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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons beau-
coup de satisfaction dans I'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

WGy, Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la
tracgabilité d’un produit en donnant une indication de provenance

 claire et objective. La marque DE DIETRICH est fiere d’apposer

ce label sur les produits issus de nos usines francaises basées a
Orléans et Venddme.

=
~—\S
Y -
‘r
BVCert.6011825

[=] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<Q>  [a]



https://www.instagram.com/dedietrichelectromenager/

https://www.facebook.com/LaMaisonDeDietrich/

http://www.dedietrich-electromenager.com/
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC

ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de

la marque.

A la reception de [Iappareil,
déballez-le ou faites-le deballer
immédiatement. Veérifiez
son aspect geénéral. Faites
d’éventuelles réserves par écrit
sur le bon de livraison dont vous
gardez un exemplaire.

Cet appareil doit étre

installé a une hauteur
supérieure a 850 mm du sol.
— Lappareil ne doit pas étre
installé  derriere une porte
décorative, afin d’éviter une
surchauffe.
— Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le
meuble voisin. La matiere du
meuble d’encastrement doit
résister a la chaleur (ou étre
revétu d’une telle matiére). Pour
lus de stabilité, fixez le four dans
e meuble par 2 vis au travers
des trous prévus a cet effet sur
les montants latéraux.

Il doit étre possible de

déconnecter l'appareil du
réseau d’alimentation, soit a
l'aide d'une fiche de prise de
courant, soit en incorporant un
interrupteurdansles canalisations
fixes conformément aux regles
d’installation.
— Lafiche de prise de courant doit
étre accessible apres installation.

— Si le céble d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service
aprées vente ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter
un danger.

MISE EN GARDE :

Il est dangereux pour
quiconque autre qu’une personne
compétente d’effectuer des
opérations de maintenance ou
de réparation entrainant le retrait
d'un couvercle qui protege de
'exposition a I'’energie micro-
ondes.

— Cet appareil est congu pour
faire des cuissons porte fermée.
— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applications
domestiques et ana logues
telles que les coins cuisines
réservés au personnel des
magasins, bureaux et autres
environnements professionnels;
les fermes; ['utilisation par les
clients des hétels, motels etautres
environnements a caractére
résidentiel; les environnements
de tgpe chambre d’hétes.

— Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de 8 ans et
plus, et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

si elles ont pu bénéficier d’'une
surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation
de l'appareil de fagon sire et en
ont compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et de
maintenance ne doivent pas étre
faites par des enfants laissés
sans surveillance.

— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

MISE EN GARDE :

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chaudes
au cours de [I'utilisation. Faire
attention a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a
'intérieur du four. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart a moins qu’ils ne
soient surveillés en permanence.

MISE EN GARDE :

Si l'appareil fonctionne
en mode combiné, il est
recommandé que les enfants
n‘utilisent le four que sous la
surveillance d’adultes en raison
des temf)ératures énérées.

— Nutiliser que des ustensiles
appropriés a l'usage dans les
fours micro-ondes.

Les récipients meétalliques pour
aliments et boissons ne sont pas
admis lors de la cuisson par
mico-ondes.

Le four a micro-ondes est
prévu pour chauffer des denrées

alimentaires et des boissons.

Le séchage de denrées
alimentaires ou de linge et
le chauffage de coussins
chauffants, pantoufles, éponges,
linge humide et autres articles
similaires peuvent entrainer
des risques de blessures,

d’inflamation ou de feu.

MISE EN GARDE :

Les liquides et autres
aliments ne doivent pas étre
chauffés dans des récipients
fermés hermétiquement car ils
risquent d’exploser.

— Pendant le chauffage de
denrées alimentaires dans des
contenants en plastique ou en
apier, gardez un ceil sur le
our en raison de la possibilité
d’inflammation.
— Side lafumée apparait, arrétez
ou débranchez le four et gardez
la porte fermée pour étoutter les
flammes éventuelles.
— Le chauffage des boissons
par micro-ondes peut provoquer
un jaillissement brusque et
différé de liquide en ébullition,
pour cette raison des précautions
doivent elles étre prises lors de la
manipulation du récipient.
— Le contenu des biberons et
des pots d’aliments pour bébé
doit étre remué ou agité et la
température doit en étre vérifiée
avant consommation, de fagon a
eviter les brdlures.
— Il n'est pas recommandé
de chauffer les ceufs dans leur
coquille et les ceufs durs entiers
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dans un four micro-ondes car ils
risquent d’exploser, méme aprées
la fin de cuisson.

— |l est recommandé de nettoyer
le four réguliérement et d’enlever
tout dépbt alimentaire.

— Sil'appareil n’est pas maintenu
dans un bon état de propreté,
sa surface pourrait se dégrader
et affecter de facon inexorable
la durée de vie de lappareil
et conduire a une situation
dangereuse.

MISE EN GARDE :

Si la porte ou le joint de
orte sont endommageés, le
our ne doit pas étre mis en
fonctionnement avant d’avoir
eté réparé par une personne
compétente.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer
la porte en verre du four, ce
qui pourrait érafler la surface et
entrainer I'éclatement du verre.
— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

— N’autorisez les enfants a utiliser
le four sans surveillance que
si des instructions appropriées
leur ont été données, permettant
a l'enfant d'utiliser le four de
fagon sdre et de comprendre
les dangers d’une utilisation
incorrecte.



¢ 1 INSTALLATION

CHOIX DE EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT
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Cet appareil doit étre installé a plus de
850 mm du sol. Il peut étre installé en
colonne comme indiqué sur le schéma
d’installation (fig. A).

Attention: si le fond du meuble est
ouvert, I'espace entre le mur et la
planche sur laquelle repose le four doit
étre de 70 mm maximum® (fig. B).
N’utilisez pas immédiatement votre
appareil (attendez environ 1 a 2 heures)
aprés l'avoir transféré d’'un endroit froid

vers un endroit chaud, car la condensation
peut provoquer un dysfonctionnement.
Centrer le four dans le meuble de fagon a
garantir une distance minimum de 10 mm
avec le meuble voisin. La matiére du meuble
d’encastrement doit résister a la chaleur (ou
étre revétue d’une telle matiére).

Pré-percez un trou de @ 2 mm dans la paroi
du meuble pour évi ter I'éclatement du bois.
Pour plus de stabilité, fixer le four dans le
meuble par 2 vis au travers des trous prévus a
cet effet (fig. C).




¢ 1 INSTALLATION

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

m ATTENTION :
L’installation est réservée aux
installateurs et techniciens qualifiés.

La sécurité électrique doit &tre assuree par
un encastrement correct. Le raccordement
électrique est a réaliser avant la mise en
place de I'appareil dans le meuble.

Le four doit étre branché avec un cable
d’alimentation normalisé a 3 conduc-

teurs de 1,5 mm? (1 ph + 1 N + terre) qui
doivent étre raccordés sur le réseau par
l'intermédiaire d’'une prise de courant nor-
malisée CEI 60083 ou d’un dispositif de
coupure omnipolaire conformément aux
régles d’installation.

Vérifiez que :

- la puissance de l'installation est suffi-
sante (220-240 Volts~ 16 Ampeéres),

Si l'installation électrique de votre habi-
tation nécessite une modification pour

le branchement de votre appareil, faites
appel a un électricien qualifié.

Lors des opérations d’entretien, I'appareil
doit étre débranché du réseau électrique,
les fusibles doivent étre coupés ou retirés.

m ATTENTION :

Le fil de protection (vert-jaune) est relié a
la borne @ de I'appareil et doit étre relié
a la terre de I'installation.

Si le four présente une quelconque
anomalie, débranchez [I’appareil ou
enlevez le fusible correspondant a la
ligne de branchement du four.

Fil bleu —|

il noir, marron
ou rouge

Fil vert/jaune

m ATTENTION :

Notre responsabilité ne saurait étre
engagée en cas d’accident ou d’incident
consécutif a une mise a la terre
inexistante, défectueuse ou incorrecte.



¢ 2 ENVIRONMENT

RESPECT DE LENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recy-
clage et contribuez ainsi a la protection de
I'environnement en les déposant dans les
conteneurs municipaux prévus a cet effet.
Votre appareil contient également de nom-
breux matériaux recyclables. Il
est donc marqué de ce logo afin
de vous indiquer que les appa-
reils usagés ne doivent pas étre

mélangés avec d’autres déchets.
I 9

Le recyclage des appareils qu'organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la
directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets d’équipements électriques et élec-
troniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collabo-
ration a la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier.

DOCUMENTS
PAPIER

@E=m




¢ 3 PRESENTATION DU FOUR

PRESENTATION DU FOUR
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0 Bandeau de commandes

o Gradins fils ( 3 hauteurs disponibles)
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3 PRESENTATION DU FOUR

BANDEAU DE COMMANDE
L’AFFICHEUR

1- Affichage des modes de cuisson g Indicateur de verrouillage des commandes
2- Affichage de I'horloge et de la température Indicateur de fonction «Recettes»
3- Indicateur fin de cuisson / Minuterie ® |ndicateur de durée de cuisson

4- Indicateur de durées de cuisson
5- Arrét plateau tournant

6- Indicateur de puissance/ poids
7- Indicateur de gradins

A Indicateur de minuterie
@® Indicateur de fin de cuisson

Remarque :

Par défaut, aprés affichage de I'heure,
Iafficheur s’éteint au bout de quelques
minutes sans action de l'utilisateur. Cette
fonction peut étre modifiée avec la fonction
« affichage de I'heure » du menu réglages.

LES TOUCHES

1 @ ﬂw 2 1 Marche / arrét

2 Réglage de la température
@ 3 et puissance

3 Reéglage de I'heure, du temps et
R fin de cuisson, de la minuterie
_— 4 4 Accés au MENU réglages

LA MANETTE DE COMMANDES

Il s’agit d’'une manette rotative avec appui central permettant de choisir les programmes,
d’augmenter ou de diminuer des valeurs et de valider.

11



¢ 3 PRESENTATION DU FOUR

LES ACCESSOIRES

Grille sécurité anti basculement .

Elle permet de toaster, dorer ou griller.

La grille ne doit en aucun cas étre utilisée
avec d’autres récipients métalliques en
fonction micro-ondes, gril + micro-ondes ou
chaleur tournante + micro-ondes.
Toutefois, vous pouvez réchauffer un ali-
ment dans une barquette en aluminium en
l'isolant de la grille a I'aide d’'une assiette.

Plat émaillé multi usages, léchefrite 45 mm
Elle peut étre utilisée a demi remplie d’eau

pour des cuissons au bain marie en fonction
chaleur tournante. Elle peut servir de plat
de cuisson.

REMARQUE :
Prenez soin de bien centrer la

lechefrite dans les grilles latérales afin de
ne pas modifier la circulation d’air.

La grille + plat émaillé

pour rétir et pour récupérer les jus de cuisson,
placez la grille sur la lechefrite.

Les gradins

2 gradins a accrocher vous permettent d’utili-
ser la grille sur 3 niveaux.

12



¢ 3 PRESENTATION DU FOUR

LE PLATEAU TOURNANT

Le plateau tournant permet une cuisson
homogéne de I'aliment sans manipulation.
Il tourne indifféremment dans les 2 sens.
S’il ne tourne pas, vérifiez que tous les
éléments sont bien positionnés.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.
Pour le retirer, prenez-le en utilisant les
zones d’acces prévues dans la cavité.
L’entraineur permet au plateau verre de
tourner.

Si vous enlevez I'entraineur, évitez de
faire pénétrer de I'eau dans le trou de
I'axe moteur.

N’oubliez pas de remettre I'entraineur, le
support a roulettes et le plateau tournant
en verre.

Ne cherchez pas a faire tourner manuelle-
ment le plateau en verre, vous risqueriez
de détériorer le systéme d’entrainement.
En cas de mauvaise rotation assurez-vous
de I'absence de corps étrangers sous le
plateau.

Le plateau en position arrét permet I'utili-
sation de grands plats sur toute la surface
du four. Dans ce cas, il est nécessaire de
tourner le récipient ou de mélanger son
contenu a mi-programme.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Les micro-ondes utilisées pour la cuisson
sont des ondes électromagnétiques. Elles
existent couramment dans notre environ-
nement comme les ondes radioélectriques,
la lumiére, ou bien les rayonnements infra-
rouges.

Leur fréquence se situe dans la bande des
2450 MHz.

Leur comportement :

* Elles sont réfléchies par les
métaux.

* Elles traversent tous les autres
matériaux.

* Elles sont absorbées par les molé-
cules d’eau, de graisse et de sucre.
Lorsqu’un aliment est exposé aux micro-
ondes il s’ensuit une agitation rapide des
molécules, ce qui provoque un échauffe-
ment. La profondeur de pénétration des
ondes dans I'aliment est d’environ 2,5 cm,
si I'aliment est plus épais, la cuisson a coeur
se fera par conduction comme en cuisson
traditionnelle.

Il est bon de savoir que les micro-ondes pro-
voquent a l'intérieur de I'aliment un simple
phénoméne thermique et qu’elles ne sont
pas nocives pour la santé.

13



¢ 4 REGLAGES

MISE A L’HEURE

A la mise sous tension I'afficheur clignote
a 12:00.

Réglez 'heure en tournant la manette puis
appuyez pour valider.

En cas de coupure de courant I'heure cli-
gnote.

MODIFICATION DE L’HEURE

Appuyez sur la touche © quelques
secondes jusqu’a ce

que I'heure clignote. Ajustez le réglage de
I'heure en tournant la manette et appuyez
pour valider.

MINUTERIE

Cette fonction ne peut étre utilisée que
lorsque le four est a l'arrét.

Appuyez sur la touche ©.

0:00 clignote. Réglez

la minuterie en tournant la manette et
appuyez pour valider, le compte a rebours
se lance.

Une fois la durée écoulée, un signal sonore
retentit. Pour le stopper, appuyez sur n’im-
porte quelle touche.

NB : Vous avez la possibilité de modifier
ou d’annuler la programmation de la
minuterie a n’importe quel moment.
Pour annuler, retourner au menu de la
minuterie et réglez sur 00:00.

VERROUILLAGE DES COMMANDES
SECURITE ENFANTS

Appuyez simultanément sur les touches §w
et ® jusqu’a I'affichage du symbole o a
I'écran. Le verrouillage des commandes est
accessible en cours de cuisson ou a I'arrét
du four.

NOTA: seule la touche O reste active lors
d’une cuisson.

Pour déverrouiller les commandes,
appuyez simultanément sur les touches fw
et ® jusqu’a ce que le symbole 0] dispa-
raisse de I'écran.

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents para-
metres de votre four:

contraste, sons et mode démonstration.
Pour cela, appuyez quelques secondes
sur la touche = pour accéder au menu
réglages.

Voir tableau ci-dessous :

Pour modifier les différents parameétres

Parametres installés
par défaut

Sons - bips:
Position ON, sons actifs.
Position OFF, pas de sons.

Contraste:

Le pourcentage de luminosité

de 'afficheur est réglable de 10
2100 %.

Mode DEMO:

Activez / désactivez le mode
“DEMO”; mode de démonstration
utilisé en exposition. Désactivez-le
pour rendre votre four opérationnel.

Affichage de 'heure :

Position ON par défaut : SLEEP
s'affiche et I'afficheur s'éteint aprés
quelques minutes.

Position OFF : lafficheur reste
allumé.

si nécessaire, tournez la manette puis
appuyez pour valider.

Pour sortir du menu réglages a n'importe
quel moment, appuyez sur (.

GESTION DU PLATEAU TOURNANT

Si vous estimez que I'espace est insuffisant
pour tourner librement dans le four, vous
pouvez arréter le plateau tournant avant ou
pendant I'exécution d’'un programme.
Appuyez simultanément sur les touches
Oet = pendant quelques secondes.

Le symbole t ==1 apparait dans I'afficheur.

» Réactivation du plateau tournant
Appuyez de nouveau simultanément sur
les touches (O et = pendant quelques
secondes, jusqu’a la disparition du symbole
t=1 dans l'afficheur.

14



° 5 UTILISATION

REALISER UNE CUISSON

Ce four vous permet d’accéder a 4 types de modes de cuissons différentes :
- La fonction micro-ondes.

- Les fonctions micro-ondes combinées (micro-ondes + cuisson traditionnelle).

- Les fonctions de cuissons traditionnelles.
- Les fonctions de cuissons automatiques.

FONCTIONS MICRO-ONDES

MISE EN GARDE
Ne pas utiliser le plat émaillé.

Position Puissance Utilisation

Micro-ondes 1000W Réchauffage rapide de boissons, d’eau et de
plats contenant une grande quantité de liquide.
Cuisson d’aliments contenant beaucoup d’eau
(soupes, sauces, tomates, etc.).

Micro-ondes 800W/900W Cuisson de légumes frais ou surgelés.

Micro-ondes 600W Faire fondre du chocolat.

Micro-ondes 500W Cuisson de poissons et de crustacés.
Réchauffage sur 2 niveaux.
Cuisson de légumes secs a feu doux.
Réchauffage ou cuisson d’aliments fragiles a
base d'ceuf.

Micro-ondes  400W/300W Cuisson & feu doux de produits laitiers, de
confitures.

Micro-ondes 200W Décongélation manuelle. Ramollir du beurre,
de la glace.

Micro-ondes 100W Décongélation de patisseries contenant de la

creme.

Décongélation

200W

15



° 5 UTILISATION

FONCTIONS MICRO-ONDES COMBINEES

Remarque : En fonction

combinée avec micro onde vous
pouvez utiliser le plat lechefrite
emaillé avec la grille.

Position T°C et puissance préconisée  Utilisation
mini - maxi

Chaleur tounante 200°C Cette fonction combinée associe la
+ micro-ondes 50°C - 200°C cuisson en micro-ondes avec la cuisson
en chaleur tournante, vous permettant
300W de gagner un temps considérable.
100W - 300W  Recommandé pour les viandes, poulet

et rotis posés dans un plat.
Gril moyen + 2 Cette fonction donne la possibilité d'uti-
micro-ondes 1-4 liser simultanément le gril et le micro-
ondes, ce qui permet une cuisson rapide.
Cette fonction vous permet de cuire et
dorer les aliments tels que gratins et

500W viandes.
100W - 700W  Elle peut étre utilisée avant ou aprés la
cuisson, selon la recette.
Gril fort + micro- 4 Cuisson en fonction Gril fort + micro-
ondes 1-4 ondes, pour griller les viandes et les
500W poissons.
100W - 700W

FONCTIONS DE CUISSONS TRADITIONNELLES

Position T°C préconisée Utilisation

mini - maxi
Gril fort 5 Reoommandé pour griIIe.r les cotelettes, s’au-
- 1-4 cisses, tranches de pain, gambas posées

sur la grille.

Volailles et rotis juteux et croustillants sur

Gril fort pulseé 200°C toutes les faces.
50°C - 200°C  pour garder leur fondant aux pavés de
poissons.
Chaleur 200°C Recommandé pour garder le moelleux des
tournante* 50°C - 220°C  viandes blanches, poissons, légumes.

16



° 5 UTILISATION

CUISSON IMMEDIATE

Le programmateur ne doit afficher que
I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.
Tournez la manette jusqu’a obtenir la fonc-
tion de cuisson de votre choix puis validez.

MODIFIER LA TEMPERATURE
-Appuyez sur la touche bwia Température
clignote le réglage est

alors possible.

Ajustez la température en tournant la
manette et appuyez pour valider.

- Exemple : 180°C.

MODIFIER LA PUISSANCE

- Appuyez sur la touche Iw 1a puissance
(300W) clignote le réglage est alors pos-
sible

- Réglez la puissance a 'aide de la
manette.

- Exemple : 200 Watts.

- Validez en appuyant sur la manette.

PROGRAMMER LA DUREE

Effectuez une cuisson immédiate ensuite
appuyez sur ©, la durée de cuisson @ cli-
gnote, le réglage est alors possible.
Tournez la manette pour régler la durée de
cuisson. Appuyez pour valider.

Votre four est équipé de la fonction
“SMART ASSIST” qui lors d’une program-
mation de durée, vous préconisera une
durée de cuisson modifiable selon le mode
de cuisson choisi.

L’enregistrement du temps de cuisson

est automatique au bout de quelques
secondes.

CUISSON DEPART DIFFERE

Procédez comme pour une durée program-
mée. Apres le réglage de la durée de cuis-
son, appuyez sur la touche ®. L’affichage
clignote, réglez I'heure de fin de cuisson en
tournant la manette. L’'enregistrement de la
fin de cuisson est automatique au bout de
quelques secondes. L’affichage de la fin de
cuisson ne clignote plus.

LES FONCTIONS AUTOMATIQUES DE
CUISSON

La programmation en fonction automa-
tique de cuisson par le poids ou la durée
sélectionne pour vous les paramétres de
cuisson.

Le programmateur ne doit afficher que
I’heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.

- Sélectionnez avec la manette le mode
BlE==l . 'c logo clignote.

- Sélectionnez une cuisson
AUTOMATIQUE (Voir tableau)

- Un poids proposé clignote a I'écran.
Exemple : P3 --> poids, 500G.

-Ajustez le poids ou la durée a l'aide de la
manette.

Exemple: 650g.

- Validez d’un simple appui sur la manette.
- Le pictogramme de la cuisson utilisée

et le temps calculé automatiquement s’af-
fichent. Le four démarre.

; 14
Aliments Recettes

Légumes frais fibreux P01
Légumes frais P02
Légumes congelés P03
Volaille (fonction combinée) P04
Boeuf (fonction combinée) P05
Poisson P06
Pizza fraiche (fonction combinée) PO7

Pizza surgelée (fonction combinée) P08

Pizza surgelée (Cuisson traditionnelle), P09

Plat frais préparé (Micro-ondes) P10
Plat surgelé préparé P11
Plat frais préparé (fonction combinée) P12
Tarte salée P13
Quiche - gratin de pommes de terre P14

17



° 5 UTILISATION

LES FONCTIONS AUTOMATIQUES DE
DECONGELATION

Ce four vous permet d’accéder a 3 types
de programmations différentes en mode
décongélation

- Une décongélation automatique P1, P2
ou P3.

Vous choisissez simplement le type de pro-
gramme et vous entrez le poids .

P1 : Mode de décongélation automatique
pour la viande, volaille et les plats cuisinés.
P2 : Mode de décongélation automatique
pour le poisson

P3 : Mode de décongélation automatique
pour le pain et les viennoiseries.

NB : aucun départ différé n’est program-
mable lors des fonctions de décongéla-
tion.

MEMORISER UNE CUISSON

Vous pouvez mémoriser 3 programmes de
cuisson de votre choix, utilisables par la
suite.

- Programmer une mémoire :

Sélectionnez une cuisson, sa puissance ou
sa température et sa durée puis appuyez
sur la manette jusqu’a obtenir <MEM 1».
Choisissez une des 3 mémoires en tour-
nant la manette et validez pour la mémo-
riser. Validez a nouveau pour lancer la
cuisson.

NB : si les 3 mémoires sont enregis-
trées, toute nouvelle mémorisation vien-
dra remplacer la précédente.

Aucun départ différé n’est program-
mable lors des mémorisations.

- Sélectionner une des 3 mémoires déja
enregistrées

Tournez la manette et allez sur MEMO puis
validez. Faites défiler les mémoires avec la
manette et validez celle de votre choix. La
cuisson démarre.

REMARQUE :

Pour arréter le four a n’importe quel
moment, appuyez sur longuement sur la
touche ().

Pour mettre en pause en cours de cuisson

¢ 6ENTRETIEN

SURFACE EXTERIEURE

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit
a vitre. N'utilisez pas de creme a récurer, ni
d’éponge grattoir.

MISE EN GARDE

Ne pas utiliser de produits d’entretien
arécurer, d’éponge abrasive ou de grattoir
métallique pour nettoyer la porte en verre
du four, ce qui pourrait érafler la surface
et entrainer I’éclatement du verre.

CHANGEMENT DE LA LAMPE

Pour tout intervention sur la lampe, contac-
tez le SAV ou un profesionnel qualifié
dépositaire de la marque.

18



¢ 7ANOMALIES ET SOLUTIONS

Vous pouvez résoudre vous-méme cer-
taines petites anomalies:

Le four ne chauffe pas. Vérifiez si le
four est bien branché ou si le fusible de
votre installation n’est pas hors service.
Augmentez la température sélectionnée.

Vérifiez si le four n’est pas en mode DEMO.

La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez 'ampoule ou le fusible. Vérifiez

si le four est bien branché.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue de tourner a I’arrét du four. C’est
normal, la ventilation peut fonctionner
jusqu’a 1 heure maxi aprés la cuisson pour
faire baisser la température intérieure et

extérieure du four.

¢ 8 SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou nous
contacter, vous pouvez:

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

NOTA :

*Dans le souci d’'une amélioration constante
de nos produits, nous nous

réservons le droit d’apporter a leurs carac-
téristiques techniques, fonctionnelles ou
esthétiques toutes modifications de leurs
caractéristiques liées a I'évolution technique.

PIECES D’ORIGINE
Lors d'une intervention d’entretien, demandez
I'utilisation exclusive de piéces détachées cer-

tifiées d’origine. @&~
@.
A

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre appa-
reil doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références com-
pletes de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces rensei-
gnements figurent sur la plaque signalétique.

—

e

r

o MHz E XXOOXXXX

xoo W
RV ~ ez XXXXXXXXX

Sonios conso. N: XX-XX-XKXXX

(&

€=

Made in France

N

B : Référence commerciale

C : Référence service
H : Numéro de série

19



¢ 9 APTITUDE A LA FONCTION

Essais d’aptitude a la fonction selon les normes CEI/EN/NF EN 60705.

La commission Electrotechnique Internationale, SC.59K, a établi une norme relative a des
essais de performance comparatifs effectués sur différents four a micro-ondes. Nous recom-
mandons ce qui suit pour cet appareil :

Temps | Sélecteur de

Essai Charge - Récipients / Conseils
approx. puissance
Créme aux ceufs . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min s0ow Sur le plateau tournant
Gateau de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2) 4759 6-7'min 70w Sur le plateau tournant
Pyrex 838
Pain de viande . Couvrir avec un film
(12.3.3) 900g 14 min 70w plastique.
Sur le plateau tournant
Décongélation Sur une assiette plate
de la viande 500g | 11-12 min 200 W P
Sur le plateau tournant
(13.3)
Décongélation Sur une assiette plate
des framboises 250 g 6-7 min 200 W P
Sur le plateau tournant
(B.2.1)
Gratin

Gril Doux Pyrex 827

de pommes de | 1100 g | 23-25 min +700W | Sur le plateau tournant

terre (12.3.4)

Posez sur 'ensemble grille
+ Plat émaillé.

. Gril Fort . . . .
24-26 min + 500 W Ibnasserer au niveau 1 a partir du
Poulet g,
Tourner a mi-temps
(12.3.6) 1200 g p
Chaleur s
Dans un plat en terre émaillé
. tournante e
35-40 min 200°C Posez sur la grille insérée
+200 W au niveau 1 a partir du bas
Chaleur
Gateau . tournante Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Posez sur la grille niveau 1
+200 W
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU,

S vyrobky spole¢nosti De Dietrich zazijete jedine¢né chvile.
Vasi pozornost si ziskaji jiz na prvni pohled. Kvalita designu
je dana nadc¢asovou estetikou a peclivou povrchovou Upravou,
jez Cini kazdy predmét elegantnim a v dokonalé harmonii s ostatnimi.
Poté pfichazi neodolatelna touha po dotyku.

Design znacky De Dietrich si zaklada na kvalitnich a prestiznich materialech; dava
prednost autenti¢nosti. Spojenim nejvyspélejSi technologie a uslechtilych mate-
rialt znacka De Dietrich zajituje zhotoveni vyrobkd se $pickovym provedenim ve
sluzbach kulinarského uméni,
vasné v§ech milovnik( kuchyné. Pfejeme Vam, abyste byli s pouzivanim svého
nového zafizeni velmi spokojeni.

Dékujeme Vam za Vasi daveéru.

Stitek ,Origine France Garantie® garantuje spotfebiteli
sledovatelnost produktu uvedenim jasnych a objektivnich udaju
= 0 zdroji. Znatka DE DIETRICH je hrda na to, ze muze tuto
znacku pfipojit na vyrobky z nasich francouzskych zavodu se
sidlem v Orléans a Vendome.

=
~— S
-~
‘E
BVCert.6011825

[=] 5 [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNiI POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

Pfi pfevzeti spotrebi¢ ihned

vybalte nebo nechte vyba-
lit. Zkontrolujte jeho celkovy
vzhled. Pfipadné vyhrady uvedte
pisemné na dodacim listu a jednu
kopii si ponechte.

Tento pfistroj musi byt instalo-
van ve vysce veétsi nez 850 mm
nad podlahou.

— Zarizeni se nesmi instalo-
vat za ozdobna dvifka, aby ne-
dochazelo k pfehfivani.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajiSténa minimalni
vzdalenost 10 mm od souse-
dniho kusu nabytku. Material
nabytku, do kterého vestavite
troubu, musi byt odolny vuci
teplu (nebo musi byt povrst-
veny takovym materialem). Pro
vétsi stabilitu upevnéte troubu 2
Srouby, které zasunete do otvoru
urCenych k tomu ucelu.

Musi byt umoznéno odpo-

jeni spotfebice od napajeci
Sité, bud prostfednictvim
zastrCky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinace do
pevnych vedeni v souladu s pra-
vidly instalace.
— Elektricka zasuvka musi byt

po instalaci pfistupna.

— Je-li kabel poskozeny, musi
jej z bezpelnostnich dlvodu
vymeénit vyrobce, jeho servisni
oddéleni nebo opravnéna osoba,
aby se prfedeslo nebezpedi.

UPOZORNENI:

Pro kohokoliv jiného
nez kompetentni osobu je ne-
bezpecné provadét udrzboveé
nebo servisni prace vyzadujici
sejmuti krytu, ktery chrani pred
vystavenim energii mikrovin.

— Tento pfristroj je zkonstruovan
pro vaieni se zavienymi dvermi.
— Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou:

Kuchynské kouty urCené pro
pracovniky obchodu, kancelafi a
dalSich profesionalnich zafizeni.
Farmy. Pouzivani u klientd v
hotelich, motelich a dalSich
ubytovacich zafizenich; zafizeni
typu hostinskych pokoju.

— Déti do 8 let véku a osoby
S omezenymi fyzickymi,
smyslovymi  nebo  mental-
nimi schopnostmi nebo osoby
s nedostateCnou zkuSenosti Ci
znalostmi mohou toto zafizeni



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo obdrzi
predchozi informace o pouzivani
zafizeni a pochopi pfipadna ri-
zika.

Déti si nesméji hrat se
zafizenim.  Postup Cisténi a
udrzby nesmi provadét déti bez
dozoru.

— Davejte pozor, aby si se
spotrebiCem nehraly déti.

UPOZORNENI :

Pristroj a jeho dostupné
Casti jsou pfi pouzivani teplé.
Davejte pozor, abyste se ne-
dotkli topnych téles uvnitf trouby.
Déti do 8 let véku museji byt
udrzovany v bezpecCné vzdale-
nosti, nebo museji byt pod stalym
dohledem.

UPOZORNENI:

Funguje-li trouba v kombi-
novaném rezimu, doporucujeme,
aby ji déti z dldvodu vysoké te-
ploty pouzivaly pouze pod dohle-
dem
dospélych.

— Pouzivejte vyhradné nadobi
vhodné pro pouziti v mikrovl-
nnych troubach.

Pfi mikrovinném ohfevu potravin
nebo napoju nepouzivejte ko-
vové nadoby.

— Mikrovinna trouba je urCena k
ohfivani potravin a napoju.
SuSeni potravin nebo pradla a
nahfivani vyhfivanych polstard,

5

baCkor, mycich hub, mokrého
pradla a jinych podobnych pfre-
dmétl muze zpusobit poranéni,
vzniceni nebo pozar.

UPOZORNENI:

Tekutiny nebo jiné potra-
viny nesmi byt ohfivany v her-
meticky uzavienych nadobach,
protoZze by mohly explodovat.
Pfi  ohfivani  pokrmu
v plastovych nebo papirovych
nadobach na troubu dohlizejte,
aby nedoslo ke vzniceni.

— Objevi-li se kouf, vypnéte
nebo odpojte troubu a nechte
dviftka zavfena, aby se udusily
pfipadné plameny.

— Ohfivani napoju v rezimu
mikrovinného ohfevu muze zpu-
sobit nahlé i pozdéjsi vykypéni
vrouciho napoje, je tedy trfeba
s nadobou manipulovat velmi
opatrné.

— Obsah sacich lahvi a nadobek
s détskymi vyzivami promichejte
nebo protrepejte a pfed konzu-
maci zkontrolujte teplotu tak, aby
nedoslo k popaleni.
NedoporuCujeme  varit
v mikrovinné troubé vejce ve
skorapce a ohfivat cela vejce
natvrdo, protoze hrozi riziko ex-
ploze, a to i po uvareni.

— DoporuCuje se pravidelné
troubu Cistit a odstranit veskeré
zbytky potravin.

— Pokud pfristroj neudrzujete v



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Cistoté, mohl by se jeho povrch
poskodit a ovlivnit jeho Zivotnost,
coz muze zpusobit nebezpecnou
situaci.

UPOZORNENI:

Jsou-li posSkozena dvirka
nebo tésnéni, trouba nesmi byt
uvedena do provozu, dokud ji
neopravi odbornik.

— Na Cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch a
sklo by mohlo prasknout.

— Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

— Nedovolte détem pouzit troubu
bez dozoru, aniz by jim byly
dany patficné pokyny umoznujici
ditéti pouzit troubu bezpeCnym
zplsobem a rozumét rizikim
vyplyvajicim z nespravného
pouziti.



¢ 1 INSTALACE

VYBER UMISTENIi A VESTAVBA

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Tento pfistroj musi byt instalovan ve
vysce vétSi nez 850 mm nad podlahou.
Tento pfistroj Ize nainstalovat do vysky
podle udajli v instalaénim planu. (obr.
A).

Pozor: Ma-li nabytek otevfenou zadni
stranu, mezi sténou a deskou, na které
trouba lezi, nesmi vzniknout prostor vétsi
nez 70 mm* (obr. B).

Zafizeni nepouzivejte bezprostfedné
po prepravé ze studeného do teplého

prostredi (vyCkejte 1 az 2 hodiny), nebot
kondenzace muze zpUsobit zavadu.
Umistéte troubu do nabytku tak, aby byla
zajisténa minimalni vzdalenost 10 mm

od sousedniho kusu nabytku. Material
nabytku, do kterého vestavite troubu, musi
byt odolny vici teplu (nebo musi byt povrst-
veny takovym materialem).

Pripravte si otvory o priméru 2 mm v
panelu nabytku, ¢imz se zamezi odstipnuti
dfeva z nabytku.

Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu 2 Srouby,
které zasunete do otvord uréenych k tomu
ucelu. (obr. C).




¢ 1 INSTALACE

PRIPOJENIi K ELEKTRICKE SiTI

Upozornéni:
Instalaci smi provadét vyhradné elektroins-
talatér nebo kvalifikovany technik.

Bezpecnost elektroinstalace musi byt
zarucena spravnym zabudovanim.
PFipojeni k elektricke siti je nutno provest
pred umisténim spotfebiCe na misto.
Trouba musi byt pfipojena normali-
zovanym napajecim kabelem s 3 vodici

o prufezu 1,5mm? (1 faze + 1 N + zem),
které musi byt pfipojeny k siti prostfed-
nictvim normalizované elektrické zasuvky
IEC 60083 nebo pres vicepodlovy vypinac v
souladu s pravidly instalace.

Zkontrolujte, zda:

- je vykon instalace dostate¢ny (220-240
volti~ 16 ampéra).

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyza-
duje Upravu pro pfipojeni zafizeni, kontak-
tujte kvalifikovaného elektrikare.

Béhem udrzby musi byt pfistroj odpojen od
elektrické sité, pojistky museji byt odpoje-
né nebo vyjmuté.

Upozornéni:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zluty) je
propojen se svorkou @ zarizeni a musi
byt pfipojen k uzemnéni instalace.
Pokud trouba vykazuje néjakou poruchu,
odpojte zarizeni nebo vyjméte prislusnou
pojistku z napajeciho vedeni trouby.

Lebo cerveny
vodi¢

— Zeleny/zluty vodi¢

Upozornéni:

Neneseme odpovédnost za nehody
zpUsobené chybéjicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim.



° 2 ZIVOTNI PROSTREDI

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto zafizeni jsou
recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané zivotniho
prostiedi. Likvidujte je v pfislusnych konte-
jnerech uréenych k tomuto
ucelu.
Vas spotiebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materialu. Je
proto oznacen timto logem,
B e vam sdéluje, Ze se vyraze-

né spotrebi¢e nemaji misit s jinym typem
odpadu.

Recyklace spotrebicu, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepSich pod-
minek podle evropské smérnice 2002/96/
ES o odpadech z elektrickych a elektro-
nickych zafizeni.

Obratte se na obecni Ufad nebo na prode-
jce, kde zjistite umisténi sbérnych dvort
pro pouzité spotfebie co nejblize vaSemu
bydlisti.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostredi.



¢ 3 POPIS TROUBY

POPIS TROUBY

adaci panel

e Ovl

tra (k dispozici 3 vysky)

téné pa

a

oDr
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¢ 3 POPIS TROUBY

OVLADACI PANEL
DISPLEJ

1- Zobrazeni rezimi peceni g Ukazatel uzamceni ovladacich tlagitek

2- Zobrazeni hodin a teploty Ukazatel funkce ,Recepty”

3- Ukazatel konce peceni / ® Ukazatel doby peceni

Minutka Ukazatel minutky

4- Ukazatel doby peceni o® Ukazatel konce peceni

5- Zastaveni oto¢ného talife

6- Ukazatel vykonu / hmotnosti Poznamka:

7- Ukazatel urovné vodicich list Ve vychozim nastaveni se displej po zobrazeni

€asu do nékolika minut bez zasahu uzivatele vypne.
Tuto funkci Ize zménit pomoci funkce ,zobrazeni
¢asu” v menu nastaveni.

1 @ mW 2 1 Zapnuti/Vypnuti
2 Nastaveni teploty
@ 3 a vykonu
3 Nastaveni hodin, doby a ¢asu konce
— 4 peceni a minutky

4 P¥istup do nastaveni MENU

OVLADACI OTOCNY KNOFLIK

Tento oto¢ny knoflik s moznosti stisknuti umozriuje volit programy, zvySovat ¢i snizovat
hodnoty a potvrzovat je.
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¢ 3 POPIS TROUBY

PRISLUSENSTVI

Rost s pojistkou proti preklopeni.

Je vhodny pro toastovani, peceni nebo
grilovani.

Rost nesmi byt v zadném pfipadé pouzit
spolu s dalSimi kovovymi nadobami v rezi-
mu mikrovinna trouba, pfi kombinaci grilu
a mikrovinné trouby nebo pfi kombinaci
peceni s ventilatorem a mikrovinné trouby.
Nicméné muzete ohfivat potraviny v hlini-
kové vanicce, pokud ji oddélite od rostu
talifem.

Viceucelovy plech, plech pro
zachytavani stavy a tuku 45 mm..
Muzete ji také napustit do poloviny vodou
pro peceni ve vodni lazni v rezimu
peceni s ventilatorem. Lze ji pouzit i jako
nadobu pro ohfev potravin.

Poznamka:

Nadobu na zachytavani tuku peclivé
umistéte do stredu bocnich rosta, aby
nedoslo ke zméné cirkulace vzduchu.

Rost + Viceucelovy plech, plech pro
zachytavani st'avy a tuku 45 mm

Pro peceni se zachytavanim Stavy a tuku
umistéte rost na nadobu na zachytavani
tuku 45 mm.

Vodici listy
2 vodici listy s haCky umoznuji pouzivat
ro$t ve 3 drovnich.

12




¢ 3 POPIS TROUBY

OTOCNY TALIR

Otocny talif zajistuje rovnomérné vareni a ohfivani potravin bez vasi manipulace.
Otaci se v obou smérech. Pokud se neotaci, provéfte, zda jsou vSechny nosné prvky
spravné umistény.

Tento otoCny talif I1ze pouzit jako varnou nadobu. Vyjméte ho uchopenim za pfislusné
jamky.

Unase¢ umoziuje otaceni sklenéného talife.

Vyjmete-li unasec, dbejte na to, aby do otvoru osy motoru nepronikla voda.
Nezapomerite vratit zpét na misto unasec, drzak s koleCky a oto¢ny sklenény talif.
Nepokousejte se ru¢né otacet sklenénym talifem, maze dojit k poSkozeni pohonu
unasece. Pokud se oto¢ny talif Spatné otaci, zkontrolujte, zda se pod nim nenachazeji
nejaké cizi predmety.

Talif v poloze vypnuto umoziuje pouziti velkych nadob na celé ploSe trouby. V tomto
pripadé je nutné v poloviné programu nadobu otocCit nebo jeji obsah promichat.

PRINCIP FUNGOVANI
Tato mikrovinng trouba pouziva pro ohfev elektromagnetické viny. V nasem okoli bézné
existuji jako radioelektrické viny, svétlo ¢i infracervené paprsky.
Frekvence vin v troubé se nachazi v pasmu 2450 MHz.
Jejich vlastnosti:

« Jsou odrazeny kovy.

 Prochéazeji vSemi ostatnimi materialy.

 Jsou pohlcovany molekulami vody, tuku a cukru.
Jakmile je mikrovinam vystavena né&jaka potravina, dochazi k rychlému pohybu molekul,
coz vyvolava ohfivani. Hloubka priniku vin v potraviné je pfiblizné 2,5 cm, je-li potravina
siln&jsi, ohfev uprostfed probiha vedenim tepla jako pfi konvenénim peceni.
Je dobré védét, Ze mikroviny zpUsobuji v potraviné jednoduchy tepelny jev a Ze nejsou
zdravi Skodlivé.
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° 4 NASTAVENI

NASTAVENi CASU

Po zapojeni trouby do elektrické sité na dis-
pleji blika 12:00.

Nastavte ¢as pomoci oto¢ného knofliku a nas-
tavenou hodnotu potvrdte stisknutim.

V pripadé vypadku dodavky elektrické energie
Casovy udaj blika.

ZMENA CASU

Nékolik sekund drzte stisknuté tlagitko O,
dokud nezacnou hodiny blikat. Upravte ¢as
pomoci otoného knofliku a nastavenou
hodnotu potvrdte stisknutim.

MINUTKA

Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz je
trouba vypnuta.

Stisknéte tladitko © .

Blika hodnota 0:00. Nastavte minutku
otacenim knofliku, nastavenou hodnotu
potvrdte stisknutim a vzapéti se spusti
odpocitavani.

Jakmile Cas vyprSi, zazni zvukovy signal.
Chcete-li odpocitavani zastavit, stisknéte libo-
volné tladitko.

Pozn.: Naprogramovani
kdykoli zménit nebo zrusit.
Chcete-li zrusit nastaveni minutky, vrat'te
se do nabidky minutky a nastavte ¢as na
00:00.

minutky lze

UZAMCENI OVLADACICH TLACITEK -
détska pojistka
Stisknéte soucasné tladitka dw a @, dokud se
na displeji nezobrazi symbol 4. Ovladaci
tlacitka Ize zamknout v pribéhu peceni i pfi
vypnuté troubé.

POZNAMKA: pfi pedeni zistane aktivni
pouze tlacitko .
Chcete-li ovladaci tlacitka odemknout,

stisknéte soucasné tlacitka dw a © | dokud
symbol oz displeje nezmizi.

NABIDKA NASTAVENI

MUzZete ménit nastaveni riznych parametrd
trouby:

Kontrast, zvuky a ukazkovy rezim.

Staci nékolik sekund podrzet stisknuté tlacitko
—, aby se oteviela nabidka nastaveni.
Podrobnosti najdete v nasledujici tabulce:
Chcete-li v pFipadé potfeby upravit rdzné

Standardné nainsta-
lované
parametry

Zvuky — pipani:
Poloha ON (Zapnuto) —
zvuky jsou zapnuté.
Poloha OFF (Vypnuto) —
zvuky jsou vypnuté.

Kontrast:
Procento svételnosti displeje
Ize nastavit od 20 do 100%.

ReZim DEMO:

Poloha ON (Zapnuto) —
rezim je aktivni.

Poloha OFF (Vypnuto) —
normalni rezim trouby.

Zména Casu:

Poloha ON (vychozi nastaveni):
Zobrazi se zprava SLEEP a dis-
plej se za nékolik minut vypne.
Poloha OFF: displej zUstane
zapnuty.

parametry, otacejte knoflikem a pak
pozadovanou hodnotu potvrdte stisknutim.
Nabidku nastaveni muzete kdykoli opustit
stisknutim tlagitka ©.

OVLADANIi OTOCNEHO TALIRE

Pokud usoudite, Ze neni dostate€ny prostor
pro volné otaceni talife v troub&, mizete
oto€ny talif pfed nebo b&hem programu zas-
tavit.

Na nékolik sekund stisknéte soucasné tlacitka
Gaz=

Na displeji blika symbol t==1.

» Opétovné spusténi otocného talife

Na nékolik sekund znovu stisknéte sou¢asné
tlagitka ®© a,= dokud z displeje nezmizi sym-

bol bs=1.
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° 5 POUZIVANI

PECENI

Trouba vam umozniuje vyuzivat 4 typy rezim( peceni:
- Funkci mikrovinna trouba.
- Funkce kombinovana mikrovinna trouba (mikrovinna trouba + konvenc¢ni peceni).
- Funkce konvenéniho peceni.

- Funkce automatického peceni.

FUNKCE MIKROVLNNA TROUBA

Upozornéni
smaltované nadobi.

Nepouzivejte

Poloha Vykon Pouziti
Mikrovinna 1000 W Rychly ohfev napojl, vody a pokrmu s vysokym
trouba obsahem tekutin.
Ohfev potravin s vysokym obsahem vody
(polévky, omacky, rajéata atd.).
Mikrovinna 800 W/900 W Vareni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny.
trouba
Mikrovinna 600 W Rozpusténi cokolady.
trouba
Mikrovinna 500 W Vareni ryb a korysd. Ohfev ve 2 drovnich.
trouba Vafeni suSené zeleniny s mirnym ohfevem.
Ohfev nebo vareni kfehkych vajecnych
potravin.
Mikrovinna 400 W/300 W Vareni mlécnych produktl a dzemd s mirnym
trouba ohfevem.
Mikrovinna 200 W Manualni rozmrazovani. Zméknuti masla,
trouba zmrzliny.
Mikrovinna 100 W Rozmrazovani peciva obsahujiciho krém.
trouba
Rozmrazovani 200 W Viz navod k rozmrazovani potravin str.
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° 5 POUZIVANI

FUNKCE KOMBINOVANA
MIKROVLNNA TROUBA

Poznamka: V kombinaci s
mikrovinnou troubou muzete
pouzit smaltovany pekac s grilem.

Poloha Teplota (°C) a doporu¢eny vykon Pouziti
Min.— max.
Peceni s ventila- 200°C Tato funkce kombinujici mikrovinnou troubu
torem + mikrovinna 50°C —200°C a peceni s ventildtorem vam vyznamné
trouba usetfi ¢as. Doporucuje se pro maso, kure
300 W a pecené umisténé v misce.
100 W - 300 W
Stredni gril + 2 Tato funkce umoznuje grilovani a mikrovl-
mikrovinna trouba 1-4 nny ohfev zaroven, ¢imz se tepelna Uprava
urychli.
Tato funkce vam umozni tepelné upravit a
500 W dozlatova opéci potraviny napf. zapékana

jidla nebo masa.

100 W-700 WV zavislosti na receptu ho Ize pouzit pred

nebo po tepelné Upravé.

Silny gril + mikrovl- 4
nna trouba 1-4
500 W

Peceni v rezimu Silny gril + mikrovinna
trouba se doporucuje pro grilovani masa a
ryb.

100 W —-700 W

FUNKCE KONVENCNIHO PECENI

Poloha Doporucena teplota (°C) Pouziti
Min.— max.
Silny gril 2 Do?o[uéuje se na grilov::iml' ’kotlet, klvobés,
F o 1-a krajicu chleba, krevet polozenych na rostu.
o . Driibez a pecené, Stavnaté a kfupavé ze
Silny gril s ven- 200°C viech stran.
tilatorem 50°C-200°C  ymoznuje zachovat $tavnatou strukturu
rybiho masa.
Peceni 200°C Doporuduje se pro bilda masa, ryby a zeleninu,
s ventilatorem* 50°C —220°C aby zustaly vlacné.
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° 5 POUZIVANI

OKAMZITE PECENI

Programovaci jednotka musi zobrazovat
jen €as. Nesmi blikat.

Otacejte knoflikem, dokud nenajdete
pozadovanou funkci peceni, a stisknutim ji
potvrdte.

UPRAVA TEPLOTY

- Stisknéte tlagitko §w. Zagne blikat teplota,
nyni je mozné provést nastaveni.

Nastavte teplotu pomoci oto¢ného knofliku
a nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim.
- Priklad: 180°C

UPRAVA VYKONU

- Stisknéte tlagitko dw. Zaéne blikat vykon
(300 W), nyni je mozné provést nastaveni.
- Nastavte vykon pomoci oto€ného knofliku.
- Priklad: 200 W.

- Potvrdte stisknutim oto¢ného knofliku.

NASTAVENi DELKY PROGRAMU
Nastavte okamzité peCeni a pak stisknéte
tlacitko ®. Zac¢ne blikat doba peceni O®,
nyni je mozné provést nastaveni.

Pomoci otocného knofliku nastavte dobu
peceni. Hodnotu potvrdte stisknutim.
Trouba je vybavena funkci ,SMART
ASSIST*, ktera vam pfi nastavovani délky
programu navrhuje dobu peceni dle zvole-
ného rezimu tepelné upravy. Tuto dobu Ize
upravit.

Doba peceni se automaticky ulozi za néko-
lik sekund.

PECENIi S ODLOZENYM STARTEM
Postupujte stejné jako pfi nastavovani délky
programu. Po nastaveni doby peceni
stisknéte tlacitko ®. Zobrazeni blika.
Pomoci oto€ného knofliku nastavte ¢as
konce peceni. Konec pe€eni se za neékolik
sekund automaticky ulozi. Zobrazeni konce
peceni jiz neblika.Funkce automatické
peceni

Nastavenim funkce automatického peceni
podle hmotnosti nebo doby za vas program
vybere parametry peceni.

Programovaci jednotka musi zobrazovat
jen ¢as. Nesmi blikat.

- Oto¢nym knoflikem zvolte rezim

wyiTIe , blika logo.

AUTOMATICKE peéeni (viz tabulka).

- Nabizena hmotnost blika na displeji.

- Priklad: P3 —> hmotnost, 500 G.

- Nastavte oto€nym knoflikem hmotnost
nebo délku programu.

Priklad: 650 g.

- Potvrdte jednim stiskem oto¢ného
knofliku.

- Na displeji se automaticky zobrazi pikto-
gram typu peceni a vypoctena doba tepel-
né upravy. Trouba se zapne.

14
Pokrmy Receptl
Cerstva vlaknita zelenina P01
Cerstva zelenina P02
Mrazena zelenina P03
Dribez (kombinovana funkce) P04
Hovézi (kombinovana funkce) P05
Ryby P06
Cerstva pizza (kombinovana
P07
funkce)
Zmrazena pizza (kombinovana
P08
funkce) —
varaz’ena pizza (konvencni P09
peceni)
Cerstvy hotovy pokrm (mikrovl
. P10
nna trouba)
Zmrazeny hotovy pokrm P11
Cerstvy hotovy pokrm (kombi-
; P12
novana funkce)
Slany kola¢ P13
Gratinovany bramborovy kolac P14
(Quiche)

17



° 5 POUZIVANI

FUNKCE AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANI

Trouba vam umozfuje vyuzivat 3 typy pro-

gramu v rezimu rozmrazovani.

- Automatické rozmrazovani P1, P2 nebo P3.
Vyberete si pouze typ programu a zadate
hmotnost.

P1: Rezim automatického rozmrazovani vho-

dny pro maso, dribez a hotové pokrmy.

P2: Rezim automatického rozmrazovani vho-

dny pro ryby.

P3: Rezim automatického rozmrazovani vho-

dny pro chléb a cukrarské vyrobky.

Pozn.: Pfi rezimu odmrazovani nelze
naprogramovat odlozeny start.

ULOZENi PARAMETRU PECENI

MUzZete uloZit do paméti 3 programy peceni
podle vlastni volby a vyuZivat je opa-
kované.

- Naprogramovani paméti:

Vyberte typ peceni, vykon nebo teplotu

a dobu peceni a stisknéte oto¢ny knoflik,
aby se zobrazil udaj ,MEM 1 (Pamét’ 1).

Otacenim knofliku vyberte jednu ze 3 dos-
tupnych paméti a stisknutim ji ulozte.
Opétovnym potvrzenim zahgjite peceni.

Pozn.: Jsou-li vSechny 3 paméti obsaze-
né, nové ukladana hodnota nahradi jednu
z dfive ulozenych hodnot.

PFi ukladani do paméti nelze naprogra-
movat odlozeny start.

- Vybér nékteré ze 3 uloZzenych paméti:
Otacenim knofliku pfejdéte na funkci
MEMO (Pamét) a volbu potvrdte. Otacenim
knofliku prochazejte paméti a tu pozadova-
nou potvrdte. Zahaji se peceni.

Poznamka:

Troubu Ize kdykoli vypnout dlouhym
stiskem tlagitka .
Peceni lze prerusit stisknutim oto¢ného
knofliku.

6 UDRZBA

VNEJSi POVRCH

Pouzijte mékky hadfik napustény prostre-
dkem na myti oken. Nepouzivejte krémové
Cistici prostfedky ani draténku.

Upozornéni

K cisténi sklenénych dvirek trouby
nepouzivejte brusné Cistici prostredky,
abrazivni houbic¢ky ani kovové sSkrabky.
Mohlo by dojit k poskrabani povrchu,
pripadné i k prasknuti skla.

VYMENA ZAROVKY

V pfipadé jakéhokoliv ukonu provadéného
se zarovkou se obratte na servisni oddéleni
nebo na kvalifikovaného odbornika s vyhrad-
nim zastoupenim znacky.
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° 7ﬁE§ENi PRIPADNYCH PROBLEMU

Nékteré malé poruchy miizete odstranit sami:

Trouba se nezahfiva. Zkontrolujte, zda je
trouba fadné pfipojena a zda jeji pojistka
neni mimo provoz. Zvyste zvolenou teplotu.
Zkontrolujte, zda neni na troubé nastaveny
rezim ,,DEMO*.

Svétlo trouby je nefunkéni. Vymérnite zarovku
nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je trouba radné
pfipojena.

Chladici ventilator se to¢i i po vypnuti
trouby. To je normalni, ventilace muze fun-
govat az 1 hodinu po pec€eni v zajmu snizeni
vnitfni i vnéjSi teploty trouby.

° 8 POPRODEJNI SERVIS

POPRODEJNIi SERVIS

Pfipadné zasahy na vasem pfistroji musi
provadét kvalifikovany odbornik s vyhradnim
zastoupenim znacky. Pokud nam budete
telefonovat, méjte pfi ruce veSkeré potiebné
Udaje tykajici se vaseho pfistroje (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové ¢&islo),
urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor-
mace naleznete na typovém Stitku.

/
W /

-

e B XXXXXXXX

X0

0KV ~ xxHz XXXXXXXXX CE Ll
Service conso. N2 XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni udaje
H: Vyrobni Cislo

ORIGINALNI DiLY

Pfi provadéni udrzby vyzadujte pouze
pouziti originalnich nahradnich dill s
osveédcéenim puvodu.

FIECE

b

o &,
STeUCt
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° 9 FUNKCNI ZPUSOBILOST

TESTY FUNKCNI ZPUSOBILOSTI PODLE NOREM IEC/EN/NF EN 60705;

Mezinarodni elektrotechnicka komise SC.59K zpracovala normu o komparativnich zkouskach
vykonu rdznych mikrovinnych trub. Pro tento pfistroj doporucujeme:

Zkouska Hmotnost | Priblizny ¢as Sfupen Nadoby/Doporuceni
vykonu
Vaje€ny krém . Varné sklo 227
(12.3.1) 1000g | 16-18min [ S00W {2 togném talik
Savojsky kolac . Varné sklo 827
(12.3.2) 4759 6-7:min 700W 1 Na otognem talii
Kus masa Varné sklo 838
900 g 14 min 700 W Zakryjte plastovou folii.
(12.3.3) 2
Na oto¢ném talifi
Rozmrazovani Na mé&lkém talii
masa 500 g 11-12 min 200 W . e
Na oto¢ném talifi
(13.3)
Rozmrazovan Na mélkém talifi
malin 250¢g 6-7 min 200 W . o
Na oto¢ném talifi
(B.2.1)
Gratinovane Mimy gril | Vamé sklo 827
brambory 1100 g 23-25 min Y9 Koeel
+ 700 W | Na otocném talifi
(12.34)
Umistéte na rost
podlozeny nadobou na
) . Silny gril | odkapavani tuku 45mm
24-26min | 500w | Viozte do drovné 1
KU odspodu Otocte v poloviné
ure dob
(12.3.6) 12004 — .
Peceni s
ventila- | V glazované keramické mise
35-40 min torem Umistéte na rost vloZzeny
200°C do urovné 1 odspodu
+200 W
Peceni s
Dort ventila- | Varné sklo 828
(12.3.5) 700 g 20 min torem Umistéte na rost v
o 220°C urovni 1
+200 W
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K/ARE KUNDE,

Det er en enestaende oplevelse at udforske og arbejde med De Dietrich produk-
terne.
Tiltreekningen er gjeblikkelig ved farste gjekast. Designets kvalitet
er kendetegnet ved en tidlgs eestetik og en omhyggelig finish, som giver det
enkelte produkt elegance og raffinement og skaber en perfekt harmoni
med de andre produkter. Dernaest kommer den uimodstaelige trang til at berare.
De Dietrich designet udtrykkes via robuste og prestigefyldte
materialer; autentiske og priviligerede. Ved at benytte os af
den seneste teknologi og de bedste materialer kan De Dietrich garantere
produkter af hgj kvalitet, sa du kan dyrke din kogekunst - en passion, der
deles af alle, som elsker at lave mad. Vi haber, du vil blive meget glad for at bruge
dette nye apparat.
Tak for din tillid.

Ve Maerket "Origine France Garantie" sikrer forbrugeren
sporbarheden af et produkt ved at give en klar og objektiv
2 indikation af kilden. DE DIETRICH-maerket er stolt af at anbringe
denne etiket pa produkter fra vores franske fabrikker med base
i Orléans og Venddme.
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~
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BVCert.6011825

[=] 5% [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet, skal
du straks pakke det ud eller
straks fa det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. Fa
eventuelle forbehold noteret pa
fragtsedlen, og behold en kopi
af den.

Dette apparatet skal instal-

leres i en hgjde pa mindst
850 mm fra gulvet.
— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give
overophedning.
— Séeet ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af et
varmebestandigt materiale (eller
veere beklaedt med et varmebes-
tandigt materiale). For starre sta-
bilitet skal ovnen fastggres med
2 skruer gennem de huller, der
er forudset til det.

Det skal veere muligt at

koble apparatet  fra
streamforsyningsnettet, enten ved
hjeelp af en stikforbindelse eller
ved at indbygge en afbryder i de
permanente rgrledninger i ove-
rensstemmelse med installa-
tionsreglerne.

— Efter installation skal stikkon-
takten veere tilgaengelig.

— Huyvis el-kablet beskadiges,
skal det udskiftes af fabrikanten
eller dennes kundeservice eller
en lignende kvalificeret person
for at undga enhver fare.

ADVARSEL:

Det er farligt for enhver
anden end en kompetent per-
son at foretage vedligeholdelse-
sindgreb eller reparationer,
hvor det er ngdvendigt at fierne
deekslet, som beskytter mod
udseettelse for mikrobglgeener-
gien.

— Dette apparat er beregnet til
madlavning med lukket ovnlage.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt perso-
nalet i butikker, pa kontorer og i
andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre
beboelsesmaessige omgivelser;
omgivelser af typen bed & break-
fast.

— Dette apparat kan bruges af
barn pa 8 ar og derover og af
personer med nedsatte fysiske,
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sensorielle eller mentale evner
eller som er blottet for erfaring
eller kendskab, hvis de er under
opsyn eller har faet forudgaende
instruktioner om en sikker anven-
delse af apparatet og har forstaet
de risici, de udsaetter sig for.

— Bgrn ma ikke lege med appa-
ratet. Renggring og vedligehol-
delse ma ikke udferes af barn,
hvis de ikke er under opsyn.

— Bern ber overvages for at
sikre, at de ikke leger med ap-
paratet.

PAS PA :

Selve ovnen og de tilgen-
gelige dele bliver meget varme
under brug. Pas pa ikke at rgre
ved varmeelementerne inde i
ovnen. Bgrn pa under 8 ar skal
holdes pa afstand, med mindre
de er under konstant opsyn.

PAS PA:

Hvis apparatet anvendes
som kombineret funktion, anbe-
fales det, at bgrn kun benytter
ovnen under opsyn af en voksen
pa grund af de hgje temperatu-
rer.
— Brug kun kgkkenredska-
ber, som er egnet til brug i
mikrobglgeovne.
Metalbeholdere til mad- og
drikkevarer ma ikke bruges i
mikroovn.

— Mikrobglgeovnen er beregnet

til at varme fgdevarer og drikke
op.

Taerring af fgdevarer eller tgj
og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, klude, fugtigt tgj
og andre lignende artikler kan
medfgre risiko for kveestelser,
anteendelse eller ildebrand.

PAS PA:

Veaesker eller andre fgde-
varer ma ikke opvarmes i herme-
tisk lukkede beholdere, da der er
risiko for eksplosion.

— Man skal holde gje med mad-
varer, som opvarmes i beholdere
i plastic eller papir, da der er en
mulighed for antaendelse.

— Hvis der ses rgg, stoppes
ovnen, eller ledningen tages ud,
og lagen holdes lukket for at
slukke eventuelle flammer.

— Opvarmning af drikkevarer i
mikrobglgeovn kan forarsage en
pludselig opbrusning eller opko-
gning, og man skal ogsa veere
forsigtig ved handtering af behol-
deren.

— Indholdet i sutteflasker eller
glas med babymad skal rystes
eller omrgres, og temperaturen
skal kontrolleres fer indtagelse
for at undga forbraendinger.

— Det anbefales ikke at opvarme
&g (i eeggeskal) og hardkogte
g i mikrobglgeovn, da der er
risiko for eksplosion, selv efter
de er taget ud af ovnen.
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— Det anbefales at tarre
mikrobglgeovnen af regelmaes-
sigt og fjerne alle madrester.

— Hyvis apparatet ikke holdes
rent, kan overfladerne blive for-
ringet, og dette kan pavirke dens
levetid. Det kan ogsa blive farligt
at bruge apparatet.

PAS PA:

Hvis deren eller dgrens
pakning er beskadiget, ma
mikrobglgeovnen ikke bruges far
den er blevet repareret af en
kompetent person.

— Der ma aldrig anvendes sli-
bemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til renggring af
ovnlager af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske fare
til, at ruden spraenger.

— Der méa ikke anvendes dam-
prenseapparat.

— Bgrn ma aldrig brug ovnen
uden opsyn, medmindre de har
faet en grundig vejledning, sa de
forstar, hvordan de bruger ovnen
pa en sikker made, og sa de
forstar faren ved en forkert brug
heraf.



¢ 1 INSTALLATION

VALG AF PLACERING OG INDBYGNING

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Dette apparatet skal installeres mindst
850 mm fra gulvet. Det kan installeres
i et sgjlemgbel som vist pa installa-
tionsdiagrammet (fig. A).

OBS: Hvis mablets bund er aben, skal
afstanden mellem vaeggen og pladen
som ovnen star pa, vaere maksimalt 70
mm* (fig. B).

Tag ikke apparatet i brug med det
samme (vent i ca. 1 til 2 timer) efter at
have flyttet det fra et koldt til et varmt

sted, da kondensationen kan bevirke, at appa-
ratet ikke fungerer korrekt.

Seet ovnen ind i et mabel, saledes at der er en
minimal afstand pa 10mm til mgblet ved siden
af. Det mgbel, som ovnen bygges ind i, skal
veere lavet af et varmebestandigt materiale
(eller veere beklaedt med et varmebestandigt
materiale).

Forbor et hul med en diameter pd 2 mm i
meablets veeg for at undga, at treeet spreekker.
For starre stabilitet skal ovnen fastggres med
2 skruer gennem de huller, der er forudset til
det (fig. C).




¢ 1 INSTALLATION

ELEKTRISK TILSLUTNING

OBS:
Installationen skal udferes af
kvalificerede installatorer og teknikere.

Den elektriske sikring skal kontrolleres
ved indbygning i et mgbel. Den elektriske
tilslutning skal udfgres, inden apparatet
seettes ind i mgblet.

Ovnen skal tilsluttes et standardiseret for-
syningskabel med 3 stremfgrende lednin-
ger pa 1.5 mm2 (1 fase + 1 N + jord), som
forbindes til et ledningsnet 220-240V~ ved
hjeelp af en stikkontakt i henhold til stan-
dard IEC 60083 eller en anordning med
flerepolet afbrydelse i overensstemmelse
med installationsreglerne.

Kontrollér, at:

- installationens forsyningseffekt er tils-
traekkelig (220-240 Volt~ 16 Amp.),

Hvis den elektriske installation i hjemmet
skal aendres eller tilpasses for at tilslutte
apparatet, skal dette udferes af en kvalifi-
ceret elektriker.

Under vedligeholdelse skal apparatet
frakobles elnettet, og sikringerne skal
udlgses eller tages ud.

OBS:

Beskyttelsesledningen (gren-gul)
forbindes til jordklemmen pa apparatet
og skal tilsluttes jord.

Hvis der konstateres en beskadigelse,
skal ovnen afbrydes, eller ovnens sikring
fiernes.

Bla ledning

—

Sort, brun eller
rod ledning

Gron/gul ledning

OBS:

Vi kan ikke drages til ansvar for
ulykker eller uheld pa grund af en
manglende, beskadiget eller ukorrekt
jordforbindelse.
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PAS PA MILJGET

Emballagematerialerne til dette apparat
kan genbruges. Du kan sgrge for, at det
bliver genbrugt og dermed veere med til at
beskytte miljget ved at bortskaffe dem pa
genbrugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes flere
genanvendelige materialer. Dette
angives med den illustrerede
tegning for at vise, at brugte
apparater ikke ma blandes sam-
men med almindeligt hushold-
ningsaffald.

Genvindingen af apparater, som producen-
ten organiserer, sker under de mest opti-
male betingelser i overensstemmelse med
Europa-Parlamentets og Radets direktiv
2002/96/EF om affald af elektrisk og elek-
tronisk udstyr.

Kontakt kommunen eller forhandleren for at
fa at vide, hvor brugte apparater kan afle-
veres i naerheden af din bopeel.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til
at beskytte miljget.
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PRASENTATION AF OVNEN
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e Kontrolpanel

0 Ledningslag (3 hejder til radighed)
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¢ 3PRA§SENTATIONAF OVNEN

BETJENINGSPANEL
DISPLAY

|- 2

* & 6 6 6 0 O (9---_

3

1- Visning af tilberedningsfunktioner
2-Visning af uret og ovnens temperatur
3-Indikator for slutning pa tilberedning/
Minutur

4-Indikator for tilberedningens varighed
5- Stop af drejeplade

6- Indikator for effekt/veegt

7-Indikator for ribbe

TASTERNE

(D Jw 2
CRE

— 4

BETJENINGSDREJEKNAPPEN

Det er en drejeknap med trykfunktion i midten; den bruges til at vaelge programmerne,

[

5 6

g Indikator for lasning af betjeninger
Indikator for funktionen "Opskrifter”
® Indikator for bagningens varighed
A Indikator for minutur

@® Indikator for slutning pa bagning

Bemarkning:

Efter visning af klokken slukker som standard
displayet efter nogle minutter uden indgriben
fra brugerens side. Denne funktion kan a&ndres
med funktionen "Visning af klokken” i menuen

indstillinger.

—

Teend/sluk

Indstilling af temperatur

og effekt

Indstilling af klokken, tiden for
afslutning af tilberedningen, minuturet
Abning af MENU for indstillinger

N

A~

forgge eller seenke veerdierne og godkende.
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¢ 3 PRASENTATION AF OVNEN

TILBEHGR

Rist med sikkerhed mod vipning
Anvendes til at toaste, brune eller grille.
Risten ma under ingen omstaendighe-

der bruges sammen med andre behol-
dere i metal i mikrobglgefunktion, grill- +
mikrobglgefunktion eller varmluft- +
mikrobglgefunktion.

Det er dog muligt at varme en fgdevare op
i en aluminiumsbakke ved at isolere den
fra risten med en tallerken.

Universalplade, bradepande 45 mm

Den kan anvendes halvt fuld af vand il til-
beredning i vandbad i funktionen

varmluft. Den kan ogsa bruges som stege-
fad.

Bemaerk:

Sorg for at saette bradepanden midt
pa ribberne i siden for ikke at andre
luftcirkulationen.

Risten + Universalplade, bradepande 45
mm

Stil risten pa bradepanden 45mm for at
opsamle stegesaft eller fedt op.

Ribberne
2 ribber, der skal saettes i, giver mulighed
for at bruge risten over 3 niveauer.

12



¢ 3 PRASENTATION AF OVNEN

DEN DREJENDE PLADE

Den drejende plade giver en ensartet tilberedning af madvarer, uden at du rgrer ved den.
Den kan dreje i begge retninger. Hvis pladen ikke drejer, kontrolleres det, at alle elemen-
terne er placeret korrekt.

Den kan ogsa bruges som bageplade. Tag pladen ud ved at tage fat ved de zoner, der er
forudset il det.

Det er drevet, der far glaspladen til at dreje rundt.

Hvis drevet tages ud, serg for at der ikke kommer vand ned i motoraksens hul.

Husk at saette drevet, understgtningen med hjul og den drejelige glasplade ind igen.
Forsag ikke at dreje drevet til den drejende glasplade manuelt, da du risikerer at beska-
dige drivsystemet. | tilfaelde af darlig rotation, skal du kontrollere, at der ikke er fremmedle-
gemer under pladen.

Nar pladen er i stopposition, kan den anvendes til store retter, der bruger hele ovnens
overflade. | sa tilfeelde er det ngdvendigt at dreje beholderen eller at blande dens indhold
halvvejs inde i programmet.

DRIFTSPRINCIP
Mikroovne, der anvendes til tilberedning, gar brug af elektromagnetiske bglger. De findes
normalt i vores omgivelser i form af radioelektricitet, lys, eller infrarade straler.
Deres frekvens befinder sig i band pa 2450 MHz.
Deres egenskaber:

* De reflekteres af metaller.

* De gar gennem alle andre materialer.

» De absorberes af molekyler af vand, fedt og sukker.
Nar en madvare udseetter for mikrobglger, foregar der en hurtig beveegelse af moleky-
lerne, hvilket fremkalder en opvarmning. Bglgerne traenger cirka 2,5 cm ind i maden, hvis
maden er tykkere end disse 2,5 cm foregar opvarmningen ind til midten af maden via var-
meledning, som ved traditionel tilberedning.
Det er godt at vide, at mikroovne fremkalder et simpelt opvarmningsfaenomen i maden, og
at de ikke er skadelige for helbredet.

13



¢ 4 INDSTILLINGER

INDSTILLING AF KLOKKEN

Nar ovnen taendes , blinker displayet pa 12:00.
Indstil klokken ved at dreje drejeknappen og
derefter trykke for at godkende.

Ved strgmafbrydelse blinker visningen af
klokken.

FENDRING AF KLOKKEN

Tryk pé tasten ® i nogle sekunder, indtil time
blinker. Indstil klokken ved at dreje drejeknap-
pen og derefter trykke for at godkende.

MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, nar ovnen
er slukket.

Tryk pa tasten ©.

0:00 blinker. Indstil minuturet ved at dreje
drejeknappen og trykke for at godkende, ne-
dteellingen starter.

Nar tiden er forlgbet, udsendes et lydsignal.
Tryk pa en hvilken som helst tast for at stoppe
lydsignalet.

NB: Du kan nar som helst a&ndre eller an-
nullere indstillingen af minuturet.

For at annullere og vende tilbage til
menuen for minutur og indstille til 00:00.
LASNING AF
Barnesikring

Tryk samtidigt pa tasterne dw og O, indtil
symbolet vises pa skaermen. Lasning af
betjeningerne gares under tilberedning, eller
nar ovnen er slukket.

BEMARK: Kun tasten O forbliver aktiv under
en tilberedning.

For at oplase (gastaturet trykkes I%a
tasten §w og O, indtil symbolet

fra skaermen.

BETJENINGERNE

mtidigt pa
forsvinder

INDSTILLINGSMENU

Du kan lave flere forskellige indstillinger for
ovnen:

Kontrast, lyde og demo-funktion.

For at gare dette skal du trykke nogle sekunder
pa tasten — for at abne indstillingsmenuen.

14

Se tabellen herunder:

Indstillinger, der er valgt
som standard

Lyde - bip:
Position ON, lyde er aktiverede.
Position OFF, ingen lyde.

Kontrast:
Belysningsgraden af displayet
kan indstilles fra 10 til 100 %.

DEMO-funktion:
Aktiver/deaktiver
"DEMO’-funktionen.
Demonstrationstilstand som
anvendes, nar ovnen udstilles
i butikken. Demo-funktionen
skal deaktiveres, for at du kan
bruge ovnen.

Visning af klokken:
Positionen ON som standard:
SLEEP vises, og displayet
slukker efter et par minutter.
Positionen OFF: Displayet
forbliver teendt.

Hvis det er ngdvendigt at aendre de forskellige
parametre, drejes pa drejeknappen, og der
godkendes derefter.

Du kan ga ud af indstillingsmenuen nar som
helst ved at trykke pa Q.

STYRING AF DEN DREJENDE PLADE
Hvis du vurderer at der ikke er tilstreekkelig
plads til at maden kan dreje frit i ovnen, kan
du stoppe den drejende plade fer eller under
udfgrelsen af et program.

Tryk samtidigt pa tasterne ¢ og =i et par
sekunder.

Symbolet t == 1 blinker pa displayet.

» Genaktivering af den drejende plade

Tryk igen samtidigt pa tasterne C ogi =flere
sekunder, indtil symbolet t <=1 forsvinder fra
displayet.
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GENNEMFQRE EN TILBEREDNING
Med denne ovn har du adgang til 4 forskellige typer af tilberedningsfunktioner:

- Funktionen Mikroovn.

- Funktionerne Kombineret med mikroovn (mikroovn + traditionel tilberedning).
- Funktionerne for Traditionel tilberedning.

- Funktionerne for Automatisk tilberedning.

FUNKTIONER FOR MIKROOVN

Advarsel : Det emaljerede fad ma
ikke anvendes.

Position Styrke Anvendelse

Mikroovn 1000 W Hurtig opvarmning af drikke, vand og retter,
der indeholder meget vaeske.
Tilberedning af madvarer der indeholder meget
vand (supper, saucer, tomater osv.).

Mikroovn 800 W/900 W Tilberedning af friske og frosne grentsager.

Mikroovn 600 W Smelte chokolade.

Mikroovn 500 W Tilberedning af fisk og skaldyr. Opvarmning i
2 niveauer.
Tilberedning af tegrre grentsager ved lavt
blus. Opvarmning eller tilberedning af sarte
madvarer pa basis af seg.

Mikroovn 400 W/ 300 W Tilberedning ved lavt blus af meelkeprodukter,
syltetg;.

Mikroovn 200 W Manuel optgning. Blgdggre smar, is.

Mikroovn 100 W Optening af kager der indeholder flade.

Optoning 200 W Se optegningsvejledning s.

15
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Bemark: | kombination med
mikrobglgeovnen kan du bruge

det emaljerede bagefad med grill.
FUNKTIONER KOMBINERET MED MIKROOVN

Position T °C og anbefalet effekt Anvendelse
mini - maks.

Varmluft 200 °C Denne kombinerede funktion forener
+ mikroovn 50 °C - 200 °C tilberedning i mikroovn med tilberedning i
varmluftsovn, og giver dig mulighed for at

300 W spare meget tid. Anbefales til kad, kylling
100 W - 300 W og stege pa plade.
Middel grill 2 Denne funktion giver mulighed for at bruge
‘f + mikroovn 1-4 grillen og mikroovnen pa samme tid, hvilket

giver en hurtig tilberedning.
Denne funktion anvendes til at tilberede og
500 W brune madvarer som gratiner og kad.
Den kan bruges for og efter kogning/ste-
100 W -700 W gning, ifalge opskriften.

Grill + mikroovn 4 Tilberedning med grill + mikroovn til grillning
1-4 af ked og fisk.
500 W
100 W - 700 W

- FUNKTIONER FOR TRADITIONEL TILBEREDNING

Position T°C anbefalet Anvendelse
mini - maks.
Grill 5 Anbefales til at grille koteletter, pwalser,
1-4 bredskiver, gambas-rejer som lsegges pa
risten.

Fjerkree og stege bliver saftige og sprgde pa
alle sider.
Til at bevare fiskebegffer blgde indeni.

Staerk varmlufts 200 °C
grill 50 °C-200 °C

200 °C Anbefales til hvidt ked, fisk og grensager for at
Varmluft 50 °C -220 °C  bevare en rund og fyldig smag.
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GJEBLIKKELIG TILBEREDNING
Betjeningspanelet ma kun vise klokkeslaet-
tet. Og det ma ikke blinke.

Drej drejeknappen, indtil du opnar den
tilberedningsfunktion, du ensker, og
godkend.

ANDRE TEMPERATUREN

- Tryk pa tasten [w temperaturen blinker,
og det er muligt at indstille den.

Indstil temperaturen ved at dreje drejeknap-
pen, og derefter trykke for at godkende.

- F.eks.: 180 °C.

ANDRE EFFEKTEN

- Tryk pé tasten fw effekten (300W) blin-
ker, og det er muligt at indstille den.

- Indstil effekten med drejeknappen.

- F.eks.: 200 Watt.

- Godkend ved at trykke pa drejeknappen.

PROGRAMMERING AF VARIGHEDEN
Udfar en gjeblikkelig tilberedning, og tryk
derefter pa ®, tilberedningstiden ® blinker,
og indstillingen er nu mulig.

Drej drejeknappen for at indstille tilbered-
ningstiden. Tryk pa den for at godkende.
Ovnen er udstyret med funktionen “SMART
ASSIST”, som ved en programmering af
varighed vil foresla en tilberedningstid, der
kan aendres, i forhold til den valgte tilbered-
ningsmade.

Indlzesningen af tilberedningens varighed
sker automatisk efter nogle sekunder.

TILBEREDNING MED UDSKUDT START
Folg samme fremgangsmade som for
programmeret varighed. Efter indstilling af
tilberedningsvarighed trykkes pa tasten.
Visningen blinker, indstil klokken for
afslutning af tilberedningen ved at dreje
drejeknappen. Indlaesningen af slutning pa
bagning sker automatisk efter nogle sekun-
der. Visningen af slutning pa tilberedning
blinker ikke mere.

DE AUTOMATISKE TILBEREDNINGS-
FUNKTIONER

Programmeringen for automatisk tilbere-
dningsfunktion ud fra veegt og varighed,
veelger tilberedningsindstillingerne for dig.
Betjeningspanelet ma kun vise klokkeslaet-
tet. Og det ma ikke blinke.

Veelg med drejeknappen funktionen

w, logoet blinker.
- Veelg en tilberedning AUTOMATISK (Se

oversigten)

- En foreslaet veegt blinker pa skeermen.

- F.eks.: P3 —> vaegt, 500 G.

- Justér veegten med drejeknappen.
Eksempel: 650 g.

- Godkend med et enkelt tryk pa drejeknap-
pen.

- piktogrammet for den anvendte tilbered-
ning og den automatisk beregnede tilbered-
ningstid vises. Ovnen starter.

14
Madvarer Opskrifter,

Fiberholdige friske grgntsager P01
Friske grantsager P02
Frosne grentsager P03
Fjerkrae (kombineret funktion) P04
Oksekad (kombineret funktion)| P05
Fisk P06
Frisk pizza (kombineret funk-
tion) po7
Frossen pizza (kombineret
funktion) P08
Frossen pizza (traditionel tilbe-
redning) P09
Farserede faerdigretter P10
(mikroovn)
Frosne feerdigretter P11
Friske feerdigretter (kombineret P12
funktion)
Teerter (kad, grgntsager m.m) P13
Quiche, kartoffelgratin P14

17
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DE AUTOMATISKE FUNKTIONER FOR
OPT@NING

Med denne ovn har du adgang til 3 forskel-
lige programmeringstyper i optgningsfunk-
tion

- En automatisk optening P1, P2 eller P3.
Du veelger ganske enkelt programtypen og
indtaster veegten.

P1: Automatisk optgningsfunktion for kad,
fijerkree og feerdige retter.

P2: Automatisk optgningsfunktion for fisk
P3: Automatisk optgningsfunktion for brad
0g wienerbrad.

NB: Det er ikke muligt at bruge udskudt
start med optgningsfunktionerne.

GEMME EN TILBEREDNING

Du kan gemme 3 programmer for tilbere-
dning efter eget valg, som du kan bruge
sidenhen.

- Gemme et program i hukommelsen

Veelg en tilberedning, dens effekt eller tem-
peratur og dens varighed, derefter trykkes
pa drejeknappen for at opna "MEM 1”.

Veelg en af de 3 hukommelser ved at dreje
drejeknappen, og godkend for at gemme
den. Godkend igen for at starte tilberednin-
gen.

NB: Hvis de 3 hukommelser er registre-
rede, vil registrering af en ny tilbered-
ning erstatte den forrige.

Det er ikke muligt at bruge udskudt start
fra de registrerede programmer.

- Veelge en af de 3 hukommelser, der alle-
rede er registreret

Drej drejeknappen, og ga til MEMO,
godkend derefter. Rul gennem hukommel-
serne med drejeknappen, og godkend den,
du gnsker. Opvarmningen starter.

Bemeerk:

Tryk lenge pa tasten (O nar som
helst for at stoppe ovnen.
Foratsaette pa pause undertilberedningen
trykkes pa drejeknappen.

6 VEDLIGEHOLDELSE

UDVENDIGE FLADER

Brug en blgd klud, fugtet med produkt
til ruder. Brug aldrig skurecreme eller
skuresvampe.

Advarsel

Der ma aldrig anvendes slibemidler,
slibesvampe eller svampe af metal til
rengering af ovnlager af glas, da dette
kan ridse overfladen og maske fore til, at
glasset spranger.
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UDSKIFTNING AF PARE

Kontakt eftersalgsservicen eller en autori-
seret kvalificeret person for ethvert indgreb
pa lampen.



¢ 7FEJL OG AFHJALPNINGERy

Nogle problemer kan du selv lgse:

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om
ovnen far tilfgrt strom, eller om der er
sprunget en sikring i din eltavle. @g den
valgte temperatur. Kontroller, om ovnen er
indstillet til DEMO-funktion.

Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift
paeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Koleventilatoren fortsatter med at kore
efter slukning af ovnen. Det er helt nor-
malt, at ventilationen kan kare helt op til
maks. 1 time efter tilberedning i ovnen.
Det sker for at seenke temperaturen inde i
ovnen.

¢ 8 KUNDESERVICE

KUNDESERVICE

Eventuelle indgreb pa apparatet skal fore-
tages af en kvalificeret tekniker, som er auto-
riseret af maerket. Nar du ringer il os, skal
du, for at vi bedre kan hjzelpe dig, have alle
oplysningerne om dit apparat klar (varenum-
mer, servicereference, serienummer). Disse
oplysninger star pa typeskiltet.

/
W /

-

e B XXXXXXXX

X0

0KV ~ xxHz XXXXXXXXX CE Ll
Service conso. N2 XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference
H: Serienummer

ORIGINALE DELE

Under indgreb for vedligeholdelse,

skal du bede om , at der udelukkende
anvendes godkendte originale reserve-
dele.

PIECE
I

&
© S
leTEUC“'
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¢ 9 PRASTASTIONS PROVNING

Preestationsprevning ifalge normerne CEI/EN/NF EN 60705;

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm angaende
sammenlignende preestationspravning udfert pa forskellige mikroovne. Vi anbefaler falgende
for dette apparat:

Pravning Belastning | Cirkatid | Effektvaelger Beholdere/Gode rad
Flade med g . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min 00w P4 drejepladen
Savoie-kage . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 67 min 70w P4 drejepladen
Pyrex 838
Farsbragd . Daekket med en plast-
(12.3.3) 900 g 14 min 700 W fim.
Pa drejepladen
Optaning .
af kad 500g | 11-12 min 200 W Eg Z;‘Jf‘:;gifke”
(13.3) 1°p
Optening af .
hindbaer 250g | 6-7min 200W EZ gpe‘.cfdlgggirke”
B.2.1) jep
Kartoffel- A
. . Blid grill Pyrex 827
gratin 1100 g 23-25 min . .
(12.3.4) +700 W Pa drejepladen
Lagt pa hele risten
Steerk arill + bradepanden 45mm
24-26 min N SOO?N Indseet pa niveau 1 nedefra
Kartoffel- Vendes efter halvdelen af
gratin 1200 g tiden
(12.3.4) -
Varmluft | et emaljeret lerfad
35-40 min 200 °C Sat pa den indsatte rist
+200 W pa niveau 1 nedefra
Varmluft
516129?? 5) 700g 20 min 220 °C gg{exésrfssten niveau 1
e +200 W P ’
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EINBAU UND SICHERHEITSHINWEISE

MIKROWELLENGERAT

De Dietrich<O>



LIEBE KUNDIN,
LIEBER KUNDE

Die Produkte von De Dietrich zu entdecken heifdt einzigartige Emotionen zu emp-
finden. Die Verlockung entsteht schon beim ersten Anblick.

Das Design zeichnet sich durch eine zeitlose Asthetik und eine sorgfaltige
Verarbeitung aus, wodurch jedem Gegenstand Eleganz und Raffinesse verliehen
wird und beides in perfektem Einklang zueinander steht.

Sofort kommt das unwiderstehliche Verlangen
nach einer Beruhrung auf.

Das De Dietrich Design setzt auf robuste und wertvolle Materialien ; Authentizitat
steht dabei an erster Stelle.

Durch die Symbiose aus Spitzentechnologie und edlen Materialien schafft De
Dietrich hochwertige Produkte fiir kulinarische Genlsse - eine Leidenschaft, die
von allen Kuchenfreunden geteilt wird.

Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Gerat viel Freude.

Wir danken Ihnen fir das entgegengebrachte Vertrauen.

q
3¢V Das Label "Origine France Garantie" sichert dem Verbraucher
die Rickverfolgbarkeit eines Produkts durch eine klare und
objektive Angabe der Herkunft. Die Marke DE DIETRICH ist
stolz darauf, dieses Etikett auf Produkten unserer franzosischen
Fabriken in Orléans und Vendéme anzubringen.

BVCert.6011825

[m] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND
FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

Das Geratbei Lieferung sofort aus-
packen oder auspacken lassen.
Sein allgemeines Aussehen
prufen. Vermerken Sie eventuelle
Vorbehalte schriftlich auf dem
Lieferschein und behalten Sie ein
Exemplar davon.

Dieses Gerat muss in einer

Hohe von mehr als 850 mm
vom Boden aufgestellt werden.
— Das Gerat darf nicht hinter einer
Blende installiert werden, sonst
kann es zu einer Uberhitzung
kommen.
— Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10 mm zum
benachbarten Maobel gewahr-
leistet wird. Das Material des
Einbaumaobels muss hitzebestan-
dig sein (oder es muss mit
einem hitzebestandigen Material
beschichtet sein). Um die
Stabilitat zu erhoéhen, das Gerat
mit 2 Schrauben durch die dazu
vorgesehenen Locher an den
Schutzleisten im Mobel befesti-
gen.

Es muss mdoglich sein, das
Gerat vom Stromnetz ab-
zuschalten, entweder durch
Ziehen des Netzsteckers, oder

durch Einbauen eines Schalters
in die fest installierten Leitungen
gemal den
Installationsanweisungen.

— Der Netzstecker muss nach
der Installation zuganglich sein.
— Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer fachge-
recht qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um jeglicher
Gefahr vorzubeugen.

WARNHINWEIS:

Fiar alle anderen als ents-
prechend ausgebildetes Personal
ist es gefahrlich, Wartungs- oder
Reparaturarbeiten durchzuflhren,
bei denen die vor Mikrowellen
schitzende Abdeckung entfernt
wird.

— Dieses Gerat ist flr das Garen
bei geschlossener Tur bestimmt.

— Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen  und
ahnliche Anwendungen Dbes-

timmt wie  beispielsweise:
Teekiuchen fir Mitarbeiter von
Ladengeschéaften, Biros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

Unterkunftszwecken dienenden
Einrichtungen.

— Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und von Personen
mit korperlichen und geistigen
Behinderungen der Sinnesorgane
bzw. Personen ohne Erfahrungen
und Kenntnisse bedient werden,
wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur
sicheren Bedienung des Gerates
erhalten haben und die etwaigen
Gefahren verstanden haben.

— Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht un-
beaufsichtigt bleiben.

— Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

WARNHINWEIS :

Die zuganglichen Teile
des Gerates konnen wahrend
des Gebrauchs heil} werden.
Achten Sie darauf, dass Sie die
Heizelemente im Garraum nicht
berthren. Kinder in einem Alter
von weniger als 8 Jahren missen
vom Gerat ferngehalten werden,
sofern sie nicht standig Uberwacht
werden.

WARNHINWEIS:

Wenn das Gerat im
Kombimodus arbeitet, ist es
empfehlenswert, dass Kinder

es aufgrund der entstehenden

Temperaturen nur unter Aufsicht
von Erwachsenen benutzen.
Verwenden Sie nur fiur
Mikrowellenherde  geeignetes
Geschirr und Zubehér.

Behalter aus  Metall flr
Nahrungsmittel und Getranke
dirfen far das Garen im
Mikrowellengerat nicht verwendet
werden.

— Die Mikrowelle ist flr das
Erhitzen von Lebensmitteln und
Getranken vorgesehen.

Die Trocknung von Lebensmitteln

oder von Wasche und das
Erwarmen  von Heizkissen,
Pantoffeln, Schwammen, feuch-
ter Wasche wund ahnlichen
Gegenstanden kbnnen  zu
Verletzungs-, Entzindungs- und
Brandgefahr fuhren.
WARNHINWEIS:

Flussigkeiten und andere
Lebensmittel dirfen nicht in her-
metisch verschlossenen Behaltern
erhitzt werden. Es besteht
Explosionsgefahr.

— Wahrend des Erhitzens von
Nahrungsmitteln in Behaltern aus
Kunststoff oder Papier behalten Sie
stets ein Auge auf das Gerat, da
die Gefahr einer Flammenbildung
besteht.

— Bei Rauchbildung das Gerat
ausschalten oder den Netzstecker
ziehen und die Tur geschlossen
halten, um eventuelle Flammen zu
ersticken.



SICHERHEIT UND WICHTIGE
SICHERHEITSMASSNAHMEN

— Das Erhitzen von Getranken
im Mikrowellenherd kann ein
plotzliches oder verzOgertes
Spritzen der siedenden Flussigkeit
verursachen, daher sind bei der
Handhabung des Behalters die
erforderlichen  Vorkehrungen zu
treffen.

— Der Inhalt von Flaschchen
und Babynahrungsglasern muss
umgeruhrt oder geschuttelt wer-
den, und die Temperatur ist vor
dem Konsum zu prufen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

— Es ist nicht empfohlen, Eier
in ihrer Schale oder ganze harte
Eier in einem Mikrowellenherd
aufzuwarmen, da sie explodieren
konnen, auch nach Garende.

— Es wird empfohlen, das Gerat
regelmalig zu reinigen und
Nahrungsmittelrickstande zu ent-
fernen.

— Wenn das Gerat nicht sauber
gehalten wird, kdbnnen der Zustand
der Oberflache und zwangslau-
fig die Lebensdauer des Gerats
beeintrachtigt und eine gefahrliche
Situation hervorgerufen werden.

WARNHINWEIS:

Wenn die Tur oder die
Dichtung der Tur beschadigt ist,
darf das Gerat nicht benutzt wer-
den, bevor eine entsprechend
kompetente Person die erforder-
liche Reparatur durchgefuhrt hat.
— Fur das Reinigen der Glastur
des Backofens durfen keine

Scheuermittel oder Metallschaber
verwendet werden, da durch
ihre Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Springe im Glas
verursacht werden konnten.

— Keinen Dampfreiniger verwen-
den.

— Erlauben Sie Kindern nur,
das Gerat ohne Beaufsichtigung
zZu benutzen, wenn sie vorher
die notwendigen Anweisungen
erhalten haben, damit sie das
Gerat bei aller Sicherheit benutzen
konnen und die Gefahren einer
ungeeigneten Benutzung verste-
hen.



¢ 1 EINBAU

WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND EINBAU

A

<70% 21.5>26

<70%

>550

Dieses Gerat muss in einer Hohe

von mehr als 850 mm vom Boden
aufgestellt werden. Es kann gemaf
Einbauanleitung in einen Hochschrank
eingebaut werden (Abb. A).

Achtung: Wenn der Boden des Mébels
geoffnet ist, darf der Abstand zwischen
der Wand und dem Boden, auf dem der
Herd aufliegt, max. 70 mm betragen*
(Abb. B).

Das Gerat nach Transport von einem kalten
an einen warmen Ort nicht unmittelbar in
Betrieb nehmen (etwa 1 bis 2 Stunden
warten), denn Kondensation kann zu einer
Betriebsstorung fihren.

Das Gerat mittig in das Mobel einbauen, damit
ein Mindestabstand von 10 mm zum benach-
barten Mébel eingehalten wird. Der Werkstoff
des Einbaumdbels muss hitzebestandig sein
(oder es muss mit einem hitzebestandigen
Material beschichtet sein).

In die Mobelwand ein Loch von 2 mm
Durchmesser bohren, um ein Reifen des
Holzes zu verhindern.

Fur eine bessere Stabilitat das Gerat mit 2
Schrauben durch die vorgesehenen Lécher
befestigen (Abb. C).



¢ 1 EINBAU

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Achtung :

Die Installation darf nur von
qualifizierten Installateuren und
Technikern vorgenommen werden.

Die elektrische Sicherheit ist durch den
korrekten Einbau sicherzustellen. Der
Stromanschluss wird hergestellt, bevor das
Gerat in das Mdbel eingeschoben wird.
Das Gerat muss mit einem genormten
Netzkabel mit 3 Leitern von 1,5 mm?

(1 ph + 1 N + Erde) angeschlossen
werden, welches Uber einen nach IEC
60083 genormten Stecker oder eine
omnipolare Abschaltvorrichtung geman
den Installationsanweisungen an das
Stromnetz angeschlossen werden muss.

Prifen ob:

- die Leistung der Installation ausreicht
(220-240 Volt~ 16 Ampere),

Wenn die Stromanlage der Wohnung flr
den Anschluss des Gerats geandert wer-
den muss, wenden Sie sich bitte an einen
qualifizierten Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat
vom Stromnetz getrennt werden und die
Sicherungen missen abgeschaltet oder
herausgenommen werden.

Achtung:

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an
den Erdungsanschluss des Gerites
angeschlossen und
muss geerdet werden.

Wenn der Ofen irgendeine Stérung
aufweist, das Geratvom Netztrennen oder
die Sicherung fiir die Anschlussleitung
des Geriats herausnehmen.

e W

Schwarzes, braune
oder rotes Kabel

Griin/gelber Draht

Achtung:

Wir iibernehmen keine Haftung
fur Unfédlle oder Vorkommnisse
aufgrund nicht vorhandener oder nicht
ordnungsgemaRer Erdung.



¢ 2 UMWELT

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fiihren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie es
in den dazu vorgesehenen Containern
lhrer Gemeinde entsorgen.
In das Gerat wurden viele recy-
clingfahige Materialien einge-
baut. Dieses Logo bedeutet,
dass Altgerate nicht zusammen

mit anderen Abfallen entsorgt werden dur-
fen.

Die vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die europaische
Richtlinie 2002/96/EG flr Abfélle aus elek-
trischen und elektronischen Geraten ein.
Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung
oder bei Ihrem Handler nach den nachst-
gelegenen Sammelpunkten flr Aligerate.
Wir danken fur Ihren Beitrag zum
Umweltschutz.
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° 3 BESCHREIBUNG DES GERATES

BEDIENLEISTE
ANZEIGE

1- Anzeige der Garmethoden

2- Anzeige der Uhr und der Ofentemperatur
3- Anzeige des Garzeitendes / Zeitschaltuhr
4- Anzeige der Gardauer

5- Drehteller anhalten

6- Leistungs- und Gewichtsanzeige

7- Anzeige der Einschubleisten

DIE TASTEN

NO) Iw 2

DER BEDIENSCHALTER

—_

g Anzeige Verriegelung der Bedienelemente
Anzeige Funktion ,Rezepte”

® Anzeige Gardauer

A& Anzeige Zeitschaltuhr

® Anzeige Garzeitende

Hinweis:

Nach der Anzeige der Uhrzeit erlischt die
Anzeige standardmaRig, wenn der Bediener ein
paar Minuten lang keinen Bedienschritt ausgefiihrt
hat. Diese Funktion kann mit der Funktion
"Anzeige der Uhrzeit" im Menii Einstellungen
verandert werden.

Ein / Aus

2 Einstellung der Temperatur

und der Leistung

3 Einstellung der Uhrzeit, der Garzeit und des

Garzeitendes, der Zeitschaltuhr

4 Zugang zum MENU Einstellungen

Es handelt sich um einen Drehschalter mit mittiger Druckflache zur Auswahl von
Programmen, zur Erhéhung oder Verminderung der Werte und zur Bestatigung.

11



° 3 BESCHREIBUNG DES GERATES

ZUBEHOR

Rost mit Kippschutz

Zum Toasten, Braunen oder Grillen.

Bei Verwendung der Funktionen
Mikrowelle, Grill + Mikrowelle oder Umluft
+ Mikrowelle darf der Rost nicht zusammen
mit anderen metallischen Gefalien verwen-
det werden.

Zum Erhitzen von Lebensmitteln in
Aluschalen, die Aluschale auf einen Teller
auf das Gitter stellen, damit sie nicht mit
dem Gitter in Berihrung kommt.

Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm
Sie kann mit der Funktion Heil3luft halbvoll
mit Wasser geflllt fir Kochvorgénge im
Wasserbad

verwendet werden. Sie kann ebenso als
Garteller verwendet werden.

Hinweis:

Achten Sie darauf, dass die Fettpfanne
richtig in den Seiteneinschiiben
positioniert ist, um die Luftzirkulation

nicht zu verandern.

Rost + Mehrzweckblech, Auffangschale
45 =
Schieben Sie die Fettpfanne zum Braten ‘
und zum Auffangen von Bratensaft unter
den Rost.

Die Einschubleisten

Mit Hilfe von 2 Halterungen zum Einhaken
kann der Rost auf 3 Ebenen verwendet
werden.

12



° 3 BESCHREIBUNG DES GERATES

DER DREHTELLER

Der Drehteller erméglicht ein gleichmaRiges Garen des Nahrungsmittels ohne Eingriffe
von aul3en.

Er kann sich in 2 Richtungen drehen. Wenn er sich nicht dreht, prifen, ob alle Elemente
richtig eingesetzt sind.

Er kann als Kochplatte verwendet werden. Zum Herausziehen an den Griffzonen des
Gartellers ansetzen, die in der Aussparung vorgesehen sind.

Der Mitnehmer erméglicht die Drehung des Glastellers.

Wenn Sie den Mitnehmer entfernen, vermeiden, dass Wasser in die Offnung der
Motorachse eindringt.

Vergessen Sie nicht den Wiedereinbau des Mitnehmers, des Rollentréagers und des
Drehtellers.

Nicht versuchen, den Drehtellerantrieb manuell anzuschieben. Dadurch kann das
Antriebssystem beschadigt werden. Falls sich der Drehteller schlecht dreht, prifen Sie,
dass keine Fremdkoérper unter dem Teller vorhanden sind.

Befindet sich der Drehteller in Stopp-Position kdnnen Sie groRe Schisseln auf der
gesamten Oberflache des Mikrowellenherdes verwenden. In diesem Fall muss der
Behalter gedreht werden oder sein Inhalt auf halber Programmstufe verriihrt werden.

FUNKTIONSPRINZIP
Fir den Garvorgang werden elektromagnetische Wellen eingesetzt. Sie sind in unserer
Umwelt genauso vorhanden wie Radiowellen, Licht oder Infrarotstrahlen.
Ihre Frequenz liegt im Frequenzbereich 2450 MHz.
Ihr Verhalten:

» Sie werden von Metall zurtickgeworfen.

» Sie durchdringen alle anderen Materialien.

« Sie werden von Wassermolekdulen, Fett und Zucker absorbiert.
Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen ausgesetzt ist, wird durch die schnelle Bewegung
der Molekiile Warme erzeugt. Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das Lebensmittel ein.
Wenn das Lebensmittel dicker ist, so erfolgt das Durchbraten, wie beim traditionellen
Kochen, durch Warmeleitung.
Im Inneren des Lebensmittels wird durch die Mikrowellen lediglich ein thermischer
Vorgang in Gang gesetzt. Die Mikrowellen sind also nicht gesundheitsschadlich.

13



¢ 4 EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Beim Einschalten des Stroms blinkt die
Anzeige auf 12:00.

Stellen Sie die Uhrzeit durch Drehen des
Handhebels ein und driicken Sie dann die
Taste zur Bestatigung.

Bei Stromausfall blinkt die Uhrzeit.

ANDERUNG DER UHRZEIT

Driicken Sie die Taste © einige Sekunden
lang, bis die Uhrzeit blinkt. Andern Sie

die eingestellte Uhrzeit durch Drehen des
Bedienschalters und driicken Sie dann die
Taste zur Bestatigung.

ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion kann nur benutzt werden,
wenn der Ofen ausgeschaltet ist.

Dricken Sie die Taste ®.

0:00 blinkt. Stellen Sie die Zeitschaltuhr
durch Drehen des Handhebels ein

und driicken Sie dann die Taste zur
Bestatigung; die Rlckwartszahlung
beginnt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton. Um ihn zu stoppen,
driicken Sie eine beliebige Taste.

Hinweis: Sie konnen die
Programmierung der Zeitschaltuhr
jederzeit andern oder annullieren.

Zum Annullieren gehen Sie zuriick zum
Menii Zeitschaltuhr und nehmen die

Einstellung 00:00 vor.

SPERRUNG DER BEDIENELEMENTE
Kindersicherung

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten dw
und bis zur Anzeige des Symbols

[3 auf dem Bildschirm. Die Sperrung

der Bedienelemente ist wahrend des
Garvorgangs oder bei ausgeschaltetem
Backofen zugéanglich.

HINWEIS: Nur die Taste O bleibt bei
einem Garvorgang aktiv.

Um die Bedienelemente zu entsperren,
driicken Sie gleichzeitig die Tasten {w und
(@, bis das Symbol [f]vom Bildschirm ver-
schwindet.

MENU EINSTELLUNGEN

Sie kdnnen verschiedene Einstellungen
Ihres Backofens verandern:

Kontrast, Signaltdne und Demo-Modus.
Dazu dricken Sie einige Sekunden lang
die Taste —, um Zugang zum Menu
Einstellungen zu erhalten.

Installierte Parameter
Standardeinstellung

Signalténe - Lautsignale:
Position ON, Signalténe aktiv.
; Position OFF, keine Signaltone.

I'kontrast:
Der Prozentsatz der Helligkeit
der Anzeige ist einstellbar von 10
| bis 100 %.

| DEMO-Modus:

Aktivieren / deaktivieren Sie den
“DEMO-Modus”; Demo-Modus,
der in der Ausstellung verwendet
| wird. Deaktivieren Sie den Demo-

Modus, um den Ofen betriebsbe-
reit zu machen.

Anzeige der Uhrzeit:

Position ON standardmaRig:
SLEEP wird angezeigt und die
Anzeige erlischt nach ein paar
Minuten.

Position OFF: die Anzeige bleibt
an.

Siehe folgende Tabelle:

Zur Anderung der verschiedenen
Parameter den Bedienschalter drehen und
dann zum Bestatigen drticken.

Zum Verlassen des Menis Einstellungen
zu einem beliebigen Zeitpunkt driicken Sie
auf @.

DREH TELLER

Wenn Sie der Ansicht sind, dass der Raum
zum freien Drehen im Garraum nicht reicht,
dann kann der Drehteller vor oder wahrend
der Ausfiihrung des Prorgramms angehalten
werden.

Einige Sekunden lang gleichzeitig die Tasten
G und = driicken.

Das Symbol t =1 erscheint auf der Anzeige.
* Drehteller wieder aktivieren

Nochmals gleichzeitig die Tasten © und =
einige Sekunden lang driicken, bis das Sym-
bol t =1 in der Anzeige verschwindet.
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° 5 BENUTZUNG DES GERATS

GAREN

Dieses Gerét bietet Innen 4 verschiedene Gararten:

- Mikrowellengaren.

- Kombifunktion von Herd und Mikrowelle (Mikrowelle + traditionelles Garen).
- Traditionelle Garfunktionen.
- Automatische Garfunktionen.

MIKROWELLENGAREN

Hinweis:
Verwenden Sie nicht die emaillierte
Schale.

Position Leistung Bedienung
Mikrowellen-  1000W Schnelles Aufwérmen von Getranken, Wasser und
gerat Gerichten mit hohem Flissigkeitsanteil.
Garen von Nahrungsmitteln mit hohem
Wasseranteil (Suppen, Saucen, Tomaten, usw.).
Mikrowellen- 800W/900W Garen von frischem oder tiefgekiihitem
garen Gemdse.
Mikrowellen- 600W Schokolade schmelzen.
garen
Mikrowellen- 500W Garen von Fisch und Krustentieren. Aufwérmen
garen auf 2 Ebenen.
Garen von Trockengemise bei schwacher
Hitze. Aufwarmen oder Garen von
empfindlichen, eierhaltigen Speisen.
Mikrowellen- 400W/300W Garen von Milchprodukten, Konfitiren bei
garen schwacher Hitze.
Mikrowellen- 200W Abtauung von Hand. Weich machen von
garen Butter, Eis.
Mikrowellen- 100W Abtauen von sahnehaltigen Backwaren.
garen
Abtauen 200W Siehe Abtauanleitung.

15



° 5 BENUTZUNG DES GERATS

KOMBIFUNKTIONEN VON HERD
UNDMIKROWELLE

Warnung : In Kombination mit der

Mikrowelle koénnen Sie die
emaillierte Backform mit dem Grill
verwenden.

Temperatur in °C und

Position empfohlene Leistung ~ Bedienung
Min. - Max.
HeiBluft + 200°C Bei dieser Kombifunktion wird
Mikrowelle 50°C - 200°C Mikrowellengaren mit HeiRluft kombiniert.
Dies bedeutet einen erheblichen
300W Zeitgewinn fur Sie. Empfohlen fir alle
100W - 300W Fleischarten, Hahnchen und Braten, die
in einem Bratgeschirr zubereitet werden.
Grill mittel + 2 Diese Funktion ermdglicht die zeitgleiche
‘f Mikrowelle 1-4 Nutzung von Grill und Mikrowelle, wodurch
ein schnelles Garen erzielt wird.
Mit dieser Funktion kénnen Sie Lebens-
500W mittel wie Auflaufe und Fleisch garen und
braunen.
100W - 700W  je nach Rezept kann sie vor oder nach dem
Garvorgang eingesetzt werden.
Grill stark + 4 Garfunktion Grill stark + Mikrowelle, zum
il Mikrowelle 1-4 Grillen von Fleisch und Fisch.
500W
100W - 700W

TRADITIONELLE GARFUNKTIONEN

Temperatur in °C und

Position empfohlene Leistung Bedienung
Min. - Max.
Grill stark 5 Empfohlen fur das Grillen von Koteletts,
[ Wirstchen, Brotscheiben und Gambas auf
1-4 :
dem Grillrost.
. . Fur saftige(s), rundum knusprige(s) Geflugel
Grill stark mit 200°C  und Braten.
Umluft 50°C - 200°C  Zur Erhaltung des zarten Charakters von
Fischkoteletts.
HeiBluft* 200°C Empfohlen fir zartes helles Fleisch, Fisch
50°C - 220°C  und Gemdse.
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° 5 BENUTZUNG DES GERATS

SOFORTIGES GAREN

Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.
Drehen Sie den Bedienschalter bis zum
Erreichen der gewahlten Garfunktion und
bestatigen Sie dann.

DIE TEMPERATUR VERANDERN
-Die Taste Iw drticken, die Leistung
(1000W) blinkt, die Einstellung kann jetzt
vorgenommen werden.

Stellen Sie die Temperatur durch Drehen
des Bedienschalters ein und driicken Sie
dann die Taste zur Bestatigung.

- Beispiel: 180°C.

DIE LEISTUNG VERANDERN

- Die Taste w drticken, die Leistung
(300W) blinkt, die Einstellung kann jetzt
vorgenommen werden.

- Stellen Sie die Leistung durch Drehen des
Bedienschalters ein.

- Beispiel: 200 Watt.

- Zur Bestatigung den Bedienschalter
dricken.

PROGRAMMIERUNG DER DAUER
Fihren Sie einen sofortigen Garvorgang
durch ,® die Garzeit ® blinkt, die
Einstellung ist nun mdglich.

Durch Drehen des Bedienschalters die
Garzeit einstellen. Zum Bestatigen die
Taste drlicken.

Ihr Backofen ist mit der Funktion “SMART
ASSIST” ausgestattet, die lhnen bei einer
Programmierung der Dauer eine veran-
derbare Garzeit empfiehlt, geman der
gewahlten Garmethode.

Das gewinschte Ende der Garzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden
abgespeichert.

STARTZEITVORWAHL GAREN

Wie bei programmierter Dauer vorgehen.
Nach dem Einstellen der Gardauer driicken
Sie auf die Taste ®. Die Anzeige blinkt;
stellen Sie das Garzeitende durch Drehen

des Bedienschallters ein. Das gewtunschte
Ende der Garzeit wird automatisch nach
einigen Sekunden abgespeichert. Die
Anzeige fiir die Garzeitbeendigung blinkt
nicht mehr.

AUTOMATISCHE GARFUNKTIONEN
Die automatische Garzeitprogrammierung
nach Gewicht oder Dauer wahlt fur Sie die
Gareinstellungen aus.

Die Programmiervorrichtung darf nur die
Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.

- le Hilfe des Bedienschalters den Modus
==l 2uswahlen, das Logo blinkt.

|

U=
- Einen Garmodus auswahlen
AUTOMATISCH (Siehe Tabelle)
- Ein vorgeschlagenes Gewicht blinkt auf
dem Display.
- Beispiel: P3 —> Gewicht, 500G.
- Das Gewicht oder die Dauer mit dem
Bedienschalter verandern.
Beispiel: 650g.
- Zur Bestatigung einfach den
Bedienschalter driicken.

Lebensmittel Re;gpte

Frisches ballaststoffreiches Gemuse P01
Frisches Gemise P02
Tiefgefrorenes Gemiise P03
Geflugel (Kombifunktion) P04
Rindfleisch (Kombifunktion) P05
Fisch P06
Frische Pizza (Kombifunktion) P07
Tiefkihlpizza (Kombifunktion) P08
[Tiefkhlpizza (traditionelles Garen) P09
Frisch zubereitetes Gericht P10
(Mikrowellengaren)

[Tiefkiihlgericht P11
Frisch _zubereltetes Gericht P12
(Kombifunktion)

Salzige Tarte P13
Kartoffelquiche P14
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- Das Piktogramm des verwendeten Gar-
modus sowie die automatisch berechnete
Zeit werden angezeigt. Der Backofen geht
in Betrieb.

AUTOMATIKFUNKTIONEN ABTAUEN
Dieses Gerat bietet Ihnen 3 verschiedene
Programme zum Abtauen.

- Automatisches Abtauen P1, P2 oder P3.
Wahlen Sie dazu einfach die Art des Pro-
gramms und geben Sie das Gewicht ein.
P1: Automatisches Auftauen fir Fleisch,
Geflugel und Fertiggerichte.

P2: Automatisches Auftauen flr Fisch.

P3: Automatisches Auftauen fiur Brot und
Backwaren.

Hinweis: Wahrend der Auftauvorgédnge
kann keine Startzeitvorwahl program-
miert werden.

EINEN GARMODUS ABSPEICHERN

Sie kdnnen 3 Garprogramme lhrer Wahl
abspeichern, die anschliellend verwendet
werden konnen.

- Eine Speicherung programmieren
Wahlen Sie eine Garart, ihre Leistung und
ihre Dauer aus und driicken Sie dann auf
den Bedienschalter bis zum Erreichen von

,2MEM* 1. Wahlen Sie durch Drehen des
Bedienschalters einen der 3 Speicher und
bestatigen Sie zum Abspeichern. Fir den
Start des Garvorgangs erneut bestatigen.
Hinweis: Sind die 3 Speicher abgespei-
chert, ersetzt jede neue Speicherung die
Vorhergehende.

Wahrend der Speichervorgange kann
keine Startzeitvorwahl programmiert
werden.

- Einen der 3 bereits abgespeicherten
Speicher auswahlen

Den Bedienschalter drehen und auf
MEMO gehen und bestatigen. Mit dem
Bedienschalter durch die Speicher scrollen
und den Speicher lhrer Wahl bestatigen.
Der Garvorgang beginnt.

Hinweis:

Zum Ausschalten des Mikrowellen-
gerits zu einem beliebigen Zeitpunkt die
Taste (O lang driicken.

Zum Einlegen einer Pause wahrend
des Garvorgangs den Bedienschalter
driicken.

6 PFLEGE

AUSSENFLACHE

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreiniger
getranktes Tuch. Weder Scheuermittel
noch Scheuerschwamm verwenden.

Warnung

Fur das Reinigen der Glastiir des
Backofens diirfen keine Scheuermittel
oder Metallschaber verwendet werden,
da durch ihre Verwendung Kratzer auf
der Oberfliche oder Spriinge im Glas
verursacht werden kénnten.

AUSWECHSELN DER LAMPE.

Bei allen Reparaturarbeiten an der Lampe
den Kundendienst oder einen qualifizierten
Fachmann fir die entsprechende Marke
kontaktieren.
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° 7FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Einige kleinere Funktionsstérungen kdnnen
Sie selbst beheben:

Der Backofen heizt nicht. Kontrollieren Sie,
ob der Ofen tatsachlich an das Stromnetz
angeschlossen ist und ob die Sicherung lhrer
Elektroinstallation intakt ist. Hohere Tempe-
ratur einstellen. Kontrollieren Sie, ob der DE-
MO-Moduseingestellt ist.

Die Lampe des Backofens funktioniert
nicht. Tauschen Sie die Lampe bzw. die

Sicherung aus. Kontrollieren Sie, ob der
Backofen tatsachlich an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Das Kiihlgebldase lauft nach Abschalten
des Backofens weiter. Das ist normal, das
Kuhlgeblase kann bis maximal 1 Stunde nach
dem Garen weiterlaufen, um die Innen- und
Aulentemperatur des Ofens abzusenken.

¢ 8 KUNDENDIENST

REPARATUREN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
mussen von qualifiziertem Fachpersonal

des Handlers vorgenommen werden. Um

bei lnrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte die
vollstandigen Gerateangaben bereit (Handels-
Referenznummer, Service-Referenznummer,
Seriennummer). Diese Angaben finden Sie
auf einem an |hrem Gerat angebrachten
Schild.

ORIGINAL-ERSATZTEILE

Verlangen Sie bei einem Reparatureinsatz,
dass ausschlieRlich zertifizierte
Originalersatzteile verwendet werden.

o @D
04/ S
STRYC LS

!

\\///
CGEX

Made in France

xoo MHz
ook W
X000V ~ XxHz

BB XXXXXXXX
XXXXXXXXX

Service conso. N: XX-XX-XXXXX

(&

B: Handelsreferenznummer
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer
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° 9 EIGNUNG FUR DEN GEBRAUCH

Eignungsversuche nach den Normen CEI/EN/NF EN 60705;

Die internationale Elektrotechnikkommission SC.59K, hat eine Norm zum Leistungsvergleich
unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt. Fir dieses Gerat wird Folgendes empfohlen:

Versuch Gewicht Unch:fiathre Leisstz:glf;ahl' GefaRe / Hinweise
Eiercreme . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min sow Auf dem Drehteller
Biskuittorte . Pyrex 827
3. : uf dem Drehteller
(12.3.2) 4759 | 6-7'min 70w Auf dem Drehtell
Pyrex 838
Falscher Hase . Mit Plastikfolie
3. abdecken.
(12.3.3) 900 g 14 min 700 W bdeck
Auf dem Drehteller
Abtauen .
von Fleisch 500g | 11-12 min ooow | Aufenem flachen Teller
(13.3) Auf dem Drehteller
Himbeeren .
. Auf einem flachen Teller
auftauen 2509 6-7 min 200W Auf dem Drehteller
(B.2.1)
Kartoffel- .
. . Sanftes Grillen | Pyrex 827
gratin 1100g | 23-25min +700W | Auf dem Drehteller
(12.34)
Auf die Einheit bestehend aus
Rost + Mehrzweckblech, Auf-
. Grill stark fangschale 45.
24-26 min + 500 W In Einschubebene 1 (von unten)
Hahnchen 1200 setzen
(12.3.6) g Nach halber Garzeit umdrehen
. In emaillietem Tongefal
35-40 min I;%Iglléﬂ Auf das eingeschobene Gitter
stellen
+200W Erste Einschubebene von unten
Gebick Heilluft Pyrex 828
7009 20 min 220 °C Auf den Rost in der 1. Einschu-
(12.3.5)
- +200 W bleiste legen
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AXDPAANEIA KAI XHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

ZHMANTIKEZ OAHI'EZ AZ®AAEIAZ. AIABAXTE TEX ME NPOZOXH
KAI ®YAA=TE TEZ I''A MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.
AUTEC 01 00nyieg Xpriong diaTiBevTal TTPOG ETAPOPTWAOT OTNV ICTOCEAIDA TNG

KOTAOKEUAOTPIOG ETAIPEING.

Kard tnv trapaAapry tng

OUOKEUNG, a@aIpEécTE TN
OUOKeuaoia 1R @povTioTE va
QTTOCUOKEUQOTEI AUEOWG.
EAEyETE TN YEVIKN TNG KATAOTAOT).
2NUEILOTE TUXOV TTAPATNPNOEIG
o710 OeATio TTOpPaAAPnG, TOU
otroiou Ba diatnpAoeTe  €va
avTiypago.

AuTr) N CUOKEUN TTPETTEI VO

eykabioTaral o€ améoTaon
pMeyaAuTepn atmd 850 xIAlooTd
atro 10 £00¢OG.
— H ouokeury dev  TTIpETTEl
va eykartaoTaBei Tmiow atod
dlakoounTIK  TTOPTA,  TIPOG
ATTOQUYNA UTTEPBEPUAVONG.
— ToTToBETOTE TOV POUPVO PNECT
OTO ETTITTAO £TO1 WOTE N EAAXIOTN
amoéoTaor] Tou amd 10 OITTAAvO
¢mtrAo va eivar 10 xiIAlooTtd. To
UAIKO aTTO TO OTTOIO QTTOTEAEITAI
TO £TTITTAO EVTOIXIOUOU TTPETTEN VA
gival avOekTIKO OTn BepudTNTA
(h va eival eTevoeduPévo g
TETOI0 UAIKO). o peyaAuTepn
otaBepdTNTA, OTEPEWOTE
TOV QOUpPVO MECO OTO ETTITTAO
TOTTOBETWVTOG 2 BIdEC OTIG OTTEG
TTOU TTPOOPICOVTAl YIO TO OKOTTO
auTo.

Eivar duvatd va atroouvOioeTe

TNV OUCKEUN QaTré TO OIKTUO
NAEKTPIKAG Tpogodoaiag, &iTe
MEOW €VOG PEUPATOAATITN, EiTE
XPNOIUOTTOIWVTAG €va OIaKOTITN
TTOU €XETE TOTTOBETOElI  OTIG
oTa0EPEC CWANVWOEIS CUPPWVA
ME TOUG KAVOVEG EYKATAOTAONG.
— ®povrioTe va £xeTe TTPOORACN
OTO @QIG TPOYOJOUiag META TNV

EYKATAOTOON.

— Eav 10 kaAwdio Tpopodoaciag
Exel  @Bapei Tpémel va
QVTIKOTAOTOOE] atmod TOV
KOTOOKEUQOTH, TNV UTINPECia
egutnPéTNONG  TTEAATWY  TOU
KOTOOKEUQOTH, N €éva dATOPO
ME  TTapdéuola  e€eldikeuon

TTPOKEINEVOU  va  OIAOQANIOTEI
TTAAPWGS N AoPAAEIQ.

MPOEIAOMNOIHZH:

Eivai  emikivdbuvo vyia
OTTOIOVONTIOTE, €EAIPOUPEVOU
TOU €€EIBIKEUPEVOU TTPOCWTTIKOU,
va TTpofaivel o€ eVEPYEIEG
ouvtipnong 1 emodidépbwaong
TTOU QTTaITOUV TNV  aQaipeon
TOU KOAAUPPATOG, TO  OTI0IO
TTPOOoTATEVEl ATTO TNV €KBeon
OTNV EVEPYEIQ TWV HIKPOKUUATWV.

— AUTI N CUOKEUN €XEI OXEDIOOTEI
yia WNOIPO PE KAEIOTH TTOPTA.
— H ouokeun autr TpoopileTal



AXDPAANEIA KAI XHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

yla XPAON O€ OIKIAKEG Kal
TTAPOUOIEG  EPAPUOYEG  OTTWG
Kouliveg TTOoU  TTpoopifovTal
QTTOKAEIOTIKA YIA TO TTPOCWTTIKO

KATAOTNUATWY, YPOAPEiWY Kal
AAA\WV ETTAYYEAUATIKWYV XWPWV,
aypokTiuara, xpAon  atmo

TTEAATEG EEVODOXEIWY, MOTEA Kal
GAAWV  OIKIOTIKWYV OOuWV  Kal
dopwVv TUTTOU €VOIKIO(OUEVWYV
dwuaTiwy.

— H ouokeuy aut utropei va
xpnoigotroinBei amdé Taidid 8
ETWV KAl avw, Kal amd AToua
ME  MEIWUEVEG  OWMATIKEG,
aicdntiplieg 3 diavonTikEG
IKAVOTNTEG 1 XWPIG EeMTTEIpia
KAl yvwarn, €Av emtnpouvTal
¢Napav odnyieg yia Tnv ac@ain
XPNon TNG OUOKEUNG  Kal
Karavonoav Tov Kivouvo TIou
MTTOPEI VO UTTAPXEL.

— Ta mmaidid dev TIpETTEl VA
Taiouv pe TN ouokeur. Ol
eVEPYEIEGC  KaBapiouaTtog  Kai
ouvTtipnong Oev  TIPETTEl  va
TTPAyJaToTToOIoUVTal aTrd TTaIdId
TTOU OEV ETTITNPOUVTAL.

— OpovriCete va emMPAETETE
Ta TTaIdIA TTPOKEIMEVOU VA PNV
TTai(OUV UE TN CUOKEUN).

MPOEIAOMNOIHZH :

H ouokeurp kar  Ta
TpooRdoiua MEPN ™mg
Bepuaivovtal katd TN OIAPKEIA
NG xpnong. MNpooé€te va unv
ayyifete Ta BEpPAVTIKA OTOIXEIA
TTOU BpioKovTal OTO E€0WTEPIKO

TOU @oupvou. Ta Taidid KATW Twv
8 €Twv TIPETTEl va TTOPAPEVOUV
MOKpIG €KTOG Kal av Ppiokovral
utTé d1apkn €TTiRAEWN.

MPOEIAOMOIHZH:

Edav n ouokeuny BpiokeTal
o€ ouvduaoTIK  AEIToupyia,
Ta  TadId  Ba  TpéTEl va
XPNOIUOTTOIOUV TO OUPVO POVO
utré TNV €miRAeWnN evnAikwyv Adyw
TWV UYPNAWV BEPUOKPATIWY TTOU
TTapAyovTal.

— Bepaiwveote OTI T OKeUn
givar KatdAAnAa yia xprion oe€
QPOUPVO UIKPOKUPATWV.

Ta PETAAAIKG OKEUN yIa TPOYIUA
Kal TTOTA OeV gival KATAAANAQ yia
WYNOIUO PE MIKPOKUMATA.

— O @oUpvoG MIKPOKUPATWYV
TpoopileTal yia TO CEOTANA
TPOYIUWYV KAl TTOTWV.

Otav oTeyvwveTe TPOYIUG R
pouxa Kal CEOTAIVETE NAEKTPIKEG
KOUBEPTEG, TAVTOQPAEG,
opouyydpla, uypd pouxa Kal
GAAa  TTapOuOIa  AVTIKEIYEVQ,
evOExeTal va UuTTapéel Kivduvog
TPAUUATIOPOU, avAQAEEng N
TTUPKAYIAG.

MPOEIAOMNOIHZH:

Ta uypd kai GAAa TpO@IUa
Oev TTpETTEl va (eoTaivovTal éoa
0t OKeUN TIoU €ival KAEIOPEva
QEPOOTEYWG KOBWG  UTTAPXE!
Kivduvog €kpnéng.
—KatdatndidpkeiatngBépuavong
TWV TPOWiNWV O€ TTAAOTIKA N



AXDPAANEIA KAI XHMANTIKEY [IPOPYAAZELY

XAPTIVO OKEUN, €AEYXETE ouyva
TO @OUpPVOo, KABWG UTTAPXE!
mOavoeTNTA AVAPAEENG.

— Ed&v epgavioTtei  Katvog,
OTOMATACTE 1 OTTOOUVOECTE
TO @OoUpvo Kal dlatnpAoTE TNV
TTOPTA KAEIOTH TTPOKEINEVOU va
oBAoel n evdexOuevn GAGya.

— To CéoTapa a@eywnuaTwyv
ME MIKPOKUMOTO MTTOPEI  va
TTPOKAAEDEI alpvidia Kal
ammpoBAeTTTn  avdBAucn  Tou
uypoUu TIou PpAadel, OUVETTWG
mTPéTrel  va  AauBdavovtal ol
ATTOPAITNTEG TTPOQPUAALEIC KaTA
TO XEIPIOPO TOU OKEUOUG.

— To TTEPIEXOUEVO TWV UTTIUTTEPO
KAl TwV TPOYIiUwV yia pwpd o€
Baddakia TTPETTElI VO aVADEUTEI Kal
N OEpPOKPATia TOU TTEPIEXOMEVOU
TPETTEl va eAeyxBei TIpIv TNV
KAaTavaAwaorn, TIPOKEIYEVOU Va
atro@euxbouv eykauuaTa.

— 20G ouvioToUpe  va
Mnv  (eoTaivere O€  QOUPVO
MIKPOKUMATWY Ta auyd peE TO
TOOQAI TOUG 1] Ta BpacTtd auyd
OAOKANpa  kKoBwg  utTdpxeEl
KivOuvog va ekpayouv, akOpa
KAl JETA TO TEAOG TOU WYNOiUATOG.
— 2Z0G ouvioToUpe  va
KaBapifeTe TO @OUPVO TAKTIKA
KAl va OQ@aIPEITE OTTOIAdNTIOTE
UTTOAEIJPATA TPOPWV.

— Edv dev dlaTnpeiTe TN OUOKEUN
oag kaBapr], n €mMEAVEIX TNG
eVOEXETAI va @Bapei, yeyovog
TTou Ox1 MOvo Ba eTTnpedoel Tn
dlapkeld CwNAG TNG OUOKEUNG

aAAG kal Ba KaTAoTAOEI TN XPHon
TNG ETTIKIVOUV.

MPOEIAOMOIHZH:

EdvnmépTran o ouvdeopog
NG TopTag @Oapei, o Poupvog
Oev TIPETTEl VA XPNOIKOTTOINOEI
TTPIV TNV €MBI6POWOoN TNG BAABNG
aTTO ECEIDIKEUPEVO TEXVIKO.
— Mn XPNOIYOTIOIEITE ATTOEEDTIKA
TpoidévTa cuvtApnong i okAnpd
METOAAIKG O@ouyydpla yia va
kaBapifete TNV yudAivn TépTA
TOU QOUPVOU KOBWG evOEXETAI
vVa XOPaKwOEi n TIQAveia Kal va
OTTACEI TO YUQAI.
— Mnv XpnOIUOTTOIEITE CUOKEUN
KaBapIoPoU JE aTHO.
— Mnv agrivete TTOTE TA TTAIDIA
VO XPNOIKYOTToIoUV TO @QOUpPVO,
XWPIG eTTIBAEYN €KTOG €AV TOUG
EXETE TTPWTUTEPA EENYNOEI TIG
0dnyieg xprHong, TTPOKEINEVOU va
XPNOIUOTTOINOOUV TO POUPVO HE
AOQAAEIN KAl VO KATAAGBOUV TOUG
KIvdUvoug pdiag AavBaopévng

Xpnong.



¢ 1 EI'KATAYTAYH

ENIAOIH TOY ZHMEIOY TOMNOOETHZHZ KAI ENTOIXIZMOZ

A B

<70% 21.5>26

<70%

>550

0 PoUpvog dev TTPETTEl va {eTTEPVA Ta 70
XIAlooTd* (eIK. B).

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR QUECTWG
(TrepipéveTe 1 £wG 2 WPEG) PETA TNV
TOoTT00£TNON TNG ATTO KPUO 0€ {ECTO XWPO,
€TTEION N CUPTTUKVWON TWV USPATHWY PTTOPET
va odnynoel oe duCAgIToupyia.
ToTroBeTACTE TOV POUPVO PECT OTO ETTITTAO
€701 WOTE N EAAXIOTN ATTOCTOCH TOU ATTO

10 dITTAavo émtAo va gival 10 xIAlooTd. To
UAIKG aTTd TO OTT0I0 ATTOTEAEITAI TO ETTITTAO
EVTOIXIOMOU TTPETTEI VA €ival AVOEKTIKO OTN
BeppoTnTa (f va gival TTeEVOEBUPEVO PE TETOIO
UAIKO).

AnuioupyniaoTe pia o1 G 2 XINOOTWYV OTO
TOIXWHA TOU ETTITTAOU IO VA QTTOQUYETE TO
OTTACIYO TOu {UAOU.

MNa peyaAUTtepn oTaBEPOTNTA, OTEPEWOTE
TOV (OUPVO PECA OTO ETTITTAO TOTTOBETWVTAG
2 Bideg OTIG OTTEG TTOU TTPOOPIfoVTaAl YIa TO
OKOTTO auTo (eIk. C).

AuTr n ouoKeun TTPETTEl va eykabioTaTal
o€ amméoTacn peyaAuTepn atmo 850
XINloOoTd atrd 10 £€80¢pog. Mtropei

va eykaTaoTaBbei o€ OTAAN OTTWG
UTTOOEIKVUETAI OTO OXEDIO EYKATAOTAONG
(k. A).

[Mpoooxn: edv To ETTITTAO €ival avoiKTd
OTO TTioW PEPOG TOU, N OTTOCTACH
QAVAPESQ OTOV TOiXO Kal OTO PA®I

TTAvWw OTO OTTOIO Eival TOTTOBETNPEVOG
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¢ 1 EI'KATAYTAYH

HAEKTPIKH ZYNAEZH

Mpoooxn:

H eykatdotaon Tmpémer  va
TTPOYHATOTTOIEITAI OTTOKAEIOTIKA OTTd
€§€10IKEUNEVOUG TEXVIKOUG.

H aoc@dAeia Tou NAEKTPIKOU KUKAWPATOG
TTPETTEl VA dlac@PaAileTal e CWOTO
EVTOIXIONO. H nAekTpIKA oUvOEDN TTPETTE
Va TTPayHaToTToINGEl TTPIV atrd TV
TOTTOB£TNON TNG CUCKEUNG OTO ETTITTAO.
To kaAwdio TpoPodoaciag Tou YoUupvou
TTou O1a6£Tel TPEIG aywyous 1,5 mm?

(1 @aon + 1 Oud. + yeiwon) TTPETTEl va
OUVOEETAI JE HOVOPAOIKO BIKTUO HECW
NAEKTPIKAG TTPiCag KaTd To TTpdTUTio IEC
60083 A péow piag didTagng autTdPaATNG
OIOKOTTAG PEUPATOG, CUPPWVA PE TOUG
Kavoveg eykardoTaong.

EAéyEre Ot

- N 10XUG TNG EYKATAOTAONG €ival ETTAPKIG
(220-240 V~ 16 auTtrép).

Edv n nAekTpIKn eykaTdoTOON TNG OIKiAG
0ag XPEIACeTal HETATPOTTA TTPOKEINEVOU
va yivel n ouveeon TNG CUCKEUNG 0aG,
avaBéoTe TNV epyacia o€ EIBIKEUPEVO
NAEKTPOAGYO.

Kartd 11g epyacieg ouvTipnong, n OUCKEUNR
TIPETTEI VO ATTOCUVOEETAI ATTO TO NAEKTPIKO
OIKTUO Kal Ol AOQAAEIEG TTPETTEI VA
QATTOPOVWVOVTal A VO a@aipouvTal.

Mpoooxn:

To kaAwdio TrpooTagiag (TTPAacivo-
KIiTPIVO) GUVBEETAI UE TOV OKPOSEKTN
TNG OUCKEUNG KO TIPETTEI VO CUVOEETAI PE
TN YEIWON TNG EYKATAOTOONG.

Edv o ¢@oupvog Trapouoiddel Kdatroia
avWwHaAia, aTToouv3EOTE T CUOKEUNR R
AQAIPECTE TNV ACQPAAEIN TTOU AVTIOTOIXEI
OTN YPAUMA oUVEEONG TOU (POUPVOU.

s n
Maupo, kade 1)
KOKKLVO KOXAGSLO @

Mp&owo/kiTpwvo KaAwdio

Mpoooxn:

Agv avalauBdvoupe kapia eubuvn
o€ TTEPITITWON AaTUXAMATOG A TTEPIOTATIKOU
ASyw TOTTOBETNONG O€ AVUTTAPKTN,
eEAATTWHATIKA 1} aKATAAANAN yeiwon.



¢ 2 IEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NMEPIBAAAONTOZ

Ta UNIK& ocuoKeuaaiag auTrng TNG
OUOKEUNG €ival avakukAWaIua. MTropeite
vVa CUUUETAOYXETE OTN dladikaaoia
QAVAKUKAWGONG, aTTOPPITITOVTAG TO UAIKG
OuUOoKeUaaiag aToug €I8IKOUG KASOUG TTou
Bétel otn d1GBear oag o SO,
Kal va CUPBAAAETE KOT auTdv
TOV TPOTTO GTNV TTPOCTACIA TOU
ePIBAANOVTOG.
H ouokeun oag TrepIéxeEl
€TMiIONG TTOAAG QVOKUKAWCIUG
UAIKG. DEpeEl GUVETTWG auTd TO AOYOTUTTO
TTPOKEINEVOU VA 0OG UTTODEIKVUEI OTI Ol

XPNOILOTTOINUEVEG CUOKEUEG OEV TTPETTEI VO
atroppiTTovtal gadi he GAAa atroppippaTa.
O KATOOKEUOOTAG TWV CUCKEUWV
OPYAVWVEI, UTTO TIG KOAUTEPEG OUVONKEG,
TNV aVOKUKAWGT TOUG, GUUQWVA PE TNV
eupwTTaikh odnyia 2002/96/EK oxeTika

Me Ta atréBANTA €10WV NAEKTPIKOU Kal
NAEKTPOVIKOU €EOTTAIGUOU.

Atrotabeite oTov OO 0Ag N

OTOV EUTTOPIKG OAG AVTITTIPOCWTTO
TTPOKEIPNEVOU VA EVNUEPWOEITE OXETIKA

JE Ta TTANCIECTEPQ ONEia TTEPIGUAAOYAG
XPNOILOTTOINUEVWY GUGKEUWV.

20G EUXAPICTOUWE Yia Tn cUUBOAR oag
aTnVv TTpocTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.



¢ 3 IHHAPOYXIAXZH TOY ®OYPNOY

NAPOYZIAZH TOY ®OYPNOY

o o 350,
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0 Teipéc KaAwdiwv (SiaBéoipa 3 Oyn)

0 Mivakag eAéyxou
e AQUTTITHPOG
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¢ 3 IHHAPOYXIAXZH TOY ®OYPNOY

MINAKAZ XEIPIZMOY
OOONH ENAEIEEQN

_(1_(")_1{)_{
D eSOy .

|- 2

* & 6 6 6 0 O @----

3

1- Epoavion Twv TpOTTWV PAYEIPEUATOG
2- Epgdvion pohoyioU kai Bepuokpaaiag
3- ‘Evdeign téAoug payeipéuarog /
XpovodIakoTITNG

4- "EvOeign dIGPKEIAG HAYEIPEUATOG

5- AIOKOTTA Kivnong TTEPIOTPEPOUEVOU
diokou

6- 'Evdeign 1oxuog/ Bapoug

7- 'Evdeign aykioTpwv

NMAHKTPA

1 (D ﬂwz
G 3

= 4

=
5 6

g ‘Evoeign KAEIdwPaTog TV EVIOAWV

‘EvOeign Asitoupyiag «Zuvtay£gy

® 'Evdeign didpkeiag payeIipEpaTog
‘Evdeign XxpovodiakoTTn

o® ‘EvOeign Té€AOUG hayeIPEUATOS

Maparthpnon:

Qg TmpoetiAoyn, META TNV gu@Avion TNG
wpag, n oBdévn arrevepyoTtrolgiTal PETA ATTO
MEPIKA AETTA XWpig va atraiteital kaTi dAAo
amdé 10 XpRoTtn. Autl n Asitoupyia ptropeEi
va aAAGgel pe Tn Asitoupyia «gp@dvion Tng
WPOG» OTO MEVOU pUBpicEWV.

—_

‘Evapén / AlakoTrr) Asitoupyiag

PUBuion Tng Beppokpaciag

Kal TNG 10XU0G

PUBuion Tng wpag, Tou Xxpovou Kail Tou
TEAOUG JAYEIPEPOTOG, TOU XPOVODIAKOTITN
MpodoBaon oto MENOQY puBuicewv

N

B N

NEPIZTPE®OMENOZ AIAKOIMNTHZ ENTOAQN

MpokeiTal yia évav TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN UE KEVTPIKO TTATNMA, TTOU ETTITPETTEI TV
€MAOYN TTPOYPANUATWY, TNV algnon ) TN Yeiwaon Twv TIJWV Kal Tnv emiReRaiwaon.
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¢ 3 IHHAPOYXIAXZH TOY ®OYPNOY

EZAPTHMATA

Zxdpa ac@aAgiag yia otabeporroinon
EmTpémrel To ppuydviopa, 10 pddioua f 10
WAOCIYO.

H oxapa dev TTPETTEl O€ Kapia TTEPITITWON
va XpnoiyoTroigital Jadi pe GAAa PETAAAIKG
doxeia aTn AgIToupyia PIKPOKUPATWY,
YKPIA + piKpokUuaTa ) Bepuds agpag +
MIKPOKUUATAL.

Qaotd00, ptropeite va (eOTAVETE éva QaynTo
o€ OKEUOG OAOUMIVIOU ATTOUOVWVOVTAG TO
atré TN oxdpa pe T BorBeia evog mdTou.

Tawi ToAAaTTAWV XpRCEWV, Tayi
ouAAoyng {wuwv 45 mm

Mrropeite va 10 yeuiCeTe pe vepd PEXPI

TN MECN VIO PAyEipEPa O€ UTTEV papi oTn
AeiToupyia

Beppou agpa. MTropei va xpnoipoTroinoei

WG Tayi JayeipéPaToq.

Maparipnon:
PpovTioTe va TOTTOBETACETE TO TOWI

ouAloyfg Jwpwv oTIg TAdiVEG OXApPEg
€101 WoTe va pnv aAAdgel n kukAogopia
TOU aépa.

Zxdpa + Tayi TOAAATTAWY XPHOEWYV,
Tayi ouAdoyng wpwv 45 mm

o 10 WYAOIPO Kai TN GUAAOYH TWV UYpWVY =
TTOU TTPOKUTITOUV aTTé TO Payeipeya, ‘ ‘
TOTTOBETAOTE TN OXApPa €TTAVW OTO TaWi

ouAMoyng Cwuwv 45mm.

AykioTpa
2 AyKIoTpa OTEPEWAONG 0AG ETTITPETTOUV VO
XPNOIUOTTOIEITE TN Oxdpa o€ 3 eTTiTTedA.

12



¢ 3 IHHAPOYXIAXZH TOY ®OYPNOY

NEPIZTPE®OMENOZX AIZKOX

O 1TepIoTPEPOPEVOG BIOKOG ETTITPETTEI TO OUOIONOPPO PAYEIPEUA TWV TPOPIUWY, XWPIG va
XPEIGZETAI VO KAVETE KATI.

MepioTpépeTtar eicou kal TTPOG TIG 2 KaTeuBuvoelg. Eav dev TrepioTpépeTal, BeRaiwbdeite OTI
OAa Ta aToixeia €xouv TOTTOOETNOEI CWOTA.

O diokog ptropei va xpnoiyotroinBei kai wg Tayi payeipéuatog. MNa va Tov aQaipéoeTe,
KPOTAOTE TOV OTTO Ta onueia TTpdaRacng TTou TTPOBAETTOVTAI YIa TOV OKOTTO QUTO GTOV
BaAauo Tou poupvou.

H didragn odriynong emTpETTEl TNV TTEPIOTPOPN TOU YUGAIVOU ioKOU.

Edv agaipéaeTe Tn didTagn odriynong, TpooTradroTe va pnv eI0€ABeI vepd aTNnV OTII TOU
MoTép TOu dova.

Mnv &exdoete va ToTroBeTroeTe TTAAI TN B€0N Toug TN didTagn odrynong, Tn Bacon e Ta
pPodAKIa Kal TOV YUAAIVO TTEPIOTPEPOUEVO BiOKO.

Mnv €TTIXEIPAOETE va TTEPIOTPEWETE PE TO XEPI TOV YUAAIVO BioKO, KOBWG PTTOPEI va
TTPOKANBei BAGBN 0TO cUCTNUA PETAOOONG KivnaNG. & TIEPITITWAON TTOU N TTEPIOTPOPN OEV
eKTEAEITOI OWOTA, BePaiwBeite OTI dev UTTAPYOUV EEva awpaTa KATw atrd Tov OioKo.

O diokog o€ B¢on SIAKOTIAG Kivnaong EMITPETTEI TN XPNON MEYGAWY TAWIWY O€ OAn TNV
EM@AVEIQ TOU GOUPVOU. € QUTH TNV TTEPITITWON, TTPETTEI VA TTEPIOTPEYETE TO OKEUOG 1) VA
QAVOKOTEWETE TO TTEPIEXOUEVO TOU OTN PECT TOU TTPOYPAUUOTOG.

APXH AEITOYPTIAZ
Ta yiIKpoKUpaTa TToU XPNOIKOTToIoUVTal YIa TO payeipepa gival nAeKTpopayvnTiKGa KUpara.
Ymdpyouv TTavtou oTo TTEPIBAAAOV YUpw Hag, OTTWGS KAl Ta padIONAEKTPIKA KUUOTA, TO
PWG N n uTTEPUBPN aKTIVOPBOAIQ.
H ouxvéTtnTd Toug BpiokeTal otn (wvn Twv 2.450 MHz.
H oupTtrepipopd Toug:

» AvakAwvTal atré Ta pETaAAQL.

» Alatrepvouv KABe GANO UAIKO.

* ATToppo@wvTal atod Ta pépia Tou vepou, Tou AITToug Kail TnG {axapng.
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¢ 4 PYOMIZELY

PYOMIZH THZ QPAZ

Otav B€T€TE TN GUOKEUN O€ AeIroupyia,
oTnv 086vn avapoofrvel n évdeign 12:00.
PuBuioTe TNV wpa aTpépovtag Tov
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN Kal, OTN
OUVEXEIQ, TTATACTE yia emiBeRaiwan.

>¢ TTepITTTWon SIAKOTING TOU NAEKTPIKOU
PEUUATOG, N WPa avaBooPAvel.

TPOMOMNOIHZH THZ QPAX

MatmoTte 1o TARKTPO O yIa PePIKA
OeUTEPOAETTTA, £WG OTOU N WpPa apxioel

va avapooBAvel. Pubuiote TV wpa
OTPEPOVTAG TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN
Kal TTaTroTE yia emReRaiwon.

XPONOAIAKONTHZX

AutA TN Aeitoupyia ptropei va
xpnaigotroindei pévo 6Tav o Poupvog
BpiokeTal eKTOG AsiToupyiag.

MatioTe 10 TTARKTPO ©.

H évoeign 00:00 avaBoofrivel. PuBpioTe
TOV XPOVOBIOKAOTITH OTPEPOVTOG TOV
TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN KAl TTATAOTE
yia emBeBaiwon. H avtioTpoen pétpnon
ZeKIva.

MOoAIg TeAeioel 0 Xpbvog, akouyeTal Eva
nxNTIKG onua. MNa va oTapaTtroel, TaTioTe
OTTOIOBNTTOTE TTARKTPO.

ZHMEIQZH: Mmopeite va aAAdgere i va
OKUPWOETE OTTOIOBATIOTE OTIYMN TOV
TTPOYPOUUOTIONO TOU XPOVODIAKOTITN.
Mo akipwon, EMIOTPEYTE OTO MEVOU
TOU XPOVOJSIOKOTITN Kol puBpioTe oTnv
é€vdeign 00:00.

KAEIAQMA TQN ENTOAQN -ZYZTHMA
AZOAAEIAZ A MAIAIA

MomoTe Tautdxpova Ta TARkTpa dw kar O
£wg OTOU eP@avIoTel TO cUPBOAO oTnv
000vn. To KAgidwPa Twv EVTOAWV givai
TIPOCRACIKNO KaTd TN SIAPKEID TOU
MayeIpéPaTog 1 6Tav 0 GOoUPVOoG BPioKeTal
EKTOG AgiToupyiag.

SHMEIQEH: Mévo 1o Arktpo O
TTOPAMEVEI EVEPYOTTOINUEVO KATA TO
Jayeipeya.

MNa va EEKAEIBWOETE TIG EVTOAEG, TTATAOTE
TautdxpPOVa Ta TrAE'(Tpa Bw kar O éwg
61ou 1O GUMPPBOAO eCapavioTei ammd Tnv
00ovn.

MENOY PYOMIZEQN

Mrropeite va aANGCeTe diapopeg
TTAPANETPOUG TOU POUPVOU OAG:
avTiBean, nxol Kal AsiToupyia eTTidEIENG.
Mo va To KAVETE QUTO, TTOTACTE VIO PEPIKA
OEUTEPOAETTTA TO TTARKTPO = VIO VO
TTPOCTIEAGCETE TO HEVOU PUBUITEWV.

BA. TapakdaTw Trivaka:

MNa va aAAGgeTe TIG BIAPOPES TTAPAUETPOUG,

TNapduerpor TouU eival eykaTeaTNUEVES
arré mpoemiAoyn

Hxo! — XapaKTneIoTIKOI NXOI:
©éan ON, evepyoroinan fxwv.
©¢on OFF, aiyaon.

Avrifgon:
To NoooOTO PTEVOTATAG TNG 0BOVNG
unopei va puBpioTei and 10 £wg 100%.

Aeiroupyia EMIAEIZHE:

EvepyotroioTe / amevepyotroiaTe

™ Aeimoupyia «EMIAEIZH», dnA. T
Aerroupyia eTTidEIENG TTOU XpPnOIpOTIOIEITOI
OTIG EKBETEIG. ATIEVEPYOTTOINOTE TNV
TIPOKEIUEVOU O POUPVOG VO PTTOPET va
AeiToupynoel.

Epgdvion Tng wpag:

MpoemAeypévn B¢on ON: Epgavidetal n
¢vdeign SLEEP kai n 08évn amevepyotrol-
€iTal PETA OTTO PEPIKG AETTTAL

©éon OFF: n 0Bévn Tapauével evepyo-

TTOINUEVN.

€QOOOV gival aTTapaiTNTO, OTPEYTE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN KaI, OTN
Ouvéxela, TTaTACTE yia emReRaiwan.

MNa £€0d0 atrd 10 pevou pubuicewv
otroladATTOTE OTIYUR, TTaTAOTE (1)

Z TOY MNEPIZTPE®OMENOY AIZKOY
Edv Bewpeite OTI 0 XWpPOG dev ETTAPKEI

yla TNV €AeUBEPN TTEPIOTPOPH HECO GTOV
@QOUPVO, UTTOPEITE va BIGKOWETE TNV Kivnon
TOU TTEPIOTPEPOUEVOU BiOKOU, TTPIV i} KATA
TNV €KTEAECN EVOG TTPOYPAUUATOG.
MatAoTe Tautéxpova Ta TTARKTPpa Okal =
yIQ HEPIKA OEUTEPOAETTTA.

To oUuBoAO k=1 gugavileTal oTnv 08dvn.
» ETTavagopd NG Kivnong Tou
TTEPIOTPEPOUEVOU DigKOU

MarnoTe TaA Tautoxpova Ta TTARKTpa O
KOl = yia MEPIKG OEUTEPOAETITA, EWG OTOU
T0 OUMPOAO t==1 eCagavioTei amd Tnv
08ovn.
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¢ 52YNTHPHEH

MATEIPEMA

AUTOG 0 OUPVOG OAG ETTITPETTEI VO TIPOOTTEAACETE 4 SIAPOPETIKOUG TPOTTOUG PAYEIPEUOTOG:
- AeIToupyia HIKPOKUUATWV.
- ZUVOUOOTIKEG AEITOUPYIEG MIKPOKUMATWY (HIKpOKUMATA + KAOOIKG payeipepa).
- A\erroupyieg KAAOIKOU PayEIpEUATOG.

- A\&ITOUpPYiEG QUTOUATOU POYEIPEUATOG.

AEITOYPTIEZ MIKPOKYMATQN

Mpoooxn : Mnv XpnoIUOTIOIEiTE TO
EHAYIE TIATO.

Oéon loxug Xprion
Mikpokuparta 1.000 W Tay0 éoTaopa TTOTWY, VEPOU Kal GaynTwyV TToU

TTEPIEXOUV PEYAAN TTOOOTNTA UYPWV.
Mayeipepa @aynTwyv TToU TTEPIEXOUV TTOAU VEPO
(o0UTTEG, OAATOEG, VTOUATEG K.ATT.).

MikpokUparta 800 W/900 W Mayeipega  QPECKWY 1 KOTEWUYHEVWY
AayaviKwv.

MikpokUpaTa 600 W NIGIHO TOKOAATAG.

MikpokUpaTa 500 W Maysipeya  Wapiwv Kol 00TPAKODEPUWV.
ZéoTapa o€ 2 emmiTreda.
Mayeipepa  ammofnpapévwy  AaXaviKwy
o€ XOounAf oQwtid. Zéotapa 1 Payeipepa
€UBPAUCTWY TPOYIPWYV PE BAon To auyo.

MikpokUparta 400 W/300 W Mayeipepa o€ XaunAf GWTIG YOAGKTOKOMIKWV
TTPOIOVTWY, HOPUEAGDWV.

MikpokUpaTa 200 W Mn autéuarto Eetraywpa. MaAdkwpa BouTtdpou,
TTaywTou.

MikpokUpaTa 100 W ZeTaywHa YAUKWY TTOU TTEPIEXOUV KPEWAL.

Semdywpa 200 W BA. 0dnyieg &emaywpaTog oeA.
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¢ 5ZYNTHPH2H

ZYNAYAZITIKEZ AEITOYPTIEZ

Inpeiwon: Xe ouvduaopd pE TOV
@oUPVO HIKPOKUHATWY UTTOPEITE Va

MIKPOKYMATQN XPNOIPOTIOINOETE TO EpaAyIE  OKEUOG
Ynoiparog pe oxapa.
O¢éon O¢epuokpacia (°C) KOl Xprion
OUVIOTWHEVN 10XUG EAAY. - MEY.
Oepudg aépag + 200°C AuTtr) n ouvduaoTIKA Asitoupyia ouvouddlel
MIKPOKUHOTO 50°C - 200°C TO MayEipEPa  PE MPIKPOKUUOTA ME TO
dayeipepa pe Bepud aépa, TO OTToI0 0OG
300 W ETTITPETTEI VO EEOIKOVOUIOETE APKETO XPOVO.
100 W-300W  syviotaral yia Kpéata, KOTOTTOUAO Kal
WnTd TOTTOBETNUEVA OE TAWI.
Métpio ykpIA + 2 AuTi n Aerroupyia 0dg divel Tn duvatdTNTA
HIKPOKUHOTA 1-4 va XPNOIPOTIOIEITE TAUTOXPOVA TO YKPIA
Kal Ta JIKPOKUMPATA, KATI TTOU ETTITPETTEI TO
YPryopo payeipepa. )
AuTi n Aeiroupyia 0dg divel Tn duvatdTNTA
500 W Va PAayEIPEVETE Kal VO POBOWIVETE GaynTd,
100 W - 700 W  OTTWG T OYKPATEV Kal TA KPEATA.
MTropei va xpnoipotroindei Tpiv ] HeTd TO
payeipepa, avaAoya Pe Tn ouvTayn.
IMI Auvaté ykpiA + 4 Mayeipepa otn Asitoupyia Auvatd ykpiA
MIKpOKUpOTO 1-4 + HIKPOKUMOTQ, YIO VO YAVETE KPEOTA Kall
wapia.
500 W
100 W - 700 W

AEITOYPTIEZ KAAZIKOY MATEIPEMATOZ

Oéon ZuvioTwuEVN Bepuokpacia Xprion
(°C) €ANAY. - pEY.
I‘I AuvaTté yKpIA 2 Zlfwmdml ’VIG V(]’LIJI"]VSTS KOT(’J)\éTSQ, AoUKAVIKQ,
1.4 QETEG WPWI, yapideg oTn oxdpa.
i 3 MouAepikd kal ynTd {oupepd Kal TPAyavioTd

IEER Auvaré ykpiA 200°C a6 Gheg TIg TIAEUPES.

HE agpa 50°C-200°C g va BiatnpouvTal Joupepd Ta @IAETA

Wapiwy.

[ | Oegpuodg 200°C JuvioTdTal yia va diatnpouvTtal JaAakd To

aépag* 50°C - 220°C  doTrpo kpéag, Ta Wdpia, Ta AaXaVIKA.
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¢ 5EI’YVTHPHEH

AMEZXO MATEIPEMA

To XPOVOUETPO TTPETTEI VA EPPAVICEl OVO
TNV wpa. H évdeifn TnG wpag dev TTPETTEI va
avaBoofBrvel.

STPEYTE TOV TTEPICTPEPOPEVO SIOKOTITN

€WG OTOU QTACETE GTNV AEITOUpYyia
MayeIpEPaTOG TTOU BEAETE Kal, TN OUVEXEIQ,
empBeBaiOTE.

AANAATH THZ OEPMOKPAZIAX
-MatAoTe 10 TTARKTPO Jw, N BepUOKpaaTia
avaBoofBrvel, uTTodEIKVUOVTAG OTI ITTOPET
va TTpayparotroin®ei n pubuion.
PuBuioTe Tn Beppokpaacia aTpEépovTag
TOV TTEPICTPEPOPEVO BIOKOTITN Kal, OTN
OUVEXEIQ, TTATACTE yia emBeRaiwan.

- Mapddeiypa: 180°C.

AAAATH THZ IZXYOZ

- Matote 10 MAAKTPO dw, N 10XUG (300 W)
avaBoofBrvel, UTTOBEIKVUOVTAG OTI UTTOPEI
va TTpayuaToTroindei n pubuion.

PuBpioTe Tnv 100 pe TN Ponbeia Tou
TTEPIOTPEPOPEVOU DIAKOTTTH.

-Mapadeiypa: 200 Watt.

-EmBeBaiwoTe TTATWVTAG TOV
TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTTTN.

NMPOrPAMMATIZMOZ THX AIAPKEIAZ
MpopBeite o€ dueoco Payeipepa Kal,

ot ouvéxela, atiote G, n SiGpKela
payeipépatog & avaBooPrvel,
uTTOdEIKVUOVTAG OTI ITTOPET VO
TTpaypaToTToindei n puBuIoN.

2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPONPEVO DIAKOTITN VIO
va pubpioeTe TN DIGPKEID TOU PAYEIPEUATOG.
MartAoTe yia empBeRaiwan.

O @oupvog oag gival E0TTAIOUEVOG PE TN
Aeiroupyia «SMART ASSIST», n oTroiq,
KOTG TOV TTPOYPAUUATIONO TNG SIAPKEIAG,
OuVIOTA pia SIAPKEID PAYEIPEPATOG TTOU
aAAGCel avaloya pe Tov ETTIAEYPEVO TPOTTO

HoyeIpEPATOG.

H eyypa@n Tou xpdvou payeipéuaTog
TTPAYMUOTOTTOIEITAI QUTOUOTA O€ PEPIKA
OeuTePOAETITA.

MATFEIPEMA ME KAOGYXITEPHMENH
ENAP=H

Mpoxwpeite OTTWG OTNV TTEPITITWON
TTpoypappaTiopévng didpkelag. Metd n
puUBuIoN TNG SIAPKEIOG PAYEIPEPATOG,
TaToTe 70 TTAAKTPO O. H évdeign otnv
0066vn avapBoofrvel, pubuioTte TNV WpPa
TEPUATIOYOU TOU PAYEIPEPATOG OTPEPOVTAG
TOV TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTITN. H gyypagn
TEAOUG PAYEIPEPATOG TTPAYUOTOTTOIEITAI
auTOPOTA O€ PEPIKA deuTePOAETTTA. H
£vOEIEN TEAOUG PaYEIPEPATOG OTOUATA VO
avaBooBrvel.

Autépareg Aeitoupyieg payeipéPaTog

O 1TpoypappaTIoNOG OTNV AuTOUATH
AgiIToupyia payeipépatog pe Baon 1o
Bdapog 1 Tn didpkela, ETTIAEYEL yia €0GG TIG
TTAPANETPOUG PAYEIPEUATOG.

To XpOovOUETPO TTPETTEI VA EPPAVICEl HOVO
TNV wpa. H évdeitn Tng wpag dev TTPETTEI va
avaBooBnvel.

- Mg Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN,
eTMAEETE TN AeiToUpYia , TO
Aoyotutio avaBooBrvel.

- EmAéETE éva AYTOMATO payeipepa (BA.
TTivaka)

- 2Tnv 006vn avaBoofrvel TO GUVICTWHEVO
Bdpog.

- Mapddeiypa: P3 —> Bdapog, 500 G.

- PuBpioTe 10 Bdpog A Tn didpKeia PE TN
BonBeia Tou TTEPIOTPEPOUEVOU BIAKOTITN.
Mapdadeiypa: 650 g.

- EmBeBaiwoTe pe €va atrAd TTaTtnua Tou
TTEPIOTPEPOPEVOU DIAKOTTTN.

- EJavifovTal TO EIKOVOYPOUUA TOU
HayeIpEPATOG TTOU XPNOIUOTTOIEITal KOl O
XPOVoG TTou utroAoyiletal autopata. O
@ouUpvog TiIBeTaI O€ AeIToupyia.
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¢ 5ZYNTHPH2H

Tpbéoiua 4 .
2UVTAYEC
Dpéoka Ivwdn Aaxavika PO1
dpéoka Aaxavika P02
Katewuyuéva Aayxavika P03
[TouAepika (CUVOUOOTIKN P04
£IToUpVia)
Bodivo kpéag (OuvOUAOTIKA PO5
gIToupvia)
Wapi P06
dpéokia TiToa (GuvOUAaTIKA PO7
AelToupyia)
KaTtewuyuévn mitoa P08
(ocuvduaoTIK AEiIToupyia)
Katewuypévn tritoa (KAaoiko P09
payeipeua)
EToipgo @ppéoko gaynto P10
(MikpokUuaTa)
EToiyo Katewuypévo @aynto P11
EToipyo @péoko gayntd P12
(ouvduaoTIKY AsiIToupyia)
AApupn TépTa P13
Kig Matdreg oykpartév P14

AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ
ZENMNAFrQMATOZX

AUTOG 0 POUPVOG OAG ETTITPETTEI VO
TIPOOTTEAALETE 3 DIAPOPETIKA €idNn
TIPOYPANMPOTIONOU O€ AgIToupyia
geTaywpaTog

- Autoparo Eemdywua P1, P2 3 P3.

ATTAWG €TTIAEYETE TOV TUTTO TTPOYPAUMATOG
Kal UTTOOEIKVUETE TO BAPOG.

P1: Aeitoupyia autOuaTOU EETTAYWHOTOG VIO
KPEQG, TTOUAEPIKA KOl PAYEIPEPEVA QaynTd.
P2: Aeitoupyia autOuaTOU EETTAYWHATOG VIO
wapl.

P3: Aeitoupyia autéuaTOU EETTAYWHATOGS VIO
WYwWi Kal apToTroIuaTa.

ZHMEIQZH: ZTigAsiTOoUpyiegEeTTOyWHATOG,
Sev gival Suvatdg O TTPOYPOAMUATIONOG

kaBuoTepnuévng évapéng.

ANOOHKEYXZH MATEIPEMATOZ xXTH
MNHMH

Mrtropeite va ammoBnkeloete oTn PvAun 3
TTPOYPANMATO HAYEIPEPATOG TNG ETTIAOYNAG
0ag, Ta oTToia Ba UTTOPEITE, OTN CUVEXEIQ,
VQ XPNOIUOTIOIEITE.

- MNpoypappaTiopu6g PvAung:

EmAEETE payeipepa, 10XV i Beppokpaaia,
Kal SIGpKEIQ Kal, TN CUVEXEIA, TTATHOTE
TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN £wg OTOU
epavioTei n évdeitn « MEM 1». ETIAEETE
Mia atrd TG 3 pVAMESG, OTPEQOVTAG

TOV TTEPIOTPEPONPEVO DIAKATITH, KAl
ETMPRERAIWOTE yIA VA ATTOBNKEUTEI OTN
MVAuUN. ETReRaioTE KOl TTAAI yIa VO
EekIvAoEl To payeipepa.

ZHMEIQZH: Edv éxouv atmoOnkeutei
EYYPOPEG KAl OTIG 3 WVIAHEG, TUXOV Véa
amoBnkeuon eyypa@ng otn HvAun 6a
OVTIKATOOTIAOEI TNV TTPONYOUHEVN.

Kard tnv amoBnkeuon otn MvAun, dev
givalr duvatég O TIPOYPOUMATIONOG
kaBuoTepnuévng évapéng.

- EmAEETE pia aTTO TIG 3 PVAPEG TTOU £XOUV
non eyypogei:

2TPEYTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTITN

€wg OToU PTdceTe oTnV £vdeign MEMO

Kal, oTn ouvéxela, empepaiwate. Me Tov
TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN, EPPAVIOTE TIG
MVAMEG Kal €TIRERAIOTE QUTAV TTOU BEAETE.
To payeipepa Ba Eekivioel.

Maparipnon:

MNa va Béoere TOV QOUPVO E€KTOG
AgiToupyiag  omoladATOTE  OTIYUN,
TTOTAOTE TTapaTETAPEVA TO TIARKTPO (D).
MNa Tavon Katd 1N didpkela
TOU  HOYEIPEPOTOG, TTOTAOTE  TOV
TEPICTPEPOMUEVO SIOKOTTTN.
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¢ 5EI’YVTHPHEH

E=QTEPIKH ENI®ANEIA
XpNOoIUOTToINCTE £va HAAQKO TTaVvi,
MOUOKePEVO PE uypd KaBapIiGuoU yia
Ta T¢ApIO. Mnv XpnOIUOTTOIEITE KPEUES
KaBapiopou A okANpd ceouyydpia.

Mpoeidotroinon

Mnv XPNOIUOTIOIEITE ATTOSECTIKA
MPOIGVTa KOBaPICHOU, o@ouyydpid Yid
TPiyIHo R OKANPA METOAAIKG o@OUYYdpIa

yia va kaBapileTte Tn yudAivn TopTa TOU
@oupVvou, KOBWG EVOEXETAI VO XOPAKWOET
N EMQPAVEIN KAI VO OTTACEI TO YUOAI.

AAANATH AYXNIAZ

lNa otroiadATToTE Epyacia oe axéon HeE TN
Auyvia, €TTIKOIVWVNAOTE PE TNV UTTNPETIa
€CUTTNPETNONG TTEAATWV A €EEIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKG £€ouaiodoTnuévo aTd Tnv
eTaIpEia.

6 2YNTHPHXH

EZQTEPIKH ENI®ANEIA
XpnoIYoTroINoTE £€va JAAAKO TTavi,
MOUOKePEVO PE uYpd KaBapIiouou yia
T TCAPIO. MV XPNOIYOTTOIEITE KPEUES
KaBapiopou 1} okAnpa ogouyydpia.

Mpoeidotroinon

Mnv XPNOIYOTIOIEITE QTTOSETTIKA
TPOiIGvVTa KaBapIoCUOU, O@ouyydpia Yid
TPiyIHo R oKANPA METOAAIKG o@ouyydpia
yia va kaBapileTte Tn yudAivn TopTa TOoU
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@ouUpVoU, KOBWG EVOEXETAI VO XOPAKWOEL
N €MIQAVEIA KAl VO OTTACEl TO YUOAI.

AAAATH AYXNIAZ

lNa otroiadnmmoTe epyacia oe oxéon ME TN
Auxvia, €TTIKOIVWVAOTE HE TNV UTTNPETia
egutnpéTnong TeAaTWV 1 €EEIBIKEUPEVO
TTPOCWTIIKG €{ouTIodOTNUEVO ATTO TNV
eTalpeia.



¢ 7HPOBAHMA TA KAIAYXELY

Mrtropeite va AUoeTe poOVOl 0AG OPICPEVA
MIKpOTTPOBAAMaTA:

O @oupvog dev feoTaiveral. EAEyETE €dv
0 QOUpPVOog €ival OwaTd OouvdedePEvos 1
€AV N aOoQAAsla TNG €YKATAOTAONG OOG
Aeitoupyei kavovikd. AuEAaTe TNV eTTIAEYUEVN
Bepuokpaaia. BeBaiwBeite 6T 0 oupvog dev
Bpioketal og Aeitoupyia EMIAEIZH.

H Auyxvia Tou @oupvou dev AsiToupyei.

AvTikataoTAoTe T Auxvia i TNV aoc@dAsia.
EAéyéte 6T O @oUpvog eivalr owoTd
ouvOEedEUEVOG.

O avepiotipag Wosng efakoloubei va
TEPICTPEPETAI APOU O POUPVOG TTAYEl VA
Aeitoupyei. Eival @ualohoyikd, o agpioudg
pTTOPEl va Asitoupyei €wg Kal 1 wpa PETE TO
Mayeipepa, WoTe va PEIWBEI N ETWTEPIKN Kal
€CWTEPIKN) BEPPOKPATia TOU POoUPVOU.

¢ 8 YIIHPEXIA EZEYIIHPETHXHY EAATQN

YNHPEZIA
NEAATQN
Evdexoueveg mapeyBAceig oTn OUOKEUR
gag Ba TPETTEl va TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO
€CEIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKG €EOUCIOBOTNUEVO
amd Tnv eTaipeia. Otav TNAEQWVEITE, EXETE
TTPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWOIKOUG avapopdag
TNG OUOKEUNG 0aG (EUTTOPIKO KWAIKO, KWOIKO
o€pPIg, oeiplakd aplBusd), TTPOKEIYEVOU va
OIEUKOAUVETE TN BIEKTTEPAIWON TOU QITANATOG
0ag. AuTEG ol TTANPOPOpIEG avaypdapovTal GTNV
TTvakida orjuavong.

EZYNHPETHZHZ

FNHZIA ANTAAAAKTIKA
Katd tn didpkeia Twy TapeyPAcewy auvTipnong,
OTTQITACTE TNV OTTOKAEIOTIKA XPAON yvAoIwv

EYKEKPIPNEVWY avTaAAAKTIKWV. FiECE
s
o%m - C‘@

20

/
CEE\

Made in France

BB XXXXXXXX
XXXXXXXXX
N: XX-XX-XXXXX

xox MHz

XXXK
X000 ~ XxHz

Service conso.




¢ 9 EINTNIAOZH

Aokipég etmidoong cupewva pe Ta TpoTutta CEI/EN/NF EN 60705.

H AieBviig HAekTpotexvikr) Emtpotr], SC.59K, kaBiépwae £va TTPOTUTTO OXETIKA UE
TIG GUYKPITIKEG OOKIUEG OTTOSOCNG TTOU TTPAYHUATOTTOIOUVTaI O€ DIAQOPOUG POUPVOUG
MIKPOKUUATWYV. AKOAOUBOUV OPICUEVEG CUCTACEIG VIO T CUYKEKPIUEVN GUOKEUN:

. . Aloké1TNG
Aokipy @oprio | XPOVOSKATA [ = i Tken | SUPBOUAES
TTPOCEyyion P
Kpépa pe auyd Mupeg 227
PENA HEQUYA T 4000 g | 16-18 Aerrra 500 W ETTavW OTOV TIEQIGTPEPOLEVO
(12.3.1) dioko
) Mupég 827
K6 2aBoiag 4759 6-7 Aetr1d 700 W Etavw otov TrepIoTpe@OuEVO
(12.32) dioko
Mupé€g 838
L KaAUyrte pe TTAAOTIKA
(P102)\g gg)smog 900g | 14 Aemma 700 W LEUBPAVN.
o Emrdvw oTov TrepIoTpeEPOPEVO
Oioko
ZETAYWHaA Emavw o¢ emmitredo maTo
KPEATOG 500g | 11-12 Aemr1d 200 W Emavw otov TrepioTpe@duEVO
(13.3) Oioko
ZETAYWHaA Emavw o¢ emmitredo maTo
opéoupwy 250 ¢ 6-7 Aetr1d 200w Emavw otov TrepioTpe@OuEVO
(B.2.1) dioko
Moatdreg . Mupég 827
OYKPATEV 1100 g | 23-25 AetrTdi EAagpU yKpiA Emavw otov TrepioTpe@OuEVO
+700 W
(12.34) Oioko
ToTroBeTOTE OTO GUVOAO
oxdpa + Tawi cUANoynG Cwpwv
AuvaTto yKpIA A4smm
24-26 AeTrT& + 500 W Tor’roe'smoTs oTo eTTiTredo 1
) aTrod KATw
Korémouho 1200 g MepIOTPEWETE OTN PECT) TOU
(12.3.6) XPOVOU
. >€ gPayié KEPAUIKO Tayi
Oepuodg agpag , .
35-40 AeTrTd 200°C | Tomodemote emdvw om
oxapa TTou £xel TOTTOBETN Ok
+200 W . L
oT0 €TiTTedO 1 aTTd KATW
FAUKG Oepuog agpag | Mupé 828
(12.3.5) 700g 20 AetrTdl 220°C ToTmoBeTroTE ETAVW OTN
- +200 W oxdpa, aTo €TmiTTedo 1
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DEAR CUSTOMER,
CUSTOMER,

Discovering a De Dietrich product means experiencing the range of unique emo-
tions. The attraction is immediate, from the moment you set eyes on the product.
The sheer quality of the design shines through,
thanks to the timeless style and outstanding finishes which make each component
an elegant and refined masterpiece in its own right,
each one in perfect harmony with the others.

Next, comes the irresistible urge to touch it.

De Dietrich design makes extensive use of robust and prestigious materials, where
the accent is placed firmly upon authenticity.

By combining state-of-the-art technology with top quality materials,

De Dietrich produces beautifully crafted products to help you get the most from the
culinary arts, a passion shared by all lovers of cooking and fine food. We hope that
you enjoy using this new appliance.

Thank you for choosing a De Dietrich product.

The label "Origine France Garantie" assures the consumer the
traceability of a product by giving a clear and objective indication
> of the source. The DE DIETRICH brand is proud to affix this
label on products from our French factories based in Orléans
and Venddéme.

=
~—\S
y
‘r
BVCert.6011825

[=] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.

When you receive the appliance,
unpack it or have it unpacked
immediately. Check its general
appearance. Make a note of any
reservations on the delivery slip
and keep a copy.

This appliance must be

installed more than 850mm
up off the ground.
— In order to avoid overheating,
the appliance must not be ins-
talled behind a decorative door.
— Centre the oven in the unit so
as to ensure a minimum distance
of 10 mm between the appliance
and the surrounding unit The ma-
terial of the unit supporting the
appliance must be heat-resistant
(or covered with a heat-resistant
material). For greater stability,
attach the oven to the unit with 2
screws through the holes provi-
ded on the side panels.

It must be possible to disconnect
the appliance from the power
supply, either using a plug or by
fitting a switch on the fixed wiring
system in accordance with instal-
lation rules.

— The electrical plug must re-
main accessible after installation.
— If the power cable is da-

maged, it should be replaced by
the manufacturer, its after-sales
service department or by a simi-
larly qualified person in order to
avoid danger.

WARNING:

It is dangerous for anyone
other than a qualified person
to perform maintenance or re-
pairs that requires the removal
of the cover providing protection
against exposure to microwave
power.

— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— This appliance is designed to
be used for domestic and simi-
lar applications such as: kitchen
areas for the staff of shops, of-
fices and other professional pre-
mises; farms; use by clients of
hotels, motels and other residen-
tial type establishments; guest
house type environments.

— This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with im-
paired physical sensorial or
mental capacities, or without ex-
perience or knowledge, if they
are supervised or have received
prior instructions on how to use



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS

the appliance safely and have
understood the risks involved.
— Children must not be al-
lowed to play with the appliance.
Cleaning and maintenance ope-
rations must not be carried out
by children without supervision.
— Children must be supervised
to prevent them from playing with
the appliance.

WARNING :

The appliance and its ac-
cessible parts become hot du-
ring use. Be careful not to touch
the heating elements inside the
oven. Children under 8 years
old must not be allowed near it
unless they are supervised at all
times.

WARNING:

If the appliance is being
used in combination mode, it is
recommended that children only
use the oven under adult super-
vision due to the temperatures
generated.

— Only use utensils suitable for
usage in microwave ovens.
Metal food and beverage contai-
ners are not permitted for mi-
crowave cooking.

— The microwave oven is de-
signed to heat food and drinks.
Drying food or linen or heating
cushions, slippers, sponges, wet
linen and other similar items may
cause injury, risk of inflammation

Liquids and other foods
must not be heated in sealed
containers, as they may explode.
— While heating food items in
plastic or paper containers, mo-
nitor the micro-wave’s contents,
since there is a risk of spon-
taneous combustion.

— |If smoke appears, stop or
unplug the oven and leave the
door closed to smother any
flames that may appear.

— Heating beverages in the mi-
crowave oven can cause the
sudden and/or delayed splatte-
ring of boiling liquid, so care
must be taken when handling
their containers.

— The contents of baby bottles
and baby food jars must be stir-
red or rearranged and the tem-
perature must be checked before
consumption, so as to prevent
burning.

— It is not recommended to heat
eggs in their shells or whole
hardboiled eggs in a microwave
oven, as they may explode, even
after cooking has ended.

— It is recommended that you
clean your oven regularly and to
remove any food build-up.

— If the appliance is not cleaned
regularly, its surface could be-
come damaged, permanently af-
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fecting the appliance’s lifespan
and possibly causing a safety
hazard.

WARNING:

If the door or door seal is
damaged, the oven should not
be used until it has been re-
paired by an authorised person.
— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers
for cleaning the oven’s glass
door, as they could scratch the
surface and cause the glass to
shatter.

— Do not use a steam cleaner.
— Only allow children to use
the oven without supervision if
adequate instructions have been
given so that the child is able to
use the oven safely and unders-
tands the dangers of incorrect
use.



¢ 1 INSTALLATION

CHOICE OF LOCATION AND BUILDING IN

A B

<70% 21.5>26

<70%

>550

moving it from a cold location to a hot location,
as the condensation may cause a malfunction.
Centre the oven in the unit so as to ensure

a minimum distance of 10 mm between the
appliance and the surrounding unit. The
material of the unit supporting the appliance
This appliance must be installed more must be heat-resistant (or covered with a

than 850 mm up off the ground. This heat-resistant material).

appliance may be installed in a cabinet Drill a 2 mm diameter hole in the cabinet panel
column, as indicated on the installation to avoid splitting the wood.

diagram (fig. A). For greater stability, attach the oven to the unit
Caution: if the back of the cabinet is with 2 screws through the holes provided on
open, the space between the wall and the side panels (fig. C).

the surface on which the oven rests

must be no more than 70 mm* (fig. B).
Do not use your appliance immediately
(wait approximately 1 to 2 hours) after



¢ 1 INSTALLATION

ELECTRICAL CONNECTION

m Warning:

Installation should only be performed by
installers and qualified technicians.

The appliance must be recess-fitted cor-
rectly to ensure electrical safety. The elec-
trical connections should be made before
the appliance is installed in its housing.
The oven must be connected via a stan-
dardised power cable with 3 conductors of
1.5mm? (1 live + 1 neutral + earth) which
must be connected to the network by
means of an IEC 60083 standard power
socket or via an all-pole cut-off device in
compliance with the installation rules.

Check that:

- the electrical installation has sufficient
voltage (220-240 Volts~ 16 Amps),

If the electrical installation in your home
requires any changes in order to connect
your appliance, contact a professional
electrician.

During maintenance operations, the
appliance must be unplugged from the
electrical grid; fuses must be switched off
or removed.

E Caution:

The safety wire (green-yellow)
is connected to the appliance’s
terminal and must be connected to the
installation’s earth.

If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the fuse
corresponding to the sector where the
oven is hooked up.

BIack brown Termmal
~ orred

green yellow

Caution:

We cannot accept liability for any
accident or incident resulting from
non-existent, defective or incorrect
grounding.



¢ ZEN VIRONMENT

CARING FOR THE ENVIRONMENT

This appliance’s packaging can be recy-
cled. Recycle and help protect the envi-
ronment by disposing of packaging in
local waste containers designed for this
purpose.

Your appliance also contains a
lot of recyclable material. This
logo indicates that used
appliances must not be mixed
with other waste.

Appliance recycling organised by your
manufacturer is carried out under optimum
conditions, in accordance with European
Directive 2002/96/EC on the disposal of
waste electrical and electronic equipment.
Contact your local authority or retailer for
information on used appliance collection
points close to your home.

We thank you for your help in protecting
the environment.



¢ 3 DESCRIPTION OF THE OVEN

PRESENTATION OF YOUR OVEN

o o 350,
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e Control panel

0 Wire tiers (3 heights available)
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¢ 3 DESCRIPTION OF THE OVEN

CONTROL PANEL
THE DISPLAY 1

1- Cooking modes display g Control locking indicator

2- Oven temperature and clock display “Recipes” function indicator
3- End of cooking time indicator ® Cooking time indicator

4- Cooking time indicator A& Minute minder indicator
5-Stopping the turntable @® Cooking end indicator

6- Power/weight indicator

7- Shelf runner indicator Note:

By default, after the time is displayed the
display switches off after a few minutes if the
user does not do anything. This function may be
modified with the “time display” function in the
settings menu.

BUTTONS
1 @ mW 2 1 On/Off
2 Adjusting the temperature
@ 3 and power
3 Adjusting the clock, the time and the
_ end of cooking, the minute minder
_ 4 4 Access the settings MENU

CONTROL KNOB
This is a rotating knob with central button to choose programmes, increase or reduce
values and confirm.

11



¢ 3 DESCRIPTION OF THE OVEN

ACCESSORIES

Anti-tip safety rack

This allows you to toast, brown or grill.
The rack should never be used with other
metal cookware on the microwave, grill

+ microwave or forced air + microwave
modes.

However, you can reheat food in an alumi-
nium tray providing this is isolated from the
rack using a plate.

Multi-purpose tray, drip tray, 45 mm.
This can be used half-filled with water for
double-boiler cooking methods in

fan cooking. It can be used as a cooking
dish.

Note:

Take care to place the drip tray in the
centre of the side racks to avoid affecting
air circulation.

Rack + Multi-purpose tray, drip tray, 45
mm

to roast and retain the cooking juices,
place the rack on the drip tray.

The shelf supports
2 hanging supports allow you to use the
rack at three heights.

12



¢ 3 DESCRIPTION OF THE OVEN

THE TURNTABLE

The turntable ensures equal cooking of food throughout with no need to intervene.

It rotates in both directions. If it does not turn, verify that all components are properly posi-
tioned.

It may be used as a cooking dish. For easy removal, wells are provided on either side.
Rotation is controlled by the drive shaft and the wheel support.

If you take out the support with the drive spindle, make sure you do not let water get into
the motor spindle orifice.

Remember to put back the support, the support wheels and the glass turntable.

Do not try to rotate the glass turntable manually, as you could damage the drive system. If it
does not turn smoothly, make sure that there is nothing in the well beneath the turntable.
When the turntable is in the stop position, large dishes can be used which cover the entire sur-
face of the oven. In this case, it is necessary to turn the container or to mix its content half-way
through the programme.

OPERATING PRINCIPLE
The microwaves used for cooking are electromagnetic waves. They are commonly found in our
environment in the form of radio waves, light and infrared rays.
Their frequency is in the 2450 MHz range.
Their behaviour:

- They are reflected by metals.

- They travel through all other materials.

- They are absorbed by water, fat and sugar molecules.
When food is exposed to microwaves its molecules begin moving rapidly, causing it to heat up.
The penetration depth of waves into the food is approximately 2.5 cm; if the food is thicker, the
centre of the food will be cooked by conduction, as in conventional cooking.
Note that microwaves cause a simple thermal phenomenon within food and are not harmful to
health.

13



° 4SETTINGS

SETTING THE CLOCK

When switching on, the display flashes at
12:00.

Adjust the time by turning the dial then
press to validate.

If there is a power cut, the clock flashes.

CHANGING THE CLOCK

Press the © button for a few seconds until
the clock flashes. Adjust the clock by tur-
ning the knob and then press to confirm.

MINUTE MINDER

This function can only be used when the
oven is off.

Press ®. 00:00 flashes. Set the minute
minder by turning the knob and then press
to confirm. The timer starts.

Once the time has lapsed, there is a sound
signal. To stop it, press any key.

NB: You can modify or cancel the timer
at any time.

To cancel, return to the timer’s menu
and set to 00:00.

CONTROL LOCKING
Child safety

Press dw and O at the same time until the
symbol 0| appears on the screen. Control
locking is accessible during cooking or
when the oven has stopped.

N.B.:only the @ button remains active
during cooking.

To unlock the keypad, press §w and ®
together until the | symbol disappears off
the screen.

SETTINGS MENU

You can adjust different settings on your
oven:

contrast, sounds and demo mode.

To do this, press = for a few seconds to
access the settings menu.

See the table below:

Default
settings

Sounds - beeps:

Position ON, sounds active.
Position OFF, no sounds.
Contrast:

The brightness of the display is
adjustable from 10 to 100%.

DEMO mode:

Switch on / off the “DEMO”
mode; demonstration mode
used for show. Switch it off to
make your oven work.

Time display:

ON position by default: SLEEP
is displayed and the display
switches off after a few min-

utes.
OFF position: the display re-
mains on.

To modify the different settings if necessa-
ry, turn the control knob and then press to
confirm.

To come out of the settings menu at any
time, press .

CONTROLLING THE TURNTABLE

If you think that there is not enough space
for it to rotate freely in the oven, you can
stop the turntable before or during the pro-
gramme.

- Press the © and = buttons at the same
time for a few seconds.

The t=1 symbol appears in the display.

* Restarting the turntable

Press and hold the © and = buttons simul-

taneously for a few seconds until the symbol
t==1appears in the display.

14



* J use

COOKING

This oven allows you to access 4 different types of cooking mode:

- The Microwave function

- The combined microwave functions (microwave + Traditional cooking).
- The traditional cooking functions.

- The Automatic cooking functions.

Caution : Do not use the

MICROWAVE FUNCTIONS enamelled dish.

Position Power Use
Microwave 1000W Quick reheating drinks, water and dishes
that contain a large quantity of liquid.

Cooking food that contains a lot of water
(soups, sauces, tomatoes, etc.).

Microwave 800W / 900W Cooking fresh or frozen vegetables.

Microwave 600W Melting chocolate.

Microwave 500W Cooking fish and seafood. Heating on 2
levels.

Cooking dry vegetables over a low heat.
Reheating or cooking fragile egg-based

foods.
Microwave 400W / Cooking dairy products and jam at low heat.
300W
Microwave 200w Manual defrost. Softening butter and ice
cream.
Microwave 100W Defrosting pastries that contain cream.
Defrosting 200W

15



* J use

Note: In combination with the
microwave you can use the enamelled
COMBINED MICROWAVE FUNCTIONS lechefrite dish with the grill.
Position Recommended T°C Use

and power mini - maxi

This function combines microwave cooking
with fan cooking to save you a considerable
amount of time. Recommended for meat,
chicken and roasts placed in a dish.

This function lets you use the grill and the
micro-wave simultaneously, which makes
cooking very quick.

This function lets you cook and brown
foods such as gratin dishes and meats.

It can be used before or after cooking,
depending on the recipe.

Fan cooking + 200°C
microwave 50°C - 200°C
300W
100W - 300W
Medium grill + 2
microwave 1-4
500W
100W - 700W
Full grill + 4
microwave 1-4
500W
100W - 700W

Cooking in full grill + microwave to grill meat
and fish.

TRADITIONAL COOKING FUNCTIONS

Position T°C

mended

recom-

Use

T = TITaxi

il Full grill 2
‘ ull gri 2,

Recommended for grilling cutlets, sausages,
toasting bread and prawns placed on the grill.

Roasts and poultry are juicy and crisp all

Pulsed full grill 200°C over.

50°C - 200°C  To retain the moist texture of fish steaks.
Fan 200°C Recommended for keeping white meat, fish
cooking* 50°C - 220°C  and vegetables moist.

16
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IMMEDIATE COOKING

The programmer must only display the
time. It should not be flashing.

Turn the control knob until you get to the
cooking function of your choose, then
confirm.

MODIFY THE TEMPERATURE

- Press the dw key, the Temperature fla-
shes, you may adjust it.

Adjust the temperature by turning the knob
and then press to confirm.

- Example: 180°C.

MODIFY THE POWER

- Press the 8w key, the power (300W) fla-
shes, you may adjust it.

- Set the power, using the knob.

- Example: 200 Watts.

Confirm by pressing the knob.

PROGRAMMING THE COOKING TIME
Use the immediate cooking programme,
then press ©; the cooking time ® flashes
and it is now possible to set it.

Turn the knob to adjust the cooking time.
Press to confirm.

Your oven has the “SMART ASSIST” func-
tion which, when programming a cooking
time, will suggest a cooking time which
can be modified depending on the selected
cooking mode.

The cooking time is saved automatically
after a few seconds.

NB: Halfway through the cooking time, the
oven beeps and displays « TURN» to tell
you to turn your food over.

DELAYED START

Proceed as for programmed cooking. After
setting the cooking time, press (5. The dis-
play flashes. Set the cooking

end time by turning the knob. The cooking
end time is automatically saved after a few
seconds. The cooking end time display
stops flashing.

THE AUTOMATIC COOKING FUNC-
TIONS

Programming automatic cooking by weight
or time selects the cooking settings for you.
The programmer must only display the
time. Itegcgdagt be flashing.

Select IliniNinwill Mode using the knob.
The logo flashes.

- Select an AUTOMATIC cooking mode
(See table)

- A suggested weight flashes on the
screen.

- Example: P3 —> weight, 500G.

-Adjust the weight or time using the knob.

Example: 650g.

L Re:;:)es
Fibrous fresh vegetables P01
Fresh vegetables P02
Frozen vegetables P03
Poultry (combined function) P04
Beef (combined function) P05
Fish P06

Fresh pizza (combined function)  |P07

Frozen pizza (combined function) |P08

Frozen pizza (Traditional cooking) |P09

Prepared fresh meal (Microwave) [P10

Prepared frozen meal P11
Prepared fresh meal (combined

: P12
function)
Savoury tart P13
Potato gratin quiche P14

17
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- Confirm by pressing the knob once.

-The icon of the cooking mode used and the
time calculated automatically are displayed.
The oven starts.

THE AUTOMATIC DEFROSTING
FUNCTIONS

This oven allows you to access 3 different
types of programmes in the defrost mode
- Automatic defrost P1, P2 or P3.

You simply select the type of programme
and enter the weight.

P1: The automatic defrost mode for meat,
poultry and ready-made meals.

P2: The automatic defrost mode for fish.
P3: The automatic defrost mode for bread
and pastries.

NB: A delayed start cannot be program-
med for defrost functions.

MEMORISE A COOKING MODE

You can memorise 3 cooking programmes
of your choice that may be used later.

- Programme a memory..

Select a cooking mode, its power or its
temperature and then press the knob until
you get to «MEM 1». Choose one of the 3
memories by turning the control knob and
confirm to memorise it. Confirm again to
start cooking.

NB: If the 3 memories are saved, any new
memorisation will replace the previous one.
A delayed start cannot be programmed for
memorisations.

- Select one of the 3 memories already
saved:

Turn the knob and go to MEMO, then
confirm. Scroll through the memories with
the knob and confirm the one you want.
Cooking starts.

Note:

To stop the oven at any time, hold
down the (D key.
To pause the cooking in progress, press
the knob.

6 CARE

EXTERNAL SURFACE

Use a window washing product applied to
a soft cloth. Do not use abrasive creams or
scouring sponges.

Warning

Do not use scouring products,
abrasive sponges or metal scrapers to
clean the glass oven door as this could
scratch the surface and cause the glass
to shatter.

REPLACING THE LAMP

For all operations on the lamp, contact the
After Sales Department or a qualified pro-
fessional accredited to work on the brand.

18



¢ 7ANOMALIES AND SOLUTIONS

You may resolve certain little problems your-
self:

The oven is not heating. Check that the oven
is correctly connected and that your installa-
tion’s fuse is not out of service. Increase the
selected temperature. Check that the oven is
not set to DEMO mode.

The oven light is not working. Replace the
bulb or the fuse. Check that the oven is correc-

tly connected.

The cooling fan continues to operate after
the oven stops. This is normal; the fan may
continue running until a maximum of 1 hour
after cooking to lower the temperature inside
and outside the oven.

¢ 8 AFTER-SALES SERVICE

SERVICING AND REPAIRS

Any repairs to your appliance must be made
by a qualified professional accredited to work
on the brand. When calling, please provide

the full references of your appliance (commer-

cial reference, service reference, serial num-
ber), so that we can handle your call better.

This information appears on the manufactu-

rer's nameplate on the equipment.

/
W /

N
{ e B XXXXXXXX H

Y000 CE -—

N XX-XX-XXXXX
Made in France

xxxxxV ~ xxHz

Service conso.

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

19

GENUINE PARTS
When having work carried out, insist on the
use of genuine, certified spare parts only.
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¢ 9 FUNCTION SUITABILITY TESTS

Functional suitability tests in accordance with IEC/EN/NF EN 60705 standards.

The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for
comparative performance tests conducted on various micro-wave ovens. We recommend
the following for this appliance:

Test Load A't)i':;:x' szzi;:lti‘:el Cookware/Tips
Custard . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g f 16-18 min S00W" 1 5n the turntable
Savoie cake . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 1 6-7'min 700W " 51 the turntable
Pyrex 838
I(\{llga:;l?a?f 900 g 14 min 700 W Cover with plastic film.
- On the turntable
Defrosting
meat 500g | 11-12min | 200w |Onaflatplate
On the turntable
(13.3)
Defrosting
raspberries 25049 6-7 min 200W 82 ?hgitufrﬁ;ile
(B.2.1)
Potato gratin : . Low grill Pyrex 827
(12.3.4) 100g | 23-25min | 269\ | On the turntable
Place on the grill assembly
Full arill + drip tray, 45 mm
24-26 min N 508 W Insert the dish at level 1 from the
Chicken 1200 bottom
(12.3.6) 9 Turn midway through
Fan cooking | In an enamelled earthenware dish
35-40 min 200°C Place on the rack at level 1 from
+200 W | the bottom
Cake . Fan CO? King Pyrex 828
700g 20 min 220°C
(12.3.5) +200 W Place on the rack at level 1
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ESTIMADO CLIENTE,
ESTIMADA CLIENTA

Descubrir los productos De Dietrich supone disfrutar de emociones Unicas.
Un flechazo a primera vista. La calidad del disefio
se plasma en la estética intemporal y en los cuidados acabados, para crear obje-
tos elegantes y refinados en perfecta armonia unos
con otros. Lo siguiente que uno siente es un irresistible deseo de tocarlos.
El disefio De Dietrich emplea materiales robustos
y prestigiosos, priorizando lo auténtico. Asociando la tecnologia
mas evolucionada al empleo de materiales nobles, De Dietrich pone la fabricacion
de productos de alta gama al servicio del arte culinario, una pasion compartida por
todos los amantes de la buena cocina. Le deseamos que disfrute utilizando este
nuevo aparato.
Gracias por su confianza.

sGIn, La etiqueta "Origine France Garantie" garantiza al consumidor
la trazabilidad de un producto al proporcionar una indicacién

2 clara y objetiva de la fuente. La marca DE DIETRICH se enor-
gullece de colocar esta etiqueta en los productos de nuestras
fabricas francesas con sede en Orleans y Venddme.

=
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y
‘r
BVCert.6011825

O30

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS CON
ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL
FUTURO. Este manual se encuentra disponible para descarga en la

pagina web de la marca.

Cuando reciba el aparato, de-
sembalelo o hagalo desembalar
inmediatamente. Compruebe su
aspecto general. Si tiene reser-
vas que sefalar, hagalo por es-
crito en el albaran de entrega y
quédese con un ejemplar.

Este aparato debe estar

instalado a mas de 850
mm del suelo.
— El aparato no debe instalarse
detras de una puerta decorativa,
con el fin de evitar un recalenta-
miento.
Centre el horno en el
mueble respetando una distan-
cia minima de 10 mm con el
mueble contiguo. EI material del
mueble de empotramiento debe
ser resistente al calor (o estar
recubierto con un material re-
sistente). Para mas estabilidad,
fije el horno en el mueble con 2
tornillos, a través de los orificios
previstos para dicho fin en los
montantes laterales.

El aparato se debe poder
desconectar de la red elé-
ctrica, bien por medio de un en-
chufe o bien incorporando un
interruptor en las canalizaciones
fijas siguiendo las normas de

instalacion.

— EI enchufe debe estar ac-
cesible después de realizar la
instalacion.

— Si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser reempla-
zado por el fabricante, su servi-
cio de postventa o una persona
de calificacion similar para evitar
un peligro.

ADVERTENCIA:

Es peligroso que las ope-
raciones de mantenimiento o de
reparacion que requieran retirar
una tapa de proteccion a la ex-
posicion a la energia microondas
sean efectuadas por alguien que
no sea una persona habilitada
para ello.

— Este aparato ha sido disefiado
para realizar cocciones con la
puerta cerrada.

— Este aparato esta destinado
para ser utilizado en aplicaciones
domésticas y analogas como:
Pequenas cocinas reservadas al
personal de tiendas, oficinas y
entornos profesionales.
Granjas. La utilizacién por
clientes de hoteles, moteles y
otros entornos de caracter resi-
dencial, entornos de tipo habita-



SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES

ciones de huéspedes.

— Este aparato se puede utili-
zar por ninos de 8 afios y mas y
por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o carentes de la expe-
riencia y del conocimiento si han
podido beneficiar de una vigilan-
cia o de instrucciones previas
sobre la utilizacion del aparato
de forma segura y han compren-
dido los riesgos incurridos.

— Los nifilos no deben jugar con
el aparato. Las operaciones de
limpieza y de mantenimiento no
deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

— Conviene vigilar a los nifios
para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

ADVERTENCIA :

El aparato y sus partes
accesibles se calientan durante
la utilizacion. No debe tocar los
elementos calientes situados en
el interior del horno. Mantenga
alejados a los nifios menores de
8 afos o vigilelos permanente-
mente.

ADVERTENCIA:

Si el aparato funciona en
modo combinado, se recomienda
que los nifios no utilicen el horno
si no es con la vigilancia de un
adulto debido a las temperaturas
que se generan.

— Compruebe que los utensilios

5

son los adecuados para utilizar-
los en un horno microondas.
Los recipientes metalicos para
alimentos y bebidas no son aptos
para cocinar en microondas.

— EI microondas esta disefado
para calentar alimentos y bebi-
das.

El secado de alimentos o de ropa
y el calentamiento de cojines ca-
lentadores, pantuflas, esponjas,
ropa humeda y otros articulos
similares pueden generar ries-
gos de heridas, de inflamacion o
de fuego.

ADVERTENCIA:

Los liquidos u otros ali-
mentos no deben calentarse en
recipientes cerrados hermeética-
mente ya que existe riesgo de
que exploten.

— Cuando caliente alimentos
en recipientes que contengan
plastico o papel, vigile el horno
ya que existe una posibilidad de
inflamacion.

— Siapareciera humo, detenga o
desenchufe el horno y mantenga
la puerta cerrada para sofocar
las llamas que se hayan podido
generar.

— Al calentar bebidas en el
microondas puede producirse
un brote brusco y retardado de
liquido en ebullicién, por lo que
hay que ser muy prudente al
manipular el recipiente.

— Hay que agitar o remover el
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contenido de los biberones y
de los potitos de alimentos para
bebés, asi como comprobar su
temperatura, antes de darselos
al nifo para evitar quemaduras.
— Se recomienda no calentar
huevos con cascara ni huevos
cocidos enteros en un horno mi-
croondas ya que podrian explo-
tar, incluso después de haberse
finalizado la coccion.

— Se recomienda limpiar el
horno peridodicamente y retirar
todos los restos de comida.

— Si no se mantiene limpio
el aparato, su superficie podria
deteriorarse, afectando de ma-
nera inexorable a su duracion
y conduciendo a una situacién
peligrosa.

ADVERTENCIA:

Si la puerta o las juntas
de puerta estan danadas, el
horno no debe ponerse en fun-
cionamiento antes de haber sido
reparado por una persona com-
petente.

— No utilice productos de lim-
pieza abrasivos o estropajos
metalicos duros para limpiar la
puerta de vidrio del horno, ya
que podria rayar la superficie y
hacer que estallara el vidrio.

— No utilice un aparato de lim-
pieza a vapor.

— No deje que los nifios utilicen
el horno sin vigilancia, salvo si se
han dado las instrucciones nece-

sarias para que el nifio pueda
utilizar el horno de manera se-
gura y comprenda los peligros
qgue conlleva un uso incorrecto.



. 1 INSTALACION

ELECCION DEL EMPLAZAMIENTO Y EMPOTRAMIENTO

A

B

<70% 21.5>26

<70%

>550

Este aparato debe estar instalado a
mas de 850 mm del suelo. Este aparato
puede instalarse en una columna tal
como se indica en el esquema de insta-
lacion (fig. A).

Atencion: si el fondo del mueble esta
abierto (bajo encimera o en columna),
el espacio entre la pared y la placa
sobre la que repose el horno debe ser
de 70 mm como maximo* (fig. B).

No utilice inmediatamente el aparato (espere
1 0 2 horas) después de haberlo trasladado
de un lugar frio a un lugar caliente, ya que la
condensacion podria provocar un mal funcio-
namiento.

Centre el horno en el mueble de manera que
quede una distancia minima de 10 mm con
el mueble vecino. El material del mueble de
encastre debe resistir al calor (o tener un
revestimiento de dicho material).

Efectue un orificio de @ 2 mm en la pared del
mueble para evitar el agriete de la madera.
Para mas estabilidad, sujete el horno al
mueble con 2 tornillos a través de los orificios
previstos con este objeto (fig. C).




. 1 INSTALACION

CONEXION ELECTRICA

m Atencién:

La instalacion esta reservada a los
instaladores y técnicos cualificados.

La seguridad eléctrica debe estar garan-
tizada con un empotramiento correcto. La
conexion eléctrica se debe realizar antes
de colocar el aparato en el mueble.

El aparato debe estar conectado con un
cable de alimentacién normalizado con

3 conductores de 1,5 mm? (1 F + 1N +
tierra) que deben estar conectados a la
red por medio de una toma de corriente
normalizada IEC 60083 o de un dispositivo
de corte omnipolar de acuerdo con las
normas de instalacion.

Compruebe que:

- La potencia de la instalacion sea sufi-
ciente (220-240 voltios 16 amperios)

Si la instalacién eléctrica de la habitacion
obliga a efectuar una modificacion para
poder conectar el aparato, llame a un elec-
tricista cualificado.

Al efectuar las operaciones de manteni-
miento, el aparato debera estar desconec-
tado de la red eléctrica y los fusibles cor-
tados o quitados.

Atencion:

El cable de proteccion (verde-
amarillo) va conectado al borne D del
aparato y también hay que conectarlo a
la tierra de la instalacion.

Si el horno presenta alguna anomalia,
desconecte el aparato o quite el fusible
correspondiente a la linea de conexiéon
del horno.

Cable azul

[ ]
N G

Tierra
LEI hilo negro @
marrdn o rojo

verde-amarillo

m Atencion:

No se asumira ningun tipo de
responsabilidad en caso de accidente o
incidente debido a una falta de conexién
de toma de tierra o a una conexion
defectuosa o incorrecta.



¢ 2 MEDIO AMBIENTE

RESPETO DEL MEDIO AMBIENTE

Los materiales del embalaje de este
aparato son reciclables. Participe en
su reciclaje y contribuya asi a la pro-
teccion del medio ambiente depositan-
dolos en los contenedores municipales
previstos a tal efecto.
Su aparato también contiene
numerosos materiales
reciclables. Esta marcado
con este logotipo para indi-
I carle que los aparatos
usados no deben mezclarse
con otros residuos.

ENVASES

P

cién de envases.

De este modo, el reciclaje de los
aparatos que organiza el fabricante

se efectuara en optimas condiciones,
de acuerdo con la Directiva Europea
2002/96/CE sobre los residuos de equi-
pos eléctricos y electrénicos.

Dirijase a su ayuntamiento o al vende-
dor para conocer los puntos de recogi-
da de aparatos usados mas cercanos a
su domicilio.

Le agradecemos su colaboracion con la
proteccién del medio ambiente.

- Esta marca « Green Dot» significa que, para el envase de este aparato, se
ha pagado una contribucion financiera a una empresa nacional de recupera-
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e Panel de control

o Niveles de alambre (3 alturas disponibles)
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° 3 PRESENTACION DEL HORNO

PANEL DE MANDOS
LA PANTALLA1

1- Visualizacién de los modos de coccién

2- Visualizacion del reloj y de la temperatura
del horno

3- Indicador de final de coccion / Avisador
4- Indicador de duracion de coccion

5- Parada plato giratorio

6- Indicador de potencia/peso

7- Indicador de altura

LAS TECLAS

(D Jw 2
CRE

— 4

LA RUEDA DE MANDOS

‘Recipes” function indicator
Cooking time indicator

&) Minute minder indicator

@® Cooking end indicator

r
5

g Control locking indicator
Ed

@

Observacion:

por defecto, tras visualizarse la hora, la
pantalla se apaga al cabo de 4 minutos sin accién
por parte del usuario. Esta funcion se puede
cambiar con la funcién “Hora” del menu Ajustes.

—

Encendido / Apagado

Ajuste de temperatura

y potencia

Ajuste de la hora, del tiempo y el final
de la coccién y del avisador

Acceso al menu de ajustes

N

A~

Es un mando giratorio con pulsacion central que permite seleccionar los programas,
aumentar o reducir los valores y validarlos.

11



° 3 PRESENTACION DEL HORNO

ACCESORIOS

Parrilla de seguridad antivuelco

Permite tostar, dorar o gratinar.

La parrilla no debe ser utilizada nunca con
otros recipientes metalicos en la funcién de
microondas, grill + microondas o calor venti-
lado + microondas.

Sin embargo, puede calentar un alimento
en una bandeja de aluminio aislandola de la
parrilla por medio de un plato.

Bandeja multiusos, grasera 45 mm

Se puede utilizar, llenandola a medias de
agua, para efectuar cocciones al bafo
maria con la funcién de

calor ventilado. Puede servir como bandeja
para cocinar.

Observacion:

coloque bien la grasera en las rejillas
laterales para no modificar la circulacion del
aire.

La parrilla + Bandeja multiusos, grasera
45 mm

Para asar y recuperar el jugo de la coccion,
coloque la parrilla sobre la grasera 45 mm .

Los niveles

2 niveles que permiten utilizar la parrilla en
3 alturas.

12



° 3 PRESENTACION DEL HORNO

El plato giratorio

El plato giratorio permite una coccion homogénea del alimento sin tener que tocarlo.

Gira indiferentemente en los 2 sentidos. - Si no gira, compruebe que todos los elementos
estan bien colocados.

Se puede utilizar como bandeja para cocinar. Para sacarlo, sujételo utilizando las zonas de
acceso previstas en la cavidad.

El mecanismo de arrastre permite que el plato de cristal gire.

Si retira el mecanismo de arrastre, evite que penetre agua dentro del orificio del eje del
motor.

No se olvide de volver a colocar el mecanismo de arrastre, el soporte con ruedas y el plato
giratorio.

No intente hacer girar manualmente el soporte con ruedas ya que podria estropear el sistema
de arrastre. En caso de producirse una mala rotacion, asegurese de que no haya ningun
cuerpo extrafio bajo el plato.

El plato en posicién de parada permite utilizar bandejas grandes en toda la superficie del
horno. En este caso, es necesario girar el recipiente 0 mezclar su contenido a la mitad del
programa.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMIENTO

Las microondas que se utilizan para la coccidon son ondas electromagnéticas. Existen normal-
mente en nuestro entorno como ondas radioeléctricas, la luz o bien las radiaciones infrarrojas.
Su frecuencia se situa en la banda de los 2450 MHz.

Su comportamiento:

« Son reflejadas por los metales.

* Atraviesan cualquier otro material.

» Son absorbidas por las moléculas de agua, grasa y azucar.

Cuando se expone un alimento a las microondas se produce una agitacion rapida de las molécu-
las, lo que provoca un calentamiento. La profundidad de penetracion de las ondas en el alimento
es de aproximadamente 2,5 cm; si el alimento es mas grueso, la coccion hasta el interior se
efectuara por conducciéon, como en una coccion tradicional.

Es bueno saber que las microondas provocan en el interior del alimento un simple fendmeno
térmico y que no son nocivas para la salud.

13



¢ 4AJUSTES

PUESTA EN HORA

Al conectar el aparato, la pantalla parpadea
alas 12:00.

Ajuste la hora girando el mando y después
pulselo para validar.

En caso de un corte de corriente, la hora
parpadeara.

AJUSTE DE LA HORA

Pulse la tecla © durante unos segundos
hasta que la hora parpadee. Ajuste la hora
girando el mando y pulselo para validar.

AVISADOR

Esta funcion unicamente puede utilizarse
con el horno apagado.

Pulse la tecla ©.

0:00 parpadeara. Ajuste el avisador girando
la rueda y pulsela para validar; se iniciara la
cuenta atras.

Una vez transcurrido el tiempo, se emitira
una sefal acustica. Para detenerla, pulse
cualquier tecla.

Nota: se puede modificar o anular la pro-
gramacion del temporizador en cualquier
momento.

Para anularlo, vuelva al menu del avi-
sador y ajustelo en 00:00.

BLOQUEO DE LOS MANDOS Seguridad
para los nifos

Pulse simultdneamente las teclas bwy ©
hasta que aparezca el simbolo [ en la
pantalla. El bloqueo de los mandos esta
disponible durante la coccién o con el horno
apagado.

NOTA: durante la coccién solo permanece
activa la tecla Q.

Para desbloquear los mandos, pulse
simultaneamente las teclas § y (© hasta
que desaparezca el simbolo [§] de la pan-
talla.

14

MENU DE AJUSTES

Puede modificar diferentes parametros de
su horno:

contraste, sonidos y modo de demostracion.
Para ello, pulse durante varios segundos la
tecla = para acceder al menu de ajustes.
Consulte la siguiente tabla :

Para modificar los diferentes parametros si
es necesario, gire la rueda y después pulse-

Parametros
predeterminados

Sonidos - pitidos:
Posicion ON, sonidos activados.
Posicion OFF, sin sonidos.

' Contraste:
El brillo de la pantalla se puede
ajustar del 10 al 100 %.

Modo DEMO:

Activa/desactiva el modo

«DEMO»; modo de

demostracion que se utiliza en

la exposicion. Desactivelo para
| que su horno esté operativo.

Visualizacion de la hora:
Posicion ON por defecto: Se
muestra SLEEP y la pantalla se
apaga al cabo de unos minutos.
Posicion OFF: la pantalla

] permanece encendida.

la para validar.
Para salir del menu de ajustes en cualquier
momento, pulse .

GESTION DEL PLATO GIRATORIO

Si considera que no hay suficiente espacio
para que el plato giratorio pueda girar en el
horno, seleccione la funcion detener el plato
giratorio antes o durante la ejecucion del
programa.

Para desbloquearlo, pulse simultdneamente
® y = durante unos segundos.

El simbolo t==1 parpadea en la pantalla.
» Reactivacion del plato giratorio
Pulse simultineamente los mandos © y =

durante unos segundos hasta que aparezca
t==1 en la pantalla.



° 5 UTILIZACION

REALIZAR UNA COCCION
Este horno da opcién a 4 tipos de coccion diferentes:

- La funcién microondas

- Las funciones microondas combinadas (microondas + coccion tradicional)
- Las funciones de coccion tradicionales
- Las funciones de coccidon automaticas

LA FUNCION MICROONDAS

Precaucion
No utilice el plato esmaltado.

Posicién Potencia Utilizacion
Microondas 1000 W Calentar rapidamente bebidas, agua y rece-
tas con una gran cantidad de liquido.
Cocinar alimentos con mucha agua (sopas,
salsas, tomates, etc.).
Microondas 800 W /900 W Cocinar verduras frescas o congeladas.
Microondas 600 W Fundir chocolate.
Microondas 500 W Cocinar pescados y marisco. Calentar en 2
niveles.
Cocinar legumbres a fuego lento. Calentar o
cocinar alimentos fragiles a base de huevo.
Microondas 400 W /300 W  Cocinar productos lacteos y mermeladas a
fuego lento.
Microondas 200 W Descongelacién manual. Ablandar la mante-
quilla, el helado.
Microondas 100 W Descongelar la reposteria con crema.
Descongelacion 200 W

15



° 5 UTILIZACION

Nota: En combinacién con el
microondas se puede utilizar la

FUNCIONES MICROONDAS bandeja de horno esmaltada con el grill.

COMBINADAS
Posicion T°C y potencia recomendada Utilizacién
min. - max.
Calor ventilado + 200°C Esta funcion combinada asocia la
sl microondas 50°C - 200°C coccion en modo microondas con
la coccion en modo calor ventilado,
300 W permitiéndole ahorrar un tiempo
100 W /300 W considerable. recomendada para
carnes, pollo y asados en bandeja.
Grill medio + 2 Esta funcion ofrece la posibilidad de
microondas 1-4 utilizar simultaneamente el grill y el
horno microondas, lo cual permite
una coccioén rapida.
500 W Esta funcion le permite cocer y dorar
100 W / 700 W alimentos como gratinados y carnes.
Se puede utilizar antes o después de
la coccion, segun la receta.
ﬁ Grill fuerte + 4 Coccion en funcion Grill fuerte +
microondas 1-4 microondas para carne y pescado.
500 W
100 W/ 700 W

- Las funciones de coccidn tradicionales

Posicion T°C recomendada Utilizacién
min. - max.
II Grill fuerte 5 Recomendado para asar chuletillas,
= salchichas, rebanadas de pan y langos-
1-4 tinos a la parrilla.
Grill fuerte ) Aves y asados jugosos y crujientes por
ulsado 200°C todos los lados.
P 50°C - 200°C Para que las piezas de pescado que-
den jugosas vy tiernas.
Calo_r 200°C Recomendado para conservar la ternura
ventilado* 50°C - 220°C de la carne blanca, el pescado y las

verduras.
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° 5 UTILIZACION

COCCION INMEDIATA

El programador solo debe indicar la hora. Esta
no debe parpadear.

Gire la rueda hasta obtener la funcion de coc-
cion deseada y confirmela.

MODIFICAR LA POTENCIA

- Pulse la tecla . §w La potencia parpadea para
indicar que ya se puede regular.

Ajuste la temperatura girando la rueda y pulsela
para validar.

- Ejemplo: 180°C.

MODIFICAR LA POTENCIA

- Pulse la tecla Jw. La potencia (300 W)
parpadea para indicar que ya se puede regular.
- Ajuste la potencia con ayuda de la rueda.

- Ejemplo: 200 W.

- Validela pulsando la rueda.

PROGRAMAR LA DURACION

Efectle una coccién inmediata y después pulse
©; el tiempo de coccion ® parpadeara y podra
ajustarlo.

Gire la rueda para ajustar el tiempo de coccion.
Pulsela para confirmar.

Su horno esta equipado con la funcién “SMART
ASSIST", que durante la programacion del
tiempo le recomendara un tiempo de coccién
modificable en funcién de la coccion seleccio-
nada.

El tiempo de coccion quedara automaticamente
registrado al cabo de unos segundos.

COCCION CON INICIO DIFERIDO

Proceda igual que para un tiempo programado.
Una vez ajustado el tiempo de coccion, pulse la
tecla ®. El indicador parpadeard; ajuste la hora
de fin de coccion girando la rueda. El fin de
coccién quedara automaticamente registrado al
cabo de unos segundos. La pantalla de fin de
coccién deja de parpadear.

LA FUNCION AUTOMATICA DE COCCION
La programacién de la funciéon automatica de
coccién por el peso o la duracion selecciona por
usted los parametros de coccion.

El programador solo debe indicar la hora. Esta
no debe parpadear.

- Seleccione con la rueda el modo ;

el logotipo parpadeara.

- Seleccione una coccién AUTOMATICA

(ver tabla)
-Enlapantalla parpadeara un peso recomendado.

- Ejemplo: P3 —> peso, 500 G.

- Ajuste el peso o la duracion con ayuda de la
rueda.

Ejemplo: 650 g.

- Valide pulsando la rueda.

- La pantalla presenta el simbolo de la coccion
utilizada y el tiempo calculado autométicamente.
El horno se pondra en marcha.

. 14
Alimentos Recetas
\Verdura fresca fibrosa PO1
\Verdura fresca P02
Verdura congelada P03
Aves (funcién combinada) P04
Buey (funcién combinada) P05
Pescado P06
Pizza fresca (funcion combi- PO7
nada)
P.IZZEI congelada (funcién com- PO8
binada)
Pizza congelada (coccion tradi-
: P09
cional)
Plato fresco preparado
i P10
(microondas)
Plato congelado preparado P11
Plato fresco preparado (funcion
: P12
combinada)
Tartas saladas P13
Gratinado de patatas P14

17



° 5 UTILIZACION

LA FUNCION AUTOMATICA DE
DESCONGELACION
Este horno da opcién a 3 tipos de programa-
cion diferentes en modo de descongelacion.
- Una descongelacién automatica P1, P2 o
P3.

Solo tiene que elegir el tipo de programa y
anotar el peso.
P1: Modo de descongelacion automatica para
carnes, aves y platos preparados.
P2: Modo de descongelacion automatica para
el pescado.
P3: Modo de descongelacion automatica para
el pan y la bolleria.
Nota: no se puede programar ningtn
inicio diferido durante las funciones de
descongelacion.

MEMORIZAR UNA COCCION

Puede memorizar 3 programas de coccion de
su eleccion para utilizarlos posteriormente.

- Programar una memoria

seleccione una coccion, su temperatura y su

duracion y después pulse la rueda hasta que
aparezca «MEM 1». Seleccione una de las
3 memorias girando la rueda y confirmela
para memorizarla. Confirmelo de nuevo para
iniciar la coccién.

Nota: si las 3 memorias ya estan regis-
tradas, cualquier nueva memorizacion
sustituira a la precedente.

No se puede programar ningun inicio di-
ferido durante las memorizaciones.

- Seleccione una de las 3 memorias ya re-
gistradas

Gire la rueda, acceda a MEMO y después
confirme. Desplacese por las memorias con
la rueda y confirme la que desee seleccionar.
Se inicia la coccion.

Observacion:

pulse varios segundos la tecla (Dsi
quiere parar el horno en cualquier momento.
Para poner en pausa la coccion en curso,
pulse la rueda.

° 6 MANTENIMIENTO

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilice un pafio suave empapado con lim-
piacristales. No utilice cremas abrasivas
ni estropajos.

Advertencia

No utilice productos de limpieza
abrasivos ni estropajos metalicos
duros para limpiar la puerta de cristal
del horno, ya que podrian arahar la
superficie y provocar la rotura del
cristal.
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SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

Para cualquier reparacion o cambio de
bombilla, contacte con el SPV o con un
profesional cualificado y autorizado.



° 7AN0MAL1’AS YSOLUCIONES

Usted mismo puede resolver algunas
pequefas anomalias:

El horno no calienta. Compruebe que
el horno esté bien enchufado y que el
fusible de la instalaciéon no esté fuera
de servicio. Aumente la temperatura
seleccionada. Compruebe si el horno se
encuentra en modo DEMO.

La luz del horno no funciona. Cambie
la bombilla o el fusible. Compruebe que el
horno esté bien enchufado.

El ventilador de enfriamiento continta

funcionando cuando se para el horno.

Es normal, la ventilacion puede funcionar
hasta un maximo de 1 hora después de la
coccion para bajar la temperatura interior

y exterior del horno.

e 8 SERVICIO TECNICO

INTERVENCIONES

Las eventuales intervenciones que pueda
requerir el aparato deberan ser efectuadas
un profesional cualificado y autorizado. Para

facilitar el tratamiento de su solicitud, cuando
llame no olvide dar las referencias completas

del aparato (referencia comercial, referencia

de servicio y numero de serie). Esta informa-

cién figura en la placa descriptiva.

/
W /

N

vz B XXXXXXXX H
Xxxxx)?(xxxv ~xHz XXXXXXXXX CE _—

Service conso. N2 XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Referencia comercial
C: Referencia de servicio
H: Numero de serie

19

PIEZAS ORIGINALES

Siempre que realice cualquier intervencién
de mantenimiento, pida que se utilicen
exclusivamente  piezas de recambio
certificadas originales.

PIECE
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¢ 9 APTITUD PARA LA FUNCIONTESTS

Pruebas de aptitud para la funcién segun las normas CEI/EN/NF EN 60705.

La Comision Electrotécnica Internacional, SC.59K, ha establecido una norma relativa a las
pruebas de rendimiento comparativas efectuadas en distintos hornos microondas. Recomen-
damos lo siguiente para este aparato:

Prueba Carga Tiempo Selector.de Recipientes / Consejos
aprox. potencia
Crema de . Pyrex 227
huevos (12.3.1) 1000g f 16-18 min 00w En el plato giratorio
Pastel de . Pyrex 827
Saboya (12.3.2) 4759 6-7 min 70w En el plato giratorio
Pan de carne Pyrex 838
900 g 14 min 700 W Cubrir con film plastico.
(12.3.3) . .
En el plato giratorio
Descongelacion En un plato llano
de la carne 500 g 11-12 min 200 W P . )
En el plato giratorio
(13.3)
Descongelacion En un plato llano
de frambuesas 250 ¢g 6-7 min 200w P . )
En el plato giratorio
(B.2.1)
Gratinado .
de patatas 1100,g | 23-25min G+r Igg(l;?/\\//e Exr:IX ?5; iratorio
(12.3.4) platog
Coléquelo sobre el conjunto de la
parrilla + la grasera 45 mm
24-26 min Grill fuerte | Introdtizcalo en el nivel 1
+3500 W | contando desde abajo
Poll Dele la vuelta a mitad de la
o O .
coccion
(12.3.6) 12009 _
En una bandeja de barro esmal-
Calor
ventilado tada
35-40 min 200°C Coloquelo sobre la parrilla intro-
+200 W du0|_da en el nivel 1 partiendo de
abajo
Calor
Pastel 700 20 min ventilado (F;ggxfjg sobre la parrilla, en el
(12.3.5) 9 220°C niveﬂ parriia,
+200 W
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Scoprire i prodotti De Dietrich significa provare emozioni uniche.
Si & attirati fin dal primo sguardo. La qualita del design
e visibile nell’estetica che sfida il tempo e nelle finiture accurate che rendono ogni
oggetto elegante e raffinato, in perfetta armonia
tra loro. Viene poi la voglia irresistibile di toccare.
Il design De Dietrich si basa su materiali robusti
e prestigiosi, che lasciano ampio spazio all’autenticita. Associando la tecnologia
piu evoluta e materiali nobili, De Dietrich garantisce la realizzazione
di prodotti di elevata manifattura al servizio dell’arte culinaria, una passione
condivisa da tutti coloro che amano la cucina. Le auguriamo tanta soddisfazione
nell’utilizzo di questo nuovo prodotto.
La ringraziamo per la Sua fiducia.

\GlIn, L'etichetta "Origine France Garantie" garantisce al consumatore la trac-
ciabilita di un prodotto fornendo un’indicazione chiara e obiettiva della
> fonte. Il marchio DE DIETRICH € orgoglioso di apporre questa etichetta
sui prodotti delle nostre fabbriche francesi con sede a Orléans e Ven-
déme.
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www.dedietrich-electromenager.com
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI. LEGGERE ATTENTAMENTE
E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
E possibile scaricare le istruzioni per I'uso sul sito Internet del marchio.

Alla consegna dell'apparecchio,
estrarlo immediatamente dall'im-
ballaggio. Verificarne le condi-
zioni generali. Scrivere le
eventuali riserve sul modulo di
consegna, una copia del quale
dovra essere conservata.

Questo apparecchio deve

essere installato ad un’al-
tezza superiore a 850 mm dal
suolo.
— Non installare I'apparato die-
tro una porta decorativa, al fine
di evitarne il surriscaldamento.
— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile vi-
cino. il materiale del mobile da
incasso deve resistere al calore
(o essere rivestito con questo
materiale). Per una maggiore
stabilita, fissare il forno nel mo-
bile con due viti passanti attra-
verso gli appositi fori.

Deve essere possibile

scollegare [I'apparecchio
dalla rete di alimentazione sia
con una spina, sia incorporando
un interruttore nelle canalizza-
zioni fisse, conformemente alle
regole d’installazione.
— La spina di alimentazione

elettrica deve essere accessibile
dopo l'installazione.

— Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, va sostituito dal
costruttore, dal suo servizio post
vendita o da una persona qualifi-
cata onde evitare pericoli.

AVVERTENZA:

E’ pericoloso (eccetto per
le persone competenti) effettuare
operazioni di manutenzione o di
riparazione per le quali &€ neces-
sario togliere il coperchio che
protegge dalle microonde.

— Questo apparecchio & stato
ideato per cuocere le pietanze
con la porta chiusa.

— Questo dispositivo & destinato
a essere utilizzato in applica-
zioni domestiche e similari, quali:
Angoli cottura riservati per il per-
sonale dei negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.Aziende agri-
cole. Utilizzo da parte dei clienti
di alberghi, motel e altri ambienti
di carattere residenziale; am-
bienti di tipo bed and breakfast.
— Questo apparecchio pud es-
sere utilizzato da bambini di
al meno otto anni di eta e da
persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte op-
pure senza esperienza né co-
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noscenze se sono sorvegliati o
sono stati previamente istruiti al
suo utilizzo in modo sicuro e ne
hanno capito i possibili rischi.
bambini non dovrebbero
giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione non
dovrebbero essere eseguite da
bambini privi di sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i
bambini per accertarsi che non
giochino con l'apparecchio.

AVVERTENZA:

L’apparecchio e le sue
parti accessibili si riscaldano du-
rante l'uso. Fare attenzione a
non toccare i termoelementi si-
tuati all'interno del forno. | bam-
bini fino a 8 anni devono essere
tenuti a distanza a meno che non
siano costantemente sorvegliati.

AVVERTENZA:

Se [l'apparecchio fun-
ziona in modalita combinata, si
consiglia di non lasciare utilizzare
il forno ai bambini se non sorve-
gliati da una persona adulta, a
causa delle temperatureerogate.
— Utilizzare soltanto gli utensili
adatti ad un forno a microonde.
— Non & permesso usare re-
cipienti metallici per alimenti e
bevande per la cottura al mi-
croonde.

— |l forno a microonde serve
a scaldare alimenti e bevande.
L’asciugatura di alimenti o di bu-
cato e il riscaldamento di cuscini
riscaldanti, pantofole, spugne,
bucato umido e altri articoli si-
mili possono provocare rischi di
lesioni, combustione o incendio.

AVVERTENZA: | liquidi o

altri alimenti non vanno ris-
caldati in recipienti ermetici in
quanto rischiano di esplodere.
— Durante il riscaldamento di
derrate alimentari in contenitori
di plastica o di carta, controllare
a vista il forno per via dei possi-
bili rischi d’inflammazione.
— Se appare del fumo, spegnere
o scollegare il forno e mantenere
chiusa la porta per soffocare le
eventuali famme.
— Riscaldare bevande nel mi-
croonde pud causare la fuorius-
cita improvvisa e differita del
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liquido in ebollizione, vanno
prese pertanto le debite precau-
zioni nel manipolare il recipiente.
— Il contenuto dei biberon e
degli omogeneizzati per neonati
va agitato e la temperatura va
controllata prima del consumo,
onde evitare ustioni.

— Si consiglia di non riscaldare
le uova nel guscio o le uova sode
intere nel forno a microonde
giacché rischiano di esplodere,
anche dopo la fine della cottura.

— Si consiglia di pulire il forno
regolarmente e di togliere i resi-
dui di alimenti.

— Se l'apparecchio non viene
mantenuto in buono stato di pu-
lizia, la superficie rischia di de-
teriorarsi, influire negativamente
sulla durata di vita operativa del
forno e indurre situazioni perico-
lose.

AVVERTENZA: Se la porta

o la sua guarnizione sono
danneggiate, il forno non deve
essere utilizzato se non dopo
essere stato riparato da una per-
sona qualificata.
— Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per pu-
lire il vetro della porta del forno,
in quanto la superficie potrebbe
essere scalfita e provocare I'es-
plosione del vetro.
— Non utilizzare un apparecchio
per la pulizia al vapore.

— Lasciate che i bambini utiliz-
zino il forno non sorvegliati solo
dopo avere dato loro le debite
istruzioni affinché possano utiliz-
zare il forno in modo sicuro e ca-
piscano i pericoli incorsi in caso
di utilizzo improprio.



¢ 1 INSTALLAZIONE

SCELTA DELLA COLLOCAZIONE E INCASSO

A

<70% 21.5>26

<70%

>550

Questo apparecchio deve essere
installato a piu di 850 mm dal suolo.
L’apparecchio pud essere installato a
colonna, come mostrato nello schema
di installazione (fig. A).

Attenzione: se il fondo del mobile &
aperto, lo spazio tra il muro e il piano
su cui poggia il forno deve essere al
massimo di 70 mm* (fig. B).

Non utilizzare immediatamente I'ap-
parecchio (aspettare circada 1 a 2

ore) dopo averlo trasferito da un luogo freddo
verso un luogo caldo, perché la condensa pud
provocare un malfunzionamento.

Centrare il forno nel mobile in modo da garan-
tire una distanza minima di 10 mm dal mobile
vicino. Il materiale del mobile da incasso deve
resistere al calore (o essere rivestito con un
materiale resistente al calore).

Preforare un foro di @ 3 mm nella parete del
mobile per evitare che il legno si spacchi.

Per una maggiore stabilita fissare il forno nel
mobile con 2 viti passanti attraverso gli appo-
siti fori (fig. C).




¢ 1 INSTALLAZIONE

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Attenzione:
L’installazione deve essere eseguita
da installatori e tecnici qualificati.

La sicurezza elettrica deve essere garan-
tita da un incasso corretto. Il collegamento
elettrico va effettuato prima della colloca-
zione dell’'apparecchio nel mobile.

Il forno deve essere collegato con un cavo
di alimentazione a norma a 3 conduttori di
1,5 mm? (1 fase + 1 Neutro + terra), che
devono essere collegati a loro volta alla
rete tramite una presa di corrente a norma
CEI 60083 o un dispositivo a interruzione
onnipolare, conformemente alla norme
d’installazione.

Verificare che:

- la potenza dell'impianto sia sufficiente
(220-240 Volt~ 16 Ampere),

Se l'impianto elettrico della propria abita-
zione richiede una modifica per il collega-
mento dell’apparecchio, rivolgersi ad un
elettricista qualificato.

Durante le operazioni di manutenzione,
I'apparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica e i fusibili devono essere
staccati o rimossi.

Attenzione:

Il filo di protezione (verde-giallo)
deve essere collegato al terminale
dell’apparecchio e al terminale di terra
dell’impianto

Se il forno presenta una anomalia,
scollegare I’apparecchio o rimuovere
il fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

Filo blu

Filo nero, marrone
0 rosso

Filo verde/giallo

Attenzione:

Non saremo ritenuti responsabili
in caso di incidente causato dalla
mancanza di collegamento alla terra,
o da un collegamento difettoso e non
idoneo.
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TUTELA DELL'AMBIENTE

| materiali d’imballaggio di questo appa-
recchio sono riciclabili. Per partecipare al
riciclaggio e contribuire alla tutela dell’am-
biente, si consiglia di gettare I'imballaggio
negli appositi contenitori messi a disposi-
zione dal comune.

Anche I'apparecchio contie-

ne molti materiali riciclabili.

L’apparecchio porta questo logo

per indicare che gli apparecchi

usurati non devono essere smalti-

ti con i rifiuti urbani.

Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea 2002/96/CE relativa allo smal-
timento di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta di apparecchi
usurati piu vicini al proprio domicilio.

La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela del’ambiente.



¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

PRESENTAZIONE DEL FORNO
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e Pannello di controllo

0 Rampe di filo (3 altezze disponibili)
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¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

PANNELLO DEI COMANDI
DISPLAY

T8

U
7— R = e N L o o AV

0000000@----
3 5 6
1- Visualizzazioni delle modalita di . . )
cottura g Indicatore del blocco dei comandi
Indicatore della funzione “Ricette”

2- Visualizzazione dell’orologio e
della temperatura

3- Indicatore di fine cottura/timer
4- Indicatore della durata di cottura

® Indicatore della durata di cottura
A Indicatore del timer
@® Indicatore di fine cottura

5- Spegnimento piatto girevole Nota:
6- Indicatore di potenza/peso Per impostazione predefinita dopo la
7- Indicatore dei ripiani visualizzazione dell’ora il display si spegne entro

qualche minuto in assenza di azioni da parte

dell’utilizzatore. Questa funzione pud essere

modificata con la funzione “display dell’ora” del
BUTTONS menu regolazioni.

1 @ ﬂw 2 1 On/Off
2 Regolazione della temperatura
@ 3 e della potenza
3 Regolazione dell’'ora, del tempo e di
_ fine cottura, del timer
_ 4 4 Accesso al MENU regolazioni

LA MANOPOLA DEI COMANDI
Si tratta di una manopola rotativa con pulsante centrale che permette di scegliere i pro-
grammi, di aumentare o diminuire i valori e convalidare.
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¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

ACCESSORI

Griglia sicurezza antiribaltamento
Permette di tostare, dorare o grigliare.

La griglia non deve in nessun caso essere
utilizzata con altri recipienti metallici in
funzione microonde, grill + microonde o
convezione + microonde.

Tuttavia si puo riscaldare un alimento in
una vaschetta in alluminio isolandolo dalla
griglia con un piatto.

Teglia multiuso, leccarda 45 mm

Pud essere utilizzata riempiendola
d’acqua fino a meta altezza per una
cottura a bagnomaria in funzione «termoven-
tilazione». Puo servire da piatto di cottura.

Nota:

Provvedere a centrare bene la
leccarda nelle griglie laterali per non
modificare la circolazione dell’aria.

La griglia + Teglia multiuso, leccarda 45 mm
per arrostire e per recuperare i sughi di cot-
tura, mettere la griglia sulla leccarda 45 mm.

S

| ripiani
2 ripiani agganciabili permettono di utilizzare

la griglia su 3 livelli.

12



¢ 3 PRESENTAZIONE DEL FORNO

IL PIATTO GIREVOLE

Il piatto girevole permette una cottura omogenea dell’alimento senza bisogno di manipo-
larlo.

Questo gira in entrambe le direzioni. Se il piatto non gira, verificare che tutti gli elementi
siano posizionati correttamente.

Puo essere utilizzato anche come piatto di cottura. Per rimuoverlo, prenderlo utilizzando le
zone di accesso previste nella cavita.

Il perno di rotazione permette al piatto in vetro di girare.

Se si toglie il perno di rotazione, evitare di fare penetrare dell’acqua nel foro dell’asse
motore.

Non dimenticare di rimettere il perno di rotazione, il supporto a rotelle e il piatto girevole in
vetro.

Non provare a far girare manualmente il piatto in vetro, altrimenti si rischia di deteriorare |l
sistema di rotazione. In caso di rotazione scorretta, assicurarsi del’assenza di corpi estra-
nei sotto il piatto.

In posizione spento, il piatto permette I'utilizzo di grandi piatti su tutta la superficie del
forno. In questo caso & necessario girare il recipiente o mescolare il suo contenuto a meta
programma.

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO
Le microonde utilizzate per la cottura sono onde elettromagnetiche. Queste si trovano
comunemente nellambiente, come le onde radioelettriche, la luce o i raggi infrarossi.
La loro frequenza si situa nella banda di 2450 MHz.
Il loro comportamento:

* Sono riflesse dai metalli.

* Attraversano tutti gli altri materiali.

» Vengono assorbite dalle molecole d’acqua, di grasso e di zucchero.
Quando un alimento & esposto alle microonde, ne consegue un’agitazione rapida delle
molecole, che provoca un riscaldamento. La profondita di penetrazione delle onde nell’ali-
mento & di circa 2,5 cm. Se I'alimento & piu spesso, la cottura al centro verra effettuata
per conduzione, come avviene in una cottura tradizionale.
E opportuno sapere che le microonde provocano all'interno dell’alimento un semplice
fenomeno termico e che non sono nocive per la salute.
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¢ 4 REGOLAZIONI

REGOLAZIONE DELL’ORA

Alla messa sotto tensione il display lampeg-
gia 12.00.

Regolare I'ora ruotando la manopola, poi
premere per convalidare.

In caso di interruzione di corrente, I'ora lam-
peggia.

MODIFICA DELL’ORA

Premere il tasto © per qualche secondo fino
a quando l'ora lampeggia. Regolare 'ora
ruotando la manopola e premere per convali-
dare.

TIMER

Questa funzione puo essere utilizzata unica-
mente quando il forno & spento.

Premere il tasto ©.

0:00 lampeggia. Regolare il timer ruotando
la manopola e premere per convalidare, il
conto alla rovescia inizia.

Quando il conto alla rovescia & terminato,
viene emesso un segnale sonoro. Per fer-
marlo premere un tasto qualsiasi.

NB: E possibile modificare o annullare

la programmazione del timer in qualsiasi
momento.

Per annullare tornare al menu del timer e
regolare su 00.00.

BLOCCO DEI COMANDI sicurezza bam-

bini

Premere contemporaneamente i tasti Iw e
fino a quando il simbolo viene visualiz-

zato sul display. Il blocco dei comandi &

accessibile durante la cottura o allo spegni-

mento del forno.

NOTA: solo il tasto O resta attivo durante

una cottura

Per sbloccare i comandi, premere contempo-

raneamente i tasti dw e O fino a quando il

simbolo scompare dal display.

14

MENU REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi parametri
del proprio forno:

contrasto, suoni e modalita dimostrazione.
Per fare questo, premere per qualche
secondo il tasto = per accedere al menu
regolazioni.

Vedere la tabella qui sotto:

Parametri installati in
maniera predefinita

Suoni - bip:
Posizione ON, suoni attivi.
Posizione OFF, nessun suono.

Contrasto:

La percentuale di luminosita
del display & regolabile dal 20
al 100%.

Modalita DEMO:

Posizione ON, modalita attiva.
Posizione OFF, modalita del
forno.

Visualizzazione dell’ora:
Posizione ON per impostazione
predefinita: Viene visualizzato
SLEEP e il display si spegne
dopo qualche minuto.
Posizione OFF: il display resta
acceso.

Se & necessario modificare i diversi parame-
tri, ruotare la manopola, poi premere per
convalidare.

E possibile uscire dal menu regolazioni in
qualsiasi momento premendo .

GESTIONE DEL PIATTO GIREVOLE

Se si stima che lo spazio sia insufficiente per
girare liberamente nel forno, si pud spegnere
il piatto girevole prima o durante I'esecuzione
del programma.

Premere simultaneamente i tasti © e = per
qualche secondo.

Il simbolo t==1 appare sul display.

* Riattivazione del piatto girevole

Premere di nuovo simultaneamente i tasti G

e = per qualche secondo fino a quando spa-
risce il simbolo ts=1 sul display.



° 5 UTILIZZO

EFFETTUARE UNA COTTURA

Questo forno permette di accedere a 4 tipi di programmazione differenti:
- La funzione microonde.

- Le funzioni microonde combinate (microonde + cottura tradizionale).

- Le funzioni di cottura tradizionali.

- Le funzioni di cottura automatiche.

Attenzione : Non usare il piatto

FUNZIONI MICROONDE smaltato.

Posizione Potenza Utilizzo

Microonde 1000W Riscaldamento rapido di bevande, acqua e
piatti contenenti una grande quantita di liquido.

Cottura di alimenti che contengono molta
acqua (zuppe, salse, pomodori, etc.).

Iml Microonde 800W/900W Cottura di verdure fresche o surgelate.
Iml Microonde 600W Fusione del cioccolato.
Microonde S00W Cottura di pesci e crostacei. Riscaldamento
su 2 livelli.

Cottura lenta di verdure secche. Riscaldamento
o cottura di alimenti delicati a base di uova.

Iml Microonde 400W/300W  Cottura lenta di latticini e marmellate.

Iml Microonde 200W Scongelamento manuale. Ammorbidire il burro
e il gelato.

Iml Microonde 100W Scongelamento di prodotti di pasticceria che

contengono crema.

Iﬂl Scongelamento  200W

15



° 5 UTILIZZO

Nota: in combinazione con
il microonde si puo usare la

FUNZIONI MICROONDE COMBINATE teglia smaltata con la griglia.

Posizione T °C e potenza raccomandata Utilizzo
min - max
Termoventilazione + 200 °C Questa funzione combinata associa
microonde 50°C - 200°C la cottura in microonde con la cottura
in termoventilazione, permettendo di
300 W risparmiare molto tempo. Raccomandata

100 W - 300 W per carne, pollo e arrosto su un piatto.

Y Grill medio + 2 Questa funzione permette di utilizzare
microonde 1-4 simultaneamente il grill e il microonde,
assicurando una cottura rapida.
Questa funzione permette di cucinare e
dorare gli alimenti come gratin e carne.
500 W Pud essere utilizzata prima o dopo la
100 W - 700W cottura, in funzione della ricetta.

=== Grill forte + 4 Cottura con funzione Grill forte + microonde,
microonde 1-4 per grigliare la carne e il pesce.
500 W
100 W - 700W

FUNZIONI DI COTTURA TRADIZIONALI

Posizione T°C raccomandata  Utilizzo
min - max
Grill forte 2 Raccomandato per grigliare costolette,
L 1-4 salsicce, fette di pane, gamberi messi sulla
griglia.
. Pollame e arrosti succulenti e croccanti su
Grill forte 200 °C tutti i lati.
ventilato 50°C - 200°C  Per mantenere umide le bistecche di pesce.
Termo - 200°C Raccomandato per mantenere le carni
ventilazione* 50 °C - 220 °C  bianche, il pesce e le verdure teneri.
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° 5 UTILIZZO

COTTURA IMMEDIATA

Il programmatore deve visualizzare unica-
mente 'ora. Questa non deve lampeggiare.
Ruotare la manopola fino a ottenere la fun-
zione di cottura scelta, poi convalidare.

MODIFICARE LA TEMPERATURA

- Premere il tasto dv la temperatura lampeg-
gia, la regolazione & ora possibile.

Regolare la temperatura ruotando la mano-
pola, poi premere per convalidare.

- Esempio: 180 °C.

MODIFICARE LA POTENZA

- Premere il tasto dw la potenza (300 W) lampe-
ggia, la regolazione € ora possibile.

- Regolare la potenza con la manopola.

- Esempio: 200 Watt.

- Convalidare premendo la manopola.

PROGRAMMARE LA DURATA

Effettuare una cottura immediata, poi pre-
mere ®©, la durata di cottura ® lampeggia, la
regolazione & ora possibile.

Ruotare la manopola per regolare la durata
di cottura. Premere per convalidare.

Il forno € dotato della funzione “SMART
ASSIST’ che durante la programmazione di
durata suggerira una durata di cottura modi-
ficabile in funzione della modalita di cottura
scelta.

Il salvataggio del tempo di cottura viene
effettuato automaticamente dopo qualche
secondo.

COTTURA PARTENZA DIFFERITA

Procedere come per una durata program-
mata. Dopo la regolazione della durata di
cottura premere il tasto . Il display lampe-
ggia, regolare I'ora di fine cottura ruotando
la manopola. Il salvataggio di fine cottura

€& automatico dopo qualched secondo.
Il display di fine cottura non lampeggia piu.

LE FUNZIONI AUTOMATICHE DI COT-

TURA

La programmazione della funzione automa-
tica di cottura a secondo del peso o della
durata seleziona automaticamente i parame-
tri di cottura.

Il programmatore deve visualizzare unica-
mente I'ora. Questa non deve lampeggiare.

- Selezionare con la manopola la modalita,
“ Hoto H logo lampeggia.

- Selezionare una cottura AUTOMATICA
(Vedere tabella)

- Un peso proposto lampeggia sullo schermo.
- Esempio: P3 —> peso, 500G.

- Regolare il peso o la durata utilizzando la
manopola.

Esempio: 650 g.

- Convalidare premendo una volta la mano-
pola.

- Appaiono il pittogramma della cottura utiliz-
zata e il tempo calcolato automaticamente.
Il forno si avvia.

Alimenti T
Verdure fresche fibrose P01
Verdure fresche P02
Verdure congelate P03
Pollame (funzione combinata) P04
Manzo (funzione combinata) P05
Pesce P06
Pizza fresca (funzione combinata) P07
Pizza surgelata (funzione combinata) P08
Pizza surgelata (cottura tradizionale) P09
Piatto pronto fresco (microonde) P10
Piatto pronto surgelato P11
Piatto pronto fresco (funzione combinata) P12
Torta salata P13
Quiche gratin di patate P14
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° 5 UTILIZZO

LE FUNZIONI AUTOMATICHE DI
SCONGELAMENTO

Questo forno permette di accedere a 3 tipi
di programmazione differenti in modalita
scongelamento

- Uno scongelamento automatico P1, P2 o
P3.

Si sceglie semplicemente il tipo di programma
e si inserisce il peso.

P1: Modalita di scongelamento automatico
per la carne, il pollame e i piatti cucinati.

P2: Modalita di scongelamento automatico
per il pesce.

P3: Modalita di scongelamento automatico
per il pane e i prodotti da forno.

NB: Nessuna partenza differita & pro-
grammabile durante le funzioni di
scongelamento.

MEMORIZZARE UNA COTTURA

E possibile memorizzare 3 programmi di cot-
tura a scelta, utilizzabili in seguito.

- Programmare una memoria (fig. G):
Selezionare una cottura, la sua potenza o

la sua temperatura, e la sua durata, poi pre-
mere la manopola fino a ottenere “MEM 1”.
Scegliere una delle 3 memorie ruotando la
manopola e convalidare per memorizzarla.
Convalidare nuovamente per avviare la cot-
tura.

NB: Se le 3 memorie sono registrate, ogni
nuova memorizzazione sostituira la pre-
cedente.

Nessuna partenza differita € programma-
bile durante le memorizzazioni.

- Selezionare una delle 3 memorie gia regis-
trate

Ruotare la manopola e andare su MEMO,
poi convalidare. Far scorrere le memorie con
la manopola e convalidarne una a scelta. La
cottura inizia.

Nota:

Per spegnere il forno in qualsiasi
momento, premere a lungo il tasto .
Premere la manopola per mettere in pausa
una cottura in corso.

6 MANUTENZIONE

SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare un panno morbido imbevuto di
detersivo per vetri. Non utilizzare creme per
lucidare né spugne abrasive.

Avvertenza

Non utilizzare prodotti abrasivi,
spugne abrasive o metalliche per pulire
il vetro della porta del forno, in quanto
la superficie potrebbe essere scalfita e
provocare I’esplosione del vetro.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

Per qualsiasi intervento sulla lampada,
contattare il Servizio post-vendita o
un professionista qualificato dalla ditta
concessionaria del marchio.
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¢ 7ANOMALIE E SOLUZIONI

E possibile risolvere autonomamente La lampada del forno non funziona piu.
alcune piccole anomalie: Sostituire la lampada o il fusibile. Verificare
che il forno sia correttamente collegato.

Il forno non riscalda.

Verificare che il forno sia correttamente La ventola di raffreddamento continua a

collegato o che il fusibile del proprio girare dopo lo spegnimento del forno.

impianto non sia fuori servizio. Aumentare E normale, la ventilazione pud continuare

la temperatura selezionata. Verificare che il ~ fino a un’ora al massimo dopo la cottura

forno non sia regolato in modalita DEMO. per far diminuire la temperatura interne ed
esterna del forno.

¢ 8 SERVIZIO POST-VENDITA

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull'apparecchio devo-
no essere effettuati da personale qualificato

e autorizzato dalla ditta concessionaria del
marchio. Prima di chiamare, per facilitare la
presa in carico della richiesta, munirsi dei rife-
rimenti completi dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero di
serie). Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta segnaletica.

ootiia B XXXXXXXX E
XV ~ ez XXXXXXXXX € -

Senice conso N: XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Riferimento commerciale
C: Riferimento servizio
H: Numero di serie

19

RICAMBI ORIGINALI

Quando fate eseguire dei lavori, insis-
tete sull’'uso di pezzi di ricambio origina-
li e certificati.
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¢ 9 PRESTAZIONI

Test di prestazione secondo le norme CEI/EN/NF EN 60705:

La Commissione elettrotecnica internazionale, SC.95K, ha stabilito una norma relativa a test
comparativi delle prestazioni effettuati su differenti forni a microonde. Per questo apparecchio
raccomandiamo quanto segue:

Tempo Selettore di
Test Carico | approssi- Contenitori/consigli
mativo potenza
Crema alle uova . Pyrex 227
12.3.1 1000.g | 16-18 min S00W | sl piatto girevole
( g
Gateau de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2) 4759 67 min 70w Sul piatto girevole
Pyrex 838
Polpettone . Coprire con una pellicola
(12.3.3) 900g | T4 min 700W 4 plastica.
Sul piatto girevole
Scongelamento Su un piatto piano
della carne 500g | 11-12 min 200 W 1 platto p
(13.3) Sul piatto girevole
Scongelamento Su un piatto piano
dei lamponi 250g | 67 min 200W 1 patio p
(B.2.1) Sul piatto girevole
Gratin di patate . Grill lento | Pyrex 827
(12.3.4) 100g [ 23-25min | 700w | sul piatto girevole
Poggiare sul gruppo griglia + lec-
24-26 min Grill forte | carda 45 mm. Inserire a livello 1
+ 500 W | a partire dal basso
Pollo 1200 g Girare a meta cottura
(12.3.6) Termo- e
I In un piatto in terra cotta smaltato.
. ventilazione . e .
35-40 min 200°C Poggiare sulla griglia inserita a
+200 W livello 1 a partire dal basso
Termo-
Dolce . ventilazione Pyrex_ 828 -
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Poggiare sulla griglia
o +200 W livello 1
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GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT,

De producten van De Dietrich ontdekken betekent unieke emoties voelen.
U wordt er onmiddellijk, vanaf de eerste oogopslag, door aangetrokken. De kwa-
liteit van het design
uit zich in de tijdloze vormgeving en de verzorgde afwerkingen die elk voorwerp
elegant en verfijnd maken in perfecte harmonie
. Dan komt de onweerstaanbare drang om deze aan te raken.
Het De Dietrich design is gebaseerd op stevige en
prestigieuze materialen; er wordt voorrang gegeven aan authenticiteit. Door het
combineren van de meest geavanceerde technologie
met edele materialen, maakt De Dietrich oerdegelijke producten ten dienste van
culinaire hoogstandjes, een passie die wordt gedeeld
door al wie van lekker koken houdt. Wij wensen u veel voldoening in het gebruik
van dit nieuwe toestel.
Wij danken u voor uw vertrouwen.

Het label "Origine France Garantie" verzekert de consument
de traceerbaarheid van een product door een duidelijke en
= objectieve bronvermelding te geven. Het merk DE DIETRICH
brengt dit label met trots aan op producten van onze Franse
fabrieken in Orléans en Vendome.
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE AANDACHTIG
EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Pak na ontvangst het apparaat
uit of laat dit onmiddellijk uitpak-
ken. Controleer het algemeen
aanzicht. Laat eventuele opmer-
kingen noteren op de vrachtbrief
waarvan u een kopie bewaart.

Dit apparaat moet op meer

dan 850 mm van de grond
geinstalleerd worden.
— Het apparaat mag niet ach-
ter een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.
— Centreer de oven in het
meubel en bewaar daarbij een
afstand van minstens 10 mm
tot het meubel ernaast. Het ma-
teriaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk ma-
teriaal). Bevestig de oven voor
meer stabiliteit in het meubel met
behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

Het apparaat moet van het

elektriciteitsnet  kunnen
worden afgekoppeld, door mid-
del van een stekker in het
stopcontact of door een schake-
laar te installeren op de vaste
voedingsleidingen, volgens de
installatieregels.

— Het stopcontact moet na de
installatie goed bereikbaar zijn.
— Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze door de
fabrikant, de klantenservice of
een ander gekwalificeerd per-
soon veiligheidshalve worden
vervangen.

WAARSCHUWING:

Het is voor iedereen be-
halve competente personen
verboden om onderhoud en re-
paraties uit te voeren waarbij
het deksel dat tegen blootstel-
ling aan microgolven beschermd
moet worden verwijderd.

— Dit apparaat is ontworpen
voor gebruik met gesloten deur.
— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals: keukenhoeken
voor het personeel in magazi-
jnen, kantoren en andere be-
roepsomgevingen; boerderijen,
gebruik door klanten van hotels,
motels en andere woonomgevin-
gen; omgevingen zoals bed and
breakfasts.

— Dit apparaat mag worden ge-
bruikt door kinderen vanaf 8 jaar,
en door personen met lichame-
lijke, sensorische of geestelijke



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

beperkingen of door personen
zonder ervaring en kennis, als
ze onder toezicht staan of voo-
raf instructies gekregen hebben
over hoe ze het apparaat veilig
moeten gebruiken, en begrepen
hebben aan welke risico’s ze
zich blootstellen.

— Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging
en het onderhoud mogen alleen
onder toezicht aan kinderen
overgelaten worden

Laat kinderen nooit on-
bewaakt, om te vermijden dat ze
met het apparaat zouden spelen.

WAARSCHUWING :

Het apparaat en de bereik-
bare onderdelen ervan worden
warm tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat u de verwarmingsele-
menten in de oven niet aanraakt.
Het apparaat moet buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8
jaar worden gehouden, tenzij ze
voortdurend in het oog worden
gehouden.

WAARSCHUWING:

Vanwege de hoge tempe-
raturen wordt het aangeraden
om kinderen de oven in gecom-
bineerde modus nooit zonder
toezicht van volwassenen te
laten gebruiken.
— Gebruik alleen keukengerei
dat geschikt is voor gebruik in de
magnetron.

5

Metalen houders voor eet- en
drinkwaren zijn niet toegestaan
voor een bereiding d.m.v. micro-
golven.

— De magnetronoven is bedoeld
voor het verwarmen van eet- en
drinkwaren.

Het drogen van levensmiddelen
of wasgoed en het verwarmen
van verwarmingskussens, pan-
toffels, sponzen, vochtig was-
goed en andere gelijkwaardige
artikelen kunnen letsel, ontbran-
ding en brand veroorzaken.

WAARSCHUWING:

Vloeistoffen en andere
etenswaren mogen niet in een
hermetisch gesloten houder
verwarmd worden, want deze
zouden kunnen ontploffen.
— Houd tijdens het verwarmen
van etenswaren in plastic of pa-
pieren houders een oog op de
oven in verband met mogelijke
ontbranding.
— Als rook verschijnt, de magne-
tron uitschakelen of de stekker
uit het stopcontact halen en de
deur dicht laten, zodat eventuele
vlammen worden verstikt.
— Bij het verwarmen van dran-
ken in de magnetron kan de
kokende vloeistof plotseling en
vertraagd krachtig gaan borre-
len. Ga heel behoedzaam te
werk wanneer u de vloeistof uit
de magnetron haalt.
— De inhoud van zuigflessen



VEILIGHEID EN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

en potjesvoeding voor de baby’s
moet eerst worden geschud of
geroerd en de temperatuur moet
voor consumptie worden ge-
controleerd, om verbranding te
voorkomen.

— Warm geen eieren in de
schaal of hele, harde eieren in
een magnetron; deze kunnen,
zelfs na het koken, uit elkaar
spatten.

— Het wordt aangeraden om de
oven regelmatig de reinigen en
alle etensresten te verwijderen.
— Als het apparaat niet goed
schoon wordt gehouden kan het
oppervlak beschadigen. De le-
vensduur van het apparaat wordt
hierdoor onvermijdelijk verkort
en dit kan tot gevaarlijke situa-
ties leiden.

WAARSCHUWING:

Als de deur of de afdichting
beschadigd zijn, mag de oven
niet worden gebruikt voordat dit
door een competent persoon is
hersteld.

— Gebruik geen schurende reini-
gingsproducten of harde metalen
krabbers om de glazen ovendeur
te reinigen. Dit kan het oppervlak
van het glas beschadigen en
doen barsten.

— Gebruik geen stoomreiniger.
— Laat kinderen nooit de magne-
tron gebruiken zonder toezicht,
tenzij ze gepaste instructies heb-

ben gekregen zodat ze de oven
veilig kunnen gebruiken en de
gevaren van verkeerd gebruik
begrijpen.



¢ 1 INSTALLATIE

KEUZE VAN HET PLAATSEN EN INBOUW

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Dit apparaat moet op meer dan 850
mm van de grond geinstalleerd worden.
Het kan in kolom geinstalleerd worden
zoals aangegeven op het installa-
tieschema (fig. A).

Let op: als de bodem van een meubel
open is, moet de ruimte tussen de muur
en de plank waarop de oven staat,
maximaal 70 mm* zijn (fig. B).

Gebruik uw apparaat niet onmiddelli-

jk (wacht 1 tot 2 uur) na het van een

koude ruimte naar een warme ruimte gebracht
te hebben, want door de condens kan er een
storing optreden.

Centreer de oven in het meubel en bewaar
daarbij een afstand van minstens 10 mm tot
het meubel ernaast. Het materiaal van het
inbouwmeubel moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk materiaal).

Boor een gat van @ 2 mm voor in de wand
van het meubel om te vermijden dat het hout
barst.

Bevestig de oven voor meer stabiliteit in het
meubel met behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten (fig. C).




¢ 1 INSTALLATIE

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Let op:

De installatie mag uitsluitend
worden uitgevoerd door gekwalificeerde
installateurs en monteurs.

De elektrische aansluiting moet verzekerd
worden door een correcte inbouw. De
elektrische aansluiting moet verwezenlijkt
worden voordat het apparaat in het meubel
geplaatst wordt.

De oven moet worden aangesloten met
een standaard voedingskabel met 3 gelei-
ders van 1,5 mm? (1 fase + 1 N + aarding)
die moeten worden aangesloten op het
netwerk via een stopcontact conform met
de IEC 60083-norm of een meerpolige
schakelaar in overeenstemming met de
installatieregels.

Contoleer dat:

- het vermogen va de installatie voldoende
is (220-240 Volt~ 16 Ampere),

Als de elektriciteitsinstallatie van uw
woning gewijzigd moet worden om uw
apparaat aan te sluiten, doet u best een
beroep op een gekwalificeerde elektricien.
Bij onderhoudsverrichtingen moet het
toestel afgekoppeld worden van het elektri-
citeitsnet, moeten de zekeringen afgekop-
peld of verwijderd worden.

Let op:

De beveiligingsdraad (groen-geel)
is aangesloten op de aardaansluiting
@ van het apparaat en moet worden
aangesloten op de aardaansluiting van
de installatie.

Als de oven om het even welk probleem

L3
warte, bruine
of rode draad

— Groen/gele draad

geeft, koppelt u het toestel af of
verwijdert u de zekering die met de
lijn overeenkomt waarop de oven is
aangesloten.

Let op:

Onze verantwoordelijkheid zal
niet worden geclaimd in het geval van
een ongeval of incident als gevolg van
een onbestaande, defecte of onjuiste
aarding.



¢ 2 MILIEU

RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat
is recyclebaar. Doe mee aan de recycling
en draag bij aan de bescherming van het
milieu door dit materiaa | in de hiervoor
bestemde gemeentecontainers te depone-
ren.

Uw apparaat bevat eveneens

tal van recyclebare materialen.

Daarom is het voorzien van

dit logo, dat aangeeft dat de

gebruikte apparaten van ander afval die-
nen te worden gescheiden.

De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste omstan-
digheden uitgevoerd, overeenkomstig de
Europese richtlijn 2002/96/EG betreffende
elektrisch en elektronisch afval.

Informeer bij uw gemeente of bij uw verko-
per naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats
voor uw oude apparaten.

Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.



¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

VOORSTELLING VAN DE OVEN
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e Controlepaneel

o Draadbanden (3 hoogtes beschikbaar)
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¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

BEDIENINGSPANEEL
DISPLAY

1- Weergave van de kookwijzen g Bedieningsvergrendelingsindicator

2- Horloge- en temperatuurweergave “Recepten” functie-indicator
3-Kookeinde-indicator / Kookwekker ® Kooktijdindicator

4- Kooktijdindicator &) Kookwekkerindicator

5-Stop draaiplateau @® Kookeinde-indicator

6- V(Iarmog.en ./ gewichtindicator Opmerking:

7- Niveau-indicator Na het weergeven van de tijd dooft de display

standaard na enkele minuten zonder actie door de
gebruiker. Deze functie kan niet gewijzigd worden
met de functie “weergave van de tijd” van het

menu instellingen.
TOETSEN
Start / stop

O | dwe
Temperatuur en vermogen

@ 3 instellen

Instelling van het uur, de kooktijd en
het kookeinde, de kookwekker
Toegang tot de MENU-instellingen

N —

A~

— 4

BEDIENINGSKNOP
Het gaat om een draaiknop met centrale drukknop waarmee de programma’s gekozen
worden, de waarden verhoogd of verlaagd worden en waarmee er bevestigd wordt.

11



¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

ACCESSOIRES

Veiligheidsrooster tegen omslaan

U kan ermee toasten, bruinen of grillen.
Het rooster mag in geen geval met andere
metalen recipiénten gebruikt worden in de
volgende functies: microgolf, grill + micro-
golf of hetelucht + microgolf.

U kan echter voedsel verwarmen in een
aluminiumschaaltje door het met een bord
van het rooster te isoleren.

Bord voor meervoudig gebruik, druip-

pan 45 mm

Ze kan half gevuld met water gebruikt wor-
den voor bain marie in de functie
hetelucht. Ze kan als braadslee gebruikt
worden.

Let op:

Plaats de druippan goed in
het centrum in de zijroosters om de
luchtcirculatie niet te wijzigen.

Rooster + Bord voor meervoudig
gebruik, druippan 45 mm

om te roosteren en de jus te recupereren
plaatst u het rooster op de druippan 45
mm.

Inkepingen
Met 2 in te haken inkepingen kan u het
rooster op 3 niveaus gebruiken.

12



¢ 3 VOORSTELLING VAN DE OVEN

DRAAIPLATEAU

Het draaiplateau zorgt voor homogeen koken van de voeding zonder deze aan te raken.
Het draait in beide richtingen. Indien het niet draait, controleer dat alle onderdelen goed
geplaatst zijn.

Het kan als braadslee gebruikt worden. Om het uit de oven te halen, neem het vast met
de toegangszones die in de holte voorzien zijn.

Het dragerelement zorgt ervoor dat het glazen dienblad kan draaien.

Indien u het dragerelement verwijdert, moet u ervoor zorgen dat er geen water in het gat
van de motoras binnendringt.

Vergeet het dragerelement, de wieltjesdrager en het glazen draaiplateau niet terug te
zetten.

Probeer het glazen plateau niet met de hand te doen draaien, u zou het aandrijfmecha-
nisme kunnen beschadigen. Bij slechte rotatie, vergewis er u van dat er geen vreemde
voorwerpen onder het blad zitten.

Het plateau in stoppositie maakt het mogelijk om grote borden over het volledige opper-
vlak van de oven te gebruiken. In dit geval is het noodzakelijk het recipiént te draaien of
de inhoud ervan halverwege het programma te mengen.

WERKINGSPRINCIPE
De microgolven die voor het koken gebruikt worden, zijn elektromagnetische golven. Ze
komen gewoonlijk in onze omgeving voor zoals radio-elektrische golven, licht of infra-
roodstralen.
Hun frequentie ligt in de band van 2450 MHz.
Hun gedrag:

» Ze worden door de metalen weerkaatst.

» Ze gaan door alle andere materialen.

» Ze worden geabsorbeerd door water-, vet- en suikermoleculen.
Wanneer er voedsel aan microgolven wordt blootgesteld, volgt er een snelle beweging
van de moleculen wat tot opwarming leidt. De doordringingsdiepte van de stralen in de
voeding bedraagt ongeveer 2,5 cm, als het voedsel dikker is, zal het koken tot in de kern
via geleiding gebeuren zoals in het traditionele koken.
Het is goed om weten dat de microgolven een eenvoudig thermisch verschijnsel binnenin
de voeding veroorzaken en dat ze niet schadelijk zijn voor de gezondheid.

13



¢ 4 INSTELLINGEN

TIJDINSTELLING

Bij het inschakelen knippert het scherm op
12:00.

Stel het uur in door aan de bedieningsknop
te draaien en daarna in te drukken om te be-
vestigen.

Indien de stroom uitvalt, knippert het uur.

WIJZIGING VAN HET UUR

Druk enkele seconden op de © toets totdat
het uur knippert. Stel het uur in door aan de
bedieningsknop te draaien en daarna in te
drukken om te bevestigen.

KOOKWEKKER

Deze functie kan enkel gebruikt worden als de
oven niet in werking is.

Druk op de toets ®.

0:00 knippert. Stel de kookwekker in door aan
de knop te draaien en druk om te bevestigen,
het aftellen begint.

Eens de tijd verstreken is, weerklinkt er een
geluidssignaal. Om dit te stoppen drukt u op
een willekeurige toets.

NB : U heeft de mogelijkheid om de pro-
grammering van de kookwekker op gelijk
welk ogenblik te wijzigen of te annuleren.
Om te annuleren, keert u terug naar het
menu van de kookwekker en stelt u deze
af op 00:00.

VERGRENDELING VAN DE BEDIENINGEN
Kinderbeveiliging

Druk tegelijkertijd de toetsen dw en O in
totdat het [1 symbool op het scherm verschi-
jnt. De vergrendeling van de bedieningen is
toegankelijk tijdens het koken of wanneer de
oven niet werkt.

NOOT: enkel de O toets blijft actief tijdens het
koken.

Om de bedieningen te ontgrendelen, druk te-
gelijk op de §w en O toetsen totdat het A
symbool van het scherm verdwijnt.

MENU INSTELLINGEN (fig. E)

U kan verschillende parameters van uw oven
instellen:

Contrast, geluid en demonstratiemodus.
Druk daarvoor enkele seconden op de =
toets om toegang te krijgen tot het instel-
lingenmenu.

Geinstalleerde
parameters
standaard

Geluiden - biepjes:
Positie ON, geluiden
ingeschakeld.

Positie OFF, geluiden
uitgeschakeld.

Contrast:

Het helderheidspercentage
van het display is instelbaar
van 20 tot 100 %.

DEMO MODUS:

Positie ON, actieve modus.
Positie OFF, normale oven-
modus.

Weergave van de tijd:
Standaard positie ON: SLEEP
wordt weergegeven en de dis-
play dooft na enkele minuten.
Positie OFF: de display blijft
branden.?

Zie onderstaande tabel:

Voor wijzig de verschillende parameters indien
nodig, draai aan de knop en druk daarna om
te bevestigen.

Om het instellingenmenu op gelijk welk
moment te verlaten, druk op .

BEHEER VAN HET DRAAIPLATEAU

Indien u meent dat er onvoldoende plaats is
om vrij in de oven te draaien kan u het draai-
plateau stoppen voor of tijdens de uitvoering
van een programma.

Druk enkele seconden tegelijk op de O en
= knoppen.

Het t == 1 symbool verschijnt op het display.
 Heractivering van het draaiplateau

Druk opnieuw tegelijkertijd op de Oen=
oetsen gedurende enkele seconden totdat het
t =1 symbool op het display verdwijnt.
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° 5 GEBRUIK

UITVOEREN VAN HET KOKEN

Met deze oven heeft u toegang tot 4 verschillende kookwijzen:

- De microgolffunctie

- De gecombineerde microgolffuncties (microgolf + traditioneel koken).

- De functies traditioneel koken.
- De Automatische functies.

MICROGOLFFUNCTIES

Let op : Gebruik de geémailleerde
schaal niet.

Positie Vermogen

Gebruik

Microgolf 1000W

Snel warmen van dranken, water en gere-
chten met een grote hoeveelheid vloeistof.
Koken van voedingswaren die veel water
bevatten (soep, saus, tomaten, enz.).

Microgolf 800W/900W

Koken van verse of diepgevroren
groenten.

Microgolf 600W

Chocolade smelten

Koken van vissen en schaaldieren.
Verwarmen op 2 niveaus.

Koken van gedroogde groenten op een
zacht vuurtje. Warmen of koken van fragie-
le voedingswaren op basis van eieren.

Microgolf 400W/300W

Koken op een laag vuurtje van melkpro-
ducten, marmelades.

Microgolf 200W

Manueel ontdooien Boter, ijs zacht maken.

Microgolf 100W

Microgolf 500W

Ontdooien van banketgebak dat room
bevat.

Ontdooien 200W

Zie ontdooigids pag.
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° 5 GEBRUIK

GECOMBINEERDE MICROGOLFFUNCTIES

Let op : In combinatie met de

magnetron kunt u de
geémailleerde ovenschaal met het
rooster gebruiken.

Positie T°C en voorgesteld vermogen Gebruik
min. - max.
hetelucht + mi- 200°C Deze gecombineerde functie combineert
crogolf 50°C - 200°C het koken in de microgolf met het koken
in hetelucht waardoor u veel tijd kunt
300W winnen. Aanbevolen voor vlees, kop,
100W - 300W en gebraad die op een bord gelegd
worden.
Middelmatige grill 2 Deze functie maakt het mogelijk tegelijk
+ microgolf 1-4 de grill en de microgolf te gebruiken,
waardoor u snel kan koken.
Met deze functie kan u voedingswa-
500W ren zoals gratins en viees koken en
B goudbruin bakken.
100W - 700W Ze kan voor of na het koken gebruikt
worden, volgens het recept.
Krachtige grill + 4 Koken met functie Krachtige grill +
microgolf 1-4 microgolf, om vlees en vis te roosteren.
500W
100W - 700W

FUNCTIES TRADITIONEEL KOKEN

Positie Voorgestelde T°C Gebruik
min. - max.
Krachtige grill > Aanbevolen vo.or het grillen van ‘koteletten,
— 1-4 worsten, sneetjes brood, gamba’s op het
rooster.
i . Gevogelte en rollade zijn sappig en
Krachtige 200°C ~  krokant gebakken aan alle kanten.
pulsgrill 50°C - 200°C  Om vissteaks sappig te houden.
Hete 200°C * Aanbevolen om wit vlees, vis, groenten
lucht* 50°C - 220°C  zacht te houden.
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° 5 GEBRUIK

ONMIDDELLIJK KOKEN

Het display mag enkel het uur weergeven. Het
mag niet knipperen.

Draai aan de knop totdat u de kookfunctie van
uw keuze vindt en bevestig.

DE TEMPERATUUR WIJZIGEN

- Druk op de v toets de temperatuur knippert
en kan dan ingesteld worden.

Stel de temperatuur in door aan de bedie-
ningsknop te draaien en daarna in te drukken
om te bevestigen.

Voorbeeld: 180°C.

HET VERMOGEN WIJZIGEN

- Druk op de v toets het vermogen (300W)
knippert en kan dan ingesteld worden.

- Stel het vermogen af met de knop.
Voorbeeld: 200 Watt.

- Bevestig door op de knop te drukken.

DE DUUR PROGRAMMEREN

Voer het onmiddellijk koken uit en druk daarna
op ®, de kookduur ® knippert en kan nu in-
gesteld worden.

Draai aan de knop om de kookduur in te
stellen. Druk om te bevestigen.

Uw oven is uitgerust met de “SMART
ASSIST”-functie die bij een programmatie van
de duur u een wijzigbare kookduur volgens de
gekozen kookwijze zal voorstellen.

De registratie van de kooktijd gebeurt automa-
tisch in een paar seconden.

START UITGESTELD KOKEN

Procedure zoals bij geprogrammeerd koken.
Na de instelling van de kookduur, druk op de
® toets. Het display knippert, stel het eind-
kookuur in door aan de knop te draaien. De
registratie van de eindkooktijd gebeurt auto-
matisch in een paar seconden. Het display
met kookeinde stopt met knipperen.

DE AUTOMATISCHE KOOKFUNCTIES
De programmering in automatische kookfunc-
tie via het gewicht of de duur, selecteert voor
u de kookparameters.

Het display mag enkel het uur weergeven. Het
mag niet knipperen.

- Selecteer de -modus met de

knop, het logo knippert.

- Kies een AUTOMATISCHE kookwijze (Zie
tabel)

- Er knippert een voorgesteld gewicht op het
scherm.

Voorbeeld: P3 —> gewicht, 500G.

Stel het gewicht of de duur in met de knop.
Voorbeeld: 650g.

- Bevestig door eenvoudigweg op de knop te
drukken.

- het pictogram van de gebruikte kookmodus
en de automatisch berekende tijd worden
weergegeven. De oven start.

Voedingsstoffen Rec::)ten
Verse vezelrijke groenten P01
Verse groenten P02
Diepvriesgroenten P03
Gevogelte (gecombineerde functie) P04
Rund (gecombineerde functie) P05

Vis P06
Verse pizza (gecombineerde func-

) P07
tie)
Diepvriespizza (gecombineerde

. P08

functie)
Diepvriespizza (traditioneel koken) P09
Vers bereide schotels (microgolf) P10
Bereide diepvriesschotel P11
Vers bereide schotel (gecom-

. ) P12
bineerde functie)
Gezouten taart P13
Quiche met aardappelgratin P14
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° 5 GEBRUIK

AUTOMATISCHE FUNCTIES VOOR
ONTDOOIEN

Met deze oven heeft u toegang tot 3 ver-
schillende programmeertypes in ontdooimo-
dus
- Automatisch ontdooien P1, P2 of P3.

U kiest gewoonweg het type programma en
heeft het gewicht in.

P1 : Automatische ontdooimodus voor viees,
gevogelte en bereide gerechten.

P2 : Automatische ontdooimodus voor vis

P3 : Automatische ontdooimodus voor brood
en banketgebak.

NB : Er kan geen enkele uitgestelde start
geprogrammeerd worden tijdens de ont-
dooifuncties.

OPSLAAN VAN HET KOKEN

U kan 3 kookprogramma’s naar keuze opslaan
die u daarna kunt gebruiken.

- Een geheugen programmeren

Selecteer een kookwijze., zijn vermogen of
zijn temperatuur en druk daarna op de knop
tot “MEM1” verschijnt. Kies een van de 3
geheugens door aan de knop te draaien en
bevestig om dit op te slaan. Bevestig opnieuw
om het koken te starten.

NB : Als de 3 geheugens opgeslagen zijn,
zal elke nieuwe opslag de vorige vervan-
gen.

Er kan geen enkele uitgestelde start
geprogrammeerd worden tijdens de ge-
heugenopslag.

- Selecteer een van de 3 reeds opgeslagen
geheugens

Draai aan de knop en ga naar MEMO, beves-
tig daarna. Laat de geheugeninhoud scrollen
met de knop en bevestig uw keuze. Het kook-
proces start.

Let op:

Om de oven op gelijk welk moment te
stoppen drukt u lang op (.
Om het koken te pauzeren drukt u op de
knop.

6 ONDERHOUD

BUITENOPPERVLAK

Gebruik een zachte doek gedrenkt in een
product voor ramen. Gebruik geen schuur-
middelen noch harde spons.

Let op:

Geen schuurmiddelen, schuurspons
of metalen krabbers gebruiken om de
glazen deur van de oven schoon te maken.
Deze kunnen krassen op het opperviak en
breuk van het glas veroorzaken.

VERVANGING VAN DE LAMP

Voor elke interventie op de lamp, contacteer
de Servicedienst of een gekwalificeerde pro-
fessional van het merk.
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¢ 7PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

U kunt zelf een aantal kleine storingen
oplossen:

De oven warmt niet. Zorg ervoor dat de oven
goed is aangesloten en controleer of de elek-
trische zekering niet is uitgeslagen. Verhoog de
geselecteerde temperatuur. Controleer dat de
oven niet in “DEMO”-modus staat.

De ovenlamp werkt niet. Vervang de lamp
of zekering. Zorg ervoor dat de oven correct
is aangesloten.

De koelventilator blijft aan na het uitschake-
len van de oven. Dit is normaal. De ventilatie
kan verdergaan gedurende maximaal 1 uur na
bereiding om de temperatuur binnen en buiten
de oven te doen verlagen

¢ 8 SERVICEDIENST

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een gekwa-
lificeerde professionele technicus van het
merk. Om bij het opbellen de verwerking van
uw verzoek te vergemakkelijken, gelieve de
volledige referentie van uw apparaat bij de
hand te houden (commerciéle referentie, ser-
vicereferentie, serienummer). Deze informatie
wordt weergegeven op het identificatieplaatje.

—

\///

N
{ o B XXXXXXXX E

X0
Y00eRRR ~ xeHz XXXXXXXXX € -

Sorviosconso. N; XX-XX-XXXXX
Made in France

B: Commerciéle referentie
C: Servicereferentie
A: Serienummer

ORIGINELE ONDERDELEN

Eis bij een interventie het gebruik van
exclusieve gecertificeerde originele reser-
veonderdelen.

PIECE
I

&
© S
leTRUC“'
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¢ 9 GESCHIKTHEID S TESTS

Geschiktheidstests voor de functie volgens de normen CEI/EN/NF EN 60705:

De Internationale Elektrotechnische commissie, SC.59K, heeft een norm opgesteld over de
vergelijkende prestatieproeven van verschillende microgolfovens. We raden voor dit toestel

het volgende aan:

Vermogen-
Proef B?Ias' Gesﬁhatte keuzeschake- Recipiénten / Tips
ting tijd
laar
Eiercreme . Pyrex 227
(12.3.1) 1000.g | 16-18 min S00wW Op het draaiplateau
Taart uit de . Pyrex 827
Savoie (12.3.2)) 4759 6-7 min 70w Op het draaiplateau
Pyrex 838
Vleesbrood . Bedekken met een
(12.3.3) 900g | T4 min 70w plasticfolie.
Op het draaiplateau
Ontdooien
van viees 500g | 11-12 min 200 W Op een plat bord
Op het draaiplateau
(13.3)
Ontdooien van
frambozen 2509 | 67 min 200W Op een plat bord
Op het draaiplateau
(B.2.1)
Aardappel- .
. . Zachte grill Pyrex 827
gratin 1100 g | 23-25 min .
(12.3.4) +700 W Op het draaiplateau
Plaatsen op de rooster
. . + druippan 45 mm combinatie
24-26 min Krachtige grill Invoeren in niveau 1
+500 W :
Ki van beneden te beginnen
P Halverwege draaien
(12.3.6) 1200 g 9_
Hetelucht In een emailbord
ssaomn | 2vc | Passmoneloostr
+200 W .
beginnen
Taart Hetelucht Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Plaatsen op het rooster
e +200 W niveau 1
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SZANOWNI
KLIENCI

Poznanie produktow De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia.
Jako$¢ wzornictwa wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke
i staranne wykonczenie powodujgce, ze wszystkie przedmioty
sg eleganckie i wyrafinowane i w doskonatej harmonii miedzy sobg. Nastepnie
przychodzi nieodparta ochota, by dotkng¢.

Design De Dietrich to rowniez wytrzymate i prestizowe materiaty -
zawsze doceniamy autentycznos$c¢. Lgczgc najnowoczesniejszg technologie
ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje produktéw
0 wysokiej jakosci w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez wszystkich
mitosnikow kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania Panstwa
nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

w Orleanie i Vendoéme.

E z
b4
~
‘r
BVCert.6011825

\Gln, Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentowi
identyfikowalnos¢ produktu, podajgc jasne i obiektywne
3 wskazanie zrédta. Marka DE DIETRICH z dumg umieszcza te
etykiete na produktach z naszych francuskich fabryk z siedzibg

[=] 5% [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZYTAC |

ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobraé na stronie internetowej

marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy natychmiast je
rozpakowac¢. Sprawdzi¢ ogoélny
wyglad urzgdzenia. Wpisa¢ ws-
zelkie ewentualne zastrzeze-
nia na potwierdzeniu dostawy
i zachowacC jego jeden egzem-
plarz.

Urzgdzenie musi zostacé

zainstalowane na wyso-
kosci wiekszej, niz 850 mm od
posadzki.
— Aby unikng¢ przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy montowac
za drzwiami ozdobnymi.
— Ustawi¢ kuchenke wewnatrz
szafki w taki sposéb, aby odle-
gto$¢ od sgsiedniego mebla wy-
nosita co najmniej 10 mm. Mebel
do zabudowy kuchenki powinien
by¢ wykonany z materiatu odpor-
nego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).
Dla zapewnienia wiekszej sta-
bilnosci nalezy przymocowacé
kuchenke w szafce za pomocg
2 srub w przewidzianych do tego
otworach.

Nalezy przewidzie¢ sposob
odtgczenia urzadzenia od
sieci zasilajgcej za pomocg
gniazdka pradu lub zintegrowa-

nego wytgcznika w statym uktad-
zie przewodow zgodnie z
regutami instalacji.

— Gniazdko pragdu powinno by¢
dostepne po instalacji.

— Jesli kabel zasilania jest usz-
kodzony, powinien zosta¢ wy-
mieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby
o podobnych kwalifikacjach w
celu unikniecia zagrozenia.

OSTRZEZENIE:

Wykonywanie czynnosci
zwigzanych z konserwacjg lub
naprawg, ktore wymagajg zdje-
cia pokrywy zabezpieczajgcej
przed ekspozycjg na energie
mikrofal, stwarza zagrozenie dla
wszystkich oséb nie bedgcych
osobami wykwalifikowanymi.

Urzgdzenie jest zapro-
jektowane do pieczenia przy
zamknietych drzwiczkach.

Urzadzenie to jest
przeznaczone do uzytku do-
mowego i podobnego, takiego
jak: kuchenki przeznaczone
dla pracownikéw sklepow, biur
i w innych miejscach pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, mo-
telowych i innych obiektéw



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

mieszkalnych; pokoje goscinne.
— Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby, o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, czu-
ciowych lub umystowych lub
pozbawionych doswiadczenia
lub wiedzy, jezeli sg one pod
nadzorem lub wczesniej otrzy-
maty instrukcje dotyczgce pewnej
obstugi urzadzenia i zrozumiaty
zagrozenia, ktérym mogg podle-
gac.
— Dzieci nie mogg wykor-
zystywac urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez
dzieci pozostawione bez dozoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewnic¢ sie, ze nie bawig
sie urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE :

Urzadzenie i jego ele-
menty dostepne podczas uzywa-
nia go stajg sie gorgce. Nalezy
uwazac, zeby nie dotykacC ele-
mentow grzejnych znajdujgcych
sie wewnatrz kuchenki. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzyma¢ z dala od urzgdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

OSTRZEZENIE:

Jezeli urzagdzenie pracuje w try-
bie kombinowanym, zaleca sie,
by dzieci korzystaty z kuchenki
wylgcznie pod nadzorem oséb

5

dorostych z powodu
rowanych temperatur.
UzywacC tylko przyborow
kuchennych przeznaczonych
do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Metalowe naczynia na produkty
spozywcze i napoje nie mogg
by¢ uzywane w kuchence mikro-

gene-

falowe;.
— Kuchenka mikrofalowa
jest przeznaczona wytgcznie

do podgrzewania produktow
spozywczych i napojow.
Suszenie produktéw spozywc-
zych lub odziezy oraz podgrzewa-
nie poduszek grzewczych,
pantofli, ggbek, mokrej odziezy
oraz innych artykutow podob-
nego rodzaju grozi odniesieniem
obrazen, zaptonem i pozarem.

OSTRZEZENIE:

Ptyny i inne produkty nie
powinny by¢ podgrzewane w
hermetycznie zamknietych po-
jemnikach, poniewaz mogg eks-
plodowac.

— W czasie podgrzewania pro-
duktéow spozywczych w plas-
tikowych lub  papierowych
pojemnikach nalezy uwaznie
nadzorowac kuchenke z powodu
ryzyka zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
dymu nalezy kuchenke wytgc-
zy¢ i odtgczy¢ od zasilania oraz
pozostawi¢ zamkniete drzwiczki
w celu sttumienia ewentualnych
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OSTROZNOSCI

ptomieni.

— Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze do-
prowadzi¢ do gwattownego wy-
trySniecia wrzgcego ptynu i z
tego wzgledu trzeba zachowac
szczegolng ostroznos¢ przy wy-
jmowaniu naczynia.

— Zawartos¢ butelek do karmie-
nia dzieci i stoiczkdéw z pozywie-
niem dla niemowlat nalezy
rozmiesza¢ lub wstrzgsnac i
sprawdzi¢ temperature przed
podaniem do zjedzenia, zeby
unikng¢ oparzen.

— Nie zaleca sie podgrzewa-
nia w kuchence mikrofalowej
jajek w skorupkach oraz catych
jajek ugotowanych na twardo,
poniewaz mogg eksplodowac
nawet po zakonczeniu gotowa-
nia.

— Zalecasie regularne czyszcze-
nia kuchenki i usuwanie wszelk-
ich sladow po zywnosci.

— Jezeli urzadzenie nie jest
utrzymywane w  czystosci,
jego powierzchnia moze ulec
zniszczeniu i skroci¢ nieod-
wracalnie czas eksploatacji
urzgdzenia oraz doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuac;ji.

OSTRZEZENIE:

Jezeli drzwiczki lub uszc-

zelka drzwiczek sg usz-
kodzone, nie wolno korzysta¢ z
kuchenki do chwili wykonania

naprawy przez wykwalifikowang
osobe.

— Nie stosowa¢ do czyszcze-
nia szklanych drzwi kuchenki
Sciernych preparatéw czyszczg-
cych ani twardych metalowych
drapakow, poniewaz mozna po-
rysowac¢ powierzchnie i spowo-
dowac pekniecie szkia.

— Nie uzywacC urzgdzenia do
czyszczenia para.

Dzieci mogg korzystac z
piekarnika bez nadzoru wy-
tacznie jezeli otrzymaty uprze-
dnio odpowiednie wskazéwki,
dzieki ktorym mogg to zrobi¢
w bezpieczny sposob i zrozu-
mie¢ zagrozenia wynikajgce z
niewfasciwego uzytkowania.



¢ 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

A

<70% 21.5>26

<70%

>550

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane
na wysokosci wiekszej, niz 850 mm od
posadzki. Urzgdzenie moze by¢ zains-
talowane w kolumnie jak pokazano na
schemacie instalacji (rys. A).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte,
odstep pomiedzy $ciang, a blatem, na
ktérym ustawiona jest kuchenka musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm* (rys. B).
Nie nalezy natychmiast uzywac
urzgdzenia (zaczekac¢ okoto 1 do 2 god-

zin), ktore zostato przeniesione z miejsca o
niskiej temperaturze do pomieszczenia ciepte-
go, poniewaz kondensacja moze spowodowac
nieprawidtowe dziatanie.

Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegtos¢ od sagsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm. Mebel do zabu-
dowy kuchenki powinien by¢ wykonany z
materiatu odpornego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).

Nalezy wywierci¢ otwory o0 @ 2 mm w $ciance
mebla, aby unikngé¢ rozszczepienia drewna.
Dla zapewnienia wigkszej stabilnosci nalezy
przymocowaé kuchenke w szafce za pomocag
2 $rub w przewidzianych do tego otworach

(rys. C).



¢ 1 INSTALACJA

PODLACZENIE ENERGII ELEKTRY-
CZNEJ

Uwaga:

Prace dotyczace instalacji moga
zostaé wykonane wylgcznie przez
wykwalifikowanych instalatoréw i
technikow.

Bezpieczenstwo elektryczne musi zostac
zapewnione poprzez prawidtowe wbu-
dowanie. Podtgczenie energii elektrycznej
powinno zosta¢ przeprowadzone przed
wbudowaniem urzgdzenia do mebla.
Urzadzenie powinno by¢ podtgczone

za pomocg znormalizowanego przewo-

du zasilajgcego 3-zytowego o przekroju
1,5 mm? (1 f + 1 z + uziemienie), ktory
powinien by¢ podtgczony do sieci 220-240
V~ poprzez znormalizowane gniazdko IEC
60083 lub mechanizm odcinania zasila-
nia na wszystkich biegunach zgodnie z
zasadami instalacji.

Nalezy sprawdzi¢, czy:

- moc instalacji jest wystarczajgca (220-
240 V~ 16 amperow),

Jezeli w celu podigczenia urzadzenia
domowa instalacja elektryczna musi zosta¢
zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykonanie
niezbednych prac wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczgcych konserwacji, urzgdzenie musi
by¢ odigczone od zasilania elektrycznego,
a bezpieczniki powinny by¢ odciete lub
wyjete.

Uwaga:
Zyla ochronna (zielono-zélta) jest
podtaczona do styku @ urzadzenia i

Przewod —
niebieski \

Ziemia

Przewdd czarny,
brazowy lub czerwon

Przewod zielono-zotty

powinna byé polaczona z uziemieniem
instalacji.

W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
kuchenki nalezy natychmiast odigczy¢
urzadzenie od zasilania lub wyjaé¢
bezpiecznik jego instalacji zasilania.

Uwaga:

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie jakichkolwiek
wypadkéw lub szkéd spowodowanych
brakiem lub nieprawidiowym
wykonaniem uziemienia, badz
niewlasciwym podtaczeniem urzadzenia.



° 2 OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzgdzenia

nadajg sie do recyklingu. Zachecamy do

ich recyklingu i do umieszczenia ich w

przewidzianych w tym celu pojemnikach,

a tym samym do przyczynienia sie w ten

sposob do ochrony srodowiska.
Urzgdzenie zawiera rowniez
wiele materiatow podlegajacych
recyklingowi. Na produkcie znaj-
duje sie symbol, ktéry oznacza,
ze zuzyte urzgdzenia nie powinny
by¢ mieszane z innymi odpadami.

Recykling urzadzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany w
najlepszych dla Panstwa warunkach, zgo-
dnie z dyrektywa europejskg 2002/96/WE
dotyczgcg zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbioérki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wtadz lokal-
nych lub sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspétprace na
rzecz ochrony srodowiska.



¢ 3 PREZENTACJA KUCHENKI

PREZENTACJA KUCHENKI
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e Panel sterowania

o Poziomy przewodéw (dostepne 3 wysokosci)
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¢ 3 PREZENTACJA KUCHENKI

PASEK ELEMENTOW STEROWANIA
WYSWIETLACZ

1- Wyswietlanie trybéw dziatania B Wskaznik blokowania polecen ste-
2- Wyswietlanie zegara i temperatury rowania

3- Wskaznik zakonczenia pieczenia / ® Wskaznik funkcji ,Przepisy”
Minutnik Wskaznik czasu trwania pieczenia

4- Wskaznik czaséw trwania pieczenia ) Wskaznik zegara

5- Wytgczanie ptyty obrotowej Wskaznik zakonczenia pieczenia

6-Wska%n?k mo<':y/wagi' . Uwaga:

7- Wskaznik poziomu potki Domyslnie, po wyswietleniu zegara
wyswietlacz wytaczy sie po uptywie kilku
minut, jezeli zadna czynnos¢ nie zostanie
wykonana przez uzytkownika. Ta funkcja
moze zosta¢ zmodyfikowana za pomoca
funkcji ,,wyswietlanie godziny” w menu
ustawienia.

* PRZYCISKI
1 @ 2 Ustawienie temperatury
i mocy
@ 3 3 Ustawienie godziny, czasu i
zakonhczenia pieczenia, minutnika
4 Dostep do MENU ustawien

1 Wigczanie / Wytaczanie
dw 2

— 4

POKRETLO POLECEN

Jest to pokretto obrotowe ze srodkowym przyciskiem, umozliwiajgce wybieranie pro-
gramoéw, zwiekszanie lub zmniejszanie wartosci i ich zatwierdzanie.

11



¢ 3 PREZENTACJA KUCHENKI

AKCESORIA

Kratka zabezpieczona przed przewréce-
niem sie

Umozliwia opiekanie, przypiekanie lub gril-
lowanie.

W trybie dziatania kuchenki mikrofalowe;j,
grilla + kuchenki mikrofalowej lub termoo-
biegu + kuchenki mikrofalowej kratka nie
moze by¢ w zadnym wypadku uzywana
wspolnie z innymi naczyniami metalowymi.
Niemniej jednak, mozna podgrzewac pro-
dukty znajdujace sie na tacce aluminiowej,

oddzielajac jg od kratki za pomoca talerza.

Naczynie uniwersalne, brytfanna 45 mm
Moze zostaé wypetniona wodg do potowy

i uzyta do gotowania w kagpieli wodnej po
wybraniu funkcji

termoobiegu. Moze ona by¢ wykor-

zystywana jako naczynie do pieczenia.

@ Uwaga:

Nalezy uwazaé, aby umiesci¢ brytfanne

doktadnie na srodku kratek bocznych,
aby nie zakloci¢ przeptywu powietrza.

Kratka + Naczynie uniwersalne, brytfan-
na 45 mm

w celu pieczenia i zbierania ociekajgcego
soku, nalezy umiescic¢ kratke na brytfannie 2
45mm. ‘ ‘

Stopnie

2 mocowane stopnie umozliwiajg
umieszczenie kratki na 3 poziomach.

12



¢ 3 PREZENTACJA KUCHENKI

PLYTA OBROTOWA

Ptyta obrotowa zapewnia réwnomierne pieczenie produktéow bez jakichkolwiek dodatkowy-
ch czynnosci.

Plyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli ptyta nie obraca sie, nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie elementy zostaty wtozone prawidtowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako naczynie do pieczenia. Aby jg wyjac, nalezy wykor-
zysta¢ miejsca umozliwiajgce dostep wewnatrz kuchenki.

Element napedowy zapewnia obroty ptyty szklane;j.

W przypadku wyjmowania elementu napedowego nalezy uwazac, aby woda nie mogta
przedostac¢ sie do otworu osi silnika.

Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym zatozeniu elementu napedowego, wspornika rolkowe-
go i szklanej ptyty obrotowe;j.

Nie nalezy usitowa¢ obraca¢ wspornika rolkowego recznie, poniewaz moze to spowo-
dowac¢ uszkodzenie uktadu napedowego. Jezeli obroty sg nieprawidtowe, nalezy upewni¢
sie, ze pod ptytg nie sg obecne zadne ciata obce.

Wytgczenie obrotéw ptyty umozliwia wykorzystywanie duzych naczyn, zajmujgcych catg
powierzchnie kuchenki. W takim przypadku w potowie wykonywania programu nalezy
obroci¢ naczynie lub zamieszac¢ jego zawartosc.

ZASADA DZIALANIA
Mikrofale uzywane w celu pieczenia produktéw sg falami elektromagnetycznymi. Sg one
zawsze obecne w naszym otoczeniu, w postaci fal radioelektrycznych, $wiatta lub promie-
niowania podczerwonego.
Ich czestotliwo$¢ nalezy do pasma 2450 MHz.
Zachowanie fal jest nastepujgce:

» S3 one odbijane przez metale.

* Przechodzg przez wszystkie inne materiaty.

» Sg wchtaniane przez czasteczki wody, ttuszczu i cukru.
Kiedy produkt spozywczy jest poddany dziataniu mikrofal, nastepuje szybki ruch jego
czgsteczek, co powoduje ich podgrzanie. Gtebokos¢ penetracji fal do wnetrza produktow
wynosi okoto 2,5 cm - jezeli grubos¢ pieczonego produktu jest wieksza, pieczenie odbywa
sie na zasadzie przewodzenia ciepta, jak w piekarniku tradycyjnym.
Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg wewnatrz produktéw jedynie zwykte zjawisko cie-
plne i nie sg w zaden sposob szkodliwe dla zdrowia.
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° 4 USTAWIENIA

USTAWIENIE GODZINY

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na
wyswietlaczu miga godzina 12:00.

Ustawi¢ godzine, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie wcisngc¢, aby zatwierdzic.

W razie przerwy w doptywie prgdu wskaza-
nie godzin miga.

MODYFIKACJA GODZINY

Wcisngg i przytrzymac przycisk O przez kilka
sekund az do chwili, kiedy wskazanie godzi-
ny zacznie migac. Ustawi¢ godzine, przekre-
cajgc pokretto, a nastepnie wcisngc, aby
zatwierdzic.

MINUTNIK

Funkcja moze by¢ uzywana wyigcznie, kiedy
piekarnik jest wytgczony.

Wcisngé przycisk C.

miga symbol 0:00. Ustawi¢ minutnik,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wcisngc,
aby zatwierdzi¢ - rozpocznie sie odliczanie.
Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy sie
sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczy¢ wystarc-
zy wcisng¢ dowolny przycisk.

Uwaga: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane lub anu-
lowane w dowolnej chwili.

Aby anulowag¢, nalezy powréci¢é do menu

minutnika i ustawi¢ 00:00.

BLOKADA POLECEN Zabezpieczenie
przed dzie¢mi

Wecisnaé réwnoczesnie przyciski dw i O do
chwili, kil%dy na ekranie wyswietlony zostanie
symbol [1. Blokowanie polecen jest
dostepne podczas pieczenia lub kiedy pieka-
rnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk ® pozostaje
aktywny podczas pieczenia.

Aby odblokowac polecenia, nalezy wcisngé
réwnoczesnie I%rzyciski Bw i do chwili,
kiedy symbol [ zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN

Uzytkownik moze modyfikowac ré6znorodne
parametry swojego piekarnika:

kontrast, dzwieki i tryb demo.

W tym celu nalezy wcisng¢ i przytrzymac
przez kilka sekund przycisk =, aby przej$¢
do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli :

Parametry ustawione
domysinie

Krétkie sygnaly dzwigkowe:
Pozycja ON (WL..) - sygnaty
dzwigekowe s3g wiaczone.
Pozycja OFF (WYL.) -
sygnaly dzwigekowe sg
wylaczone.

Kontrast:

Procent jasnosci wyswiet-
lacza moze zostac ustawiony
w zakresie od 20 do 100 %.

Tryb DEMO:

Pozycja ON - tryb wigczony.
Pozycja OFF - normalny tryb
dziatania piekarnika.

Ustawianie godziny:
Domysinie pozycja ON (WL.):
Wyswietlany jest komunikat
SLEEP i wyswietlacz wylacza
sie po uptywie kilku minut.
Pozycja OFF (WYL.): wy$wie-
tlacz pozostaje wtgczony.
Aby w razie potrzeby zmodyfikowaé
poszczegolne parametry, nalezy przekrecic¢
pokretto, a nastepnie wcisng¢, aby zatwierd-
zi¢.

Aby w dowolnej chwili wyj$¢ z menu
ustawien, nalezy wcisng¢ @.

OBSLUGA PLYTY OBROTOWEJ

Jezeli uzytkownik uzna, ze ilos¢ miejsca jest
niewystarczajgca, aby naczynie mogto sie
obraca¢ wewnatrz kuchenki, nalezy wytgczyc¢
obroty plyty obrotowej przed rozpoczeciem
wykonywania programu lub w jego trakcie.
Wecisng¢ réwnoczesnie i przytrzymac przy-
ciski ® i = przez kilka sekund.

Na wyswietlaczu pokazany zostanie symbol
| . I_

» Ponowne wigczanie ptyty obrotowej
Ponownie wcisnac i przytrzymac przez kilka
sekund przyciski Gi =, az do chwili, kiedy
symbol t==1 zniknie z wyswietlacza.
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¢ 5 UZYTKOWANIE

PIECZENIE

Kuchenka umozliwia dostep do 4 réznych typdw programowania pieczenia:
- Funkgcja ,Kuchenka mikrofalowa”.

- Funkcje kombinowane kuchenki mikrofalowej (kuchenka mikrofalowa + pieczenie trady-

cyjne).

- Funkcje pieczenia tradycyjnego.
- Automatyczne funkcje pieczenia.

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Uwaga : Nie uzywa¢ emaliowanego
naczynia.

Potozenie

mocy

Uzytkowanie

Kuchenka
mikrofalowa

1000W

Szybkie podgrzewanie napojéw, wody i dan
zawierajgcych duzg ilos¢ cieczy.
Pieczenie produktow zawierajgcych duzg ilos¢
wody (zupy, sosy, pomidory itp.).

Kuchenka
mikrofalowa

800W/900W

Pieczenie warzyw $wiezych lub mrozonych.

Kuchenka
mikrofalowa

600W

Roztapianie czekolady.

Kuchenka
mikrofalowa

500W

Pieczenie ryb i skorupiakéw. Podgrzewanie
na 2 poziomach.

Pieczenie suchych warzyw na wolnym
ogniu. Odgrzewanie lub pieczenie produktow
delikatnych na bazie jajek.

Kuchenka
mikrofalowa

400W/300W

Pieczenie na wolnym ogniu produktéw
mlecznych i konfitur.

Kuchenka
mikrofalowa

200W

Rozmrazanie reczne. Rozmiekczanie masta
lub lodow.

Kuchenka
mikrofalowa

100W

Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem.

Rozmrazanie

200W

Patrz przewodnik rozmrazania na str.
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¢ 5 UZYTKOWANIE

FUNKCJE KOMBINOWANE KUCHENKI
MIKROFALOWEJ

Wskazowka: W potaczeniu z kuchenka

mikrofalowa mozna uzyé
emaliowanego naczynia do pieczenia z
grillem.

Uzytkowanie

Ta funkcja kombinowana polega na
pofgczeniu pieczenia w  kuchence
mikrofalowej z termoobiegiem, co zapewnia
zdecydowang oszczednos¢ czasu. Jest
ona zalecana w przypadku miesa, drobiu
i pieczeni umieszczonych w naczyniu.

Funkcja umozliwia réwnoczesne wykor-
zystywanie grilla i kuchenki mikrofalowe;j,
co umozliwia szybkie pieczenie.

Funkcja jest przeznaczona do smazenia
i przypiekania dan takich, jak zapiekanki
oraz mieso.

Moze ona zosta¢ wykorzystana zaréwno
przed, jak i po zakonczeniu pieczenia, w
zaleznosci od przepisu.

Potozenie Zalecana T°C i moc
min. - maks.
Termoobieg + 200°C
kuchenka mikro- 50°C -200°C
falowa 300W
100W - 300W
Grill  $redni + 2
’f kuchenka mikrofa- 1-4
lowa
500W
100W - 700W
Grill mocny + 4
kuchenka mikro- 1-4
falowa 500W
100W - 700W

Funkcja pieczenia Grill mocny + kuchenka
mikrofalowa umozliwia grillowanie miesa

i ryb.

FUNKCJE PIECZENIA TRADYCYJNEGO

Polozenie T°C zalecana Uzytkowanie
min. -
maks. ] ] ] ]
Grill mocny 2 Zalecane do grillowania kotletow, klefbasek,
: 1-4 chleba, krewetek uktadanych na ruszcie.
. . Drob i soczyste pieczenie, chrupigce z
Grill mocny im- 200°C wszystkich stron.
pulsowy 50°C - 200°C  zachowuje miekko$¢ pieczeni z ryb.
Ciepto 200°C Tryb zalecany dla zachowania migekkosci
obiegowe* 50°C - 220°C  biatego miesa, ryb i warzyw.
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¢ 5 UZYTKOWANIE

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Na programatorze powinna by¢ wyswiet-
lona wytgcznie godzina. | nie powinna ona
migac.

Przekrecic¢ pokretto az do wyswietlenia
wybranej funkcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzi¢.

MODYFIKACJA TEMPERATURY

- Wcisngé przycisk &w- kiedy wyswietlana
wartos¢ temperatury miga, mozliwe jest jej
zmodyfikowanie.

Ustawi¢ temperaturg , przekrecajac
pokretto, a nastepnie wcisng¢, aby
zatwierdzic.

- Przyktad: 180°C.

MODYFIKACJA USTAWIENIA MOCY

- Wcisnaé przycisk §» mocy (300W) - kiedy
wyswietlana wartos¢ mocy miga, mozliwe
jest jej zmodyfikowanie.

- Ustawi¢ moc za pomocg pokretta.

- Przyktad: 200 W.

- Zatwierdzi¢ wybor naciskajgc pokretto.

PROGRAMOWANIE CZASU
Rozpoczg¢ pieczenie natychmiastowe, a
nastepnie wcisng¢ przycisk ©- czas
pieczenia @ miga i mozliwe jest prze-
prowadzenie modyfikacji ustawien.
Przekrecic¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Wcisng¢, aby zatwierdzi¢.
Piekarnik jest wyposazony w funkcje
“INTELIGENTNEJ POMOCY”, ktéra podc-
zas programowania czasu zaproponuje
mozliwe do zmodyfikowania ustawienie dla
wybranego trybu pracy.

Zapamietanie czasu trwania pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku sekun-
dach.

PIECZENIE
OPOZNIENIEM
Nalezy wykonac te same czynnosci, co w
przypadku programowania czasu. Po
ustawieniu czasu pieczenia nalezy wcisng¢
przycisk ©. Kiedy wskazanie na wyswietlac-

ROZPOCZYNANE 2Z

zu miga, nalezy ustawi¢ godzine zakoncze-
nia pieczenia, przekrecajgc pokretto.
Zapamietanie godziny konca pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku sekun-
dach. Wskazanie godziny zakonczenia
pieczenia przestaje migac.

AUTOMATYCZNE FUNKCJE PIECZENIA
Programowanie automatycznych funkc;ji
pieczenia umozliwia dobor parametréw
pieczenia na podstawie dania i czasu.

Na programatorze powinna by¢ wyswiet-
lona wytagcznie godzina. | nie powinna ona
migac.

- 7a nomarg pokretta wybierz tryb

IR M=EEN . (000 zacznie migaé.

- Wybrac¢ program pieczenia
AUTOMATYCZNE (Patrz tabela)

- Proponowana waga miga na ekranie.
- Przykiad: P3 —> waga, 500G.

- Za pomocg pokretta ustawi¢ wage lub
czas.

Przyktad: 650g.

- Zatwierdzi¢, naciskajgc pokretto.

14
Produkty Emaay
\Warzywa swieze witokniste P01
\Warzywa swieze P02
\Warzywa zamrozone P03
Drob (funkcja kombinowana) P04
.o’fowma (funkcja kom- PO5
binowana)
Ryba P06
Swieza pizza (funkcja kom-
: P07
binowana)
Pizza zamrozona (funkcja
. P08
kombinowana)
Pizza zamrozona (pieczenie
. P09
fradycyine)
Dania swieze gotowe P10
(kuchenka mikrofalowa)
Dania zamrozone gotowe P11
Dania swieze gotowe (funkcja
. P12
kombinowana)
Tarta stona P13
Zapiekanka ziemniaczana P14

17



¢ 5 UZYTKOWANIE

- Na wyswietlaczu pojawia sie piktogram
uzywanego trybu pieczenia oraz obliczony
automatycznie czas. Kuchenka uruchamia

sie.

Wybra¢ jeden z zaprogramowanych
produktow.

FUNKCJE AUTOMATYCZNE

ROZMRAZANIA

Kuchenka umozliwia dostep do 3 rdéznych
typdw programowania w trybie rozmrazania
- Rozmrazanie automatyczne P1, P2 lub P3.

Wystarczy wybra¢ typ programu i wpisaé
wage.

P1: Tryb automatycznego
miesa, drobiu i dan gotowych.
P2: Tryb automatycznego rozmrazania ryb.
P3: Tryb automatycznego rozmrazania
pieczywa i ciast.

Uwaga: W przypadku funkcji rozmrazania,
zaprogramowanie uruchamiania z
opdznieniem nie jest mozliwe.

rozmrazania

WPROWADZANIE PROGRAMU PIECZENIA
DO PAMIECI

Mozna zapamieta¢ 3 wybrane przez
uzytkownika programy pieczenia, ktore bedg
mogty zosta¢ wykorzystane w przysztosci.

- Programowanie pamieci :

Wybrac pieczenie, jego moc lub temperature,

a nastepnie wcisng¢ pokretto az do
wyswietlenia komunikatu ,MEM 1”. Wybra¢
jedng z 3 dostepnych pamieci, przekrecajgc
pokretto, a nastepnie zatwierdzi¢, aby
zapamieta¢. Zatwierdzi¢ ponownie, aby
rozpoczg¢ pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca w
pamieci sa juz wykorzystane, nowy wpis
zastgpi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapiséw do
pamieci, zaprogramowanie uruchamiania
z opdznieniem nie jest mozliwe.

- Wybrac jedng z 3 juz zapamietanych pozycji
W pamieci

Przekreci¢ pokretto i przejs¢ do pozyciji
MEMO, a nastepnie zatwierdzi¢. Przewing¢
pozycje w pamieci za pomocg pokretta i
zatwierdzi¢ wybrang pozycje. Pieczenie
rozpoczyna sie.

Uwaga:

Aby wylaczy¢ kuchenke w dowolnej
chwili, nalezy wcisna¢ i przytrzymaé
przycisk Q.

Aby wstrzymaé pieczenie podczas
wykonywania programu nalezy wcisngé¢
pokretto.

6 KONSERWACJA

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ

Nalezy uzywac¢ migkkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy
uzywac kremdw nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

Ostrzezenie

Do czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywaé
sciernych s$rodkéw czyszczacych lub

gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowac zarysowanie powierzchni i
pekniecie szyby.

WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczace lampki moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez serwis
naprawczy lub wykwalifikowanego specja-
liste, autoryzowanego przez marke.
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¢ 7ROZ WIAZYWANIE PROBLEMOW

Niektére drobne awarie mogg by¢ usuwane
przez uzytkownika:

Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzic, czy
kuchenka jest podigczona prawidtowo lub czy
bezpiecznik instalacji nie przepalit sie. Zwigks-
zy¢ ustawiong temperature. Sprawdzié, czy
kuchenka nie znajduje sie w trybie DEMO.
Lampka piekarnika nie dziata. Wymieni¢
zaréwke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy pie-
karnik jest prawidtowo podtgczony.

Po wylaczeniu piekarnika wentylator chto-
dzenia wciaz dziata. Jest to normalne - wenty-
lacja moze dziata¢ jeszcze maksymalnie przez
1 godzine po zakonczeniu pieczenia, aby
zapewni¢ obnizenie temperatury wewnetrznej
i zewnetrznej piekarnika.

¢ 8 SERWIS PO SPRZEDAZY

SERWIS PO SPRZEDAZY

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane przez marke.
Aby utatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas
rozmowy z serwisem naprawczym nalezy
podac¢ kompletne dane referencyjne posia-
danego urzgdzenia (nazwa handlowa, numer

serwisowy, numer seryjny). Informacje te znaj-

dujg sie na tabliczce znamionowe;j.

|

\///

(e

Made in France

BB XXXXXXXX
YXXXKXXXK

Sanvi oo, N; XX-XK-XXXKX

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE
Podczas prac naprawczych nalezy zadac
uzywania wytgcznie oryginalnych czesci
zamiennych.

FIECE

b

o &,
STeUCt

B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny
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¢ 9 TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA
OKRESLONEJ FUNKCJI

Testy zdolnosci do wykonywania okreslonej funkcji zgodnie z normg CEI/EN/NF EN 60705 :
Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczgcg prze-
prowadzania porownawczych testow wydajnosci kuchenek mikrofalowych. W odniesieniu do
tego urzadzenia nasze zalecenia sg nastepujgce:

Test Ociaz- | 06 ok. Pokretio Naczynia / Porady
enie wyboru mocy
Krem jajeczny ) . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min s0ow Na ptycie obrotowe;j
Ciasto biszkop- . Pyrex 827
towe (12.3.2) 4759 6-7'min 700w Na ptycie obrotowej
Pasztet miesn Pyrex 838
eSY 1 900g 14 min 700 W Przykryé folig plastikowa.
(12.3.3) . .
Na ptycie obrotowe;j
Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu
miesa (13.3) 5009 11-12:min 200w Na ptycie obrotowe;j
Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu
malin (B.2.1) 2504 6-7:min 200w Na ptycie obrotowej
Zapiekanka .
ziemniaczana 1100g | 23-25 min Grill staby Pyrex 8.27 .
+700 W Na ptycie obrotowe;j
(12.34)
Umiesci¢ na kratce z
brytfanng 45mm
24-26 min Grill mocny | Ustawi¢ na poziomie 1
+500 W od dotu
Kurczak Obrdci¢ w potowie czasu
(12.3.6) 1200 g pieczenia
. W naczyniu ceramicznym
. Termo?bleg emaliowanym
35-40 min 200°C o S
+200 W Umiesci¢ na kratce ustawionej
na poziomie 1 od dotu
Ciasto Termoobieg | Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Ustawi¢ na kratce na
o +200 W poziomie 1
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE,

Descobrir os produtos De Dietrich, é experimentar emogdes Unicas.
A atragdo é imediata desde o primeiro olhar. A qualidade do design
¢ ilustrada pela estética intemporal e pelos acabamentos cuidados que tornam
cada objeto elegante e refinado, em perfeita harmonia uns
com os outros. Em seguida, surge a irresistivel vontade de Ihes tocar.
O design De Dietrich utiliza materiais robustos
e de prestigio, privilegiando sempre o auténtico. Associando a tecnologia
mais evoluida aos materiais nobres, De Dietrich assegura a realizagao
de produtos de alta execucgdo ao servigo da arte culinaria, uma paixao
partilhada por todos os amantes da cozinha. Desejamos-lhe muita satisfagao na
utilizacao deste novo aparelho.
Agradecemos a sua confianga.

WGy, A designacgao "Origine France Garantie" garante ao consumidor
a rastreabilidade de um produto, fornecendo uma indicagéo cla-
 ra e objetiva da sua proveniéncia. A marca DE DIETRICH or-
gulha-se de fixar esta etiqueta nos produtos das suas fabricas
francesas com sede em Orléans e Vendéme.

=
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUGOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES -LER COM ATENCAO
E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZACAO.
Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Quando receber o aparelho, de-
sembale-o ou pega a alguém
para o desembalar imediata-
mente. Verifique o seu aspeto
geral. Faca todas as eventuais
indicagdes por escrito na nota de
entrega e guarde um exemplar
da mesma.

Este aparelho deve ser

instalado a uma altura su-
perior a 850 mm do chao.
— O aparelho nédo deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu su-
peraquecimento.
— Centre o forno no moével, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o movel
ao lado. O material do mével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com
um material resistente ao calor).
Para mais estabilidade, fixe o
forno no mével com 2 parafusos,
através dos orificios previstos
para o efeito.

Deve ser possivel se des-
conectar da rede ou utili-
zar uma folha de fazer atual, ou

pela incorporacdo de um inter-
ruptor nas canalizagdes fixas, de
acordo com as regras de instala-
cao.

— A ficha da tomada de corrente
deve estar acessivel apods a ins-
talagao.

— Se o0 cabo da alimentacao
ficar danificado, devera ser subs-
tituido pelo fabricante, o ser-
vigo pos-venda, ou uma pessoa
igualmente habilitada, de modo
a evitar qualquer perigo.

ADVERTENCIA:

E perigoso para uma
pessoa que nao tenha compe-
téncias efetuar operacdes de
manutencdo ou de reparagao
em que seja necessario retirar
a cobertura que protege o utili-
zador da exposig¢ao a energia de
micro-ondas.

— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— Este aparelho destina-se a
ser utilizado em aplicacdes do-
mésticas e analogas, tais como:
areas de cozinha reservadas ao



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

pessoal de lojas, escritorios e
outros ambientes profissionais;
quintas; utilizagdo por clientes
de hotéis, motéis e outros am-
bientes de caracter residencial;
em ambientes do tipo quarto de
hotel.

— Este aparelho pode ser utili-
zado por criangas com 8 anos
OuU mais, e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou despro-
vidas de experiéncia e conhe-
cimentos, se beneficiarem de
uma supervisao ou de instrugcdes
prévias acerca da utilizagédo do
aparelhno de maneira segura e
tiverem entendido os riscos cor-
ridos.

— As criangas n&o devem brincar
com o aparelho. As operagdes
de limpeza e de manutengao
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

— E conveniente supervisionar
as criangas para assegurar que
nao brincam com o aparelho.

ADVERTENCIA :

O aparelho e as suas
pecas acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Nao toque
nos elementos de aquecimento
que se encontram no interior
do forno. Criancas de menos

5

de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que sejam
constantemente supervisiona-
das.

ADVERTENCIA:

Se o aparelho funcionar
em modo combinado, & reco-
mendado que as criancas uti-
lizem apenas o forno com a
supervisdo de adultos, devido as
temperaturas geradas.

Deve utilizar apenas os
utensilios apropriados a utiliza-
c¢ao em fornos micro-ondas.

N&o é permitida a utilizagcado de
recipientes para alimentos e be-
bidas em metal no microondas.
— O forno micro-ondas ¢é indi-
cado para aquecer alimentos e
bebidas.

A secagem de alimentos ou de
roupa; o aquecimento de almo-
fadas aquecedoras, chinelos,
esponjas, roupa humida e arti-
gos semelhantes pode provocar
riscos de ferimentos, de ignicéo
ou incéndio.

ADVERTENCIA:

Os liquidos ou outros ali-
mentos n&do devem seraquecidos
em recipientes hermeticamente
fechados, pois existe o risco de
explosao.

— Quando aquecer alimentos



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

em recipientes de plastico ou de
papel, deve ficar atento(a) ao
forno devido a possibilidade de
fogo.

— Se vir fumo, desligue ou des-
conecte o forno e mantenha a
porta fechada para abafar even-
tuais chamas.

— O aquecimento de bebidas
por micro-ondas pode provocar
uma projecao brusca e diferida
de liquido em ebulicdo e, por
este motivo, devem ser tomadas
precaucdes aquando da manipu-
lagao do recipiente.

— O conteudo dos biberdes e
boides de alimentos para bebés
deve ser mexido ou agitado e a
temperatura deve ser verificada
antes do consumo, para evitar
queimaduras.

— Recomenda-se nao aque-
cer ovos com casca nem Ovos
cozidos inteiros num forno mi-
cro-ondas pois existe o risco de
explosdo, mesmo apds a coze-
dura.

— Recomenda-se a limpeza re-
gular do forno bem como a re-
mocao de todos os depdsitos de
alimentos.

— No caso de o aparelho nao
ser mantido limpo, a sua super-
ficie podera degradar-se, afe-
tando inexoravelmente o seu

tempo de vida util e levando a
uma situagao perigosa.

RTENCIA:

Se a porta ou a junta da
porta estiverem danificadas, o
forno ndo devera ser utilizado
até ser reparado por uma pes-
soa habilitada.

— Nao utilize produtos de lim-
peza abrasivos ou raspadores
metalicos duros para limpar a
porta em vidro do forno, pois
isso pode riscar a superficie e
dar origem a ruptura do vidro.
— Nao utilize aparelhos de lim-
peza a vapor.

— Na&o deixe as criancas utili-
zarem o forno sem vigilancia,
salvo no caso de instrugdes ade-
quadas terem sido dadas, de
modo a permitir a crianga uma
utilizagao segura do forno e uma
compreensao dos perigos resul-
tantes de um uso incorrecto.



° 1 INSTALACAO

ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E ENCASTRAMENTO

A

B

21.5>26

-<70%

<70%

>550

Este aparelho deve ser instalado a uma
altura superior a 850 mm do chéo. Este
aparelho pode ser instalado em coluna,
conforme indicado no esquema de ins-
talacéo (fig. A).

Atencao: se o fundo do mével for aber-
to, o espaco entre a parede e a placa
sobre a qual se encontra o forno deve
ter 70 mm no maximo* (fig. B).

Nao utilize imediatamente o seu aparel-
ho (aguarde cerca de 1 a 2 horas) apos

o ter transferido de um local frio para um local
quente, dado que a condensagao pode provo-
car uma avaria.

Centre o forno no moével, de modo a garantir
uma distancia minima de 10 mm com o mével
adjacente. O material do movel de encastra-
mento deve ser resistente ao calor (ou estar
revestido de um material que seja resistente
ao calor).

Faca um orificio de @ 2 mm na parede do
movel, para evitar a ruptura da madeira.

Para maior estabilidade, fixe o forno no mével
com 2 parafusos, através dos orificios previs-
tos para este efeito (fig. C).




° 1 INSTALACAO

LIGAGAO ELETRICA

Atencao: :
A instalagdo ¢é reservada a
instaladores e técnicos qualificados.

A seguranca elétrica deve ser assegurada
pelo encastramento correto. Deve ser efe-
tuada a ligacéo elétrica antes da coloca-
¢ao do aparelho dentro do moével.

O forno deve ser ligado com um cabo de
alimentacao (normalizado) de 3 condu-
tores de 1,5mm2 (1ph + 1 N + terra)
devendo estes ser ligados a rede monofa-
sica através de uma tomada de corrente
normalizada CEI 60083 ou de um disposi-
tivo de corte omnipolar em conformidade
com as regras de instalagéo.

Verifique se:

- A instalagao tem uma poténcia suficiente
(220-240 Volts~ 16 amperes),

Se a instalagao elétrica da sua casa preci-
sar de ser alterada para poder ligar o seu
aparelho a rede, deve ligar a um eletricista
qualificado.

Durante as operagdes de manutengéo, o
aparelho deve ser desligado da eletrici-
dade e os fusiveis devem ser desligados
ou retirados.

Atencao:

O fio de protegcdo (verde-amarelo)
é ligado ao terminal do aparelho e
deve ser feita uma ligagao a terra.
Se o forno apresentar qualquer anomalia,
desligue o aparelho ou retire o fusivel
correspondente a linha de ligagdo do
mesmo.

Fio azul ‘

‘ ho ou vermelho

= Fio verde/amarelo

Atencao:

Nado nos responsabilizaremos em
caso de acidente ou incidente resultante
de uma ligagcao a terra inexistente,
defeituosa ou incorreta.



¢ 2 MEIO AMBIENTE

RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparel-
ho sao reciclaveis. Participe na sua recicla-
gem contribuindo para a protegdo do meio
ambiente, eliminando-os nos contentores
municipais previstos para o efeito.

O seu aparelho também contém
varios materiais reciclaveis.
Assim, inclui este logotipo para
indicar que os aparelhos usados
nao devem ser misturados com
outros residuos.

Assim, a reciclagem de aparelhos usados
do fabricante sera realizada nas mel-
hores condigbes, em conformidade com a
Diretiva Europeia 2002/96/CE em matéria
de equipamentos elétricos e eletrénicos.
Consulte a sua camara municipal ou o seu
revendedor quanto aos pontos de recolha
dos aparelhos usados mais proximos da
sua habitacao.

Agradecemos a sua colaboragdo na prote-
¢ao do meio ambiente.



° 3 APRESENTACAO DO FORNO

APRESENTACAO DO FORNO
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e Painel de controle

e Luminaria

o Camadas de arame (3 alturas disponiveis)
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° 3 APRESENTACAO DO FORNO

MODULO DE COMANDOS
VISOR

0000000@--

1- Apresentagéo dos modos de cozedura
2- Visualizagéo do relogio e da temperatura

[c

T
3 9 6

g Indicador de bloqueio dos comandos
Indicador da funcdo de «receitas»

3- Indicador do fim de cozedura/temporizador ® Indicador das duragdes de cozedura

4- Indicador da duragéo da cozedura
5- Paragem do prato giratério

6- Indicador de poténcia/peso

7- Indicador dos encaixes

BOTOES

(D Jw 2
CRE

— 4

MANETE DE COMANDOS

A Indicador do temporizador
@® Indicador de fim de cozedura

Nota:

Por defeito, apos a apresentacao da hora,
0 ecra apaga-se depois de alguns minutos
sem acgao do utilizador. Esta fungdo pode ser
alterada com a fungao “indicagao da hora” do
menu de regulagoes.

1 Ligar/desligar

2 Ajuste da temperatura
e poténcia

3 Acerto da hora, do tempo e fim de cozedura, do
temporizador

4 Acesso ao menu de acertos

Trata-se de uma manete rotativa com um apoio central que permite selecionar os progra-
mas, aumentar ou diminuir os valores e validar.

11



° 3 APRESENTACAO DO FORNO

ACESSORIOS

Grelha de segurancga anti-inclinagao
Permite tostar, alourar ou grelhar.

A grelha ndo deve em nenhum caso ser uti-
lizada com outros recipientes metalicos na
fungéo micro-ondas, grelhador + micro-on-
das ou calor ventilado + micro-ondas.

No entanto, pode aquecer um alimento
numa forma de aluminio, isolando-o da
grelha com um prato.

Prato multiusos, pingadeira de 45 mm

Pode ser utilizada meia cheia de agua para
as cozeduras em banho-maria na fungéo
do calor ventilado. Pode servir de tabuleiro
de cozedura.

Nota:
Tenha cuidado para centrar

corretamente a pingadeira nas grelhas
laterais, de forma a nao alterar a
circulagao do ar.

A grelha + Prato multiusos, pingadeira
de 45 mm

para assar e recuperar os molhos da coze-
dura, coloque a grelha na pingadeira de 45
mm.

Os encaixes
2 encaixes a afixar que permitem utilizar a
grelha em 3 niveis.
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° 3 APRESENTACAO DO FORNO

O PRATO GIRATORIO

O prato giratério permite uma cozedura homogénea do alimento sem manipulagao.

Gira indiferentemente em ambos os sentidos. Se nao girar, verifique se todas as pecas
estdo bem posicionadas.

Pode ser utilizado como prato de cozedura. Para o retirar, segure-o utilizando as zonas
de acesso previstas na cavidade.

O acionador permite que o prato de vidro gire.

Se retirar o acionador, evite deixar entrar agua no orificio do eixo de transmisséo.

N&o se esqueca de colocar novamente o acionador, o suporte de roletes e o prato
giratorio.

N&o tente rodar manualmente o acionador do prato giratério, pois pode deteriorar o siste-
ma de acionamento. No caso de haver problemas na rotagéo, certifique-se de que ndo ha
corpos estranhos por baixo do prato.

O prato bem posicionado permite a utilizacdo de pratos grandes sobre toda a superficie
do forno. Neste caso, € necessario girar o recipiente ou misturar o seu conteudo a meio
do programa.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO
As micro-ondas utilizadas para a cozedura s&o ondas eletromagnéticas. Existem corren-
temente no nosso ambiente tal como as ondas radioelétricas, a luz, ou até os raios infra-
vermelhos.
A sua frequéncia situa-se na faixa dos 2450 MHz.
O seu comportamento:

» Sao refletidas pelos metais;

» Atravessam todos os outros materiais.

» S&o absorvidas pelas moléculas de agua, gordura e agucar.
Quando um alimento é exposto as micro-ondas, ocorre uma agitagao rapida das molécu-
las, 0 que provoca um aquecimento. A profundidade de penetragdo das ondas no alimen-
to é de aproximadamente 2,5 cm; se o alimento for mais espesso, a cozedura no centro
sera feita por condugdo como na cozedura tradicional.
Deve saber que as micro-ondas provocam no interior do alimento um simples fenédmeno
térmico e que nao sao nocivas para a saude.
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¢ 4AJUSTES

ACERTO DA HORA

Quando se liga, o visor pisca e mostra 12:00.
Ajuste a hora girando o manipulo e depois,
prima o botéo para validar.

No caso de corte de energia, a hora comega
a piscar.

MODIFICAGAO DA HORA

Prima o botdo © durante alguns segundos até
ver a hora a piscar. Acerte a hora girando a
manete e prima o botao para validar.

TEMPORIZADOR

Esta fungao apenas pode ser utilizada quando
o forno estiver desligado.

Prima o botdo ©®.

00:00 pisca. Ajuste o temporizador girando
a manete e prima para confirmar; inicia-se a
contagem.

Quando chega ao fim, é emitido um sinal
sonoro. Para parar, prima qualquer botao.

NB: Tem a possibilidade de modificar ou
anular a programagao do temporizador a
qualquer altura.

Para anular, volte ao menu do tempori-
zador e ajuste em 00:00.

BLOQUEIO DOS COMANDOS Seguranga
para criangas

Prima simultaneamente os botdes dv e O
até aparecer o simbolo 3 noecra. O bloqueio
dos comandos € acessivel durante a coze-
dura ou quando o forno se desliga.

NOTA: apenas o botdo () fica ativo durante
a cozedura.

Para desbloquear os comandos, prima simul-
taneamente os botdes v e O até o simbolo
| desaparecer do ecra.

MENU DE CONFIGURAGAO

Pode intervir em diferentes parametros do
forno:

Contraste, sons e modo de demonstragao.
Para o efeito, deve premir durante alguns se-
gundos o botdo = para aceder ao menu de

acertos.

Consulte a tabela abaixo:

Para modificar os diferentes parametros se
necessario, deve girar a manete e depois,
premir para confirmar.

Parametros
instalados
por defeito

Sons - bips:
Posigcdo ON, som ativo.
Posigao OFF, sem som.

Contraste:
A percentagem de luminosi-
dade do visor é ajustavel de
20 a 100%.

Modo DEMO:

Posigao ON, modo ativo.
Posigao OFF, modo normal
do forno.

Apresentacao da hora:
Posicao ON por defeito: Vé-se
SLEEP e o ecrd apaga-se apos
alguns minutos.

Posicéo OFF: o ecré fica ligado.

Para sair do menu de_acertos a qualquer
momento, deve premir .

GESTAO DO PRATO GIRATORIO

Se achar que o espago é insuficiente para
rodar livremente no forno, selecione a fungao
de paragem do prato giratério antes ou du-
rante a execugéo do programa.

Pressione simultaneamente os botées C e
= durante alguns segundos.

O simbolo t =1 aparece no visor.

* Reativacéo do prato giratério

Novamente, pressione em simultdneo os

botdes ® e = durante alguns segundos, até
aparecer o simbolo t==1 no visor.

14



° 5 UTILIZACAO

REALIZAGAO DE UMA COZEDURA

Este forno permite aceder a 4 tipos de modos de cozedura diferentes:

- A fungéo de micro-ondas.

- As fungbes de micro-ondas combinadas (micro-ondas + cozedura tradicional).

- As fungbes de cozedura tradicionais.
- As fungbes de cozedura automaticas.

FUNGOES DE MICRO-ONDAS

Cuidado : Nao utilizar o prato es-
maltado.

Posicao Poténcia

Utilizagao

Micro-ondas 1000 W

Aquecimento rapido de bebidas, de agua e de
pratos com uma grande quantidade de liquido.
Cozedura de alimentos com muita agua
(sopas, molhos, tomates, etc.).

Micro-ondas 800 W /900
w

Cozedura de legumes frescos ou congelados.

Micro-ondas 600 W

Fundir chocolate.

Cozedura de peixe e crustaceos. Aquecimento
em 2 niveis.

Cozedura de legumes secos a fogo lento.
Aquecimento ou cozedura de alimentos
frageis a base de ovo.

Micro-ondas 400 W/ 300 W

Cozedura a fogo lento de produtos com
laticinios, compotas.

Micro-ondas 200 W

Descongelagédo manual. Amolecer manteiga,
gelado.

Micro-ondas 100 W

Micro-ondas 500 W

Descongelacao de pastelaria com natas.

Descongelagdo 200 W

Consultar o guia de descongelacao, pagina

15



° 5 UTILIZACAO

Nota: Em combinagdao com o
microondas pode utilizar a
assadeira esmaltada com o

FUNCOES DE MICRO-ONDAS COMBINADAS grelhador.
Posicao T°C e poténcia recomendados Utilizagao
min - max

Calor ventilado + 200 °C Esta fungéo combinada associa a cozedura
micro-ondas 50°C - 200°C em micro-ondas com a cozedura com calor
ventilado, permitindo ganhar um tempo
300 W consideravel. Recomendado para carnes,

100 W - 300 W frango e assados colocados num prato.

Grill médio + mi- 2 Esta fungdo permite utilizar ao mesmo
cro-ondas 1-4 tempo o grill e 0 micro-ondas, o que permite
uma cozedura rapida.
Esta funcdo permite-lhe cozer e alourar os
500 W alimentos como gratinados e carnes.

Pode ser utilizada antes ou depois da coze-
100 W-700 W dura, em fungéo da receita.

Grill forte + mi- 4 Cozedura na funcédo Grelha forte + mi-
cro-ondas 1-4 cro-ondas, para grelhar carne e peixe.
500 W
100 W - 700 W

FUNGOES DE COZEDURA TRADICIONAIS

Posicao T°C predefinida Utilizacao
min - max
ﬁ Grelha forte 5 Recomepda-se p~ara grelhar costeletas, salsi-
] 1-4 chas, fatias de pao, gambas na grelha.
Aves e assados suculentos e estaladigos em
Grelha forte 200 °C todos os lados.
pulsada 50°C-200°C  pgra manter o sabor nas pastas de peixe.
Calor 200 °C Recomendado para manter a tenrura de
ventilado* 50°C - 220°C  carnes brancas, peixes e legumes.
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° 5 UTILIZACAO

COZEDURA IMEDIATA

O programador deve apresentar apenas a
hora. Esta ndo deve estar a piscar.

Gire a manete até obter a fungéo de cozedura
desejada e valide.

MODIFICAR A TEMPERATURA

- Pressione o botéo §w até a temperatura pis-
car; ja é possivel efetuar o acerto.

Ajuste a temperatura girando a manete e
prima para validar.

- Exemplo: 180°C.

MODIFICAR A POTENCIA

- Pressione o botdo §w e a poténcia (300 W)
pisca; ja é possivel efetuar o acerto.

- Ajuste a poténcia com a ajuda do manipulo.
- Exemplo: 200 Watts.

- Confirme, premindo a manete.

PROGRAMAR A DURAGAO

Faca uma cozedura imediata e em seguida,
prima ®, para ver piscar a duragdo da coze-
dura @, podendo assim realizar o acerto.
Gire a manete para ajustar a duragéo da co-
zedura. Prima para validade.

O forno esta equipado com a fungdo “SMART
ASSIST” que predefine, depois da programa-
¢ao da duragéo, uma duragao de cozedura
modificavel consoante 0 modo de cozedura
selecionado.

A memorizagao do tempo de cozedura é au-
tomatica apos alguns segundos.

INICIO DE COZEDURA DIFERIDO

Proceda como para uma duragéo progra-
mada. Apds acertar a duragao da cozedura,
prima o botdo ®. O numero pisca e depois,
basta ajustar a hora de fim de cozedura
girando a manete. A memorizagao do fim

da cozedura é automatica apos alguns se-
gundos. O visor do fim da cozedura deixa de
piscar.

FUNGCAO AUTOMATICA DE COZEDURA
A programacao da fun¢do automatica de co-
zedura por peso ou por duragéo seleciona
por si 0os parametros de cozedura.
O programador deve apresentar apenas a
hora. Esta ndo deve estar a piscar.

- Com o manipulo, selecione o modo
EW e o logdtipo comega a piscar.

0oL
L O .

- Selecione uma cozedura AUTOMATICA
(consultar a tabela)

- Aparece no ecrd uma sugestéo de peso, a
piscar.

- Exemplo: P3 —> peso, 500 G.

- Regule o peso ou a duragéo com a manete.
Exemplo: 650 g.

- Valide pressionando o manipulo.

- Aimagem da cozedura utilizada e o tempo
calculado automaticamente sédo apresen-
tados. O forno arranca.

: 14
Alimentos Receitas
Legumes frescos fibrosos P01
Legumes frescos P02
Legumes congelados P03
Aves (fungéo combinada) P04
Carne de vaca (fungéo combi- P05
nada)
Peixe P06
Pizza fresca (fungdo combinada) P07
Pizza congelada (fungdo combi- P08
nada)
P_|zza congelada (cozinha tradi- P09
cional)
Pratos frescos preparados (mi-
P10
cro-ondas)
Prato congelado preparado P11
Prato fresco preparado (fungéo
. P12
combinada)
Tarte salgada P13
Quiche de batatas gratinadas P14

17



° 5 UTILIZACAO

A FUNGAO AUTOMATICA DE
DESCONGELAGAO
Este forno permite aceder a 3 tipos de progra-
macdes diferentes em modo de descongela-
cao
- Uma descongelagédo automatica P1, P2 ou
P3.

Basta escolher o tipo de programa e intro-
duzir o peso.
P1: Modo de descongelacao automatica para
a carne, aves e pratos cozinhados.
Esta ndo deve estar a piscar. Modo de des-
congelagdo automatica para peixe
P3: Modo de descongelagéo automatica para
0 pao e bolos secos.
NB: Nao ha um inicio diferido progra-
mado nas fungoes de descongelagao.

MEMORIZAR UMA COZEDURA

Pode memorizar 3 programas de cozedura,
utilizados como se segue.

- Programar uma meméria:

Selecione uma cozedura, a poténcia, a

temperatura e a duragéo e depois, prima a
manete até obter kMEM 1». Escolha uma das
3 memodrias girando a manete e confirme para
memorizar. Valide novamente para iniciar a
cozedura.

NB: Se as 3 memorias tiverem sido grava-
das, cada nova memorizagao substituira
a anterior.

N&o ha um inicio diferido programado na
memorizagao.

- Selecionar uma das 3 memodrias ja gravadas
Gire a manete e va a MEMO, depois, valide.
Veja as memorias com a manete e confirme a
desejada. A cozedura comega.

Nota:
Para parar o forno a qualquer mo-
mento, fagca uma pressao longa no botao

Para colocar em pausa durante a cozedura
pressione o manipulo.

6 MANUTENCAO

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilize um pano macio, embebido com um
produto limpa-vidros. N&o utilize cremes
abrasivos nem palha-de-aco.

N Cuidado

Nao utilize produtos de limpeza abra-
sivos ou raspadores metalicos duros
para limpar a porta em vidro do micro-on-
das, pois isso pode riscar a superficie e
levar a rutura do vidro.

SUBSTITUICAO DA LAMPADA

Para qualquer intervengdo na lampada,
contacte o SAV ou um profissional qualificado
depositario da marca.

18



° 7ANOMALIAS E SOLUCOES

Pode resolver estas pequenas avarias sem a O ventilador de arrefecimento continua a

ajuda de um técnico: girar depois do forno apagado. E normal,
a ventilagdo pode funcionar até uma hora no

O forno nao aquece. Verifique se ofornoestd  maximo apds a cozedura, para fazer baixar a

bem ligado ou se o fusivel da instalagéo ndo  temperatura interior e exterior do forno.

esta fora de servigo. Aumente a temperatura

selecionada. Verifique se o forno ndo esta em

modo DEMO.

A lampada do forno nao funciona. Substitua
a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno
esta bem conectado.

° 8 SERVICO POS-VENDA

INTERVENGOES PECAS DE ORIGEM

As eventuais intervengdes no seu aparelho Durante uma intervengéo de manutencéo,
devem ser efetuadas por um profissional qua- peca para utilizar exclusivamente pecas de
lificado que trabalhe para a marca. Aquando substituigéo certificadas de origem.

da sua chamada, para facilitar o processa- FiEcE

mento do seu pedido, deve munir-se com Yz
as referéncias completas do seu aparelho =
(referéncia comercial, referéncia de servico,

numero de série). Estas informagdes figuram

na placa informativa.

& /
/ k \/

N\

oz B XXXXXXXX E
X000V ~ XxHz XXXXXXXXX E —
Service conso. N: XX-XX-XXXXX

Made in France

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servico
H: Numero de série
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° 9 APTIDAO PARA A FUNCAO

Ensaios de aptiddo para a fungéo segundo as normas CEI/EN/NF EN 60705;

A comissao Eletrotécnica Internacional, SC.59K, estabeleceu uma norma relativa a ensaios
de desempenho comparativos efetuados em diferentes fornos micro-ondas. Recomendamos
0 que se segue para este aparelho:

Ensaio Carga Tempo Sele}or _de Recipientes/Conselhos
aprox. poténcia
Creme de ovos . Pyrex 227
(12.3.1) 1000.g | 16-18 min s00w No prato giratério
Pao-de-16 . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7'min 70w No prato giratério
P&o de carne Pyrex 838
900 g 14 min 700 W Cobrir com pelicula aderente.
(12.3.3) e
No prato giratorio
Descongelagdo Num prato raso
de carne 500g | 11-12 min 200 W pralo raso
No prato giratério
(13.3)
Descongelagéo Num brato raso
das framboesas | 250 g 6-7 min 200W prato L
No prato giratério
(B.2.1)
Gratinado de
batatas 1100.g | 23-25min Gri”;gos L\JlsVe ll:\)l}c/)re)r(a?g : iratorio
(12.3.4) pralo g
Coloque no conjunto grelha
+ Prato multiusos, pingadeira de
24-26 min Grelha forte | 45 mm
+ 500 W Insira no nivel 1 a contar de
Frango baixo
(12.3.6) 1200 g Virar a meio do tempo
. Num tabuleiro de vidro esmal-
Calor ventilado tado
35-40 min 200 °C + : .
200 W Coloque na grelha inserida no
nivel 1 a contar de baixo
Calor ventilado
Bolo 700g | 20min 220°C+ |Fyrex828 ,
(12.3.5) 200 W Coloque na grelha nivel 1
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BA’KHBIE HHCTPYKIIHH 110 TEXHUKE
BbE3OIIACHOCTH U IIPE/IOCTEPE’KEHUA

BAXHBIE WHCTPYKUMU NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTMH,
BHUMATENNIbHO TMPOYTUTE UX WU COXPAHUTE AnA
NOCNEAQYIOLWENO MCNOJNIb3OBAHUA.

[aHHy0 MHCTPYKLMIO MOXHO CKayaTb Ha BeD caiiTe KomMnaHum.

Mpn npuemke obopyaoBaHus
pacnakynTe ero camocTosiTENbHO
WX OpraHM3ymTe pacnakoBKy.
[MpoBepbTe  ero  BHELIHUN
Bua. [pu  HeobxogmmocTu
BHECUTE 3amMedaHus, caenas
MMCbMEHHbIE OTMETKMN B TOBAPHO-
TPaHCMOPTHOW HaKnagHOW, OaWH
9K3eMnNAp KOTOPOW ocTaeTcs Y
BaC.

[aHHoe ob6opygoBaHue

OOIMKHO yCTaHaBnMBaTbCS
Ha BblcoTe He mMeHee 850 mm oT
nona.
— O6opygoBaHne  Hemnb3s
yCTaHaBnvBaTb 3a AeKopaTUBHON
ABepbIO BO nabexaHue
neperpesa.
— Pacnonoxunte gyxoson Lwkady
B Mebenu no ueHTpy Tak, 4YToObl
obecnevnTb MWHUMarbHOE
pacctosiHue 10 MM OT cocefiHero
npegmeta mebenu. MaTtepuan,
N3 KOTOpOro caenaHa mebenb,
B KOTOpPYH  BCTpaumBaeTCs
AyX0oBOW LwKady, OOfmKeH ObITb
YCTOMYNBbLIM K BO3OENCTBUIO
BbICOKOW Temnepartypbl (UM oHa
OOMKHa OblTb NOKPbITA Takum
mMaTepuanom). [ina obecneveHuns
donblen YyCTOMYNBOCTH
3akpenute nedyb B Mebenu,

BBEPHYB 2 BWHTA B OTBEPCTUS,
npenycMoTpeHHble Anst  3Tux
Lienen Ha ODOKOBbIX CTOMKaX.

B cnyyae HeobxogmMmocTu

obopyaoBaHue  OOSMKHO
ObICTPO OTKNOYATLCA OT CeTn
NMTaHUA MNOCPEeACTBOM  BUIIKU
nuTaHua nnbo BbIKNYaTens,
BCTPOEHHOIO B COOTBETCTBUM C
NHCTPYKUMAMWN MO MOHTAXY.
[Mocne ycTtaHOBKM BuUIIKa
AOMKHA ocTaBaTbCs LOCTYMHOMN.
— [Mpn nospexaeHnn kabens,
BO u3bexaHue onacHoCTU, €ero
3aMeHa [JoJfPKHa Mpou3BOAUTBLCSA

npousBoanTenem, ero
obcnyxmnBawLwmm nepcoHanom
nmoéo nepcoHanom c

cooTBeTCTBYytlUWEMN
KBanudukaumnen.

NPEOYMPEXOEHWUE:

lMpoBeneHne onepaunn
no obcnyxnBaHuio Nnu
PEMOHTY, TpPEOBYLWMX CHATUSA
KpbIWKKX,  3awuuiarowen ot
MWKPOBOJTHOBOIO  U3IyYeHUs,
onacHo ans noboro
HEKOMMETEHTHOro YenoBekKa.

HdaHHbIN npmubop



BA’KHBIE HHCTPYKIIHH 110 TEXHUKE
BbE3OIIACHOCTH U IIPE/IOCTEPE’KEHUA

npegHasHadyeH Onsi TOTOBKM C  06OpyaoBaHUEM.

3aKpbITOM OBEpLEN.

— [aHHoe obopypoBaHue
npeaHasHayeHo ans
Mcnonb3oBaHMst B ObITOBbIX

M aHarnorMyHbIX MM YCIOBUSX,
Hanpumep:

30Hbl KYXOHb, BblAeneHHble ANis
nepcoHana marasuHoB, 0h1COB 1
apyrne cnyxebHble NoMeLLeHus;
depmbl; ncnonb3oBaHue
noceTutTenamu rOCTUHUL,
MOTenen N Opyrux yypexaoeHun
XWUMOro HasHayeHus; B MecTax,
aHarnornyHblX  FOCTUHWUYHbIM
HOMepam.

[aHHoe ob6opygoBaHue
npegHa3Ha4yeHo ans
MCMNONb30BaHNA AeTbMW  OT
8 net u crapwe, nwoabMu C
OrpaHU4YeHHbIMU  PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU N  YMCTBEHHbLIMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, aTakke nogbMu
CHeXBaTKOMONMbITan3HaHWn, eCcrnn
yKasaHHble JIoan Nnonb3yTcs

MOMOLLLbIO OTBETCTBEHHOro
3a nx ©e3onacHoOCTb,
obecnevynBawLero Hag3op

3a HUMM W nNpeaBapuUTENbHbIN
MHCTPYKTaXX no ©Ge3onacHomy
ncnonb3oBaHuio obopyaoBaHus,
M MNOHMMAKT PUCKU, KOTOPbIM
OHW NOABEpPratTCA.

— [leTn He [JOmnXKHblI urpatb C
nnuton. Hdetn 6e3 npucmoTpa
HE OOSMKHbI BbIMOSHATL YACTKY U
obcnyxmBaHme Ayx0BOro Lwkada.
— CnepyeT npucmatpmBaTtb 3a
AEeTbMW, YTOObI OHU HE urpanu ¢
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NPEOYMPEXOEHWE :

[yxoBon wkap wn ero
AOCTYnNHble yacTu MOTyT
CUNbHO HarpeBaTbCs BO
BpemMs Ncnonb3oBaHUA.
byabTe BHMMAaTENbHbI "
He aoTparnsanTtechb ao
HarpeBaTesibHbIX 3NIEMEHTOB,
KOTOpbIE HAXOAATCHA BHYTPU NEYMN.
HaxoxoeHne pgetenm wmnaguwe
8 net BO3ne OyxoBOro Lwkada
AOMNycKaeTcss TOMbKO B Crnyyae
NOCTOSAHHOIro HabntaeHUS.

MPEAYNPEXAOEHWE:

Ecnu npubop paboTtaet
B KOMBMHMPOBaAHHOM pexume,
pekoMeHayeTcs, 4Tobbl OeTwn
MCNoNb30Banu neYvb TOSbKO MoA
NPUCMOTPOM B3pPOCHbIX BBUAOY
BbICOKMX TemnepaTyp.
— [Monb3ynTech TONMbLKO NOCYyAoN
NPUro4HON ANs UCNOSIb30BaHWUSA
B MWKPOBOJSTHOBOM NeYn.
Ons o6paboTkn NpoayKToB W
MMUKPOBOSTHOBOM MNeyu Henb3d
ncrnonb3oBaTb MeTannmyeckme

€MKOCTHU ang nuLLeBbIX
NPOAYKTOB U HaNUTKOB.
—  MukpoBosnHoBas neyb

npeaHasHaveHa onsi HarpeBaHns
NPOAYKTOB NUTAHWSI U HANUTKOB.
Mpu cylwke NUWeBbIX NPOAYKTOB
unm 6enbs, nNpu HarpeBaHUU
rpenok, Tano4ek, rydbok, BnaXHoro
6enba n npoynmx noaobHbIX
npeaMeToB MOXeT BO3HUKHYTb



BA’KHBIE HHCTPYKIIHH 110 TEXHUKE
BbE3OIIACHOCTH U IIPE/IOCTEPE’KEHUA

pUCK noNty4eHna OXOroB U pUCK
BOCM/laMeHEeHNA.

MPEAYNPEXOEHWE:

AKugkoctm wunn  pgpyrue
NPOAYKTbI HE CrnefyeT HarpeBaTb
B repMEeTMYHO 3aKpbITbIX COCyaax
BO u3bexaHne  OMNacHOCTU
B3pbIBa.
— [Mpw pa3orpeBaHny NPOayKTOB
nUTaHnA B NI1acTUKOBbIX
nnm ByMaxHbIX nakeTax
npucmaTpmBanTe 3a MNeyvblo Ha
npeaMeT BO3ropaHums.
Mpn nosaBneHun gbima
OCTaAHOBUTE UMW  OTKMAOYUTE
Npmbop 13 ceTn N He OTKpbIBaNTe
asepuy, 4TOObl  3aTyWwuUTb
BO3MOXXHOE Mnamsi.
— HarpeBaHuve B MMKPOBOJSTHOBOW
NeYn XXMOKOCTEN MOXET BbI3BaTb
pe3kuin BblOpoCc OpbI3r KunsLen
XWOKOCTU C 3aepPXXKOW, Takum
obpasom, npu ob6palleHun c
€MKOCTbI0 HEOOXOOUMO NPUHATL
Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTMU.
Cogepxumoe  ByTbinoyek
M TOPLIOYKOB C MNUTaHWEM Ans
aeTen cnepgyeTr nepemelwartb
nnu B3bonTaThb, nepen
ynotpebneHnem cnepyert
NpoBepuUTbL Temnepartypy, 4Tobbl
n3bexartb OXOroB.
— PekomeHayeTca He HarpeBaTb
B MMKPOBOJSIHOBOW Neuyn sinua B
cKopniyrne unu uenble BapeHble
Aanua, MNOCKONbKY OHW  MOryT
B30pBaTbCH, JaXe NO OKOHYaHWUU
NPUroTOBMEHWS.

— PekomeHayeTca perynsipHo
oumLaTh nevb 1 yaanaTb nobble
oCTaTKu NPOAYKTOB.

Ecnu npubop He
nogaepXuBaeTcd B YUCTOM
COCTOSIHUU, €ro MnoBEepXHOCTb
MOXEeT  MCNOPTUTbCH,  YTO
HernonpasnMbiM 06pa3om BNnseT
Ha NPOJOIIKUTENBHOCTL €ro
cnyxbbl 1M MOXeT npuBecTn K
OnacHom cuTyauuu.

MPEAYNPEXOEHWE:

Ecnu pgBepua wunu ee
neTnn noBpexaeHbl, Ne4bto
Henb3si MONb30BaTbCs, MOKa
€€ He MNOYMHUT KOMMETEHTHbIN
creyunanucr.
— He ncnoneayinte abpasnsHbie
cpeactBa anga obcnyxmBaHug, a
TaKkKe XeCcTKne MeTannnveckme
CKpeObKM ONst YNCTKN CTEKMSIHHON

ABEpPLUbl  AYXOBKW, MOCKOJSIbKY
Taknm obpasom MOXHO
nouyapanaTtb MNOBEPXHOCTb, a

CTEKIO MOXET NnoTpeckaTbCsl.

— He wucnonb3ynte npubopbl
YUCTKN NApPOM.
PaspewanTte
nonb3oBatbCs  neybto  6es
npucmMoTpa TONMbKO B TOM
cnyyae, ecnm MM ObinvM  AaHbl
COOTBETCTBYIOLLUME  YyKa3aHUs,
nossonswwune pebéHky
6esonacHo obpawaTtbcsa C
Meybld U MOHUMATb OMacHOCTH,
CBSI3aHHble C HenpaBUIIbHbIM
NCMNOMb30BaHNEM.

oetam



¢ 1 YCTAHOBKA

BbIBOP MECTA PACIMOJIOXKEHUA N MOHTAX

A

21.5>26

-<70%

<70%

>550

[aHHoe obopynoBaHue
yCTaHaBN1BaETCS Ha BbICOTE HE MEHEE
850 mm ot nona. O6opynoBaHve
MOXET yCTaHaBMMBATLCS B CTOMKE, Kak
nokasaHo Ha MOHTaXHOW cxeme (puc.
A).

O6paTnte BHUMaHKeE: Npu
NCMNonb30BaHUN MeBENN C OTKPbITbIM
OHOM pacCTOosiHUE MEXIY CTEHOM U
NAMTON, Ha KOTOPYIO yCTaHaBNMBAETCSA
[OyXOBOW LIKad, He JOMKHO NpeBbILIAaTh
70 mm* (puc. B).

Mocne nepemelleHus npubopa M3 XonoAgHOM
cpenbl B TEMNMYO HE UCMNONb3yNTe ero cpasy
(mopoxgute 1 - 2 yaca) B CBA3M C ABMEHUSIMU
KOHOeHcauuu, cnocobHbIMM Bbi3BaTb COOM.
Pacnonoxwte gyxoson wkad B mebdenv no
LEHTPY Tak, 4Tobbl 06ecneynTb MUHUMarnbLHoe
pacctosHne 10 MM OT cocegHero npeamMeTa
mebenun. MaTtepuan, n3 KOToporo caenaHa
mebernb, B KOTOPYH BCTpanBaeTCcs QyXOBOW
wkad, AOrmKeH ObITb YCTOMUMBBIM K
BO3/1€MCTBUIO BbICOKOW TemnepaTypsbl

(vrv oHa formkHa ObITb NOKPbITA TakUM
mMaTepuarnom).

[Mpopenante npegBaputensHoe otTBepcTre &
2 MM B CTeHKke Mebenu Ansa npefoTBpaLLeHns
pacTpeckMBaHUsA OPEBECUHBI.

[nsa obecneveHns GonbLuek yCTONYMBOCTH
3akpenute neyb B mebenu, BBEPHYB 2 BUHTA
B CrneumarnbHO NpeaycMOTPeHHbIe NS 9TOro
oTtBepcTus (puc. C).




¢ 1 YCTAHOBKA

ANEKTPUYECKOE NOAKNIOYEHUE

BHumaHume :

YcTtaHoBKka o6opyanoBaHUA OOMKHA
BbIMONMHATLCA TONLKO crneuuanucTamMmm n
KBanMULuMpoBaHHbLIMU TEXHUKaMM.

OnekTpuyeckas 6e30nacHOCTb A0MKHA
ObITb 06ecneyeHa bnarogaps npaBUbHOM
yCTaHOBKe. ONeKTpn4Yeckoe NoaKnoveHe
Heo6X0AMMO BbIMOMHNUTbL A0 TOro, Kak
obopynoBaHue ByneT BCTPOEHO B yxxe
umetoLLyocs mebernb.

Meyb gomkHa ObITb NOAKMOYEHa MpU
NMOMOLLM CTaHAAPTHOro kabens nuTaHus
¢ 3 npoBoAHMKaMu ceveHnem 1,5 mm? ( 1
asa + 1 HenTpanb + 3eMns), KoTopble
OOMKHbI ObITb MOAKMIOYEHbI K CETU
nocpeacTBoM ctaHgapTHon poseTkn CEl
60083 nnbo BCenontoCcHOro yCTpomcTea
OTKIMKOYEHMS B COOTBETCTBUSIMU C
WHCTPYKLMSAMU MO MOHTaXYy.

[MpoBepbTeE:

- MOLLHOCTb YCTaHOBKM JOIMKHA ObITb
poctatoyHon (220-240 BonbT~ 16 Amnep),
Ecnu ans nogknioyeHus obopynosaHus

B Bawem gome Heobxoaumo npousBecTy
MoaudmKaLmum No INEKTPUYECKOM YacTu,
obpaTtuTech k KBanupuLMpoBaHHOMY
3NEKTPUKY.

Bo BpeMs BbINonHeHWs paboT no
obcnyxunsaHnio obopyaoBaHue OOMKHO
ObITb OTKOYEHO OT CETU 3NIEKTPUYECKOTO
NUTaHUs, NnaBkMe NPeaoXpaHnUTenu
HEeobX0AMMO OTKINHYUTb UM U3BMEYb.

CuHumn
nposoa

HeWnTpanbHbin

(N)

epHbIV,
KOPHUHEBbI UNn

3eneHbli/enToiii nposoA

BHumaHue:

MpoBoa 3asemneHus (3eneHbIN-
XenTbiA) NMoacoeAuHEeH K Knemme
3a3emMneHnss obGoOpyaoOBaHUA W [OMKEH
ObITb NOAKIIHOYEH K 3eMJle YCTaHOBKU.
Ecnu pyxoBo# wkad nmeeT kakon-nnéo
nedekT, oTKNn4YnTe o6opyaoBaHue Unu
WU3BIEKUTe MJIaBKUM NpeAoXpaHuUTenb,
COOTBETCTBYIOLMUNA JIMHUW NOAKITIOYEHUSA
AyxoBoro wkada.

BHumaHue :

Hawa komnaHus He OyaeT HecTu
OTBETCTBEHHOCTb 3a HECHYACTHbIN Ccrly4an
WY NoBpeXaeHue, KOTopbie NPOU3oLUN
B CBfI3W C OTCYTCTBMEM 3a3eMiieHus
WU MNpUM HanNUMuuu HenpaBunbHoro/
ned)eKTHOro 3aseMsieHust.



° 2 OXPAHA OKPY.KAIOIL[EH CPE/IbI

BEPEXHOE OTHOLWEHWE n
OKPYXAIOLWEW CPEQE

YnakoBka BapOYHOM NaHenu MoxeT ObiTb
ncrnonb3oBaHa NoBTOPHO. [NomecTuTte ee B
cneumansHO NpeayCMOTPEHHbIE MYCOPHbIE
KOHTENHepbl 1 Takum obpas3om nomorute
3aLLMTUTL OKPYXaIOLLYIO Cpeay.

O06opynoBaHue Takke COAEPXUT

MHOrO MaTepuarnos, KOTopble

MOryT ObITb NepepaboTaHbl. OHM

rMomMeyeHbl crieumansHbIM

3HaKoM, 0603HavaLWMM, YTO
BblLLeALINE U3 CTPOS NANUTLI HE AOSHKHbI
YyTUNM3NPOBATLCS BMECTE C APYrMMU
oTxoaamu.

Takum obpasom, NoBTOopHasa nepepaboTka
NAUT, OpraHn3yemasi U3aroTOBUTENEM,
Oy[eT BbIMOMIHEHA B HAUMYYLUNX YCIOBUSAX
M B COOTBETCTBUUN C €BPOMNENCKOn
anpekTtneon 2002/96/CE 06 oTxopax
3NEKTPUYECKOrO U 3NIEKTPOHHOIO
obopynoBaHus.

OO6pallantecb B M3pUo 1Unn K npoaasLy
ONs nonyyYeHnst MHopMaumm o
OnvkanLMX K Bam MyHKTax npuema
BbILIEALINX U3 CTPOS NMPUOOPOB.

Mbl 6narogapvm Bac 3a coaencTaue
3alMTe oKpyXKatoLwen cpeapl.



080868080805080
Coga30808080°
6303630
58030
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o Apycbl NPOBOAOB (AOCTYMHO 3 BbICOTbI)

e Manenb ynpaBneHus

¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

OMUCAHME NEYU




¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

NMAHENb YNPABNEHUSA
OUCNNEN

1- OToGpaxeHne pexnmon g VHoukaTtop 6nokupoBKM naHenu
NPUroTOBNEHNSA yrnpaBneHus

2- OtobpaxkeHne BpeMeHn n ® VugukaTop dyHKumm «Peuentbi»
Temneparypbl WHovkaTop onvTenbHOCTU

3- NHoukaTop OKOHYaHUSA MPUrOTOBMEHMS o© npuroToBneHusa Houkatop Tarimepa

| Tanmep MHOnKaTop OKOHYaHWS MPUroToBNEHNA

4- VlHgvkatop AnUTEeNbHOCTU

NPUroTOBEHNSA MpumeyaHne:

5- OcTaHoB BpaLlatouwerocs bnoga Mo ymonyaHuio nocrne BbICBEYUMBaHUA
6- MingmkaTtop moLHoCTW/ Beca nokasaHMM YacoB OUCNNEN racHeT 4epes
7- lnavkaTop BbiGopa ypoBHS HECKONbKO MWHYT, ecrnv nonb3oBaTeNb He

NpPou3BOAUT HUKAKUX OEeNCTBUMU. [laHHYyIO
(PYHKLUMIO MOXHO W3MEHUTb yHKUMNEN
«MoKa3 TeKyllero BpeMeHu» B MeHH
HacTtpowkn.

KHOMKA

1 @ &W 2 1 Pa6oTa / ocTaHOB

2 HacTtpoiika TemnepaTypbl ¥ MOLLHOCTH
@ 3 3 HacTtpoiika BpeMeHu, onMTenbHOCTU 1
OKOHYaHMS NPUroTOBINEHMS, TaMepa
4 Hoctyn kK MEHIO HacTpoek

— 4
o PYUKA MAHENY YMPABNIEHUSA

Peub nget o BpaLLl,alOLLl,eI;ICﬂ py4ke C HaXMMOM B LIEHTpeE, NO3BONSOLLEN Bbl6paTb
nporpamMmmebl, yBeriM4nTb U YMEHbLUNUTb 3HAa4YeHUA U NoaTBEepAnUTb UX.
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¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

NMPUHAONEXHOCTU

MpepnoxpaHuTenbHasa pelleTka,
NpenATCTBYOLWAA ONPOKMALIBAHUIO
OHa no3BoONSAET XapuTb TOCTbI, XXapuTb
UnNun NpyaaBaTtb NPOAYKTY 30NIOTUCTYHO
KOPOUKY.

PelueTky HeMb3sa NPpUMEHATb C ApYrvMMu
MeTanIMYecknMmn KOHTenHepamm

C (byHKUMEN MUKPOBOITHbI, FPUIlb

+ MWKPOBOJTHbI UM KOHBEKTOP +
MUWKPOBOJTHbI.

Tem He MeHee, NULLY B artOMUHUEBOM
KOHTEWHEPEe MOXHO pa3orpeTb, NOCTaBuB
€ro Ha Taperiky, a 3aTeM Ha peLleTky.

MHorodyHkunoHansHoe 6nioao,
rny6okun nogaoH 45 mm

OH MOXeT BbITb MCNOMb30BaH Npu
3anorHeHnV BOAOW HAMNonoBuHy Ansi
NPUroTOBIEHMS Ha napoBon 6aHe ¢
dyHKUMen

koHBekTOopa. OH MOXeET BbICTynaTh B
kayecTBe nocyapbl AN NPUrOTOBMEHNS.

MpumeyaHue:

MocTapanTecb XOpoOLWO NOCTaBUTb
rmyGoKkMA noAfdoH MO LEHTPY Mexay
GOKOBbIMU peleTKaMu, YTOObl He
M3MEeHUTb LMPKYNsauuo Bo3gyxa.

PeweTtka + MHorocyHKumMoHanbsHoe
6noao, rmy6okun noanoH 45 um
YT06bI Xaputb 1 cobmpatb COK,
BbIOENSALWMACA NPU XKapKe, NOCTaBbTe
peLleTky Ha rnybokun nogaoH 45mm.

HanpasnstoLme
2 ycTaHaBnvBaeMble HanpasngwoLme
NoO3BOMSAT BaM UCMOMb30BaTh PELUETKY Ha

3 ypoBHe.
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¢ 3 OIIHCAHHUE IIEYH

BPALLAKLWEECA BNOOO

Bpaluatouieecs 6ntogo obecneynBaeT paBHOMEPHOE MPUrOTOBIIEHUE MpoaykTa 6e3
BbIMOJTHEHWUST [ONONMHUTENBbHbBIX AENCTBUN.

OHo BpawaeTcs B 2 HanpaneHusx. Ecnn oHo He BpalyaeTcsi, NpoBepbTe, YTOOLI BCE
3NEMEHTbI MPaBUIIBHO CTOSIN.

Ero MoxHo ncnonb3oBaTh kak 6nogo Ans npurotosneHus. [ns nasnevexnms bnoga
BbITALLMTE €ro, MCMOSb3ys 30HbI 4OCTYNa, NPEAYCMOTPEHHbIE B YrnybneHmu.

HecyLunit anemMeHT No3BonsieT CTEKMSIHHOMY Gntoaly BpallaTbCs.

Ecnu Hecylimii anemMeHT M3BreYeH, He JonyckanTe nonagaHus Bogbl B OTBEPCTUE OCU
asurartensi.

He 3abbiBaiiTe BEpHYTb Ha MECTO HECYLLMIA 3NEMEHT, PONMKOBYIO OMOPY U CTEKMSIHHOE
BpaLLatoLleecs 6nogo.

He Bpawante 6nogo Bpy4Hyto BO nsbexaHne noBpexaeHns cuctembl npusoga. B cnyyae
Mroxoro BpalleHusi ybeautecb B OTCYTCTBUM MHOPOAHbLIX NpeaMeToB nod 6nogom.
Bnogo B monoxeHnn octaHoBa NO3BONSAET yCTaHaBNMBaTh OonblUME EMKOCTM Ha BCen
NMOBEPXHOCTU neyn. B aTom crnyvyae Heo6XoAMMO NOBEPHYTH EMKOCTb UMW NepemMeLlaTb
€ro CoepXnmoe B cepevHe nporpammei.

NMPAHUMUN PABOTbI
MWKPOBOITHbI, KOTOPbIE MPUMEHSAIOTCA AN MPUTrOTOBIEHNUS, ABMSOTCSA
3NeKTpoMarHUTHbIMY BoriHamu. OHM cBOOOAHO NPUCYTCTBYIOT B HALLEM OKPY>XEHUU B
BMAE PafVOBOSIH, CBETA UMW MHPAKPACHOIO U3Ny4eHus.
YacToTa BOMH HaxoauTcs B AnanasoHe 2450 MIu.
BonHoBble xapakTepucTuKu:

* BOJIHbI OTpaXkaroTcsa MeTannamu;

* MPOXOAST CKBO3b BCE ApYyrue BeLlecTBa;

* NOrnoLwaTCs MorekynaMmum Boapl, Xupa, caxapa.
Mpun BO3OENCTBUN MUKPOBOSH Ha MPOAYKThI MUTaHWUSA NMPOUCXOAUT YCKOPEHWE OBMKEHUSA
MOJIEKYI, YTO 1 NPUBOAUT K HarpeBaHuto. MMybrnHa NPOHMKHOBEHWST BOJH B MULLY paBHa
npubnuauTensHo 2,5 cM, ecnu TonwmHa npoaykta Gonblue, Torga npurotoBneHne byoet
NPOUCXOANT NyTeM TEMMOMNPOBOANMOCTU, KaK NPY MPUrOTOBIIEHUN B KOHBEKLIMOHHOM
pexume.
CnepyeT 3HaTb, YTO MUKPOBOJHbI BbI3bIBAKOT B NPOAYKTAX NUTaHUSi TEPMUYECKUE SIBIEHUS
N He SABMSAOTCS ONacHbIMU ANst 340POBbA..
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° 4 HACTPOUKH

YCTAHOBKA BPEMEHU

Mpn nogaye HanpspKeHWs Ha gucnnee
muraet 12:00.

HacTtporite Bpems, noBopaymsas pyuyKy,
3aTeM HaXXMUTe ee A5 NOATBEPXKOEHMS.
B cnyyae BbIKMO4eHWS anekTpuyecTsa
MoKa3aHWs BPEMEHWN MUTatoT.

U3MEHEHUWE BPEMEHM

Haxmute Ha kHorky O B TeueHre HeCKOMbKIX
CEKYH[, NMoKa BPeMS! He HaYHeT MuraTb.
Hactpolite Bpems, NoBopaymeasi pyyky,
3aTeM HaxkMmuTe ee Ans NOoATBePKOEHNS.

TAUMEP

3Ta hyHKUMA MOXKET BbITb UCTIONb30BaHa
TOJILKO MPY OCTAHOBIIEHHOM NEYMn.

Haskmute Ha kHomky O,

0:00 muraet. Hactpowite Tanvep,
MoBOpaYnBasi PyyKy, 3aTeM HaXXMUTE ee
[Ons NoaTBEePKAEHWS, 3anyCTUTCSt 0OpaTHbI
oTcyeT. 1o ucTeueHun BpemMeHn Npo3ByynUT
3BYKOBOW curHar. Ytobbl ero oTKIo4unUTb,
HaXXMUTE Ha MY KHOTKY.

MpumeyaHue: Y Bac ecTb

BO3MOXHOCTb U3MEHUTb UITN OTMEHUTb
nporpamMmupoBaHue TanmMepa B JHo6oMn
MOMEHT. [1ns 0OTMeHbl BePHUTECH B MEHIO

Tanmepa u yctaHoBuTe Ha 00:00.

BJTIOKUPOBKA MAHEINU YNPABJIEHUA
3awumTa ot geten

HaxxmuTe ogHOBPEMEHHO Ha KHOMKM Bw n @
no 0T06pa>Keva cnMBona Iil Ha 3KpaHe.
Brnokuposka naHenu ynpaBneHua OoCTynHa
BO BpeM4dA NpUroTtoerieHna nnm octaHoBa
ne4yn.

MPUMEYAHMUE: Tonsko kHorika O ocraetcs
aKTVBHOW BO BPEMSI MPUrOTOBIIEHNSI.

[ns pa3briokvpoBKX MaHenu ynpaeneHns
H2XXMWUTE OOHOBPEMEHHO Ha KHOMKM bwn

10 VICYE3HOBEHUS! CMMBOa Mc 3KpaHa.

MEHIO HACTPOEK

Bbl MOXeTe M3MeHSATb pasHble napaMeTpbl
BaLLe Neyn: KOHTPACTHOCTb, IPOMKOCTb U
[E€MOHCTPALIMOHHBIN PEXUM.

C 37OV Lenbto HaXMUTE B TeYEHNe
HECKOSbKUX CEKYHZ, Ha KHOMKY —, YTOObI

BONTWN B MEHIO HACTPOEK.
Cwm. Tabnuuy Huxe :
Mpn Heo6X0AMMOCTY AN USMEHEHNSI

YcmaHo8reHHblIe
napamempsi
10 yMO4YaHuro

3BYKOBbI€ CUrHanbI:
Monoxenve BKI1., 3BykoBble
CUrHanb! BKIMOYEHBbI.
Monoxenne OTKI., 3ByKoBble
CUrHarbl OTCYTCTBYHOT.

KoHTpacTHOCTb:

HApkocTb aucnnes
perynvpyeTcs B NpoLieHTax oT
20 po 100%.

AEMO-pexum :
MonoxeHwe BKI., pesxum
BKITHOYEH.

MNonoxenne OTKIT.,
HOpMaITbHbIN PEKUM MEYN.

MNMoka3 BpemeHu
MonoxeHne BKJT no ymon-
YyaHuio BbicBeunBaeTcs
SLEEP, v aucnnei racHet
Yepes HeCKONMbKO MUHYT
Monoxenne OFF : aucnnen
NPOAOIMKAET ropeTb

Pa3nM4YHbIX NapamMeTPOB NOBEPHUTE PYYKY,
3aTeM HaXXMuTe ee NS NoATBEPXKAEHMS.
[ns BbIxoga B NGO MOMEHT U3 MEHIO
HaCTpOeK HaXXMUTe Ha

MYABJIEHUE BPALLAKOLLKUMCA
BNOOOM

Ecnu Bbl BMAauTE, 4TO AnA ero cBoboagHOro
BpalleHMs B Meyu HeaocTaTo4yHo
MPOCTPaHCTBa, Bbl MOXETe OCTaHOBUTb
Bpallatolieecs 6nogo A0 MU BO BpeEMS
BbINOSTHEHNSA NPOrpaMMbl.

Haxvmaiite ogHOBpeMEHHO Ha KHomku (O u
= B TEYEHME HECKONbKUX CEKYHA.

CumBon ts==1 nosiBNseTca Ha gucnnee.

» [loBTOpHasi akTMBauuMs BpaLlaloLLEerocs
ontoga

CHOBa HakMWTe OLHOBPEMEHHO Ha KHOMKM
O un = B TeYEHME HECKOSIbKMX CEKyHO OO0
NCYE3HOBEHUNA CMMBOSA =1 Ha aucnnee.
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° 5 IKCIUVIYATALIUA

BbINOJTHUTb NPUTOTOBJIIEHUE
OTa neyb No3BOMSAET BaM UMETb 4 TUNa PeXXMMOB Pa3HOTO MPUTrOTOBIEHMS:
- ®YHKUMS| MUKPOBOJTHbI.

- KoMB1H1poBaHHbIe YHKLMN MUKPOBOMHbI (MUKPOBOSHbI + NPUroTOBIEHME B
KOHBEKLIMOHHOM pexume).

- q)yHKLI,VIVI NMPUroToBNEeHNA B KOHBEKLMOHHOM peXxXnme.
- ABTOMaTu4eckmne (byHKLl,I/IVI NPUroToBNEHUA.

BHumaHne : He wucnonb3ynte
®YHKUUN MUKPOBOIJTHbI 3ManupoBaHHYo rnocyay.
MonoxeHue MowHocTb MpumeHeHue

MuKpOBOJHbI 1000 Bt BhICTpbI NogorpeB HanNUTKOB, BoAbl U 6rtoa,
coaepaLLmx 6osbLLOE KONMYEeCTBO XKMUAKOCTH.
MpurotoBneHve NpPOAYKTOB  MUTaHWUS,
copgepxalumx 0Oonbluoe KONMYecTBO BOAbI
(cynbl, coycbl, noMUaopbI U T.4.).

MukpoBonHel 800 B1/900 BT MpWroToBneHe CBEXMX UM 3aMOPOXEHHbIX
OBOLLIEWN.

MukpoBOSHbI 600 BT PactonuTb wokonaa.

Mopgorpes Ha 2 ypOBHSIX.
MpuroToBneHne Cyxmx OBOLLEA Ha Mariom
orHe. MoJorpeB vnn NPUroTOBMNEHNE HEXHBIX
npoayKkToB Ha 6a3e snua.

MukpoBonHbel 400 B1/300 Bt MMpurotToBneHve Ha MarioM OrHe MOJIOYHbIX
NPOAYKTOB, BapeHbsi.

MukpoBoOsHbI 200 Bt Pasmoposka B pyyHOoM pexume. Pactonutb
macno, neg.

MUKpOBONHbLI 100 Bt Pa3moposka BbINeykn, CoaepKaLLlemn Kpem.

MukpoBOSHbI 500 Bt MpurotoBneHne pbibbl UM  pakoobpasHbIX.

Pa3smopoa3ka 200 Bt CM. MHCTPYKUMUN MO pa3MOpO3Ke.
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° 5 IKCIUVIYATALIUA

KOMBUHUPOBAHHbLIE ®YHKLIUA

MpumeyaHne: B couyetaHun ¢
MMKPOBOJIHOBOW MEeYbl0 Bbl MOXeTe

MMKPOBO"HOBO“"E“'M ncnonb3oBaTb 3IManMpoBaHHYHO cbopmy
NSl BbINEYKU C rpumnem.
MonoxeHue PekomeHagyemas T°C
MUHUMANBHARA - [oymeHeHme
MaKkcumarsbHas
KoHBekTOp + 200°C OTa KOMOGMHMpOBaHHAA dyHKLMSA
MUKPOBOJIHbI 50°C - 200°C obbeanHaeT npuroToBrieHne npun
NMOMOLLY MWKPOBOSIH C MPUrOTOBIIEHNEM
300 BT KOHBEKLMOHHBIM ~ cnocoboM, no3Bonss

100 BTt - 300 Bt

BaM 3HAYUTENbHO COKOHOMUTL BPEMS.
PekomeHgyeTcss Ans Msca, NTUUbl U
YXapKOoro B Mocy[e.

OAVHOYHBIA TpUnb

+ MUKPOBOJIHbI 1-4

500 Bt

100 BT - 700 Bt

OTta hyHKUMA NO3BONSIET OOAHOBPEMEHHO
NPUMEHSATb MUKPOBOSIHbI 1N PWUMb, YTO
Mo3BOJISET rOTOBUTL ObICTPEE.

OTta dyHKUMA NO3BOMSAET NPUrOTOBUTH
6rtoaa C 30/10TUCTON KOPOUKOR, Hanpumep,
rpaTeH unm mMsco.

Ee MOXHO npuvmeHATb OO wnu nocrne
NPUroTOBMEHUS B  COOTBETCTBUU C
peLenToMm.

CuUnbHbIA rpuUnb

+ MMKPOBOJIHbI

4
1-4
500 Bt

MpurotoBneHve B YHKUMN CUMbHbBINA
rpunb + MUKPOBOSHbI, YTODbI KapuTb MSCO
1 pbiBy.

100 BT - 700 Bt

OYHKUUN NMPUTOTOBJIEHUA B KOHBEKLUMOHHOM PEXUME

MonoxeHue PekomeHpyemas T°C
MWHUMAarnbHas -
MaKkcumarnbHasi MpuMeHeHMe
CUNDLHBL N 2 Pexum p%KOMeH/:lyeTCﬂ ans 06>KapMBaHm|6Ha
q rovne 1-4 rpune oToMBHbIX, COCUCOK, NMOMTUKOB xeba,
KPEBETOK.
. 3 PekomeHayeTcs Ans NPUroTOBEHNUS NTULbI
CunbHbIA 200°C 1 KapKOro, C XPYCTSLLEN KOPOUKON CO BCEX
Typ6o rpunb 50°C - 200°C  CTOPOH, COYHbIX BHYTPM.
[nsi NnpuroToBneHnsi HEXXHOro pbIGHOro
dune.
KoHBekTOp 200°C PekomeHayeTcs Ans npurotoBneHns
* 50°C - 220°C HeXHoro 6eroro msica nTuLbl, pbibbl,

OBOLLEN.
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5 skcrnya TAIIHA

OBbIYHbIW PEXXUM NPUrOTOBNEHUSA
Ha nanenu ynpaBneHus OmKHO
oTobpaxaTtbcs ToNnbKo Bpems. ucnnen He
OOMKEH muraThb.

[MoBepHUTE pYYKy A0 DYHKLMUN
NMPUroTOBIEHMS MO BalleMy BbiGopy, 3aTeM
noaTBepauTe.

M3MEHUTb TEMNEPATYPY

- HaxxmuTe Ha kHonky dw temnepatypa
MWUraeT, HacTPOMKa BO3MOXHaA.
HacTtpoiiTe Temnepatypy , noBopayvsas
PYYKy, 3aTEM HaXMUTE ee Ans
NoATBEPXKAEHMS.

- Hanpumep: 180°C

UM3MEHUTb MOLWHOCTb

- Haxkmute Ha KHOnKy bw , MowHocTb (300
BT) muraeT, HacTponka BO3MOXHa.

- HacTponTe MOLLHOCTb Npy NOMOLLM
PYYKM.

- Hanpumep: 200 Bartr.

- MopTBepanTe BLIOOP HaXaTUEM Ha PYYKY.

SANPOTPAMMUPOBATD
ONUTENBbHOCTb

MocTaBbTe Ha OObIYHBIN PEXUM
MPUroToBnEHWs, 3atem Haxmute Ha O,
Bpemst npurotosnexHns & muraer,
HaCcTpOnKa BO3MOXHA.

lMoBepHUTE pyyKy, YTOOBI HACTPOUTL
ONUTENbHOCTb MPUroTOBNEHUs. HaxmuTe
ONs NOATBEPXKOEHUS.

Bawa neub ocHaweHa dyHkunen «SMART
ASSIST» (YMHBI MOMOLLHHKK), KOTOpas
npu NporpaMMUpPOBaHNM ANUTENBHOCTA
MOACKaXeT BaM AJIUTENbHOCTb
NMPUrOTOBIEHWS, MEHSAIOLLYIOCS

B 3aBMCMMOCTM OT BbIOpaHHOrO
NMPUroTOBIEHNS.

Yepes HeCKONbKO CeKyH[ BpeMs
npuroToBneHus byaeT 3acdukcMpoBaHo
aBTOMaTUYECKN.

NMPUTOTOBJNIEHUE C OTJIOXEHHbIM
CTAPTOM

[JencTByiTe Tak Xxe, Kak npu Bolbope
3anporpaMmMUpPOBaHHON AJIUTENbHOCTMY.
Mocrne HacTpolku ANMTENbHOCTH
MPUroTOBNEHNs HaxkmuTe Ha kHonky O.
VHaunkaums gucnnest MuraeT, HacTpouTe
BpPEMSsl OKOHYaHWUsI NPUrOTOBMEHNS,
noBopaymBasi py4ky. Yepes Heckonbko
CeKyH[l BPEMS 3aBEpPLLEHUS NMPUrOTOBIEHMS
OyneT 3ahKCMpoOBaHO aBTOMATUYECKN.
VHankaTop 3aBepLUeHNst MPUroToBMeHUs
npekpawiaet Mmuratb.

ABTOMATUYECKUE
NMPUIOTOBINEHUA
lMporpammunpoBaHne B aBTOMaTUYECKOW
PYHKLUM NPUrOTOBIIEHUSI C MOMOLLbIO
BBEEHUSI BECA UNU BpEMEHU BbiObrpaeT
[ONsi Bac napamMeTpbl NPUroTOBIEHMS.

Ha gucnnee gomkHo otobpaxaTbCst TONbKO
Bpemsl. [okasaHns Ha aMcnnee He OOMKHbI
muraThb.

- BeibepuTe npy NOMOLLM PyYKM peXnUM
W, CUMBOJ MUraerT.

- BbIDEPUTE MPUrOTOBIEHNE
ABTOMATUYECKOE (Cm. Tabnuuy)

- Mpegnaraemblii BEC MUraeT Ha 3KpaHe.

- Hanpumep: P3 —> Bec, 500 r.
-HacTpointe Bec nnv Bpemsi npy NomoLm
PYYKN.

Mpumep: 650 r.

MonTBepanTe BbIOOP MPOCTLIM HaXaTVeM
Ha pYuKY.

- OTobGpaxaloTcs NUKTorpaMmma
MCMOMb3yeMoro NpuUroToBrneHns u Bpems,
paccuuTaHHoe aBToMaTuyecku. MNMevb
HauynHaeT paboTaTb.

OYHKLUWNA
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° 5 IKCIUVIYATALIUA

MpoaykTbl i
poay PeuenTbl

(CBe)kne BONMOKHUCTbIE OBOLLM P01
CBexune oBoLLM P02
3amMopOXKeHHbIE OBOLLM P03
MTuua (komBuMHMpoBaHHasA P04
DyHKLA)
| oBAgnHa (KOMBVMHMPOBaHHast

P05
OVHKIME)
Pbiba P06
Ceexxasa nuuua

PO7
(KoMOUHMPOBaHHAsA OVHKLLS)
BamopokeHHasn nuuua

P08
(KomMOUHMPoBaHHAasA OYHKLMS)
3amopoXkeHHas nuuua
(mpuroToBneHve B P09
KOHBEKLIMOHHOM pexxume)
CBexenpuroToBrieHHble

P10
ontoga (MUKPOBOMHbI)
(3aMOpOXKEHHbIE

P11
nonydabpukaTthl
(CBEXenpuroToBneHHbIe
Gritoaa (komMGUHMpOBaHHas P12
OVHKINS)
[Mvpor ¢ HaYMHKoW P13
KapTodenbHbivi rpaTeH P14

ABTOMATUYECKUE ®YHKLUU
PA3MOPO3KU

[aHHasa neyb NO3BONSAET NOMYYNUTb AOCTYN
K 3 pas3nuyHbIM TMNam NporpamMm B pexvmMe
pPa3MOpO3KHK.

- ABTOMatunyeckasa pasmoposka P1, P2 nnn
P3.

Bbl npocTo BbIOMpaeTe TN nporpammebl 1
BBOAWTE BEC.

P1 : ABTOMaTMyeckuin pexxmm pasmoposku
Onst Msaca, NTuubl ' nonydabpukaTos

P2 : ABTOMaTMyeckuin pexxmm pasmopo3ku
Ons pbiObl.

P3 : ABTOMaTMyecKkuin pexmm pasmopo3ku
Ansi xneba 1 BEHCKOW BbINEYKM.

[MpumeyvaHve: Bo Bpems pexuma
pa3aMopo3kM He nporpaMmmMupyeTcs
NMPUroTOBIIEHNE C OTIIOXEHHbLIM Ha4ariom.

COXPAHUTDbL
NMPUITOTOBINEHUA
Bbl MOXeTe coxpaHuTb 3 nporpammel
NPUroTOBMEHMS Ha BaLl BbIOOP, KOTOpbIE
NMOTOM MOXHO MPUMEHSTb.

- 3anporpaMmmmnpoBaThb:

BbibepuTte npurotoBneHne, MOLLHOCTb

[ONsi HEro UNK ero TemnepaTypy u
ONUTENBHOCTb, 3aTEM HaXMUTE Ha

pydky o nonyyenus «MEM 1» (MPOI'P

1). Boibepute ogHy u3 3 coxpaHeHHbIX
nporpamMm, NoBopaynBasl pyyKy U HaxaB ee
ans noaTeepxaeHust. MNoareepauTte elle
pa3 Ans Havarna npuroToBIEHMS.

NMPOrPAMMY

MpumeyaHmne: Ecnn 3 3anoMHeHHble
nporpamMmbl 3aperMcTpupoBaHbl, HoBasi
nporpamMma 3amMeHuT nNpeabiayLlyHo.

Bo BpemMs 3anoMuHaHuA He
nporpaMmmMuMpyeTcsi NpUroToBneHue c
OTNOXEeHHbIM Ha4Yanom.

- Beibpatb ogHy 13 3 nporpamm, yxe
3aHECEHHbIX B NaMsiTh.

MosepHuTe pydky go MEMO, 3aTtem
nogTeepanTe. C NOMOLLBIO PYYKM
NPOCMOTPUTE NPOrpaMMbl 1 NOATBEPAUTE
BblIOpaHHyo Bamu. HaunHaeTcs

NPUroToBIEHNE.

MpumeyaHume:

Y106bI OCTaHOBUTL MNMeYyb B nboe
BpeMsi, HaXMuTe MNpPOAOIIKUTENbHOE
BpeMsi Ha KHOMKY @.

Yt00bI cpenatb nayly BO BpemA

NPUroToBrieHUA, HAXKMUTE Ha PYU4KYy.
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6 TEXHUYECKOE ObC/1Y/KHBAHHUE

BHELUHAA NOBEPXHOCTb
Mcnonb3ynTe MArkyto TkaHb, CMOYEHHYHO
CpeacTBOM Anst YACTKM cTekon. He
NCMONb3YNTE HN YUCTSALUMX NacT, HU
abpasunBHbIX ryOoK.

MpenynpexaeHue

He wucnonb3ynte abpa3uBHble
cpeacTtBa AnA yxoAda, a TaKke XXecTKue
MeTannuM4yeckne CKpeOGKu [ns YUCTKMU
CTeKNsIHHOM ABepubl Me4vun, NOCKOJbKY
TakuMm oOpa3oM MOXHO mnouapanatb
NOBEPXHOCTb, a CTEeKNo  MOXeT
noTpecKaTbCA.

3AMEHA NAMNOYKN

[ns nobbix onepaumn ¢

namnoykon obpaTuTechb B Cnyx0y
nocnenpoaaxHoro 06CnyxmBaHmsa nnu

K KBanuduLuMpoBaHHOMY CneunanucTy,
MMeroLLeMyY paspelleHne Ha obcnyxrBaHue
OaHHON MapkKu.
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¢ 7HEHCHPABHOC TH U CIIOCOBBI UX
YCTPAHEHHA

Bbl MOXeTe camun yCTpaHnTb HeKoTopble lMpoBepbTe NPaBUMLHOCTL NOAKIIOYEHUSA
HebonbLUMe HENCNPaBHOCTU: neyu.

Meuyb He rpeet. MNpoBepbTe, YTOOLI NEYb

Oblnia NpaBUNbHO NOAKMYEHA M YTOObI BeHTUNATOp oxnaxaeHusa npogornkaeT
npegoxpaHnTenb Ballen yCTaHOBKN paboTaTb nocre BbIKMIOYEHNUA NeYn.
ObIn pabounm. YBenuybte BbIOpaHHyO OTO HOpManbHO, BEHTUNALUS MOXET
Temnepatypy. [MpoBepbTe, He HacTpoeHa npogomxaTe paboTtate 4o 1 yaca

nv neyb Ha pexum OEMO. MaKCMMyM Mocre NpPUroToBneHnsi, YTobbl

MOHU3WTb BHYTPEHHIO U BHELLHIOW
JNlamnouka neum He cBeTUTCA. 3ameHUTe  TemnepaTypy neuu.
NamnoYKy N npegoxpaHuTenb.

¢ 8 IIOUIIEIIPO/IA’KHOE ObC/1Y/KUBAHUE

NOCJNENPOOAXHOE OBCNYXUBAHUE OPUTMHATNBbHBLIE OETANU

TexHunyeckoe obcnyxmBaHve BaLlen Mpn Heo6XxoaAMMOCTU NPOBEAEHUS PEMOHTA
neyn LOIMKHO OCYLLEeCTBNATLCA Bceraa TpebyinTe UCnonb3oBaHNS TONbKO
KBannuUMpoBaHHbIMK crieunanicTamu, CEPTUDMULMPOBAHHBIX OPUMMHAMBHBIX
NoMy4YMBLUMMY Ha 3TO paspelleHune 3aNacHbIX YacTeil

OT TOProBor Mapku. YTobbl yCKOpUTL
obcnyxvBaHve Ballel neuu, BO

BpeMsi 3BOHKa coobLLMTE ee NoSHbIe
NOEeHTUMKALMOHHbIE AaHHbIE
(TEXHMYecKkre 1 aKcnyaTaumMoHHbIe
OaHHble, CEPUNHBIA HOMEP). OTW AaHHbIe
yKa3aHbl Ha 3aBOZACKOW Tabrnyke.

( A
iﬁ:vaHZ B XXXXXXXX ﬁ: B: Kommepueckas cripaBka
a0 ~ ez XXXXXXXXX CE — C: CepBucHas cnpaeka
Senvice conso. N2 XX-XX-XXXXX H: CepwuiiHbIi HOMep

Made in France
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¢ 9 FPABOYAA IIPU I O/THOCTBS

TecTbl paboyen npurogHocTh B cooTBeTCTBUM € HopMmamu CEI/EN/NF EN 60705:

MexayHapoaHas anekTpoTexHuyeckas kommuceunsi, SC.59K, ytBepauna craHgapT,
OTHOCSLLMIACS K CPAaBHUTESbHBIM TECTaM TEXHUKO-3KCMIyaTaLMOHHbIX NokasaTenei,
BbIMOJSIHEHHBIM 4151 Pa3NUYHbIX MUKPOBOSTHOBbLIX neyel. Mbl pekomMeHayem criegytoLlee B

Ucnbitanne | Harpyska flpubn. | Mepexniouarent Mocypna / CoBeTbl
Bpems MOLLHOCTH
AvyHbIN Kpem 16-18 Mupekc 227
(12.1.3) 1ooor MWH S00 Br Ha BpawatoLemes 6riroge
CaBorickui Mupekc 827
TopT (12.3.2) 475 6-7 vk 700 BT Ha Bpawatowemcs bnoge
Mupekc 838
Mupor ¢ msicom 900 14 Mk 700 BT HaKprTP NNacTMKoBON
(12.3.3) NIEHKOMN.
Ha BpaLiatoiemcs 6ntoge
Pa3moposka 500 11-12 200 BT Ha nnockon Tapenke
msca (13.3) MWH Ha Bpawarowemcs 6noge
Pasmoposka 250 1 6-7 MUK 200 BT Ha nnockon Tapenke
ManuHbl (B.2.1) Ha Bpawatowemcs bnoge
KapTtodenbHbin 1100 23-25 Msrkui rpunb Mupekc 827
rpateH (12.3.4) MWH 700 Bt Ha Bpawatowemcs bnoge
YcTaHoBUTE Ha y3en peLueTKy
2625 | Carnas s | SO 08 S
MUH + 500 BT: yp Y
[MepeBepHWTE Ha NONoBMHE
nporpamMmbil
LibinneHok 1200 r porp
(12.3.6) B 6ritoae 13 nasypupoBaHHo
35-40 KoHBekTop Kepamuku
A 200°C YCTaHOBUTE Ha peLLETKY,
+ 200 Bt BCTaBMEHHY0
Ha 1 ypOBEHb CHU3Y
Topt KoHsekTop Mupekc 828
(12p5 3) 700r 20 muH 220°C MonoxwuTe Ha pelueTky 1
e +200 Bt YPOBHSA
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VAZENA ZAKAZNICKA,
VAZENY ZAKAZNIK

Objavovat vyrobky De Dietrich znamena vychutnat si jedine¢né chvile.
Su pdvabné uz na prvy pohlad. Kvalita dizajnu sa prejavuje nad€asovou estetikou
a prepracovanymi kone€nymi Upravami, ktoré kazdému
predmetu dodaju eleganciu a vycibreny vzhlad, aby navzajom spolu ladili. Mate
neodolatelnu chut dotknut sa ich.
Dizajn De Dietrich vyuziva vyhody robustnych a prestiznych materialov
a uprednostniuje autentickost. Spolo¢nost’ De Dietrich sa snazi spojenim naj-
novsich technologii a uslachtilych materialov zabezpecdit’ vyrobu prestiznych
vyrobkov uréenych pre kulinarske umenie, vasen, ktoru zdielaju vSetci milovnici
kuchyne. Zelame vam, aby ste boli spokojni
s pouzivanim tohto nového zariadenia.
Dakujeme vam za vasu déveru.

WGy, Stitok ,Origine France Garantie* zabezpeduje spotrebitelovi
vysledovatelnost’ vyrobku tym, ze poskytuje jasny a objektivny

> Udaj o zdroji. Znacka DE DIETRICH je hrda na to, Ze tuto
znacku méze umiestnit na vyrobky z nasich francizskych zavo-
dov so sidlom v Orléans a Venddéme.

=
—\S
y
‘r
BVCert.6011825

[m] > [m]

www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich<O>
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A

PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A
ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celk-
ovy vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list a
jeho kopiu si odlozte.

Tento pristroj je potrebné

inStalovat na vyvysSené

miesto, 850 mm nad zem.
— Pristroj sa nesmie nainstalo-
vat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.
— Ruru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariadenie
vstavané, musi odolavat teplu
(alebo byt pokryty takymto mate-
rialom). Kvéli vacsej stabilite raru
k nabytku pripevnite pomocou
2 skrutiek, ktoré umiestnite do
otvorov ur€enych na tento ucel.

Zariadenie sa musi dat

odpojit od napajacej siete
bud  pomocou  elektrickej
zastrcky, alebo vypinacom zabu-
dovanym v pevhom rozvode Vv
sulade s inStalacnymi predpismi.
— Po instalacii musi zastrcka
zostat’ pristupna.
— AK je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit’ vyrobca,

jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa prediSlo nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE:

Udrzbu alebo opravy, pri
ktorych sa odstrarniuje kryt, ktory
chrani pred vystavenim mikrovl-
nnej energii, smu vykonavat' len
kompetentné osoby. Inak hrozi
nebezpecenstvo.

— Toto zariadenie je urCené
na pecCenie so zatvorenymi
dvierkami.

Tento pristroj je urCeny
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad: v ku-
chynskych kuatoch pracovnikov
obchodnych zariadeni, kancelarii
a inych profesionalnych odvetvi,
na farmach, pouzivanie klientmi
hotelov, motelov a inych pries-
torov, ktoré maju ubytovaci cha-
rakter, pouzivanie v priestoroch
ako hostovske izby.

— Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby,
ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nemaju
na to skusenosti a vedomosti,
iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A

PREVENTIVNE OPATRENIA

vopred poucené o bezpecnom
pouzivani pristroja a pochopili
mozné rizika suvisiace s jeho
pouzivanim.

— Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samostatne
Cistit pristroj alebo vykonavat
jeho udrzbu.

— Dohliadnite na to, aby sa s
pristrojom nehrali deti.

UPOZORNENIE :

Zariadenie a jeho dos-
tupné Casti su poCas pouzivania
horuce. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli ohrevnych Casti vnutri
rary. Deti mladSie ako 8 rokov by
sa mali nachadzat mimo do-
sahu, ak nie su pod neustalom
dohfadom.

UPOZORNENIE:

Ak pristroj funguje v kom-
binovanom rezime, odporuca
sa, aby deti pouzivali rdru len
pod dohfadom dospelych osbéb
z dbvodu generovania vysokej
teploty.

— V mikrovinnej rure pouzivajte
len vhodny kuchynsky riad.

Pri priprave v mikrovinnej rure sa
nesmu pouzivat kovové nadoby
na potraviny a napoje.

— Mikrovinna rura je urCena na
ohrievanie potravin a napojov.
SuSenie potravin alebo utierok
Ci ohrievanie vyhrievacich po-

dloziek, papuc, Spongii, vihkych
handier a podobne méze spb-
sobit’ poranenie, poziar a vznie-
tenie.

UPOZORNENIE:

Tekutiny a iné potraviny
sa nesmu ohrievat v uzavretych
nadobach, pretoze mézu explo-
dovat.

Pri ohrievani potravin v
plastovych alebo papierovych
nadobach davajte pozor na
mikrovinnu ruru, pretoze moéze
dojst’ k vznieteniu.

— Ak sa objavi dym, vypnite a
odpojte ruru a nechajte dvierka
zatvorené, aby sa zahasili pripa-
dné plamene.

— Obhrievanie napojov v mikrovl-
nnej rure mbéze spdsobit ones-
korené privedenie tekutiny k
varu. Preto davajte pri manipula-
cii s nadobou pozor.

— Obsah dojcenskych flias§ a
nadob s jedlom pre deti je potre-
bné premiesSat alebo pretrepat.
Pred konzumaciou je potrebné
skontrolovat ich teplotu, aby ne-
doslo k popaleniu.

— Neodporuc¢a sa ohrievat v
mikrovinnej ruare vajcia v Skru-
pine a celé vajcia na tvrdo, pre-
toze mozu explodovat, dokonca
aj po uvareni.

— Odporuca sa pravidelne distit
mikrovinnu rdru a odstranit z nej
vSetky zvysky potravin.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A
PREVENTIVNE OPATRENIA

— Pokial nie je zariadenie
udrziavané nalezite Cisté, povrch
sa moOze poskodit' a ovplyvnit tak
Zivotnost zariadenia, pripadne
viest’ k nebezpecnym situaciam.

UPOZORNENIE:

Ak dobjde k poskodeniu
dvierok alebo ich tesnenia, rura
sa nesmie pouzivat, kym ju neo-
pravi kvalifikovana osoba.

— Na Cistenie sklenenych dvie-
rok rary nepouzivajte drsné Cis-
tiace prostriedky ani drétenky,
pretoZze by sa mohol poSkrabat
povrch, ¢o by mohlo viest k
prasknutiu skla.

— Zariadenie necistite parou.

— Nedovolte detom, aby
pouzivali raru bez dozoru, iba ak
boli vhodne poucené, aby mohli
ruru bezpeCne pouzivat a aby
pochopili nebezpecenstvo, ktoré
mo&ze vzniknut pri nespravnom
pouzivani.



. 1 INSTALACIA

VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

A

~<70% 21.5>26

<70%

>550

Tento pristroj je potrebné instalovat
aspon do vySky 850 mm nad zem.
Mozno ho nainstalovat do vstavaného
nabytku v sulade s instalac¢nou sché-
mou (obr. A).

Upozornenie: Ak je spodna skrinka
otvorena, priestor medzi stenou a dos-
kou, na ktorej je umiestnena rar, musi
byt maximalne 70 mm (obr. B).

Svoj pristroj nepouzivajte okamzite
(pockajte priblizne 1 az 2 hodiny)

po preneseni z chladného miesta, pretoze
kondenzacia méze spbsobit poruchu.

Ruru umiestnite do stredu nabytku tak, aby
bola zaistena minimalna vzdialenost 10 mm
od boc¢nej steny nabytku. Material nabytku, do
ktorého je zariadenie vstavané, musi odolavat
teplu (alebo byt pokryty takymto materialom).
Prevftajte najprv otvor s priemerom 2 mm, aby
ste zabranili rozStiepeniu dreva.

Kvoli vacsej stabilite raru k nabytku pripevnite
pomocou 2 skrutiek, ktoré umiestnite do otvo-
rov uréenych na tento ucel (obr. C).es provi-
ded on the side panels (fig. C).



. 1 INSTALACIA

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Upozornenie:
InStalaciu moézu vykonavat’ len
inStalatéri alebo kvalifikovani technici.

Je potrebné zaistit' elektrickll bezpeénost
spravnym zapustenim. Pred odlozenim
zariadenia do skrine je potrebné vykonat
elektrické pripojenie.

Rura sa musi zapojit pomocou normali-
zovaného napédjacieho kabla s 3 vodic¢-

mi s priemerom 1,5 mm? (1f+ 1N+
uzemnenie), ktoré sa musia pripojit' na
siet pomocou normalizovanej zasuvky IEC
60083 alebo vSepdlovym odpojovacim
zariadenim v sulade s platnymi inStalaény-
mi predpismi.

Skontrolujte, ¢i:

— napajanie zariadenia je dostato¢né (220
- 240V ~ 16 A),

Ak elektricka inStalacia vo vasej
domacnosti vyZzaduje zmenu zapojenia
zariadenia, zavolajte kvalifikovaného
elektrikara.

Pri intalacii a udrzbe je potrebné zariade-
nie odpoijit z elektrického napajania a
poistky je potrebné vypnut alebo vybrat.

Upozornenie:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zlty) sa
zapaja na svorku zariadenia a musi
byt napojeny na uzemnenie instalacie.

Ak rura vykazuje niekolko odchylok,
odpojte zariadenie alebo vyberte poistku
zodpovedajucu napajaciemu kablu ruary.

Cierny, hnedy
alebo cerveny
b= Zeleny/zIty vodi¢

Upozornenie:

Nasa zaruka sa nevztahuje na
pripad nehody alebo incidentu, ktoré
boli sposobené nepouzitim uzemnenia,
chybného alebo nespravneho
uzemnenia.



° 2 ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materialy tohto zariadenia su
recyklovatelné. Podielajte sa na recyklacii
a prispievajte k ochrane Zivotného prostre-
dia a ulozte ich do komunalnych kontajne-
rov ur¢enych na tento ucel.

Toto zariadenie obsahuje tiez
mnoho recyklovatefnych mate-
rialov. Je oznagené tymto
logom, ktory oznaduje, ze
opotrebované zariadenia sa
nesmu mieSat' s ostatnymi
odpadmi.

Vyrobca bude zariadenia recyklovat v naj-
lepSich podmienkach v sulade s eurdps-
kou smernicou 2002/96/ES o likvidacii
elektrickych a elektronickych zariadeni.
zbernych miestach opotrebovanych
zariadeni ziskate od mestského uradu
alebo predajcu.

Dakujeme vam za vasu spolupracu

v oblasti ochrany Zivotného prostredia.



° 3 POPIS RURY

POPIS RURY
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° 3 POPIS RURY

OVLADACI PANEL
DISPLEJ

1 — Obrazovka rezimov varenia

2 — Zobrazenie Casu a teploty

3 —Ukazovatel konca varenia/Casovaca
4— Ukazovatel trvania varenia

5- Vypnutie to¢ne

6— Ukazovatel vykonu/hmotnosti

7—- Ukazovatel drziaka

TLACIDLA

YOIRE

g Ukazovatel zamknutia ovladacich prvkov
Ukazovatel funkcie ,Recepty”

® Ukazovatel trvania varenia

A Ukazovatel ¢asu

@® Ukazovatel konca varenia

Poznamka:

Displej sa po zobrazeni €asu do niekol'kych
minat predvolene vypne bez zasahu
pouzivatela. Tuto funkciu moézete zmenit’
pomocou funkcie ,zobrazenie ¢asu” v menu
nastavenia.

1 Zapnutie/vypnutie

2 Nastavenie teploty
a vykonu

3 Nastavenie ¢asu, trvania a konca varenia,
Casovaca

4 Pristup do MENU nastaveni

OVLADANIE OVLADACICH PRVKOV

K dispozicii je oto€ny ovladac so stredovym tlacidlom, ktory umoznuje vyberat pro-
gramy, zvySovat alebo znizovat hodnoty a potvrdit’ vyber.
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° 3 POPIS RURY

PRISLUSENSTVO

Bezpecnostna mriezka proti sklopeniu
Umoznuje funkciu hriankovaca, opecenia
do zlata alebo grilovania.

Mriezka sa v ziadnom pripade nesmie
pouzivat s inymi kovovymi nadobami

pri funkcii mikrovinného ziarenia, grilu +
mikrovinnej rury alebo pecenia s ventilato-
rom + mikrovinné Ziarenie.

Mézete si vSak ohriat' jedlo v nadobe z
hlinika, ktora je izolovana od mriezky
pomocou taniera.

Nadoba na viacnasobné pouzitie, panvi-
ca 45 mm

Mozno ju pouzivat’ do polovice naplnenu
vodou na pecenie nad vodnym kupefom

s ohrievanim s ventilatorom. Méze sa
pouzivat ako zapekacia misa.

Poznamka:

Dbajte na to, aby bola panvica v
strede mriezky, aby sa nemenilo prudenie
vzduchu.

Mriezka + Nadoba na viacnasobné
pouzitie, panvica 45 mm

na pecenie a zbieranie Stavy z pecenia
vlozte pod panvicu mriezku 45mm.

Drziaky
2 drziaky na zavesenie vam umoziuju
pouzit mriezku na 3 urovniach.

12




° 3 POPIS RURY

TOCNA

Tocna vam umoziiuje rovnomerné varenie potravin bez manipulacie.

Bez zasahu sa otoci v 2 smeroch. Ak sa nevypne, skontrolujte, &i su vSetky Casti spravne
umiestnené.

Mozno ju pouzivat ako misku na varenie. Vyberte ju pomocou pristupovych zén nachad-
zajucich sa vnutri rary.

Unasac¢ umoznuje otacanie sklenenej to¢ne.

Ak vyberiete unasac, davajte pozor, aby sa do otvoru hriadela motora nedostala voda.
Nezabudnite znova vlozit' spat unasac, drziak s kolieskami a sklenenu tocriu.

Nesnazte sa ho otacat sklenenu tocru rucne, v opatnom pripade hrozi riziko poSkode-
nia hnacieho systému. V pripade nespravneho otac¢ania skontrolujte, ¢i sa pod to¢riou
nenachadzaju cudzie predmety.

Toc¢na v zastavenej polohe umoznuje pripravy velkych jedal na celom povrchu rary. V
tomto pripade je potrebné v polovici programu otoc€it nadoby alebo premieSat’ jej obsah.

PRINCiP FUNGOVANIA
Mikrovinné ziarenie pouzivané na varenie su elektromagnetické viny. Vyskytuju sa bezne
v naSom prostredi, ako radiové viny, svetlo alebo infratervené Ziarenie.
Ich frekvencia sa nachadza v pasme 2 450 MHz.
Ich spravanie:

 odrazaju sa kovov,

* prechadzaju cez vsetky ostatné materialy,

* pohlcuju ho molekuly vody, tuku a cukru.
Ked je jedlo vystavené mikrovinného zZiarenia, dochadza k rychlej agitacii jeho molekul,
ktora spdsobuje zahrievanie. Hibka prenikania vin do potravin je priblizne 2,5 cm, ak je
jedlo hrubSie, stred sa bude zohrievat’ ako v pripade tradicnej pripravy.
Upozorriujeme, ze mikrovinné Ziarenie spésobuje vnutri pokrmu jednoduchy tepelny ukaz
a nie su zdraviu Skodlivé.
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¢ 4 NASTAVENIA

NASTAVENIE CASU

Pri zapnuti displeja blika 12:00.

Nastavte Cas otacanim ovladac¢a a potom
ho potvrdte zatlacenim.

V pripade vypadkov elektriny hodiny bli-
kaju.

ZMENA CASU

Stlaéte tlagidlo ® na niekolko sekund, az
kym nezablika ¢as. Upravte nastavenie
Casu otacanim ovladaca a potvrdte ho zat-
lacenim.

CASOVAC

Tuto funkciu mozno pouzit' len pri vypnutej
rure.

Stlacte tlagidlo ©.

Zablika 0:00. Nastavte ¢asovac ota¢anim
ovladaca a potvrdte ho stlacenim tlacidla.
Spusti sa odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve bzuciak. Na zas-
tavenie stlacte lubovolné tlacidlo.

Poznamka: Naprogramovanie ¢asovaca
mozete kedykolvek zmenit alebo
vynulovat’.

Vynulujete ho navratom do menu
C¢asovaca a nastavenim hodnoty 0:00.

ZAMKNUTIE OVLADACICH PRVKOV -
DETSKA POISTKA

Sucéasne stladte tlacidla w a @, kym sa
na obrazovke nerozsvieti symbol [.
Zamknutie ovladacich prvkov je k dispozicii
pocas pecenia alebo po vypnuti rary.
POZNAMKA: Pocas varenia zostane
aktivne len tlagidlo ©.

Ak chcete ovladacie prvky odomknut,
stladte st¢asne tlagidla dw a @, kym sa na
obrazovke nerozsvieti symbol .

MENU NASTAVENIA
Mézete zmenit rézne parametre vasej rary:
kontrast, zvuky a rezim demo.

Na tento Ucel stlacte na niekolko sekund
tlagidlo = na pristup k menu nastaveni.

Nainstalované
parametre

v predvolenom
nastaveni

Zvuky — pipnutia:

Poloha ON (ZAP.), aktivhe
zvuky.

Poloha OFF (VYP.), Ziadne
zvuky.

Kontrast:

Percento jasu displeja je
nastavené na 20 zo 100 %.

ReZim DEMO:

Poloha ON (ZAP.), aktivny
rezim.

Poloha OFF (VYP.), nor-
malny rezim rdry.

Zobrazenie ¢asu:
Predvolena pozicia ON:
Zobrazi sa sprava SLEEP
a displej sa o niekolko
minut vypne.
Pozicia OFF:
zostane zapnuty.

displej

Pozrite si nasledujucu tabulku :

Na zmenu réznych parametrov v pripade
potreby otocCte ovladac¢ a potom ho stlacte
na potvrdenie.

Na vyber menu nastaveni mozete kedy-
kolvek stlait tlagidio .

OVLADANIE TOCNE

Ak sa vam zda, ze v rdre nie je dostatok
miesta na ota€anie jedla, vypnite otacanie
to€ne pred spustenim programu alebo
pocas neho.

Stlagte sucasne tlagidla © a = na niekol-
ko sekund.

Na displeji sa zobrazi symbol ts=1.

» Opatovna aktivacia to¢ne

Stlagte znova sucasne tlagidla © a = na
niekolko sekund, az kym sa na displeji
nevypne symbol ==1.
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° 5 POUZIVANIE

PECENIE

Tato rura vam umozriuje nastavit' 4 rozne typy rezimov varenia.
— Funkcia mikrovinného Ziarenia.
— Funkcie kombinovaného mikrovinného Ziarenia (mikrovinné Zziarenie + tradi¢né varenie).
— Funkcie tradi€ného varenia.

— Funkcie automatického varenia.

Doélezité : Nepouzivajte smaltovany

FUNKCIA MIKROVLNNEHO ZIARENIA riad.
Poloha vykonu Pouzivanie
Mikrovinné 1000 W Rychly ohrev napojov, vody a tanierov s
Ziarenie velkym obsahom tekutiny.
Varenie potravin, ktoré obsahuju velké
mnozstvo vody (polievky, omacky, paradajky
atd.).
Mikrovinné 800 W/900 W Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny.
Ziarenie
] . 600 W
Mikrovinné Rozpustanie Cokolady
ziarenie
] - 500 W
Mikrovinné Varenie ryb a koérovcov. Prihrievanie na 2
Ziarenie urovniach
Varenie suSenej zeleniny pri nizkej teplote.
Ohrievanie alebo varenie krehkych potravin
Z vajec.
] - 200 W7300
Mikrovinné W Varenie mlieCnych potravin a dZemov pri
ziarenie nizkej teplote.
] ] 200 W
Mikrovinné Manualne rozmrazovanie Rozpustanie masila,
Ziarenie fadu.
] ] 100 W
Mikrovinné Rozmrazovanie peciva s obsahom krému.
Ziarenie
200 W

Rozmrazovanie

Pozrite si navod na rozmrazovanie.
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° 5 POUZIVANIE

FUNKCIE KOMBINOVANEHO
MIKROVLNNEHO ZIARENIA

Poznamka: V kombinacii s mikrovinnou
rirou mozete pouzit smaltovany
pekac s mriezkou.

Poloha T°C  aodporucéany vykon Pouzivanie
mini — maxi
pecenia s 200 °C Tato kombinovana funkcia spaja mikrovinné
ventilatorom 50 °C — 200 °C  ziarenie s ohrievanim s ventilatorom, vdaka
+ mikrovinné ¢omu mozete uSetrit znacné mnozstvo
Ziarenie 300 W Casu. Odporuca sa pre maso, hydinu a
100 W/300 W pecené na plechu.
Stredny gril 2 Tato funkcia umozriuje sucasné pouzivanie
+  mikrovinné 1-4 grilu a mikrovinnej rary, o umozZfiuje rychle
Ziarenie peCenie. . o
Tato funkcia vam poskytuje pecenie a
zapekanie potravin, ako su zapekané misy
500 W a maso.
100 W/700 W pouziva sa pred pedenim alebo po pedeni
v zavislosti od receptu.
Silny gril 4 Pedenie s pomocou funkcie silného grilu a
+ mikrovinné 1-4 mikrovinného Ziarenia na grilovanie masa
Ziarenie 500 W aryb.
100 W/700 W

FUNKCIE TRADIENEHO VARENIA

Poloha T°C odporucané Pouzivanie
mini — maxi
Silny gril 2 quoruéa sa na grilované: ko'tlety, k_IoE)ésy,
LT 1-4 platky chleba, krevety poloZzené na mriezku.
. . Hydina a pe¢ené maso Stavnaté a chrumka-
Grll st'redny im- 200 °C vé na vSetkych stranach
pulzny 50 °C — 200 °C Na uchovanie prisad rybich steakov.
Ohrievanie s 200 °C Odporuc¢ané pre jemné biele maso, ryby,

ventilatorom*

50 °C - 220 °C zeleninu.
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° 5 POUZIVANIE

OKAMZITE VARENIE

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat len ¢as. Nema blikat.

Otocte gombik, az kym nedosiahnete
pozadovanu funkciu pecenia podla vasho
vyberu a potom ju potvrdte.

ZMENA VYKONU

— Stladte tlagidlo &v, zablika teplota, potom
je mozné nastavenie.

Nastavte teplotu otacanim ovladaca a
potom ho potvrdte zatlacenim.

— Napriklad: 180 °C.

Zmena vykonu

— Stladte tlagidlo &v, zablika vykon (300
W), potom je mozné nastavenie.

— Nastavte vykon pomocou ovladaca.

— Napriklad: 200 W.

—Svoj vyber potvrdte stlacenim tlacidla.

NAPROGRAMOVANIE TRVANIA
Vykonajte okamzité pecenie a potom
stlacte tlacgidlo ®, trvanie pec¢enia ®
zablika. Potom bude mozné vykonat nasta-
venia.

Otocte ovladac a nastavte trvanie pecenia.
Stlacenim volbu potvrdte.

Va$a rura je vybavena funkciou ,SMART
ASSIST*, ktora vam po naprogramovani
trvania odporuci trvanie pecenia, ktoré
mozete zmenit podla zvoleného pecenia.
Cas pedenia sa zaregistruje automaticky po
niekolkych sekundach.

ONESKORENY CAS VARENIA
Postupujte ako pri naprogramovanom
trvani. Po nastaveni trvania varenia stlacte
tlagidlo ®. Obrazovka zablika. Nastavte
koniec ¢asu varenia ota¢anim ovladaca.
Koniec varenia sa zaregistruje automaticky
po niekolkych sekundach. Obrazovka s
koncom varenia uz nezablika.

AUTOMATICKE FUNKCIE VARENIA
Nastavenie automatickej funkcie varenia
podla hmotnosti alebo dizky varenia vybe-
rie za vas parametre varenia.

Na programovacom zariadeni by sa mal
zobrazovat len ¢as. Nema blikat.

— Pomocou ovladaca vyberte rezim

. Zablikéa logo.

— Vyber spdsobu pripravy AUTOMATICKE
(pozrite si tabulku)

— Navrhovana hmotnost’ blika na
obrazovke.

— Napriklad: P3 —> hmotnost, 500 g.

— Nastavte hmotnost’ alebo trvanie
pomocou ovladaca.

Napriklad: 650 g.

— Svoj vyber potvrdte jednym stlacenim
tlacidla.

— Zobrazi sa piktogram pouZitého varenia
a automaticky sa vypoditaju casy varenia.
Rura sa spusti.

. 14
Potraviny Recepty

Cerstva vlaknita zelenina P01
Cerstva zelenina P02
Mrazena zelenina P03
Hydina (kombinovana funkcia) P04
Hovadzie (kombinovana funkcia) P05
Ryby P06
Cerstva pizza (kombinovana funkcia)| P07
Mrazena pizza (kombinovana funk- PO8
cia)
Mrazena pizza (tradi€né pecenie) P09
Cerstvé hotové jedla (mikrovinné P10
Ziarenie)
Mrazené hotoveé jedla P11
Cerstvé hotové jedla (kombinovana

. P12
funkcia)
Slané kolace P13
Zapekany slany zemiakovy kolac P14
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° 5 POUZIVANIE

AUTOMATICKE FUNKCIE
ROZMRAZOVANIE

Tato rura vam umoznuje nastavit’ 3 rézne
typy programovania rezimu rozmrazovania.
— Automatické rozmrazovanie P1, P2 alebo
P3.

Jednoducho vyberte typ programu a
uvedte hmotnost.

P1: Rezim automatického rozmrazovania
masa, hydiny a varenych jedal.

P2: Rezim automatického rozmrazovania
ryb

P3: Rezim automatického rozmrazovania
chleba a peciva.

Poznamka: Pri pouzivani funkcii
rozmrazovania nemozno naprogramovat’
Ziaden odlozeny Start.

ULOZENIE PECENIA DO PAMATE
Do pamate mozete ulozit tri programy
pecenia podfa vlastného vyberu, ktore
modzete pouzit neskor.
—Naprogramovanie pamate:

Vyberte pe€enie, vykon alebo teplotu a
trvanie a potom zatlacte na ovladac, az

kym sa nedostanete na moznost ,MEM

1%, Vyberte jednu z troch pamati oto¢enim
ovladaca a potvrdenim na ulozenie do
pamate. Znova potvrdte na zacatie pecCe-
nia.

Poznamka: Ak su tieto tri pamate
zaregistrované, nové moznosti pamate
nahradia tie staré.

Pocas ukladania do pamite nemozno

naprogramovat’ ziaden odlozeny Start.

— Vyberte jednu z troch moznosti pamate,
ktoré su uz zaregistrované:

Otodte ovladac, na moznost MEMO

a potom ju overte. Rozbalte moznosti
pamate pomocou ovladaca a potvrdte svoj
vyber. Spusti sa varenie.

Poznamka:

Raru moézete kedykolvek vypnuat
dlhym stlaéenim tladidla (.Na
pozastavenie pocas varenia stlacte
ovladac.

6 UDRZBA

VONKAJSIi POVRCH

Pouzite makku handri¢ku navihéenu pro-
duktom na Cistenie skla. Nepouzivajte
Cistiaci krém ani drsnu Spongiu.

Upozornenie:

Na cistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte drsné hubky ani drotenky,
pretoze by sa mohol poskrabat’ povrch,
€¢o by mohlo viest' k prasknutiu skla.

VYMENA SVETLA

V pripade akychkolvek zasahov do osvet-
lenia sa obratte na zékaznicky servis
alebo kvalifikovaného odbornika znacky.
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° 7ANOMA'LIEA RIESENIA

Niektoré malé odchylky si mozete opravit  Osvetlenie rury nefunguje.
sami: Vymerite ziarovku alebo poistku.
Skontrolujte, €i je rura dobre zapojena.

Rura sa nezohrieva.

Skontrolujte, €i je rura zapojena alebo Ventilator chladenia sa otaca aj po

¢i poistky vasej elektroinStalacie nie vypnuti ruary.

su vypnuté. Zvyste zvolenu teplotu. Je to normalne, ventilator sa méze otacat
Skontrolujte, ¢i rdra nie je nastavena do este hodinu po vareni, aby sa postupne
rezimu ,,DEMO“. znizila teplota vnutri aj na povrchu rary.

° 8 POPREDAJNY SERVIS

POPREDAJNY SERVIS ORIGINALNE DIELY

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat  Prj (idrzbe pouzivajte vyluéne certifikované
kvalifikovany odbornik spolocnosti. Pocas originalne nahradné diely

telefonatu si pripravte vSetky potrebné refe- o~

rencie zariadenia (obchodné udaje, udaje b D)

O
s TRUCS,

servisu, sériové Cislo), aby sa zjednodusil
proces vybavovania ziadosti. Tieto informacie
sa nachadzaju na vyrobnom §titku.

vz B XXXXXXXX H
Xxxxxxi{xxxv ~xHz XXXXXXXXX c E _—

Service conso. N2 XX-XX-XXXXX
Made in France

B: Udaje o obchode
C: Udaje o servise
H: Sériové Cislo
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° 9 VHODNOST NA DANY UCEL

Functional suitability tests in accordance with IEC/EN/NF EN 60705 standards.

The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for
comparative performance tests conducted on various micro-wave ovens. We recommend
the following for this appliance:

Test Load Afi‘:‘-:x' PZ‘::IZLE:GI Cookware/Tips
Custard . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g { 16-18 min S00W" 1 5n the turntable
Savoie cake . Pyrex 827
(12.3.2) 475g | 6-7'min 700W " 51 the turntable
Pyrex 838
'(\:Za;%?f 900 g 14 min 700 W Cover with plastic film.
- On the turntable
Defrosting
meat 500g | 11-12min | 200w |Onaflatplate
On the turntable
(13.3)
Defrosting
raspberries 2509 6-7 min 200W 82 fhgattufr:?;ile
(B.2.1)
Potato gratin : . Low grill Pyrex 827
(12.3.4) 100g | 23-25min | 269w | On the turntable
Place on the grill assembly
Full arill + drip tray, 45 mm
24-26 min N 508 W Insert the dish at level 1 from the
Chicken 1200 bottom
(12.3.6) g Turn midway through
Fan cooking | In an enamelled earthenware dish
35-40 min 200°C Place on the rack at level 1 from
+200 W | the bottom
Cake . Fan CO? King Pyrex 828
7009 20 min 220°C
(12.3.5) +200 W Place on the rack at level 1
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