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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmedwith the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche préichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Lcinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengerdites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYITATEJIb,

onaeodapum Bac 3a npuobpemenue Hawet mexHuxu.

Mbt ysepenwl, umo Bui coenanu npasunvhbiii 6b100p. JlanHulil
NPOOYKM YOOBIEMBOPAEH CAMbIM BbICOKUM MPedOBAHUAM U
omeeuaem MupoGbiM CMAHOAPMAM, €20 CO8PEMEHHBLI GUO,
PaspadomanHvlll IYHUMUMU  e8PONECUCKUMU  OU3AUHEPaAMU,
genuxonento ykpacum Bawy kyxuio.

IIpocum Bac enumamenvho npouumamv uHCMPYKYUio no
00CIYAHCUBAHUIO U IKCHAYamayuu 00 NycKka YCmpoucmaa.
Cobnwodenue codepocawyuxcs 8 Hell peKxoMeHOayull
sawyumum Bac om eo3modcnvix nenpusmmocmet npu
HenpasuIbHoOU IKCHIYamayuu MuKpogoIHo8ol nedu, da
maxaxce nozeorum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxennyamayust MukpogoniHogoii neuu
byoem coomeemcmeosams HACMOAULell UHCMPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6yoem padosams Bac doneoe apemisi.

Hawu muxposonnogvie neuu notHocmvio coomeemcmeayiom
OCHOBHBIM mMpebo8aHUusAM 06e30nacHocmu, 2ucuensvl U
3auumsl oKpydlcaroujeli cpeovl, Co2laCHO OUPEKMUBAM
Eeéponeiickoco Corwza, umo noomeepioeHo
cepmupuxkamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCmMEUY ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OelCEYIOUWUMU
Ha meppumopuu Eeponeiickoeo coobujecmea, a makaice
noIHOCMbIO omeeyaiom ecem mpebosanuam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, ymo
nOOmMeEepIHCOaemcs cepmupuKamam. COoOmeemcmesus.

C muicnvlo 0 OanbHeluleM NoSblUeHUU MEXHUYEeCKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUUX
MUKDPOBONIHOBBIX neuell Mbl 0Casisiem 3a coooll npaso Ha
BHeceHUe UBMEeHeHUll 8 OU3AlH U YCMPOUCMEO, GIUIOUWUX
TOTLKO NOJOACUMETHHO HA NOMPEOUmMenbCKie Kauecmea u
cgoticmea npooykma.

Kenaem Bam 3¢hgpexmuernoco nonwb308amist MUKPOBOIHOBOL
neuwvio Hautell hupmoi.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo nawu npubopul, A81AI0UUECS
npeomemom nacmoswel Hncmpykyuu, npeonasHauensi
UCKTIOYUMENBHO OJ151 OOMAUIHE20 NONb30GAHUSL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed under a work top
or in a cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials are
heat resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and Allen screws provided.

e Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

» The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

* Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

* Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.
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FURDENINSTALLATEUR
EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann unter einer Arbeitsplatte
oder in einen Schrank eingebaut werden. Die
EinbaumalRen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen. Das Mébelmaterial
muss hitzebestandig sein. Das Mikrowellengerat muss
zu den Moébelwdnden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

+ Stellen Sie das Mikrowellengerét auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der
Ndhe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

* Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschéadigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerét nicht
beschadigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tiir richtig
schliel3t und ob die Innenseite der Tlr sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgefiihrt werden.

Achtung! Der Herstellerist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Geréates alle obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

RU

MHCTPYKLUA MO MOHTAXY
YCTAHOBKA MUKPOBONTHOBOW NEYU

MukpoBOnHoOBas neyb npegHasHavyeHa A4S BCTPOMKU
nun6o nog, pabouyyo NOBEPXHOCTL cToNa, NMMbo B LWKad.
Pasamepb, koTOpbMM HeobBXogunmo
PYKOBOACTBOBATbLCSA NMPW BCTPOMKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb pormkHa ObITb M3roToBneHa u3
HarpeBOCTOMKOro martepuana. MukpoBonHoBas neuvb
AOMKHa ObITb OTLLEHTPOBAaHa N0 OTHOLLEHUIO K CTEHKaM
mebenu n HagexHo 3akpenneHa npu NOMOLLM
NOCTaBMSAEMbIX B KOMMIEKTE KPEMNEXHbIX MaTepuasos.

* PasmecTuTe MMKPOBOSHOBYHO NEYb Ha NIIOCKOM U
ycTonumBon noBepxHocTn. OHa He AorkHa
HaxoauUTbCsl ONN3KO K KakMM-NMOO MCTOYHMKaM
BbICOKOW TemnepaTypbl, pagnuo uUnwu
TeneBU3NOHHbLIX BOJSTH.

* [lepegHaa noBepxHOCTb YCTPOMCTBA MOXET
OblTb MOKpbITa 3awuMTHOW nneHkown. lepeq
nepBbIM MCMOMb30BaHMEM TLATENbHO yaanuTte
3TY NIEHKY, Ha4YMHas C BHYTPEHHEN YacTu.

« OTKpoiTe ABepuy MUKPOBOSTHOBOW Meyun wu
U3BMeEKUTE BCe Haxoasmecs Tam npeameTbl U
yaanuTe ynakoBOYHbIN MaTepuarn.

BHumaHue! He ygansinte 3awmTHbIe NSACTUHKK
M3 cnigbl Ha CTeHKe BHYTPEHHen 4acTu
MUKPOBOSTHOBOW NeYvn. OTW NNACTUHKKN 3aLUMLLAI0T
reHepaTop MMUKPOBOJIH OT KMpPa U YaCTUYEK MALLIN.

* YbGeouTtecb, 4TO ABepLA MUKPOBOTHOBOW Meuyu
3aKpblBaeTCsl NPaBWUSIbHO U YTO BHYTPEHHSASA
NOBEPXHOCTb ABepLUbl U PPOHT MeYn He
nospexaeHol. Ecnn Bbl oBHapyxute noboe
noBpexageHne CBSXWUTECb C CEPBUCHOM
cnyxéon.

BHumaHune! MoHTaX M nogknwo4yeHue
MWKPOBOJTHOBON MNevu LOJIKHblI MPOBOAUTLCS
TONbKO KBaNM@ULMPOBaHHbBIM CNeLMancTOM.

BHumaHune! M3rotoButenb He HECET HUKaKOMN
OTBETCTBEHHOCTU, €CIK NpU YyCTaHOBKe npubopa
He Obinu cobnodeHbl BCe BblENpUBEOEHHbIE
npegnucaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

e The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

« The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
andregulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach a temperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the appliance only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstidnden in Berlihrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

+ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen;

+ das Stromnetz gemafl den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von ber 50
°Cerreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter miussen bei dem installierten Geréat
problemlos zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerit nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Gerét nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Mikrowellenofen ist nur fir die
h&usliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie
das Gerat nur,um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAKNIOYEHUE K NTEKTPOCETMU

Mepen nogknoYeHWeM YCTPOUCTBA K 3MeKTPOCETH,
Heobxoaumo ybeanTbes, YTo

e ceTeBON Kabenb He BXOAUT B KOHTaKT C
BraXKHbIMMW UM OCTPbIMY NpeaMeTamMu. Boicokue
TemnepaTtypbl Takke MOryT NoBpeanTb Kaberb;

* napameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT Tabnuuke c
TEXHUYECKUMU AaHHBbIMU 1;

e 3NeKTpoceTb 3a3eMfieHa B COOTBETCTBUU C
AENCTBYOLUMN NPEANUCAHUSIMMA.

3asemneHune gaBnseTca HeobGXo4MMbIM YCNOBUEM
npaBuibHOM akcnnyaTauun. Ecnu MmukpoBonHoBas
neyb He obopydoBaHa Kabenem w/ vMnmM LUTEKEPOM,
NPUMEHSINTE TONBbKO MaTepuanbl, COOTBETCTBYHOLLME
AaHHbIM, YKa3aHHbIM B Tabrnuyke, KOTOpble MOryT
PyHKUMOHMpPOBaTb B paboyem pexume Temneparyp.
Kabenb HM B kOeM cryvae He AOMKeH HarpeBaTbCs
Bblle TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHus HENOCPEACTBEHHO K an.
ceTu, HeobxoaumMo ucnonb3oBaTb cneunanbHbli
aBTOMaTUYECKNI BbIKMAOYaTENb C 3a30pPOM MeXay
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM, NO3BONSAOLLNIA OTKIHOYaTb
npunbop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
OJaHHbIM OEeNCcTBYWOLWUX npeanMcaHnim (kento—
3efeHbll Kkabenb 3a3eMneHUsa He AO0ONXKeH
npepbiBaTbCA OaHHbIM BblkNtovatenem). Ltekep nnu
aBTOMaTUYECKMI BbIKlOYaTeNb Ha MNpPaBUIIbHO
YCTaHOBMNEHHOM Npubope OOMKHbI OblTb BCErda Nerko
Jocsraembi.

BHumaHne! He nonb3yntecb yCTPOMCTBOM,
€Crnn ceTeBoOW kabenb Unu LTEeKep NOBpPEXAEHbI,
ecnn ycTpoucTBo paboTaeT He NpaBUITbHO WNN
W VMeeT noBpexaeHus, unum 6bINo ypoHeEHO.
CsxuTechb C cepBMCHON CryX60i.

BHumaHune! OTa MuUKpoBONHOBAasA MNeyb
npegHasHavyeHa TONbKO ANA OOMAaLWIHEroO
ucnornb3oBaHus! cnonb3ynTe YCTPONCTBO TOMNbKO
055 TOro, YTO6bI FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 3 — 5 minutes
at maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

is empty. If there is no food inside there may be an
electrical overcharge and the oven could be
m damaged. RISK OF DAMAGE!

' Attention! Never switch on the microwave when it

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m |willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven’s deepening 2.

* Putthe turntable ring 3 from above the support1.

+ Puttheturntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise
contraclockwise directions.

After the first use, clean the inside of the oven and the
accessories, following the cleaning instructions given in
the section Care and attendance.



DE
VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grandlich mit Seifenwasser gesdubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Grill fur etwa 3 — 5 Minuten auf
Hoéchsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsricksténde eliminiert, die
beim Backen unangenehme Gerlche verursachen
kénnten.

Achtung! Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht
ein. Sie kann Uberlastet und beschadigt werden,
wenn sich keine Speisen im Garraum befinden.
m BESCHADIGUNGSGEFAHR!

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

« FUhren Sie das Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehér sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Saubern Sie nach der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehorteile gemal den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege und
Wartung.

RU
noaAroToBKA

Mepen nepBbiM NOMb30BaHMEM TLUATENBHO OYUCTUTL
MMWKPOBOSHOBYHO MeYb MblflbHbIM PaCTBOPOM Y XOPOLLO
NPOMbITb YMCTOM Bogon. B TeueHme npumepHo 3 — 5
MUWHYT NporpeTb rpunb A0 MaKCUManbHOWM
Temnepartypbl, NPy 3TOM HEWTPanu3ywTCHa BCe
Xupocoaepxawime BelwecTBa, UCNONb3yemble Mpu
Npou3BOACTBEHHOM 00paboTKe M3genusi, KoTopble
MOryT oByCnoBuTb NOSIBIIEHNE HEMPUATHLIX 3amnaxoB
npv NepBOM NPUroTOBNEHNM BntoA.

BHumaHue! He BknoyanTe MMKPOBOMHOBYHO NeYb
nycTon. 3TO MOXET neperpy3nTb U NoBpeanTb ee,
Korga BHyTpu He Haxoantes nuwa. OMACHOCTb
m NOBPEXOEHUA!

BAXHO!!!

B kauyectBe Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTU Heobxoaumo
nepen Kaxgom YNUCTKOM MUKPOBOSTHOBOW Meywu
OTKItOYaTb €€ OT CEeTU.

He npumeHAnTe ANA YUCTKW KUCNOTO- UMK
Lienovecoaepxalmx BewecTB (YKCyc, COK JIMMOHA,
conb 1 T.4.). HM B koem cryvyae He NpuMeHanTe Takke
xriopocogeprkalune cpeacTtea (oTbenuearoime nT.4.).

YcTpoicTBO paboTaeT nuilb Npuv NIOTHO 3aKPbITON
ABepue.

BHumaHue! lMepen nepsbiM MCNOSMIb30BaHMEM
yCTponcTBa HEOOXOAMMO BbICTaBUTb TeKyllee
BpeMs Ha 4vacax (CM. pa3gen OneKTpoHHoe
m nporpammupytlouiee yctpoucrtso). B
NPOTUBHOM Criyvae gyxoBka He Byaet paboTathb!

 Pasmectnte coeauHuTenbHbin anemeHT 1 B
yrnyoneHum 2 B LLEHTPE BHYTPEHHEN Kamepbl.

* PasmectuTte komnbuO Bpallatolleroca bnoga 3
CBepXxy coeauHUTENbHOro anemeHTa 1.

* Pasmectute Bpawatoweecs 6nogo 4 csepxy
KonbLa.

Bcakui pas, korga Bbel ncnonb3yete MUKPOBOMHOBYHO
neyb, BpaLljawolleecs 6nA0 M COOTBETCTBYOLLME
NPUHAANEXHOCTUN AOMKHbI OblTb BHYTPU U NPaBUITbHO
cobpaHbl BMecCTe.

Bpatuatolieecs 6moa0 MOXXET BpaLlatbCcs Mo 4acoBow
CTpenkKe 1 NpoTMB YacOBOW CTPErKM.

Mocne nepBoro mcnonb3oBaHnNAa, O4YUCTUTE

BHYTPEHHIOKO YacCTb MNevYn un npuHagnexHocTtu, CM.
MHCTPYKUMWU B pasgene O6Cl1y)KVI BaHUe nyxon.
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal object inside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.
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DE

Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kdnnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwdrmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flussigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leichtexplodieren kénnen.

Achtung! Kinder dirfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle
eines unsachgeméaflen Einsatzes erkennen
kénnen.

Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht, das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu
benutzen.

Mikrowellengerit darf nicht benutzt werden,

falls

die Tar nichtrichtig schlief3t,
die Scharniere der Tlir beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen der TUr und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tiir beschéadigtist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstédnde
vorhanden sind.

Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

RU

BHumaHue! He ocrtaBnsnte MUKPOBOSHOBYHO
neyb 6e3 npucmoTpa, ocobeHHO npwu
NCnonb3oBaHUU NpeameToB U3 Bymaru, nnactmka
UM Apyrux BOCMNaMEHSAOLWMXCA MaTepuanos.
OMNACHOCTb MOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnu Bl 3ametunn gbim
WX OrOHb, OEepXuTe OBepuy 3aKpbITOW, 4YTOObI
NOTYyWNTb Nnams. Bbiknw4ynTe yCTPONCTBO,
M3BNEKNTE BUIIKY M3 PO3ETKM WUNKN MNPEpBUTE
AMeKTponuTaHne MMKPOBOSTHOBOW MeYM.

BHumaHue! He pasorpeBanTe YMCTbIN CNUPT UK
arnkorornbHble HanNUTKW B MMUKPOBOSIHOBOW MNeEYM.
OMACHOCTb NMNOXAPA!

BHumaHue! He pasorpeBainte HU XUOKOCTWU, HU
nuLly B 3aKpbITbIX €MKOCTHAX, T.K. OHM MOTyT
NOMHYTb.

BHumaHune! [Jetn morytT nonb3oBaTbCH
ycTponcTtBoM 6€3 npucmoTpa CO CTOPOHbI
B3POCIbIX TOMBbKO KOrga MMM Obiiv NonyyYeHbl U
YyCBOEHbl COOTBETCTBYHLWMNE UHCTPYKLMU
6e3onacHOCTM Mo Haanexawlen skcnnyatauum, u
Korga MM pasbsCHEHbl OMacHOCTW B cry4yae
HenpaBubHOrO UCMNOMb30BaAHKS.

BHumaHue! B cny4dae, ecnum ycTponcTtBO
ncnonb3yetr KOMOUHMPOBaHHLIN cnocob Harpesa
(CBY-BONHbLI U rpunb), co3gaBasi BbiCOKUE
TemnepaTypbl, He no3sonanTte getam 6es
npMcMoTpa B3POCNbIX NONMb30BaTbCH
YCTPOWCTBOM.

MMKpOBOﬂHOByI-O ne4vyb Henb3d UCMNONIbL30BATb
ecnu

[BepLia 3aKpbIBAETCA He Haanexalum o6pasom.
neTnv ABepLbl NOBPEXAEHDI,

noBpexaeHa NoBEpPXHOCTb KOHTaKTa ABepLbl U
NUUEBOM CTOPOHBI YCTPOMCTBA,

NOBPEXOEHO CTEKIO ABEPLbl,
BHYTPW YyCTpOMCTBA BO3HWKAET WCKpPeHUe

HeCMOTpA Ha TO, YTO TaM He HaxoOATCA
MeTannmyeckme npeameThbl.

YCTPONCTBO MOXET ObiTb CHOBa MCMNOJIb30BaHO
Auwb nocrie pemMoHTa cneumnanucTtoM CepBUCHOrO
LeHTpa.

13
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Beware!

* Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check
the food temperature before feeding this to the
child.

» To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

» For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

* Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

* When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

» To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

* Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.
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Vorsicht!

Erwdrmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchenbzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwdrmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schuitteln, damit die
Warme gleichmafRig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Prifen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder ladngere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wéhlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
stdndig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Gerate in der heiflten Geretetir ein.
Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwdrmen von Fliissigkeiten!

Wenn Flissigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kbnnen sie
plétzlich Uberlaufen bzw. aus dem Gefal}
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeltffel oder ein Glasstabchen
in das Gefaly, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Flussigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um
die Beschddigung des Gerates und die
gefdhrlichen Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in Betrieb.

RU

OcTopOoXKHO!

PasorpeBaiTte OeTckoe nuTaHuMe Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 Kpbiwkek n 6e3 cocok. Mocne
HarpeBaHUsa NMUTaAHUS €ro HYXHO XOpOoLo
nepemelwlaTb WM BCTPSIXHYTb, 4TOObI Tenno
pacnpegensanock pasHomepHo. OMACHOCTb
OXOI'OB! lNpoBepbTe TemnepaTypy nNUTaHus,
npexae Yem Bbl faguTe ero pebeHky.

UTo6bI BOCNPENATCTBOBATbL CIIMLLKOM CUIIbHOMY
Harpesy NULLN U ee NOAropaHnto, O4EeHb BaXKHO
He BblOMpaTb HWU NPOACIHKUTENBHOE BPEMS, HU
CIUWKOM BbICOKME YPOBHM MOLLHOCTU Mpu
pa3orpeBe Manoro kKkonumyecTtBa NULLK.
Hanpumep, xneb moxeT noaropetb 4vepes 3
MUHYTbI, €CN YyCTaHOBMEHa CrULLKOM BbICOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3yda yHKUWUIO TpuUns, NOCTOSHHO
HabnwganTe 3a ycTtponcTtBoM. Ecnu Bl
ncnonb3dyete KOMOUHMPYEMbIN pexnm paboTbl
rpuns, xned MOXeT NoAropeTb B TEYEHUE OYEHb
KOPOTKOIo BPEMEHN.

Hukorna He 3awemnante ceTeBble kabenu
OPYrux 3neKTpUYecKUx YCTPOWUCTB ropademn
OBepuen yctponctea. N3onauusa kabenss MOXeT
pacnnaesutbcsd. ONMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAabTe 0CTOPOXHbI NPU HarpeBaHUU XuakocTen!

Ecnun HarpeBaemble XungkocTu (Boga, koge, Yan,
MOSOKO, U T.A4.) OOCTUIN TOYKM KUMEHWUS, OHU
MOryT BHE3anHo «yberaTb», BbiNnecknBaTbCs U3
emkoctun. OMACHOCTb TPABM U OXKOTI'OB!

MonoXxuTte 4YamHyl NOXKY WU ManeHbKyto
CTEKIISIHHYIO Narioyky B cocyn, 4Tobbl u3beratb
NnodobHbIX cuTyauuin, ecnu Bbl HarpesaeTte
XVUOKOCTMW.

CnepynTte cneayrowuM MHCTPYKUUAM, 4TOOLI
npeaoTBpaTUTb NOBpeXAeHUe YyCTPpoMCcTBa M
onacHbIX CUTYyaLUn:

He mcnonb3ynte yctponctBo 6e3
coeauHUTEnNbLHOro anemeHTa, 6e3 konbua ©
BpaLLatoLLerocs bnoaa.

15



16

EN

For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven as itmay burnif the oven is switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.



DE

Stellen Sie ein Glas Wasser in das Geréat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Geratwird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslécher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fir die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, iberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstidnde im Gerét auf, denn diese kénnen
sich entzinden, wenn Sie das Gerét einschalten.

Nutzen Sie das Gerét nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
durfen nicht im Mikrowellengerét erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmdglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kiichenhandschuhe, um
die GefalRe zu handhaben und das Geréteinnere
zu berlhren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geo6ffnete Geratetiir. Das kann Schaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

MomecTnTe cTakaH BOAbl B YCTPOWCTBO, YTOObI
nporecTtupoBaTb ero nporpammarop. Boga
nornoLjaeT MMKPOBOSIHbI, U YCTPOMCTBO He ByaeT
noBpeXaeHo.

He 3akpbiBamTe mnun He 3aTblkanTe
BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUSA U NPOpeE3N.

VMcnonb3ynte ans MUKPOBOSHOBOW NeYn TOMbKO
npurogHyr nocyany. Ytobbl ncnonb3oBaTb
nocygy u cocyabl B CBY neun, npoBepbTe
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpoYTMTE Ha STUKETKAx O
martepuarne).

He ypansaiTe 3aWMTHble NAAaCTUHKU U3
crnoAbl Ha CTEHKEe BHYTPEHHEW YacTu JyXOBKMU.
OTa NnacTUHKN NPENsATCTBYET TOMY, YTOObI XXMP U
YacTUYKM NULLM He noBpexaanu reHepartop
MUKPOBOJTH.

He pasmewanTte B YyCTPONCTBE HUKaAKMUX
BOCMNJIaMEHAOWMNXCA NpeaMeToB, OHU MOTyT
3aropeTbcs, koraa Bbl Bkntou4aeTe yCTpOMCTBO.

He ncnonb3yinTe yCTPONCTBO KaK KIlaJOBKY.

fiua B cKopryne v BapeHble filla Herb3s
pasorpeBaTb B MUKPOBOMHOBOMW MeYK, T.K. OHU
MOryT B30pBaTbCSl.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO AJA XXapeHUs BO
¢puTiope, T.K. HEBO3MOXHO KOHTPONMPOBaTb
TeMmnepaTypy macna noj BO34eWCTBUEM
MMWKPOBOJTH.

C uenblo npenoTBpalleHUs OXeroB Bcerga
UCNONb3ynTe KynMHapHble pykaBuubl AnNg
obpalleHns ¢ Nocyaon U BO3MOXHbIX KacaHui
BHYTPEHHen 4acTn yCTpoOnCTBa.

He obnokaumBamTecb U He caauTecb Ha
OTKPbITYI0 ABepuy YCTpoucTBa. OTO MOXET
BbI3blBaTb MoBpexaeHns ocobeHHo B obnactu
neTene.
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DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

1. Oven’s door with glass
2. Door catches

3. Control panel

4. Door open button
5. Turntable plate slot
6

7

8

9

1

. Mica cover

. Grating

. Turntable plate

. Turntable ring
0.Turntable support

CONTROL PANEL

11.Display

12.Microwaves key

13.Kombi key — microwave, convection, grill
14 Multifunction key — defrost/ auto cooking/

11 presets/ clock setting
12 15.Stop/ pause/ child lock key
16.Start key
13 17.Increase/ decrease parameter rotary knob
14 18.Increase/ decrease parameter slider
15
16

18

18
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BESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT
Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Ofentir mit Glas

2. Tirverriegelung

3. Bedienblende

4. Turéffnungsknopf

5. Drehtellerssteckplatz

6. Abdeckung aus Glimmer
7. Grillrost

8. Drehteller

9. Rollring
10.Kupplungssttick

BEDIENBLENDE

11.Display

12.Mikrowellen-Taste

13.Kombi-Taste — Mikrowellen, Konvektion, Grill

14.Multifunktionstaste — Auftauen/ Autokochen/
voreingestellte Programme/ Uhreinstellung

15.Uhreinstelltaste

16.Stopp-/ Pause-/ Kindersiecherungs-Taste

17.Drehknopf — die Parameterwerte erhéhen/
verringern

18.Slider — die Parameterwerte erhéhen/
verringern

RU

OMUCAHUE
BHELUHWN B

MpumepHoe pa3melleHne (pyHKLMOHANbHbIX Y3N0OB

1. [BepLa nevm co CTeKkrnom

2. 3aluenku asepubl

3. MNaHenb ynpasnexus

4. KHomnka oTKpblBaHNA aBepLbl

5. BbleMka ans Bpallatoulerocs onoga
6. CnitogaHasa nnacTuHka

7. Pewetka

8. Bpawatoweecs 6nrogo

9. Bpallatouieecs Konbuo
10.CoeanHnNTENbHbIA 3NEMEHT

NAHEJb YNPABJIEHUA

11.Oucnnen

12.KHOMKa MUKPOBOJSH

13.KombBu KHOMKa — MUKPOBOSIHbI, KOHBEKLUS, MPUIb

14 .MHorodyHKUMOHanNnbHas KHorMka — pasMmopo3ska/
aBTO NpUroToBneHne/ NpenycTaHOBMNEHHbIE
nporpamMmmbl/ yTaHOBKa 4acos

15.KHonka Cton/ lMNMaysa/ 3awuTa geten

16.KHonka Ctapt

17 .Bpawarowascs pyyka yBenmyeHus/
YMEHbLLEHMUS 3HAYEHWI NapaMeTPOB

18.Cnangep yBenuyeHns/ ymeHbLlUEHUs1 3Ha4YeHU
napamMmeTpoB

19
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energysavings.

« Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

* Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auf’en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefalde ein groRer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heifdt, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GefalRe (falls diese fur
Mikrowellengerate geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

» Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkirzung der Kochzeit.

* Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Geréates breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmaRigin die Speisen ein.

RU

NMPEUMYLWECTBA MUKPOBOJIHOBbIX
NEYEU

B 0o6bIuHOM KyXOHHOIZ nnuTte un3ny4daemoe Tenno oT
ANEeKTpn4YeCKnx HarpeBaTellbHbIX 3JTEMEHTOB WIN
ra3oBbIX roperiok mMmeanieHHoO pa3orpeBaeT nuLleBble
NPOAYKThI. Bonbwas noTepsa SHeprmnm BO3HUKAET MNpu
HarpeBaHUM BO3OYyXa, KOHCTPYKTUBHbIX 3/1EMEHTOB
nnTbl N COCYOO0B.

B MMKPOBOHOBbIX NeYax pasorpes NPOAYKTOB NUTaHUS
npon3BoguTCA cam, TO €CTb Tenno MAET UIHYTPU
HapyXy. He okasblBaeTca HWKaKoW noTepu Tenna Ha
BO34yX, BHYTPEHHME CTEHKM W cocyabl (ecrnv OHM
noaoxoaaT ANA MUKPOBOJNTHOBLIX Nevyen),
pasorpeBatoTCs NLLb NULLEBbIE NPOAYKTHI.

MVIKpOBOJ'IHOBbIe neynm mMmMmerwT crnepgyrwouwune
npenmyLiecTea:

* OKOHOMUSA BPEMEHU MNPUTOTOBMAEHUS MULLN,
YMEHbLUEHNE BpeMeHn Ha 3/4 B CpaBHEHUM C
06bIYHBIM MNPOLIECCOM NPUTOTOBIIEHUS.

* Cynep ObICTpoe pasMopaxuBaHWe MNPOAYKTOB,
BCNeACTBME 3TOM0 YMEHbLUEHME OMACHOCTMU
BO3HMKHOBEHWS BaKkTEepUiA.

*  OKOHOMUSA ANEKTPO3HEPTINN.

+ CoxpaHeHue NULLEBON LIEHHOCTN NPOAYKTOB U3-
3a COKpaLLEHUS BpEMEHM NPUTOTOBMEHUS.

e Jlerkasi ouncTKa.

MpuHUMN paboTbl MUKPOBOSTHOBbIX NEeYen

B ycTponcTBe MUKPOBOSHOBBIX NeYen umeeTcs npubop
BbICOKOro HanpshKeHusi, HasblBalOLWMIACA MarHeTPOH,
KOTOpbIA reHepupyeT BOSHbI CBEPXBLICOKON 4acTOThl.
OTN 3neKTpoOMarHMTHbIe BOSIHbI HanNpaBNAKTCSA
BONTHOBOAOM BO BHYTpPEHHee NpPOCTPaHCTBO
YCTPOWCTBA WM pacnpefensTcs B MeTaninyeckomn
Kamepe unu Bpatuatommcs 6rirogom.

BHyTpuM ycTponicTBa MMUKPOBOSIHLI PacnpoCTpaHsATCS
BO BCEX HarMpaBneHnsx, OTpaXkatoTcst MeTanmyeckumm
CTEHKaMM N paBHOMEPHO MPOHUKAIOT B rOTOBSALLMECS
ontoaa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it orkeepingithot.

Since the heat arises inside the food:

» this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

< the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

e the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthélt Wasser,
dessen Molekdile durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekilen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gart oder warm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

» koénnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fettzubereitet werden,

e verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

» bleiben die Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

e &andert sich weder die natirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerét keine Metallgefalle oder
Gefalle, die Metallteile aufweisen.

RU

I'quemy NPOAYKTbI pa3orpeBaroTCA

Hanbonbluias YacTb MULLEBLIX MPOAYKTOB COAEPXKUT
BOAY, MOJEKYNbl KOTOPON NpUBOAATCS B koneGaHue
noz Bo3aenCcTBMEM MUKPOBOJTH.

TpeHue mexay Monekynamu npousBoaAUT Tenno,
KOTOpoe MoBbIWAEeT TemnepaTypy MNpoayKTOB, OHO
pasmopaxuBaeT, 4OBOAUT AO FOTOBHOCTM UMK
COXpaHsIeT NuLLY TENMOoMn.

Tak kak Tenno Bo3HMKAET BHYTPY NULLEBbLIX MPOAYKTOB:

* OHWU MOTYT nNpuroTaBnmMBaTbCA 6e3 unm ¢
HeBOonNbLIMM KONNYECTBOM XUAKOCTU UM Xupa,

* pasMopaxuBaHue, HarpeBaHue UMK
NPUroTOBIEHME MNPOXOAUT B MWUKPOBOJSTHOBLIX
nevax ObicTpee YemM B OObIYHOM NNNTE,

* COXpPaHAKTCA BUTAMWUHBDI,
nuTaTternbHble BelecTBa,

MUHepanbl ”U

* HW €CTECTBEHHbIN LUBET, HMU apomMmat He
N3MEHAETCA.

MWKPOBOSHLI MPOHMKAKOT CKBO3b (hapdiop, CTEKIO,
KapTOH UMW NNacTuk, HO He CKBO3b MeTansbl.
[Mo3aTOMy He MCNoNb3ynTe B MUKPOBOSTHOBbLIX Nevax
MeTannuyeckue cocygbl UM cocyabl, KOTOpble
UMET MeTanm4yeckme 4acTtu.
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OPERATION FUNCTIONS

20 P 180 W Slow defrosting for delicate meals; keeping
180 Bt | food hot
40 P 360 W | Cooking with little heat; boiling rice
360 Bt | Rapid defrosting
Microwaves . .
= Mikrowellen 60 P 540 W Heatlng and cooking food
M 540 Bt | Cooking of vegetables and potatoes
NKPOBOJHbI
80 P 720 W | Cooking and heating carefully,
720 Bt | Heating and cooking small portions of food
900 W , : o
100 P 900 BT Rapid heating of liquids
C. @ 100% | Preparing food with hot air
Hot air + Microwaves 5
= Heif3luit + Mikrowellen CA1 @ 70% Preparing meat and poult
&) Fo'\pjlﬂqwﬁ obays + ) = 30% parng poultry
NKPOBOJHbI @ 45%
C.2 —_~ Forbaking
= 55%
G. VYV¥V¥100% | Grilling food
o Microwaves + Girill vYVYYVY 70%
= Mikrowellen + Girill G.1 ~ Preparing meat round
MUKpOBOMHbI + Mpunb = 30%
G.2 % ook f d augratin dish
. ooking meatloaves and au gratin dishes
= 55% ? ?
Defrosting : .
Xk Auftauen DEF 100 — 800 W | Defrosting food:
¢ 100 — 800 B i
) PaaMopoaka 7| theweightrange from0.1t02.0kg
AUTO Auto cooking 1 AC-1 Porridge | There are three options: 0.1,0.2,0.3kg
. ) Fresh Preparing of the fresh vegetables: 0.2, 0.3 —
AUTO Auto cooking 2 AC-2 vegetables| 0.8 kg
AUTO Auto cooking 3 AC-3 Frozen | Preparing of the frozen vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables 0.8kg
AUTO Auto cooking 4 AC-4 Popcorn Popplng a small bag of corn, weight
approximately 0.1 kg
AUTO Auto cooking 5 AC-5 Liquids | Heating of 1 or 2 cups of liquid
Preparing the potatoes strips, cut into 5 mm
width, height and length. Total weight is about
AUTO Auto cooking 6 AC-6 Potatoes | 0.45 — 0.65 kg. Place the strips in the large
dish and cover it with a thin film to prevent a
waterloss
AUTO Auto cooking 7 AC-7 Pizza Warming of 1 or 2 slices of pizza
AUTO Auto cooking 8 AC-8 Fish Preparing of the fish: 0.2,0.3-0.7 kg
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU

PABOYUE ®YHKLUN

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zumAuftauen und Weitergaren

MenneHHoe pasMopakuBaHWe OenuKaTHbIX 6nofg,
AN noaaep)KaHus NuLLIM B HarpeTom Buae

Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleineren Mengen

MpuroToBneHune msica, pblbbl 1 puca
BbicTpoe pasmopaunBaHne HeGOMbLUNX KONMYECTB

Erhitzen und Garen von Gerichten
Garen von Gemiuse und Kartoffeln

HarpesaHue 1 npurotoBneHue 6nog
MpuroToBneHune oBoLel 1 kapTodens

Zubereitung von Gemuse und Fertiggerichte
Erhitzen und Kochen von kleinen Mengen von

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie OBOLLIEN 1 TOTOBbIX 6J'II'OLI,
HarpeB n npuroToerieHne HebomnbLIOro KonmMyecTea

FlUssigkeiten erhitzen

Harpes xuagkocten

Speisen zubereiten mit Heilluft

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie MALLIK C TOPAYUM O6D,yBOM

Geflugel und Fleisch zubereiten

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie MACa U NTUlbI

Fir Backen und Garen

[ns 3anekaHus

Speisen grillen

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie NnpoayKTOB Ha rpune

Zubereiten von Hackbraten

MpuroToBrneHne MsICHOTO pyreTa

Garen von Auflaufen und Gratins

MpuroToBneHne NMPOroB 1 3anekaHok

Zum Auftauen von Lebensmitteln, das Gewicht von

Pasmoposka npogyktos maccorn ot 0,1 8o 2,0 kr

0,1bis2,0kg
Brei Es gibtdrei Optionen: 0,1/0,2/0,3 kg Kawa TpuBapwuanTa: 0,1;0,2; 0,3 kr
Frisches | Vorbereitung des frischen Gemises: 0,2, | CBexue | NpurotoBneHue ceexunx osowen: 0,2; 0,3
Gemiise | 0,3-0,8kg ogowm | —0,8«kr
Gefrohrene| Vorbereitung des gefrorenen Gemises: | 3amopoe- | [1puUrotoBreHne 3aMOpPOKEHHbLIX OBOLLEN:
Gemiise | 0,2;0,3-0,8kg Hble oBowy| 0,2,0,3-0,8kr
Popcorn Fir eine kleine Tasche Mais, Gewicht ca. |BozoywuHasi MpuroToaneHme 0,1 Kr NOMKOpHa
0,1kg KyKypysa
Flissigkei- Erhitzen von 1 oder 2 Tassen der XXunakoctn Pasorpes 1—2 4aluek XnuakocTu
ten Flussigkeit
Vorbereitung der Kartoffelstreifen, in 5 mm Breite, MpurotoBneHmne kKapTodenbHbIX JTOMTUKOB,
Hohe und Lange geschnitten. Das Gesamtgewicht paspesaHHbIX Ha LUMPUHY, BbICOTY U AMNVHY S5 MM.
betragt etwa 0,45 — 0,65 kg. Legen Sie die Streifen O6bwuin Bec coctaBnset okorno 0,45 — 0,65 «r.
Kartoffel in die grofde Schale und decken Sie sie mit einem Kaprodxanb [MTomecTnTe nomTukn B Gonblloe 6nA0 U
dinnen Film, um einen Wasserverlust zu HakponTe ero TOHKOW NMeHKOW, 4TOoObI
verhindern npenoTBpaTuThL NOTEPHO BOAbI
Pizza Aufwarmen von 1 oder 2 Scheiben Pizza Muuua | Pasorpes 1 nnu 2 KycoykoB NULLbI
Fisch Fischzurbereitung: 0,2,0,3—-0,7 kg PbibOa MpurotoeneHue pbidbl: 0,2,0,3—0,7 kr
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NOTE: During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get
an optimal result.

NOTE: Please become familiar with the section
Practical advices.

NOTE: each time you touch a key it comes a sound
signal.

USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER Intelligent system

Setting the clock
After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the colon 1 will flash to indicate that the
current time should be set.
To setthe currenttime:

* Pressand hold the button 2 for about 3 seconds.
The digits of hours 3 start to flash to show that you are in

clock setting mode.

« Turn the rotary knob 4 or use slider 6 to set the
currenthour.

. Press again the button 2 to set the minutes.

The minute digits 5 will startto flash.

« Turn the rotary knob 4 or use slider 6 to set the
current minutes.

* Press the button 2 again, or wait 60 seconds to
setthe currenttime.

The minute digits 5 stop to flash. The current time has
been set.

Toresetthetime:

* Press and hold the button 2 for about 3 seconds

* Repeatthe forenamed actions.
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BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes,
kénnen Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-
Leistung, die Kochdauer, Temperatur, je nach dem
gewahlten Programm, um ein optimales Ergebnis zu
bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

BEMERKUNG: Bei jeder Berlihrung der Tasten wird
ein Signalton herausgegeben.

BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR
Intelligent system

Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt der Doppelpunkt 1 und
zeigt damit an, dass die aktuelle Uhrzeit eingestellt
werden soll.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

* Die Taste 2 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

Die Stundenanzeige 3 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

* Drehen Sie den Drehknebel 4 oder benutzen Sie
den Slider 6, um die Stunde zu bestimmen.

e Die Taste 2 dricken, um die Minuten zu
bestimmen.

Die Minutenanzeige 3 beginnt zu blinken.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 4 oder benutzen Sie
den Slider 6, um die Minuten zu bestimmen.

¢ Die Taste 2 driicken oder 60 Sekunden warten,
umdie Uhrzeit zu bestimmen.

Die Minutenanzeige 5 blinken nicht. Die aktuelle Zeit
wurde eingestellt.
Wenn die Uhrzeit umgestellt werden soll:

* Die Taste 2 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

e Wiederholen Sie die oben beschriebenen
Aktionen.

RU

MPUMEYAHUE: Tpun npurotoBneHmn Gnoga Bel
MOXeTe U3MEHSITb MapamMeTpbl: MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH,
ONNTENBbHOCTb MPUIrOTOBMEHUA, TemnepaTtypy B
3aBMCUMMOCTM OT BbiOpaHHOW nporpamMmmbl AnS
nony4yeHns oNnTMMarnbHOro pesynerara.

NMPUMEYAHUE: O3HakoMbTecb C pasgeniom
MpakTu4yeckue coBeTbl 41151 BCEX (PYHKLINIA.

NMPUMEYAHWUE: lMpun kaxnom KacaHuMM KHOMOK
n3gaeTcd 3ByKOBOW CUrHar.

MCIMOJIb3OBAHUE

OQNEKTPOHHOE NPOrPAMMUPYIOLIEE
YCTPOUCTBO Intelligent system

YcTaHOBKa TeKyLLero BpeMeHu

Mpy noaknoYeHWM yCTPOWCTBA K 3MeKTPoCceTU Unu
nocne cbos B anekTpocHabxeHun psoetoune 1
MUraeT, NokasblBasi, YTO HY>XHO YCTAHOBUTb Tekyllee
BpeEMS.

Ytobbl 3a0aTtb TeKyllee BpemMa:

* Haxmnte n ygepxmBanTe KHOMKy 2 nopsigka 3
CEKyHA.

Lindppbl yacos 3 muratoT, nokasbiBas, 4To Bbl B pexxume
YCTaHOBKM BPEMEHM.

* Bpawatoweinca pydkon 4 unu cnangepom 6
yCTaHOBUTE Yachl.

» HaxmMuTe KHOMKy 2 AN yCTaHOBKM MUHYT.

Lincppbl MUHYT 3 MuratoT.

* Bpawatouwenca pyydkon 4 wunu cnangepom 6
YCTAHOBUTE MUHYTHI.

* Haxmute kHOMKy 2 Ona noaTBEPXAEHUA WU
nogoxaute 60 cekyH.

Lndpbl MMHYT 5 nepecTaloT muratb. Tekyllee BpeMs
YyCTaHOBIEHO.
Ecnu Bpems TpebyeTca nepeycTtaHOBUTL:

* Haxmnte n yoepxmBanTte KHOMKy 2 nopsigka 3
CeKyHa.

+ [loBTOpMTE BbILLEONMCAHHbIE ONEpPaLUN.
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CHILD LOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable Logic
control is to prevent inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the child lock at any time,
even when the device is turned off.

Activating the child lock
* Press and hold Stop/ Child lock button 1 for at
least 3 seconds.

Symbol 2, :El appears on the display and it comes a
triple sound signal. The electronic controller is now
disabled.

Deactivating the child lock
* Press and hold Stop/ Child lock button 1 for at
least 3 seconds.
The display shows actual time and it comes a sound

signal. Electronic control of the microwave oven is
ready for use again.

MICROWAVE FUNCTION

Use this function to cook and heat vegetables,
potatoes, rice, fish and meat.

* Pressthe button 3.
The indication on the display 4 will change.

* Press the button 3 to choose a desired
microwave power level.

The indication of microwave power on display cycles:
100P — 80P — 60P — 40p —20P.

* Turn the rotary knob 5 or use slider 8 in both
directions to change the duration.

The indication on the display will show a cooking
duration 6. The maximum time which can be set is 60
minutes.

* Pressthe START button 7 to start the function.
The oven will start to operate in Microwave mode.
NOTE: If you didn’t set the power level by pressing the

button 3, the microwave oven operates at maximal
power.
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KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres neuen
Mikrowellengerédtes mit elektronischer
Programmierung Logic control besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Gerates zu verhindern. Sie kdnnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Geréat.

Aktivierung der Kindersicherung
» Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, E und
ertdnt ein akustisches Signal. Elektronische Steuerung
des Geratesistgesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertdnt ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Gerétes ist wieder Betriebsbereit.

FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion, um die Gemdise,
Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu zubereiten und
aufzuwarmen.

e Driickenn Sie die Taste 3.

Die Indikation des Displays 4 &ndert sich.

* Mit der Taste 3 wahlen Sie die gewlinschte
Mikrowellenleistung.

Die Leistungsindikation andert sich zyklisch: 100P —
80P — 60P — 40p —20P.

* Drehen Sie den Drehknebel 5 oder benutzen Sie
den Slider 8 in beiden Richtungen um die
Betriebsdauer zu dndern.

Das Display zeigt die Betriebsdauer 6. Die maximale
Dauer, die eingestellt werden kann, betragt 60 Minuten.

* Dricken Sie die Taste Start, 7.
Das Gerétbeginntim Mikrowellenmodus zu arbeiten.
BEMERKUNG: Falls Sie die Mikrowellenleistung mit

der Taste 3 nicht bestimmt haben, arbeitet das Gerat
mit maximaler Leistung.

RU
BNOKUPOBKA OTOETEN

Bawa HoBas MUKPOBOMHOBasA MNeYb C ANEKTPOHHbIM
nporpammupytownm yctponctsom Logic control
nMmeet yHKuMo ONOKMPOBKM OT OeTen, KoTopas
npefoTBpallaeT MxX BMewaTenbCTBO U CryvanHoe
BKIHOYEHMeE yCTpoKcTBa. Bbl MOXeTe akTMBMPOBATL 3Ty
dyHKUMO0 B noboe Bpems, axe ecrnnm yCTPOWCTBO
BbIKITHOYEHO.

AkTnBauusa hyHKLMM ONTOKMPOBKM OT AeTen
» Haxmnte n ygepxmsante kHornky Cron/May3a/
Bnokuposka ot aeremn, 1 6onee 3 cekyHA.

Ha aucnnee noseutcs cumson 2, -] u paspactes
3BYKOBOW CWUTrHamn. ONeKTPOHHOEe ynpaBfeHue
YCTPOMCTBOM 3a0ITOKMPOBAHO.
HDeakTuBauma yHKLUN GTOKUPOBKU OT AeTen
* Haxwmute n yaoepxumsarite kHorky Cron/May3a/
BnokupoBka oT geten, 1 6onee 3 cekyHg,.
Ha gucnnee nosiButcs Tekyllee Bpems U pasgactcs

3BYKOBOW cCUrHamn. JneKTpOHHOe ynpaBleHue
YCTPOWCTBOM CHOBA IOCTYMHO K UCMOMb30BaHMI0.

®YHKUUA MUKPOBOIJTHbI

Mcnonb3aynTe AaHHY0 OYHKLUUIO A9 NPUrOTOBNEHUS U
pasorpeBa oBOLLEeWN, kapTodens, puca, pbibbl n Msaca.

*  HaxmuTte kHorky 3.
MNMokasaHwe gucnnes 4 UsSMeHUTCS.

* KHonkon 3 BbibepuTe Xenaemyt MOLLHOCTb
MMWKPOBOSHOBOW NeYun.

Moka3zaHMe MOLWHOCTU Ha Aucnnee UWUKIINYHO
mMeHsTcs: 100P — 80P — 60P — 40p —20P.

* Bpawaga pyuky 5 wnn cnangep 8 B obounx
HanpaBneHusax, U3MeHUTe AMAUTENbHOCTb
NPUroTOBIEHUS.

Ovcnnen 6 oTobOpaxaeT ANUTENbHOCTHL
npurotoBnenusi. MakcumansHas onuTenbHOCTb — 60
MUHYT.

* HaxmunTte kHonky CTapT, 7.

YCTPONCTBO HAYHET paboTaThb B pexrme MUKPOBOSHbI.
NMPUMEYAHUE: Ecnn Bbl He yCTaHOBUN YPOBEHb

MOLLHOCTU Ha)XaTusiMM Ha KHOMKy 3, yCTPOMCTBO
paboTaeT Ha MakcMMarnbHON MOLLHOCTH.
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CONVECTION + MICROWAVE FCOOKING

Use this function to brown and crisp the food.

* Press the button 1 consecutively to select a desired
mode.

The indication of the display 2 will change. The
indication of modes on display cycles: C. - C.1 — C.2.

* Press the button 3 to set an operating
temperature.

The indication on the display will show an operating
temperature 4.

If the display shows C., you can choose a temperature
inrange: 200°C/180°C/160°C/140°C/ 100 °C.

If the display shows C.1, C.2 you can choose a
temperature inrange: 160 °C/140°C/100 °C.

* Turn the rotary knob 5 or slider in both directions
to setaduration.

The indication on the display will show an operating
duration 6.

 Pressthe START button 7 to start the function.

The oven will start to operate in Convection +
Microwave mode.

Convection unit will be energized during

C entire operation time. In this mode, hot air

) is circulated throughout the oven cavity to

brown and crisp foods quickly and evenly.

Combination of convection grill and
cA microwave cooking:

) 30% of time —microwave output;

70% of time — convection grill.
Combination of convection grill and
C.2 microwave cooking:

) 55% of time — microwave output;

45% of time — convection grill.
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FUNKTION HEIRLUFT + MIKROWELLE

Verwenden Sie diese Funktion zum Braunen das Essen
und produzieren eine knackige Kruste.

* Driicken Sie nacheinander die Taste 1, um einen
gewlnschten Modus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 2 &ndert sich. Die Anzeige der
Modi &ndert sich zyklisch: C. — C.1 — C.2.

» Driicken Sie die Taste 3, um die Betriebstemperatur
einzustellen.

Die Displayindikation wird eine Betriebstemperatur 4
zeigen.

Wenn das Display die C. zeigt, kdnnen Sie eine
Temperatur im folgenden Bereich wahlen: 200 °C/ 180 °C/
160 °C/ 140 °C/ 100 °C.

Wenn das Display die C.1, C.2 zeigt, kbnnen Sie eine
Temperatur im folgenden Bereich wahlen: 160 °C/ 140 °C/
100 °C.
e Drehen Sie den Drehknebel 5 oder benutzen Sie
den Slider in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu &ndern.

Das Display zeigt die Betriebsdauer 6.

* Drlicken Sie die Taste Start, 7.

Das Gerat beginnt im Heifluftmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.

RU

OYHKUWNA TOPAYUNA OBOYB +
MUKPOBOIJTHbI

Wcnonbayiite 3Ty oyHKUMIO ANS NOAPYMSIHUBAHUS ML
W NOMYYEHNST XPYCTALLEN KOPOYKU.

* Haxwmute nocneposatenbHO KHOMKY 41, 4TOObI
BblbpaTh BapuaHT oyHKLMN.

MokasaHue gucnnes 2 n3meHuTcs. Mhgnkaums pexxMMmoB
mMeHsieTcs umknmyHo: C. — C.1 — C.2.

e Haxmute kHOMKy 3, 4TOObLI 3adaTb pabouyro
Temneparypy.

WHoukaups Ha gucnnee 6Gygoetr otobpaxatb paboudyto
Temneparypy 4.

Ecnn Ha gmncnnee otobpaxaetcsa C., Bbl moxeTte
BblbpaTh TeMnepaTypy B avanasoHe: 200 °C/ 180 °C/ 160
°C/140°C/100 °C.

Ecnn Ha gncninee otobpaxaetca C.1, C.2, Bbl MmoxeTe
BblbpaTh TeMnepaTypy B avanasoHe: 160 °C/ 140 °C/ 100
°C.

* Bpawasa pyyky 5 B 0GOMX HanpaBrneHusix, unm
yrnpaBnssi crnangepoMm, M3MEHWTe OrUTENbHOCTb
MPUrOTOBIEHUSI.

Ha agucnnee nosaBnsieTcs nHOauKauust OSMTESNIbHOCTU
NPUroTOBIEHUA 6.

* Haxmute kHonky CTapT, 7.

YCTporcTBO Ha4HET paboTaThb B pexxume Fopavnin ooays
+ MMKPOBOJIHbI.

B atom pexume r /p;lqvm o6ays

yHKUMOHMpyeT 100% BpemeHn }J,J'IFI
C. bBICTPOro M PpaBHOMEPHOTO
NOAPYMSHYBAHMA MULLNM U 0Dpa3oBaHUS
XpYyCTALLEN KOPOUKM.

In diesem_Modus arbeitet die HeiBluft

100 % der Betrlebsdauer fur eine schnelle
C. und gleichmaf |§ Braunung von

Lebensmitteln und Bildung eine knackige

Kruste.

Kombination von HeiBluft und
CA Mikrowellen:

30% der Zeit— Mikrowellen;
70% der Zeit — HeiBluft.

KombuHaunsa ropayumm obayea wu
c1 MWUKPOBOJTH:

) 30% BpeEMEHN — MUKPOBOJIHbI;

70% BpeMeHV —ropsiumMn o6ayB.

Kombination von HeiBluft und
Mikrowellen:

55% der Zeit— Mikrowellen;

45% der Zeit— HeiBluft.

C.2

KombuHaumna ropavyumin obaysa u
MWKPOBOJTH:

55% BpemMeH — MUKPOBOJIHbI;

45% BpemeHn — ropsumm oo6ayB.

C.2
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GRILL + MICROWAVE FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly, to
cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted
foods.

* Press the button 1 consecutively to select a desired
mode.

The indication of the display 2 will change. The
indication of modes on display cycles: G. - G.1 — G.2.

* Turn the rotary knob or use slider in both
directions to set a duration.
The indication on the display will show the cooking time
4.
* Pressthe START button 5 to start the function.

The oven will start to operate in Grill + Microwave
mode.

The grill will be function during 100% of

G operation time. Which is applicable for
) grilling meat, sausages, poultry, fish6
potatoes.
Combination of grill and microwave
GA cooking:

30% of time —microwave output;

70% oftime — grill.

Combination of grill and microwave
G.2 cooking:

’ 55% of time — microwave output;

45% of time —grill.
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FUNKTION GRILL + MIKROWELLE
Benutzen Sie diese Funktion zum Zubereiten von
Lasagne, Geflugel, gebackenen Kartoffeln und Toast.
e Dricken Sie nacheinander die Taste 1, um einen

gewlnschten Modus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 2 andert sich. Die Anzeige der
Modi &ndert sich zyklisch: G. — G.1 — G.2.

¢ Drehen Sie den Drehknebel oder benutzen Sie den
Slider in beiden Richtungen um die Betriebsdauer
zu andern.

Die Displayindikation wird eine Betriebstemperatur 4
zeigen.

¢ Drilcken Sie die Taste Start, 5.

Das Geréat beginnt im Grill + Mikrowelle zu arbeiten.

RU
®YHKUUA rPUTb + MUKPOBOIJTHbI
Wcrnonb3ynte aTy yHKUMIO ANS NPUroTOBNEHUSA
nasaHbW, NTULLI, MEYEHOro KapToderns 1 TOCTOB.
* Haxwmwute nocnepgosatenbHo kHomky 41, 4TOObI

BblbpaTh BapuaHT oyHKLMN.

MokasaHue gucnnes 2 n3amMeHuTcs. Mhgnkaums pexxMMmoB
MeHsieTcs UmknnyHo: G. — G.1 — G.2.

* Bpawas pyyky B 000MX HanpaBneHusx, unu
yrnpaBnsis crangepom, M3MeHWTe OnUTENbHOCTb
MPUroTOBIEHUSI.

MHoukaupss Ha gucnnee 6Gyget otobpaxatb pabouyto
Temneparypy 4.

* Haxwmure kHonky Ctapr, 5.

YCTpPOMCTBO HauvHeT pabortatb B pexume lMpunb +
MuKpOBOSHbL.

Grill funktioniert wahrend 100% der
G Betriebszeit. Es ist zum Garen von
) Fleisch, Wurst, Gefliigel, Fisch, Kartoffeln

Npunb pabotaet B TedyeHne 100%
G BpeMeHn. PekomeHayeTca Ans
) NPUroTOBNEHNA MsAca, Konbackl, NTULbI,

30% der Zeit— Mikrowellen;
70% der Zeit— HeiBluft.

empfohlen. pblbbl, KapTOodens.
Kombination von HeiBluft und KombuHaunsa ropsavyumm obayea wu
G Mikrowellen: GA MUKPOBOIJIH:

30% BpeMeHN — MUKPOBOJIHbI,
70% BpemMeHV —ropsiumMmn o6ayB.

Kombination von HeiBluft und
Mikrowellen:

55% der Zeit— Mikrowellen;

45% der Zeit— HeiBluft.

G.2

KombunHaunsa ropaumm obaysa u
MWKPOBOJTH:

55% BpeMeHN — MUKPOBOJIHbI;

45% BpemeHn — ropsummn oo6ayB.

G.2
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FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry and fish.

* Pressthefunction key 1 one time.
Onthedisplay appears a symbol 2, DEF.

* Turntherotary knob 3 or slider 6 to seta weight.

Onthe display appears the weightindication 4.

* Pressthe START key 5 to start the function.

The device will startto defrost.

It is necessary to turn over the food during operation to
obtain uniform effect. In half time during defrosting 3
beep sound will be heard two times to prompt you turn
over the food.

* Open the door and turn over the food. Then close
the door.

* Press the START key 5 again to continue
defrosting.

NOTE: Defrosted food should be consumed as soon as
possible, it is not advised to put back to fridge and
freeze again.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Auftauen von
Fleisch, Geflligel und Fisch.

e Driicken Sie einmal die Multifunktionstaste 1.
Auf dem Display erscheint das Symbol 2, DEF.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 3 oder den Slider 6,
um das Gewicht einzustellen.

Auf dem Display erscheinen die Gewichtsindikation 4.

¢ Drticken Sie die Tasten Start, 5, um die Funktion
zu starten.

Das Gerét beginntim Auftauenmodus zu arbeiten.

Um eine gleichmanige Wirkung zu erzielen, sollte das
Gargut beim Auftauen gewendet werden. Nach
Ablauf der Halbzeit erténen 2 mal 3 akkustische
Signale als Erinnerung.

« Offnen Sie die Tir und wenden das Gargut. Dann
schlief3en Sie die Tur.

* Drlicken Sie auf Start, 6, um das Auftauen
fortzusetzen.

ANMERKUNG: Die aufgetauten Lebensmittel sollten so
schnell wie méglich verwendet werden, es wird nicht
empfohlen, sie in der Tiefkihltruhe zum Einfrieren zu
bringen.

RU

®YHKLMSA PA3SMOPAXWBAHUE MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcnonb3ynte a1y dyHKUuio ana 6bicTporo
pa3MopaxuBaHusa Msca, MTULbl U pbibbl.

* HaxmuTe MHOrodyHKLUMOHabHYH KHOMKY 1.
Ha aucnnee nosisnsetcsa cumson 2, DEF.

* Bpawas pyyky 3 unu ucnonesdys cnavgep 6,
yCTaHOBWTE BeC.

Ha gucnnee nosiButcsa nHavkaums seca 4.

* Haxmute kHorky CraprT, 5, Utobbl 3anycTuTb
OYHKUMIO.

YCTPOWCTBO HAYHET pa3MopakuBaHUe.

Heobxoanmo nepeBepHYTb Nully BO BpeMms
pasMopaxmnBaHua Ans NosyYeHus paBHOMEPHOro
acdpdekTa. o McCTEYEHUN MONOBUHLI BPEMEHMU
pasMopaxnBaHMS 3ByYaT [Ba pasa 3 3BYKOBbIX CUrHana
KaK HanoM1HaHWe nepeBepHyTb MLLY.

»  OTkpoWTe ABEpPb U NepeBepHUTE NPoaYyKThl. 3aTem
3aKpounTe ABepb.

» KocHutechk kHomnkn CrapTt, 6, 4TOObI NPOOOIHKUTL
pa3mopaxxmBaHue.

NMPUMEYAHUE: pasmopoxeHHy nuwly cregyet
yrnoTpebnaTb Kak MOXHO CKOpee, He peKoMeHOyeTcs
CHOBa rnomMellatb B MOPO3USIbHYIO Kamepy AOng
3aMOpPO3KN.
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SPECIALFUNCTIONS AUTO COOKING

The oven has default cooking menu for simple
operation. Press the button 1 untill symbol |~ appears
on display to select desired auto cooking function.
Choose the appropriate function according to the food
type and weight.

* Press the multifunction key 1 to getindication 2 —
AUTOCOOKING:A1—-A2—..—>AS8.

* Turntherotary knob or slider to set a weight.
The display shows the correspondentindication 4.
« Start the chosen function by pressing the key 3,

START.

The device will start to operate.

%
V]
'23\

I [=]
.

Auto cooking 1 A1 Porridge | There are three options: 0.1,0.2,0.3kg
. Fresh Preparing of the fresh vegetables: 0.2, 0.3 —
Auto cooking 2 A2 vegetables| 0.8 kg
Auto cooking 3 A3 Frozen | Preparing of the frozen vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables| 0.8 kg
Auto cooking 4 A4 Popcorn Popplr)g a small bag of corn, weight
approximately 0.1 kg
Auto cooking 5 A5 Liquids | Heating of 1 or 2 cups of liquid
Preparing the potatoes strips, cut into 5 mm
width, height and length. Total weight is about
Auto cooking 6 A.6 Potatoes | 0.45 — 0.65 kg. Place the strips in the large
dish and cover it with a thin film to prevent a
water loss
Auto cooking 7 A7 Pizza Warming of 1 or 2 slices of pizza
Auto cooking 8 A8 Fish Preparing of the fish: 0.2,0.3-0.7 kg
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SONDERFUNKTIONEN AUTOZUBEREITUNG

Mikrowelle verfugt Uber voreingestellte einfach zu
bedienende Programme. Driicken Sie die Taste 1
sobald Symbol erscheint auf dem Display, um die
Funktion Autozubereitung zu wéhlen. Wahlen Sie eine
entsprechende Funktion passend der Art und dem
Gewichtder Nahrung.

e Dricken Sie einmal die Multifunktionstaste 1 bis
die Indikation 2 erscheint — AUTO COOKING:
A1—-A2—->..—->AS8.

¢ Drehen Sie den Drehknebel oder benutzen Sie
den Slider, um das Gewicht einzustellen.

Aufdem Display erscheint entsprechende Indikation 4.
* Dricken Sie die Taste START, 3, um die
gewahlte Funktion zu starten.

Das Gerat bist beginnt zu erwarmen bzw. zuzubereiten.

RU

OCOBbIE ®YHKUUUN - ABTOMATUYECKOE
NMPUTOTOBINEHUE

CBY neyb umeeT npeaycTaHOBIEHHbIE MPOCTble B
ynpaeneHun nporpammbl. Onda BbiGopa HYXHOW
PYHKUNM aBTOMATUYECKOTO MPUIrOTOBMEHMUS
HaxnumanTte kHonky 1 0O TOro MOMeEHTa Korga Ha
[ucrnee nosiBUTCS CUMBOS [ . Bobepurte
COOTBETCTBYIOLLYO DYHKLMNIO B COOTBETCTBMM C BUOOM
MULLM N BECOM.

*  Haxumante MHOrogyHKUMOHaNbHY KHOMKy 1
A0 MNOSAIBNEHUA Ha AuUcnree uHavkaumm 2 —
AUTOCOOKING:A1—>A.2—..—>A.S8.

* YcTaHoBWTE BEC MOBOPOTOM PYYKU UM UCMOMb3Ys
cnangep.

Ha gucnnee nosBnsetcs cooTBeTCTBykLWas
nHamnkauma 4.

* Haxvnmute kHonky CrapTt, 3, 4TOObLI 3anycTuTb
BblGpaHHY0 OYHKLUMIO.

YCTPOMCTBO HAYHET PasorpeB UK NPUroToBNEHKE.

Brei Es gibtdrei Optionen: 0,1/0,2/0,3 kg Kawa TpuBapwuanTa: 0,1;0,2; 0,3 kr
Frisches | Vorbereitung des frischen Gemises: 0,2, | CBexue | NpurotoBneHue ceexunx osowen: 0,2; 0,3
Gemiise | 0,3-0,8kg ogowm | —0,8«kr
Gefrohrene| Vorbereitung des gefrorenen Gemises: | 3amopoe- | [1puUrotoBreHne 3aMOpPOKEHHbLIX OBOLLEN:
Gemiise | 0,2;0,3-0,8kg Hble oBowy| 0,2,0,3-0,8kr
Popcorn Fir eine kleine Tasche Mais, Gewicht ca. |BozoywuHasi MpuroToaneHme 0,1 Kr NOMKOpHa
0,1kg KyKypysa
Flissigkei- Erhitzen von 1 oder 2 Tassen der XXunakoctn Pasorpes 1—2 4aluek XnuakocTu
ten Flussigkeit
Vorbereitung der Kartoffelstreifen, in 5 mm Breite, MpurotoBneHmne kKapTodenbHbIX JTOMTUKOB,
Hohe und Lange geschnitten. Das Gesamtgewicht paspesaHHbIX Ha LUMPUHY, BbICOTY U AMNVHY S5 MM.
betragt etwa 0,45 — 0,65 kg. Legen Sie die Streifen O6bwuin Bec coctaBnset okorno 0,45 — 0,65 «r.
Kartoffel in die grofde Schale und decken Sie sie mit einem Kaprodxanb [MTomecTnTe nomTukn B Gonblloe 6nA0 U
dinnen Film, um einen Wasserverlust zu HakponTe ero TOHKOW NMeHKOW, 4TOoObI
verhindern npenoTBpaTuThL NOTEPHO BOAbI
Pizza Aufwarmen von 1 oder 2 Scheiben Pizza Muuua | Pasorpes 1 nnu 2 KycoykoB NULLbI
Fisch Fischzurbereitung: 0,2,0,3—-0,7 kg PbibOa MpurotoeneHue pbidbl: 0,2,0,3—0,7 kr
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PROGRAMMING THE APPLIANCE

Delayed cooking

For example: now is 12:30 o'clock, you'd like to start
cooking with 100P microwave power for 9 minutes and

30secondsat14:20.

IMPORTANT: the clock should be set and indicate the
currenttime.

* Pressthe button 1 to select a cooking power.
Display shows the corresponding indication 2 —100P.

* Turn the rotary knob or use slider to set cooking
time (9 minutes and 30 seconds).

Display shows the corresponding indication 4 —9:30.

* Press and hold the button 5 for about 3 seconds
to setthe delayed starttime.

Display shows [\ and currenttime 12:30.

The digits of hours 6 start to flash to show that you are in
delayed start setting mode.

* Turn the rotary knob or use slider to set the hour
of delayed start.

* Pressagain the button 5 to set the minutes.

The minute digits 7 will start to flash.

* Turn the rotary knob or use slider to set the
delayed start minutes.

* Press the button 5 again to set the delayed start
time.

The minute digits 7 stop to flash. The delayed start time
has been set.

At 14:20 o'clock the appliance will automatically start
cooking with 100P microwave power for 9 minutes and
30 seconds.
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PROGRAMMIERUNG DES GERATES

Startverzégerung

Zum Beispiel, um 12:30 Uhr aktueller Zeit méchten Sie
mit 100P Mikrowellenleistung fir 9 Minuten und 30
Sekunden um 14:20 das Kochen starten.

WICHTIG: die Uhr sollte eingestellt sein und die
aktuelle Uhrzeit azeigen.

» Dricken Sie die Taste 1, um die Leistungstufe
auszuwahlen.

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
2-100P.

» Drehen Sie den Drehknebel oder benutzen Sie
den Slider, um die Kochzeit einzustellen (9
Minuten und 30 Sekunden).

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
4-9:30.

* Die Taste 5 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten, um die Zeit des verzdgerten
Starts einzustellen.

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
und aktuelle Zeit 12:30.

Die Stundenanzeige 6 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung des
verzdgerten Starts sind.

e Drehen Sie den Drehknebel oder benutzen Sie
den Slider, um die Stunde des verzégerten Starts
einzustellen.

* Die Taste 5 nochmal driicken, um die Minuten
des verzdgerten Starts einzustellen.

Die Minutenanzeige 7 beginnt zu blinken.

* Drehen Sie den Drehknebel oder benutzen Sie
den Slider, um die Minuten des verzdgerten
Starts einzustellen.

* Die Taste 5 nochmal driicken, um die Zeit des
verzdgerten Starts einzustellen.

Die Minutenanzeige 7 hért auf zu blinken. Die Zeit der
Stertverzégerung wurde eingestellt.

Das Gerat wird um 14:20 das Kochen mit 100P
Mikrowellenleistung fiir 9 Minuten und 30 Sekunden
starten.

RU

NMPOrPAMMUPOBAHUE YCTPOUCTBA
OTnoXeHHbIN cTapT

Hanpumep, cenvac 12:30, Bbl xoTute Ha4aTb
NPUrOTOBMEHME B peXnMe MUKPOoBOSTH B 14:20 Ha 100P

MOLLHOCTM B TeveHne 9 MuHyT 1 30 cekyHn,.

BAXHO: yacbl [onxHbl ObiTb YCTAHOBMEHbI U
nokasblBaTb TEKyLLee BpeMmsi.

*  Haxmute kHonky 1 ans Bbibopa MOLLHOCTH.
Ha pgucnnee nosaBnsAlTCA COOTBETCTBYHLWAsN
nHamkauusa 2 —-100P.
* YcTaHoBUTE BpeMsi NPUroToBNeHns (9 MUHYT U
30 cekyHO) Bpaliasi pyyky WNu C MOMOLLIO

cnangepa.

Ha pgwucnnee nosBnsAlTCA COOTBETCTBYHLLASN
nHankauus 4 —9:30.

* HaxmuTte u yaepxusante KHonky 5 nopsgka 3
CeKyHA ONSA YCTaHOBKW BPEMEHU OTOXEHHOro
cTaprta.

Ha pgucnnee nosengatotcsa Tekywee Bpemst 12:30 u
COOTBETCTBYHOLLAsA UHAMKaUMSA [{] .

Lindpbl yacos 6 muratoT, nokasbiBas, 4YTo Bbl B pexnme

YCTaHOBKUN BpEMEHN OTITIOXKEHHOIo CTapTa.

* Bpalwasa pyyky unm C nomowibio cnangepa,
yCTaHOBWTE Yac OTNIOXEHHOrO cTapTa.

* Haxmute ewé pas kHOMKy 5 Ona ycTaHOBKM
MWHYT OTIOXXEHHOro cTapTa.
Lindppbl MUHYT 7 Muratot.
* Bpalwaa pyydyky wunm C nomowbio cnangepa,
yCTaHOBUTE MUHYTbI OTNIOXEHHOIO CTapTa.
* Haxmute ewé pas kHonky 5 Ons ycTaHOBKM

BPEMEeHM OTIIOXEHHOIO cTapTa.

Undpbl MUHYT 7 nepecTtalT MuraTb.
OTNOXEHHOrO CTapTa yCTaHOBMEHO.

Bpewms

YCTpPONCTBO aBTOMAaTM4YeCKM HAa4YHET paboTy B 14:20 Ha
100P mowHocTH B TedeHne 9 MUHYT 1 30 CeKyHA.
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User programs

You can program your personalized menu as follows:

For example: You want cook food with 80P microwave

oooooooog

for 3 minutes, then grill for 9 minutes. This is 2
sequence setting.

e Press the button 1 to choose a desired microwave
power level.

The indication on the display 2 will change.

e Turn the rotary knob 3 or slider 7 in both
directions to change the duration.

* Press the button 4 consecutively to select a
desired grillmode.
The indication of the display 5 will change. .

e Turn the rotary knob 3 or slider 7 in both

directions to change the duration.

* Pressthe START button 6 to start the cooking.

When microwave 80 power cooking is finished, it will
begin next operation automatically.

NOTE: Max 4 sequences can be set.

40



DE
Benutzerprogramme .

Sie koénnen lhre individuellen Programme
programmieren, wie folgt:

Zum Beispiel: Sie wollen in der Mikrowelle mit 80P fiir 3
Minuten kochen, dann fiir 9 Minuten grillen. Das sind zwei
aufeinanderfolgenden Operationen.

» Mit der Taste 1 wahlen Sie die gewlnschte
Mikrowellenleistung.

Die Indikation des Displays 2 &ndert sich.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 7 in beiden Richtungen um die
Betriebsdauer zu andern.

. Dricken Sie nacheinander die Taste 4, um
Grillmodus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 5 andert sich.
¢ Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 7 in beiden Richtungen um die
Betriebsdauer zu &ndern.
» Driicken Sie die Taste Start, 6, um das Programm
zu starten.

Wenn die Mikrowelle mit 80P beendet ist, wird den
nachsten Vorgang automatisch starten.

ANMERKUNG: Max 4 aufeinanderfolgenden Optionen
kdénnen eingestellt werden.

RU

Monb3oBaTenbekmMe NporpaMmbl.

Bbl MOXeTe 3anporpaMmmMpoBaTb CBOU MHAMBUOYASbHbIE
nporpammbI criegyoLymM o6pasom:

Hanpumep: Bbl xotute rotoButs B CBY ¢ MOLLHOCTBIO
80P B TeyeHne 3 MUHYT, 3aTEM Ha rpune B TedeHne 9
MWHYT. OTO 2 NocreaoBaTerbHble onepamm.

* KHonkon 1 BbIbepuTe Xenaemyr MOLLHOCTb
MMWKPOBOIHOBOW Neyu.

lMokasaHue gucnnes 2 U3MeHUTCS.
* Bpawas pyuky 3 B 06omx HanpaBrneHUsIX Unu
ynpasnasa cnangepom 7, U3MeHuTe ASIUTENbHOCTb

NPUroToBJiEHUA.

* Haxmwute nocnegosatenbHO KHOMKY 4, Y4ToObI
BblBGpaTh OYHKUMIO rpUnb.

NokasaHue gucrnesa 5 smMeHuTcs.

e Bpawasa pyuky 3 B 060MX HanpaereHusIX wnm
yrnpaBnssa crangepom 7, usMeHuTe anutensHoCTb
MPUrOTOBIEHMS.

* Haxmute kHomky CTtapt, 6. 4TOObI 3anycTuTb

npuroToBrieHne.

Korga okoHumTca npurotosrneHve B CBY ¢ MOLLHOCTLIO
80P, nporpamma aBTOMaTMYECKM HAYHET CreayoLLyHo
onepauuio.

NMPUMEYAHUE: MoXHO yCTaHOBUTb Makcumym 4
nocrieqoBarerbHbIX ornepaumn.
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PRACTICAL ADVICES
DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
become too dry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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PRAKTISCHE RATSCHLAGE

AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hdngt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmaBig im GefaR.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach aufden zeigen. Sie
kénnen die diinneren Teile mit einer Alufolie schitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wénden des
Garraumes in Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekihlten Nahrungsmittel so
gleichmafig wie moglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weillkdse und
Rahm, durfen nicht véllig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgeklihlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgerihrt werden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Gerat ein
akustisches Signal aussendet.

Nehmen Sie tiefgeklUhlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalen
zum Auftauen verwendet werden kénnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Gefligel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftaufliissigkeit abflie3en kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Geflugel
anfallende FlUssigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Gbrigen Lebensmitteln in
BerUhrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine
Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel véllig
aufgetautist.

RU
NMPAKTUYECKWUE COBETbI

PA3SMOPAXWBAHUE

Mcnonb3ynte Ona pasMopakuBaHUA TOMNbKO MOCyAy
NPUrogHyt Ans MUKPOBOMHOBLIX neyern (hapdop,
CTEKMo, NNacTukK).

Bpems pasmopaxuBaHUs 3aBUCUT OT Macchl u
TONWMHbLI NpPoAyKTOB. Pacnpeagenute npoayKThl
paBHOMEPHO B cocy/e.

Monoxnte NpoayKTbl B YCTPOMCTBO Ha BpaLlatoLleecs
ontogo. Camble TOMCTble YacTW pbiObl NN KYPUHbIX
OKOPOYKOB AOMKHbl ObiTb HanpaeneHbl Hapyxy. Bbl
MOXeTe 3akpblTb Gonee TOHKME 4YacTu PONbrow.
BaxHo: antomMuHueBasa donbra He JOIMKHa KacaTbes
CTEHOK AYXOBKM, TakK Kak 3TO MOXeT Bbl3blBaTb
3MNEKTPUYECKYHO OYrY.

Pacnpegenute rny6boko 3aMOpOXeHHble MuLEeBble
NPOAYKTbl HACKOMBbKO BO3MOXXHO PAaBHOMEPHO.

Boratble xupamMmu NpoayKThl, Kak Macno, 6enbin cobip u
CNVBKWN, HE [OSMKHbI MOSMIHOCTBI Pa3MOpaXmMBaTbCA.
(cywecTtByeT onacHocTb neperpesa). [py KOMHATHOM
TemnepaTtype OHW FOTOBbl K Nogave Ha CTon 4yepes
HEeCKONbKO MUHYT. CUNbHO OXNaXAEeHHble CIIMBKU
HY>KHO NepemMeLunBaTh nepea ynotpebneHunem.

Xne6 MoxHO obepHYyTb candeTtkon, 4TobbI
npeaoTBPaTUTL BbICbIXaHme.

MepeBepHUTE NPOAYKTbI, KaK TOSIbKO YCTPOMWCTBO
n3gacT 3ByKOBOM curHan.

PasmopaxuBante CUMbHO OXMaxAeHHble MPOAYKTbI
0e3 ynakoBku, He 3abbiBanTe yaandartb MeTannnyeckme
3aXUMbl, €CNM OHWU NPUCYTCTBYIOT. B KOHTenHepax,
CnyXaLumx Ons XpaHeHusi npoayKTOB B MOPO3UIIKE,
MOXHO TaKke pasmopaxueatb. CrnegyeT nNuilb CHATb
UX KPbILLIKY. VIcnonb3ynte Bo BCEX OCTalbHbIX Clyyaax
cocyabl, NPUrogHble 4515 MUKPOBOSTHOBbIX NEYEN.

Knagute ntuuy Ha nepeBepHyTYH Tapesnky, 4ToObl
Pa3MOpPOXXEHHAs XXMAKOCTb MOrfna CTekaTb.

OTTasiBWY XWAKOCTb B OCOGEHHOCTM npwu
pasmMopaxuBaHUN NTULLI cregyeT cnuBatb U He
[AOnyckaTb HU B KOEM Ccllyyae ee COMPUKOCHOBEHUS C
APYrMU NPOAYKTaMMU.

O6paTnTe BHUMaHWe, Npy PyHKLUN pasMopaKnMBaHUs

BpPEMsI NMoKosi He06X0AMMO [0 TEX NOpP NokKa NPOAYKTbI
He ByayT NOMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.
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EN
COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, setthem out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleastatemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so thatthe steam can evaporate easily.



DE
GAREN IN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GréRe.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses fur die Mikrowelle geeignet ist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, groRe Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerat zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebestandig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalie, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichm&Rig auf dem Drehteller
an.

VerschlieRen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchldéchern Sie die Tute mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tir niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerates wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie
Geféale mit grolen Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

RU

NPUTOTOBJIEHWE NNWIWULN B
MWKPOBOJIHOBOU NMEYU

CnenynTte Huxecneaywuwum ykasaHusaMm npu
NPUroTOBEHMM NULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeYu:
Mpexpne 4yem Bbl nogorpeBaeTe UM roToBuUTe
NPOAYKTbl C KOXYPOW MM KOXuuen (a6noku,
noMmaopsl, Kaptodenb, COCUCKM) MPOKonuTe ee,
4yTOObI NPOAYKTbI HE nonanack. Hapexsre npogyKTbl
Ha KyCKM OANHAKOBOW BENTNYNHbI.

Mpexae 4Yem Bbl ncrnonb3yete cocyd, NpoBepbTe,
NMOAXOAMT NN OH ANt MUKPOBOJSTHOBOW NEYMN.

Mpn obpaboTke NULEBbLIX MPOAYKTOB C HU3KON
BNaXHoOCTbtl (pa3amMopaxuBaHue xnebda,
NPUroToBrNeHne MNOMnNKOpHa, WU T.A4.) ucnapeHue
NpoOMCXO0ANT O4YeHb ObicTpo. Takmm obGpasom
YyCTpPONCTBO paboTaeT Tak, Kak ecrniv Obl OHO 6bIno
nycTbiM, U NuLa MOXeT oByrnMuTbCcsa. JTO MOXeT
npuYMHUTL ywepb yctponctey M nocyge. [loatomy
yCTaHOBUTE TONMbKO Heobxogummoe BpemMsa W
KOHTPONUPYNTE NPOLIECC NPUrOTOBINEHWS.

Henb3sa HarpeBaTb B MUKPOBOSHOBbLIX Nevax 6onbLuoe
Konn4ecTBo Macra (roToBuTb BO OpuUTHOPE).

N3BnekuTe rotoBble 6rofa U3 MX yNakoBKK, Tak Kak OHa
He Bcerga >xapoyctonumBa. Crieyite MHCTPYKUMSIM
npou3BoanuTensi.

Ecnn Bbl MeeTe HecKOnbko COCydoB, Hamnpumep,
Yallek, pasmecTuTe UX PpaBHOMEPHO MO NOBEPXHOCTU
BpaLlatoLLerocs bnoga.

3aKynopre NnonnaTnneHoBble NakeTbl NITaCTUKOBbIMU,
HEe MeTalim4eCkKnMmun 3axmmMamu. I'Ipo,u,ena|7|Te B
NnakeTe HeCKOJIbKO OTBepCTMVI, 4yTOOBbI nap Mor Jnerko
BbIXOOUTb.

YaocToBepbTeCh NMPU HAarpeBaHUM UNn NPUroTaBneHnm
NPOAYKTOB, YTO OHW JOCTUINN MUHWUMAaNbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpema npurotoBrneHMs BOOAHOW MNap MOXeT
KOHAEHCMPOBATLCA Ha CTekne ABepubl U cTekaTb Mo
HeMy. QTO HOpManbHO U MOXeT ObiTb Oonee sipko
BbIpaXXeHO, eCNK OKpy>KaloLas Temnepartypa HU3Kasl.
HagexXHoCTb yCTPONCTBa HE CTaBUTCS NOS COMHEHME.
BbITpuTeE Nocre ncnosib3oBaHns BOAHbIN KOHAEHCAT.

Ecnu Bbl HarpeBaeTe XWUAOKOCTU, TO WUCNOMb3ynTe
cocygbl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, 4TOObLI Map
Nerko Mor ucnapsaThCs.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

* Double the quantity = double the time

» Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.
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Bereiten Sie die Nahrungsmittel geman Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berlcksichtigen Sie, dass die angefiihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abhangigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verldngern oder zu verklrzen
bzw. die Leistungsstufe zu erh6hen oder zu verringern.

Je groler die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langerist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

» Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
desto l&ngerist die Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichméRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fir Mikrowellen
durchléssig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.

RU

[oTOBLTE MPOAYKTbI COMMAcHO coBeTaMm, obpalianTe
BHMMaHWE Ha yKas3aHHble B Tabnuue Bpems
NPUrOTOBMAEHUS ML Y MOLLIHOCTb.

YunTtbiBanTe, YTO yKaszaHHble BEMUYUHbBI CNy>KaT NALLb
OpPUEHTMPaMM 1 MOTYT OTNINYATLCH B 3aBMCUMOCTU OT
MCXOQHOTO COCTOSIHUSI, TeMMepaTypbl, BMaXHOCTU U
Buaa npoaykTtoB. LlenecooGpasHo cornacoBbiBaTb
BPEMSsi U MOLLIHOCTb K COOTBETCTBYHOLUM YCroBusM. B
3aBMCMMOCTW OT Buaa ONwAa HeoOXoAMMO
yBenu4ymMBaTb BpPeEMS Ha MNPUroToBleHUE UNKn
yMeHbllaTb WU, COOTBETCTBEHHO, MOBbIWATb WK
YMeHbLLUATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KONMYeCTBO MPOOYKTOB, TeM AOrbLUE TPaTUTCS
BPEMEHM Ha npurotosneHne. Obpatvite BHUMaHVE:

* KonunyecTtBo % 2 =Bpemsi x 2

* Konunyectso x Y2 =Bpems x /2

Yem MmeHblle TemnepaTypa NpoaykToB, TeM Gonblue
BpPEMSI Ha MPUrOTOBIEHME.

»Kngkne nuueBble NpoayKTbl ObICTpee HarpeBatoTes.

Xopolwee pacnpegeneHme nNpooykToB Ha
BpalljatowiemMcs 6nioge obnervyaetr paBHOMepHoe
npurotoneHne. Ecnu Bbl pasmewaete 6onee
NSOTHbIE NPOAYKTbI HA Kpato Tapernku, MeHee NNoTHbIE
B cepeavHe Tapernku, To Bbl MoxeTe ogHOBpeMEHHO
HarpeBaTb pasriMyHble BUObI NPOAYKTOB.

MpoayKTbl AOMKHBLI OblTb NPUKPLITHI KpbILLKOK. Toraa
OHM COXPaHSOT COYHOCTb M BKycC. Kpblllka gormkHa
OblTb NMpoHMUaeMa AN MUKPOBONMH M UMETb
MarieHbKue OTBepCTUS Ans Bbixoda napa.
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF
VEGETABLES AND FISH

Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Fliissigkeitzugabe, ml
MpoaykTbl Bec, Job6aBka XuagkocTu, mn
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/ 300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpuobl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Méhren / tiefgekihlte M&hren 300/ 250 100/ 25
lopoLUek 1 MOPKOBb / 3aMOPOXEHHAsi MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln 250 25
KapTtodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree 250/ 250 25/ 50
Manpuka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekuhlt 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckas kanycra
Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalweHHas kanycta
Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbibbI
Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHAOALMMA NO MPUTOTOBIEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLLUEW U PbLIBbI
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MowHocTb, BT Bpems, MmuH | BPema nokos, MuH PekomeHgaummn
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
800 9-11/6-8 / 6-8 2.3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

HapesaTb Ha NoMTUKKU. 3akpbiTb KpbILWKON. [lepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2-3/2-3 In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuku nnm NoMTUKK. 3akpbiTh KPbILLKON.
[MepeBepHyTb 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5.7 2.3 Schélen, in gleiche Stiicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

[MouncTnTh, Hape3aTb Ha paBHble KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOWA.
MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7/5-7 2.3 In Stlicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuKu nnm NoMTrKN. 3akpbiTh KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKOW. MNepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKoK. MNepeBepHyTb 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Hélfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [epeBepHyTb NOCTe UCTEYEHNS MONOBUHLI BPEMEHM.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPLILLKOW. [NepeBepHyTb NOCre UCTEYEHNS MOMOBUHLI BPEMEHM.
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EN
COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
I's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MITDEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berthrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
derdas Gerat beschédigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wéahrend der Herstellung
zurtickzufthrenist.

Die Glasscheibe der Tir erreicht wéhrend des Betriebs
sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Wahrend der Nutzung des Girills erreichen die Wande
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberprifen, ob die
Gefalie dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es mdglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehér nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.

RU
NMPUITOTOBJIIEHUE HATPWUIIE

Mcnonb3yiTe nocTaBnsieMyto ¢ yCTPONCTBOM PELLETKY,
4TOGbI NOMYYUTH XOPOLLNE Pe3yNnLTaThl.

CtaBbTe peleTky Tak, 4Tobbl OHa He Kacanacb
MeTanMyecknx CTEHOK [YXOBKW, Tak KakK €CTb
ONacHOCTb BO3HWKHOBEHUSI 3NEKTPUYECKON AYru,
KOTOpasi MOXET NOBPeanTb yCTPOMCTBO.

BaxHble pekoMmeHaaunun

Mpn NepBoM MCMNONb30OBAHUWU TPUNS MOXeT
BblAENsieTbCA HEOOMbLLOE KONMYECTBO AblMa M 3anaxa
B CBS13M C yroTpebrieHneM macen npv N3roToBneHuu.

Bo Bpemsi npurotoBneHus nuwuM CTEKNo ABepLbl
HarpeBaeTtcs . He gonyckamnTte geTen K yctpomcTay!

Bo Bpems ncnonb3oBaHWs rpunsa BHYTPEHHUE CTEHKM
YyCTPOMCTBa CUNbHO HarpesatoTca. PekomeHngyetcs
MCNONb30BaHMeE KYNMHAPHbIX PyKaBuLl,.

Ecnu rpunb mncnonb3yetcda B Te4deHue AOJTUTellbHOro
BPEMEHN, OTOMUTESIbHbIE 3NIEMEHTbI NMepnogn4eckn
MOTYT OTKINKOYaTbCA 3alLlNTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnu NPOAYKTblI rOTOBATCA C UCMNOSIb30BaAHNEM TPUSTA B
cocynax, HeobxoaumMo NPOBEPATb, MNOAXOOAT JIN OHU
AnAa3Toro.

Mpy Mcnonb3oBaHUU TPUNSA BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb Xupa Ha HarpeBaTenbHbI 3MEMEHT UX
cropaHue. OTo HopmarnbHO U He NpeacTaBnsAeT coboi
Henonagaky.

OunLanTe BHYTPEHHIOK KaMepy W MPUHaANEXHOCTM

nocryie Kaxagoro npuroToBJieHU4A, 4YTOObI rpAaA3b He
3acblxana.
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Food
Lebensmittel
MpoAaykTbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OKyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
CapauHbl, ObIYKK

Meat
Fleisch
Msco

Sausages
Woirstchen
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekihlt
3aMopOoXeHHble rambyprepbil

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbiLKk/ (TOMALWMHON NPUMEPHO 3 cM)

Others
Sonstiges
Mpoyee

Toasts
Toastbrote
TocThl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken

3aneyeHHble CIHOBUYN

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
abowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for a few hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
several times.
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RU

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Quantity
Menge
KonuuyectBo

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauum

80049, r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas butter einstreichen. Nach der Haélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewirzen bestreuen.
Cnerka Hama3saTb MacrioMm. Ha nonoBnHe BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTL, 400aBUTL NpUNpas.

6-8 pcs, Stk, wT. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHU NPUrOTOBMNEHNSI MPOKOMOTb U NEPEBEPHYTH.

3 pcs, Stk, wT. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern.
[Mocne nonoBUHLI BPEMEHU NMPUTOTOBINEHMS MPOKOMOTb.

400 g, r 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
CwmasaTtb pacTut. MacnomM. Ha nonoBuHe roTOBHOCTU NEPEBEPHYTH.

4 pcs, Stk, wr. 1%%-3

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
CneauTb 3a npurotoBneHnem. NepeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wT. 5-10

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CneaunTb 3a NPUroTOBIIEHNEM.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschiissel damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und kénnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendl einpinseln, Gewlirze und Krauter
hinzugeben und schliellich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu geeignet, diinne Stucke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstlicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

MpeaBapuTensHO HarpenTe rpusib 2 MUHYThl. Ecnn He
cywecTByeT NMPOTUBOMOKaA3aHUN, UCMONb3yNnTe
peweTky. CTaBbTe pelleTky B MOAAOH, 4Tobbl Tyaa
Kananu xup 1 soga.

YKaszaHHOe BpeMs sBRAseTcs Nulb MPUMEpPHON
BENIMYMHON N MOXET OTNNYaTbCS B 3aBMCUMOCTWU OT
cocTaBa, MacCbl M ICXOQHOTO COCTOSAHWS Brtoaa.

Pbi6a 1 Msico NpMoBpeTyT ONTUMarbHbIN BKYC, €CINn UX
cmasblBaTb nepen NPUroToBleHWEM Ha rpune
pacTuTenbHbIM MacrnoM, 4o6aBUTbL NPSIHOCTU U TPaBbl U
MapuHOBaTb HECKOMbKO YacoB. Conute TomnbKo rnocre
MPUrOTOBIEHNUS.

Cocucku He rnomnarwTcs, ecnm ux npegBapuTesibHO
HaKOJS10Tb BUIKON.

JoxanTecb UCTEYEHUSA MONOBUHbI BPEMEHU W
nepesepHuTE GNIOJO.

vamb 0cobeHHO Xopouw AnAa npurotoBneHnsAa TOHKKUX

KYyCKOB MACa U pbl6bl. ToHkne KYyCKM MACa AOOJIKHbI
noBopavynBaTbCA OO4UH pag, TONCTbl€e — HECKOJbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).
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FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell
zuzubereiten und gleichzeitig zu brdunen. AuRerdem
kédnnen Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese daflr geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieRlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das fir die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fiir die Mikrowelle
als auch fiir den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu brdunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Gefligelstlicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter
Bertiicksichtigung dessen, dass der Garraum kalt ist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).

RU
®YHKUNA MUKPOBOJIHbI + TPUJTb

HJaHHaa yHKUMa mpgeanbHa, 4TobObl GBICTPO
npurotTaBnueatb U OAHOBPEMEHHO MOAPYMSHUBATb
onoga. Kpome TOro npoAaykTbl MOryT 3anekaTbCsl.
MukpoBonHOBas neyb U rpunb paboTatT
ogHoBpeMeHHO. CBY neyb rotToBUT, rpusb 3anekaer.

MpoBepbTe, npexae YyeMm Bbl vcnonb3dyete nocyay B
MMWKPOBOSTHOBOW NeYun, NoAX0AUT Nn oHa. NcnonbayinTe
TOMbKO MOCYAY MPUrodHy AN MUKPOBOSTHOBbIX
neyemn.

Mocyna, koTopas 6yaeT NpUMEHSATbCA NpwU
KOMOUHUPYEMOW hyHKLMK, [OMKHA NOAXOAUTL Kak Ans
MWKPOBOSTHOBOW NeYu, Tak v AN rpuns.

YuunTblBaiiTe, YTO yKa3aHHbIE BENUYMNHBI CMYyXaT NMULLb
OPVEHTUPaMM U MOTYT OTNMYaTbCS B 3aBUCUMOCTU OT
MNCXOOHOrO COCTOSIHMSA, TeMnepaTtypbl, BRaXHOCTU U
BMAa NPOAOYKTOB.

Ecnn BbibpaHHoe BpeMs Bblnio HeJoCTaTOMHbIM AN
NoAPYMSAHMBAHUA NPOAYKTOB HYXHbIM obpasom,
BKMOYMTE (PYHKUMIO rpuns Ha 5 unu 10 MuH.

MoxanywncTta, cobnwogante BpeMa Nokos wu
nepeBopavMBanTe MACO 1 NTULY.

Mcnonb3ynte Bpawatuweecsa 6nwgo gns
NPUrOTOBMNEHNS, ECINN HET NPOTMBOMNOKa3aHWMNA.

YKkasaHHble B Tabnuuax BenuuuHbl AaHbl Mcxoast U3

TOro, YTO BHYTPEHHAA Kamepa He HarpeTa
(NpeoBapuTenbHO HarpeBaTb €€ HET HEOOXOOMMOCTH).
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
ovenglove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the
grill.
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GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung dieser Funktion, dass
die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik
und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefalle mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z.B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fiir die Zubereitung im Mikrowellengerat ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestdndige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heild werden kann. Benutzen Sie
deshalbimmer Kiichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fir 20 Sekunden in das Geréat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwdrmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, istes ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte
Geschirr sowonhl fur die Mikrowelle als auch fur den Grill
geeignet sein.

RU
NnOCyaoA

DPyHKUMA MUKPOBONHLI

O6paTtute BHMMaHME NPU UCMOMNb30BaHUN AAHHON
PYHKLMU, YTO MUKPOBOJSIHbI OTpaxakwTcsa OT
MeTannmyeckux nosepxHocTen. Crtekno, dapdop,
dasHc, nnacTuk n bymara nponyckatoT MUKPOBOSTHbI.

MoaTomMy meTannu4yeckas nocyaa, COCyAbl C
MeTanM4yeckUMy areMeHTaMm Unm eKoOpom He MoryT
MCNonb30BaTbCA B MUKPOBOMHOBOW neyn. CTekno u
dasiHC C MeTannM4yeckum [OeKOpoM WU 3nemMeHTamu
(Hanpumep, XxpycTarnb) He HY)KHO UCMOMNb30BaTb.

MpeanbHbl ANA NpUroToBNEHUS B MUKPOBOJSTHOBbIX
neyax >apornpoyHoe cTekno, dapdop unn dasaHc u
XaponpoyHbin nnactuk. O4YyeHb TOHKOE U XPYrMKoe
CTeKno n apop AOMKHbI UCNOMNb30BaTbLCA TOMNbKO
KpaTKOBPEMEHHO, Hanpumep, 4s1s pasorpeea.

lopsiuve Gnioga nepeparoT Tenno nocyde, kotopas
MOXET CUNbHO HarpeTbcs. Mcrnonb3yite noaTomy
BCera KyXOHHble pykaBuLbi!

TecTnocyabl

lMocTtaBbTe nocygy B YCTPOWCTBO MNP MakCUMasibHON
mMowHocTn Ha 20 cekyHa. Ecnu oHa ocTtaetcs
XOnogHon mnu cnabo HarpeBaeTcsi, OHa MNOAXOAWT.
Ecnn oHa cunbHO HarpeBaeTCcA WM Bbl3blBAeET
3MNEKTPUYECKYIO Ayry — Nocyay Hemnb3s CNonb30BaTh.

KombuHupyemble pyHKLUN
Mpn doyHKUnK MukpoBorHbl + punb 1crnonb3yemas

nocyga OoJpKHa noaxouTb KaKkK O1d MI/IKpOBOJ'IHOBOVI
neyuy, Takn ana rpuna.
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Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids

We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

the cooking times are shorter,

the food does notbecome dry,

the aromaiis preserved.

The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar
containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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AluminiumgefiRe und Aluminiumfolien

Die in AluminiumgefaRen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
auf der Verpackung,

* AluminiumgefalRe dirfen nicht hdéher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Beriihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefald direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefal} auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das Gefal nie direkt auf den Rost!

» die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

e Aluminiumfolie kann wadhrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch,
kénnen gegen UberméRige Hitze geschitzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wéanden des
Nutzraumes in Berihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehrlangen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
» wird dasAroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht abschlielen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten muissen
gleichermaken Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Gldschen mit Babynahrung und
ahnliche GefalRe dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, dasie platzen kénnen.

RU

AnoMnHmneBbIe KOHTeMHepbl U pornbra

loToBble Onioga B antOMUHWEBBLIX KOHTEMHEpax unu
donbre MoryT pasorpeBaTbCsl B MUKPOBOMHOBOM MeYun
npv cobniogeHni cregyowmnx acnekTos:

° Cne,u,y|7|Te pekoMeHgaumamMm npom3soanTena Ha
ynakoBke,

* antOMWHWEBLIE KOHTEMHEPbLI HE OOSMKHbl ObiTb
Bbie 3 CM 1 He OOMKHbI KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTEHOK ycTponcTBa (MMHMManNbHOEe paccTosHue
3 cM). ANOMUHMEBBIE KPbILLKW HY>XHO CHUMATb,

* CTaBbTe aNllOMWUHNEBbLIN KOHTEWHEpP Ha
Bpallawleecs 6nogo. Ecnn Bbl ucnonb3yete
peLueTKy, CTaBbTe KOHTEHep Ha apdoposyto
Tapenky. Hukorgpa He ctaBbTe cocypn
HenocpeacTBEHHO Ha pelueTKy!

* BpEeMs NPUroTOBMEHWS yBEMUYMBAETCH, TaK Kak
MUKPOBOSMHbI NPOHUKAWT B 6n0A0 TONbKO
cBepxy. Ecnn Bbl comMHeBaeTechb, MCMonb3ynTe
nocyay, NPUrogHyo Anst MUKPOBOSHOBbIX NeYen,

* anwMunHueBas orbra MOXeT UCMOoNb30BaTbCA
BO BpPeMsi pa3mMopaxuBaHWs, 4TOObI oTpaxarb
MUWKPOBOMHbI. Takne genvkaTHble NPOaYKTbI, Kak
AomMalH4aa nTvua M MACHOW dapul, MoryT
3awmnwatbcs Gonbron OT U3OBITOYHOW
Temneparypsl.

BAXHO!

AntoMmuHneBas donbra He AOJfKHa KacaTbcA
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
BbI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYIO AYTY.

KpbiLwku
KpbIWwKM 13 ctekna, nnacTuka iy Nnpo3padvyHon nNieHKu
pekoMeHAYyeTCs UCMOoNb30BaTh MNOCKOSbKY:

* npegoTBpawaeTcsa CMUWKOM CUMbHOE
ncnapeHue (B 0coOEHHOCTM MpU ONUTEINTbHOM
NPUrOTOBMNEHUN),

* MPOLECC NPUTOTOBNEHUS MPOUCXOANT ObICTpee,

» Ontoga He Nepechbixator,

* COXpaHsieTcs apomar.
KpbiLlwKM He cneayeT 3akpbiBaTb repMETUYHO, YTOObI He
BO3HMKaIO U3bbIToYHOE AaBreHue. [onmatuneHoBble
nakeTbl AOMKHbl ObITb Takke OTKPbITbl. EMKOCTM C
OETCKUM NMUTaHMEM W MOXOXMe COoCcyabl MOTYT

HarpeBaTbCs TONMbKO 6€3 KPbILKM, TaK Kak OHU MOryT
NOMHYTb.
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CAREANDATTENDANCE

CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notin the socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notletany water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG
REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat reinigen,
vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen lassen. Zum
Reinigen des Geréates kein scheuerndes Putzmittel,
kratzende Topfreiniger oder spitze Gegenstadnde
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrspllmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwande nach jedem Gebrauch
mit einem feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine geraume
Zeit verstrichen und die Geréateinnenflachen
verschmutzt sein, stellen Sie ein Glas Wasser auf das
Backblech und lassen das Mikrowellengerat 4 min.
lang auf Hochststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzungen auf, die anschlielend mit
einem weichen Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.).

Das Gerat darf nicht mit einem Heilkdampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt werden. Der Dampf kann
an Spannungsfuhrende Teile des Mikrowellengerétes
gelangen und einen Kurzschluss ausldsen.

Starkere Verschmutzungen der Edelstahlflachen
kénnen mit einem Edelstahlputzmittel entfernt werden.
Anschlielend sollte jedoch griindlich mit warmem
Wasser nachgewischt und trockengerieben werden.

Unangenehme Gerlche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kdnnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.

RU
OBCITYXUBAHUE N YXOA

OYUCTKA

BHumaHue! [lepen o4mcTtkonm yctpomcTsa
ybeanTech, Y4TO LUTEKep U3BIEYEH N3 PO3ETKMW.

Mocne paboTbl ganTe yCTPOWUCTBY OCTbITb. [Ons
OYMCTKM YCTPOWCTBaA He NpuMeHanTe abpasmBHbIX
CpencTB U OCTPbIX NPegMeToB.

BHelWwHAA NOBEpPXHOCTb

[locTaToMHO ouMLLiaTh YCTPOMCTBO BII@XHOW TKaHbIO.
[HobaBbTe, ecnn 3arpsi3HEHNE O4YeHb CUIbHOE,
HECKONbKO Kanenb CpeacTBa ANs MbiTbsl NMOCydbl B
BoAdy. BelTpute nocne 3Toro yCTPOWMCTBO CYXOWN
TpAnkon. N3bernte NpoHUKHOBEHUS BOAblI BO
BHYTPEHHWE YacTW YCTPOMCTBA.

HemeaneHHo yoananTte HaneT U3BeCTU, XUp, Kpaxmarn
n nsatHa 6enka. Nog aTMM NATHOM MOXET BO3HMKHYTb
KOppO3us.

BHyTpeHHsAA Kamepa

OunwanTe BHYTPEHHIOK Kamepy NOCne KaXX4oro Lmkna
paboTbl BMaxHOW TKaHbto. 36erante NpoOHMKHOBEHMS
BOLbl BO BHYTPEHHME YaCTuN yCTPONCTRA.

Ecnn BHYTpeHHAA Kamepa YCTpPOMWCTBa CUJBbHO
3arpsA3HMnacb M JaBHO He ouulianacb, NocTaBbTe
cocyq CBOAOM Ha Bpaliatolleecs 6nogo n BKAUUTE
MMWKPOBOJSTHOBYHO MeYb MpyU MakCUMmaribHON MOLLHOCTU
Ha 4 MWHYTbl. Bo3Hukawwmm nap pasmsaryaer
3arpsi3HeHne, KOTopoe ferko MoXeT OblTb BbITEpTO
MSITKOM TKaHbHO.

He npumeHanTe ANS YUCTKWM KUCNOTO- UNN
LienoYyecoaepKalimx BellecTB (COK NMMOHA, YKCyC,
conbunT.g.).

He ucnonb3ynte yCTpPOWCTBA YUCTKU BbICOKUM
pasneHvem unu napom. [lap MOXeT oCecTb Ha
ToKonpoBoAslWMe AeTann M Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHKe.

CunbHble 3arpsi3HEHNs1 NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKaBEHOLLIEN
cTann MoryT ObITb yaaneHbl CPeacTBOM Ansl OYMCTKU
HepxaBetoLlen crtanu. [locne 3Toro crnegyer CMbITb
yncTALLEee CpeacTBO TENMOWN BOAOW U BbICYLLUTD.

HenpuatHble 3anaxun (Hanpumep, nocne
NPUroToBAeHnsa pbibbl) MOTYT C NErkocTbio
ycTpaHaTbcs. [lobaBbTe HECKOMbLKO Kanernb NMMOHHOIO
COKa UK yKcyca B YallKy Bofgbl. HarpenTe Boay oT 2 4o
3 MMHYT NpuM MaKCMManbHOMW MOLWHOCTMH
MWKPOBOSHOBOW Neyu.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Mica cover

Always keep the mica cover 1 clean. Food remaining in
the cover may deform it or produce sparks if they go on
fire. Therefore, the cover should be cleaned on a
regular basis, but abrasive cleaning products or sharp
objects should not be used. Do not remove the cover, to
avoid any risk.

ALTERNATE INSPECTION

Besides the current maintenance the user is dutybound
to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

* let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

« abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.
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Zubehor

Zubehorteile nach jeder Benutzung reinigen. Bei
starker Verschmutzung empfiehlt sich ein Einweichen
in Spillwasser und anschlie®ende Reinigung mit
Biurste und Schwamm. Die Zubehdrteile sind
Spulmaschinengeeignet. Achten Sie darauf, dass der
Drehteller und der Rollenring immer sauber sind.

Tiir, Tiirscharniere und Geratvorderseite

Diese Teile miissen immer sauber sein, besonders die
Kontaktflachen zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die Abdichtung des Gerates
gewabhrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme Spulmittellauge und ein
weiches Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckung 1 musst immer
sauber gehalten werden. Speisereste an der
Abdeckung kdénnen durch Verbrennung zu einer
Verformung flihren oder Funken auslésen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelmafig reinigen, jedoch
nicht mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Abdeckung nicht
abnehmen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG

AulBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ periodische Uberprifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen,

* nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Geradt vom Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bemerkung! Alle oben angefihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.

RU

MpuHagnexHocTn

MpuHagnexxHocTU cnegyer ouyvwaTb MOCne KaKaoro
umkna pabotbl. CunbHble 3arpsasHeHns cnegyet
pasmMsarYuT BOOOW, 3aTEM OYUCTUTL LLETKOW U FyOKOMN.
MpuHagNeXHOCTU MOXHO MbITb B MNOCYLOMOEYHON
MalwuHe. Bpauwatoweeca 6nogo u KonbLo MO4 HUM
AOSMKHbI MOCTOSAHHO COAEPXKaTbCS B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepenHAsA NOBEPXHOCTb

OTW pgetanu OONXHbl NMOCTOAHHO ObITb YUCTbIMYU,
ocobeHHO nnolwaab KOHTakTa Mexay OBepuen u
nepeaHeln NOBEPXHOCTb ANA cobnwaeHus
repMeTUYHOCTM.

Mcnonb3yinte Tennblin pacTBOP YNCTSLLENO CpeacTsa U
MSATKYH TKaHb A5 NPOCYLMBAHNS.

MokpbITUe BonnHOBOAA

3awmTtHaa nnactuHka BonHoBoga 1 AormkHa ObiTb
Bcerga umcton. OcTaTku NUWM Ha NAacTUHKE MOryT
npmnBoanTb K AedopMaLnio NN BO3HUKHOBEHWUIO UCKP.
MoaTomy, noxanyncrta, Bcerga o4uLanTe NNacTUHKY,
ogHako 6e3 nMpuMmeHeHusi abpasuBHbBIX CPEACTB MU
OCTpbIX MpeameToB. He OEMOHTMpYNTE MNIaCTUHKY,
YTOObI N30EXaTb BO3MOXHbIX ONMAaCHOCTEN.

NEPUOAUYECKUU OCMOTP

Kpome onepauuni CBs3aHHbIX C TEKYLLUMM YXOAOM,
norb3oBaTernb 00s3aH:

* NPOU3BOAUTbL MEPUOAUNYECKME MPOBEPKMU
MCNPaBHOCTN OPraHoOB ynpasneHus U paboumx
y3I10B YCTPOWCTBA,

* MOCfe UCTEYEHUs CpoKa rapaHTuMu, OOUH pa3 B
OBa rofa, NoOpyvYnuTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBefeHne TEXHNYECKOro OCMOTpa,

* YCTpaHATb OBHapY>XeHHbIEe HEUCMPaBHOCTMW.

NMpumevyaHune! Bce peMOHTbl M onepauun no
perynupoBke, OOSMKHbl MPOU3BOAUTLCS CEPBUCHbBIM
LEHTPOM MNN MOHTEpPpOM, obnagarwwnm
COOTBETCTBYIOLLEN KBannduKkaumnen.

BAXHO!!!

lMonb3oBaTtenb oTBevaeT 3a Be3ynpeyHoe COCTOsIHUE
npubopa mn npaeBunbHoe obcnyxuBaHue. Ecnn no
NPUYNHE HENpaBUibHOTO OBCMY>XMBaHUSA Bbi3bIBAETCS
cnyx6a CepucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTHbIN, Aaxe
npu eLle 0eNCTBYOLLEN rapaHTun.

MonomMku, KOTopble Bbi3BaHbl HecobnwgeHnem
HacTosLwen VHCTPYKUMN, HE MPU3HAOTCS.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
* The Child Lock s active.

The oven does not work. Check if:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

» whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

* whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
* whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

* whetherthe ovenware is touching the oven walls,

» whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
» whether the food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
* whether you selected the correct operating time
and power level.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.
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WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedrtckt werden.
Uberprufen, ob:
» die Kindersiecherung aktiviert ist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

« der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

 der Stromversorgungskreis des Geréates
eingeschaltetist,

» die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss
hérbar einrasten,

» Fremdkérper zwischen Tir und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerdusche zu
héren. Uberpriifen, ob:

+ Lichtbégen im Inneren des Gerétes auftreten,
welche durch metallische Fremdkérper
hervorgerufen werden,

» das Geschirr mit den Wanden des Gerétes
Beruhrung hat,

* im Gerateinneren lose Spiel’e oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht hei® oder werden
sehrlangsam heilk. Uberpriifen, ob:
+ Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
» Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
« Sie eine grolkere oder kéaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist ibermaRig heil}, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberpri]fen, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kdnnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU
YTO AENATb, ECIIN?

Cnegywowme npobnembl MOryt ycTtpaHatTbcs 6e3
yBELOMITEHWNSI CEPBUCHOM CIYXObI.

Huyero He NponcxoauT BO BPEMS HaXaTUS Ha KHOMKM.
lMpoBepebrTe:
* He akTMBMpOBaHa N BnokupoBka oT aeTen.

YCTPONCTBO He (pyHKUMOHUpPYET. [1poBepbTe:
*  MPaBWUNbHO N MNOAKIIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKIIHOMEH M NpeaoXpaHnTenb aneKTpOoCHabXeHs
YCTPOWCTBA,

* MNOTHO N 3akpblTa ABepua. [omkeH ObiTb
CrblLLEH 3BYK 3aKpblBaHUS,

* HEeT N1 MHOPOAOHbIX Ten Mexay ABepuen u
BHYTPEHHEWN KaMepoWn.

Bo Bpems paboThbl cribilwHbI WyMbl. [poBepebTe:

* He BO3HMKaeT NU BHYTPU yCcTpoWcCTBa
anekTpuyeckas ayra, Bbl3blBaeMasi TOCTOPOHHUMM
METaNINYECKMMM Tenamum,

* He KacaeTca nu nocyda BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOWCTBA,

* HeT NN BO BHYTPEHHEN KaMepe LaMnypoB WUMu
NoXekK.

MuweBble NPOAYKTbI He HarpeBatkTCcs UNU
HarpeBatoTCsl 04eHb MeaneHHo. MNposepbTe:
* He ucnonb3oBanu N Bbl No HeBHUMATENbHOCTU
MeTasnsM4eckyto nocyay,
* Bblbpanu nu Bbl HyXHble NPOAOIMKUTENBHOCTb
3KCnyaTaumm  MOLWHOCTb,
* He nocTtaBunuM N Bbl CAUWKOM MHOrO wnu
CIMULLKOM XOrofHble NPOAYKTbl BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoAYKTbl CRULLKOM ropsiyne, nepecoxnu
unu nogropenu. MpoeepeTe:
« BblOpanu nu Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
3KcnnyaTauum v MOLLLHOCTb.

YCTpONCTBO (QYHKLUMOHUPYET, OOQHAKO, BHYTPEHHEe
ocBeLLeHne He paboTaer.

Ecnn Bce dyHKUMM BbINOMHAKTCA NPaBUbHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl moxeTe
Mcnonb3oBaTb yCTPOWCTBO Aarnee.
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Geréats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLEW CPELbI

B kayecTBe Bknaga B oxpaHy OKpy»KatoLLen cpeabl, BCS
AOKYMEHTaUUs K 3TOMY YCTPOMCTBY Oblna HanevaTaHa
Ha oTOeneHHoOn, He cogepallen xropa Unu Ha
NPUrogHom Ko BTOpUYHOM nepepaboTke bymare.

W npun n3rotoBneHumn ynakosku 6bin caenaH akueHT Ha
cobntoieHne HOPM MO OXPaHe OKPY)KaloLen cpepbl.
OHa Takke MOXeT ObITb BTOPUYHO nepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3roToBneHa 13 6Ge3BpefHbIX Ans
OKpY>KatoLLier cpeabl MaTepmarnos.

Bo3mokHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOro MaTepuana
3HAYNUTENBHO CHWXAET Kak noTtpebrneHve npupogHo-
CblpbeBbIX pecypcoB, Tak U obpasoBaHue
MPOMBbILLMIEHHOrO U GLITOBOrO Mycopa.

YTunusauus yNnaKoBKHU

YTununampymnte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOJTOMMYHO.

BTOpI/ILIHaFI nepepa60TKa mMaTepuanos A5A YNakOBKU
3KOHOMMUT Cblpbe N YMEHbLLUAET KOJTM4eCTBO MyCOopa.

YTunusaumsa ctapbix npubopos

Takon cuMBON Ha NPOAYKTE WM €ro yrnakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO STOT MPOAYKT, Mo npuxody B
HEerogHoOCTb, Henb3a paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLLHMI Mycop, ero crieqyeT caatb B MyHKT cbopa
9MNEeKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX YCTPOWCTB, ANA WX
BTOPMYHON NepepaboTku.

Bawwnm B3HOCOM B MNpaBUMbHYIO YTUNM3aLMIO 3TOrO
npogykta Bbl 3awumiuiaete OKpyxawLylo cpegy u
3gopoBbe Bawwnx 6nusknx. HenpaBunbHas
yTUnn3aumsa yrpoxaeT OKpyXawlen cpege u
300pPOBbIO.

[anbHenwure cBegeHWss 0 BTOpPUYHOW nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MOXeTe nonydnTb B ropogckom
agmMuHucTpaumn, cnyxbe BbIBO3a Mycopa vMnu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoaykKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten gliltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatspriifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzufliihren
sind —die kénnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voiravec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiontété utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de 'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNTOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuon 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpoadasLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B crlydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AedheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHbIX, CeMeNHbIX NNu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, matepmnanoB 1, Npy HeoBXoAMMOCTU U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTeNnbCTBa, NEPEeBO3KM) YMONTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMAaHMEN Ha [OMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un MO KayecTBy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCMe MPOBEepKU KavecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMNAHMEN 1 Npu HEOOXOAMMOCTM Bblgauum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbIN OT AedhEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHOIO CPOKa OCYLLECTBSAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHNA 3KCcnepTa HeBO3MOXHO NPOU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcsa HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyrn BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOoPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [Npexae
YeM Bbl obpallaetech B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXmnBaHUs Mbl pekoMmeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKON B 06CNY>XMBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLUSAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cCnyxmMBaHve NPUHMMAETCS TOBap NPW HanM4uuMu 3KCNfyaTauMOHHbIX OOKYMEHTOB, niom6
Npon3BOAMNTENS UMW UCTIONHUTENSA Ha ToBape, eCrv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
noBpeXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPAaBHOCTb, NpuU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAA B 3KCNyaTauuio M MCMONb30BaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTPeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM AOKYMEHTaMu NNom6, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOE 06CnyXUBaHue.

O6bmeH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTCcAd, eclin MHoe He onpeneneHo 3akKkOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacCTodleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMW, HEernpaBUiTbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM 0BpaLLeHeM UK MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUbHOMY HaMpPSKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLMX M MOKLIMUX CPeACTB, HecobrnogeHnem npunaraemomn UHCTPYKLMUM No
aKCMnyaTauum WNM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOoAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMU NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, HepastopynB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEeP U3Oenus.

Ha nagenus, aKcnnyaTtnpoBaBsLUNECH C HEYCTPaHEHHbBIMU HegoCTaTKaMm UM NPOXOAUBLUNE TEXHUYECKOEe O6CJ'Iy)KI/IBaHI/16
B KOMMaHUAX, He ABNALLNXCA HaMMKN YNONTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTWU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA NpUYNMHaMU, TakKMMU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnda, AsrneHna npupoabl n CTUXUIHblEe beacTBuS, noxap, AoMallHne n gukmne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsHHble 1 KepamMmn4ieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELIHMEe 3rnemMeHTbl U3 niactMacc B criy4vae, ecim ﬂ,e(beKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBarterid, nocre noanncaHng n0Tpe6|/|TeneM aKTa npuéMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3KcnsyaTtauuin.

Ha Ttakne noBpexneHunsa petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BblLLE 0bbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcriyartaunm
MInn KOTopbie Npon3oLnn B pedyrnbrate eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKnxX Kak: namnmnbl,
(*)VIJ'IprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH nfiactMmaccoBble OeTallun.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCprKLI,VII/I no
SKCnnyatauun.

A Takxke no OpyruMm npmydnMHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NOKynaTtend U He Bbl3BaHHbIMM 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNTENTBbHO 3a CYéT noKynartens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM MU UCNONb30BaHWEM HEucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus




UA

FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepakeHa
BiOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y FapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACLKOro AedekTy
(HeBignoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETbCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTisl HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHUIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBA, NMEPEBE3EHHS) YNOBHOBaXEHOK CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpMCTyBaya
aboy malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-Kki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsagatoTbCa nuvwe nicns MepeBipkn [KOCTi BUPOOY YNMOBHOBaXEHOH
CepBiICHOI KOMMaHieto Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUMNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXNMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO o6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HafaHi

MoCnyru BiaLKoA4YBaHHS BUTPAT (TPAHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). [Nepuu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LIEHTP
cepBiCcHOro 06CnyroByBaHHs MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTu, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro oyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcnryaTauiiHUX JOKYMEHTIB, niiomMb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLSA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCrryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCriyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BiACYTHOCTI nepegbadeHux ekcnnyatauintHUMW LOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTiElo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LibOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIOAXYETbLCA:

1.

Ha BnpoGwu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHsIM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHSAM 40 HENPaBUbHOI HAMPYTX XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MuiouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AodaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKMIOYEHHST HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamK, a Takox SKLWOo OyB BuOaneHumn cepiiiHuii HoMmep BUpoOy, abo cepirHui
HOMep BUPOBY He pO36ipNNBMIA YN 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, o ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHUMU Hegornikamu abo Npoxoaunn TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNOBHOBaXXEHMMM CEPBiICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexaTb Bid BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAW Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NoBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnactmac B pasi aKkwo AedekT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHa HAM akTy Npuinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOMXXEHHS, LLIO BUHUKITM B pOLeci ekcnnyarauii.

Ha Taki noLwkogKeHHs aetanem, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo ski
BUHVKMW B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI MaTepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYUHY.

Ha Taki Bv pobOT sik peryntoBaHHsi, Y4CTKa Ta iHLIWIA Aornsazg 3a BUpoboM, Lo OroBopeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLWNX NPUYMH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, a He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MatoTb ByTK YCyHEHI nuiie 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHsA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi He4OTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIAMITKA LLOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Khl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
OnekTpudeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta Congélateur « XonoannbHUK * XornoamrbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine ¢« Washing machine « Machine a |:|
lazoBas nnuTa ¢ [a3oBa nuTa laver  CTupanbHast mawmHa ¢ lNpanbHa MalumHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
BcTpavnBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs MocynomoedHasa malumHa ¢ [NocygommiiHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube * Cooker hood * Hotte []
BctpanBaembin ayxoson Lwkad * B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN BO3ayxoouncTuTenb ¢ KyxOHHWI ouuLLyBaYy MoBITPst

]

Mikrowelle < Microwave ¢ Four micro onde D Klimaanlage ¢ Air conditioner ¢ Climatisation
MwukpoBornHoBas nevb * MikpoxBunsoBa nid KoHaunumoHep * KoHauvuioHep

Modell « Model * Modeéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ocvoiiiiiieieeeeeeeeee ettt ettt ettt ettt et e ereeae s senns
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne » 3aBoaAcbKUM NO ..................ccooiiiiiiiiiiiie...
Verkéufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................ccocoeveieieienieieieieeeie e
Telefon e Phone * Téléphone * TeneoH @ TeNMEMIOH..............ocoooiiiiiiecieececee ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu * [lata MPOAAKY ...........ccoevveririererieerieirierenenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI LLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO ........oooiiiiiiieeeeeee e et e e et e e ettt e et e e e e e e st e e e e e s et e e st eeeeeaaeeseaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) ® BriaCHUK (NpisBULLE, iIM'S, MO-B0ATBKOBI) .......c.ccvievieriieieeieeieseesieeeeieeteereete e ereese e ssessenns

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........oouiiiiiiieiiiteeeieete ettt ettt et e e et e e te e s e s teesseessesbeesseebeessesseessesseesseeseessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ...........occooieiie oo et e e et e et e e e e e s aeeeeeeeeeaeeeseaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, otyectso) © MarMcTep (MPi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ........ccvirviiiieereeierierteseereeseeseereeseereeseeseeseesessesessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE .........ocuoviiiiitititeteteeteeeeteeseeseeteeseeteeaeeseeseeseesesessessessessessessessesseseeteeseesestessesensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........c.o ittt ettt ettt et et eae e e neeseeneeteeseeteete et e eteeseesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3nenuve npoaaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe U NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKLUSA No aKcnnyaTaumm nonyyena. C
npaBunamm aKcniyaTaumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. NoagTeepkaato, YTo
npuobpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOe MHE HYXXHO U KOTopoe s MMeNl HamepeHue npuobpecTu, ncxoas us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACHKi ynakoBUi abo mepeBipeHO B MOIM MPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunammn ekcnnyartawii o3HanomMmneHun. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsHYM 3 HaAaHoro NpogaBLEeM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
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SPI-Kundendienst
ServicePoint International GmbH

Thunbuschstr. 8 D-42781 Haan

Tel.: +49 (0)2104-9640-0

Fax.: +49 (0)2104-9640-20

E-Mail: service@spi-kundendienst.de
Internet: www.spi-kundendienst.de

“ ESECO
Service Center — Haushaltsgerate

Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

rr B
Societe Francaise de Garantie

Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfqg.fr

Internet: www.sfg.fr

m MpencraButensctBo ( Zaiser B Poccumn no cepBucHomy oﬁcnymusaumo n pabote c
norpeburenamm -

MouTtoBkIi agpec: 127238, . MockBa, AA 46

Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

m MpepcTaBHUUTBO ‘,gniser B YKpaiHi no cepBicHoOMy o6¢cnyroeyBaHHIO Ta poborti 3i
crnoXXusavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00

E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verk&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe OBMOXKMN HAaCTOSALLEN MHCTPYKLMN).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNMYMBatOT onpederieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpeduTenein

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiuuM e2apaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocraedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CpOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
8HewHeMy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu mosapa. CoxpaHsltme 2apaHmuliHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocamM HEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
op2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONIbLKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauusa oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO ujiu mexHOos/ioeUuo U320moesieHUusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anaparta, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHS HE OOMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHumM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Marso wmamn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH eUsHa4aembCsi 3 MOMEHMY
8u20moereHHs1 8Upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl guanisid aupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIULHBO20 8U2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl masnoH ma Yek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIIEKMY aUpoby ma (i02o 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM IHWWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHSAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCs TiNMIbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHSi Ta PEMOHT CepBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeil eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s3aHb U000 3MiHU abo MoKpauweHHs upobie, 8U20MOBTIEHUX paHille.










Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 cCoXpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YyBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeoObxiaHi 3MiHW, siKi He HaaalTb HEraTUBHOTO BNMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de
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