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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

» Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megsérllt a készilék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készulék csak beépitésre készult. Vegye

figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkezd szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodésért.

A készlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez6gazdasagi letesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a készuléket:
m Kkils6 id6zitével vagy kuldn taviranyitoval.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot élelmiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készllék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készilék és a csatlakozovezeték kdzelébe.



1.4 Biztonsagos hasznalat

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sut6térbe.
— "Tartozékok" Oldal 12

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUtbétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyez8déseket.

A készilékajté nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sutdépapir hozzaérhet a fltéelemekhez

es meggyulladhat.
» Az el6melegités és a slUtés ideje alatt soha
ne helyezzen rdgzités nélkul sutépapirt a
tartozékra.

» A sUt6papirt mindig pontosan vagja méret-
re és nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak flitéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szlléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben. A készilék ajtaja kivagodhat. For-

ro g8zok és szurdlangok csaphatnak Ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- és ledntéseéhez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

Biztonsag hu

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A gz a hdmérseklettdl
figgben nem lathato.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben lévd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt tvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdld hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajté csukldpantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

A készulékajton bellli részek szélei élesek le-

hetnek.

» Viseljen véddkesztylit.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszerUtlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozdvezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevé-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
mely cserélheti Ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A halozati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készllék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A halozati csatlakozovezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 0ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogeépet.
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A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy torott.

» Forduljon a vevdszolgalathoz. — Oldal 32

A\ FIGYELMEZTETES - Veszély:

magnesesség!

A kezel&felllet vagy a kezel6elemek allandd

magneseket tartalmaznak. Ezek befolyasolhat-

jak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozo vagy inzulinpumpa mukodé-

Sét.

» Az elektronikus implantatumot viseld sze-
melyeknek legalabb 10 cm-es tavolsagot
kell tartani a kezeldfelllettdl.

A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak té-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonldkat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iya| meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigeteld cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdérds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenérizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.



A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
t6térbal.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszerl hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sértilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett for-
ras.

v’ X

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apré

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu stt6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A\ FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készUléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sltbteret, az ajtétomitést, az ajtot és az
ajtoutkdzAt mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolas”, Oldal 27

Soha ne Uzemeltesse a késziléket, ha a sut6-

tér ajtaja vagy az ajtotomités sértlt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tomitése vagy annak mianyag
kerete sérllt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.
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1.6 GOz

Tartsa be ezeket az eldirasokat g6zdlds funk-
cio hasznalata kdzben.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A viztartalyban a viz a készulék tovabbi Uze-

meltetése soran felforrosodhat.

» A viztartalyt minden, g6zdlés funkcidban va-
|6 hasznalat utan uritse Ki.

A sutétérben forrd g6z keletkezik.

» G6zolés funkcid hasznalata kdzben ne
nyuljon a sutétérbe.

A tartozék kivételekor a forrd folyadék tulcsor-

dulhat.

» A forro tartozékot csak sutdkeszty(ivel, dva-
tosan vegye Ki.

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A gyulékony anyagok gdézei langra kaphatnak

a sutéter forro fellleteitdl (belobbanas). A ké-

szUlék ajtaja kivagdodhat. Forro g6zok és szu-

rolangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu
italokat) ne t6ltson a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk
javasolt vizkboldo oldatot toltson.

2 Dologi karok elkerulése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg8z6k meggyulladhatnak a forré sutétérben

és a készulék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagodhat és
adott esetben leeshet. Az ajtélapok elpattanhatnak és
szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a si-
t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és lebntéséhez) ne hevitsen.

Ha viz van a sitétér aljan mikdzben a készlléket

120 °C feletti h6mérsékleten lizemelteti, az a zomanc

sérllését okozza.

» Ne inditson el semmilyen lzemmoddot, ha viz van a
sutéter aljan.

» Uzemeltetés el6tt tordlje fel a vizet a sttétér aljardl.

A forr¢ sitétérben 1évé vizbd8l vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a su-

t6tér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sutétérben hosszu tavon korrdziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torolje le a kicsapodott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készllékajtdval vald lehlilés idével karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald miikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6tér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajté mellett megsza-
radni.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfelel6en. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lUzemeltesse a készlléket sériilt tomitéssel
vagy tomités nélkdl.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne dlljon, Uljon, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készilék ajtajara.

» Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készllék ajta-
jan.

A készuléktipustdl fliggben a készllékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtdlapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkdzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z68dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképz&dés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Al
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Amennyiben egymast kovetéen tobbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sUt6tér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.




» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.
Maximum 600 wattot hasznaljon.
A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
dvegtanyérra.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcio, kombinalt Gzemmad, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

2.3 Goz

Tartsa be ezeket az el8irasokat a g6z618s funkcio hasz-
nalata kézben.

FIGYELEM!

A szilikon sUt6formak nem alkalmasak a gézzel kombi-
nalt tzemmadhoz.

» Az edénynek h6- és gézallonak kell lennie.

Kdrnyezetvédelem és takarékossag hu

A rozsdasodd edények korrézidt okozhatnak a sutétér-
ben. A legkisebb rozsdafolt is a sttétér korrdzidjahoz
vezethet.

» Ne hasznaljon rozsdafoltos edényt.

A lecsepegl folyadékok a sUtétér aljanak szennyezédé-

sét okozzak.

» A lyukacsos paroldedényben torténd gézoléshez
mindig helyezze az edény ala a sutStepsit, az univer-
zalis serpenydt vagy a nemlyukacsos paroldedényt.
Ez felfogja a lecsepegd folyadékot.

A viztartalyban |év§ forro viz karosithatja a g&zrend-

szert.

» Kizardlag hideg vizet t6ltsdn a viztartalyba.

Ha vizk6mentesitd oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot vizzel.

A viztartaly karosodik, ha mosogatdgépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha térl6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkimélSk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes Osszetevbket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

= Ha nem melegiti el a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sut6formakat.
m Ezek a sUt6formak kiléndsen jol veszik fel a hét.

MUkoddés kdzben lehetbleg ritkan nyissa ki a készllék

ajtajat.

m A sit6tér hédmérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziiléknek nem kell utanflitenie.

SlUsson t6bb ételt egyszerre vagy kozvetlenll egymas

utan.

= A sUtétér az elsé sités utdn el van melegitve. igy
a kovetkez6 stitemények sitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sutéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a siutétérbdl.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A készllék energiaigénye:

m  készenléti lzemmaddban, bekapcsolt kijelzével
max. 1T W

m  készenléti lzemmaddban, kikapcsolt kijelzGvel
max. 0,5 W

4 Ismerkedés

4.1 Kezelbegység

A kezel6panelen bedllithatja készllékének 6sszes funk-
ciodjat, és informaciokat kaphat az Gzemallapotrdl.

A késziléktipustdl fliggéen a kép részletei eltérhetnek,
pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

A funkcidvalasztéval allithatja be a flitési modokat, illetve a tovabbi funkcidkat. Egyes késziiléktipusoknal a funkcidva-
lasztd sillyeszthetd. Ha a funkciovalasztot nulla allasbdl egy funkcidra forgatja, akkor néhany masodpercbe telik,

amig a mindenkori funkcié rendelkezésre all.
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Szimbolum Beallitas Hasznalat

° Nulla allas A készillék ki van kapcsolva, és ener-
giatakarékos Uzemmaoddba [épett.

Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu Gzemmo-
dot.

Gé6z A sUt6térbe forrd g6z aramlik.

Forrd levegd A ventilator egyenletesen elosztja a

hatfalban 1évé korflitétest hjét a sii-
t6térben.

Grill

A grillf(it6testek alatt 1évé teljes fellilet
felforrésodik.

=]

Légkeveréses grillezés

A ventilator a grillfttStestekbdl szar-
mazo forrd levegbt kevergeti az étel
Kordl.

o Vizk6mentesités

A funkcidé vizkémentesiti és mikods-
képes allapotban tartja a parologta-
tot.

Oblités

A gb6z6l6egység csoveit vizzel atobliti
a rendszer. Javasolt az 6blités funk-
Ci6 végrehajtasa minden g6z418s
lzem utan.

(P] Programok

Itt szamos ételhez talalhat el6re prog-
ramozott beallitasokat.

Erintémez6k

Az érintémez&k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcio kivalasztasahoz koppintson a megfelelé mez&re.

Szimbolum Erintémezé Hasznalat

S Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu sité telje-
sitményfokozatait, ill. kapcsolja be ki-
egészitésképpen a mikrohullam funk-
ciot egy grill- vagy g6ézfunkciohoz.

a G6z Valasszon gbézfokozatot vagy kap-
csoljon be g6zdl8s funkciodt valame-
lyik f(itési médhoz.

(P] Programok Jelenitse meg a programok valaszté-
kat, a forgatdvalasztoval allitsa be a
program szamat.

C) [d&funkciok Valassza ki az id&funkcidkat, és allit-
sa be a forgatévalasztoval.

»fffo Gyors elémelegités/gyerekzar Roéviden megnyomva: gyors elémele-
gités be- vagy kikapcsolasa.

Hosszan megnyomva: gyermekzar
be- vagy kikapcsolasa.

°C/t@ H8mérséklet/suly Valassza ki a hémérsékletet/sulyt, és
allitsa be a forgatévalasztoval.

>/a Start/stop Uzemmod elinditasa vagy ledllitasa

Kijelz6 A kiemelést a beadllitasi érték alatti és feletti két kis nyil

A kijelzén az aktudlis bedllitdsok vagy a vélaszthatd le- mutatja. o o

hetéségek lathatok. szvetlenul is modosithatja az értéket a forgatovalasz-

Az éppen bedllithatd érték keril a kdzéppontba. toval.

Kijelz6elemek

A kovetkezdkben a kilonféle kijelz6elemek révid magyarazatat talalja.

Szimbolum Név

Jelentés

Q Jelz8dra

Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a jelz8dra idejét jeleniti meg.
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Szimboélum

Név

Jelentés

(g

[d6tartam

Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

C)

|d6

Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.

h:min

Ora/perc

Az id6tartam draban és percben jele-
nik meg.

min:s

Perc/masodperc

Az id6tartam percben és masodperc-
ben jelenik meg.

Gyermekzar

Ha a szimbolum vilagit, a gyermekzar
be van kapcsolva.

Felfogotartaly

A szimbdlum megjeleniti a felfogotar-

taly allapotat.

A szimbdlum vilagit és a nyil villog:

= A felfogoétartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= A felfogotartaly megtelt.

m  Uritse ki a felfogotartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

m A felfogotartaly nem a tartaly reke-
szében helyezkedik el.

m Tolja be a felfogotartalyt a tartaly
rekeszébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

m A felfogotartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.

Viztartaly

A szimbdlum megjeleniti a viztartaly

allapotat.

A szimbdlum vilagit és a nyil villog:

m A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

m A viztartaly dres.

= Toltse fel a viztartalyt.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vil-

log:

A viztartdly nem a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el.

m Tolja be a viztartalyt a tartaly reke-
szébe.

A szimbdlum vilagit és a nyil nem vi-

lagit:

A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el.

= Nincs tovabbi tennivald.

Gyors felf(ités

Ha a szimbolum vilagit, a gyors felfd-
tés be van kapcsolva.

Vizk6mentesités

Ha a szimbdlum vilagit, szikségessé
valt a készllék vizkémentesitése.
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Hoémérséklet-kijelzo
A hémérséklet-kijelz6 a felf(ités elérehaladasat mutatja.

===
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Az id6kijelzés mellett jobbra talalhatd kék héméré jelzi,
hogy a készilék felflit. Ha be van allitva f(itési mod, a
sutétér melegedésével parhuzamosan a h6mérd négy
[épésben teljesen kékre valt. Grillezésnél és gbznél a
hémérd azonnal teljesen kéken vilagit. Mikrohullam
funkcional a héméré nem vilagit. Amikor a h6méré tel-
jesen kéken vilagit, az elémelegités soran a készllék
elérte az étel betolasahoz szilkséges optimalis id6t.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hdmérséklet a
sutétérben 1évd tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod

Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22
Ora és 5:59 koz4tt automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Forgatovalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

4.3 Fiitési modok

A legtdbb lista, pl. a programok listdja az utolsé pont
elérése utan ismét az elsére ugrik. Néhany listanal, pl.
az idétartam esetében a forgatdvalasztét forgassa visz-
sza a minimalis vagy a maximalis érték elérése utan.

4.2 Uzemmodok
A meniben kildnféle Gzemmaodok talalhatdk.

Uzemmoéd

Hasznalat

Flitési modok

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kildénféle finomhangolt f(itési médok
allnak rendelkezésre.

Mikrohullam Mikrohullammal az ételeket kalono-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni
és felolvasztani.

G6z Etelek készitése g6zdléssel. Etelei-
nek optimalis elkészitéséhez kiilonfé-
le finomhangolt gézfokozatok allnak
rendelkezésre.

Mikrohullam-  G&z- vagy grillfunkciohoz kiegészités-

mal kombinalt képpen bekapcsolhatja a mikrohulla-

Uzemmod mot.

GG6z6l6s kom-  Mikrohullam- vagy grillfunkciéhoz ki-

binalt Gzem- egészitésképpen bekapcsolhatja a

maod g6z funkciot.

Tisztitas A tisztitashoz kilénféle funkciok all-
nak rendelkezésere: Vizkbmentesités
és Oblités.

Alapbeallita- Az alapbeallitasok mddositasa.

sok - "Alapbedllitasok”, Oldal 26

Itt a flitési moédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbo- Név
lum kozatok

Homérséklet/fo- Hasznalat

O Grill Grillfokozatok:
= 1 =gyenge tés.
m 2 =kbzepes

Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Csében si-

= 3 =erbs
Forré levegd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Sités egy szinten.
Légkeveréses 100-190 °C Szarnyas, egész hal és nagyobb husdarabok slitéséhez.
grillezés

Megjegyzés: A készllék minden f(itési médhoz megad
egy javasolt hdmérsekletet. A javasolt hémérsékletet at-
veheti, vagy az adott tartomanyban maodosithatja.

4.4 Sutoter

A sUtétér funkcidi leegyszer(sitik késziléke kezelését.
Sutétér-vilagitas

A sUtétér-vilagitas mindig bekapcsol Gzem kozben. Ha
a készllék befejezi az Gzemet, a készllék kikapcsol.
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Amikor kinyitja a készulék ajtajat, a sutétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a
készllék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sutbtér-vi-
lagitas automatikusan kikapcsol.

Hiitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készllék ajtaja folotti szell6zbré-

seken.
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FIGYELEM! G6zzel mdkoédsd Gzemmaodok hasznalatahoz toltse fel
Ha letakarja a szell6zéréseket, az a készilek tulmele- vizzel a viztartalyt. -
gedéséhez vezet. - "Viztartaly feltéltése”, Oldal 19

» Ne fedje le a szell§z6réseket.

A hdtéventilator meghatarozott ideig még mdakodik,
hogy a mikoddést kdvetben a siitétér gyorsabban leh(il-
jon. Ha a készllék mikrohullamu dzemmaddban mika-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(itéventilator
meégis bekapcsol. A hitéventilator akkor is tovabbmd-
kddhet, ha a mikrohullamu Uzemmod mar befejez8dott.

Kondenzviz

Parolas soran a sutétérben és a készulék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan térolje le a
kicsapodott vizet.

4.5 Tartaly kezel6feliilete
A tartaly kezel6felllete a készilék ajtaja alatt talalhato,

fi&%
és hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztar-

talyhoz. Kivételre és betolasra szolgald foganty
Betolts- és Uritényilas
Tartalyfedél

4.7 Felfogotartaly

A felfogotartaly a tartaly kezel6felllete mogott balra ta-
lalhato.

4.6 Viztartaly

A viztartaly a tartaly kezel6felllete mogdtt jobbra talal-
hato.

A tisztitasi funkciok végrehajtasa el6tt és utan uritse ki
a felfogotartalyt.

—
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Kivételre és betolasra szolgald fogantyt

Felfogdnyilasok

Tartalyfedél

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készlltek.

Készlléktipustol figgben a mellékelt tartozék eltérd le-
het.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m  Rostély siitd lzem-
maodban valé sttéshez
m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritds grillezésé-
hez
m  Rostély pl. stt6formak
tarolasahoz

Etelek parolasahoz

®m Froccsenésvédelem
kozvetlenll a rostélyon
torténd grillezéshez

= Mikrohullamu sitében
hasznalhatd

Uvegserpeny6

Paroldedény m  Rizs, burgonya és

z6ldségek parolasahoz

m A gbzparoldedényt he-
lyezze az liveg serpe-
ny6be, ha g6z618s
vagy mikrohullamu
lzemmaoddal kivan siit-
ni.

m Az élelmiszereket he-
lyezze kdzvetlenll a
gbzparoldedénybe

5.1 Kiegészit6 tartozékok

A készllék tipusatdl fliggden kilonféle tartozékok le-
hetnek a csomagban.

Tartozékok Hasznalat

Betétrostély m  Rostély sitéshez

® A rostélyt labaival lefe-
Ié éllitsa az Uveg ser-
peny8be.

m  Gondoskodik rdla,
hogy a zsir és a huslé
az Uveg serpenydbe
csepegjen

= Nem alkalmas mikro-
hullamu vagy g6z616s
Uzemmodra.
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5.2 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

siemens-home.bsh-group.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készlléke azonositészamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevdszolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készii-
lékéhez.

Uveg suitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
= Felfujtak

5.3 Tepsimagassag

A slit6térben 4 betolasi magassag talalhato.

A betolasi magassagokat alulrdl felfelé szamozzuk. He-
lyezze a tartozékot a vezet8sinbe, és tolja be teljesen.
A sutétér alja 0. magassagon kilondsen alkalmas mik-
rohullamu Uzemmaddra. A sutétér aljan a legjobb a mik-
rohullam-teljesitmény. Csak mikrohullamu sit6hoz al-
kalmas edényt hasznaljon.

[ \
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6 Az els6 hasznalat elott

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 A pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-
ve. A 1200 érték villog a kijelzdn, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatovalasztdval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

6.2 Vizkeménység beallitasa

Koévetelmények

® A vizkeménység bedllitasa eltt vizszolgaltatdjanal ta-
jékozodjon a vezetékes viz keménységérdl.

m A készilék ki van kapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhdany masodpercig.

v A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.

2. Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig meg nem
jelenik a c06.

3. A forgatdvalasztdval valassza ki a vizkeménységet.
Megjegyzés: Ha a vezetékes viz a 3-as vagy 4-es
vizkeménységi tartomanyban van, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

Tipp: Ha asvanyvizet haszndl, éllitsa be a ,nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt. Kizardlag szén-
savmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tarto- Beallitas
many
0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

Vizkeménységi tarto- Beallitas
many

2 (1,3-2,5 mmol/l érté- 2 kdzepes
kig)

3 (2,5-3,8 mmol/l érté- 3 kemény
kig)

4 (3,8 mmol/| érték fe-
lett)

4. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

4 nagyon kemény

6.3 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Mielbtt el8szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa

meg a sltbteret és a tartozékokat.

Kévetelmény: A siitétérben nem taldlhatok csomagolo-

anyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas targyak.

1. Felmelegités el6tt torolje le a sutétér sima fellleteit
puha, nedves torlékenddvel.

2. Csukja be a késziilék ajtajat.

3. Szell6ztesse ki a helyiséget, amig a készilék felf(it.

4. A funkciovélasztoval dllitsa be a kdvetkez6t: [@l,

5. A forgatovalasztoval allitsa be a 180 °C értéket.

6. Nyomja meg a >/0 gombot.

v A készllék elkezd melegiteni.

7. Egy ora elteltével kapcsolja ki a késziléket a D>/O
gombbal.

8. Forgassa a funkciovalasztot a nulla-allasba.

9. Varja meg, amig a sutétér lehdil.

6.4 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziillék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék Uzemkész.

v A Kkijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

Megjegyzés: A gyermekzarat csak kikapcsolt késziilék

esetén allithatja be. Néhany kijelzés kikapcsolt készi-

Ik esetén is lathatd a kijelzén.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha

hosszabb ideig nem allit be semmit, a készilék auto-

matikusan kikapcsol.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

v A kijelz6 a pontos id6t mutatja.

v Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
td a kijelzén.

Megjegyzés: A

— "Alapbedllitasok”, Oldal 26 beallitasoknal megad-

hatja, hogy a kikapcsolt késziiléken megjelenjen-e a

pontos idé.

7.3 Uzemmod beallitasa

Kovetelmény: A késziiléknek bekapcsolva kell lennie.

1. A funkciodvalasztdval valassza ki az Uzemmadot.
Szikség esetén végezze el a tovabbi beallitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel§ mez&re, majd a for-
gatdvalasztoval médositsa az értéket.

2. Nyomja meg a D>/O gombot.

v A késziilék elinditja az izemmaddot.

7.4 Flitési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a f(itési modot.
v A kijelz6n megjelenik egy ajanlott h6mérséklet.
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hu Mikrohullam

A forgatévalasztoval dllitsa be a h6mérsékletet.
Nyomja meg a B>/0O gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A D/0O LED vilagit.

v A hémérséklet-kijelzd savja megtelik.

Megjegyzés: A forgatovalaszto segitségével lizem koz-
ben barmikor modosithatja a hémérsékletet.

A felf(ités utan a flitési modtdl figgden eléforduld cse-
kély hémérseklet-ingadozasok normalisak.

Uzem kdzben nem allithat be 40 °C-os h6mérsékletet.

<< LN

7.5 Id6tartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmaddot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a =l szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a B>/0O gombot.

A készulék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

A tartam lathatéan csodkken.

< < < PpW

7.6 Az Giizem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0 gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.

A készllék ledllitia az Gzemmaodot.

A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a D>/0 gombot.

A készilék folytatja az lzemmaodot.

A D/O vilagit.

< C WM <

7.7 A miikédés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb miikddhet a hiit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciodkat.

7.8 Gyors felfiités

A gyors felfltéssel a készulék kiléndsen gyorsan éri el
a beallitott hémérsékletet. A gyors felflitést a 100°C fe-
letti beallitott h&mérsékleteknél hasznalja.

A gyors felf(ités a kdvetkezd flitési mdédoknal
hasznalhato:

= Forrd levegd

m | égkeveréses grillezés

Megjegyzés: A gyors felf(ités nem hasznalhaté 40 °C
forrd levegb lizemmodhoz.

Gyors felfiités bekapcsolasa

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a stlitétérbe, amikor a gyors felf(ités befejez6-
dott.

Allitsa be a f(itési médot és a hémérsékletet.
Nyomja meg a »§= gombot.

A Kijelzén vilagit a »§ szimbolum.

Nyomja meg a >/ gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A D/O vilagit.

Ha a gyors felf(ités lezajlott, hangjelzés hallatszik. Az
»ff kialszik.

Helyezze az ételt a sitbtérbe.

A készllék a beallitott flitési mdéddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

C K KWK =

e

Gyors felfiités megszakitasa

» Nyomja meg a »§= gombot.

v A kijelzén kialszik a »f§ szimbolum.

v A készllék a beallitott f(itési moddal és a beallitott
hémérséklettel mikodik tovabb.

Megjegyzés: A gyors felf(ités legkésdbb 15 perc mulva

automatikusan kikapcsol.

7.9 Automatikus biztonsagi lekapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivalo-
dik, ha a készuléket beallitott id6tartam nélkil hosz-
szabb ideig Uzemelteti.

9 dra elteltével a késziilék automatikusan kikapcsol.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiiléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni, sutni és felolvasztani. A mikrohulla-
mot magaban, vagyis 6nalldan vagy egy masik f(itési
moddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: MielStt az edényt a mikrohulldamu sitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.
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Mikrohullamu sitében hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

HGEallo és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
sitében hasznalhatd dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitjak a héallo edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

Fém evleszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém ev6esz-
kdzt, pl. egy kanalat az

Uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé
hasznalatra

Indoklas

A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-
lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezlstdiszitésli A mikrohulldamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezUst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyartdé garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu sU-
t6ben valdé hasznalatra.

Tartozékok és edények
Fémedények

8.2 Edény mikrohullamu siitéh6z valé
alkalmassaganak ellendrzése

Az edény mikrohullamu stt6hdz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkidl hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A hozzaférhetd részek midkodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

>

1. Az Ures edényt helyezze a sit6térbe.

2. A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-
ményre.

3. AD/O szimbdélummal inditsa el az tzemmaddot.

4. Tobbszor ellenrizze az edénvyt:
- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-

mas mikrohulldamu sttében vald hasznalatra.

Mikrohullam hu

— Ha az edény forrdé vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sutében valé hasz-
nalatra.

8.3 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrdsitdsa és f6zése.

1000 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzések

m A készilék minden mikrohullam-fokozathoz javasol
egy id6tartamot. Ezt az értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

A legnagyobb mikrohullam-teljesitmény csak folya-
dékok felforrositasara alkalmas. A készllék védelme
érdekében a mikrohullam-teljesitmény az elsé per-
cekben fokozatosan lecsdkken 600 W-ra. A maxi-
malis teljesitmény a lehdlési id&t kdvetben all rendel-
kezésre.

Ajanlott értékek

A készilék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maodosithatja.

8.4 Az idobeallitasok intervallumai

A mikrohullam Gzemmaddban bedllitott idStartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak fliggvényében véltozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 6ra 30 perc 5 perc

8.5 A mikrohullam beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tllterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét agy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Al

v | X
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1. Vegye figyelembe a Biztonsagi utmutatét — Oldal 4
€s Az anyagi karok elkerllésére vonatkoz6 Utmuta-
tot — Oldal 6.

2. Allitsa a funkciovélasztot a kdvetkezdre: &,

v A készilék izemkész. A kijelz6n megjelenik ajanlott
értékként a maximalis mikrohullam-teljesitmény &,

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

v A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id&tartam.

4. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.

5. AD/O szimbdélummal inditsa el az tzemmaddot.

A forgatdvalasztdval barmikor modosithatja az Gzem
idétartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu tizemmadd elin-
dul.

v AD/OLED vilagit.

Megjegyzés: Ha az idStartam letelt, a mikrohullamu
lzemmod automatikusan befejez8dik és hangjelzés
hallatszik.

8.6 Idotartam beallitasa

1. Allitson be egy lizemmadot.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a =l szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a B>/0O gombot.

A készllék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

A tartam lathatéan csokken.

< < PpW

8.7 Mikrohullam-teljesitmény médositasa

» Nyomja meg a & lehetfséget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja

hozza, a készllék szlnetelteti a mikddést. A >/0O szim-

bolummal inditsa el az Gzemmaodot.

8.8 Az lizem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0 gombot vagy nyissa ki a készi-
€k ajtajat.

A készllék ledllitja az Gzemmaodot.
A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.
Nyomja meg a B>/0 gombot.

A készllék folytatja az izemmaodot.
A D/O vilagit.

< C WM <

8.9 A miikbdés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hiitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikodés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija leh(ilni a készlléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szeny-

nyez8déseket.

Torolje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

A funkcidvalasztéval valassza ki az [£] elemet.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A kijelzén a |-l van megjeldlve.

A forgatdvalasztéval allitson be 15 perces id6tarta-

mot.

A D>/0 szimbdlummal inditsa el az izemmaodot.

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik

be.

8. Nyissa ki a készllék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sutéterbdl.

o< mhw
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8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikodés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdini a készuléket.

2. Tavolitsa el a sUt6térbdl a nagyobb szennyezédése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sut6tér teljesen kiszaradjon.

9 Mikrokombi

A mikrohullam funkcié barmely mas fltési méddal és
g6z8l18s funkcioval kombinalva is hasznalhatd.

A mikrokombi tzemmdd a kovetkezd funkcioknal
alkalmazhato:

» [A]G6z

Forré levegé

Grill

Légkeveréses grill

H BN
U

Kivétel:
. Mikrohullam-fokozat 1000 watt
u Forré levegd 40°C
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9.1 Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy fdtési modhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhatd fitési
maodra.

v A Kkijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hémérsék-
letre vonatkozodan.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a h6mérsékletet.

3. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

v A kijelz6n megjelenik egy ajanlott ériék az idétar-
tamra vonatkozdan.

4. A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

5. A D/O szimbdélummal inditsa el az tizemmaddot.

v Az Uzemmdd elindul és az id8tartam letelik.



v A tartam lathatéan csokken.
v A D/0O vilagit.

v Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a md-
kodést és hangjelzés hallatszik.

9.2 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & lehet6séget, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

Megjegyzés: Tobbszori koppintassal a teljesitményfo-

kozat a legnagyobb teljesitményrdl a legkisebbre ugrik.

Ha a mikrohullam funkcioét csak az inditas utan adja

hozza, a készllék szlunetelteti a mdkddést. A >/O szim-

bélummal inditsa el az lzemmaddot.

Grill  hu

9.3 Az (izem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0O gombot vagy nyissa ki a készU-
€k ajtajat.

A készllék ledllitia az Gzemmaodot.

A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a B>/0O gombot.

A készilék folytatja az lzemmaodot.

A D/0O vilagit.

< K WML <

9.4 A miikédés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itGventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

10 Girill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsutheti ételeit.
A grill 6nélléan, vagy a mikrohullam tzemmaddal kom-
binalva is hasznalhato.

10.1 Grill beallitasa

1. Allitsa a funkcidvélasztét a kdvetkezdre: (.

A forgatdvalasztoval allitson be egy grillfokozatot.
A Kkijelz6 az grillfokozatot mutatja.

A forgatovalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
A D>/0O szimbdélummal inditsa el az izemmaddot.

A késziilék elkezd melegiteni. A felf(ités utan eléfor-
duld csekély hdmérséklet-ingadozasok normalisak.
v A hémérséklet-kijelzd teljes hosszaban vilagit.
Megjegyzés: Ha az idStartam letelt, egy hangjelzés
hallhato.

Grillfokozatok
A kovetkezd grillfokozatok alinak rendelkezésére:

YR

Grillfokozat Etelfélék
1 (gyenge) »  Magas felfujtak
= Szuflék
2 (kbzepes) Lapos felfujtak
Hal
3 (erds) = \Virsli
Piritos

10.2 Id6tartam beallitasa
1. Allitson be egy lizemmddot.

N

Nyomija meg a ® gombot, amig a =l szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.
Nyomja meg a I>/0O gombot.

A készilék elkezd melegiteni.

A D/0O vilagit.

A tartam lathatdan csdkken.

< C < pW

10.3 Grillfokozat moédositasa

Ha kivalasztotta a grillfunkciot, vagy mar elinditotta az
Uzemet, barmikor moédosithatja a grillfokozatot.

» A forgatdvalasztoval modositsa a grillfokozatot.

v Az id6tartam nem valtozik.

10.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0 gombot vagy nyissa ki a készi-
Iék ajtajat.

A készilék leallitia az Gzemmaoddot.

A D/O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a I>/0O gombot.

A készilék folytatja az Gzemmaodot.

A D/0O vilagit.

 C WM K

10.5 A miikodés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

11 Goz

A g6zolés funkcio énalldan vagy a grillfunkcidval, illetve
a mikrohullam-funkciéval kombinalva is hasznalhaté. A
g6z08l8s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
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rostélyt. Tolja be az liveg serpenyét a 3. betolasi ma-
gassagra, majd helyezze a gézparoldéedényt az lveg
serpeny@be.

3

Megjegyzés: Uzem kdzben zimmogs zajt hallhat. A zaj
a szivattyl m(kodése kovetkeztében keletkezik. Ez nor-
malis (zemzaj.

11.1 Gozfokozatok

A g6z618s funkciohoz kilonféle erésségek allnak ren-
delkezésére.

A g6zfokozatok kivalasztasahoz hasznalja a (&l elemet.
A kijelzd a kivalasztott gbézfokozatot mutatja.

Gé6zfokozat Etelek

1 (csekély) Z6ldség, hus, hal és gyimolcs
kiolvasztasahoz

2 (kdzepes) Desszert, hal és virsli készitésé-

hez

3 (erds) Z6ldség, hal, koretek készitésé-
hez, gylimodlcsaszalashoz és

blansirozashoz

11.2 GOz beallitasa

Megjegyzés: Ha a késziiléket hosszabb idén keresztll
nem hasznalja, hajtson végre egy Oblitési ciklust (@,

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl fliggben nem lat-
hatd.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készilék mikodése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 mikodése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készulékbdl.

1. A funkciovalasztdval valassza ki az [&] elemet.

v A készllék lzemkész.

v A normal beallitott érték a maximalis gézfokozat és
a 20 perces id6tartam.

v A nyil villog a & mellett.

2. Vegye ki a viztartalyt, t6ltse meg a ,MAX” jeldlésig

friss vizzel, és tolja be teljesen a helyére.
- "Viztartaly feltéltése”, Oldal 19
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3. Tartsa lenyomva a [&l gombot, amig el nem éri el a
kivant teljesitményfokozatot.

v A Kkijelz6 a kivalasztott gézfokozatot mutatja.

4. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
El6szdr bedllithatja az idétartamot, azutan a g&zfo-
kozatot.

5. A D/0O szimbdlummal inditsa el az Gzemmaddot.

v Al melletti nyil kialszik, a szimbdlum nyil nélkil vi-
lagit.

v AD/0Ovilagit.

v A hémérséklet-kijelzb teljes hosszaban vilagit.

v Az id6tartam letelte a kijelzén kovethetd. A g&zfoko-
zattdl fliggéen a viztartaly tartalma eltérd ideig lehet
elég.

Megjegyzések

= Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhatd.

» Ha a viztartdly az lzemmaod kdzben Kilrdl, az dzem-
mod megszakad, és a viztartaly szimbdlum nyila
villog. Téltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig friss
vizzel, és a D>/0O mezd segitségével folytassa az lze-
met.

= Uzem kdzben barmikor médosithatja a gézfokozatot
a [A) hasznalataval.

m Gézzel torténd sutés utan tordlje ki a vizgyUjté mé-
lyedést és a slit6teret.

- "Minden g&z618s lizemmaod utan”, Oldal 20

11.3 Go6z-kombi izemmod

Egyes fltési mdédoknal bekapcsolhatja a gézfunkciot is.
Hozzaadott gbzzel vald f6zés esetén a készilék miikd-
dése kdzben kilonbdzd idékdzdnként és intenzitassal
torténik a g6z beflvasa a sutétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredmény érhetd el.

A féznivald

= ropogos kérget kap.

csillogo fellletet kap.

belll szaftos és puha lesz.

csak minimalis mértékben veszit a tdmegébdl.

A gbz-kombi Gzemmadd a kdvetkezd funkcioknal
alkalmazhato:

L Mikrohullam

u Forro levegd

= FGrill

u Légkeveréses grill

%%

Kivétel:
" 1000 W mikrohullam-fokozat
L Forrd levegd 40°C

Gobzzel kombinalt izemmod beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési médhoz.

1. Allitsa a funkcidvalasztét egy kombinélhato fiitési
madra.

v A kijelz6n megjelenik egy ajanlott érték a hémeérsék-
letre vonatkozoan.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant fokozatot.

3. Tartsa lenyomva a [&] gombot, amig a kijelzén a ki-
vant fokozat nem lesz kijeldlve.

v A kijelz6n megjelenik a viztartaly & szimbdluma.

4. Toltse fel a viztartalyt.

5. A D/O szimbdélummal inditsa el az lzemmadot.

v Az Uzemmod elindul és az idétartam letelik.

v A tartam lathatéan csokken.

v A D/0O vilagit.



v Ha az id6tartam véget ért, a készllék befejezi a mi-
kddést és hangjelzés hallatszik.

Megjegyzések

® Ha a viztartaly Kilrll, az Gzem hozzaadott g6z nélkul
folytatédik. A kijelzén nem jelenik meg kijelzés.

m A készilék ajtajanak kinyitasa befolyasolja a f6zési
eredmeényt. SUtés kdzben tartsa a készllék ajtajat
becsukva.

Gozfokozat modositasa

» Tartsa lenyomva a [& gombot, amig a kijelzén meg
nem jelenik a kivant fokozat.

Megjegyzés: Tobbszo6ri megnyomassal a fokozat a leg-

nagyobbrdl a legkisebb fokozatra ugrik. A legalacso-

nyabb fokozat utan a gézfunkcio kikapcsol. A gomb is-

mételt megnyomasaval bekapcsolhatja a g6zdlés funk-

ciot, a legmagasabb fokozattal kezdve.

11.4 Az iizem megallitasa

1. Nyomja meg a D>/0 gombot vagy nyissa ki a készUi-
Iék ajtajat.

A készllék ledllitja az lzemmaodot.

A D/0O villog.

Csukja be a készllék ajtajat.

Nyomja meg a I>/O gombot.

A késziilék folytatja az Gzemmaodot.

A D/0 vilagit.

K WM K

11.5 A miikodés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hitéventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

11.6 Viztartaly feltéltése

A viztartaly a kezel&fellilet mogott jobbra, a készilék aj-
taja alatt talalhatd. Miel6tt elinditana egy g6zzel miko-
dd Uzemmodot, nyissa ki a viztartaly kezel&fellletét, és
téltsén vizet a viztartalyba.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A gyulékony anyagok g6zei langra kaphatnak a stitétér

forrd fellleteitdl (belobbanas). A készllék ajtaja kiva-

godhat. Forrd gézok és szurdlangok csaphatnak ki.

» Gyulékony folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat)
ne tolts6n a viztartalyba.

» A viztartalyba kizardlag vizet vagy altalunk javasolt
vizkbolddé oldatot toltson.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék miikddése kdzben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 miikddése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készulékbdl.

Kovetelmény: A vizkeménység beallitasa megfeleld.
- "Vizkeményseg bedllitdsa", Oldal 13

G6z hu

—

Nyomja meg a tartaly kezel6fellletének kdzepét.

v A tartaly kezel&felllete kinyilik.
2. Huzza ki a viztartalyt a készilékbdl.

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jeldlésig.

4. Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
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hu G6z

5. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

11.7 Viztartaly utantéltése

Megjegyzések
= Ha Uzem kozben Kilrll a viztartaly, a készllék az
lzemmodtdl figgben kilénb6z8 modon reagal:

— G6z618s lzemmod: A készllék megszakitja a
mikodést. A kijelz6n megjelenik egy Uzenet. A
legmagasabb g&zfokozaton egy tartaly viz 30-40
percig elegendd, alacsonyabb gézfokozaton Ié-
nyegesen hosszabb ideig.

— G086z mikrohullammal: A készulék megszakitja a
mikodeést. Egy tartaly viz kb. 50 percre elegen-
dé.

— Grill g6zzel: A készllék folytatja a grillezé zem-
maodot. A kijelz6n nem jelenik meg Ulzenet. A leg-
magasabb gbézfokozaton egy tartaly viz kb. 3 déra-
ra elegendd, alacsonyabb g&zfokozaton lényege-
sen hosszabb ideig.

= A megadott idétartamok eltérhetnek.

Nyissa ki a kezel&fellletet.

Vegye ki a viztartalyt.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig.
Helyezze be a feltoltdtt viztartalyt és csukja le a ke-
zelbfellletet.

Eal ol

11.8 Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sutétérben. Tordlje ki dvatosan a viz-
gyUjté mélyedést és a stit6teret.

Javasoljuk, hogy minden g&zzel mdkédé tzemmod
utan hasznalja az Oblités (8] tisztitasi funkciot. Ezt kdve-
téen Uritse ki és szaritsa meg a viztartalyt és a felfogo-
tartalyt.

Megjegyzés: A vizkéfoltokat egy ecetbe martott kendé-
vel tavolitsa el, ezutan Oblitse le a fellletet tiszta vizzel,
és szaritsa meg egy puha kendd@vel.

A késziilék 6blitése

Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
csérendszeren keresztil. A viz végull a felfogotartalyban
gyllik 6ssze.

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy az dblitést kovetéen ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikodést.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az 2] elemet.

v A kijelz6 a program id6tartamat mutatja. Az idétar-
tam nem maodosithatd.

2. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

3. Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

4. Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.
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5. Vegye ki a viztartalyt és Ontse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan 6blitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a B>/0 gombot.

A készllék vizet pumpal a csdveken keresztll.
Az id6tartam letelte a kijelzén kovethetd.

v Ha az idGtartam letelt, hangjelzés hallatszik.

10. Uritse ki a felfogotartalyt.

o

< <CwoeN

Viztartaly kilritése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A készllék mikodése kozben a viztartaly felmeleged-

het.

» A készllék el6z6 mikodése utan varja meg, amig a
viztartaly lehdil.

» Vegye ki a viztartalyt a készilékbdl.

FIGYELEM!

A viztartaly karosodik, ha mosogatdégépben tisztitja.

» Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatdgépben.

» A viztartalyt egy puha toéri6ruhaval és szokvanyos
tisztitoszerrel tisztitsa.

Nyomja meg a tartaly kezel6fellletét.

A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Huzza ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatdszerrel,

majd tiszta vizzel alaposan oblitse ki.

Puha torl6kendével torolje szarazra az 6sszes alkat-

részt.

6. Dorzsolje szarazra a fedél tdmitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a he-
lyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel&fellletét, és nyomja meg
roviden a kbzepét.

v A tartaly kezel6felllete zarva van.

PO A

o

Vizgylijté6 mélyedés tisztitasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készulék tzem kozben felforrosodik.
» Tisztitas el6tt hagyja leh(ilni a készlléket.
Koévetelmény: A siit6tér lehdilt.
1. Nyissa ki a készllék ajtajat.
2. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.
3. Vegye ki a felfogotartalyt és a viztartalyt.
4. Megjegyzés:
A vizgy(ijté mélyedés [@ a sutétér alatt talalhato.



A vizgy(ijté mélyedésben [al 1év6 vizet egy nedvszivo
kenddvel itassa fel és dvatosan torolje ki.

A sutéteér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a késziiléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

Programautomatika hu

Torolje fel a nedvességet a sutétér aljardl.

A funkcidvalasztéval valassza ki az [£] elemet.
Nyomja meg kétszer a © gombot.

A kijelzén a |-l van megjeldlve.

A forgatévalaszidval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

A D/0 szimbdolummal inditsa el az izemmaodot.

A szaritas elkezdddik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

8. Nyissa ki a késziilék ajtajat 1-2 percre, hogy a viz-
g6z tavozhasson a sutétérbdl.

o< mhw
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A slitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ko6dés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesséqg.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Tavolitsa el a sut6térbdél a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sit6teret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztill,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

12 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte-
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

12.1 Beallitasi utmutaté az egyes ételekhez

Az optimalis sitési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az Utmutatot.

m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

12.2 Az ételek attekintése

A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon belll allithat be sulyt.

Felolvasztas
Tipp: Ragassza a programmatricat a készulékre. gy

egyszeribben és gyorsabban megtalalja a programo-
kat.

m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
ételeket hasznaljon.

m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a készlléken a pontos
sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefelé.

Tegye az élelmiszert a hideg siitétérbe.

= A programokhoz csak mikrohullamu sitében hasz-
nalhaté edényt, pl. Gveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
PO daralt hus marha- lapos, nyitott 0 0,10-1,20 Forgatas utan ta-
bol, baranybdl edény volitsa el a mar
vagy disznobdl" 2 kiolvadt hust.
PoZ Halfile" 2 lapos, nyitott 0 0,10-1,00 filé csukabal, t6-

edény

kehalbdl, vords
marnabdl, tengeri
lazacbdl, fogas-
bol

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu stit6hoz alkalmas edényt hasznaljon.
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hu Programautomatika

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
Fo3 Darabolt csontos lapos, nyitott 0 0,15-1,20 A darabolt csirkét
csirke"? edény a bérés oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
PO Kenyérszeletek"? lapos, nyitott 0 0,10-0,50 Buza-, kevert bu-

edény

za- és teljes kidr-
lés( lisztbdl ké-
szllt kenyér, csak
sziikséges meny-
nyiséget olvassza
fel. A kenyér
gyorsan megszik-
kad. Szlkség
esetén valassza
szét a kenyérsze-
leteket.

" Ugyeljen a forgatast jelzé hangra.
2 Mikrohullamu stit6hoz alkalmas edényt hasznaljon.

Szarnyas, hus, hal

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
POS Darabolt csirke,  rostély + Gvegser- 3 + 2 0,15-1,00 Csirkecomb, fél
friss™? penyd csirke
A darabolt csirkét
a bérds oldalaval
lefelé tegye az
edénybe.
Fa Silt hatszin, an-  Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
golosan
P Silt hatszin, r6-  Uvegserpenyd 1 0,50 - 2,00
zsaszin
Poa Silt hatszin, atsit- Uvegserpenyé 1 0,50 - 2,00
ve
Fos Baranycomb Uvegserpeny6 1 1,00 - 2,00
csonttal, enyhén
sltve
P Baranycomb Uvegserpeny6 1 1,00 - 2,00
csonttal, atsttve
Pl Hal, egész, friss®  Paroléedény + 3 0,20-1,20 A belsejét locsol-
Uvegserpenyd ja meg citromlé-
vel.
P Halfilé,friss® Paroloedény + 3 0,20 - 0,50
Uvegserpenyd
Pl Halfile, Paroloedény + 3 0,20 - 0,50 Egyforman lapos
fagyasztott® Uvegserpenyd halfiléket hasznal-
jon.
P Egytalétel friss edény fedd@vel 0 0,20 -2,00 Egyforma adag

hozzavaldkbol* 2

hust, zoldséget
és alaplét ve-
gyen, és az 0ssz-
sulyt adja meg.

' Ugyeljen a forgatast jelz6 hangra.
2 Mikrohullamu sutéhoz alkalmas edényt hasznéljon.
® Toltse fel a viztartalyt.

4 Ugyelien a keverést jelzé hangra.
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Zoldségek, koretek

Programautomatika hu

Sz.

Etelek

Tartozékok Betolasi magas-

sag

Sulytartomany
kg-ban

Megjegyzések

Brokkoli, friss'

Paroldedény + 3
tvegserpenyd

0,10-1,00

Borso,
fagyasztott'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-1,00

Szeletelt répa,
friss!

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-0,75

Minél vastagab-
bak a szeletek,
annal keményebb
marad. Ha telje-
sen atsUlt ételt
szeretne, adjon
meg nagyobb
sulyt. Ezaltal a
programidd hosz-
szabb lesz.

x]
o3

Z3ld sparga,
friss'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,10-0,70

Ne helyezze 6ket
egymasra.

o
]

Tojas, lagyra
f6zve'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

2-10 darab

Tyuktojas, hitott

nd
D}

Rizs®?

magas edény fe- 0
dével

0,10-0,50

Csak hosszusze-
m rizst hasznal-
jon. Ne hasznal-
jon zacskads rizst.
2-3-sz0ros meny-
nyiségl vizet ad-
jon a rizshez. A
rizst hagyja pi-
henni 5-10 per-
cet a program be-
fejez6dése utan,

i

Sutében silt bur-
gonya

Rostély 2

0,20-1,50

Kozepes méretl
burgonyak,

kb. 250 g. Mossa
meg és szaritsa
meg a burgonya-
kat. A héjukat
tébb helyen szur-
kalja meg villaval.

P

S6s burgonya® !

Paroldedény + 3
Uvegserpeny§

0,20-0,50

Hamozza meg és
kockazza fel a
burgonyat. Minél
nagyobbak a da-
rabok, annal ke-
meényebb marad.

1G%/Uméloskompét3'

Paroldedény + 3
Uvegserpenyd

0,30 - 0,80

Adjon a gyimol-
cs6khdz egy ke-
vés cukrot. Bo-
gyos gyumolcs-
bél készllt kom-
potnal a malnat
és az epret csak
a keverési jelzés-
nél adja hozza.

' Toltse fel a viztartalyt.
2 Ugyeljen a keverést jelz6 hangra.
3 Mikrohullamu sit6hoz alkalmas edényt hasznéljon.
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Kényelmi termékek

Sz. Etelek Tartozékok Betolasi magas- Sulytartomany Megjegyzések
sag kg-ban
] Hasabburgonya, Uvegserpenyd 2 0,20 -0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott’ egymasra.
P5 Krokett, Uvegserpeny6 2 0,25-0,80 Ne helyezze 6ket
fagyasztott' egymasra.
PZG Pizza, el6stott, Rostély 2 0,10-0,60 Pizza vékony
h(tott tésztaval.
P Pizza, el6sitott, Rostély 1 0,10-0,50 Pizza vékony
fagyasztott tésztaval, pizza-
bagett
PR Tésztafelfujt, el6- edény Gvegserpe- 2 0,30-1,00 Lasagne, cannel-
f6zott és hiitott nyén loni vagy tészta-
felfujt el6f6zott
tésztaval
F2s H(tott egytalétel  lapos edény 3 0,20 - 0,50
melegitése Uvegserpenydn
P30 Fagyasztott egy- lapos edény 3 0,20 - 0,50
talétel melegitése Uvegserpenyén

' Ugyelien a forgatast jelz6 hangra.

12.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkcidvalasztot [P &lldsba.

v A Kkijelz6n megjelenik az els6 étel szama és egy ja-

vasolt suly.

A forgatévalasztoval éllitsa be a kivant ételt.

Nyomja meg a °C/& gombot.

A Kijelzén a sulybeallitas van kiemelve.

Allitsa be a sulyt a forgatdvalasztoval.

Inditas el6tt a [Pl és a °C/@ segitségével vdlthat az

étel és a suly kozott.

v A készilék automatikusan beallitia a megfeleld id&-
tartamot.

5. Nyomja meg a D>/0 gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithato.

A bedllitott sulyt a °C/@ segitségével jelenitheti meg.

A készllék elinditja az izemmadot.

A D/0O vilagit.

Az idGtartam letelte kdvethetd.

Ha az id6tartam letelt, egy hangjelzés hallhatoé.

Forgassa a funkcidvalasztot a nulla-allasba.

Megjegyzés: Inditas el6tt a [P] és a °C/@ segitségével

valthat a programok és a suly kdzétt.

Inditas utan a programszam és a suly mar nem modo-

sithato. A bedllitott sulyt a °C/@ segitségével jelenitheti

meg.

< ON
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12.4 Etel modositasa

1. Tartsa lenyomva 4 méasodpercig a >/0 gombot,
vagy nyissa ki a készulék ajtajat.

v Az étel alaphelyzetbe all.

2. Vdlasszon egy Uj ételt.

12.5 A muikodés szlineteltetése

A készllék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a D>/0O gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.

v A készllék mikdédése megall.

v AD/Ovillog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a >/0 gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A D/0O vilagit.

12.6 A mikodés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hit6ventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.
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13 Idofunkciok

A készilék idéfunkcidkkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a mikodés id8tartamat, illetve a jelz&orat.

13.1 Az id6funkciok attekintése

A készulék kulbnbozs idbfunkcidkkal rendelkezik. A ©
segitségével el6hivhatja a men(t, és valtogathat az
egyes funkciok kozott. A Kijelzén vilagitanak a rendel-
kezésre allo funkciok szimbdlumai, az éppen kivalasz-
tott funkcid kiemelve jelenik meg.

Hasznalat

A jelz&orat a miikddéstdl figgetlentl
bedllithatja. Ez nincs hatassal a ké-
szllékre. A jelzési id6 letelte utan
hangjelzés hallatszik.

A beadllitott id6tartam lejartaval a ké-

szlUlék automatikusan befejezi a md-

kodést. Csak a f(itési mdd bedllitasa
utan jelenitheti meg az id6tartamot

a kovetkezével: ®. Az id6tartam letel-
tével hangjelzés szoélal meg.

Amig nem fut mas funkcio az elétér-
ben, addig a kijelzd a pontos id6t
mutatja.

Id6funkcid
JelzBora L

Id&tartam -

Pontos id6 ®

Megjegyzés: A hangjelzést elézetesen ledllithatja a ©
gomb megnyomasaval. Az alapbeallitasoknal

— Oldal 26 modosithatja, hogy egy hangjelzés milyen
hosszan hallatsszon.

13.2 Id6funkcidk megjelenitése

Koévetelmény: Ha tobb idéfunkcidt allit be, a kijelzén a

megfeleld szimbolumok vilagitanak. A tartam lathatoan

csOkken. Uzem kdzben a jelz86ra és az idGtartam all

rendelkezésre. Készenléti lzemmaddban a jelz6ora és a

pontos id§ all rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a G, a vagy a =
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktudlis érték.

13.3 A jelz66ra beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A Kijelzén vilagit a kbvetkezd: L és az idészimbodlu-
mok.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a jelzési idét.

v Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beal-
litott id6t.

v Ajelz6dra elindul.

v A Kijelzén vilagit a £ szimbdlum, és a jelzési idd le-
telte kdvethetd. A t6bbi id6szimbolum kialszik.

v A jelzési id§ letelte utan hangjelzés hallatszik. A ki-
jelzén a kovetkezd lathatd: --:--.

3. A jelz8drat egy tetszdleges mezé megnyomasaval
kapcsolhatja ki.

13.4 Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztéval modositsa a jelzési idét.
v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beadllitott jelzési idébt.

13.5 Jelzési ido torlése

» A forgatovalasztoval dllitsa a jelzési id6t a kdvetkezd
értékre; --:--.
v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

13.6 Id6tartam beallitasa

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kkijelzén vilagit a kovetkez6: --:-- és az id6szim-

bélumok vilagitanak.

A forgatoévalasztdval allitsa be az idétartamot.

Nyomja meg a I>/0O gombot.

A készilék elinditja az lzemmadot.

A kijelz6n kovethet§ az idGtartam letelte, és a >/O

vilagit. A tobbi id6szimbdlum kialszik.

v Az id6tartam leteltével hangjelzés szdélal meg. A ké-
szllék nem f(it tovabb. A kijelzén a kdvetkezd latha-
to: --i--.

4. A ® gombbal hallgattathatja el.

5. A készllék kikapcsolasahoz forgassa a funkciova-
lasztot a nulla allasba.

< wp

13.7 Id6tartam modositasa

» A forgatovalasztoval mdodositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id&tartam.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

13.8 Az id6tartam torlése

Megjegyzés: Beallitott jelz6dra funkcio esetén el6szor
nyomja meg a ® gombot az idétartam mddositasahoz.

» A forgatovalasztoval allitsa az id6tartamot a kdvetke-
z6 értékre: --:--.

v Néhany masodperc elteltével a készillék atveszi a
maodositast.

13.9 A pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemel-
ve. A 1200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

1. A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

13.10 A pontos idé mdédositasa

Koévetelmény: A készllék ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kijelz6 a pontos id6t és a kdvetkez6t mutatja: .
2. A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: Ha a pontos id6 beadllitdsa utan nem
nyomja meg a ® gombot, a készllék néhany masod-
perc elteltével automatikusan atveszi a beallitott érté-
ket.

Ha beallitas kdzben megvaltoztatta a funkcidvalasztod
pozicidjat, akkor el6szdr forgassa nulla allasba, hogy
ismét hasznalhassa a készlléket.
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A készllék Standby allapotban térténd fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

14 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne modosithassak a bealli-
tasokat véletlendl.

14.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a »ffi= gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.

v A kijelz6n megjelenik a kovetkezg: =.

Megjegyzés: Ha bedllitott jelzési id6t &, akkor az to-
vabb fut. Amig a gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem
maodosithato.

A hangjelzések egy tetsz6leges mezbre koppintva hall-
gattathatok el.

14.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a »fffi= gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

15 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

15.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras

cill Hangjelzés hossza {=rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kbzepes = id6 letelte utani hangjelzés
30 méasodperc’ hosszanak beallitasa.
3 = hosszu = 2 perc

cid Gombok hangjelzése I =Ki Gombok hangjelzésének
! =pe' bekapcsolasa és kikapcso-

lasa.

ch3 Kijelz6 fényereje i = csekély A Kijelz6 fényerejének beal-
£ = normal’ litasa.
7 = nagy

ci4 Id6kijelzés 0=ki Pontos id6 megjelenitése a
! = be' kijelzén.

chs Sutétér-vilagitas o =ki A sUtStér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.

chf Vizkeménység I = lagyitott Vizkeménység bedllitasa
i =lagy — Oldal 13.
£ = normal
3 = kemény
Y = nagyon kemény'

il Gyari beallitas o=k Mddositott beallitasok visz-
i=be szaadllitasa a gyari beallitas-

ra.

chB Bemutato mod 0=k Bemutaté mod bekapcsola-

i =be sa és kikapcsolasa.

Megjegyzés: A bemutatd
mod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl fliggden eltérd lehet)

15.2 Alapbeallitasok médositasa
Kévetelmény: A készulék ki van kapcsolva.
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1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
v A Kkijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.
2. A forgatdvalasztoval médositsa az alapbeallitast.



3. Nyomja meg a ® gombot.

A Kkijelz6n megjelenik a kdvetkez§ alapbeallitas.

4. A ® gombbal vélassza ki az dsszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

<
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Megjegyzés: Az alapbeallitasokon végrehajtott médosi-
tédsai aramkimaradas utan is megmaradnak.

15.3 Alapbeallitasok médositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a modositasokat.

16 Tisztitas es apolas
Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUikd-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

16.1 Tanacsok a késziilék apolasahoz

Vegye figyelembe a készllék apolasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendo Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké-
szlléket, és azonnal tavo-
litsa el a szennyez8dése-

A szennyez8dések nem
tapadnak le és nem ég-
nek oda.

ket. A slt6teret minden
hasznalat utan tisztitsa
meg.

A vizk6-, zsir-, keményité-  Kerllje a korrdziot.
vagy tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.

Nagy nedvességtartaimu A sitétér nem szennyezé-
sttemények készitéséhez dik tulsagosan.

hasznalja az (veg serpe-

nyét.

A sitéshez alkalmas
edénvt, pl. serpeny6t

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

hasznaljon.
Ha lehet, hasznaljon forrd Csekélyebb szennyezd-
levegd6t. dés

16.2 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karositjak a készilék fe-

lUletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surolé tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldoparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitét, lvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfelelé része ajanlja.

Az Uj szivacskenddkon a gyartasbol visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend&ket hasznalat el6tt alaposan
mossa ki.

Az egyes tisztitasi utmutatobdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

16.3 A késziilék tisztitasa

A késziiléket a megadott modon tisztitsa, hogy a kiilon-
b6z6 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

16 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készUléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbdl, a fii-
téelemekrdl és a tartozékokrol a nagyobb szennye-
z6déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajto Uvegének tisztitdsahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsold hatasu tisztitot vagy éles fémbdl
készllt kapardt, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 27

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és feli-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A készilék alkatrészeit forr6 mosogatoszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

— Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

16.4 A késziilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk6-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaproél a korrd-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. = Oldal 27
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2. A készllék ellils§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatdruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején eléfordulé enyhe
szineltéréseket kulénb6z8 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev(@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha térl6ruhaval t6rélje szarazra.

16.5 A kezelo6feliilet tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 27

2. A kezel6mez8t mikroszalas térl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.6 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszerl(itlen tisztitas karosithatja az ajté Gveglapjat.
» Ne hasznaljon Gvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 27

2. Az ajtdlapokat lvegtisztitd szerrel és puha kend@vel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet6 arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha toérl6ruhaval torélje szarazra.

16.7 Ajtofogantyu tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. -~ Oldal 27

2. Forréd mosogatoszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg az ajtéfogantyut.
Megjegyzés: Ha vizkémentesitd kerll az ajtéfogan-
tydra, azonnal t6rolje le. Ezeket a foltokat kés6bb
mar nem lehet eltavolitani.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.8 Ajtotomités tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotomitést.

» Ne hasznaljon fém- vagy Uvegkaparot a tisztitashoz.
» Ne hasznaljon surold tisztitoszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 27

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha térl6ruhaval t6rélje szarazra.

16.9 Nemesacél felliletek tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 27

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.
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4. Tisztitas utan ellendrizze az ajtétéomités elhelyezke-
dését.

16.10 Sitoter tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sitétisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 27

2. Forrd mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sUtdtisztitot csak hideg sut6térben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal térélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

16.11 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 27

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatosze-
res vizzel és mosogatdruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez&désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUt6tisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

16.12 Ontisztito feliiletek tisztitasa

A sUt6étér hatoldala ontisztitd katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifroccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a suté mikodése kozben. Ezért
ezt a terliletet nem kell tisztitani.

FIGYELEM!

Az Ontisztito fellleteken hasznalt sttétisztitd karositja a

felUleteket.

» Ne hasznaljon sit6tisztitdt az dntisztuld fellleten. Ha
meégis sUt6tisztitd kerll ezekre a fellletekre, azonnal
itassa fel vizzel és egy nedvszivd kend@vel. Ne dor-
zs0lje, és ne hasznaljon mard hatasu tisztitdszere-
ket.

Koévetelmény: A siitétér lehdilt.
» Végll kevés vizzel és puha szivaccsal tavolitsa el az
esetleges barnas vagy fehéres maradvanyokat.

Megjegyzés: Uzem kdzben pirosas foltok képzédhet-
nek a fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék.
Ezek a foltok nem karosak az egészségre, és nem kor-
latozzak az dntisztuld fellletek tisztulasi képességét.

16.13 A felfogotartaly tisztitasa

FIGYELEM!

A hé karosithatja a felfogdtartalyt.

» A felfogdtartalyt ne szaritsa a forrd sitétérben.
» Ne tisztitsa a felfogdtartalyt mosogatdgépben.



1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 27

Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatdruhaval
tisztitsa a felfogotartalyt.

Tiszta vizzel alaposan o6blitse Ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a felfogotartalyt.
Dérzsolje szarazra a fedél tomitését.

N
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16.14 A viztartaly tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 27

2. Forré mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval

tisztitsa a viztartalyt.

Tiszta vizzel alaposan oblitse Ki.

Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni a viztartalyt.

ok

Tisztitasi funkcid hu

6. DoOrzsolje szarazra a fedél tdmitését.

16.15 Tartalyrekesz tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. —» Oldal 27

2. A tartalyrekeszt minden hasznalat utan tordlje sza-
razra.

16.16 A sitoétérben lévé gozkivezetd nyilas

tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 27

2. Forré mosogatodszeres vizzel és mosogatdszivaccsal

vagy puha kefével tisztitsa a stt6térben 1évé gbzki-
vezet§ nyilast.

17 Tisztitasi funkcio

A tisztitasi funkciot hasznalja a készllék tisztitdsahoz.

17.1 Vizk6mentesités

Ahhoz, hogy a készlléke mikddb&képes maradjon,
rendszeresen vizkémentesiteni kell.

A vizk6mentesités gyakorisaga fligg a hasznalt g6zol8s
Uzemmodok szamatdl, illetve a vizkeménységtdl. A ké-
szllék a kijelz6n a =4 szimbdlummal megmutatja, ha
mar csak 5 vagy annal kevesebb g6z816s lzemmod le-
hetséges. Ha nem hajtja végre a vizk6mentesitést, ak-
kor tdbbé nem allithat be g6zd18s (izemmaddot.

A vizkémentesités dsszesen kb. 32 percet vesz
igénybe. A vizk6mentesités két automatikus lépésbdl
all.

= Vizkémentesités, idStartam: kb. 31 perc

m  Oblités vizkémentesités utan, idétartam: kb. 1 perc

Higiéniai okokbdl a vizkémentesitést teljes egészében
végre kell hajtania.

Ha megszakitja a vizkémentesitést, akkor tobbé nem
allithat be g6z618s Uzemmaddot. A készllék lizemkész
allapotba hozasahoz hajtsa végre az éblitést.

A vizkémentesités elinditasa

A készllék vizk6mentesitése kb. 31 percet vesz igény-

be.

FIGYELEM!

A nem javasolt vizk6olddk karosithatjak a késziléket.

» Vizkémentesitéshez kizardlag az altalunk ajanlott fo-
lyékony vizk6émentesit§ szert hasznalja. A vizkémen-
tesités behatasi ideje erre a vizkbmentesité szerre
vonatkozik.

Ha vizkémentesit§ oldat keril a kezel6panelre vagy

egyéb kényes fellletre, akkor azok karosodnak.

» Azonnal mossa le a vizkGoldd oldatot vizzel.

1. A funkcidvélasztoval valassza ki az = elemet.

v A Kijelz6 a vizkbmentesités id6tartamat mutatja. Az
id6tartam nem maodosithatd.

Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

Vizbdl és vizkboldobol keverjen vizk&oldd oldatot.

oarLON

— 250 ml vizbél és 50 ml folyékony vizk&oldébal
keverjen vizkémentesitd oldatot, vagy egy 18 g
stlyu vizkéoldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-
resztlil 250 ml vizben.

Toltse fel a viztartalyt vizk6oldd oldattal, és tolja visz-

sza teljesen.

Csukja be a tartaly takardlemezét.

Nyomja meg a >/0 gombot.

Megkezdddik a készllék vizkémentesitése.

A hatralévé id6 a kijelzén kdvethetd.

Ha a vizkémentesités lefutott, hangjelzés hallatszik.

A készulék miikddése sziinetel.

10. Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

11. Vegye Ki, Uritse ki és tolja vissza a felfogotartalyt.

12. A viztartalyt vegye ki, alaposan &blitse at, tdltse fel
friss vizzel, és tolja a helyére.

13. Csukja be a tartaly takarélemezét.

14. Nyomja meg a >/0 gombot.

v A készllék automatikusan kétszer 6blit. Ha az 6bli-
tés lefutott, hangjelzés hallatszik.

Megjegyzés: Ugyelien a vizkéoldo keverési aranyara.

Folyékony vizk6oldd szer (rendelési szam 00311680):

keverési arany: 1:5, 50 ml vizk8oldot keverjen el

250 ml vizben.

Vizk&oldo tabletta (rendelési szam 00311975): egy

36 g sulyu vizk&oldo tablettat oldjon fel 5 percen ke-

resztlil 500 ml vizben.

N
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17.2 Oblités

Ha hosszabb id6n keresztil nem hasznalta a g6z518s
funkciot, vizkémentesitse és oblitse ki a késziléket.
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a
cs6rendszeren keresztll. A viz végll a felfogdtartalyban
gydlik 6ssze.

Megjegyzés: El6fordulhat, hogy az &blitést kovetben ol-
dott mészrészecskék talalhatok a felfogotartalyban. Ez
normalis, és nem befolyasolja a mikddést.

Oblités végrehajtasa

1. A funkcidvalasztoval valassza ki az @] elemet.

v A Kkijelz6 a program id6tartamat mutatja. A program
idétartamat nem tudja mddositani.
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Nyissa ki a tartaly takardlemezét.

Vegye ki és Uritse ki a felfogotartalyt.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye Ki a viztartalyt és dntse ki az esetleges mara-
dék vizet.

Alaposan 6blitse ki a viztartalyt, és toltse fel ismét
friss vizzel.

agrLON

o

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel6fellletét.

Nyomja meg a I>/0 gombot.

A készllék vizet pumpal a csdveken keresztll.
Az id6tartam letelte a kijelzén kévethetd.

Ha az id6tartam letelt, hangjelzés hallatszik.

€ < < ©OON

18 Zavarok elharitasa

A késziléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szolé in-
formaciokat, mieldtt a vevdszolgalathoz fordulna. lly
maodon elkerlli a felesleges koltségeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(itlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vev8szolgala-
tot.

18.1 M(ikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék halézati csatlakozdvezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkerllése érdekében
csak a gyarto, a gyartd vevészolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem md- A haldzati csatlakozovezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a készilléket a villamos héaldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositét a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készilékek mikod-

nek-e.

Mkodeési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivjia a vevBszolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibauzenetet.
- "Vevd@szolgdlat", Oldal 32

Az ajtd nincs egészen becsukva.

» Ellenbrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

A készilék nem allit- A gyerekzar be van kapcsolva.
haté be, a kijelzén a
=@ szimbdlum vilagit.

» Tartsa lenyomva a koévetkezét: =, amig ki nem alszik a =.

A sutétér vilagitasa A LED lampa meghibasodott.

nem mUakodik. » Ha ez a hiba ismételten fellép, hivia a vevészolgalatot.

A 12:00 érték villog a Az aramellatas kimaradt.
kijelzén, és az ®
szimbolum vilagit.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
- "A pontos idd bedllitdsa”, Oldal 25

A készUllék nincs

tzemben. A kijelz6n ~ »  Nyomja meg a >/0O gombot.
eqgy id6étartam lathato.

Nem nyomta meg a >/0O gombot.

A mikrohullamu sité Az ajtd nincs egészen becsukva.

nem mukodik. » Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a D>/0 gombot.

» Nyomja meg a D>/O gombot.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt. = Oldal 15

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres idbre van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» FEtelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

A készllék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

A készilék nem f(t, a
kijelzén villog a ket-
téspont.

A Bemutaté moéd be van kapcsolva az alapbeallitdsoknal.

1. Valassza le a késziléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy rovid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutaté lzemmodot az alapbeallitasoknal
— Oldal 26.

A viztartaly és a felfo-
gotartaly szimbdluma
folyamatosan villog.

M(szaki probléma

1. Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogdtartaly teljesen be van-e tolva a helyére.
2. Ha a szimbodlumok tovabbra is folyamatosan villognak, hivja a vev8szolgalatot.

Megjegyzés: A késziléket a g6z616s funkcio kivételével tovabbra is hasznalhatja.

A meleg leveg6 vagy
g6z az ajto felett tavo-
zik.

Nem hiba. A készllék hit6ventilatora mikodik.

» Nincs tennivald.
A ventilator az zemet kodvetéen rovid ideig tovabb mikodik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A h(t68ventilator az
Uzemet kovetden to-
vabb mUkodik.

A készlléket le kell hiteni az Uzemet kdvetben.

» Nincs tennivald.
A ventilator az Uzemet kdvetben rovid ideig tovabb miikddik. A készlléket a ventilator vé-
di a tulmelegedéstdl.

A hdtéventilator nyi-
tott ajténal mikodik.

A készuléket le kell hiiteni az Uzem kdzben és azt kdvetben.

» Nincs tennivalo.
Az ajtd nyitasakor minden f6zési funkcio leall.

Nem lathatd gbz forrd
leveg8 Uzemmodban
és grillel kombinalt
Uzemmaodban.

A g6z nem minden hémérséklet-tartomanyban lathatd. Minél forrobb a géz, annal kevésbé
lathatd.

» Nincs tennivalo.

A felfogdtartaly g6z6-
[6s Uzemmod utan
dres.

Normal g6z616s vagy gézzel kombinalt Gzemmaod esetén a kondenzvizet felfogja a készilék
aljan levé Uveglap és a fenéklemezben levd cseppfogd. Igy nem kerll a felfogdtartalyba.
» Nincs tennivald.
A felfogdtartaly csak az oblitési és vizkbmentesitési folyamatban vesz részt, a normal gé-
z06l8s és gbzzel kombinalt Gzemmaodban nem.

Fehér mészdarabkak
vannak a felfogotar-
talyban.

Oblités vagy vizkémentesités kdzben finom mészdarabkak oldddnak ki a vizmelegitébal.

1. Ellenérizze a vizkeménység beallitasat.
2. A megadott id6kdzdnként hajtsa végre a vizk6mentesitést.

» A készllékhez tartozd hasznalati utmutatdban leirt modon vizkémentesitse a készlléket.

Kombinalt lzemmaod-
ban kisebb vizfo-
gyasztas. Kulénodsen
3 funkcidval rendelke-
z6 kombinalt Uzem-
mod esetén.

Gdzzel kombinalt Gzemmod esetén, kilondsen 3 funkcioval rendelkezé kombinalt Gzem-
maodnal eléfordulhat, hogy a készllék csak kevés gbézt hasznal. Igy a frissviztartalybdl csak
kevés viz fogy.

» Nincs tennivalo.
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18.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba Ok és hibaelharitas

A kijelzén megjelenik A kezel6felllet szennyez6dései miatt az érintéfelilet folyamatosan aktivalddhat.

az E0532 lzenet 1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Tisztitsa meg a kezel6felliletet.
3. Kapcsolja be ujra a késziléket.

» Ha ez a hiba kozvetlenll bekapcsolas utan udjra fellép, hivja a vevészolgalatot.

A kijelz6n megjelenik A g6z618s funkcidt tdbbszdr bekapcsolta Ures viztartaly esetén.

az E5005 Uzenet

» Az Ujabb hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tartaly fel van-e tdltve hideg vizzel, illetve tel-
jesen be van-e tolva a helyére.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

19 Artalmatlanitas

19.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kdérnyezetkimél§ artalmatlanitasnak koszénhetben az

értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél§ mdédon artalmatlanittassa a készi-
léket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrdl a szakke-
reskeddnél, ill. a telepilési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

sz06l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

Ez a készllék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készilékekrdl
]

20 Vevészolgalat

Az On orszagéban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vev@szolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrél szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék D energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, és csak megfelel6en képzett szak-
személyzet cserélheti ki 6ket.

20.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
sziilék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

[ e FD: ZNr | c€ \/g

Type

Készlléke adatait és a vevészolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

21 lgy sikeriilni fog

A kllonbdzé ételekhez itt megtaldlja a megfelel§ bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

21.1 igy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat [épésrél I[épésre a be-
allitasi javaslatok idedlis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a késziléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.

Megjegyzés: Készlléke szamos ételhez rendelkezik
programozott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a ké-
szllék vezesse az ételkészités soran, akkor hasznalja a
programautomatikat.

— "Programautomatika", Oldal 21
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1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Valasszon egy ételt a beallitasi javaslatok kdzul.

3. Helyezze az ételt egy megfeleld edénybe.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a bedllitasi javaslatokban szerepelnek.
Csak olyan edényt és tartozékot hasznaljon, amelyik
alkalmas a sutési médhoz.
- "Mikrohulldmu siit6h6z megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 14
Kizarolag a készllék eredeti tartozékait hasznalja.
Ezek optimalisan igazodnak a sutétérhez és az
Uzemmaodokhoz.

4. Tipp: Ha a tablazattdl eltéré mennyiségd ételt kivan
késziteni, kétszeres mennyiséghez korilbelll kétsze-
res id6tartamot allitson be.



A beadllitott értékek a hideg stt6térbe vald behelye-
zésre vonatkoznak.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak
az elémelegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerilnek a legjobban, ha tébb
l[épésben sitik meg &ket. Ezek meg vannak jeldlve
a tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor iga-
zodjon a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez. Ki-
egészitd informaciok a Tippek részben talalhatok a
tablazatok utan.

Mikrohullam Gzemmaddban a leghosszabb megadott
idét allitsa be, de a legrovidebb megadott id6 eltel-
tével ellen@rizze az ételt.

G6z alkalmazasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van toltve.

A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.
A tablazatban megadott hémérsékleti és idGértékek
iranyértékek, és az élelmiszerek minéségétdl, hé-
meérsékletétdl és allagatdl fliggnek. Ezért adtunk
meg beallitasi tartomanyokat. El6szdr probalja meg
az alacsonyabb értékekkel. Ha szikséges, legkoze-
lebb allitsa eggyel magasabb értékre.

5. Helyezze az ételt a sitbtérbe a megfeleld betolasi
magassagra.

6. /A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forréd g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a hEmérséklettdl fliggéen nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesz-
tylvel vegye ki a stit6étérbél.

Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.

21.2 Altalanos elkészitési Utmutatasok

Minden étel készitése kbzben vegye figyelembe ezeket
az informacidkat.

Kondenzatumképzédés

Etel készitése soran a sit6térben sok vizg6z keletkez-
het.

Mivel késziléke nagyon energiahatékony, Uzem kdzben
csak kevés hé jut ki. A készilék belsd és kilsé részei
ko6z6tti nagy hédmérséklet-kilonbségek miatt az ajtonal,
a kezel6fellleten vagy a szomszédos terileten kon-
denzviz csapodhat ki. A kondenzatumképz6dés norma-
lis fizikai jelenség.

Ha elémelegiti a készliléket, vagy évatosan kinyitja az
ajtét, azzal csdkkenti a kondenzatumképz&dést.

GO6z hozzaadasaval vagy g6zdl8s flitési moddal torténd
ételkészités esetén sok vizgbz képzbdik a sutétérben.
Ha a készilék lehdilt, torélje ki a sutbteret egy nedves
kenddvel.

Sutoformak

Az optimalis sitési eredményhez s6tét szind, fém suté-
formakat ajanlunk.

igy sikertilni fog hu

A fehérbadog és az Uveg siitéformakban a sitési id§
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyartd adatait a gézzel és mikrohullammal valé haszna-
latra vonatkozdan, és a gyartd adataihoz és receptjei-
hez igazodjon. A szilikonformak gyakran kisebbek, mint
a normal formak. A mennyiségek és a receptben meg-
adott adatok eltérhetnek.

Sitépapir

Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a
kivalasztott hémérséklethez. A sit6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készllékajtd nyitasakor légaramlat keletkezik. A sité-

papir hozzaérhet a flt6elemekhez és meggyulladhat.

» Az el6melegités és a siités ideje alatt soha ne he-
lyezzen rogzités nélkil sitépapirt a tartozékra.

» A sUt6papirt mindig pontosan vagja méretre és ne-
hezékként helyezzen ra egy edényt vagy egy siit6-
format.

21.3 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid egészségkarositd hatasu, és akkor kelet-

kezik, ha gabona- vagy burgonyatermékeket készit na-
gyon magas hémérsékleten.

Etel Tipp

Altalanos = A siitési id6k lehetSleg

legyenek révidek

m Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul s6-
tétre.

= Nagy, vastag darabo-
kat slissobn. Ezek keve-
sebb akrilamidot tartal-

maznak.
Sitemény és aprodstite- = Allitson be max. 180
meény °C-0s h8mérsékletet
Forré levegd hasznala-
taval.

= A siteményt és apro-
sliteményt kenje meg
tojassal vagy tojassar-
gajaval. Ez csokkenti
az akrilamid-képzé-
dést.

Sutében késziilt hasab- = A hasabburgonyat
burgonya egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
sutétepsin.
= | egalabb 400 g-ot
slisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon ki.
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21.4 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az idStartam  Allitson be hosszabb idé-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forronak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 sziikséges.

Az id6tartam letelte utan = KOzben keverje meg

az ételnek a szélein nem az etelt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alacso-

kdzepének pedig készen nyabb mikrohullam-tel-

kell lennie. jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szar- = Allitson be alacso-

nyasnak nem szabad ki- nyabb mikrohullam-tel-

vil elkezdeni f6ni, belll jesitményt.

pedig fagyosan maradni. ® Nagyobb mennyiségU
felolvasztott étel ese-
tén t8bbszor keverje
meg.

Az étel ne legyen tul sza- = Allitson be alacso-
raz. nyabb mikrohullam-tel-
jesitmenyt.
m  Allitson be révidebb
idétartamot.
m Fedje le az ételt.
Adjon hozza tébb fo-
lyadékot.

21.5 Tippek mikrohullammal valé
felolvasztashoz és melegitéshez
Ha valami nem sikerUlt a mikrohullammal vald felol-

vasztas vagy melegités soran, itt talal tippeket a kovet-
kez§ sltéshez.

Helyzet Tipp

Az el6készitett ételmeny-  Probalkozzon a sitési id6

nyiséghez nem talal bedlli- meghosszabbitasaval

tasi adatokat. vagy leroviditésével.
Egyszerl gyakorlati sza-
baly: dupla mennyiség =
csaknem dupla id6, fele
mennyiség = fele id6.
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Helyzet Tipp

Az étel tul szaraz lett. m  Roviditse le a f6zési
idét.
vagy:

m Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.

Az étel az id6 leteltekor Probalkozzon a sitési idg
még nem olvadt fel, nem  meghosszabbitasaval.
forrd vagy nem puhult

meg.

A f6zési id6 letelte utan m  Kdzben keverje meg

az étel a széleken tulme- az ételt.

legedett, a kbzepe pedig = Legkdzelebb alacso-

meg nincs kész. nyabb teljesitményt és
hosszabb id&tartamot
allitson be.

Felolvasztas utan a szar- = Kdvetkezd alkalommal

nyas vagy a hus kivil el- kisebb mikrohullamtel-

kezdett f6ni, belll azon- jesitményt valasszon.

ban még nem olvadt ki. Nagyobb mennyiségl
felolvasztott étel ese-
tén tObbszor keverje
meg.

21.6 Felolvasztas
Mélyh(itott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a sutétér aljara.

A kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és
-szarny, vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis
alufdliaval. A folia ne érjen a készulék oldalfalaihoz.

2. Inditsa el az tzemmaddot.

A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

3. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztdsakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

4. Az ételt id6kodzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat tébbszor is forditsa meg.

5. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-60 percig
szobah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belsGségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.



Beallitasi javaslatok felolvasztashoz

igy sikertilni fog hu

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 15
kal, 800 g 2.90 2. 15-25'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 15
kal, 1000 g 2.90 2. 25-35'
Hus egészben, csonttal és anél-  Nyitott edény 0 1. 180 1. 20’
kal, 1500 g 2.90 2. 25-35'
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 5%
200 g 2.90 2. 4-6°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 5 1. 180 1. 102
500 g 2.90 2. 5-10°
Hus darabolva vagy szeletekben, Nyitott edény 0 1. 180 1. 10?
800 g 2.90 2. 10-15°
Darélt hus, vegyes, 200 g° Nyitott edény 0 90 15"*
Daralt hus, vegyes, 500 g° Nyitott edény 0 2 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Daralt hus, vegyes, 800 g° Nyitott edény 0 1. 180 1.10"°

2.90 2. 15-20"°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 1. 180 1. 5°
600 g 2.90 2. 10-15°
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény 0 S 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Kacsa, 2000 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.20"°

2.90 2. 30-40"°
Liba, 4500 g Nyitott edény 0 S 1. 180 1.30"°

2.90 2. 60-80"°
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény 0 1. 180 1.5°
400 g 2.90 2. 10-15®
Egész hal, 300 g Nyitott edény 0 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény 0 =S 1. 180 1.8

2.90 2. 15-25
Zb6ldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény 0 S 180 10-15°
Zb6ldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Gylumaelcs, pl. malna, 300 g Nyitott edény 0 = 180 7-10%8
Gyumolcs, pl. mélna, 500 g Nyitott edény 0 2 1. 180 1.8%8

2.90 2.5-10%8
Vaj megolvasztasa, 125 g'° Nyitott edény 0 920 6-8
Vaj megolvasztasa, 250 g™ Nyitott edény 0 = 1. 180 1.2

2.90 2. 35
Kenyér, egészben, 500 g Nyitott edény 0 S 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15

Forditsa meg tobbszor az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastal.

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.
A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.
Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

° A csomagolast teljesen tavolitsa el.

1
2
3
4
5 Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
6
7
8
9

" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

2Valassza el egymastdl a sliteménydarabokat.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mad fokozat W-ban percben
Kenyér, egészben, 1000 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.5
2.90 2. 15-25
Sltemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 90 10-15
Eébél készilt siitemény, 500 g '"
Slutemény, szaraz, pl. kevert tész- Nyitott edény 0 = 1. 180 1.3
Ezzibél készilt sitemény, 750 g " 2. 90 2. 10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimolcsds  Nyitott edény 0 = 1. 180 1.5
sttemény, turds lepény, 500 g’ 2. 90 2. 15-25
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
sitemény, turds lepény, 750 g 2. 90 2. 15-25

' Forditsa meg tobbszor az ételt.

A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
A kiolvado folyadékot tavolitsa el.

Az ételt 20 percenként forditsa meg.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastal.

Kdézben dvatosan keverje meg az ételt.

' A csomagolast teljesen tavolitsa el.

N
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" Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

2VValassza el egymastdl a sliteménydarabokat.

21.7 Felmelegités
Készuléke alkalmas ételek melegitésére. 3
Mélyhlitétt ételek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forro lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyU-
vel vegye ki a sutétérbdl.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohullammal hasznalhaté edénybe.
2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

2

Beallitasi javaslatok mélyhlitott ételek felmelegitéséhez

A lapos ételek gyorsabban paroldédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedB8vel, tanyérral

vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval.
Tegye az edényt a sut6tér aljara.

Inditsa el az lizemmaddot.

Az ételt id6kozben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.

A kllonbdzé ételdsszetevbk eltérd gyorsasaggal for-
rosodhatnak fel.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Leves, fagyasztott, 400 g Zart edény 0 = 600 8-15

Egytalétel, fagyasztott, 500 g Zart edény 0 600 8-13

Egytalétel, fagyasztott, 1000 g Zart edény 0 600 20-25

Mend, egytalétel, készétel 2-3 Zart edény 0 = 600 11-15

Osszetevbvel, fagyasztott, 300-

400 g

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 = 600 12-17"

martasban, pl. pérkolt, fagyasz-
tott, 500 g

' A keverésnél a husszeleteket valassza el egymastol.
Adjon az ételhez kevés folyadékot.

Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
Viz hozzaadasa nélkil {6zze az ételt.

Kdzben keverje meg az ételt.

a B~ w N
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben

Husszeletek vagy husdarabok Zart edény 0 S 600 25-30'

martasban, pl. porkolt, fagyasz-

tott, 1000 g

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni, Zart edény 0 600 10-15

fagyasztott, 450 g

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 600 2-5

tott, 250 g°

Koretek, pl. rizs, tészta, fagyasz-  Zart edény 0 S 600 8-10

tott, 500 g?

Z06ldség, pl. borso, brokkoli, sar-  Zart edény 0 g 600 8-10

garépa, fagyasztott, 300 g°

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, sar-  Zart edény 0 S 600 14-17

garépa, fagyasztott, 600 g*

Tejfolds spendt, fagyasztott, Zart edény 0 600 11-16°

500 g*

' A keverésnél a husszeleteket vélassza el egymastol.

2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

5 Kozben keverje meg az ételt.

Etelek melegitése FIGYELEM!

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a sut6étérbdl.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forrés. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gbz-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi h6mér-
sékletet. Legyen elbvigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forrd folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifroccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkertlhet§ a késleltetett forras.

v’ X

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legaldbb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatdl.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a ma-
gasabbak. Az élelmiszert ne rétegezze egymasra.

3. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis féliaval,
ha ez szerepel a tablazatban.

4. Tegye az edényt a sut6étér aljara.

Ha be akarja kapcsolni a g6zolés funkciot is, akkor
helyezze az edényt az (vegserpenybre a 3. betolasi
magassagra. Toltse fel a viztartalyt.

5. Inditsa el az tzemmaddot.

6. Az ételt kdzben tébbszor keverje vagy forditsa meg.
A kildnbdzb ételdsszetevik eltérd gyorsasaggal for-
résodhatnak fel.

7. Ellenérizze a h6mérsékletet.

8. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletes-
sé valjon.
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Beallitasi javaslatok felmelegitéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési  Mikrohullam- Gézfoko- Id6tartam

magassag mad fokozat W- zat percben
ban

Bébiételek, pl. tejestiveg, Nyitott edény 0 = 360 - 0,5-1,5%3

150 ml'

ltalok, 200 ml* Nyitott edény 0 1000 - 1-25¢

ltalok, 500 ml* Nyitott edény 0 1000 - 4-5%°¢

Leves, 2 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 = 600 - 3-4

ként 175 g

Leves, 4 csésze, egyen-  Nyitott edény 0 600 - 6-8

ként 175 g

Hal- vagy husdarabok Zart edény 0 = 600 - 7-10

martasban, 500 g’

Mend, egytalétel, kész- Nyitott edény 0 SHA 360 3 9-14

étel 2-3 Gsszetevbvel,

400 g

Egytalétel, 400 g Zart edény 3 = 600 - 6-8

Egytalétel, 800 g Zart edény 0 = 600 - 8-11

Zo6ldség, 150 g Nyitott edény 3 SHA 360 3 3-5

Zo6ldség, 300 g Nyitott edény 3 SHA] 360 3 4-7

' A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellendrizze a hémérsékletet.

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

N
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21.8 Sitemények aprésiutemények és
kenyér

Készllékével sithet siteményeket, aprdsiteményeket
és kenyeret is.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy foliaval
vagy kenddvel, helyezze a talat a sutétér aljara, és allit-
sa be a Forrd levegd 40 °C lehetfséget.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt siitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sit, jelentésen lerd-
viditheti a sitési idét.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

= Kombi Uzemmodban hasznalhat hagyomanyos, fém-
bél késziilt sttéformakat is.

Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
torténé sutéshez

m Egyes ételek hozzaadott g&zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szarad-
nak ki.
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= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készilék a beallitott fitési mdd-
dal, g6z hozzaadasa nélkul siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok mélyhlitott termékekhez

m Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl.

m Tavolitsa el a jeget az ételrdl.
Ne hasznaljon erésen jeges mélyhitott terméket.

= A mélyh(tétt termékek részben egyenlétlentl van-
nak el§sitve. A nem egyenletes pirulas sttés utan
is megmarad.

Elkészitési javaslatok kenyér és zsemle

készitéséhez

FIGYELEM!

A forrd sutétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sérilések keletkezhetnek a si-

t6tér aljan.

» Soha ne 8ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

= A forrd levegbhdz kapcsolja be a g6zdlés funkcidt
is.

= A kenyértésztara vonatkozd beallitasi értékek tepsin
és négyszogletes sitéformaban sitott kenyértészta-
ra is érvényesek.
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Beallitasi javaslatok formaban késziilt siiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési méd Hémérséklet, Mikrohullam- Idétartam
magassag °C fokozat W- percben
ban

Kevert tésztabol ké-  Kuglof-, koszoru- 1 160-170 - 60-80'

szUlt sitemény, egy- vagy szOgletes forma

szerd

Kevert tészta, finom,  Kuglof-, koszoru- 1 150-160 - 60-70'

pl. omlds stitemény vagy szdgletes forma

Dids sutemény Kapcsos kerek stté- 1 @H= 170-180 90 30-35
forma, @ 26 cm

Tortalap kevert tészta- Tortalapforma 1 160-170 - 35-45

baol

Piskotatorta, 3 toja- Kapcsos kerek stté- 1 160-170 - 40-50

S0S forma, @ 26 cm

GyUmolcs- vagy turo-  Kapcsos kerek suté- 2 @H+H= 150-160 360 40-50'

torta omlos tésztabol  forma, @ 26 cm

GyUumalcstorta, finom, Kapcsos kerek vagy 1 @@= 170-190 90 30-45

kevert tésztabdl kugldfforma

Pikans sitemény, pl. Kapcsos kerek sut6- 2 @H= 160-180 90 50-70

lepény vagy hagymas forma, & 26 cm

lepény

' A sUteményt kb. 20 percig hagyja hdilni a sttében.

Beallitasi javaslatok siitélapon késziilt siiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Idétartam
gassag mad °C fokozat W-ban zat percben
Kevert tésztabdl Uvegserpenys 2 160-170 - - 30-40

készult stte-
meény szaraz
toltelékkel

Kelt tésztabol ~ Uvegserpenys 1 160-170" - - 30-45
készllt stte-

meény lédus tdl-

telékkel, pl. kelt

tésztabdl ké-

szilt almas

morzsa

Kelesztett fonott Uvegserpenys 1 @A 170-180' - 3 35-45
kalacs 500 g
lisztbdl

GyUumolccsel Uvegserpenyd 1 EHA] 180-200 - 2 40-50
toltott rétes, eld-

sutétt, fagyasz-

tott

Pizza Uvegserpenys 2 210-230 - - 25-35
Pizza, el6sutott, Rostély 2 XH+E 180-190 180 - 8-15
fagyasztott

Pizza-bagett, Rostély 2 EH+Hs 190-210 180 - 12-15
elésutott, fa-

gyasztott

' Melegitse el§ a készlléket.
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Beallitasi javaslatok aprosiiteményekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, IdStartam
magassag °C percben
Aprosiutemeény Uvegserpenyé 2 150-170 20-35
Habcsodk Uvegserpenyé 2 100 90-120
Macaron Uvegserpenyd 2 110 35-45
Leveles tésztabdl késziilt si- Uvegserpeny6 2 170-180 35-45
temény
Beallitasi javaslatok kenyérhez és zsemléhez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, Grillfo- Gobzfoko- Id6tartam
magassag °C kozat zat percben
Kenyér, 1 kg Uvegserpenyé 1 [@HA] 1. 230’ 1.- 1.3 1. 10-15
2. 190-200" 2.- 2.- 2. 30-45
Kenyér, 1,5 kg Neégyszogletes sit6- 0 (@HA] 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
forma 2.200-210"  2.- 2. - 2. 40-50
Zsemle, pl. bu-  Uvegserpenyé 1 @HA 200-210' - 3 25-35
zalisztbdl ké-
szlilt zsemle
Toastkenyér, 12 Rostély 3 - 3 - 3-6
szelet
Toastkenyér, 4 Rostély 3 - 3 - 3-6
szelet
Piritos készité-  Rostély 3+1 - 3 - 8-10
se, 2-4 szelet  +
Uvegserpeny§
' Melegitse el a készlléket.
Sutési tippek Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkez8 sU-

téshez.

Helyzet Tipp

A sutéforma és a rostély m  Ellenérizze, hogy a su-
kozott szikrak keletkez- t6forma kilseje tiszta-
nek. e.

= Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sttétér-
ben.

m  Siisse tovabb mikro-
hullam nélkdl és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

Meg szeretné allapitani,
hogy a sitemény atsult-e.

A sitemény legmaga-
sabb részébe szurjon
egy fogpiszkaldt.

Ha nem ragad mar
tészta a fogpiszkaldra,
akkor a sitemény
kész.
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A sltemény Osszeesik.

Vegye figyelembe a re-
ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
Si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sitési id6t.

A sltemeény kdzépen szé-

pen felemelkedett, de a
szélén alacsony maradt.

A kapcsos sutéforma-
nak csak az aljat kenje
Ki.

Sités utan ovatosan,
késsel lazitsa fel a sU-
temeénvyt.

Az aprdsitemény sités
kézben egymashoz ra-
gad.

Az egyes sUtemények
koz6tt tartson kb. 2 cm
tavolsagot.

Igy van elég hely, hogy
a stutemények szépen
felemelkedjenek, és
korés-korul megpirulja-
nak.
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Helyzet

Tipp

Helyzet

Tipp

A sitemény 8sszességé-
ben tul vilagos.

= Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zekot.

= Allitson be magasabb
sitési hémérsékletet.
vagy:

= Allitson be hosszabb
sUtési id6t.

Az 6zgerinc- vagy szdgle-
tes formaban sutétt site-
meény hatul tul sétét.

m A s{téformat a sitétér
kdzepén helyezze el.

A sUtemény tul s6tét.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési hdmér-
sékletet és hosszabb
sltési idét.

A sitemény egyenetlendl
pirult meg.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési h6mér-
sékletet.

= \Vagja méretre a sité-
papirt.

= A s(t6format a sutétér
kdzepén helyezze el.

= A kis méret(i sitemé-
nyeket azonos méreti-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sitemény még nem sult
at.

= Allitson be alacso-
nyabb sutési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét.

»  Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készild

stiteménynél;

m sisse el§ az also la-
pot.

= A kisUlt also lapot
szoérja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.

»  Hordja fel a télteléket
az also lapra.

A siteményt nem lehet ki-
boritani.

Sités utan

5-10 percig pihentes-

se a suteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a slte-
meény szélét.

m  Boritsa ki Ujra a site-
meényt, és a sitéforma
aljat tdbbszor t6rdlje at
hideg, nedves torldvel.

m A kovetkez§ siitésnél

kenje ki a format, és

szdrja be zsemlemor-
zsaval.

21.9 Felfujtak és csében siilt ételek
Készllékével készithet felfljtakat és cs6ben silteket is.

Elkészitési javaslatok felfujtak és cs6ben siiltek

készitéséhez

m A felfujt {6zési allapota fiigg az edény nagysagatdl
és a felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében
sultekhez hasznaljon 4-5 cm magas edényt. Kes-
keny, magas edényekben az ételek elkészitéséhez
tobb id6 szliikséges, és az ételek felsd része soté-

tebb lesz.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-

jon.

= A megadott betolasi magassagokat hasznalja.
m A felfujtakat és cs6ben silteket hagyja a késziilék
lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

Beallitasi javaslatok felfujtakhoz és csében siiltekhez

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Idétartam
magassag °C fokozat W- percben
ban
Edes felfuijt, pl. turd-  Felfdjtforma 0 E+= 130-150 180 25-35

felfujt gyumolccsel,
1,5 kg
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Id6étartam
magassag °C fokozat W- percben
ban
Pikans felfujt, {6zott Felfujtforma 0 XH+H=g 180-190 600 12-17
hozzavaldkbdl, pl.
tésztafelfujt, 1 kg
Pikans felfujt, nyers Felfujtforma 0 EXS 170-180 600 20-30

hozzavaldkbal, pl.
burgonyafelfdjt, 1,1
kg

21.10 Szarnyas, hus és hal
Készllékével készithet szarnyas-, hus- és halételeket is.

Elkészitési javaslatok edényben val6 siitéshez

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

Ha a forrd Uvegedényt nedves vagy hideg fellletre he-
lyezi, akkor az Uveg megrepedhet.

» A forrd Uvegedényt szaraz alatétre tegye.

m  (Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas az
adott felhasznalasi modra.
Legmegfelelbbek az Gvegbdl készilt edények.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a sttébe.

= A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
nem alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati mdédnal a csillogd edények
tikdr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak.
A szarnyas, hus és hal lassabban 6 és kevésbé pi-
rul meg.
Hagyomanyos sitéshez magasabb hémérsékletet
és hosszabb sutési idét hasznaljon.

= Vegye figyelembe az edény gyartoi utasitasait.

Nyitott edény

m  Szarnyas, hus és hal slitéséhez lehetéleg magas sU-
t6format hasznaljon.
Tegye a format a sut6tér aljara.
Ha g&z hozzaadasaval kivan parolni, hasznaljon nyi-
tott edényt.

= Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az Uvegserpe-
nyét.

Zart edény

= (gyelien arra, hogy a sit6edény fedele illeszkedjen
és jol zarddjon.

m Az edényt dllitsa a rostélyra.

Etelkészitési javaslatok mikrohullammal
kombinalt sitéshez

= Ha mikrohullammal kombinalva sut, jelentésen lerd-
viditheti a sitési idét.

m A s(tés idétartama mikrohullammal vald ételkészités
esetén az 6sszsulytol figg.
Ha a megadottdl eltérd mennyiségu ételt kivan elké-
sziteni, a kdvetkezd alapszabalyt hivja segitségil:
~Kétszeres mennyiség esetén kdrulbelll kétszeres
sUtési idére van szikseég”.

= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznal-
jon.

= A fémbdl készilt sutéformak vagy a romai tal csak
mikrohullam nélkdli sttéshez alkalmasak.
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Elkészitési utmutatasok g6z hozzaadasaval
térténd sutéshez

m  Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesz-
nek. A fellletik csillogdbb lesz, és kevésbé szarad-
nak ki.

Hasznaljon nyitott edényt.

H&- és gbzalld edényt kell hasznalni.

A beallitasi tablazatban megadottak szerint kapcsol-
ja be a hozzaadott gézt.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha el-
hasznalta a vizet, a készllék a bedllitott flitési mod-
dal, g6z hozzaadasa nélkul siti tovabb az ételt.

Elkészitési javaslatok g6zoléshez a gézparold

edényben

m A hozzaadott g6zzel ellentétben a G6zdlés funkcid-
val a hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de
nem képzddik rajta kéreg. Igy kiléndsen szaftos
marad.

= Mas izvariacio létrehozasahoz a gézdlés elétt elGsut-
heti a husszeleteket, igy a parolasi idé lerdvidil. Na-
gyobb szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idé-
vel kell szamolnia. A husdarabokat sem szikséges
megforditania.

m  Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a pa-
rolnivalot az Gvegserpenybvel egyitt a gézparolo-
edénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi ma-
gassagon.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Gzem kozben kilirll, az lzemmod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend lzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok grillezéshez

FIGYELEM!

A savtartalmu élelmiszerek karosithatjak a grillracsot

» Savtartalmu élelmiszert, pl. gyimolcsét vagy savtar-
talmu paccal izesitett sitnivalot ne helyezzen kdzvet-
lendl a racsra.

m  Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a készulék ajtaja nyitva
van.

= A grilleznivalodt helyezze kozvetlenll a racsra. Emel-
lett tolja be az lvegserpenyét a rostély ala. Ez fel-
fogja a kicsepeg§ zsirt és szaftot.

= | ehetleg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= A grillhusokat grillfogéval forditsa meg. Ha villaval
szUrja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul szaraz
lesz.

= A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von
el a hustdl.



Megjegyzés: A grillf(itészalak mindig Ujra be- és kikap-
csolnak, ez a normal mikodés része. A be-/kikapcso-
las gyakorisaga a beallitott grillfokozattdl fligg.
Grillezés kdzben flst keletkezhet.

Megjegyzés nikkelallergiasok részére
A legritkabb esetekben csekély mennyiségl nikkel be-
lekertlhet az élelmiszerbe.

Javasolt beallitasi értékek

m A beadllitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnya-
sok, husok vagy halak betolasara vonatkoznak,
amelyet hiit6bdl helyeznek a hideg sutétérbe.

m A tablazatban szarnyas-, his- és halételekre vonat-
kozo adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az ala-
csonyabb hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb su-
lyu szarnyast, hust vagy halat szeretne megsutni.
Tébb darab esetén a sltési idétartam megallapita-
sanal a legnehezebb darab sulyabdl induljon ki. Az
egyes darabok kdzel egyforma nagysaguak legye-
nek.

m | ehetbleg egyforma, hasonlo sulyu é€s vastagsagu
grilleznivalokat valasszon. Akkor egyenletesen pirul-
nak meg és finom szaftosak maradnak.

= Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal ala-
csonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb
a sltési idé.

= Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha
ez szerepel a beallitasi tablazatban.

Elkészitési javaslatok szarnyasokhoz

» Kacsanal vagy libanal a bdrt nyomja be a szarnyak
ala. Igy a zsir ki tud folyni.
Kacsamell esetén vagdalja be a bért.
Ne forgassa a kacsamellet.
Amikor megforditja a szarnyast, Ugyeljen arra, hogy
el6szor a mellrész vagy a bbdrds rész legyen alul.

Beallitasi javaslatok szarnyashoz
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Elkészitési javaslatok hushoz

= A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral vagy
tlzdelje meg szalonnadarabokkal.

®= A sovany hiushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bdérét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a stlt elkészilt, hagyja meg 10 percig a ki-
kapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik
a hus szaftja. Szikség esetén csavarja aluféliaba a
slltet. A megadott sitési id6k az ajanlott pihentetési
id6t nem tartalmazzak.

m Az edényben t6rténd sités és parolas kényelme-
sebb. A siltet edénnyel egyltt kdnnyebben kiveheti
a sutétérbdl, és a martast kdzvetlenil az edényben
készitheti el.

m A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az
edény anyagatol, illetve attél, hogy hasznal-e fedét.
Ha zomancozott, vagy sétét fembdl készilt siité-
edényben készit hust, valamivel tdbb folyadékra van
sziikség, mint az lvegedények esetében.

m  S(tés kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szlkség esetén dvatosan 6ntsdn még hozza folya-
dékot.

= A hus és a fed§ kodzbtti tavolsag legaldbb 3 cm le-
gyen. A hus megemelkedhet.

m  Parolashoz sziikség szerint slisse el6 a hust. A pe-
csenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Elkészitési javaslatok halhoz

®m Az egész halat nem kell megforditani.

m  Ha roston sllt halat szeretne késziteni, elbtte kenje
meg olajjal a rostélyt, igy kés6bb kdnnyebben leve-
heti réla a halat.

® Ha a hal megsililt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Idétartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Csirke, egész, Zart edény 0 = - - 600 - 25-35'

f6tt, 1,3 kg

Csirke, egész, Nyitott edény 0 E+HAEHE 190 - 360 3 40-45%3*

sult, 1,3 kg

Darabolt csir-  Nyitott edény 0 THE 190 - 180 - 20-35%53

ke, pl. negyed

csirke, 800 g

Kacsamell, Rostély 3+2 CHEHE - 3 180 3 10-12%3

500 g +

Uvegserpenyd

Libamell, liba-  Nyitott edény 0 CHE - 2 180 - 30-40"3

comb,

700-900 g

' A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Tegye az edénybe a mells§ oldalaval felfelé.
Ne forditsa meg az ételt.

5 percig hagyja hdilni.

A bérét szurkalja meg.

Tegye az edénybe a bdérds felével felfelé.
Hasznaljon magas €s nyitott edényt.

N o g A~ W N
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Beallitasi javaslatok hushoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gézfo- Id6tartam

magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben
ban

Parolt marha-  Zart edény 0 EHE 160-170 - 180 - 80-90

sult, 1 kg

Silt hatszin, Nyitott edény 0 ENEY 180-190 - 180 - 30-40"2

angolosan,

1,5 kg

Marhasteak, Rostély 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15

2-3 cm vastag, + 2. - 2.3 2.- 2. - 2. 5-10

2-3 db, egyen- Uvegserpenyd

ként 200 g

Sertéshus bér Nyitott edény 0 EHEME 170-180 - 360 3 25-352

nélkdl, pl. tar-

ja, 750 g

B6ros disznd-  Nyitott edény 0 EHEHE  170-80 - 180 3 60-80*2

hus, pl. lapoc-

ka, 1 kg®

Sz(izérmék, Nyitott edény 0 E+HE 180-190 - 180 - 35-407?

500-600 g

Steak sertés-  Rostély 3+1 O 1. - 1.2 1.- 1. - 1. 15-20

tarjabal, + 2.- 2.2 2.- 2. - 2. 10-15

2-3 cm vastag, Uvegserpenyd

2-3 db, egyen-

ként 120 g

Grillkolbasz, Rostély 3+1 (i 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

4-6 db, egyen- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10

ként 150 g Uvegserpenyd

Vagdalt hus, Nyitott edény 0 EHAEHE 190 - 360 3 15-2072

750 g

' Ateljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

2 Végul 10 percig pihentesse.

% Vagdalja be a bérét.

* Ne forditsa meg az ételt.

Beallitasi javaslatok halhoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Filitési Hémérsék- Grillfo- Mikrohullam- Goézfo- Idétartam
magassag mod let, °C kozat fokozat W- kozat percben

ban
Halfilé, friss, Uvegserpenyé 3 A - - - 3 15-17
400 g +
Gd&zparoldedény

Halfilédara- Zart edény 3 A - - - 3 18-20

bok, fagyasz-

tott, 400 g

Halfilédara- Uvegserpenyé 3 A - - - 3 23-25

bok, fagyasz- +

tott, 800 g GG8zparoldedény

Halfilé, atsit-  Nyitott edény 0 & - 3 600 - 10-15

ve, 500 g

Halkotlett, 2-3  Rostély 3+1 (i - 3 - - 8-12

db, egyenként +

150 g Uvegserpenyd

Hal, egészben, Uvegserpeny6 3 A - - - 3 18-22

pl. pisztrang, +

2-3 db, egyen- G&zparoldéedény

ként 300 g
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Tippek sitéshez és parolashoz

Ha valami nem sikerult elsére, itt talal tippeket a kdvet-
kez§ sutéshez.

Helyzet Tipp

A sUlt tul sotét és a bbr = Ellendrizze, hogy a
helyenként megégett. megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.
= Allitson be alacso-
nyabb hémeérsékletet.
= Allitson be rovidebb
sitési idétartamot.

A sllt tul szaraz. = Ellendrizze, hogy a
megfelel§ betolasi ma-
gassagot hasznalta-e.

= Allitson be alacso-
nyabb hémérsekletet.

= Allitson be révidebb
sutési id6tartamot.

A sult bére tul vékony. = Valasszon magasabb
hémérsékletet.
vagy:
= A s(tési idé vége utan
rovid idére kapcsolja
be a grillt.

A st szaftja odaégett. = Valasszon kisebb
edénvyt.
= S(téskor adjon hozza
tobb folyadékot.

A st szaftja tul vilagos = Valasszon nagyobb
és hig. edényt, hogy tébb fo-
lyadék parologhasson
el.
= S{téskor adjon hozza
kevesebb folyadékot.

Hus parolasakor odaég a Ellendrizze, hogy az
hus. edény illeszkedik-e a
fed6hoz, illetve jol zar-
e.
m  CsoOkkentse a hémér-
sékletet.
= Parolaskor adjon hoz-
z4 folyadékot.

Beallitasi javaslatok zéldséghez és kéretekhez

igy sikertilni fog hu

21.11 Koretek és zoldségek
Készllékével készithet koreteket és zoldségeket is.

Elkészitési javaslatok mikrohullamhoz

m  Zart, mikrohullamu siitéhdéz megfelel§ edényt hasz-
naljon.

m Rizs f6zéséhez magas edényt hasznaljon feddvel,
és a tablazatban szerepld vizmennyiséget adja hoz-
za.

Elkészitési javaslatok g6z6léshez

m  Parolashoz hasznalja a g6ézparoldedényt és az lveg-
serpeny6t.

m Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott da-
rabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi
idé rovidebb, nagyobbaknal hosszabb.

= A minGség és az érettség foka is befolyasolja a su-
tési id6ét. Ezért a megadott beallitasi értékek csak
iranymutatasként szolgalnak.

= Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyez-
ze az edénybe. A kildnb6zd vastagsagu rétegek
egyenetlenll fGnek.

= A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul ma-
gasan a g@zparoldedényben.

= Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig. Ha a viz-
tartaly Uzem koézben kitrdl, az tzemmaod megsza-
kad. Erre a kijelz6n megjelend Uzenet figyelmeztet.

Elkészitési javaslatok kuszkuszhoz

= Adjon hozza vizet vagy folyadékot a megadott
aranyban. Pl. 1:2 aranynal minden 100 g kuszkusz-
hoz adjon 200 ml folyadékot.

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Gézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Articséka, Uvegserpenys 3 A - - 3 35-40
egészben, friss +

G6zparolo-

edény
Leveles spendt, Uvegserpenyd 3 a - - 3 5-7
friss, 250 g +

G6zparold-

edény
Karfiol, egész-  Uvegserpenyé 2 A - - 3 28-35
ben, friss +

G8zparolo-

edény

' Kbzben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Homérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban

Brokkoli, egész- Uvegserpenyé 2 A - - 3 20-23
ben, friss, +
500 g GO8zparold-

edény
Brokkolirozsék, Uvegserpenyé 3 A - - 3 14-16
fagyasztott, +
500 g GG6zparold-

edény
Z8ldségq, friss,  Zart edény 0 = - 600 - 6-10'
250 ¢g
ZOldséq, friss,  Zart edény 0 S - 600 - 10-15"
500 g
Csoves kukori-  Uvegserpenyé 3 A - - 3 25-35
ca, friss, 2db  +

G8zparold-

edény
Vegyes z6ld- Uvegserpenyé 3 A - - 3 12-15
ség, fagyasz- +
tott, 250 g G8zparold-

edény
Karotta szelet-  Uvegserpeny6 3 A - - 3 18-20
ben, parolva, +
500 g GO8zparold-

edény
Poréhagymaka- Uvegserpenyé 3 A - - 3 10-12
rika, friss, 500 +
g GO6zparold-

edény
Zoldbab, friss,  Uvegserpenyé 3 A - - 3 18-20
500 g +

G&zparolo-

edény
Cékla, egész-  Uvegserpenys 3 A - - 3 50-60
ben, 500 g +

G6zparolo-

edény
Sparga, z6ld, Uvegserpenys 3 A - - 3 10-15
250 g +

G8zparold-

edény
Szeletelt cukki- Uvegserpenyé 3 A - - 12-14
ni, parolva, +
500 g GO8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyd 3 - - 28-30
gyedelt, 2560 g +

G6zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpeny§ 3 - - 30-32
gyedelt, 500 g +

GG8zparold-

edény
Burgonya, ne-  Uvegserpenyé 3 ’ - - 32-35
gyedelt, 750 g +

G8zparold-

edény

' Kbzben keverje meg az ételt.
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Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési mod Homeérséklet, Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam
magassag °C fokozat W- zat percben
ban
Hasabburgo- Uvegserpenys 2 190-210 - - 30-40

nya, fagyasztott

Piritott burgo-  Uvegserpeny6 2 190-210 - - 25-35
nya, fagyasztott
Krokett, fa- Uvegserpenys 2 190-210 - - 25-35
gyasztott
Rizs, 125 g + Zart edény 0 g - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml viz 2. 180 2. - 2. 12-15
Rizs, 250 g + Zart edény 0 S - 1. 600 1. - 1. 68
500 ml viz 2. 180 2. - 2. 15-18
Kuszkusz, 1:2  Uvegserpenyd 3 A - - 3 3-10
' Kbzben keverje meg az ételt.
21.12 Desszertek
Készllékével készithet desszerteket is.
Elkészitési javaslatok tejberizshez
= Adjon hozza tejet a megadott aranyban. Pl. 1:2,5
aranynal minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml
tejet.

Beallitasi javaslatok desszertek készitéséhez
Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Goézfoko- Id6tartam

magassag mod fokozat W- zat percben

ban
Flan Caramel Uvegserpeny6 3 - 3 40-50
+
Szufléformak

G6zgombdc Uvegserpenyé 3 A - 2 20-25
Tejberizs 1:2,5' Uvegserpeny6 3 - 3 30-40
Gyumélcs, kompot, 500  Uvegserpenyd 3 A - 3 9-12
g
Mikrohullammal készithe- Zart edény 0 600 - 3-5
t6 popcorn, 1 zacsko,
100 g
Edességek, pl. puding,  Zart edény 0 2 600 - 6-8°
porbdl, 500 ml
' Adjon hozza tejet a megadott aranyban.
2 Kozben keverje meg az ételt.
21.13 Proébaételek m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe

helyezése esetén érvényesek.

Ezek’et az é}}tekintéseket a"vizsgélllé inté;mények szama- = Vegye figyelembe a beallitasi javaslatok elémelegi-
ra keszitettik, hogy megkonnyitsik a készulek EN tésre vonatkozo Utmutatasait. A bedllitott értékek
60350-1:2013 ill. [EC 60350-1:2011, valamint az EN ayors felfitss nélkdl rtenddk.

60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellen- = A siitéshez elészor a megadott hémérsékletek kozdl
orzeset. az alacsonyabbat alkalmazza.

Siités m Helyezze a sit6formakat a rostélyra.

Prébaételek készitése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.
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Beallitasi javaslatok siitéshez

Etel Edény/tartozék Betolasi Fiitési mod Hémérséklet, IdStartam
magassag °C percben

Kinyomads sitemény Uvegserpenyé 2 160-170 30-35

Teasltemény Uvegserpenyé 2 160-170" 20-25

Vizes piskdta Kapcsos kerek sttéforma, 1 160-170 40-50
26 cm

Almas lepény Kapcsos kerek sttéforma, 2 170-190 80-100
@20 cm

' A késziiléket 5 percig melegitse elb.

Etelek készitése mikrohullammal

Prébaételek mikrohullammal valé készitése kdzben ve-
gye figyelembe ezeket az informaciokat.

Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.

Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténé kiolvasztashoz

Etel Edény/tartozék Betolasi Flitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Hus felolvasztasa, 500 g Nyitott edény 0 = 1. 180 1.7
2.90 2. 8-12
Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténd siitéshez
Etel Edény/tartozék Betolasi Fitési Mikrohullam- Idétartam
magassag mod fokozat W-ban percben
Tojaskrém, 1000 g Nyitott edény 0 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Piskdta, 475 g Nyitott edény 0 = 600 8-10
Husgombdc, 900 g Nyitott edény 0 600 20-25
Beallitasi javaslatok mikrohullammal kombinalt parolashoz
Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Hoémérséklet, Grillfoko- Mikrohullam- Idétartam
gassag mad °C zat fokozat W-ban percben
Cs6ben silt Nyitott edény 0 s - 1 360 25-32
burgonya
Sdtemeény, 700  Nyitott edény 1 @H= 190-200 - 180 20-27
g
Csirke Nyitott edény 0 E+= 190 - 360 30-45"23

' Tegye az edénybe a mells§ oldalaval lefelé.
2 Magas edényt hasznéljon fedd nélkdl.
3 A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

Gozolés
Probaételek gbzblése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok g6zéléshez

A gBzparoldedényt és az Gvegserpenydt helyezze a 3.
betolasi magassagra.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Goézfoko- Idétartam
gassag mod zat percben
Borso, fagyasztott, 1000 g Uvegserpenyé 3 A 3 -
+

G&zparoldedény
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Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fiitési Gézfoko- Idétartam
gassag maéd zat percben
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpenyé 3 ] 3 10-12
+
GBzparoldedény
Brokkoli, friss, egy edény 3 A 3 16-18

Uvegserpenyé
+

GO6zparoldedény

Grillezés

Probaételek grillezése kdzben vegye figyelembe ezeket
az informaciokat.

Beallitasi javaslatok grillezéshez

= Emellett tolja be az livegserpenyét a rostély ala. gy
felfogja a folyadékot, és a sitétér tisztabb marad.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe
helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény/tartozék Betolasi ma- Fitési Grillfoko- Idétartam
gassag mad zat percben
Piritds, piritva Rostély 3 3 4-5
3+1 3 35-45'

Marhahlsos hamburger, 12 da- Rostély
rab +
Uvegserpeny§

' A teljes id6 1/2-e utan forditsa meg az ételt.

22 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informacidkat a készilék
Osszeszerelésénél.

22.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi elbirasokat.

m Csak a szerelési Utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felel8s a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikddésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoz-
tassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az dntapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallénak
kell lennidk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkez8 szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sérlléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztylit.

A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

€s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tobbsz6rés csatlakozdaljzatot.
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22.2 Készilékméretek
Itt taldlja a készllék méreteit.
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22.3 Beépitett butor

Ez a készilék kizardlag beépitésre készllt. A késziilé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében valé hasz-
nalatra terveziék.

Ellendrizze, hogy a beépitett szekrénynek a készilék
mogott nincs-e hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a
felette l1évd szekrény hatfala kdzott tartson leg-

alabb 35 mm tavolsagot.

A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a |abazati lemezt kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni.

A szell6z8nyilas nélklli atépitett butor esetében az ol-
dalfalak hatso részén kell 200 cm2-es szell6zdnyilast ki-
alakitani.

A szell§zbényilasokat és a szivonyilasokat ne fedje le.
A készllék csatlakozdaljzatanak a sraffozott felllet [@]
tartomanyaban vagy a beépitendd terileten kivil kell
lennie.

A nem rogzitett butorokat kereskedelmi forgalomban
kaphatd szégvassal [b] régzitse a falhoz.
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22.4 Beépités munkalap ala

Munkalap ala térténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapon egy szell6-
z6nyilasnak kell lennie.

min.

550
N

A munkalapot régziteni kell a beépitéshez hasznalt bu-
torhoz.

22.5 Beszerelés f6z6lap ala

Ha a készlilék f6z6felllet ala kerll beépitésre, be kell
tartani a minimalis méreteket, adott esetben az alapot
is beleszamitva.
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A szikséges minimalis tavolsagbdl [b] adddik a minima-
lisan sziikséges munkalapvastagsag [al.

[@l felliletbél [al feliilettel [0l mm-

F6zdlap tipusa

kiemelkedd, szintben, ben

mm-ben mm-ben
Indukcios f6z6lap 48 49 5
Teljes felliletld in- 58 59 5

dukcids f6z6lap

Vegye figyelembe a f6z8lap 6sszeszerelési Utmutatdjat.

Megjegyzés: Nem alkalmas gaz f6z6felllet vagy elekt-
romos f&z6fellilet ala torténd beépitésre.



22.6 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapokon egy
szell6zényilasnak kell lennie.

]
min. 550
Tl

. |

450*2

Ha a magas szekrénynek az elemhatfalakon kivil még
egy hatfala van, akkor azt el kell tavolitani.

A készlléket csak olyan magasan épitse be, hogy a
tartozékokat kdnnyedén ki lehessen venni.

22.7 Kombinacié melegitéfiokkal

El&szor szerelje be a melegitéfidkot. Vegye figyelembe
a meleqitéfiok szerelési Utmutatdjat.

Tolja a készlleket a melegitéfiokon a beépitett szek-
rénybe. Ugyeljen arra, hogy betolaskor a melegitéfiok
kezel6felllete ne sériljon.

22.8 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

L s

N X

Ahhoz, hogy a készllék ajtajat ki lehessen nyitni, a sa-
rokbeépitésnél vegye figyelembe a minimalis mérete-

ket. A méret [@l fligg a butorlap és a fogantyl vastagsa-

gatol.

22.9 Elektromos csatlakoztatas

A készilék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-

dekében tartsa be ezeket az elbirasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Veszély: magnesesség!

A készllék allandé magneseket tartalmaz. Ezek befo-

lyasolhatjak az elektronikus implantatumok, pl. szivrit-

mus-szabalyozd vagy inzulinpumpa mikodését.

» Az elektronikus implantatumot viselé személyeknek

legalabb 10 cm tavolsagot kell tartani a késziléktdl.

Szerelési Utmutatdé hu

A készllék az |. érintésvédelmi osztalynak felel meg,
és csak védbvezetb-csatlakozdval tzemeltethetd.

A biztositékkiosztasnak meg kell felelnie a tipustab-
lan megadott teljesitménynek és a helyi elGirasok-
nak.

A szerelési munkaknal a készlléknek feszlltség-
mentesnek kell lennie.

Egy sérilt csatlakozdvezetéket a veszélyek elkerllé-
se érdekében a gyartonak, a vevészolgalatnak, vagy
egy hasonld mértékben képzett személynek kell ki-
cserélnie.

Az érintésvédelmet a beszereléssel biztositani kell.

A késziilék elektromos csatlakoztatasa
Megjegyzés: A készliléket csak elbirasszerien felsze-
relt védéérintkezds dugaszoldaljzathoz szabad csatla-
koztatni.

1.

2

A haldzati csatlakozévezeték készilékdugdjat dugja
a késziléken talalhaté aljzatba.

Ellendrizze a készilékdugo szilard illeszkedését.

A készllék haldzati csatlakozédugdjat dugja a ké-
szllék kdzelében lévé csatlakozdaljzatba.
Ellenérizze, hogy a haldzati csatlakozd és a halozati
csatlakozovezeték a készilék beszerelése utan is
szabadon hozzaférhetb-e. Ha a haldzati csatlakozo
és csatlakozdvezeték nem szabadon hozzaférhetd,
akkor a fix csatlakoztatds soran minden pdlusra vo-
natkozd levalaszté berendezést kell beszerelni a ki-
alakitasi el6irasoknak megfelel&en.

A,ké:,s,zijlék elg,-ktromos csgtla,kogtatésa
védoérintkezos csatlakozo nélkil

Megjegyzés: A készlléket csak felhatalmazott és szak-
képzett személyzet csatlakoztathatja. Hibas csatlakozta-
tas miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

A fix csatlakoztatasban beszerelt levalasztd berende-
zésnek kell lennie a kialakitasi el6irasoknak megfelels-

en.
1.

Azonositsa be a fazis- és a semleges (,,nullas”) ve-
zetéket a csatlakozoaljzatban.

Hibas csatlakoztatas esetén a készllék megseérul-
het.

A bekotési abra szerint csatlakoztassa a késziléket.
A fesziiltséget lasd a tipustablaban.

A haldzati csatlakozévezeték ereit a szinkédolasnak
megfelelGen kell csatlakoztatni:

- zOld-sarga = véddvezetd @

- kék =nulla

- barna = fazis (kilsé vezetd)

22.10 A késziilék beszerelése

1.

2.
3.

A készlléket vizmértékkel allitsa be pontosan viz-
szintesre.

A készlléket teljesen tolja be.

Igazitsa vizszintesre és kdzépre a készlléket.
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4. Csavarozza fel a készlléket a butorra.
& \

I

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dds foliat a stitétérbdl és az ajtordl.

Megjegyzés: A munkalap és a készilék kdzotti rést ne

zarja le szegélyléccel.

A készulékszekrény oldalfalaira tilos hé ellen védd léce-

ket szerelni.

22.11 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a készlléket.
2. Csavarja ki a rogzitécsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készUléket és teljesen huzza ki.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogoéine

m Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg inst-
rukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prz-
echowywac jako zrodto informaciji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzadzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

Bezpieczenstwo pl

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do

zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-

strukcji montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i hapojow.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospo-
darstwach rolnych, przez klientow w hotel-
ach i innych obiektach mieszkalnych i
pensjonatach.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem mor-
za.

Nie uzywac urzadzenia:
m 7z zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
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Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwaciji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwac wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria", Strona 64

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogag sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wyta-
czyC urzadzenie lub wyciggnac wtyczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przeciag. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycig¢ i obcigzac naczyniem lub
formg do pieczenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna do-

tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikngc¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.
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Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika

mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciernczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia

mogaq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykacé zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec¢ ostre

krawedzie.

» Nosic¢ rekawice ochronne.



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Wezwac serwis. = Strona 87

/A\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddzialywanie magnetyczne!

W panelu obstugi lub elementach obstugi

znajdujg sie magnesy trwate. Mogg one miec

wplyw na dziatanie implantow elektronicznych,

np. rozrusznikow serca lub pomp insulino-

wych.

» Posiadacze implantéw elektronicznych mu-
szg zawsze zachowywac odlegtos¢ co naj-
mniej 10 cm od panelu obstugi.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggnac¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZkOSCl

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktdw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.
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Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowad.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg moga sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktdw, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzasnad.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
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Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne mogag
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogg
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.




Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzadzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzadzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwiczek, drzwiczki i przylga
drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja", Strona 81
Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone. Z urzadzenia mogg wydostawac
sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Wykluczanie szkod materialnych  pl

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urza-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

1.6 Para

Przestrzegac ponizszych wskazéwek w przy-

padku uzywania funkcji pary.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas pracy urzgdzenia woda w zbiorniku

moze sie mocno podgrzac.

» Po kazdym korzystaniu z urzgdzenia z za-
stosowaniem pary oprozni¢ zbiornik na wo-
de.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.

» Podczas korzystania z urzgdzenia z zasto-
sowaniem pary nie wktadac rgk do komory
piekarnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie z

niego wylewac gorgcy ptyn.

» Gorgce elementy wyposazenia wyjmowac
ostroznie, uzywajgc rekawic kuchennych.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptynéw mogag

sie zapali¢. Drzwi urzgdzenia mogg sie gwat-
townie otworzy¢. Z komory piekarnika mogg
wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac zadnych
tatwopalnych ptyndw (np. napojow alkoho-
lowych).

» Do zbiornika wlewac wytgcznie wode lub
zalecany przez nas roztwor do odkamienia-
nia.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogoélne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mo-

ga sie gwattownie otworzyc¢, a nawet wypasc¢. Szyby w

drzwiach mogag ulec peknieciu i rozprysna¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-

wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac¢ napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda na dnie komory piekarnika w trakcie pracy urza-

dzenia w temperaturach ponad 120°C powoduje

uszkodzenia emalii.

» Nie wigczac zadnego trybu, jezeli na dnie komory
piekarnika znajduje sie woda.

» Przed wiaczeniem trybu pracy wytrze¢ wode z dna
komory piekarnika.

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.
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Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknigtej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontdw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

» Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie.

Fronty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadad, nie wieszac sig ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

» Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiach urza-
dzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogag uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.
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Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

poO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywadé maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszko-

dzenia.

» Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub
gorgcego powietrza uzywac wytgcznie naczyn, ktére
sg odporne na wysokie temperatury.

2.3 Para

Przestrzegac¢ ponizszych wskazdéwek w przypadku uzy-

wania funkcji pary.

UWAGA!

Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do stoso-

wania w trybie kombi w potgczeniu z para.

» Naczynia muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej
temperatury i gorgcej pary.

Naczynia ze sladami rdzy moga powodowac korozje w

komorze piekarnika. Nawet najmniejsze slady rdzy mo-

ga by¢ przyczyna koroziji.

» Nie nalezy stosowac naczyn ze sladami rdzy.

Powstajgce skropliny zanieczyszczajg podtoge komory

piekarnika.

» W przypadku gotowania na parze w perforowanym
pojemniku zawsze nalezy wsuwac pod spdd blache
do pieczenia, brytfanke uniwersalng blache lub nie-
perforowany pojemnik do gotowania. Umozliwia to
zbieranie skapujgcego ptynu.

Gorgca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzié

system generowania pary.

» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

da miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg Sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdline elementy utylizowacé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

Zuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
= Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

= Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia

nalezy wytaczy¢ urzgdzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

m Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowaé potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyjac z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.

= W ten sposodb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

= w trybie czuwania z wtgczonym wyswietlaczem
maks. 1T W

m W trybie czuwania z wytgczonym wyswietlaczem
maks. 0,5 W

4 Poznawanie urzadzenia
4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji de-
tale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grzania oraz pozostatych funkcji. W przypadku niektérych wariantéow
urzadzenia przetgcznik funkcji moze by¢ chowany. Jesli przetacznik funkcji zostanie przestawiony z pozycji zero na
funkcje, minie kilka sekund, zanim dana funkcja bedzie dostepna.

Symbol Ustawienie Zastosowanie

° Pozycja zero Urzadzenie jest wytgczone i dziata w
trybie oszczedzania energii.

g Mikrofale Wybor trybu mikrofal.

’/ Para Gorgca para jest rozprowadzana w
komorze piekarnika.

Gorgce powietrze Wentylator rownomiernie rozprowa-
dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujgcg sie
na tylnej sciance grzatke pierscienio-
wa.

Grill Nagrzewa sie cata powierzchnia pod
grzatkami grilla.

Grill z cyrkulacjg powietrza Wentylator powoduje wirowanie gorg-

cego powietrza wytwarzanego przez
grzatke grilla wokot potrawy.

e Odkamienianie

Ta funkcja odkamienia parownik i
utrzymuje jego funkcjonalnosé.
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Symbol

Ustawienie

Zastosowanie

Ptukanie

Umozliwia przeptukanie wodg prze-
wodow modutu generujgcego pare.
Zalecamy korzystanie z funkcji ptuka-
nia kazdorazowo po uzyciu trybu z
zastosowaniem pary.

Programy

Urzadzenie ma zaprogramowane
ustawienia dla wielu potraw.

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.

Symbol

Pole dotykowe

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybranej
funkciji grilla lub pary.

Para

Wybor stopnia wytwarzania pary lub
dotgczenia funkciji pary do rodzaju
grzania.

Programy

Wywotywanie listy wyboru progra-
maow i ustawianie numeru programu
za pomocy przetagcznika obrotowego.

Funkcje zegara

Wybdr funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomoca przetgcznika obro-
towego.

»ff=o

Szybkie podgrzewanie/zabezpiecze-
nie przed dzieémi

Krdtkie nacisniecie: aktywacja lub
dezaktywacja szybkiego nagrzewa-
nia.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub
dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieé¢mi.

°C/

Temperatura/waga

Wybdr temperatury lub wagi i usta-
wianie wybranych wartosci za pomo-
cq przetgcznika obrotowego.

>/0

Start/Stop

Witgczenie lub zatrzymanie trybu pra-
cy.

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu wyswietlane sa aktualne wartosci usta-

wien lub mozliwosci wyboru.

Wartos¢, ktérej ustawienie mozna w danym momencie

zmienic, jest wyrdzniona.

Elementy wyswietlacza

Wyrdznienie zaznaczone jest za pomocg dwdch matych

nia.

strzatek znajdujgcych sie nad i pod wartoscig ustawie-

Wyrdzniong wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za

pomocg przetgcznika obrotowego.

Ponizej znajduje sie krotkie objasnienie poszczegodlnych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

A Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

- Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas trwania jest wyswietlany w go-

dzinach i minutach.
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Symbol Nazwa Znaczenie

min:s Minuty/sekundy Czas trwania jest wyswietlany w mi-
nutach i sekundach.

= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol swieci sie, zabezpiecze-

nie przed dzieémi jest aktywowane.

Pojemnik zbierajacy

Symbol sygnalizuje stan pojemnika

zbierajgcego.

Symbol $wieci sig, a strzatka miga.

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Pojemnik zbierajgcy jest petny.

m  QOprdzni¢ pojemnik zbierajgcy.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
poza komorg zbiornika.

= Wsung¢ pojemnik zbierajgcy do
komory zbiornika.

Symbol swieci sig, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= Pojemnik zbierajgcy znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadnej
Czynnosci.

Zbiornik na wode

Symbol sygnalizuje stan zbiornika na

wode.

Symbol $wieci sig, a strzatka miga.

= Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Zbiornik na wode jest pusty.

= Napetni¢ zbiornik na wode.

Symbol miga, natomiast strzatka nie

miga:

= Zbiornik na wode nie znajduje sie
w komorze zbiornika.

= Wsungé zbiornik na wode do ko-
mory zbiornika.

Symbol $wieci sig, natomiast strzatka

nie swieci sie:

= /biornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika.

= Nie trzeba wykonywac zadnej
Czynnosci.

Szybkie nagrzewanie

Gdy symbol swieci sie, szybkie na-
grzewanie jest aktywowane.

Odkamienianie

Gdy symbol swieci sie, urzadzenie
wymaga odkamieniania.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

ic:00 | 4

===

Niebieska ikona termometru po prawej stronie wskazni-
ka czasu pokazuje, ze urzadzenie nagrzewa sie. Gdy
ustawiony jest rodzaj grzania, termometr wypetnia sie w
czterech krokach na niebiesko, im bardziej nagrzana
jest komora piekarnika. W przypadku funkcji grilla i pa-
ry ikona termometru od razu swieci sie na niebiesko. W
przypadku funkcji mikrofal ikona termometru nie swieci
sie. W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w kto-
rym termometr jest catkowicie wypetniony na niebiesko.
Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiega¢ od rzeczywistej temperatury w
piekarniku.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktére sg widoczne na wyswietlaczu.

4.3 Rodzaje grzania

W przypadku wiekszosci list wyboru, np. listy progra-
maow, po przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie
ponownie punkt pierwszy. Jezeli ustawiona zostata mi-
nimalna lub maksymalna wartos¢, w przypadku niekto-
rych list wyboru, np. wartosci czasu trwania, nalezy ob-
racac przetacznik obrotowy w przeciwnym kierunku.

4.2 Tryby pracy

Menu jest podzielone na rézne tryby pracy.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grza- Do optymalnego przyrzadzania rdoz-

nia nego rodzaju potraw opracowano
wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajoéw grzania.

Mikrofale Mikrofale umozliwiajg szybsze przy-
rzgdzenie, podgrzanie lub rozmroze-
nie potraw.

Para Przyrzadzanie potraw z zastosowa-
niem pary. W celu optymalnego przy-
rzgdzenia roznego rodzaju potraw
mozna stosowac rdzne, odpowiednio
dostosowane stopnie intensywnosci
pary.

Tryb kombi z  Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-

mikrofalami nia funkcji pary lub grilla oraz funkciji
mikrofal.

Tryb kombiz  Mozliwos¢ jednoczesnego stosowa-

zastosowa- nia funkcji mikrofal lub grilla oraz

niem funkgcji funkcji pary.

pary

Czyszczenie Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:

odkamieniania i ptukania.

Ustawienia Dopasowanie ustawien podstawo-
podstawowe wych.
— "Ustawienia podstawowe”,
Strona 80

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol  Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy
Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkdw, np. stekow, kietbasek i tostow.
grilla: Zapiekanie potraw.
= 1 =gstaby
= 2 = gredni
= 3 =mocny
Gorgce powie- 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortow smietanowych.
trze 100-230°C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-190°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i wiekszych kawatkow miesa.

cja powietrza

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzadzenie poda-
je proponowang temperature. Proponowang temperatu-
re mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w podanym zakre-
sie.
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4.4 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzadze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze witgczone w
trakcie pracy. Po zakonczeniu trybu pracy urzadzenie
wytgcza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas czysz-
czenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut oswietlenie
komory piekarnika wytgczy sie automatycznie.

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzgdzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator witgczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.

Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojsé¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzadzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowana wode nalezy wytrzec.

4.5 Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzadze-
nia i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego |
zbiornika na wode.

Poznawanie urzadzenia pl

4.6 Zbiornik na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika.

W przypadku trybdw z uzyciem pary napetni¢ zbiornik
woda.
— "Napeftnianie zbiornika na wode", Strona 72

—

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania

Otwor do napetniania i oprézniania
Pokrywa zbiornika

4.7 Pojemnik zbierajacy

Pojemnik zbierajgcy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika.
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Pojemnik zbierajacy nalezy oproznié¢ zardwno przed
uruchomieniem, jak i po zakonczeniu funkcji czyszcze-
nia.

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania

Otwory wychwytujgce

Pokrywa zbiornika

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akceso-
ria mogg byc¢ rdzne.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

m  Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

Szklana blacha do piecze- m Gotowanie potraw
nia m  Ostona przed rozpry-
skami podczas grillo-
wania bezposrednio
na ruszcie
= Mozliwosé stosowania
w trybie mikrofal

Naczynie do gotowania = Do gotowania ryzu,
na parze ziemniakéw i warzyw
= W celu przyrzadzenia
potrawy za pomoca
trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik
do gotowania na parze
nalezy wstawi¢ do
szklanej blachy do pie-
czenia.
= Produkty spozywcze
uktadac¢ bezposrednio
na pojemniku do goto-
wania na parze.
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5.1 Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzgdzenia dotgczone kest
wyposazenie dodatkowe.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt do grilowania = Ruszt do smazenia

®»  Ruszt wtozy¢ ndzkami
do dotu w szklang bla-
che do pieczenia.

m Dzieki temu ttuszcz i
soki z miesa Sciekajg
do szklanej blachy do
pieczenia.

= Nie nadaje sie do uzy-
wania w trybie mikrofal
ani w trybie z zastoso-
waniem pary.

5.2 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

siemens-home.bsh-group.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
= Zapiekanki



5.3 Wysokosci wsuniecia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na
4 wysokosci.

Wysokos$¢ wsuniecia liczona jest od dotu do gory.
Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie wsu-
nac.

Przed pierwszym uzyciem pl

Dno komory piekarnika na wysokosci 0 nadaje sie
szczegdlnie do pracy w trybie mikrofal. Moc mokrofal
jest najbardziej efektywna na dnie komory piekarnika.
Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych.
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6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Ustawianie godziny

Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga /Z:00

i $wieci sie ©.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé G.

v Godzina zostata ustawiona.

6.2 Ustawianie stopnia twardosci wody

Wymagania

® Przed ustawieniem stopnia twardosci wody nalezy
uzyskacé w lokalnym przedsiebiorstwie wodociggo-
wym informacje o stopniu twardosci wody.

= Urzadzenie jest wytgczone.

1. Nacisngé @ i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Tyle razy nacisna¢ przycisk ®, az pojawi sie clif.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego wybraé sto-
pien twardosci wody.
Uwaga: Jesli twardos¢ wody wodociggowe] miesci
sie w przedziale 3 lub 4, zalecamy stosowanie wody
zmiekczonej.
Wskazowka: W przypadku uzywania wody mineral-
nej nalezy ustawi¢ zakres twardosci wody na “bar-
dzo twarda“. Wody mineralnej mozna uzywac wy-
tacznie, gdy nie jest ona gazowana.

Zakres twardosci wody Ustawienie
0 0 zmiekczona
1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka

Zakres twardosci wody Ustawienie
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 Srednia
3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 twarda

4 (powyzej 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

4. W celu zapisania zmian nacisng¢ ® i przytrzymac
przez kilka sekund.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

Wymaganie: W komorze piekarnika nie znajdujg sie
pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia ani in-
ne przedmioty.

1. Przed rozgrzaniem urzadzenia wytrze¢ gtadkie po-
wierzchnie w komorze gotowania miekkg, wilgotng
Sciereczka.

2. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

3. Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ pomiesz-
czenie.

4. Za pomocg przetacznika funkcji ustawic @1,

5. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawic
180°C.

6. Nacisng¢ D>/00.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

7. Po uptywie jednej godziny wytgczy¢ urzadzenie za
pomocg >/0.

8. Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

9. Poczekac, az komora piekarnika ostygnie.

6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekkg sciereczka.
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7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Witaczanie urzadzenia

» Obrdci¢ przetacznik funkcji, aby wigczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

Uwaga: Zabezpieczenie przed dzieémi mozna ustawic
tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone. Niektore
wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu réwniez po wy-
taczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

7.2 Wytaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzadzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytgczeniu urzadzenia.

Uwaga: W

— "Ustawienia podstawowe", Strona 80 mozna doko-

nac¢ wyboru, czy godzina bedzie wyswietlana po wytg-

czeniu urzadzenia, czy tez nie.

7.3 Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wigczone.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji wybrad tryb pracy.
W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia. W
tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmieni¢ war-
tos¢ za pomocg przetagcznika obrotowego.

2. Nacisng¢ D>/0.

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

7.4 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic¢ rodzaj grza-
nia.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana tempera-
tura.

2. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawié tem-

perature.

Nacisng¢ D/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie dioda LED D>/0.

v Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Uwaga: Za pomocg przetacznika obrotowego mozna w
kazdej chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pra-
Cy urzadzenia.

Po nagrzaniu piekarnika mozliwe sa, w zaleznosci od
rodzaju grzania, niewielkie réznice temperatury.

W trakcie biezgcego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

< W

7.5 Ustawianie czasu trwania
1. Ustawi¢ tryb pracy.
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2. Naciskaé ®, az wyrdzniony zostanie symbol [=.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

4. Nacisnagé D>/0.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

v Swieci sie /0.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

6 Wstrzymanie trybu pracy

7.

1. Nacisng¢ D>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

v Miga D/0.

2. Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

3. Nacisngé B>/0O.

v Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
v Swieci sie /0.

7.7 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.8 Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzgdzenie osig-
ga ustawiong temperature w krotkim czasie. Szybkie
nagrzewanie nalezy stosowac w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C.

Szybkie nagrzewanie moze by¢ stosowane w
przypadku nastepujgcych rodzajéw grzania:

= Gorgce powietrze

»  Grill z cyrkulacjg powietrza

Uwaga: Funkcja szybkiego nagrzewania jest niedostep-
na w przypadku rodzaju grzania Gorgce powietrze
40°C.

Aktywacja funkcji Szybkie nagrzewanie

W celu uzyskania rGwnomiernego rezultatu gotowania
potrawe nalezy wstawi¢ do piekarnika dopiero po za-
konczeniu szybkiego nagrzewania.
Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.
Nacisngc¢ »fff=.
Na wyswietlaczu $wieci sie .
Nacisng¢ D/0.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Swieci sie D>/0O.
Po zakoriczeniu szybkiego nagrzewania rozlega sie
sygnat. »§ gasnie.
4. Wstawi¢ potrawe do piekarnika.
Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym ro-
dzajem grzania i temperatura.

C K KWK =

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc »fff=.

v Na wyswietlaczu gasnie ».

v Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym ro-
dzajem grzania i temperatura.



Uwaga: Szybkie nagrzewanie dezaktywuje sie automa-
tycznie najpdzniej po uptywie 15 minut.

Mikrofale pl

7.9 Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa aktywuje sie,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez usta-
wionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzgdzenie wytgcza sie automa-
tycznie.

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowa-
nie, podgrzanie, upieczenie lub rozmrozenie potraw.
Mozna wtgczy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wy-
branym rodzajem grzania.

8.1 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rdwnomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Materialy te przepuszcza-
roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.
= ceramika szklana
®m  porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
= szkliwiona ceramika

bez peknied

Sztuéce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztu¢cdw, np. wtozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Mikrofale mogg uszkodzic¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

8.2 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dpstepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-

Nie dotykac¢ gorgcych elementéw.
Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Witgczy¢ tryb pracy za pomocg D>/0.

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

PONMA VvV VO

8.3 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglagd poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.
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Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

360 Gotowanie migsa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

1000 Podgrzewanie ptyndw.

Uwagi

= W odniesieniu do kazdego stopnia mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Mozna jg zaak-
ceptowad lub zmieni¢ w podanym zakresie.

= Maksymalna moc mikrofal nie jest przeznaczona do
podgrzewania ptynéw. W celu ochrony urzadzenia
moc mikrofal zostaje w pierwszych minutach stop-
niowo zredukowana do 600 W. Maksymalng moc
mozna wtgczy¢ po uptywie czasu studzenia.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.4 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.5 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtacza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

Al

v | X

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych bezpieczen-
stwa — Strona 55 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 58.

2. Przetgcznik funkeji ustawic¢ na &

v Urzadzenie jest gotowe do pracy. Jako proponowa-
na wartos¢ na wyswietlaczu widoczna jest maksy-
malna moc mikrofal &.

3. W celu ustawienia zadanego poziomu mocy mikrofal
nacisngé &

v Na wyswietlaczu zaznaczony zostaje stopien mocy
mikrofal i pojawia sie proponowany czas trwania.
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4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg B/0.
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomoca przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Swieci sie dioda LED D>/0.

Uwaga: Po uptywie czasu trwania urzgdzenie wytgcza
tryb pracy mikrofal i rozlega sie sygnat.

8.6 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Naciskaé¢ O, az wyrdzniony zostanie symbol [-.

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

Nacisng¢ D>/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewad.

Swieci sie >/0O

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < &

8.7 Zmiana mocy mikrofal

» Naciska¢ &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wigczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.

Wigczyé tryb pracy za pomocg B/0.

8.8 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisngé D>/0O lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga D>/0.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisng¢ D/0.

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie >/0O.

< C WM <

8.9 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwad prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore
piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac¢ z komory piekarnika.

Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetgcznika funkcji wybraé X
Dwukrotnie nacisng¢ ®.

Na wyswietlaczu zaznaczone jest -1,

Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania 15 minut.

o< o hw



7. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg B/0.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktdre zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac¢ sie para wodna.

MikroKombi pl

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakonczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

9 MikroKombi

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania oraz z funkcjg pary.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych funkciji:

Para

Gorgce powietrze

Grill

Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:

" Stopienn mocy mikrofal 1000 W

n Gorgce powietrze 40°C

9.1 Wprowadzanie ustawien trybu
MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisng¢

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ czasu trwania.

4. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Witaczyc tryb pracy za pomocag D>/0.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie >/0O.

v Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytacza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

9.2 Zmiana mocy mikrofal

» Naciskaé &, az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien mocy.

Uwaga: Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy

od najwyzszej do najnizszej mocy.

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po

wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa prace.

Witgczy¢ tryb pracy za pomocg D>/0.

9.3 Wstrzymanie trybu pracy

1. Nacisng¢ D>/0O lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga D>/0.

Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

Nacisng¢ >/0.

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie D>/0.
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9.4 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.

10.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Przetgcznik funkcji ustawic¢ na (.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawicé sto-
pien mocy grilla.

v Na wyswietlaczu widoczny jest stopienmocy grilla.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

4. Wigczyd tryb pracy za pomoca D>/0.

v Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac. Niewielkie wa-
hania temperatury po zakoriczeniu nagrzewania sg
normalnym zjawiskiem.

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

Uwaga: Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

Stopnie mocy grilla
Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (niski) = \Wysokie zapiekanki
= Suflety
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Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

2 (Sredni) = Piaskie zapiekanki
= Ryby

3 (wysoki) m  Kietbaski
= Tosty

10.2 Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ tryb pracy.

2. Naciskaé ®, az wyrdzniony zostanie symbol =,

3. Za pomocg przetagcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ny czas trwania.

Nacisng¢ D/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.

Swieci sie >/0O

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < &

10.3 Zmiana stopnia mocy grilla

Po wyborze funkcji grillowania lub uruchomieniu trybu

pracy mozna w kazdej chwili zmieni¢ stopiert mocy gril-

la.

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ stop-
niert mocy grilla.

v Czas trwania pozostaje bez zmian.

10.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisng¢ D>/0 lub otworzyé drzwi urzadzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga D>/0.

Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisnag¢ D/0.

Urzadzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie /0O,

< C WM < =

10.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwad prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

11 Para

Mozna wtgczy¢ tylko funkcje pary lub potaczy¢ jg z
funkcijg grilla i funkcjg mikrofal. W celu optymalnego
wykorzystania funkcji pary usung¢ ruszt. Wsungé szkla-
ng blache do pieczenia na wysokos¢ 3 i wstawi¢ do
niej pojemnik do gotowania na parze.

Uwaga: W trakcie pracy urzadzenia stychac odgtosy
warkotania. Odgtosy te sg spowodowane dziataniem
pompy. Sg to normalne odgtosy pracy.

11.1 Stopnie intensywnosci pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie in-
tensywnosci.

Stopnie intensywnosci pary sg wybierane za pomoca
@Al Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopien in-
tensywnosci pary.

Stopien intensyw-
nosci pary
1 (niska)

Rodzaj potrawy

Do rozmrazania warzyw, miesa,
ryb i owocow
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Stopien intensyw-  Rodzaj potrawy

nosci pary

2 (Srednia) Do przyrzadzania deserow, ryb
i kietbasek

3 (wysoka) Do gotowania warzyw, ryb i do-

datkéw, do wyciskania soku i
blanszowania

11.2 Ustawianie funkcji pary

Uwaga: Jesli urzadzenie nie byto uzywane przez dtuz-
szy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl ptukania
(8],

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wydo-
stawac sie gorgca para. W zaleznosci od temperatury
para moze by¢ niewidoczna.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania
zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

Wyja¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.
Za pomocg przetgcznika funkcji wybraé &l
Urzgdzenie jest gotowe do pracy.

Ustawieniem standardowym jest maksymalna inten-
sywnos¢ pary oraz czas trwania 20 minut.

v Miga strzatka przy &.

< < = v



2. Wyjac¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swiezg wodg
do wysokosci oznaczenia MAX i catkowicie wsunac¢
do komory zbiornika.

— "Napeftnianie zbiornika na wode", Strona 72

3. Naciskac [A]l do momentu osiggniecia zgdanego
stopnia mocy.

v Na wyswietlaczu widoczny jest wybrany stopien in-
tensywnosci pary.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ny czas trwania.

Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas trwania, a na-
stepnie stopien intensywnosci pary.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg B/0.

v Strzatka przy [& gasnie i Swieci sie sam symbol (bez
strzatki).

v Swieci sie >/0O.

v Swieci sie catkowicie wypetniony wskaznik tempera-
tury.

v Czas trwania odliczany jest na wyswietlaczu. Czesto-
tliwos¢ napetniania zbiornika na wode zalezy od wy-
branego stopnia intensywnosci pary.

Uwagi

= Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

= Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprézniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana, a
strzatka symbolu zbiornika na wode &l zacznie mi-
gac. Napetni¢ zbiornik swiezg wodg do wysokosci
[(;z/naczenia MAX i kontynuowac prace za pomocg

.

m  Stopien intensywnosci pary mozna w kazdej chwili
zmienié¢ w trakcie pracy za pomocs (&l

®m  Po zakoniczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrze¢ rynienke oraz komore piekarnika.

— "Po kazdym zastosowaniu trybu z uzyciem pary",
Strona 73

11.3 Tryb kombi z zastosowaniem funkcji
pary

W przypadku niektdrych rodzajéw grzania mozna do-
datkowo wtgczy¢ funkcje pary. Podczas gotowania z
zastosowaniem pary urzagdzenie w réznych odstepach
czasu doprowadza do komory piekarnika pare o roz-
nych stopniach intensywnosci. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

m  pokrywa chrupigca skorka.

®  majg btyszczgca powierzchnie.

®m 353 wewnatrz soczyste i delikatne.

= minimalnie tracg na objetosci.

Tryb kombi z zastosowaniem funkcji pary jest dostepny
w potaczeniu z nastepujgcymi funkcjami:

Mikrofale

Goragce powietrze

Grill

Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:

" Poziom mocy mikrofal 1000 W

" Gorgce powietrze 40°C

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem funkcji
pary
Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

Para pl

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotaczenie mikrofal.

v Na wyswietlaczu widoczna jest proponowana war-
tos¢ temperatury.

2. Ustawi¢ zgdany stopient za pomocg przetgcznika ob-
rotowego.

3. Naciska¢ &), az ma wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol zbiornika na
wode &,

4. Napetni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczyc tryb pracy za pomocg B/0.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb pracy.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

v Swieci sie D>/0O.

v Po uptywie czasu trwania urzadzenie wytgcza tryb
pracy i rozlega sie sygnat.

Uwagi

= Po oprdznieniu zbiornika na wode tryb pracy jest
kontynuowany bez stosowania pary. Brak wskazania
na wyswietlaczu.

= Otwieranie drzwi urzadzenia ma wptyw na rezultat
gotowania/pieczenia. Podczas pieczenia drzwi urzg-
dzenia powinny by¢ zamkniete.

Zmiana stopnia intensywnosci pary

» Naciskaé B, az na wyswietlaczu pojawi sie zadany
stopien.

Uwaga: Kilkakrotne nacisniecie przetacza stopnie od

najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego

stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Naci-

sngc¢ ponownie, aby aktywowac funkcje pary, zaczyna-

jac od najwyzszego poziomu.

11.4 Wstrzymanie trybu pracy

Nacisng¢ D>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Urzadzenie zatrzymuje tryb pracy.

Miga D>/0.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Nacisng¢ >/0.

Urzgdzenie kontynuuje prace w wybranym trybie.
Swieci sie >/0.

K WM « =

11.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.
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11.6 Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzadzenia. Przed
wtgczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetni¢ zbiornik woda.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze piekarnika

opary tatwopalnych ptyndw mogag sie zapali¢. Drzwi

urzgdzenia mogg sie gwattownie otworzyé. Z komory

piekarnika mogg wydostac sie gorgce opary i ptomie-

nie.

» Do zbiornika na wode nie wlewa¢ zadnych tatwopal-
nych ptynéw (np. napojéw alkoholowych).

» Do zbiornika wlewac¢ wytacznie wode lub zalecany
przez nas roztwor do odkamieniania.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac¢ ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

Wymaganie: Stopien twardosci wody jest ustawiony
prawidtowo.
— "Ustawianie stopnia twardosci wody", Strona 65

1. Nacisng¢ srodkowa czesc przestony zbiornika.

v Przestona zbiornika otwiera sie.
2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.
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3. Napetni¢ zbiornik zimng wodg do oznaczenia

»MAX*,

4. Zbiornik na wode umiesci¢ w komorze zb

catkowicie wsunac.

jornika i




11.7 Dolewanie wody do zbiornika

Uwagl

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprézniony w

trakcie pracy, urzadzenie zachowuje sie w

zréznicowany sposob, w zaleznosci od trybu pracy:

— Tryb z zastosowaniem pary: Tryb pracy urzadze-
nia zostanie przerwany. Na wyswietlaczu wi-
doczny jest komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetni-
ony zbiornik na wode wystarcza na ok.

30-40 min, w przypadku nizszych stopni in-
tensywnosci pary na znacznie dtuze;.

— Para z mikrofalami: Tryb pracy urzadzenia zosta-
nie przerwany. Napetniony zbiornik wystarcza na
ok. 50 min.

— Grill z parg: Urzadzenie kontynuuje tryb pracy z
zastosowaniem funkcji grilla. Brak komunikatu na
wyswietlaczu. W przypadku ustawienia najwyz-
szego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie dtuzej.

®m  Rzeczywisty czas trwania programu moze odbiegac
od podanych wartosci.

Otworzy¢ przestone panelu obstugi.

Wyjaé pojemnik na wode.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Wtozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamknac¢
przestone panelu obstugi.

pPONMA

11.8 Po kazdym zastosowaniu trybu z
uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie wy-
trze¢ rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sie uruchomi¢ funkcje czyszczenia Ptukanie
po kazdorazowym uzyciu trybu z zastosowaniem pary.
Nastepnie oproznié i osuszy¢ zbiornik na wode i po-
jemnik zbierajgcy.

Uwaga: Osad z kamienia kottowego usunac¢ sciereczkg
nasgczong octem, przemyc¢ czystg woda i wytrze¢ do
sucha miekka sciereczka.

Ptukanie urzadzenia

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzgdzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-
go.

Uwaga: Po zakonczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia moga znajdowac sie w pojemniku zbierajg-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

1. Za pomocg przetgcznika funkciji wybrad (@],

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Nie mozna go zmienid.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjac pojemnik zbierajgcy i oprdznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyjg¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
Swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ D/0.

arOdD
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v Urzadzenie przepompowuje wode przez przewody.
v Uplyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

10. Oprozni¢ pojemnik zbierajgcy.

Opréznianie zbiornika na wode

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢ do nagrzania

zbiornika na wode.

» Po zakonczeniu pracy urzgdzenia zaczekad, az
zbiornik na wode ostygnie.

» Wyjac ze zbiornik na wode z komory zbiornika.

UWAGA!

Czyszczenie zbiornika na wode w zmywarce do naczyn

powoduje uszkodzenia.

» Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do na-
czyn.

» Zbiornik na wode czysci¢ miekkg sciereczkg i do-
stepnym w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

1. Nacisng¢ srodkowa czes¢ przestony zbiornika.

v Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

2. Wyciggna¢ zbiornik na wode.

3. Ostroznie zdja¢ pokrywe zbiornika na wode.

4. Oprdzni¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptukacé czystg
woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekka scie-
reczka.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

7. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

8. Pokrywe natozy¢ na zbiornik na wode i docisnaé.

9. Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

10. Zamkna¢ przes%one zbiornika i krotko nacisngc¢
srodkowg czesé.

v Przestona zbiornika jest zablokowana.

Suszenie rynienki na skropliny

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az
urzadzenie ostygnie.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

Otworzy¢ drzwi urzagdzenia.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyja¢ zbiornik na wode i pojemnik zbierajacy.
Uwaga:

Rynienka na skropliny [@ znajduje sie ponizej komo-
ry piekarnika.

pOMA
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Wode w rynience na skropliny [@ usungé za pomoca
gabki i ostroznie wytrzed.

Podgrzewanie i osuszanie komory piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac¢ z komory piekarnika.

Whytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

Za pomocy przetgcznika funkcji wybrad [,
Dwukrotnie nacisng¢ O.

Na wyswietlaczu zaznaczone jest 1=,

Za pomocg przetacznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania 15 minut.

Wigczyé tryb pracy za pomocg B>/0.

Rozpoczyna sie suszenie, ktdre zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

8. Otworzy¢ drzwi urzadzenia na 1 do 2 minut, aby
mogta wydostac sie para wodna.

o< mpw
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Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Usungc¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.

12 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagajg przygotowanie
réznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

12.1 Wskazéwki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

= Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

m  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

12.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytacznie w za-
programowanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

Wskazoéwka: Naklei¢ naklejke z programem na urza-
dzenie. W ten sposéb mozna tatwiej i szybciej mie¢ do-
step do programow.

»  Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= \Wyjgé produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

= Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedzial wagowy Wskazowki
niecia w kg
PO Mieso mielone ptaskie naczynie 0,10-1,20 Rozmrozone por-
wotowe, jagniece, bez pokrywki cje miesa mielo-
wieprzowe' nego oddzielaé
od jeszcze za-
mrozonego i wyj-
mowac po obro-
ceniu.
g Filet rybny' 2 ptaskie naczynie 0,10- 1,00 Filet ze szczupa-

bez pokrywki

ka, dorsza, kar-
mazyna, czarnia-
ka, sandacza

' Przestrzegac¢ sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.
2 Uzywaé naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
FO3 Porcje kurczaka z ptaskie naczynie 0 0,15-1,20 Kawatki kurczaka
koscig"? bez pokrywki uktadac¢ w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
FO4 Kromki chleba? ptaskie naczynie 0 0,10 -0,50 Chleb pszenny,

bez pokrywki

chleb pszenny
mieszany, chleb
petnoziarnisty;
rozmrazac tylko
takg ilos¢ chleba,
jaka jest potrzeb-
na. Rozmrozony
chleb szybko
czerstwieje. Od-

dzieli¢ kromki
chleba, jesli to
mozliwe.
' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrdcenia potrawy.
2 Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
Drob, mieso, ryby
Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedzial wagowy Wskazowki
niecia w kg
POs Porcje kurczaka, ruszt + szklana 3+2 0,15-1,00 Udka kurczaka,
Swieze' 2 blacha do piecze- potéwki kurczaka
nia Kawatki kurczaka
uktada¢ w naczy-
niu skoérg do do-
tu.
Fo Rostbef, krwisty  szklana blacha 1 0,50 -2,00
do pieczenia
P Rostbef, srednio  szklana blacha 1 0,50 - 2,00
wypieczony do pieczenia
PLE Rostbef, dobrze  szklana blacha 1 0,50 - 2,00
wypieczony do pieczenia
POS Udziec jagniecy z szklana blacha 1 1,00 - 2,00
koscig, srednio do pieczenia
wypieczony
P Udziec jagniecy z szklana blacha 1 1,00 - 2,00
koscig, dobrze do pieczenia
wypieczony
Pl Ryba, w catosci, pojemnik do go- 3 0,20 - 1,20 Wewnetrzng stro-
Swieza® towania na parze ne skropic¢ so-
+ szklana blacha kiem z cytryny.
do pieczenia
P Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50
Swiezy® towania na parze

+ szklana blacha
do pieczenia

' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrécenia potrawy.

2 Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

3 Napetnié¢ zbiornik na wode.

* Przestrzegaé sygnatow informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.
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pl Programy automatyczne

Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
i3 Filet rybny, pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50 Uzy¢ rownomier-
mrozony® towania na parze nie ptaskich file-
+ szklana blacha téw rybnych.
do pieczenia
P Potrawa jedno- naczynie z po- 0 0,20 - 2,00 Uzywac takich sa-

garnkowa ze
Swiezych
sktadnikow* 2

krywka

mych ilosci mie-
sa, warzyw i bu-
lionu, wprowadzi¢
catkowitg wage
potrawy.

' Przestrzegad sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrocenia potrawy.

A w0WN

Uzywad naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
Napetni¢ zbiornik na wode.
Przestrzegac sygnatow informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.

Warzywa, dodatki

Nr Rodzaj potrawy = Wyposazenie Wysoko$¢ wsu-  Przedzial wagowy Wskazowki
niecia w kg
PS5 Brokuly, $wieze'  pojemnik do go- 3 0,10-1,00
towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
PG Groszek, pojemnik do go- 3 0,10-1,00
mrozony' towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia
P Plasterki mar- pojemnik do go- 3 0,10-0,75 Im grubsze pla-
chwi, $wieze' towania na parze stry, tym tatwiej
+ szklana blacha uzyskac rezultat
do pieczenia al dente. Aby po-
trawa byta catko-
wicie dogotowa-
na, nalezy wpro-
wadzi¢ wyzszg
wage. Wydtuza to
jednak czas trwa-
nia programu.
P8 Zielone szparagi, pojemnik do go- 3 0,10-0,70 Nie uktadac war-
Swieze' towania na parze stwami.
+ szklana blacha
do pieczenia
P9 Jaja, gotowane pojemnik do go- 3 2 - 10 sztuk Jaja kurze, chto-
na miekko' towania na parze dzone
+ szklana blacha
do pieczenia
F20 Ryz??® wysokie naczynie 0 0,10-0,50 Uzywad tylko ryzu
z pokrywkg dtugoziarnistego.

Nie uzywac ryzu
w torebkach. Na
1 miarke ryzu do-
dac¢ 2-3 miarki
wody. Po zakon-
czeniu programu
odstawic¢ ryz na
5-10 minut.

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegaé sygnatow informujacych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.

¥ Uzywacé naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.
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Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysoko$¢é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki
niecia w kg
Foi Ziemniaki pieczo- ruszt 2 0,20 -1,50 Sredniej wielkosci
ne ziemniaki, ok.
250 g. UmycC i
osuszy¢. Naktuc¢
skorke kilka razy
widelcem.
Po7 Ziemniaki pojemnik do go- 3 0,20 - 0,50 Ziemniaki obrad i
gotowane® ' towania na parze pokroi¢ w kostke.
+ szklana blacha Im wieksze kawat-
do pieczenia ki, tym tatwiej uzy-
skac rezultat
al dente.
P23 pojemnik do go- 3 0,30-0,80 Do owocdw do-

Prazone owoce® "
2

towania na parze
+ szklana blacha
do pieczenia

dac niewielka
ilos¢ cukru i cy-
namonu. W przy-
padku owocow
jagodowych do-
da¢ maliny i tru-
skawki dopiero
po sygnale infor-
mujgcym o ko-
niecznos¢ zamie-
szania potrawy.

' Napetnié zbiornik na wode.

2 Przestrzegad sygnatow informujgcych o koniecznos$ci zamieszania potrawy.

3 Uzywac naczyn przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Dania gotowe

Nr Rodzaj potrawy  Wyposazenie Wysokos$é wsu-  Przedziat wagowy Wskazowki

niecia w kg

P Frytki, mrozone'  szklana blacha 2 0,20 - 0,80 Nie uktadac war-

do pieczenia stwami.

Po5 Krokiety, szklana blacha 2 0,25-0,80 Nie uktadac war-
mrozone' do pieczenia stwami.

FCG Pizza, wstepnie ruszt 2 0,10-0,60 Pizza na cienkim
podpieczona, spodzie.
chtodzona

P2 Pizza, wstepnie ruszt 1 0,10-0,50 Pizza na cienkim
podpieczona, spodzie, pizza-ba-
mrozona gietka.

Fog Zapiekanka ma-  naczynie na 2 0,30 - 1,00 Lasagne, cannel-
karonowa, wstep- szklanej blasze loni lub zapiekan-
nie podgotowana do pieczenia ki makaronowe z
i chtodzona wstepnie podgo-

towanego maka-
ronu.

P Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20-0,50
traw serwowa- na szklanej bla-
nych na talerzu, sze do pieczenia
chtodzonych

P30 Podgrzewanie po- ptaskie naczynie 3 0,20 - 0,50

traw serwowa-
nych na talerzu,
mrozonych

na szklanej bla-
sze do pieczenia

' Przestrzegac sygnatéw informujgcych o konieczno$ci obrdocenia potrawy.
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pl Funkcje zegara

12.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Ustawié przetgcznik funkgji na [P,

v Na wyswietlaczu widoczny jest numer pierwszego
produktu i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisng¢ °C/@.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wyrdznione ustawie-
nie wagi.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢
ustawienie wagi.
Przed wigczeniem mozna za pomocag [Pl i °C/& prze-
chodzi¢ miedzy potrawa a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisnagé D>/0.

Po witgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi..Ustawiona wage mozna wyswietli¢ za pomocag

°C/u.

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie D>/0O.

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat.

Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Uwaga: Przed wtgczeniem mozna za pomoca [Pl i °C/@

przechodzi¢ miedzy programami a wartosciami wago-

wymi.

O< < < <

Po witaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wagi. Ustawiong wage mozna sprawdzi¢ za pomo-
cg °C/@.

12.4 Zmiana potrawy

1. Przez 4 sekundy naciskaé D>/0O lub otworzy¢ drzwi
urzgdzenia.

v Potrawa zostanie zresetowana.

2. Wybra¢ nowg potrawe.

12.5 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ D>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

Miga D>/00.

Aby kontynuowac tryb pracy, zamkna¢ drzwi urzg-
dzenia lub nacisng¢ >/0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie D>/0.

N < <

<

12.6 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

13 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak rowniez minutnika.

13.1 Przeglad funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rozne funkcje zegara.
Za pomocg ® mozna wywotaé¢ menu i przechodzi¢ po-
miedzy poszczegdlnymi funkcjami. Na wyswietlaczu
swiecg sie symbole dostepnych funkciji, natomiast wy-
brana funkcja jest wyrdézniona.

Funkcja zega- Zastosowanie
ra

Minutnik £ Ustawienia minutnika mozna wpro-
wadzac niezaleznie od trybu pracy.
Minutnik nie ma wptywu na dziatanie
urzadzenia. Po uptywie czasu odli-

czanego przez minutnik rozlega sie

sygnat.
Czas trwania Po uptywie ustawionego czasu trwa-
- nia urzgdzenie automatycznie wyta-

cza dany tryb. Dopiero po ustawieniu
rodzaju grzania mozna wywotac¢ czas
trwania za pomocg ®. Po uptywie
ustawionego czasu trwania rozlega
sie sygnat.

Godzina ® Dopdki na pierwszym planie nie poja-
wi sie inna funkcja, na wyswietlaczu

urzgdzenia widoczna jest godzina.
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Uwaga: Sygnat mozna wytaczy¢ przed czasem, naci-
skajgc ©®. Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w usta-
wieniach podstawowych ustawieniach podstawowych
— Strona 80.

13.2 Sprawdzanie funkciji zegara

Wymaganie: Jezeli ustawionych zostato kilka funkciji
zegara, na wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie sym-
bole. Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu. W
trybie pracy dostepny jest minutnik i czas trwania. W
trybie czuwania dostepny jest minutnik i godzina.

> Il\l%alciskaéQ az wyrdzniony zostanie symbol O, lub
v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosd.

13.3 Ustawianie minutnika

1. Nacisngé ©.

v Na wyswietlaczu $wiecg sie symbole zegara oraz &\

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ mi-
nutnik.

v Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisa-
ny.

v Minutnik wtgcza sie.

v Na wyswietlaczu $wieci sie & i widoczny jest uptyw
czasu odliczanego prze minutnik. Inne symbole ze-
gara gasna.

v Po uptywie czasu odliczanego przez minutnik rozle-
ga sie sygnat. Na wyswietlaczu pojawia sie --:--.

3. Minutnik mozna wytgczy¢ za pomocg dowolnego
pola.



13.4 Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzgdzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

13.5 Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
odliczany przez minutnik na --:--.
v Minutnik jest wytgczony.

13.6 Ustawianie czasu

1. Dwukrotnie nacisng¢ G.

v Na wyswietlaczu swiecg sie symbole zegara oraz

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

3. Nacisngé D>/0.

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu i
Swieci sie D>/O. Inne symbole zegara gasna.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie --:--.

4. Za pomocyg ®© wytgczyé sygnat.

5. Aby wytaczy¢ urzadzenie, obrdcic¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

13.7 Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocy przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

13.8 Kasowanie ustawionego czasu trwania

Uwaga: Jesli ustawiona jest funkcja minutnika, najpierw
nacisngé ®, aby zmienic¢ czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na --:--.

v Zmiana zostanie zastosowana przez urzgdzenie po
uptywie kilku sekund.

13.9 Ustawianie godziny

Po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu wyrdznio-

ne jest wskazanie godziny. Na wyswietlaczu miga /.00

i $wieci sie ©.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé G.

v (Godzina zostata ustawiona.

13.10 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ .

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina i ©.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisngé¢ ©.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Jesli po ustawieniu godziny nie zostanie naci-
$niety przycisk ®, po kilku sekundach urzgdzenie auto-
matycznie przyjmie ustawiong wartosc.

Jezeli podczas ustawiania zmienione zostato potozenie
przetgcznika funkciji, nie mozna uzywac urzadzenia, do-
poki przetgcznik funkcji nie zostanie ustawiony w pozy-
cji zero.

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.

14 Zabezpieczenie przed dzieCcmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

14.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Przez ok. 4 sekundy naciskac »ff-.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie =.

Uwaga: Jezeli ustawiony zostat czas odliczany przez
minutnik &, jego odliczanie bedzie kontynuowane. Do-
poki zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.
Dzwieki sygnatu mozna wytaczy¢, dotykajgc dowolnego
pola.

14.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi

» Przez ok. 4 sekundy naciskac »ff=.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.
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15 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

15.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Wskazanie Ustawienie podstawowe Wybor Opis

chl Czas trwania sygnatu i = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
¢ = sredni = 30 sekund' sygnatu po uptywie czasu
3 = diugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-

nego przez minutnik.

ch Dzwiek przyciskow I = wyt. Wigczanie i wytgczanie
f=wt' dzwiekow przyciskow.
ch3 Jasnosc¢ wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wy-
£ = $redni’ Swietlacza.
7 = wysoka
ciH Wskaznik czasu = wyt. Prezentacja godziny na wy-
f=wt Swietlaczu.
ch5 Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Wigczanie lub wytgczanie
nika f=wt' oswietlenia komory piekar-
nika.
cl Twardos$é wody £l = zmiekczona Ustawianie stopnia twardo-
{ = migkka sci wody — Strona 65.
c = srednia
7 = twarda
4 = bardzo twarda’
i Ustawienie fabryczne 0= wyt! Resetowanie zmienionych
i =wi ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
clf Tryb demo 0 = wyt. Witgczenie lub wytgczenie
{=wl trybu demo.

Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtacze-
niu urzadzenia.

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

15.2 Zmiana ustawien podstawowych 5. ﬁ\_?ky zaptisaczj zmiany, nacisna¢ ® i przytrzymac przez
ilka sekund.

Wymaganie: Urzadzenie jest wyigczone. Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-

1. Nacisna¢ © i przytrzymac przez kilka sekund. stawowe pozostaja zapisane.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe. . : P

2. Za pomocg przetacznika obrotowego zmieni¢ usta- 15.3 AnUIowaRIe zmian ustawien
wienie podstawowe. pOdStawowyc

3. NaC|sn,aq C) - o » Obrdcié przetacznik funkciji.

v Na wySwietlaczu pojawia sig nastgpne ustawienie v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie beda za-
podstawowe. pisywane.

4. Za pomocyg ® wybraé wszystkie zadane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.
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16 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzgdzenie dtugo zachowato sprawnosé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowad.

16.1 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazdwek dotyczgcych pielegnacii
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Rozwiazanie problemu Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze Wowczas zanieczyszcze-
utrzymywac w czystosci i  nia nie nawarstwiajg sig |
natychmiast usuwac za- nie przypalaja.
nieczyszczenia. Komore

piekarnika nalezy czyscic

po kazdym uzyciu.

Natychmiast usuwac¢ osa- Zapobiegac korozji.

dy wapienne, plamy ttusz-

czu, skrobi i biatka.

Do pieczenia bardzo wil- Komora piekarnika nie
gotnych ciast uzywac ulegnie wowczas tak sil-
szklanej blachy do piecze- nemu zabrudzeniu.

nia.

W przypadku pieczenia Komora piekarnika nie
mies stosowac¢ odpowied- ulegnie wowczas tak sil-
nie naczynia, np. brytfan-  nemu zabrudzeniu.

ne.

Jesli to mozliwe, stoso-
wac gorgce powietrze.

Zanieczyszczenia sg
mniejsze.

16.2 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowacd zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

Nie uzywac druciakoéw ani szorstkich gabek.
Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkdéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiednigej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukgiji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegodlnych powierzchni i

czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

16.3 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna dotknac, nagrze-

wajg sie.

» Zachowad ostroznoscé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczgcych o
witasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi urzgdzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych czyszczenia
elementow lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazowek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz

gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Front urzgdzenia czysci¢ goracg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczka cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
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4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Panel obstugi czysci¢ Sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

16.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczgcych. — Strona 81

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

16.7 Czyszczenie uchwytu drzwi

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Uchwyt drzwi czysci¢ miekkim zmywakiem oraz go-
rgcg wodg z detergentem.
Uwaga: W przypadku przedostania sie srodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast wytrze¢
uchwyt. W przeciwnym razie powstang trudne do
usuniecia plamy.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

16.8 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzié¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

» Nie stosowaé zadnych szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 81

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Scierecz-
ka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

16.9 Czyszczenie powierzchni ze stali
nierdzewnej

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Czysci¢ zmywakiem oraz gorgca wodg z detergen-
tem.

3. Wytrzed¢ do sucha miekka Sciereczka.
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4. Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzi¢ potozenie
uszczelki drzwi.

16.10 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 81

2. Czysci¢ goracg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowad wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

16.11 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 81

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocag wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg woda z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

16.12 Czyszczenie powierzchni
samoczyszczacych

Tylna scianka komory piekarnika posiada samoczysz-
czacqg powtoke katalityczng. Rozpryski z pieczenia sg
wchtaniane przez te warstwe i rozktadane w trakcie
eksploataciji urzadzenia. Dlatego ten obszar nie wyma-
ga czyszczenia.

UWAGA!

Stosowanie srodka do czyszczenia piekarnikdéw na po-

wierzchniach samoczyszczacych powoduje ich uszko-

dzenie.

» Na powierzchniach samoczyszczacych nie stosowacd
srodka do czyszczenia piekarnikéw. W przypadku
zetkniecia sie srodka do czyszczenia piekarnikow z
powierzchniami samoczyszczacymi natychmiast
przetrze¢ te miejsca Sciereczkg nasgczong woda.
Nie wciera¢ srodkow czyszczacych i nie stosowac
elementdw szorujgcych.

Wymaganie: Komora piekarnika ostygta.

» Po ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowe i biate
pozostatosci za pomocg miekkiej gabki i wody.



Uwaga: Podczas trybu pracy na powierzchniach urzag-
dzenia moga pojawi¢ sie rudawe plamy. Nie jest to
rdza, lecz pozostatosci produktow spozywczych. Plamy
te nie zagrazajg zdrowiu ani nie majg negatywnego
wptywu na efektywnos¢ powierzchni samoczyszcza-
cych.

16.13 Czyszczenie pojemnikéw zbierajacych

UWAGA!

Wysoka temperatura moze uszkodzi¢ pojemnik zbiera-

1acy.

» Nie suszy¢ pojemnika zbierajgcego w gorgcej ko-
morze piekarnika.

» Nie czysci¢ pojemnika zbierajgcego w zmywarce do
naczyn.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 81

2. Wyczysci¢ pojemnik zbierajgcy zmywakiem i goracg

wodg z detergentem.

Doktadnie wyptukad czystg woda.

Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Pojemnik zbierajacy pozostawi¢ do wyschniecia

przy otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

ok w
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16.14 Czyszczenie zbiornika na wode

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 81

2. Wyczyscic¢ zbiornik na wode zmywakiem i gorgca
wodg z detergentem.

3. Doktadnie wyptukac¢ czystg woda.

4. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

5. Zbiornik na wode pozostawi¢ do wyschniecia przy
otwartej pokrywie.

6. Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

16.15 Czyszczenie komory zbiornika

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 81

2. Po kazdym uzyciu wytrze¢ komore zbiornika do su-
cha.

16.16 Czyszczenie wylotu pary w komorze
piekarnika

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 81

2. Wylot pary w komorze piekarnika wyczysci¢ gorgca
wodg z detergentem oraz gabkg lub miekkg szczo-
teczka.

17 Funkcja czyszczenia

Zastosowac funkcje czyszczenia, aby wyczyscic¢ urza-
dzenie.

17.1 Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie od-
kamieniac.
Czestotliwos¢ odkamieniania zalezy od stopnia twardo-
$ci wody oraz liczby zastosowanych trybow z uzyciem
pary. Za pomoca #4 urzadzenie sygnalizuje na wyswie-
tlaczu, ze mozliwe jest wykonanie tylko 5 lub mniej pro-
cesOw gotowania w trybie z uzyciem pary. Jezeli odka-
mienianie nie zostanie przeprowadzone, ustawienie try-
bu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe.
Odkamienianie trwa tacznie ok. 32 min. Odkamienianie
przebiega automatycznie w dwdch etapach.
»  Odkamienianie, czas trwania ok. 31 minut
m  Cykl ptukania po odkamienianiu, czas trwania

ok. 1 minuta

Ze wzgleddw higienicznych nalezy przeprowadzi¢ petny
proces odkamieniania.

Jezeli odkamienianie zostanie przerwane, ustawienie
trybu z uzyciem pary nie bedzie mozliwe. Aby urzgdze-
nie byto ponownie gotowe do pracy, przeprowadzi¢
cykl ptukania.

Uruchomienie programu odkamieniania

Odkamienianie urzadzenia trwa ok. 31 minut.

UWAGA!

Niezalecane srodki do odkamieniania mogg spowodo-

wac uszkodzenie urzadzenia.

» Do odkamieniania uzywac wytgcznie zalecanych
przez nas srodkow do odkamieniania. Czas trwania
odkamieniania jest dostosowany do zalecanych
srodkéw do odkamieniania.

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

dg miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ule-

gng uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmyé
woda.

Za pomocg przetgcznika funkcji wybrad =4,

Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania odka-
mieniania. Czasu trwania nie mozna zmienic.

—

<

2. Otworzy¢ przestone zbiornika.

3. Wyjac¢ pojemnik zbierajgcy i oprdznic.

4. Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.

5. Wyjac¢ zbiornik na wode.

6. Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajgc
wode ze srodkiem do odkamieniania.

- Sporzadzi¢ roztwdr do odkamieniania, mieszajgc
250 ml wody z 50 ml ptynu do odkamieniania
lub rozpuszczac przez 5 minut jedng tabletke od-
kamieniajgcg o wadze 18 g w 250 ml wody.

7. Napetni¢ zbiornik na wode $rodkiem do odkamie-
niania i catkowicie wsung¢ zbiornik.

8. Zamknac¢ przestone zbiornika.

9. Nacisng¢ D>/0.

v Urzadzenie jest odkamieniane.

v Pozostaly czas trwania jest odliczany na wyswietla-

czu.

v Po zakonczeniu odkamieniania rozlega sie sygnat.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana.

10. Otworzy¢ przestone zbiornika.

11. Wyjgé pojemnik zbierajgcy, oprézni¢ i wsungé na
miejsce.

12. Zbiornik na wode wyjac¢, doktadnie wyptukac, napet-
ni¢ swiezg wodg i wsungé na miejsce.

13. Zamknac¢ przestone zbiornika.
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14. Nacisng¢ D>/0.

v Nastgpi dwukrotne automatyczne ptukanie urzadze-
nia. Po zakonczeniu cyklu ptukania rozlega sie sy-
gnat.

Uwaga: Przestrzegac proporcji sktadnikéw roztworu ze

$rodkiem do odkamieniania.

Srodek do odkamieniania, w ptynie (nr katalogowy

00311680): proporcje sktadnikéw roztworu 1:5, 50 ml

srodka do odkamieniania i 250 ml wody.

Tabletki odkamieniajgce (nr katalogowy 00311974):

Jedng tabletke odkamieniajgcg o wadze 36 g rozpusz-

czac przez 5 minut w 500 ml wody.

17.2 Plukanie

Jesli funkcja pary nie byta uzywana przez dtuzszy czas,
nalezy odkamieni¢ i wyptukac urzadzenie.

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna prze-
pompowac wode przez system przewodow. Nastepnie
urzgdzenie odprowadza wode do pojemnika zbierajgce-

go.

Uwaga: Po zakoniczeniu ptukania oderwane drobinki
kamienia mogg znajdowac sie w pojemniku zbieraja-
cym. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie.

Przeprowadzanie cyklu ptukania

1. Za pomocy przetgcznika funkcji wybrad [@l.

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas trwania progra-
mu. Czasu trwania programu nie mozna zmienic.
Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyja¢ pojemnik zbierajacy i opréznic.

Oprozniony pojemnik zbierajacy catkowicie wsungg.
Wyja¢ zbiornik na wode. i oprézni¢ go z resztek wo-
dy.

Zbiornik na wode doktadnie przeptukac i napetnic
Swiezg woda.

Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamknac¢ przestone zbiornika.

Nacisng¢ D/0.

Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sig sygnat.

o LD
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18 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

18.1 Zaklocenia dziatania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne,.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktdcenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tres¢

komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 87

Drzwi nie sg doktadnie zamknigte.

» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Na wyswietlaczu
swieci sig¢ = i nie » Naciskaé =2, az zgasnie <.
mozna wprowadzac
ustawien urzgdzenia.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Nie dziata oswietlenie
komory piekarnika.

Lampka LED jest uszkodzona.
» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i swieci sie
symbol O©.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 79

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacisnieto D>/00.
» Nacisngé¢ D>/0.

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnieto D>/0.
» Nacisngé¢ D>/0O.

Potrawy podgrzewaja
sie wolnigj niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wieksza moc mikrofal. = Strona 68

Do urzadzenia wtozono wigksza ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obréci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Usterka urzadzenia.
» Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwad serwis.

Urzadzenie nie na-
grzewa sig, na wy-
Swietlaczu miga dwu-
kropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krétko bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowej.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowa¢ tryb demo w ustawieniach podstawowych — Strona 80.

Symbole zbiornika na
wode i pojemnika
zbierajacego migajg
w trybie ciggtym.

Problem natury technicznej

1. Upewnic¢ sig, ze zbiornik na wode oraz pojemnik zbierajgcy zostaty catkowicie wsuniete
do odpowiedniej komory.
2. Jezeli symbole nadal migajg, wezwac serwis.

Uwaga: Mozna nadal uzywac urzadzenia z wyjatkiem funkcji pary.

Gorgce powietrze lub
para uchodzi przez
drzwi.

To nie usterka. Dziata wentylator urzadzenia.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Wentylator kontynuuje prace przez krdtki czas po wytgczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata po
zakorniczeniu trybu
pracy.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone po pracy.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Wentylator kontynuuje prace przez krotki czas po wytgczeniu. Dmuchawa chroni urzgdze-
nie przed przegrzaniem.

Wentylator dziata przy
otwartych drzwiach.

Urzadzenie musi by¢ chtodzone podczas pracy oraz po jej zakoriczeniu.

» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Wszystkie funkcje gotowania zostang zatrzymane w przypadku otwarcia drzwi.

Para nie jest widocz-

na przy uzyciu rodza-
ju grzania Gorgce po-
wietrze/trybu kombi z
grillem.

Nie w kazdym zakresie temperatury para jest widoczna. Im goretsza para, tym jest mniej wi-
doczna.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.

Pojemnik zbierajgcy
jest pusty po zakon-
czeniu trybu z zasto-
sowaniem pary.

W przypadku normalnego trybu z uzyciem pary/trybu kombi z uzyciem pary, skondensowa-
na woda jest zbierana przez ptyte szklang w dnie lub szarg rynne odptywowg w ptycie dol-
nej. Woda nie trafia do pojemnika zbierajacego.
» Nie jest konieczna zadna czynnos¢.
Pojemnik zbierajacy jest wykorzystywany wytacznie w procesach ptukania i usuwania ka-
mienia, a nie w normalnym trybie z uzyciem pary/trybie kombi z uzyciem pary.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

W pojemniku zbiera-
jacym widoczne sg
drobinki kamienia.

Podczas ptukania lub odkamieniania kotta uwalniane sg drobne drobinki kamienia.

1. Sprawdz¢ ustawienie twardosci wody.
2. Przeprowadzac¢ odkamienianie w podanych odstepach czasu.

» Odkamieni¢ urzadzenie zgodnie z opisem w instrukcji obstugi posiadanego urzgdzenia.

Niskie zuzycie wody
w trybie kombi.

W trybie kombi z uzyciem pary, zwtaszcza w trybie kombi z 3 funkcjami, w niektorych przy-
padkach moze by¢ uzywana tylko niewielka ilos¢ pary. Oznacza to, ze ze zbiornika Swiezej

Zwiaszcza w przypad- wody zuzywana jest znikoma ilos¢ wody.

ku trybu kombi z 3
funkcjami.

» Nie jest konieczna zadna czynnosc.

18.2 Wskazdéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E0532

Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powodujg trwate aktywowanie pola dotykowego.
1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. Wyczyscic pulpit obstugi.

3. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

» Jezeli dana usterka wystgpi ponownie bezposrednio po wigczeniu, wezwac serwis.

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat
E5005

Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana przy pustym zbiorniku na wode.

» Przed ponownym uzyciem upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode zostat napetniony zimng wo-
dg i zostat catkowicie wsuniety do komory zbiornika.

» Jezeli btgd wystgpi ponownie, wezwac serwis.

19 Utylizacja

19.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia To urzadzenie jest oznaczone zgod-

Przyjazna dla s’roqowiska utylizacja urzadzenia pozwala 2'8122Poyéfﬁt&?aiuggf;?;kﬁstawa .

odzyskac wartosciowe surowce. . — dnia 29 lipca 2005r. ,0 zuzytym

> Urzadzenle utyllzpwac ZgOdnle Z przepisami O Sprzecie e|ektrycznym i elektronicz-
ochronie srodowiska naturalnego. nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji 1495) symbolem przekreslonego
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia- kontenera na odpady. Takie oznako-

sta lub gminy.
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wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadza-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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20 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej D. Zrodta Swiatta sg dostepne jako czes¢ zamienna
i moga by¢ wymieniane tylko przez przeszkolony i wy-
kwalifikowany personel.

20.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

E-Nr FD: ZNr:
\ |

€ =

{Type J

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

21 Tak to dziatla

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

21.1 Optymalny sposob postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazéwkami dotyczgcymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia.

Uwaga: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawienia
umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu wy-
korzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokona¢ wyboru jednego z programdw automa-
tycznych.

— "Programy automatyczne"”, Strona 74

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyja¢ naczynia, z
ktorych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktére sa
podane w zalecanych ustawieniach.

Nalezy uzywac tylko naczyn i elementow wyposaze-
nia, ktére sg przystosowane do wybranej metody
przyrzgdzania.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych", Strona 67

Nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzadzenia. Sg one opty-
malnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybdéw pracy.

4. Wskazowka: W celu przyrzadzenia ilosci, ktore réz-
nig sie od podanych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok.
dwukrotnie dtuzszy czas trwania w przypadku dwu-
krotnej ilosci.

Podane wartosci ustawien dotycza potraw wstawio-
nych do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektdrych potraw nagrzanie piekarni-
ka jest konieczne i w tabeli znajduje sie odpowied-
nia informacja. Potrawe i wyposazenie wstawi¢ do
komory piekarnika dopiero po jej nagrzaniu.
Niektoére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sa pieczo-
ne w kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Jezeli stosowany jest wtasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.
Dodatkowe informacje sg podane w poradach doty-
czacych pieczenia pod tabelami ustawien.
W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych
czasow i skontrolowac potrawe po uptywie najkrot-
szego czasu.
Korzystajgc z pary nalezy upewnic sie, ze zbiornik
na wode jest napetniony.
Whprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Wartosci temperatury i czasy podane w tabelach
majg charakter orientacyjny i zalezg od jakosci oraz
wtasciwosci produktéw spozywczych. Z tego wzgle-
du podane zostaty przedziaty wartosci. Najlepiej za-
cza¢ od najnizszych podanych wartosci. W razie po-
trzeby mozna nastepnym razem wybrac¢ wyzszg war-
tosc.

5. Wstawi¢ potrawe do piekarnika na odpowiednig wy-
sokos¢ wsuniecia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze

by¢ gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komo-
ry piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

21.2 Ogolne wskazéwki dotyczace
przyrzadzania potraw

Ponizszych informaciji nalezy przestrzega¢ podczas
przyrzgdzania potraw.

Powstawanie kondensatu

Podczas przygotowywania potraw w komorze piekarni-
ka moze powsta¢ w niej duzo pary wodnej.

Poniewaz urzadzenie jest bardzo energooszczedne,
podczas pracy emitowana jest na zewnatrz niewielka
ilos¢ ciepta. Ze wzgledu na znaczne roznice temperatur
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miedzy wnetrzem urzadzenia a jego czesciami ze-
wnetrznymi mozliwe jest skraplanie sie pary wodnej na
drzwiach urzgdzenia, panelu obstugi i frontach sagsied-
nich mebli. Tworzenie sie wody kondensacyjnej jest zja-
wiskiem normalnym, uwarunkowanym fizycznie.
Nagrzanie urzgdzenia lub ostrozne otwieranie drzwi
ogranicza powstawanie kondensatu.

Przygotowywanie potraw z dodatkowym zastosowa-
niem pary lub za pomoca rodzaju grzania z uzyciem
pary wymaga wytworzenia duzej ilosci pary w komorze
piekarnika. Po ostygnieciu urzgdzenia wytrze¢ komore
piekarnika.

Formy do pieczenia

Najlepszy rezultat pieczenia zapewniajg ciemne metalo-
we formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szkla-
ne wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nieréwnomier-
ne zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzi¢ in-
formacje producenta na temat mozliwosci ich stosowa-
nia w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary, jak row-
niez stosowacd sie do wskazoéwek i przepisdéw produ-
centa. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwy-
ktych. llosci i przepisy mogg by¢ inne niz podane tutaj.

Papier do pieczenia

Uzywac wytgcznie papieru do pieczenia przeznaczone-
go do stosowania w nastawionej temperaturze. Papier
nalezy przycia¢ w taki sposob, by doktadnie pasowat
do blachy.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje przeciag.

Papier do pieczenia moze dotkng¢ elementow grzej-

nych i zapali¢ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i pieczenia nigdy
nie ktas¢ papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujgc go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpowiednio
przycig¢ i obcigza¢ naczyniem lub formg do piecze-
nia.

21.3 Wskazéwki umozliwiajgce ograniczenie
powstawania akrylamidu
Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i powstaje gtownie

podczas przyrzgdzania produktdow zbozowych i ziem-
niaczanych w wysokich temperaturach.

Potrawa Porada

Informacje ogdlne m  (Czas smazenia i piec-
zenia powinien by¢
mozliwie kroétki.

= Potrawy nalezy zrumi-
enia¢ na kolor ztoty,
nie za ciemny.

m  Uzywac duzych,
grubych kawatkdéw. Za-
wierajg one mniej akry-
lamidu.
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Potrawa Porada

Wypieki i ciasteczka m  Ustawi¢ Gorgce po-
wietrze i temperature
maks. 180°C.

= Wypieki i ciasteczka
smarowac jajkiem lub
zOttkiem. W ten spo-
sOb ograniczone jest
powstawanie akrylami-
du.

Frytki pieczone w piekar- = Frytki roztozy¢ rowno-
niku miernie na blasze w
jednej warstwie.
= Pijec co najmniej
400 g na blache, aby
frytki nie staty sie su-
che.

21.4 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazowkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem Rada

Po uptywie czasu trwania Ustawi¢ dtuzszy czas
potrawa powinna by¢ roz- trwania. Wieksze ilosci i
mrozona, gorgca lub ugo- wyzsze potrawy wymagajg
towana. diuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowa- ® W miedzyczasie zami-
nia potrawa nie powinna eszac potrawe.

by¢ przegrzana przy brze- = Ustawic¢ nizszg moc
gach, natomiast w srodku mikrofal i dtuzszy czas

powinna by¢ ugotowana. trwania.
Po rozmrozeniu dréb lub = Ustawi¢ nizszg moc
mieso nie powinny byc mikrofal.

podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w srod-
ku jeszcze zamrozone.

W przypadku rozm-
razania wiekszej ilosci
produktdw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna byé = Ustawi¢ nizszg moc
zbyt sucha. mikrofal.
m  Ustawi¢ krotszy czas
trwania.
Przykry¢ potrawe.
»  Dodac wiecej wody.




21.5 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania za pomoca mikrofal

Jesli rezultat rozmrazania lub podgrzewania nie jest za-
dowalajgcy, warto skorzystac z ponizszych wskazéwek.
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21.6 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Cel/problem

Rada

Nie podajemy wartosci
nastawczych dla przygo-
towywanych potraw.

Wydtuzy¢ lub skrocic
czas gotowania/piecze-
nia.

Rozmrazanie potraw

1.

Zamrozone produkty witozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na dnie komory gotowania.

Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurcza-
ka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawat-

Obowigzuje zasada: po-
dwojna ilos¢ = prawie
dwukrotnie dtuzszy czas,
potowa ilosci = o potowe
krotszy czas

m  Skréci¢ czas gotowa-
nia/pieczenia.
Lub:

= Wybrac¢ nizszg moc
mikrofal.

= Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

Wydtuzy¢ czas gotowa-

nia/pieczenia.

Potrawa jest zbyt sucha.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa wcigz nie
jest rozmrozona, gorgca
lub ugotowana.

Po uptywie czasu gotowa- =
nia potrawa jest przegrza-

na przy brzegach, nato- L]
miast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

Po rozmrozeniu dréb lub =
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast

w srodku nadal nieroz- L]
mrozone.

W miedzyczasie zami-
eszac potrawe.
Nastepnym razem us-
tawic¢ nizszg moc i
dtuzszy czas trwania.
Nastepnym razem
wybra¢ mniejszg moc
mikrofal.

W przypadku rozm-
razania wiekszej ilosci
produktéw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Zalecane ustawienia dla rozmrazania

kami folii aluminiowej. Folia nie moze dotykac Scia-
nek urzadzenia.

2. Wigczy¢ tryb pracy.

Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgc
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do kon-
sumpciji ani nie dopusci¢ do zetknigcia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdéci¢ albo zamieszac potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu wyréwnania temperatury rozmrozone pro-
dukty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowej
na 10 do 60 minut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddacd dalszej obrdébce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W  nia w min
Mieso w catosci, z koscig i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 =S 1. 180 1. 15’
800 g 2. 90 2. 15-25'
Mieso w catosci, z koscig i bez, Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1. 15'
1000 g 2.90 2. 25-35'
Mieso w catosci, z koscig i bez,  Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 20’
1500 g 2.90 2. 25-35'

' Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowad.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.
Obracac¢ potrawe co 20 minut.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

' Catkowicie usung¢ opakowanie.

© 0 N o a b~ W N

"Rozmrazag tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 5%
strach, 200 g 2.90 2. 4-6°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 10°
strach, 500 g 2. 90 2. 5-10°
Mieso w kawatkach lub w pla- Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 10?
strach, 800 g 2. 90 2. 10-152
Mieso mielone, mieszane, 200 g° Naczynie bez pokrywki 0 = 90 154
Mieso mielone, mieszane, 500 g®> Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Mieso mielone, mieszane, 800 g° Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 5°

2.90 2. 10-15°
Drob lub kawatki drobiu, 1200 g  Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 20-25°
Kaczka, 2000 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Ges, 4500 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.30"°¢

2. 90 2. 60-80"°
Filety, kotlety lub ptaty rybne, Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 5%
400 g 2. 90 2. 10-15°
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 180 10-15°
Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Owoce, np. maliny, 300 g Naczynie bez pokrywki 0 = 180 7-10%8
Owoce, np. maliny, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1. 8%8

2. 90 2.5-10%°
Rozmrazanie masta, 125 g'° Naczynie bez pokrywki 0 = 90 6-8
Rozmrazanie masta, 250 g'° Naczynie bez pokrywki 0 B 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Chleb, w catosci, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 1015
Chleb, w catosci, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 B 90 10-15
500 g11, 12
Ciasta suche, np. ucierane, Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.3
750 g'"'? 2. 90 2. 1015

' Kilkakrotnie obrdcic¢ potrawe.

Potrawy zamraza¢ na ptasko.

Obracaé potrawe co 20 minut.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

© ® N o o b~ W N

' Catkowicie usung¢ opakowanie.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.
Juz rozmrozone mieso wyjmowad.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.

Od czasu do czasu ostroznie zamiesza¢ potrawe.

" Rozmrazad tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.

90



Tak to dziata pl

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 S 1. 180 1.5
owocami, twarozkiem, 500 g"' 2. 90 2. 15-25
Ciasta soczyste, np. ciasto z Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.7
owocami, twarozkiem, 750 g"' 2. 90 2. 15-25

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Obracadé potrawe co 20 minut.

© O N O a b~ W N =

° Catkowicie usung¢ opakowanie.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

Przy obracaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Juz rozmrozone mieso wyjmowad.
Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmrazania.

""Rozmrazad tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

2 Porozdziela¢ kawatki ciasta.

21.7 Podgrzewanie

W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw mrozonych

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Gotowe dania wyja¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-

kach mikrofalowych.

oo s

Potrawy uktadac¢ ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktada¢ produktow warstwami.

Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.
Wigczy¢ tryb pracy.

. W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdcic¢ po-

trawy.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

W celu wyrédwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j

na 2 do 5 minut.

Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania potraw mrozonych

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min

Zupa, mrozona, 400 g Naczynie z pokrywkg 0 S 600 8-15

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 S 600 8-13

na, 500 g

Potrawa jednogarnkowa, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 600 20-25

na, 1000 g

Menu, potrawa na talerzu, potra- Naczynie z pokrywka 0 S 600 11-15

wa gotowa z 2-3 sktadnikow,

mrozona, 300-400 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkag 0 600 12-17!

sie, np. gulasz, mrozone, 500 g

Plastry lub kawatki miesa w so- Naczynie z pokrywkag 0 600 25-30'

sie, np. gulasz, mrozone, 1000 g

Zapiekanki, np. lasagne, cannel- Naczynie z pokrywkag 0 S 600 10-15

loni, mrozone, 450 g

Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywka 0 S 600 2-5

ne, 250 g°

Dodatki, np. ryz, makaron, mrozo- Naczynie z pokrywkg 0 600 8-10

ne, 500 g°

1

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

a A~ w0 N

Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki migsa.

Do naczynia wla¢ tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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Potrawa

Wyposazenie/naczynia

Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-

wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkag 0 = 600 8-10
marchewka, mrozone, 300 g°
Warzywa, np. groszek, brokuty, Naczynie z pokrywkag 0 = 600 14-17
marchewka, mrozone, 600 g°
Szpinak ze Smietang, mrozony, Naczynie z pokrywkag 0 = 600 11-16°
500 g*
' Przy mieszaniu porozdzielaé kawatki migsa.
2 Dodaé do potrawy troche ptynu.
® Do naczynia wlac tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
® W miedzyczasie zamieszac potrawe.
Podgrzewanie potraw UWAGA!

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec |

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposob zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X

Zalecane ustawienia dotyczace podgrzewania

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogag uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wyso-
kie. Nie uktadac¢ produktdw warstwami.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednia pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych, jesli
jest to podane w tabeli.

4. Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

W celu dotgczenia funkcji pary ustawi¢ naczynie na
szklanej blasze do pieczenia na wysokosci 3 i na-
petni¢ zbiornik na wode.

5. Wigczy¢ tryb pracy.

6. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
rocic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

7. Kontrolowac temperature.

8. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- nia w min
sywno-
Sci pary
Pokarmy dla dzieci, np.  Naczynie bez pokrywki 0 = 360 - 0,5-1,5%3
butelki z mlekiem,
150 ml’
Napoje, 200 ml* Naczynie bez pokrywki 0 = 1000 - 1-25°6
Napoje, 500 ml* Naczynie bez pokrywki 0 = 1000 - 4-5%°

' Jedzenie dla dzieci podgrzewacé bez smoczka i pokrywki.
2 Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngc potrawa.

% Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

4 Wtozy¢ tyzke do szklanki.

® Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
5 W miedzyczasie kontrolowac¢ potrawe.

" Plastry miesa porozdzielad.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢é Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- nia w min

sywno-
Sci pary

Zupa, 2 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 600 - 3-4

175 ¢

Zupa, 4 filizanki po Naczynie bez pokrywki 0 S 600 - 6-8

175 ¢

Ryba lub kawatki miesa  Naczynie z pokrywka 0 S 600 - 7-10

w sosie, 500 g’

Menu, potrawa na tale- Naczynie bez pokrywki 0 EHa 360 3 9-14

rzu, danie gotowe z 2-3

sktadnikami, 400 g

Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywka 3 S 600 - 6-8

400 g

Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z pokrywka 0 S 600 - 8-11

800 g

Warzywa, 150 g Naczynie bez pokrywki 3 SH+HA 360 3 3-5

Warzywa, 300 g Naczynie bez pokrywki 3 EHA 360 3 4-7

' Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasng¢ potrawa.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Witozy¢ tyzke do szklanki.

Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.
Plastry miesa porozdzielac.

N o o &~ W

21.8 Ciasta, drobne wypieki i chleb

Urzadzenie umozliwia pieczenie ciast, drobnych wypie-
kéw i chleba.

Podczas wyrastania ciasta przykry¢ miske z ciastem fo-
lig lub Sciereczka, postawic¢ jg na dnie komory piekarni-
ka i ustawi¢ Gorgce powietrze 40°C.

Wskazowki dotyczace pieczenia w potaczeniu z
mikrofalami

®  Mozliwos¢ pieczenia z dodatkowym zastosowaniem
mikrofal moze znacznie skréci¢ czas pieczenia.

»  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, na-
dajacych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

= W trybie kombi mozna uzywac typowych, meta-
lowych form do pieczenia.

Wskazowki dotyczace pieczenia z dodatkowym
zastosowaniem pary

m  Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektore
potrawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczacag
powierzchnie i mniej wysychaja.

= Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX".
Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuo-
wane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania produktow
mrozonych

m  Catkowicie usung¢ opakowanie.

= Usung¢ z potrawy 16d.
Nie nalezy uzywac¢ mocno oblodzonych produktow
mrozonych.

= Produkty mrozone mogg by¢ podpieczone nierow-
nomiernie. Nierdwnomierny stopien zrumienienia
wystepuje rowniez po upieczeniu.

Wskazowki dotyczace pieczenia chleba i butek

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyna uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

m  Oproécz Gorgcego powietrza zastosowac réwniez
funkcje pary.

= Wartosci ustawient podane dla ciast chlebowych
dotyczg zaréwno chlebdw pieczonych na blasze, jak
i w formach prostokatnych.
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Zalecane ustawienia dotyczace ciast w formach

Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
nia wsuniecia grzania w°C mikrofal w W nia w min
Ciasto ucierane, pro- forma do babki, for- 1 160-170 - 60-80'
ste ma okragta lub pro-
stokatna

Ciasto ucierane, deli- forma do babki, for- 1 150-160 - 60-70'
katne, np. ciasto pia- ma okrggta lub pro-
skowe stokatna
Ciasto orzechowe Tortownica @ 26 cm 1 @+H= 170-180 90 30-35
Spdd tortu z ciasta Forma na spdd tortu 1 160-170 - 35-45
ucieranego
Tort biszkoptowy, Tortownica @ 26 cm 1 160-170 - 40-50
3 jaja
Tort owocowy lub se- Tortownica @ 26 cm 2 @H= 150-160 360 40-50'
rowy z ciasta kruche-
go
Ciasto owocowe, deli- Tortownica z komin- 1 @+ 170-190 90 30-45
katne, ucierane kiem lub bez
Ciasta pikantne, np.  Tortownica @ 26 cm 2 @H+H=E 160-180 90 50-70
quiche lub ciasto ce-
bulowe
' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
Zalecane ustawienia do ciast na blasze do pieczenia
Potrawa Wyposazenie/ Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien Czas

naczynia wsuniecia  grzania w °C mikrofal w W intensyw- trwania w

nosci pa- min
ry

Ciasto ucierane szklana blacha 2 160-170 - - 30-40
z suchg war- do pieczenia
stwg wierzchnig
Ciasto drozdzo- szklana blacha 1 160-170" - - 30-45
we z soczysty-  do pieczenia
mi owocami,
np. ciasto droz-
dzowe z jabtka-
mi i kruszonkg
Chatka z 500 g szklana blacha 1 @A 170-180' - 3 35-45
maki do pieczenia
Strudel z na- szklana blacha 1 ZHA] 180-200 - 2 40-50
dzieniem owo-  do pieczenia
cowym, wstep-
nie podpieczo-
ny, mrozony
Pizza szklana blacha 2 210-230 - - 25-35

do pieczenia
Pizza, wstepnie Ruszt 2 E+= 180-190 180 - 8-15
podpieczona,
mrozona
Pizza-bagietka, Ruszt 2 EH= 190-210 180 - 12-15

wstepnie pod-
pieczona, mro-
zona

' Nagrzaé urzgdzenie.
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Czas trwa-
wsuniecia (rzania w °C nia w min
Ciasteczka szklana blacha do pieczenia 2 150-170 20-35
Bezy szklana blacha do pieczenia 2 100 90-120
Makaroniki szklana blacha do pieczenia 2 110 35-45
Wypieki z ciasta francuskie- szklana blacha do pieczenia 2 170-180 35-45
go
Zalecane ustawienia dotyczace chleba i butek
Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura Stopien Stopien Czas trwa-
nia wsuniecia (rzania w °C mocy inten- nia w min
grilla sywno-
$ci pary
Chleb, 1 kg szklana blacha do 1 @A 1. 230' 1. - 1.3 1. 10-15
pieczenia 2.190-200" 2.- 2. - 2. 30-45
Chleb, 1,5 kg Forma prostokgtna 0 @& 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
2.200-210" 2.- 2.- 2. 40-50
Butki, np. butki  szklana blacha do 1 @HA] 200-210' 3 25-35
pszenne pieczenia
Chleb tostowy, Ruszt 3 - 3 - 3-6
12 kromek
Chleb tostowy, Ruszt 3 - 3 - 3-6
4 kromKi
Zapiekanie to-  Ruszt 3+1 - 3 - 8-10
stow, 2-4 krom- +
Ki szklana blacha do
pieczenia
' Nagrzaé urzgdzenie.
Porady dotyczace pieczenia Cel/problem Rada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajacy, warto
skorzystac z ponizszych wskazéwek.

Cel/problem

Rada

Miedzy formg a rusztem
powstajg iskry.

= Sprawdzi¢, czy forma

jest z zewnatrz czysta.
Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory pi-
ekarnika.
Kontynuowad piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

Sprawdzanie, czy wypiek
jest gotowy.

Wypiek zapada sie.

m  Uzywac tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie
doktadnie do opisane-
go w nim sposobu
postepowania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.

Lub:

= 7Zmnigejszy¢ tempera-
ture pieczenia o 10°C
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

Whbi¢ drewniany paty-
czek w najwyzsze mi-
ejsce wypieku.

Jesli ciasto nie przykle-
ja sie do patyczka, jest
upieczone.

Wypiek wyrdst i popekat

posrodku, ale na bokach

jest nizszy.

Nasmarowad ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
wypiek od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

= \Wokot kazdego kawat-
ka ciasta pozostawic
odstep ok. 2 cm.
Zapewni to wystarcza-
jaco duzo miejsca do
wyrosniecia i rowno-
miernego zrumienienia
wypiekow.
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Cel/problem

Rada

Wypiek jest ogdlnie zbyt
jasny.

Skontrolowad wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.
Zwiekszy¢ temperature
pieczenia.

Lub:

Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Cel/problem

Rada

Wypiek w formie lub for-
mie prostokatnej jest z ty-
tu zbyt ciemny.

Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

Wypiek jest zbyt ciemny.

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Wypiek nie jest jeszcze
dopieczony wewnatrz.

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Dodad¢ mnigj ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwg
wierzchnia:

Podpiec spdd.
Podpieczony spod
posypacé migdatami
lub butkg tarta.
Utozy¢ na spodzie
warstwe wierzchnia.

Wypiek jest nierdwnomier-
nie zrumieniony.

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia.
Odpowiednio przycigé
papier do pieczenia.
Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.
Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Zalecane ustawienia dotyczace zapiekanek i sufletow

Wypiek nie odchodzi od
formy po odwrdéceniu.

Po upieczeniu pozosta-
wi¢ ciasto do ostygnie-
ciana 5-10 minut.

Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.
Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczniki-
em.

Przy nastepnym piec-
zeniu nattusci¢ forme i
posypac¢ dno butkg
tarta.

21.9 Zapiekanki i suflety

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie zapiekanek i sufle-

tow.

i sufletow

Wskazowki dotyczace przyrzadzania zapiekanek

= Stopien dopieczenia zapiekanki zalezy od wielkosci
naczynia i wysokosci zapiekanki. Do zapiekanek i
sufletdw uzywad form do zapiekanek o wysokosci
od 4 do 5 cm. W waskich i wysokich naczyniach
potrawy piekg sie dtuzej i sg z wierzchu ciemniejsze.

= Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, na-
dajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-

lowych.

Przestrzega¢ podanych wysokosci wsuniecia.
Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu na
5 minut w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$é Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
nia wsuniecia drzania w°C mikrofal w W nia w min
Zapiekanki na stod- Forma do zapiekanek 0 X+ 130-150 180 25-35

ko, np. zapiekanka
serowa z owoca-
mi, 1,5 kg
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Potrawa Wyposazenie/naczy- Wysoko$¢é Rodzaj Temperatura Poziom mocy Czas trwa-
hia wsuniecia grzania w°C mikrofal w W nia w min

Zapiekanki pikantne, Forma do zapiekanek 0 EHE 180-190 600 12-17

z gotowanych sktad-

nikdw, np. zapiekan-

ka makaronowa, 1 kg

Zapiekanki pikantne, Forma do zapiekanek 0 EYRES 170-180 600 20-30

z surowych sktadni-
koéw, np. zapiekanka
ziemniaczana, 1,1 kg

21.10 Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie drobiu, miesa i
ryb.

Wskazowki dotyczace gotowania w naczyniach

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Jezeli gorgce naczynie szklane zostanie umieszczone
na mokrej lub zimnej powierzchni, moze pekngc.

» Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce.

m  Uzywal wytgcznie odpowiednich naczyn.

Najlepiej nadajg sie naczynia szklane.
Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze pie-
karnika.

m  Btyszczgce brytfanny ze stali nierdzewnej lub alumi-
nium nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastoso-
waniem mikrofal.

W przypadku tradycyjnych metod pieczenia btysz-
czace brytfanny odbijajg ciepto, dlatego ich przydat-
nos¢ jest ograniczona.

Dréb, mieso i ryby pieka sie w nich wolniej i sg sta-
biej zrumienione.

W przypadku tradycyjnych metod zwiekszy¢ tempe-
rature i wydtuzy¢ czas gotowania.

m  Przestrzegac¢ wskazdowek producenta naczyn.

Naczynie bez pokrywki

= Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzy-
wac wysokiej formy do pieczenia.
Ustawi¢ forme na dnie komory piekarnika.
W przypadku dodawania pary uzywac naczyn bez
pokrywki.

m W przypadku braku odpowiedniego naczynia uzy¢
szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
m  Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze

zamykac naczynie.
m  Ustawié¢ naczynie na ruszcie.

Wskazowki dotyczace gotowania w potaczeniu z
mikrofalami

®  Mozliwos¢ dodatkowego zastosowania mikrofal
moze znacznie skroci¢ czas przygotowywania pot-
raw.

m  (Czas gotowania/pieczenia w przypadku przyrzgdza-

nia potraw z zastosowaniem mikrofal zalezy od
masy catkowitej.
W celu przygotowania ilosci innej niz podana nalezy
kierowa¢ sie zasada: ,Podwdjna ilos¢ wymaga pra-
wie dwukrotnie dtuzszego czasu gotowania/piecze-
nia”.

Uzywac wytacznie naczyn zaroodpornych, na-
dajacych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Formy z metalu albo garnki ceramiczne nadajg sie
tylko do pieczenia bez zastosowania mikrofal.

Wskazowki dotyczace gotowania z dodatkowym
zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektore
potrawy stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczaca
powierzchnie i mniej wysychaja.

Uzywacd naczyn bez pokrywki.

Uzywac naczyn odpornych na dziatanie wysokiej
temperatury i pary.

Wigczy¢ dodatkowg pare w sposob podany w tabe-
li.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuo-
wane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez
dodawania pary.

Wskazowki dotyczace pieczenia na parze z
uzyciem pojemnika do gotowania na parze

W przeciwienistwie do pieczenia z dodatkowym zas-
tosowaniem pary funkcja gotowania na parze za-
pewnia delikatniejsze pieczenie miesa, ale nie poz-
wala uzyskac chrupigcej skorki. Po upieczeniu mie-
so zachowuje wyjgtkowg soczystosc.

W ramach urozmaicenia smaku mozna przed goto-
waniem na parze podsmazy¢ kawatki miesa, co
skraca czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
dtuzszego pieczenia. Kawatkéw miesa nie trzeba
obracac.

W przypadku pieczenia na parze drobiu, miesa lub
ryb uktadacé produkty na pojemniku do gotowania
na parze umieszczonym w szklanej blasze do piec-
zenia i wsungé na wysokosé 3.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jesli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie op-
réozniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace grillowania potraw

UWAGA!
Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusz-

tu

>

Nie umieszczad bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢
zamkniete. Nigdy nie grillowac¢ przy otwartych drz-
wiczkach urzgdzenia.
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Uktadaé produkty spozywcze bezposrednio na rusz-
cie. Pod ruszt wsung¢ dodatkowo szklang blache do
pieczenia. Bedzie do niej skapywac ttuszcz.
Grillowaé¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rownomiernie i pozostang soczyste.

Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania. Naktucie miesa widelcem powoduje utrate
soku i mieso bedzie suche.

Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakonczeniu grillowa-
nia. Sol wycigga z miesa wode.

Uwaga: Grzatki grilla wigczajg sie i wytgczaja, jest to
normalne zjawisko. Czestotliwosé witgczania i wytgcza-
nia zalezy od ustawionego stopnia mocy grilla.
Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Wskazowka dla oséb uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
mogg przedostawac sie do produktow spozywczych.

Zalecane wartosci ustawien

Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, miesa lub
ryb bez farszu, gotowych do pieczenia, schtod-
zonych w loddéwce, wstawionych do zimnej komory
piekarnika.

W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, miesa i
ryb wraz z proponowang wagg. W celu przygotowa-
nia drobiu, miesa lub ryb o wiekszej wadze nalezy
zawsze wybracd nizszg z temperatur. Przy pieczeniu
kilku kawatkéw o czasie pieczenia decyduje naj-
wiekszy z nich. Poszczegodline kawatki powinny byc¢
mozliwie jednakowej wielkosci.

Grillowaé¢ w miare mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zrumienig
sie rownomiernie i pozostang soczyste.

Im wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym niz-
sza temperatura i odpowiednio dtuzszy czas piecze-
nia.

Jezeli tak podano w tabeli, drob mieso i ryby nalezy
obracac.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania drobiu

W przypadku kaczki i gesi ponaktuwac skore pod
skrzydetkami, Umozliwi to wytapianie i sptywanie
ttuszczu.

Zalecane ustawienia dotyczace drobiu

W przypadku piersi kaczki ponacinac skore.

Piersi kaczki nie nalezy obracac.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone na-
lezy dopilnowac, aby na dole znalazta sie najpierw
strona piersi lub strona ze skora.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania migsa

Chude mieso nasmarowac wedtug uznania ttusz-
czem lub obtozy¢ plasterkami boczku.

Do pieczenia chudego miesa dodac¢ nieco wody.
Spdd naczynia szklanego musi by¢ lekko zakryty.
Skoére ponacinac na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic¢ jg jesz-
cze na 10 minut w wytgczonym, zamknietym piekar-
niku. Utatwi to rozprowadzenie soku w upieczonym
miesie. Owing¢ pieczen folig aluminiowa. Jest to do-
datkowy czas, ktdrego nie uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu mozna tatwiej wyjgé z komory
piekarnika, poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

llos¢ wody zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z ja-
kiego wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzy-
wana jest pokrywka. Jesli mieso przyrzadzane jest w
emaliowanej lub ciemnej brytfannie metalowej, na-
lezy dodac nieco wiecej wody niz w przypadku
szklanego naczynia.

Podczas pieczenia woda z naczynia wyparowuje. W
razie potrzeby nalezy ostroznie dolewac wody.
Odstep miedzy miesem a pokrywkg powinien wyno-
si¢ co najmniej 3 cm. Podczas pieczenia mieso
moze zwiekszy¢ objetosd.

W razie potrzeby mieso przeznaczone do duszenia
nalezy wczesniej podsmazydé. W celu uzyskania so-
su pieczeniowego dodaé wode, wino lub ocet. Spéd
naczynia musi by¢ zakryty na wysokos¢ 1-2 cm.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania ryb

Ryby przyrzadzanej w catosci nie trzeba obracac.

W przypadku przyrzgdzania ryby na ruszcie nasma-

rowac ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej

zdjecie ryby.

Ryba jest upieczona, gdy ptetwa grzbietowa daje sie
tatwo oddzielic.

Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- nia w min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Kurczak, caty, Naczynie z po- 0 g - - 600 - 25-35'
gotowany, krywkag
1,3 kg
Kurczak, caty, Naczynie bez po- 0 E+HEHE 190 - 360 3 40-45%3%4
opiekany, krywki
1,3 kg

1

N o O B~ W N

Obrdéci¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.
Utozy¢ piersig do gory.

Nie obracac potrawy.

Podgrzewac przez 5 minut.

Ponaktuwacd skore.

Utozy¢ skdrg do gory.

Nalezy uzywac¢ wysokich i otwartych naczyn.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy Sywno-
grilla $ci pary
Czesci drobio- Naczynie bez po- 0 EHE 190 - 180 - 20-35>5%3
we, np. ¢wiart-  Krywki
ka kurczaka,
800 g
Pier$ kaczki,  Ruszt 3+2 CHE+HE - 3 180 3 10-12%°3
500 g +
szklana blacha
do pieczenia
Piers gesi, ud- Naczynie bez po- 0 CHE - 2 180 - 30-40"°
ka gesi, 700-  krywki
900 g
' Obrdcié potrawe po uptywie 1/2 czasu.
2 Utozy¢ piersig do gory.
® Nie obracaé potrawy.
* Podgrzewac przez 5 minut.
5 Ponaktuwac skore.
5 Utozyc¢ skérg do gory.
" Nalezy uzywac wysokich i otwartych naczyn.
Zalecane ustawienia dotyczace miesa
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofalw W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Sztufada woto- Naczynie z po- 0 XH+= 160-170 - 180 - 80-90
wa, 1 kg krywka
Rostbef, krwi-  Naczynie bez po- 0 E+HE 180-190 - 180 - 30-40"2
sty, 1,5 kg krywki
Steki wotowe,  Ruszt 3+1 1. - 1.3 1. - 1. 1. 10-15
grubosc¢ + 2. - 2.3 2. - 2. 2. 5-10
2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
200 g
Mieso wie- Naczynie bez po- 0 EHEME  170-180 - 360 3 25-35°
przowe bez Krywki
skory, np. kar-
kowka, 750 g
Mieso wie- Naczynie bez po- 0 E+AEHE  170-80 - 180 3 60-80*2
przowe ze Krywki
skorg, np. to-
patka, 1 kg®
Poledwica wie- Naczynie bez po- 0 [+ 180-190 - 180 - 35-407
przowa Krywki
500-600 g
Steki z kar- Ruszt 3+1 1. - 1.2 1. - 1. 1. 15-20
kéwki, gru- + 2. - 2.2 2. - 2. 2.10-15
bos¢ 2-3 cm, szklana blacha
2-3 sztuki, po  do pieczenia
120 g

1

A 0N

Obroci¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.
Na koniec odstawi¢ na 10 minut.
Ponacinac¢ stonine.

Nie obracac¢ potrawy.
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Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos$¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Kietbasy do Ruszt 3+1 O 1. - 1.3 1.- 1. - 1. 10-15
grillowania, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
4-6 sztuk, po  szklana blacha
150 g do pieczenia
Pieczen rzym- Naczynie bez po- 0 E+HAEHE 190 - 360 3 15-202
ska, 750 g Krywki
' Obrdcié potrawe po uptywie 1/2 czasu.
2 Na koniec odstawi¢ na 10 minut.
% Ponacinac¢ stonine.
* Nie obracaé potrawy.
Zalecane ustawienia dotyczace ryb
Potrawa Wyposazenie/na- Wyso- Rodzaj Temperatu- Sto- Poziom mocy Stopien Czas trwa-
czynia kos¢ wsu- grzania raw °C pien  mikrofal w W inten- niaw min
niecia mocy sywno-
grilla $ci pary
Filet rybny, szklana blacha 3 A - - - 3 15-17
swiezy, 400 g do pieczenia
+
pojemnik do go-
towania na parze
Filety rybne, Naczynie z po- 3 A - - - 3 18-20
mrozone, krywkag
400 ¢
Filety rybne, szklana blacha 3 ] - - - 3 23-25
mrozone, do pieczenia
800 g +
pojemnik do go-
towania na parze
Filet rybny, za- Naczynie bez po- 0 CHA - 3 600 - 10-15
piekany, Krywki
500 g
Kotlety rybne,  Ruszt 3+1 - 3 - - 8-12
2-3 sztuki, po  +
150 g szklana blacha
do pieczenia
Ryba, cata, szklana blacha 3 A - - - 3 18-22
np. pstrag, do pieczenia
2-3 sztuki, +
po 300 g pojemnik do go-
towania na parze
Porady dotyczace pieczenia i duszenia Cel/problem Rada

Jesli rezultat pieczenia i duszenia nie jest w petni zado-
walajgcy, warto skorzystac z ponizszych porad.

Cel/problem

Rada

Pieczen jest zbyt ciemna i
miejscami ma przypieczo-
ng skorke.

Sprawdzi¢, czy wybra-
na zostata prawidtowa
wysokos¢ wsunigcia.
Wybra¢ nizszg tempe-
rature.

Skréci¢ czas piecze-
nia.

100

Pieczen jest zbyt sucha.

Sprawdzi¢, czy wybra-
na zostata prawidtowa
wysokos¢ wsunigcia.
Wybrad nizszg tempe-
rature.

Skrdci¢ czas piecze-
nia.

Warstwa chrupigcej skorki
jest zbyt cienka.

Zwiekszy¢ tempera-
ture.

Lub:

Po uptywie czasu piec-
zenia wtgczy¢ na krot-
ko funkcje grilla.




Cel/problem

Rada

Sos pieczeniowy jest przy-
palony.

Wybraé mniejsze na-
czynie.

Podczas pieczenia do-
dac¢ wiecej wody.

Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

W celu odparowania
wiekszej ilosci ptynu
wybracé wieksze naczy-
nie.

Podczas pieczenia do-
da¢ mniej wody.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

Sprawdzi¢, czy
pokrywka jest szczelna
i dopasowana do na-
czynia.

Zmniejszy¢ tempera-
ture.

Podczas duszenia
podlewadé mieso.

21.11 Warzywa i dodatki

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie warzyw i dodat-

kow.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania potraw

przy uzyciu mikrofal

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka.

Zalecane ustawienia dotyczace warzyw i dodatkow

Tak to dziata pl

Do gotowania ryzu uzywac wysokich naczyn z
pokrywka, dodajac wode w ilosci podanej w tabeli.

Wskazowki dotyczace gotowania parze

Do gotowania na parze uzywac szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.
Nalezy zachowywac wielkosci kawatkow podane w
tabeli ustawien. W przypadku przygotowywania mni-
ejszych sztuk czas gotowania ulega skréceniu, nato-
miast w przypadku wiekszych wydtuzeniu.

Na czas gotowania wptywa réwniez jakosc i stopien
dojrzatosci. W zwigzku z tym podane tu ustawienia
sg tylko wartosciami orientacyjnymi.

Nalezy zawsze rownomiernie rozktadac¢ produkty w
naczyniu. Jesli warstwy produktow sg réznej grubos-
Ci, pieka sie nieréwnomiernie.

W pojemnikach do gotowania na parze warstwa pro-
duktow wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powin-
na byc¢ zbyt wysoka.

Napetni¢ zbiornik z wodg do oznaczenia ,MAX”.
Jesli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie op-
rézniony, praca urzadzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania kaszy
kuskus

Dodac¢ wode lub inny ptyn w podanych proporcjach.
Np. w przypadku proporcji 1:2 na kazde 100 g
kaszy kuskus doda¢ 200 ml wody.

Potrawa

Wyposazenie/
haczynia

Wysokosé
wsuniecia

Rodzaj
grzania

Temperatura
w °C

Poziom mocy Stopien
mikrofal w W intensyw-

Czas trwa-
nia w min

nosci pa-
ry

Karczochy, ca-
te, Swieze

szklana blacha 3
do pieczenia

+

pojemnik do
gotowania na
parze

)

- 3 35-40

Szpinak liscia-
sty, sSwiezy,
250 g

szklana blacha 3
do pieczenia

N

pojemnik do
gotowania na
parze

PAY

5-7

Kalafior, caty,
Swiezy

szklana blacha 2
do pieczenia

+

pojemnik do
gotowania na
parze

28-35

Brokuty, cate,
swieze, 500 g

szklana blacha 2
do pieczenia

+

pojemnik do
gotowania na
parze

~

20-23

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-

naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min

nosci pa-
ry

Rdézyczki broku- szklana blacha 3 A - - 3 14-16
téw, mrozone do pieczenia
500 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Warzywa, $wie- Naczynie z po- 0 2 - 600 - 6-10'
ze, 250 g krywkg
Warzywa, $wie- Naczynie zpo- 0 = - 600 - 10-15"
ze, 500 ¢ krywka
Kolby kukury- szklana blacha 3 ] - - 3 25-35
dzy, Swieze, do pieczenia
2 sztuki +

pojemnik do

gotowania na

parze
Warzywa mie-  szklana blacha 3 A - - 3 12-15
szane, mrozone do pieczenia
250 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Marchew w pla- szklana blacha 3 A - - 3 18-20
strach, ugoto- do pieczenia
wana na parze, +
500 ¢ pojemnik do

gotowania na

parze
Por w plaster-  szklana blacha 3 A - - 3 10-12
kach, swiezy, do pieczenia
500 g +

pojemnik do

gotowania na

parze
Zielona fasolka, szklana blacha 3 A - - 3 18-20
Swieza, 500 g  do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Burak, caty, szklana blacha 3 A - - 3 50-60
500 g do pieczenia

+

pojemnik do

gotowania na

parze
Szparagi, zielo- szklana blacha 3 A - - 3 10-15

ne, 250 g

do pieczenia
+

pojemnik do

gotowania na
parze

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.
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Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Poziom mocy Stopien  Czas trwa-
naczynia wsuniecia (rzania w°C mikrofal w W intensyw- nia w min
nosci pa-
ry
Cukinia w pla-  szklana blacha 3 a - - 3 12-14
strach, ugoto- do pieczenia
wana na parze, +
500 ¢ pojemnik do
gotowania na
parze
Ziemniaki po- szklana blacha 3 A - - 3 28-30
krojone w do pieczenia
¢wiartki, 250 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 A - - 3 30-32
krojone w do pieczenia
¢wiartki, 500 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Ziemniaki, po-  szklana blacha 3 A - - 3 32-35
krojone w do pieczenia
C¢wiartki, 750 g +
pojemnik do
gotowania na
parze
Frytki, mrozone szklana blacha 2 190-210 - - 30-40
do pieczenia
Rosti, mrozone szklana blacha 2 190-210 - - 25-35
do pieczenia
Krokiety, mro-  szklana blacha 2 190-210 - - 25-35
zone do pieczenia
Ryz, 125 g + Naczynie zpo- O S - 1. 600 1. 1. 46
300 ml wody krywka 2. 180 2. 2.12-15
Ryz, 250 g + Naczynie z po- O - 1. 600 1. 1. 6-8
500 ml wody krywka 2. 180 2. 2. 15-18
Kuskus, 1:2 szklana blacha 3 A - - 3 3-10

do pieczenia

' W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

21.12 Desery

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie deserdw.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania ryzu na

mleku

m Dodaé mleko w podanych proporcjach. Np. w przy-
padku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodac

250 ml mleka.
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Zalecane ustawienia dotyczace deserow

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Stopien Czas trwa-
wsuniecia grzania mikrofal w W inten- nia w min
sywno-
Sci pary
Budyn karmelowy szklana blacha do pie- 3 A - 3 40-50
czenia
+
foremki do sufletow
Kluski na parze szklana blacha do pie- 3 - 2 20-25
czenia
Ryz na mleku 1:2,5' szklana blacha do pie- 3 A - 3 30-40
czenia
Owoce, owoce prazone, szklana blacha do pie- 3 A’ - 3 9-12
500 g czenia
Prazona kukurydza do Naczynie z pokrywkg 0 = 600 - 3-5
przyrzadzania w kuchen-
ce mikrofalowej, 1 toreb-
ka o wadze 100 g
Desery, np. pudding, w Naczynie z pokrywkg 0 = 600 - 6-82

proszku, 500 ml

' Dodaé mleko w podanych proporcjach.
2 W miedzyczasie zamieszaé potrawe.

21.13 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontro-
li urzadzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

Pieczenie

Nalezy uwzgledni¢ podane informacje podczas piecze-
nia potraw testowych.

Zalecane ustawienia dotyczace pieczenia

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzadzenia.

m  Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych nagr-
zewania piekarnika, ktdre zostaty podane w zalec-
anych ustawieniach. Podane wartosci nie dotyczg
szybkiego nagrzewania.

= Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizsza z podanych
temperatur.

= Formy do pieczenia postawi¢ na ruszcie.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Czas trwa-
wsuniecia grzania w°C nia w min
Ciasteczka wyciskane szklana blacha do pieczenia 2 160-170 30-35
Ciastka szklana blacha do pieczenia 2 160-170" 20-25
Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 1 160-170 40-50
Szarlotka z pierzynkag Tortownica @ 20 cm 2 170-190 80-100

' Nagrzewac urzadzenie przez 5 minut.

Przyrzadzanie potraw z zastosowaniem mikrofal
W przypadku przyrzadzania potraw testowych z zasto-
sowaniem mikrofal nalezy uwzgledni¢ ponizsze infor-
macje.

Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych
sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Zalecane ustawienia dotyczace rozmrazania z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysoko$¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Rozmrazanie miesa, 500 g Naczynie bez pokrywki 0 = 1. 180 1.7
2. 90 2. 8-12
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Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia z zastosowaniem mikrofal

Tak to dziata pl

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Poziom mocy Czas trwa-
wsuniecia (rzania mikrofal w W  nia w min
Masa jajeczna, 1000 g Naczynie bez pokrywki 0 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Ciasto biszkoptowe, 475 g Naczynie bez pokrywki 0 = 600 8-10
Klopsy miesne, 900 g Naczynie bez pokrywki 0 g 600 20-25

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia w potaczeniu z zastosowaniem mikrofal

Potrawa Wyposazenie/ Wysoko$¢ Rodzaj Temperatura Stopien  Poziom mocy Czas

naczynia wsuniecia  grzania w°C mocy gril- mikrofalw W trwania w
la min

Zapiekanka Naczynie bez 0 Chs - 1 360 25-32

ziemniaczana pokrywki

Ciasto, 700 g Naczynie bez 1 @H= 190-200 - 180 20-27
pokrywki

Kurczak Naczynie bez 0 THE 190 - 360 30-45"23
pokrywki

' Utozy¢ piersig do dotu.

2 Stosowad wysokie naczynie bez pokrywy.

® Obrdci¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.

Gotowanie/pieczenie na parze

W przypadku pieczenia potraw testowych nalezy

uwzgledni¢ ponizsze informacje.

Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do

Zalecane ustawienia dotyczace gotowania/pieczenia na parze

gotowania na parze ustawi¢ na wysokosci 3.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania intensyw- trwania w
nosci pa- min
ry
Groszek, mrozony, 1000 g szklana blacha do pieczenia 3 A 3 -
+
pojemnik do gotowania na pa-
rze
Brokuty, swieze, 300 g szklana blacha do pieczenia 3 A 3 10-12
+
pojemnik do gotowania na pa-
rze
Brokuty, Swieze, jeden pojemnik szklana blacha do pieczenia 3 A 3 16-18

+
pojemnik do gotowania na pa-
rze

Grillowanie

W przypadku grillowania potraw testowych nalezy

uwzgledni¢ ponizsze informacije.

»  Wsung¢ szklang blache do pieczenia pod ruszt.

czysta.
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do
nienagrzanego urzadzenia.

Skapuje do niej ptyn i komora piekarnika pozostaje
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Zalecane ustawienia dotyczace grillowania

Potrawa Wyposazenie/naczynia Wysokos$¢ Rodzaj Stopien  Czas
wsuniecia  grzania mocy gril- trwania w
la min
Tosty, zrumienione Ruszt 3 3 4-5
Hamburger wotowy, 12 sztuk Ruszt 3+1 O 3 35-45'

+

szklana blacha do pieczenia

' Obrécié potrawe po uptywie 1/2 czasu.

22 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegad tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

22.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

m Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

®m Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazdwek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementow wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac¢ przed wstawieniem
urzadzenia. Usung¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow
elektrycznych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtagczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi up-
rawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

22.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

—

\

=
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\

22.3 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do uzytkowania wewnatrz szafki.
Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy nie ma tylnej
scianki. Odlegtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub
tylng sciankg szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem
musi wynosi¢ minimum 35 mm.

Upewnic¢ sig, ze szafka do zabudowy posiada z przodu
otwdr wentylacyjny o powierzchni 50 cm2. W celu za-
pewnienia otworu wentylacyjnego przycig¢ ostone co-
kotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.

Upewnic¢ sie, ze meble do zabudowy bez szczeliny
wentylacyjnej posiadajg otwor wentylacyjny o po-
wierzchni 200 cm? w tylnej czesci scianek bocznych.



Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych ani otworéw do-
prowadzajgcych powietrze.

Upewnic¢ sig, ze gniazdo przytgczeniowe znajduje sie w
obszarze zakreskowanej powierzchni [@] lub na ze-
wnatrz ramy montazowe;.

Meble, ktdre nie sg przymocowane, nalezy przytwier-
d@zic’ do Sciany przy pomocy standardowego katownika

— [a] ¥
7 % 5OE|I——-['
i G

22.4 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiardw montazowych i bezpiecznych odstepow.

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajacych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

min.
R550
’\}
‘/ 560"
>

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

22.5 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptyta grzewcza
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

=] !

n

%
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu [b] okreslana jest minimalna grubo$é blatu robocze-
go [al,

Rodzaj ptyty

[@ naklada- [@ montowa- [blw

grzewczej na na blat w na na rowni mm
mm z po-

wierzchnia

blatu w mm
Ptyta indukcyjna 48 49 5
Petnopowierzch- 58 59 5
niowa ptyta in-
dukcyjna

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,j.

Uwaga: Nie nadaje sie do zabudowy pod ptytg gazowg
lub pod elektryczng ptytg grzewcza.

22.6 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiarow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

W celu zapewnienia wentylacji urzadzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

~ .
min. 550 min. 35
Ry

~

Jezeli szafka wysoka posiada oprocz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znaj-
dowac sie w odpowiedniej odlegtosci.

Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci,
aby mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

22.7 Kombinacja z szuflada grzewcza

Najpierw zamontowac szuflade grzewczg. Przestrzegacé
instrukcji montazu szuflady grzewczej.

Urzgdzenie wsung¢ nad szufladg grzewczg w szafke do
zabudowy. Podczas wsuwania nie uszkodzi¢ przestony
szuflady grzewcze,j.
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22.8 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

L 222222 B

A % :

Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzadzenia, nalezy uwzgledni¢ wymiary
minimalne. Wymiar [@ zalezy od grubosci frontu mebli i
uchwytu.

22.9 Podiaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo:

oddziatywanie magnetyczne!

Urzadzenie zawiera magnesy trwate. Mogg one miec¢

wptyw na dziatanie implantow elektronicznych, np. roz-

rusznikdw serca lub pomp insulinowych.

» Osoby posiadajgce implanty elektroniczne powinny
zachowywac odstep co najmniej 10 cm od urzadze-
nia.

= Urzgdzenie odpowiada klasie ochrony | i moze byc¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

m  Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mo-
cy podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzu-
jacymi przepisami lokalnymi.

m  Podczas wszystkich prac montazowych urzadzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

= Aby unikna¢ zagrozenia, wymiany uszkodzonego
przewodu przytgczeniowego moze dokonaé wytgcz-
nie producent, pracownik serwisu lub osoba o po-
rownywalnych kwalifikacjach.

= Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
Uwaga: Urzgdzenie mozna podigczy¢ wytacznie do za-
instalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

1. Podtgczyé wtyczke IEC do gniazda sieciowego w
urzgdzeniu.
Sprawdzi¢, czy wtyczka IEC jest stabilnie osadzona.
2. Podtgczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego urzadze-
nia do gniazda znajdujacego sie w poblizu urzadze-
nia.
Po zamontowaniu urzgdzenia nalezy upewnic sig, ze
wtyczka przewodu zasilajgcego jest tatwo dostepna.
Jesli wtyczka przewodu zasilajgcego nie jest tatwo
dostepna, w obrebie statej instalacji elektrycznej na-
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lezy zainstalowad odtgcznik zgodny z przepisami in-
stalacyjnymi, odtgczajacy wszystkie bieguny urza-
dzenia od sieci elektryczne,j.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej bez
uzycia wtyczKi z uziemieniem

Uwaga: Urzgdzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzadzenia.

W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.

1. Nalezy zidentyfikowac¢ przewod fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.

Niewtasciwe podtaczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

2. Podtgczy¢ zgodnie ze schematem podtgczenia.
Napigcie - patrz tabliczka znamionowa.

3. Zyty przewodu przytaczeniowego nalezy podtgczy¢
do sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami kolo-
row:

- zielono-zéty = przewdd uziemiajgcy @
- niebieski = przewdd zerowy
- brazowy = faza (przewdd zewnetrzny)

22.10 Montaz urzadzenia

1. Przy pomocy poziomicy doktadnie wypoziomowacd
urzgdzenie.

2. Catkowicie wsungC urzadzenie.

3. Wypoziomowac i wyrownac urzadzenie.

4. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

=

=
I

5. Usunac¢ z komory piekarnika oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.

Uwaga: Nie przystania¢ dodatkowymi listwami szczeli-

ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Nie montowac listew chronigcych przed cieptem na

bocznych sciankach szafki do zabudowy.

22.11 Demontaz urzadzenia

1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.
2. Odkreci¢ sruby mocujgce.
3. Urzadzenie lekko uniesc¢ i catkowicie wyciagnac.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile
producatorului In vederea utilizarii ulterioare
sau inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-

grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-

structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simil-
are, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra ni-
velului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.
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Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

Introduceti intotdeauna accesoriul in locul co-
respunzator din interiorul cuptorului.
— "Accesorii", Pagina 120

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesoril.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.
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Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnafi niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Componentele din interiorul usii aparatului pot

avea muchii ascutite.

» Purtati manusi de protectie.



/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 141

A\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

in panoul de comand& sau la elementele de

operare se folosesc magneti permanenti.

Acestia pot avea influenta asupra implanturilor

electronice, de exemplu, stimulator cardiac

sau pompe de insulina.

» Purtatorii de implanturi electronice trebuie
sa mentina o distanta minima de 10 cm fa-
ta de panoul de comanda.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setali niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.
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A\ AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caéldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

in cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.
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Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-
rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale
sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a
altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul function&rii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.




/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 136

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

Prevenirea pagubelor materiale ro

1.6 Aburi

Respectati aceste instructiuni atunci cand utili-
zati o functie de preparare cu aburi.

/A AVERTISMENT - Pericol de opérire!

in cazul continuarii functionarii aparatului, apa

din rezervorul de apa se poate incalzi puter-

nic.

» Goliti rezervorul de apa dupa fiecare fun-

_ctionare cu aburi a aparatului.

In interiorul cuptorului se formeaza aburi fier-

binti.

» Nu introduceti mainile in interiorul cuptoru-
lui Tn timpul functionarii cu aburi a acestuia.

La scoaterea accesoriului, se poate revarsa li-

chid fierbinte.

» Accesoriile fierbinti trebuie scoase cu
atentie si numai purtand manusi de prote-
ctie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in
interiorul cuptorului din cauza suprafetelor fier-
binti (deflagratie). Usa aparatului poate explo-
da. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari ex-
plozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu,
bauturi cu continut de alcool) in rezervorul
de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau
solutia de agent de decalcifiere recoman-
data de noi.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Apa de pe baza interioara a cuptorului produce deterio-

rari ale emailului in timpul functionarii aparatului la tem-

peraturi de peste 120 °C.

» Nu porniti modul de functionare daca exista apa pe
baza interioara a cuptorului.

» Stergeti apa de pe baza interioara a cuptorului Tnain-
te de a porni modul de functionare.

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot
produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a partilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia nchisa.

Nu fixafi nimic in usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate Iasati cuptorul sa se rdceasca cu usa acestuia
deschisa.
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Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functiondrii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deteriorari.

» Mentineti garnitura intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_etansare deterioratd sau féara garnitura de etangare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.

» Nu asezali vesela sau accesorii pe uga aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul Tnchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Ldsafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai veseld care rezistd la temperaturi inalte.

2.3 Aburi

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizafi fun-

clia de preparare cu aburi.

ATENTIE!

Formele de copt siliconice nu sutn adecvate pentru

functionarea cu aburi.

» Vesela trebuie sa fie rezistenta la caldura si aburi.

Vesela cu urme de rugina poate provoca formarea de

coroziune in interiorul cuptorului. Chiar si cele mai mici

pete pot duce la coroziune.

» Nu utilizati veselda cu urme de rugina.

Lichidele scurse murdaresc baza interiorului cuptorului.

» La prepararea cu aburi intr-un recipient perforat, in-
troduceti intotdeauna dedesubt tava de copt, tigaia
universala sau recipientul neperforat. Lichidul care
picura va fi colectat.

Apa fierbinte din rezervorul de apa poate deteriora sis-

temul cu aburi.

» Turnati numai apa rece in rezervorul de apa.

Daca solutia de decalcifiere intra in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartali imediat cu apa solutia de decalcifiere.

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curatali rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curatali rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comer.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, realizati o
economie energetica de 20%.
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Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite n
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

= Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie s& se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

» Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.



Cunoasterea ro

Tn cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de- Alimentele congelate trebuie decongelate Thainte de
conecta aparatul cu 10 minute Tnainte de expirarea preparare.
duratei de preparare. m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea decongelarea alimentelor.
prepararii. Nota:
Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului. Aparatul necesita:
m Componentele care ies in afara ale accesoriilor nu = max. 1T Win modul de standby, cu display-ul activat

trebuie incalzite. u

max. 0,5 W in modul de standby, cu display-ul de-
zactivat

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi diferite
de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si forma.

Selectorul de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de incdlzire si alte functii. La unele variante de aparate, selecto-
rul de functii este retractabil. Daca aduceti selectorul de funciii din pozitia neutrd in dreptul unei functii, functia res-

pectiva va deveni disponibild in doar cateva secunde.

Simbol Setare

Utilizare

° Pozitie neutra

Aparatul este deconectat si se afla in
modul de economisire a energiei.

S Microunde

Selectati regimul de functionare cu
microunde.

A Abur

Aburul fierbinte patrunde n interiorul
cuptorului.

Convectie de aer fierbinte

Ventilatorul distribuie uniform in interi-
orul cuptorului caldura emisa de re-
zistenta circulara din panoul posteri-
or.

Grill

Intreaga suprafata de sub rezistente-
le grill-ului va deveni fierbinte.

Grill cu conveciie de aer

Ventilatorul recirculd in jurul prepara-
tului aerul fierbinte de la rezistenta
grill-ului.

e Decalcifiere

Aceastpa funciie decalcifiaza vapori-
zatorul si 1l mentine functional.

Clatire

Conductele generatorului de abur
sunt clatite cu apa. Este recomandat
sa activati functia de clatire dupa fie-
care functionare cu abur.

(P] Programe

Pentru cantitati mari de preparate
sunt disponibile setari preprograma-
te.

Campurile tactile

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.
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Simbol

Camp tactil

Utilizare

Microunde

Selectati treptele de putere ale micro-
undelor sau functia de preparare cu
microunde pentru a activa functia de
preparare pe grill sau functia de pre-
parare cu abur.

Abur

Selectati treapta de intensitate a abu-
rului sau activati functia de preparare
cu abur pentru un mod de incalzire.

Programe

Interogati selectarea programului si
setati numarul programului cu ajuto-
rul selectorului rotativ.

Functii de timp

Selectati funciiile de timp si setafi-le
cu ajutorul selectorului rotativ.

»{f{=e

Preincalzire rapida/Sistem de sigu-
ranta impotriva accesului copiilor

Apdsare scurtd: activarea sau dezac-
tivarea preincalzirii rapide.

Apasare lunga: activarea sau dezacti-
varea sistemului de siguranta impotri-
va accesului copiilor.

°C/

Temperaturd/Greutate

Selectati temperatura sau greutatea
si setati-o cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

>/0

Start/Stop

Porniti sau opriti regimul de functio-
nare.

Display-ul

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare

sau posibilitafile de selectare.
este focalizata.

Elementele de pe display

Focalizarea este reprezentata prin doua sageti mici de

dedesubtul si deasupra valorii setate.

Puteti modifica valoarea focalizata direct de la selecto-
Valoarea pe care o puteti seta la momentul respectiv rul rotativ.

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt privind diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

JA\ Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

=1 Duraté de preparare Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

C) Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Durata este indicata in ore si minute.

min:s Minute/Secunde Durata este indicata in minute si se-
cunde.

0]

Sistemul de siguran{a impotriva acce-

sului copiilor

Daca simbolul se aprinde, sistemul
de siguranta impotriva accesului co-
piilor este activat.
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Simbol Nume

Semnificatie

Recipient de colectare

Simbolul indica starea recipientului

de colectare.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

= Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Recipientul de colectare este plin.

m  Golifi recipientul de colectare.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sageata nu se aprinde intermitent:

= Recipientul de colectare nu se
afla in locasul pentru rezervor.

® |ntroduceti recipientul de colecta-
re in locasul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

= Recipientul de colectare se afla in
locasul pentru rezervor.

= Nu este neceard alta actiune.

Rezervorul de apa

Simbolul indica starea rezervorului de

apa.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata se

aprinde intermitent:

m  Rezervorul de apa se afla in lo-
casul pentru rezervor.

m  Rezervorul de apa este gol.

m  Umpleti rezervorul de apa.

Simbolul se aprinde intermitent, iar

sageata nu se aprinde intermitent:

m  Rezervorul de apa nu se afla in lo-
casul pentru rezervor.

® |ntroduceti rezervorul de apa in lo-
casul pentru rezervor.

Simbolul se aprinde, iar sdgeata nu

se aprinde:

m  Rezervorul de apa se afla in lo-
casul pentru rezervor.

= Nu este neceara alta actiune.

» Incélzire rapida

Daca simbolul se aprinde, incalzirea
rapida este activata.

e Decalcifiere

Daca simbolul se aprinde, aparatul
trebuie decalcifiat.

Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperatura prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

I2:00

=

Termometrul albastru din partea dreapta a inidcatorului
orei indica faptul ca aparatul se incéalzeste. Daca este
setat un mod de incalzire, termometrul se coloreaza in

albastru in patru etape pe masura ce interiorul cuptoru-
lui se incalzeste. In cazul grill-ului cu aburi, termometrul
se coloreaza imediat In albastru. In cazul functiei de
preparare cu microunde, termometrul nu se activeaza.
Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru intro-
ducerea preparatului dumneavoastra este atins imediat
ce termometrul se coloreaza in albastru.

Temperatura afisatd poate sa difere putin fatd de tem-
peratura efectiva din interiorul cuptorului ca urmare a
inertiei termice.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display.
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La majoritatea listelor de selectare, de exemplu, la pro-
grame, dupa ultimul punct se incepe din nou cu primul
punct. La anumite liste de selectare, de exemplu, la du-
rata, rotiti Tnapoi selectorul rotativ atunci cand s-a atins

valoarea minima sau cea maxima.

4.2 Modurile de functionare

Meniul este Tmpartit Tn diverse moduri de functionare.

Mod de fun-
ctionare

Utilizare

Modurile de in- Pentru prepararea optima a alimente-

calzire lor exista moduri de incélzire conce-
pute special.
Microunde Microundele va ajuta sa pregatiti, sa

incalziti sau sa decongelati mai rapid
preparatele.

4.3 Moduri de incalzire

Mod de fun- Utilizare
ctionare
Abur Preparati cu abur alimentele. Pentru

prepararea optima a alimentelor,
exista diferite trepte de intensitate a
aburului concepute special.

Functionare
combinata cu
microunde

Suplimentar fata de funciia de prepa-
rare cu abur sau functia de prepara-
re pe grill, aveti posibilitatea de a ac-
tiva microundele.

Functionare
combinata cu
abur

Suplimentar fata de functia de prepa-
rare cu microunde sau funciia de
preparare pe grill, aveti posibilitatea
de a activa functia de preparare cu
abur.

Curatare

Pentru curatare exista diferite functii
de curatare: decalcifiere si clatire

Setari de baza

Adaptati setarile de baza.
— "Setdrile de baza", Pagina 135

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/  Utilizare
Trepte
Grill Trepte pentru Preparati pe grill alimente plate, precum fripturi, carnaciori sau felii
grill: de péine. Gratinali alimente.
m 1 =scazuta
= 2 =medie
= 3 = puter-
nica
Convectie de 40 °C Lasati aluatul sa creasca, decongelati prajiturile cu frisca.
aer fierbinte 100-230 °C Coaceti sau prajiti pe un nivel.
Grill cu conve- 100-190 °C Pentru prajirea carnii de pasare, a pestelui intreg si a bucatilor mai

clie de aer

mari de carne.

Nota: Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperatura propusa. Puteli accepta temperatura pro-

pusa sau puteli efectua modificari in domeniul respec-

tiv.

4.4 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului
Sistemul de iluminare din interiorul cuptorului este intot-
deauna aprins in timpul functionarii. Atunci cand proce-
sul de preparare s-a finalizat, aparatul se dezactiveaza.
Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului se active-
aza atunci cand este deschisa usa aparatului. Acest lu-
cru este util, de exemplu, in cazul curatarii aparatului.
Dupa aproximativ 15 minute, sistemul de iluminare a
interiorului cuptorului se deconecteaza automat.

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
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ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determind supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continud sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta raméane rece, insa suflanta de racire se acti-
veaza. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.



4.5 Masca rezervorului

Masca rezervorului se afld sub usa aparatului si permi-
te accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de
apa.

4.6 Rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului.

Pentru functionarea cu abur, umpleti cu apa rezervorul
de apa.
- "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 127

Cunoasterea ro

Maner pentru extragere si introducere

Orificiu pentru umplere si golire

Capacul rezervorului

—

4.7 Recipientul de colectare

Recipientul de colectare se afla in partea stanga, in
spatele mastii rezervorului.

]

Goliti recipientul de colectare nainte si dupa executa-
rea functiilor de curatare.

=

Maner pentru extragere si introducere

Orificii de colectare

Capacul rezervorului
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5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prajire In regimul de
coacere.

m  Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de paine

m  Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

Tava din sticla = Pentru prepararea ali-

mentelor

®  Protectie impotriva
stropilor in cazul pre-
pararii la grill, direct pe
gratar

m  Adecvatd pentru utili-
zarea in cuptorul cu
microunde

Vasele pentru prepararea ® Pentru prepararea ore-
cu abur zului, cartofilor si legu-
melor
m  Asezati recipientul pen-
tru preparare cu abur
in tava din sticla pen-
tru a prepara alimente-
le cu modurile de fun-
ctionare cu abur sau
abur cu microunde
®  Asezati alimentele di-
rect pe recipientul pen-
tru preparare cu abur

5.1 Accesoriile suplimentare

Tn functie de modelul aparatului, pot fi anexate acceso-
rii suplimentare.

Accesorii Utilizare

Gratarul inserabil m  Gratar pentru prajire

®  Asezati gratarul cu pi-
cioarele orientate in
jos in tava din sticla

= Asjgura scurgerea gra-
simii si sucului de la
carne in tava din sticla

= Acesta nu este adec-
vat pentru functionarea
cu microunde sau fun-
clionarea cu abur
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5.2 Alte accesorii

Puteti achizifiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau Tn brosurile noastre:
siemens-home.bsh-group.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentaniei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
= Preparate inabusite
= Sufleuri

5.3 Nivelurile

Interiorul cuptorului dispune de 4 niveluri.

Nivelurile se numara de jos in sus. Asezali accesoriul
in locas si introduceti-l complet.

Baza interiorului cuptorului la nivelul O este adecvata in
special pentru functionarea cu microunde. Puterea mi-
croundelor are eficientda maxima la nivelul bazei cupto-
rului. Utilizati numai vase adecvate pentru cuptorupre-
parareal cu microunde.

=
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6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent Z:00 si ©
se aprinde fix.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe C.

v Ora este setata.

6.2 Setarea duritatii apei

Cerinte
® |nainte de a seta duritatea apei, informati-va la furni-
zorul local de apa cu privire la gradul de duritate a
apei din retea.
= Aparatul este deconectat.
1. Mentineti apasat © timp de cateva secunde.
v Pe display apare prima setare de baza.
2. A'p'_ésat,i in mod repetat tasta ® pané cand apare
clb.
3. Selectati duritatea apei cu ajutorul selectorului rota-
tiv.
Observatii
m  Daca duritatea apei din refea are gradul 3 sau 4,
va recomandam sa utilizati apa dedurizata.
® |n cazul In care utilizati apa minerala, setati do-
meniul de duritate a apei la nivelul ,foarte dura”.
In cazul in care utilizati apa mineralg, folositi doar
apa minerald necarbogazificata.

Gradul de duritate a Setare
apei
0 0 dedurizata

Gradul de duritate a Setare

apei

1 (péana la 1,3 mmol/l)
2(1,3-2,5 mmol/l)

3 (2,5 - 3,8 mmol/l)

4 (peste 3,8 mmol/l)

4. Pentru a salva modificarile, mentineli apdsata tasta
® timp de cateva secunde.

1 duritate scazuta
2 medie

3 dura

4 foarte dura

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima datd alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

Cerinta: In interiorul cuptorului nu trebuie sa existe res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

1. Inainte de incalzire, stergeti suprafetele lucioase din
interiorul cuptorului utilizand o lavetd moale, umeda.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Aerisiti incaperea pe tot parcursul perioadei de in-

calzire a aparatului.

Setali @l cu ajutorul selectorului de funciii.

Cu ajutorul selectorului rotativ, setati temperatura de

180 °C.

Apasati pe >/0O.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

Dupé o ora, deconectati aparatul cu D>/0.

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Asteptali pana cand interiorul cuptorului se raceste.

o &
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6.4 Curatarea accesoriilor

Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

v

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotiti selectorul de functii pentru a conecta aparatul.
v Aparatul este pregéatit pentru functionare.
v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.
Nota: Sistemul de sigurania impotriva accesului copii-
lor poate fi setat numai cand aparatul este deconectat.
Anumite indicatoare raman vizibile pe display si cand
aparatul este deconectat. .
Atunci cand nu aveli nevoie de aparat, deconectafi-l. In
cazul in care nu se efectueaza nicio setare pentru o pe-
rioada mai indelungata de timp, aparatul se deconec-
teaza automat.

7.2 Deconectarea aparatului

Dacd nu mai utilizati aparatul, deconectati-.. In cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

<

Aparatul intrerupe funciiile aflate in derulare.

Pe display este afisata ora curenta.

Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

Nota: In

— "Setdrile de baza", Pagina 135 puteti stabili daca do-
riti ca ora curenta sa fie afisatd sau nu atunci cand
aparatul este deconectat.

< <

7.3 Setarea modului de functionare

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie conectat.

1. Selectafi modul de functionare cu ajutorul selectoru-
lui de functii.
Daca este necesar, realizati si alte setari. Pentru
aceasta, atingeti campul corespunzator si modificati
valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

2. Apasati pe D>/0.

v Aparatul porneste regimul de functionare.
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7.4 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Setati modul de incalzire cu ajutorul selectorului de
functii.

Pe display apare o temperatura propusa.

Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Apasati pe >/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

LED-ul >>/0 se aprinde.

Indicatorul de temperaturd se umple.

Nota: Cu ajutorul selectorului rotativ, puteti modifica in
orice moment temperatura in timpul functionarii.

Dupa incdlzire, in functie de modul de incalzire, fluctua-
tille mici de temperatura sunt normale.

In modul de functionare aflat in desfasurare, temperatu-
ra nu poate fi setatd la 40 °C.

< < C WML

7.5 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe © pana cand -l este focalizat.

3. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apésati pe D>/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < »

7.6 intreruperea functionarii

Apasati pe D>/0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe >/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.

C S WM < =

7.7 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.
» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.8 incalzirea rapida

Cu incélzirea rapida, aparatul atinge foarte rapid tem-
peratura setatd. Utilizali incalzirea rapida pentru tempe-
raturi setate mai mari de 100 °C.

La aceste moduri de incélzire este posibila activarea
functiei de incélzire rapida:

= Convectie de aer fierbinte

= Grill cu convectie de aer

Nota: Pentru convectia de aer fierbinte de 40 °C, utili-
zarea functiei de incalzire rapida nu este posibila.

Activarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-
duceti preparatul in cuptor doar dupa finalizarea functi-
ei de incalzire rapida.

Setati modul de incélzire si temperatura.

Apasati pe »ffi-.

Pe display se aprinde »f.

Apasati pe >/0.

Aparatul Incepe sa Incalzeasca.

D>/0 se aprinde.

Atunci cand regimul de incélzire rapida este finali-
zat, este emis un semnal sonor. »f se stinge.
Introduceti preparatul in cuptor.

Aparatul functioneaza mai departe cu modul de n-
calzire si temperatura setate.

C K KWK =
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Anularea regimului de incalzire rapida

» Apasati pe »ff=.

v ff de pe display se stinge.

v Aparatul functioneaza mai departe cu modul de in-
calzire si temperatura setate.

Nota: Regimul de incélzire rapida este dwezactivat

automat dupd maximum 15 minute.

7.9 Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automata de siguranta se activeaza da-
ca aparatul se aflda in functiune de mai mult timp, fard a
avea o durata setata.

Dupéa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparali, sa incalziti, s& coa-
ceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele.

Puteti utiliza modul de preparare cu microunde inde-

pendent sau in combinatie cu un mod de Tncalzire.

8.1 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: nainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectati informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveti dubii, efectuati o testare a vaselor.
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Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament

in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi-
ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea
in cuptorul cu microunde:

Aceste materiale permit
trecerea microundelor.
Vesela care nu este ter-
morezistenta si se deterio-

= Sticla

m \itroceramica

= Portelan

= Material plastic termo-
rezistent

m  Ceramica complet
smaltuitd, fara fisuri

reaza In cazul contactului
cu microundele.

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

Tacamuri din metal

ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Veseld din metal Metalele nu lasa sa trea-
ca microundele. Alimente-

le se incalzesc slab.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

8.2 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu funciia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

Nu atingeli niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a aparatului si 1asati-l sa fun-
ctioneze timp de "2 - 1 minut.

NS oYy

Cuptor cu microunde ro

3. Porniti modul de functionare cu D>/0.
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.
— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

8.3 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuali prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

1000 Incalziti lichide.

Observatii

m  Pentru fiecare treaptd de putere a microundelor,
aparatul propune o durata. Puteti prelua aceste pro-
puneri sau puteti efectua modificari in domeniul res-
pectiv.

m  Puterea maxima a microundelor este prevazuta nu-
mai pentru incalzirea lichidelor. Pentru protejarea
aparatului, puterea maxima a microundelor este re-
dusa treptat in primele minute la 600 W. Puterea
maxima redevine disponibila dupa o perioada de ra-
cire.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.4 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1ora-1orasi 30 de m- 5 minute
nute
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8.5 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate Tn interiorul acestuia. Exceplia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5

v | X

1. Respectati instructiunile privind siguranta
— Pagina 111 si instructiunile privind evitarea raniri-
lor — Pagina 114.

2. Pozitionati selectorul de functii pe &.

v Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
este prezentata valoarea maxima propusa a puterii
microundelor E&.

3. Pentru a seta treapta de putere dorita a microunde-
lor, apasati pe B

v Pe display este marcata treapta de putere a micro-
undelor si este afisata o durata de preparare propu-
sa.

4. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu D>/0.

Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v LED-ul >>/0 se aprinde.

Nota: Dupa expirarea duratei de preparare, procesul

de preparare cu microunde este finalizat automat si es-
te emis un semnal sonor.

8.6 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apésati pe ® pana cand |-l este focalizat.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe >/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < &

8.7 Modificarea puterii microundelor

» Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.
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Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-
le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.
Daca functia de preparare cu microunde este adaugata
doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-
parare. Porniti regimul de functionare cu D>/0.

8.8 intreruperea functionarii

1. Apésati pe /0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apasati pe D>/0O.

Aparatul continud regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.
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8.9 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Selectati [®] cu ajutorul selectorului de functii.

5. Apé&sati de doua ori pe C.

v |=l este marcat pe display.

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

7. Porniti modul de functionare cu D>/0.

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa

15 minute.
8. Deschideti usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |asati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.
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9 MicroCombi

Puteti combina functia de preparare cu microunde cu
toate modurile de incalzire si cu functia de preparare
cu abur.

Utilizarea regimului de preparare MicroCombi este
posibila cu urmatoarele funciii:

Abur

Convectie de aer fierbinte

Grill

Grill cu convectie de aer

Exceptii:
L] Treaptd de putere a microundelor de 1000 W
. Convectie de aer fierbinte de 40 °C

9.1 Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru
temperatura.

2. Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Pentru a seta treapta de putere dorita a microunde-
lor, apasati pe &l

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru du-
rata de preparare.

4. Setati durata de preparare cu ajutorul selectorului
rotativ.

5. Porniti modul de functionare cu D>/0.

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-
mul de preparare porneste.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

v D/0 se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

9.2 Modificarea puterii microundelor

» Apasati pe & pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Nota: Prin atingerea repetata se interconecteaza trepte-

le de putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

Daca functia de preparare cu microunde este addaugata

doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul de pre-

parare. Porniti regimul de functionare cu >/0.

9.3 intreruperea functionarii

1. Apésati pe /0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apésati pe D>/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.
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9.4 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in com-
binatie cu microundele.

10.1 Setarea grill-ului

1. Pozitionati selectorul de functii pe .

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati o treapta de
grill.

v Pe display este prezentata treapta de grill.

3. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Porniti modul de functionare cu /0.

v Aparatul incepe sa incélzeasca. Dupa incalzire, este
normal s& se produce mici fluctuatii de temperatura.

v Indicatorul de temperaturd se aprinde complet.

Nota: Cand durata de preparare expira, este emis un

semnal sonor.

Trepte de grill
Va stau la dispozitie urmatoarele trepte de grill.
Treapta de grill Alimente
1 (slab) = Sufleuri inalte
= Sufleuri

Treapta de grill Alimente
2 (mediu) = Sufleuri subtiri
= Peste
3 (puternic) m  Carnaciori
Paine prajita

10.2 Setarea duratei

1. Setati un mod de functionare.

2. Apasati pe ® pani cand |-l este focalizat.

3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Apasati pe >/0O.

Aparatul incepe sa incalzeasca.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

< < < »

10.3 Modificarea treptei de grill

Daca este selectata funciia de preparare pe grill sau

daca este deja pornit regimul de functionare, treapta

de grill poate fi modificata in orice moment.

» Modificati treapta de grill cu ajutorul selectorului ro-
tativ.

v Durata de preparare nu va fi modificata.
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10.4 intreruperea functionarii

Apésati pe D>/0 sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apésati pe D>/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.
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10.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupéa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11 Aburi

Functia de preparare cu abur poate fi utilizata in mod
independent sau in combinatie cu functia de preparare
pe grill si cu functia de preparare cu microunde. Pentru
a utiliza Tn mod optim functia de preparare cu abur,
scoateli gratarul. Introduceti tava din sticla pe nivelul 3
si asezati recipientul pentru preparare cu abur in tava.

Nota: In timpul functionarii s-ar putea produce un zgo-
mot de fond. Zgomotul se produce in momentul fun-
ctionarii pompei. Acesta este un zgomot de functionare
normal.

11.1 Treptele de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare cu abur puteti alege intre
diferite intensitati.

Selectati treptele de intensitate a aburului cu &l Pe dis-
play este prezentata trepta de intensitate a aburului do-
rita.

Treapta de intensi- Alimente
tate a aburului

1 (redusa) Pentru decongelarea legume-
lor, carnii, pestelui si fructelor
2 (medie) Pentru prepararea deserturilor,

a pestelui si carnaciorilor

3 (puternica) Pentru prepararea legumelor, a
pestelui, garniturilor, pentru ex-

tragerea sucului si blansare

11.2 Setarea aburului

Nota: Daca nu utilizati aparatul petnru o perioada mai
indelungatad dde timp, activati mai intai un ciclu de clati-
re (0],
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/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte.
In functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se
poate incalzi.

» Dupa o functionare prealabilda a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

Scoateti rezervorul de apa din locas.

Selectati &l cu ajutorul selectorului de functii.

Aparatul este pregatit pentru functionare.

Treapta maxima de intensitate a aburului si durata

de 20 de minute sunt setate ca valori standard.

Sageata de la & se aprinde intermitent.

Scoateti rezervorul de apd, umpleti-l cu apa pana la

marcajul MAX si introduceti-l complet in locas.

— "Umplerea rezervorului de apa", Pagina 127

3. Apasati pe [&] pana cand se ajunge la treapta de pu-
tere dorita.

v Pe display este prezentata trepta de intensitate a
aburului dorita.

4. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Puteti regla, de asemenea, mai intai durata de pre-
parare si apoi treapta de intensitate a aburului.

5. Porniti modul de functionare cu D>/0.

v Sageata de la & se atingem iar simbolul fara sagea-
ta se aprinde.

v D/0O se aprinde,

v Indicatorul de temperaturd se aprinde complet.

v Derularea duratei este prezentatd pe display. in fun-
clie de treapta de intensitate a aburului, umplerea
rezervorului de apa poate fi suficienta pentru o peri-
oada de timp diferita.

Observatii

m  Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

m  Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functio-
narii, regimul de functionare se intrerupe, iar sdgea-
ta de la simbolul rezervorului de apa & se aprinde
intermitent. Umpleti cu apa proaspéata rezervorul de
apa pana la marcajul MAX si continuati regimul de
functionare cu B>/0.

= |n timpul functionarii, puteti modifica in orice mo-

ment treapta de intensitate a aburului cu @&l

< < = v

N <



= Dupa prepararea cu abur, uscati tava de scurgere i
interiorul cuptorului.
- "Dupa fiecare functionare cu aburi", Pagina 128

11.3 Functionarea combinata cu abur

In cazul anumitor moduri de incélzire puteti activa fun-
ctia de preparare cu abur. In cazul preparéarii cu functia
de preparare cu adaos de abur, aburul este directionat
in interiorul cuptorului la intervale diferite si cu diverse
intensitati. Astfel, rezultatul prepararii este optimizat.
Preparatul dumneavoastra

®m capatd o crusta crocanta.

®  capata o suprafata lucioasa.

= devine suculent si fraged la interior.

= pierde mai putin volum.

Utilizarea regimului combinat cu abur este posibila cu
urmatoarele functii:

. Microunde

Convectie de aer fierbinte

B Grill

Grill cu convectie de aer

Excepitii:

= Treapta de microunde de 1000 W

. Convectie de aer fierbinte de 40 °C

Setarea modului de functionare combinat cu

abur

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Pe display este afisata o valoare propusa pentru
temperatura.

2. Setati treapta dorita cu ajutorul selectorului rotativ

3. Apasati pe [&l pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

v Pe afisaj apare simbolul rezervorului de apa [&.

4. Umpleti rezervorul de apa.

5. Porniti modul de functionare cu D>/0.

v Durata de preparare incepe sa se deruleze, iar regi-

mul de preparare porneste.

Derularea duratei de preparare este afisata.

>/0 se aprinde.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare este finalizat automat si este emis un
semnal sonor.

Observatii

m  Dacad rezervorul de apa este gol, regimul de functio-
nare va continua fara functia de preparare cu adaos
de abur. Pe display nu apare niciun indicator.

® Deschiderea usii aparatului duce la compromiterea
rezultatului procesului de preparare. In timpul prepa-
rarii, fineti usa aparatului inchisa.
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Modificarea treptei de intensitate a aburului

» Apasati pe [l pana cand pe display apare treapta
dorita.

Nota: Prin apasarea repetata se interconecteaza trepte-

le de la cele mai inalte la cele mai reduse. Conform

treptei celei mai reduse, functia de preparare cu abur

este dezactivata. Prin reapdsare se activeaza funciia de

preparare cu abur, incepand cu treapta cea mai inalta.

Aburi ro

11.4 intreruperea functionarii

Apésati pe P>/0O sau deschideti usa aparatului.
Aparatul opeste regimul de functionare.

D>/0 se aprinde intermitent.

Inchideti usa aparatului.

Apésati pe D>/0.

Aparatul continua regimul de functionare.
D>/0 se aprinde.
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11.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

11.6 Umplerea rezervorului de apa

Rezervorul de apé se afla in partea dreaptd, in spatele
mastii rezervorului, sub usa aparatului. Inainte de a
porni un regim de functionare cu abur, deschideti mas-
ca rezervorului si umpleti cu apa rezervorul cu apa.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Vaporii lichidelor inflamabile se pot aprinde in interiorul

cuptorului din cauza suprafetelor fierbinii (deflagratie).

Usa aparatului poate exploda. Se pot degaja vapori fi-

erbinii si flacari explozive.

» Nu turnati lichide inflamabile (de exemplu, bauturi
cu continut de alcool) in rezervorul de apa.

» Turnati in rezervorul de apa doar apa sau solutia de
agent de decalcifiere recomandata de noi.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul functionarii aparatului, rezervorul de apa se

poate Incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

Cerinta: Duritatea apei este setata corect.

— "Setarea duritatii apei", Pagina 121

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a mastii rezervo-
rului.

v Masca rezervorului se deschide.
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2. Scoateti rezervorul de apa din locas.

3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
~MAX”,

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introdu-
ceti-l complet.

e ——
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11.7 Realimentarea rezervorului de apa

Observatii

m  Daca rezervorul de apa este gol in timpul

functionarii, aparatul se comporta diferit, in functie

de modul de functionare:

— Regimul de functionare cu abur: Aparatul intr-
erupe procesul de functionare. Pe display apare
un mesaj. Pentru cea mai inalta treaptad de inten-
sitate a aburului este suficient un rezervor plin
pentru aproximativ 30-40 de minute, iar pentru
treptele mai mici de intensitate a aburului este
nevoie de mai mult timp.

— Abur cu microunde: Aparatul intrerupe regimul
de functionare. Un rezervor plin este suficient
pentru aproximativ 50 de minute.

— Girill cu abur: Aparatul continua functionarea cu
grill. Pe display este prezentat un mesaj. Un re-
zervor plin este suficient pentru cea mai Thalta
treapta de intensitate a aburului pentru aproxima-
tiv 3 ore de functionare; pentru treptele mai mici
de intensitate a aburului este nevoie de mai mult
timp.

Duratele indicate pot varia.

Deschideti panoul de comanda.

Scoateti rezervorul de apa.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul MAX.
Introduceti rezervorul de apa umplut si inchideti pa-
noul de comanda.
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11.8 Dupa fiecare functionare cu aburi

In interiorul cuptorului rdmane umezeald. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului.

Dupa fiecare functionare cu abur, este recomandat sa
activati functia de clatire [&]. Goliti si uscati rezervorul
de apa si recipientul de colectare.

Nota: Tndepértat,i petele de calcar cu o lavetd inmuiata
in otet, stergeli cu apa curata si uscati cu o laveta moa-
le.

Clatirea aparatului

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.

Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate n recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influenta asupra functionarii.

1. Selectati [&] cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata programului. Du-
rata de preparare nu poate fi modificata.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si golifi-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe >/0.

Aparatul pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

o
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10. Golili recipientul de colectare.
Golirea rezervorului de apa

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul functionarii aparatului, rezervorul de apé se

poate Incalzi.

» Dupa o functionare prealabila a aparatului, asteptati
pana cand rezervorul de apa s-a racit.

» Scoateti rezervorul de apa din locas.

ATENTIE!

Curatarea rezervorului de apa in masina de spalat vase

produce deteriorari ale acestuia.

» Nu curafati rezervorul de apa in masina de spalat
vase.

» Curéatati rezervorul de apa cu o laveta moale si cu
detergent de vase uzual din comert.

Apasati pe partea din mijloc a mastii rezervorului.

Masca rezervorului se rabateaza in sus.

Scoateti rezervorul de apa.

Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.

Goliti rezervorul de apa, curatali-l cu detergent de

vase si clatiti-l bine cu apa curata.

Stergeti toate piesele cu o laveta moale.

Frecati garnitura de etansare a capacului pana cand

se usuca.

7. Lasali rezervorul de apa sa se usuce cu capacul
deschis.

8. Asezati capacul pe rezervorul de apa si apasati-l.

9. Introduceti complet rezervorul de apa.

10. Inch|det| masca rezervorului si apasati scurt pe par-
tea din muloc a acesteia.

v Masca rezervorului este blocata.

PLNC o
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Uscarea canalului colector de picaturi

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curdtare, lasati aparatul sa se raceasca.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

1. Deschideti usa aparatului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti rezervorul de apa si recipientul de colecta-
re.

Programele automate ro

4. Nota:
Canalul de colectare a picaturilor [al se afld sub cup-

tor.

Absorbiti apa din canalul de colectare a picaturilor
[@] cu o lavetd absorbanta si stergeti cu grija.

incalzirea si uscarea interiorului cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartat| imediat depunerile de murdarie din interi-

orul cuptorului.

Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

Selectati [Z] cu ajutorul selectorului de functii.

Apésati de doud ori pe ©.

[->| este marcat pe display.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15

minute.

Porniti modul de functionare cu D>/C.

Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa

15 minute.

8. Deschideli usa aparatului pentru 1 pana la 2 minute
pentru a permite evacuarea aburului.
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Uscarea manuala a interiorului cuptorului
Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu raméana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartah depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |3sati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

12 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatiti diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

12.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate
Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-

neti cont de aceste indicatii.
m Utilizafi numai alimente aflate in stare optima.

Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.
In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteli seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv In jos.

® |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.
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12.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicita sa specificali greutatea. Puteli seta
numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati preva-

zut.

Decongelarea

Recomandare: Lipiti pe aparat eticheta autocolanta cu
programele. Astfel puteti accesa mai usor si mai rapid

programele.
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
PO Carne tocatd de  vas plat, fardca- O 0,10-1,20 Dupa intoarcere,
vitd, miel sau pac indepartati carnea
porc’? deja decongelata.
Fo2 File de peste™?  vas plat, fardca- 0 0,10- 1,00 File de stiuca,
pac cod, biban, so-
mon de mare, sa-
lau
Fa3 Bucati de pui cu vas plat, fard ca- 0 0,15-1,20 Asezati bucatile
oase"? pac de pui cu partea
acoperita de piele
orientata in jos.
P Felii de paine®  vas plat, fard ca- 0 0,10-0,50 Paine de grau,
pac paine intermedia-
ra, paine integra-
|a; decongelati
painea numai in
cantitatea nece-
sara. Péainea see
invecheste repe-
de. Daca este po-
sibil, separati felii-
le de paine.
' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
Carne de pasare, carne, peste
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
i Bucati de pui, Gratar + tavd din 3 + 2 0,15-1,00 Pulpe de pui, ju-
proaspete’? sticld matati de pui
Asezati bucatile
de pui cu partea
acoperita de piele
orientata in jos.
i Fripturd de vitd, in Tava din sticla 1 0,50 - 2,00
sange
P Fripturd de vita, in Tava din sticla 1 0,50-2,00
sange
Fo8 Friptura de vita, Tava din sticla 1 0,50 -2,00
bine patrunsa
FOS Pulpd de miel cu Tava din sticla 1 1,00 - 2,00
0s, in sdnge
Ao Pulpa de miel cu Tava din sticla 1 1,00 - 2,00

0S, bine patrunsa

Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
Utilizali un vas adecvat pentru microunde.

Umpleti rezervorul de apa.
Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
Pl Peste, intreg, Recipient pentru 3 0,20 -1,20 Stropiti interiorul
proaspat® prepararea cu cu zeama de
abur + tava din lamaie.
sticla
Fic File de peste, Recipient pentru 3 0,20 - 0,50
proaspat® prepararea cu
abur + tava din
sticla
Fi3 File de peste, Recipient pentru 3 0,20-0,50 Folositi fileuri de
congelat® prepararea cu peste uniforme.
abur + tava din
sticla
P Tocana din ingre- Vas cu capac 0 0,20 - 2,00 Folositi carne, le-
diente proaspete®* gume si supa in
2 cantitédti egale si
specificati greuta-
tea totala.
' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
2 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
® Umpleti rezervorul de apa.
* Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
Legume, garnituri
Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
Fi5 Broccoli, Recipient pentru 3 0,10-1,00
proaspat’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
PiE Mazare, Recipient pentru 3 0,10-1,00
congelatd’ prepararea cu
abur + tava din
sticla
o Felii de morcovi, Recipient pentru 3 0,10-0,75 Cu cat feliile sunt
proaspete’ prepararea cu mai groase, cu
abur + tava din atat vor fi mai tari.
sticla Daca doriti ca ali-
mentee sa fie bi-
ne patrunse, in-
troduceti o greu-
tate mai mare. In
acest caz, durata
programului se
prelungeste.
] Sparanghel ver- Recipient pentru 3 0,10-0,70 Nu asezati supra-
de, proaspat’ prepararea cu pus.
abur + tava din
sticla
Fig Oua, fierte moi’ Recipient pentru 3 2 - 10 bucdti Oua de gaina, re-

prepararea cu
abur + tava din
sticla

frigerate

' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
3 Utilizati un vas adecvat pentru microunde.
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Alimente

Accesorii

Nivel

Interval de greu-
tate in kg

Observatii

Orez**®

vas inalt cu ca-
pac

0,10-0,50

Utilizati numai
orez cu bob lung.
Nu utilizati orez
pentru fierbere.
Adaugati o canti-
tate de apa de
2-3 ori mai mare
decét cea de
orez. Lasati ore-
zul sa mai stea
inca 5 - 10 minu-
te dupa finaliza-
rea programului.

Cartofi la cuptor

Gratar

0,20 -1,50

Spalati aproxima-
tiv 250 g de car-

tofi medii si usca-
ti-i. Intepati in mai
multe locuri coaja
utilizand o furculi-
ta.

ar
1

Cartofi natur®'

Recipient pentru
prepararea cu
abur + tava din
sticla

3

0,20-0,50

Decojiti cartofii si
taiafi-i Tn cubulete.
Cu cét bucétile

sunt mai mari, cu
atat vor fi mai tari.

Compot de
fructe® "2

Recipient pentru
prepararea cu
abur + tava din
sticla

3

0,30-0,80

Adaugati putin za-
har si scortisoara
pe fructe. La
compotul de fruc-
te de padure,
adaugati zmeura
si capsunele nu-
mai la emiterea
semnalului de
amestecare.

' Umpleti rezervorul de apa.
2 Respectati semnalul de amestecare a preparatului.
% Utilizati un vas adecvat pentru microunde.

Confort

Nr.

Alimente

Accesorii

Nivel

Interval de greu-
tate in kg

Observatii

Cartofi prajiti,
congelati’

Tava din sticla

0,20 -0,80

Nu asezati supra-
pus.

Crochete,
congelate’

Tava din sticla

0,25-0,80

Nu asezati supra-
pus.

Pizza, semiprepa-
rata, refrigerata

Gratar

0,10-0,60

Pizza cu blat su-
btire.

Pizza, semiprepa-
rata, refrigerata

Gratar

0,10-0,50

Pizza cu blat su-
btire, pizza ba-
gheta.

Budinca de ma-
caroane, prefiarta
si racita

Vas pe tava din
sticla

0,30 - 1,00

Lasagna, canel-
loni sau budinca
de macaroane cu
paste prefierte.

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.
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Nr. Alimente Accesorii Nivel Interval de greu- Observatii
tate in kg
Fos Incélzire prepara- vas plat pe tava 0,20 - 0,50
te porfionate la din sticla
farfurie, refrigera-
te
Pad Incalzire prepara- vas plat pe tava 0,20 - 0,50
te portionate la din sticla

farfurie, congelate

' Respectati semnalul de intoarcere a preparatului.

12.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [P].

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

Setali preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.
Apasati pe °C/@.

Pe display se afla in prim-plan setarea greutatii.
Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor [P] si °C/@ pu-
teti comuta intre preparat si greutate.

Aparatul seteaza automat durata adecvata.

5. Apasati pe D>/0.

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul
programului si greutatea nu mai pot fi modificate.
Cu °C/@ puteti afisa greutatea setata.

Aparatul porneste modul de functionare.

D>/0 se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

Cand durata de preparare expira, este emis un sem-
nal sonor.

6. Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Nota: Tnainte de pornire, puteti comuta intre programe
si greutate cu [P] si °C/@.

Dupa inceperea regimului de functionare, numarul pro-
gramului si greutatea nu mai pot fi modificate. Cu °C/@
puteti interoga greutatea setata.

B ON

<

€ < < X

12.4 Modificarea preparatului

1. Apésati pe /O si mentineti-l apésat timp de 4 se-
cunde sau deschideti usa aparatului.

v Preparatul este resetat

2. Selectati un nou preparat.

12.5 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment regimul de functiona-
re.

Apasati pe D>/0O sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta.

D>/0 se aprinde intermitent.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe >/0.

Modul de functionare va fi continuat.

v D/0 se aprinde.

M <2

<

12.6 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

13 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

13.1 Prezentare generala a functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ® accesati meniul si comutati intre diversele
functii individuale. Pe display se aprind simbolurile fun-
ctiilor disponibile, iar functia deja selectatad apare in
prim-plan.

Functia de Utilizare
timp
Temporizator  Puteti seta temporizatorul in mod in-

JA dependent fatd de modul de functio-
nare. Aceasta nu influenteaza apara-
tul. Dupd expirarea duratei setate la
temporizator este emis un semnal
sonor.

Functia de Utilizare

timp

Durata de pre- Dupa expirarea unei durate de pre-

parare |- parare reglate, aparatul finalizeaza
automat programul de preparare. Nu-
mai dupda setarea unui mod de incal-
zire puteti interoga durata cu ®. Du-
pa expirarea unei duratei de prepara-
re este emis un semnal sonor.

ora ® Céat timp nu ruleaza nicio alta functie
in prim-plan, aparatul prezinta pe afi-

saj ora.

Nota: Puteli dezactiva mai rapid semnalul sonor prin
apésarea tastei ®. Durata semnalului sonor poate fi
modificata din cadrul setéarilor de baza — Pagina 135.
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13.2 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Dacéa sunt setate mai multe functii de timp, pe
display se aprind simbolurile respective. Derularea du-
ratei de preparare este afisata. In timpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarma si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ®, sau I-l.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

13.3 Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ©.

v Pe display se aprind £ si simbolurile de timp.

2. Setati durata de temporizare cu ajutorul selectorului
rotativ.

v Dupa céateva secunde, timpul setat va fi preluat.

Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde & si este prezentatéd derula-
rea duratei de temporizare. Celelalte simboluri de
timp se sting.

v Dupa expirarea duratei de temporizare este emis un
semnal sonor. Pe display este afisat --:--.

3. Deconectati temporizatorul actionand oricare dintre
campuri.

<

13.4 Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata de temporizare cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

13.5 Stergerea duratei de temporizare

» Setati durata de temporizare la --:-- cu ajutorul se-
lectorului rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

13.6 Setarea duratei de preparare
1. Apésati de doua ori pe ©.

v Pe display apare --:--, iar simbolurile de timp se
aprind.

2. Reglali o durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

3. Apasati pe D>/0.

Aparatul porneste regimul de functionare.

v Pe display este prezentata durata, iar >/0O se aprin-
de. Celelalte simboluri de timp se sting.

<

v Dupa expirarea duratei de preparare este emis un
semnal sonor. Aparatul nu mai incalzeste. Pe dis-
play este afisat --:--.

4. Dezactivati semnalul sonor cu ©.

5. Pentru a deconecta aparatul, rotiti selectorul de fun-
ctii In pozitia neutra.

13.7 Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa céteva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

13.8 Stergerea duratei

Nota: Daca este setatd functia de temporizare, trebuie
s& apasati mai intai pe ®© pentru a modifica durata.

» Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la --:

v Dupa cateva secunde, aparatul preia modificarea.

13.9 Setarea orei

La punerea in functiune, afisajul pentru timp este in
prim-plan. Pe display se aprinde intermitent i2:00 si ©
se aprinde fix.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe ©.

v Ora este setata.

13.10 Modificarea orei

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Apésati de doud ori pe ©.

v Pe display sunt afisate ®© si ora.

2. Setati ora cu selectorul rotativ.

3. Apasati pe ©.

v Ora este setata.

Nota: Daca, dupa setarea orei, nu apéasati pe ®, apara-
tul va prelua automat valoarea setata dupa cateva se-
cunde.

Daca modificati pozitia selectorului de functii in timpul
efectuarii setarilor, puteti utilza aparatul numai dupa ce
rotifi selectorul de functii in pozitia neutra.

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.

14 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurali aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setdrilor de catre acestia.

14.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apdésati pe »fi= si mentineti-l apasat timp de aproxi-
mativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este blocat.
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v Pe display apare =.

Nota: Daca este setat temporizatorul L, acesta conti-
nua sa ruleze. Durata de temporizare nu poate fi modi-
ficata atat timp céat este activat sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor.

Semnalele sonore pot fi dezactivate prin atingerea ori-
carui camp.



14.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

Setérile de baza ro

» Apasati pe »ff~ si mentineti-l apasat timp de aproxi-

mativ 4 secunde.

v Panoul de comanda este deblocat.

15 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza
Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Afigajul Setare de baza Optiuni Descriere

chli Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
£ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 =lung = 2 minute zare.

chc Sunet pentru taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat' semnalele sonore ale taste-

lor.

ci3 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
Z = medie’ ului.
3 =1naltd

ciH Indicatorul de timp {1 = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat'

cl5 Sistemul de iluminare a in- = dezactivat Activati sau dezactivati sis-

teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.

cof Duritatea apei 1 = dedurizata Reglarea duritétii apei
i = duritate scazuta — Pagina 121.
c = medie
3 =dura
4 = foarte dura’

i Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setdrile modificate.
i = activat

chfd Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
i = activat dul Demo.

Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

15.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasat © timp de céateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificali setarea de baza cu ajutorul selectorului

rotativ.

3. Apasati pe G.
Pe display apare urmatoarea setare de baza.

<

4. Cu O selectati toate toate setérile de baza dorite si

modificati valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de cateva secunde tasta ©.

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar

si dupa producerea unei pene de curent.

15.3 intreruperea modificarii setarilor de

baza

> Rotiti selectorul de functii.
v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-

te.
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16 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I
cu atentie.

16.1 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectali recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Masura Avantaj

Mentineti in permanenta  Astfel, depunerile de mur-
aparatul curat si indepar-  darie nu vor adera si nu
tati imediat murdaria. Cu- se vor arde.

ratati interiorul cuptorului

dupa fiecare utilizare.

Tndepérta’gi imediat depu-  Evitatli coroziunea.
nerile de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

Pentru coacerea préajituri- Interiorul cuptorului nu se
lor foarte insiropate folosi- murdareste foarte tare.
ti tava din sticla.

Pentru prgjire, folosifi un Interiorul cuptorului nu se
vas adecvat, de exemplu, murdareste foarte tare.
o tigaie.

Daca este posibil, utilizati  Gradul de murdarie este
convectia de aer fierbinte. mai mic

16.2 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi Thainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.
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16.3 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie {inuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curéatati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscali cu o laveta moale.

16.4 Curatarea magtii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizali produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati partea frontalda a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.



16.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

16.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folosii raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
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2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

16.7 Curatarea manerului usii

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati méaneruls usii cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o lavetd moale.
Nota: Incazul contactului agentilor anticalcar cu mé-
nerul usii, stergeti-l imediat. In caz contrar, petele re-
zultate nu vor mai putea fi indepartate.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.8 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizafi raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta moale.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.9 Curatarea suprafetelor din inox

1. Respectati indicatiile privind produsele de curéatare.
— Pagina 136

2. Curatati cu o laveta si cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

4. Dupa curatare, verificali pozitia garniturii de etansa-
re a usii.

Curatare si ingrijire  ro

16.10 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curafare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu céteva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

16.11 Curatarea accesoriilor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solutfie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

16.12 Curatarea suprafetelor cu
autocuratare

Partea din spate a interiorului cuptorului este acoperita
un strat de autocurétare catalitica. Stropii de grasime
reyultati in urma proceselor de coacere si prajire sunt
absorbili si descompusi de catre acest strat in timpul
functionarii aparatului. Prin urmare, curafarea acestei
zone nu este necesara.

ATENTIE!

Pprodusele de curdtare pentru cuptoare deterioreaza

suprafetele cu autocurdtare.

» Nu aplicati produse de curadtare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Totusi, in cazul contac-
tului unor produse de curatare pentru cuptoare cu
aceste suprafete, tamponati imediat suprafetele cu
apa si o laveta absorbanta. Nu frecati si nu utilizaii
accesorii de curatare abrazive.

Cerinta: Interiorul cuptorului s-a racit.

» Indepértati resturile arse sau albicioase folosind pu-
tind apa si un burete moale.

137



ro Functia de curdtare

Nota: In timpul functionarii, pe suprafete se pot forma
pete rosiatice. Acestea nu sunt pete de rugina, ci rezi-
duuri de la alimente. Aceste pete nu reprezinta un peri-
col pentru sanatate si nu limiteaza capacitatea de cura-
tare a suprafetelor cu autocuratare.

16.13 Curatarea recipientului de colectare

ATENTIE!

Caldura poate deteriora recipientul de colectare.

» Nu uscali recipientul de colectare in interiorul fier-
binte al cuptorului.

» Nu curatati recipientul de colectare In masina de
spalat vase.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati recipientul de colectare utilizadnd o laveta si
cu o solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

3. Clatiti-l temeinic cu apa curata.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

5. Lasali recipientul de colectare sa se usuce cu capa-
cul deschis.

6. Frecati garnitura de etansare a capacului pana cand
se usuca.

16.14 Curatarea rezervorului de apa

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati rezervorul de apa utilizadnd o laveta si cu o

solutie fierbinte de apa cu detergent de vase.

Clatiti-l temeinic cu apa curata.

Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Lasati rezervorul de apa sa se usuce cu capacul

deschis.

6. Frecali garnitura de etansare a capacului pana cand
se usuca.
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16.15 Curatarea locasului pentru rezervor

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Uscalti prin frecare locasul pentru rezervor dupa fie-
care utilizare.

16.16 Curatarea orificiului de evacuare a
aburului din interiorului cuptorului

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 136

2. Curatati orificiul de evacuare a aburului din interiorul
cuptorului utilizadnd o solutie de apa fierbinte cu de-
tergent de vase si un burete de curatare sau o perie
moale.

17 Functia de curatare

Pentru a curata aparatul, utilizati functia de curatare.

17.1 Decalcifierea

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functio-
nal, efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.
Frecventa procesului de decalcifiere depinde de gradul
de duritate a apei si de numarul proceselor de functio-
nare cu abur desfasurate. Prin intermediul simbolului
de pe display, aparatul indica momentul in care mai
sunt posibile 5 sau mai putine procese de functionare
cu abur. Daca decalcifierea nu este efectuatd, nu mai
poate fi efectuat niciun proces de preparare cu abur.
Decalcifierea dureaza in total aproximativ
32 de minute. Decalcifierea consta din doua etape
automate.
m  Decalcifiere, duratd de aproximativ 31 de minute
= Ciclu clatire dupa decalcifiere, durata de aproxima-
tiv 1 minut

Din motive de igiend, procesul de decalcifiere trebuie
efectuat complet.

Daca decalcifierea este intreruptd, nu mai poate fi efec-
tuat niciun proces de preparare cu abur. Pentru a pre-
gati din nou aparatul pentru functionare, efectuati pro-
cesul de clatire.

Pornirea decalcifierii

Decalcifierea aparatului dureaza aproximativ 31 de mi-
nute.
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ATENTIE!

Produsele de decalcifiere nerecomandate pot provoca

deteriorari ale aparatului.

» Pentru decalcifiere utilizafi exclusiv agentul de de-
calcifiere recomandat de noi. Duratele de actionare
din cadrul procesului de decalcifiere depind de
agentul de decalcifiere.

Daca solutia de decalcifiere intrd in contact cu panoul

de comanda sau cu suprafetele sensibile, acestea se

vor deteriora.

» Indepartali imediat cu apa solutia de decalcifiere.

1. Selectali %4 cu ajutorul selectorului de functii.

v Pe display este prezentata durata procesului de de-

calcifiere. Durata de preparare nu poate fi modifica-

ta.

Deschideti masca rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

Introduceti complet la loc recipientul de colectare

golit.

5. Scoateti rezervorul de apa.

6. Amestecati apa si agent anticalcar pentru a obtine o

solutie anticalcar.

- Amestecati 250 ml de apa si 50 ml agent de de-
calcifiere lichid pentru a obtine o solutie de de-
calcifiere sau dizolvati timp de 5 minute o tableta
de decalcifiere cu greutatea de 18 g intr-o canti-
tate de 250 ml de apa.

Umpleti cu solutie anticalcar rezervorul de apa si in-

troduceti-l complet la loc.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe D>/O

Aparatul este decalcifiat.

Pe afisaj este prezentatd derularea duratei ramase.
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v Imediat ce procesul de decalcifiere este finalizat, es-
te emis un semnal sonor. Aparatul intra in starea de
repaus.

10. Deschideti masca rezervorului.

11. Scoateli recipientul de colectare, goliti-l si introdu-
cefti-l la loc.

12. Scoateli rezervorul de apg, clatifi-l temeinic, umpleti-I
Cu apa proaspatéa si introduceti-l la loc.

13. Inchideti masca rezervorului.

14. Apasati pe >/0O

v Aparatul clateste automat de doua ori. La finalizarea
procesului de clatire este emis un semnal sonor.

Nota: Respectali raportul de amestecare a agentului

anticalcar.

Agent anticalcar, lichid (numar de comanda

00311680): Raport de amestecare 1:5, amestecati

50 ml de agent anticalcar cu 250 ml de apa.

Tablete de decalcifiere (numar de comanda

00311975): Dizolvali o tableta de decalcifiere cu greu-

tatea de 36 g timp de 5 minute intr-o cantitate de

500 ml de apa.

17.2 Clatire

Decalcifiati si clatiti aparatul daca nu afi utilizat de mai
mult timp functia de preparare cu aburi.

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior,
aparatul evacueaza apa in recipientul de colectare.

Remediati defectiunile ro

Nota: Dupa clatire, particulele de calcar desprinse sunt
evacuate 1n recipientului de colectare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influentd asupra functionarii.

Derularea ciclului de clatire

1. Selectali (@) cu ajutorul selectorului de funciii.

v Pe display este prezentata durata programului. Nu
puteti modifica durata programului.

2. Deschideti masca rezervorului.

3. Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.

4. Introduceti complet la loc recipientul de colectare
golit.

5. Scoateti rezervorul de apa si evacuati apa eventual

ramasa.

Clatiti temeinic rezervorul de apa si umpleti-l cu apa

proaspata.

Introduceti complet rezervorul de apa.

Inchideti masca rezervorului.

Apasati pe >/0.

Se pompeaza apa prin conducte.

Derularea duratei este prezentata pe display.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.

2
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18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

18.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sau pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la reteaua de curent.

Sigurania din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti", Pagina 141
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ro Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione-
aza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocatad de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Pe display se aprinde
=3, jar aparatul nu
poatefi setat.

Sistemul de protectie Tmpotriva accesului copiilor este activat.
» Mentineti apdsat = pana cand =° se stinge.

Sistemul de iluminare
din interiorul cuptoru-
lui nu functioneaza.

Lampa cu LED este defecta.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul © se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setati din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 134

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentata o du-
rata.

Nu s-a apasat pe D>/0.
» Apasati pe B/0.

Microundele nu fun-
ctioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Nu s-a apasat pe D>/0.
» Apasati pe >/0.

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 124

n aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesitd un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecali sau intoarceti ocazional alimentele.

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Aparatul are o defectiune.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

Aparatul nu incalzes-
te, pe display se
aprind intermitent do-
ua puncte.

In setérile de baz& este activat modul Demo.

1. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-
tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

2. |n interval de 3 minute, dezactivati modul Demo din setdrile de baza — Pagina 135.

Simbolurile pentru re-
zervorul de apa si re-
cipientul de colectare
se aprind intermitent,
pe termen lung.

Problema tehnica

1. Asigurati-va ca rezervorul de apa si recipientul de colectare sunt introduse complet in lo-
casul pentru rezervor corespunzator.
2. Daca simbolurile se aprinde intermitent in continuare, contactati unitatea de service.

Nota: Aparatul poate fi utilizat in continuare, insa fara functia de preparare cu abur.

Aerul sau aburul cald
este degajat pe dea-
supra usii.

Nu este o defectiune. Ventilatorul de racire al aparatului este in functiune.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continua sa functione-
ze dupa finalizarea
regimului de functio-
nare al aparatului.

Dupa finalizarea regimului de functionare, aparatul trebuie sa se raceasca.

» Nu sunt necesare interventii.
Dupa finalizarea regimului de functionare al aparatului, ventilatorul continua sa functione-
ze pentru scurt timp. Ventilatorul protejeaza aparatul impotriva supraincalzirii.

Ventilatorul de racire
continua sa functione-
ze atunci cand usa
aparatului este des-
chisa.

Aparatul trebuie sa se raceasca atat in timpul functionarii, cat si dupa finalizarea regimului
de functionare.
» Nu sunt necesare interventii.

Toate functiile de preparare sunt intrerupte in momentul deschiderii usii.

Aburul nu este vizibil
in timpul prepararii cu
aer fierbinte si cu grill
combinat.

Aburul nu este vizibil in cazul tuturor intervalelor de temperatura. Cu céat aburul este mai fier-
binte, cu atét acesta este mai putin vizibil.

» Nu sunt necesare interventii.
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Dupa finalizarea regi- In cazul function&rii normale cu abur si cu abur combinat, apa de condens de pe placa din
mului de preparare sticla de la baza si din tava gri de colectare a picaturilor din placa de baza este colectata.
cu abur, recipientul Aceasta nu ajunge in recipientul de colectare.
de colectare este gol. » Nu sunt necesare interventii.
Recipientul de colectare este destinat numai proceselor de clatire si de decalcifiere, nefi-
ind destinat utilizarii in cazul functionarii normale cu abur si cu abur combinat.

In recipientul de co-  In timul procesului de spalare sau decalcifiere, de pe boiler se pot desprinde particule fine
lectare exista particu- de calcar.

le albe de calcar. 1. Verificati reglarea gradului de duritate a apei.
2. Efectuali decalcifierea la intervalele de timp indicate.

» Decalcifiati aparatul conform manualului de utilizare aferent acestuia.

Consum redus de Tn modul de functionare combinat cu abur, in special in modul combinat cu 3 funtii, este
apé in timpul functio-  posibilé utilizarea doar a unei cantitati mici de abur. Astfel, este consumata o cantiate mica
narii combinate. In de apa din rezervorul cu apa proaspata.

special in cazul fun-  » Nu sunt necesare interventii.
ctionarii combinate
cu 3 functii.

18.2 Indicatii pe display

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Pe display apare me- Depunerile de murdarie de pe panoul de comanda poate provoca mentinerea in stare acti-
sajul E0532 vatd a unui anumit camp tactil.

1. Inchideti aparatul.
2. Curétali panoul de comanda.
3. Reconectati aparatul.

» Daca eroarea apare din nou imediat dupa conectare, contactati unitatea de service.
Pe display apare me- Functia de preparare cu abur a fost activatd in mod repetat cu rezervorul de apa gol.

sajul E5005 » Tnainte de reutilizare, asigurati-va c& rezervorul de apa este umplut cu apa rece si ca es-
te introdus complet in locasul sau.

» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

19 Evacuarea ca deseu

19.1 Predarea aparatului vechi Acest aparat este marcat corespun-
. L . . L zator directivei europene 2012/19/
Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri- UE in privinta aparatelor electrice si
me vlalo.roa.sﬂe. , [ ] electronice vechi (waste electrical
» Eliminati in mod ecologic aparatul. and electronic equipment — WEEE).
Informatii despre modalitatile curente de eliminare Directiva prescrie cadrul pentru o
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui- preluare Tnapoi, valabild in intreaga
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria UE, si valorificarea aparatelor vechi.

sau administratia locala.

20 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-

de garantie din tara dumneavoastra, adresati-va servici- cienta energetica D. Sursele de iluminat sunt disponibi-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau le ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un
accesati site-ul nostru web. personal de specialitate instruit in acest scop.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.
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20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-
tului.

[ Ene FD: ZNr | CE )‘_{

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveli la indeméana.

21 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-

zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-

comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

21.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-

glare manuala a aparatului.

Nota: Aparatul este prevazut cu setari speciale pentru
selectarea preparatelor. Daca doriti ca setarile sa fie

efectuate direct de aparat, utilizati programele automa-

te.
— "Programele automate", Pagina 129

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selecati un preparat din cadrul recomandarilor de
reglare.

3. Introduceti alimentul intr-un vas adecvat.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-

comandarilor de reglare.

Utilizati vase si accesorii adecvate pentru fiecare tip

de preparat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 122

Utilizati numai accesorii originale pentru aparat.
Acestea se adapteaza in mod optim la interiorul
cuptorului si la modurile de functionare.

4. Recomandare: Daca doriti sd preparati cantitati dife-

rite de cele specificate in tabele, setali o durata
aproximativ dubla pentru o cantitate dubla de ali-
mente.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii prepara-

tului n interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzi-
rea cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce ati pre-

incalzit interiorul cuptorului.
Anumite preparate sunt gatite mai bine atunci cand

sunt coapte in mai multe etape. Acestea sunt indica-

te in tabel.
In cazul in care doriti sa preparati o reteta proprie,

consultati specificatiile aferente preparatelor similare

din tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.
In modul de functionare cu microunde, asezali pre-
paratul conform celui mai lung timp indicat si verifi-
cati-l dupa cel mai scurt timp indicat.
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Tn cazul utilizarii cu abur, inainte de a incepe proce-
sul de preparare, asigurati-va ca rezervorul de apa
este plin.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Datele despre temperatura si cele despre timp din
tabele sunt valori orientative care depind de calita-
tea, temperatura si natura alimentelor. Din acest mo-
tiv, sunt recomandate diferite setari. Setafi mai intai
valorile mai scazute. Daca este necesar, setati o va-
loare mai mare data urmatoare.

5. Introduceti preparatul in cuptor, pe nivelul corespun-
zator.

6. /A AVERTISMENT — Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldurd. Vesela se poate in-
fierbanta foarte puternic.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fier-

binti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza.

21.2 Recomandari generale privind
prepararea

Tineti cont de aceste informatii in cazul prepararii tutu-
ror alimentelor.

Formarea condensului

n timpul prepararii alimentelor, in interiorul cuptorului
se poate forma o cantitate mare de vapori de apa.
Deoarece aparatul dumneavoastra este foarte eficient
din punct de vedere energetic, in timpul functionarii
acesta cedeaza doar o cantitate mica de caldura catre
exterior. Din cauza diferentelor mari de temperatura
dintre spatiul interior al aparatului si exteriorul acestuia,
se poate depune apa de condens pe usa, pe panoul
de comanda sau pe partea frontald a mobilierului adia-
cent. Formarea condensului este un fenomen normal,
conditionat fizic.

Pentru a evita formarea condensului, preincalziti cupto-
rul sau deschideti cu atentie usa acestuia.

Prepararea cu adaos de abur sau cu un mod de incal-
zire cu abur necesitd o cantitate mare de vapori de apa
in interiorul cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului du-
pa ce acesta s-a racit.



Formele de copt

Pentru un rezultat optim al prepararii, este recomandat
sa utilizati forme de copt din metal, de culoare inchisa.
Formele din tabla alba, formele din ceramica sau cele
din sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele
de brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, consul-
tati specificatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu aburul si microundele si orientati-va dupa
indicatiile si retetele producatorului. In cele mai multe
cazuri, formele de copt din silicon sunt mai mici decat
formele obisnuite. Informatiile referitoare la cantitati si
specificatiile din cadrul retetelor pot sa difere.

Hartia de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru tempe-
ratura aleasa. Tdiali hartia de copt la dimensiunile potri-
vite.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

La deschiderea usii aparatului se creeaza curenii de

aer. Hartia de copt se poate atinge de elementele de

incalzire si se poate aprinde.

» La preincalzire siin timpul prepararii, nu asezati nici-
odata hartie de copt peste accesorii fara ca aceasta
sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la dimen-
siunea corespunzatoare si asezata intr-un vas sau
intr-o forma de copt.

21.3 Recomandari privind prepararea
alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de
amida acrilica

Acrilamida este nociva pentru sénatate si se dezvolta

in timpul prepararii la temperaturi foarte Tnalte a produ-
selor din cereale si cartofi.

Preparatul Recomandare:

Generalitati = Mentineti duratele de
preparare cat mai
scurte posibil

= Rumenti usor prepa-
ratele, pana capata o
culoare aurie, nu una
intunecata.

= Utilizali preparate groa-
se, de dimensiuni ma-
ri. Acestea contin can-
titati mai mici de acrila-
mide.

Procedati astfel ro

Preparatul Recomandare:

Prajituri si fursecuri = Setali temperatura ae-
rului fierbinte la maxi-
mum 180 °C.

= Acoperiti prjiturile si
fursecurile cu ou sau
galbenus de ou. Astfel
se reduce formarea
acrilamidelor.
Cartofi prajifi pentru pre- = Cartofi prajiti repartizai
parare in cuptor uniform in tava si pe
un singur strat.
= Coaceti minimum
400g per tava, pentru
a evita uscarea cartofil-
or préajifi.

21.4 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea Recomandare:

Dupa expirarea duratei, Reglati o duratd mai inde-

alimentul nu este inca de- lungata. Cantitatile mai

congelat, fierbinte sau ga- mari si alimentele mai vo-

tit. luminoase necesita mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de = Amestecati ocazional
preparare, alimentele sunt alimentele.
supraincalzite la margine, = Setati o putere mai
dar in mijloc nu sunt inca mica a microundelor si
gata. o duratda mai mare.

Dupa decongelare, pasa- ® Setati o putere mai

rea sau carnea nu trebuie mic& a microundelor.

sa fie coapta doar la exte- ® In cazul cantitatilor mai

rior, Insa in interior sa fie mari, intoarceti de mai

inca congelata. multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie s& = Setali 0 putere mai
fie prea uscate. mica a microundelor.
= Reglati o durata mai
scurta.
= Acoperiti alimentele.
= Addugati mai mult i
chid.

21.5 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea cu microunde

Daca procesul de decongelare sau incalzire nu este
optim, consultali aceste recomandari.

Recomandare:

Nu gasili nicio indicatie Prelungiti sau reduceti du-
de setare pentru cantita-  rata de preparare.

tea de alimente pregatitd. Reguld empirica: cantitate
dubla = timp aproape
dublu, jumatate din canti-
tate = jumatate din timp

Amplasarea
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Amplasarea

Recomandare:

Alimentul este prea uscat.

Reduceti durata de
preparare.

Sau:

Selectati o treapta de
putere mai mica a mic-
roundelor.

Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Dupa expirarea intervalu-
lui de timp indicat, alimen-
tul nu este inca deconge-
lat, fierbinte sau preparat.

Prelungiti durata de pre-
parare.

Dupa expirarea intervalu-

lui de timp de preparare,

alimentul este supraincal-

zit pe margini, dar in mij-

loc nu este copt suficient.

Amestecati ocazional
alimentele.

Data urmatoare, setali
0 putere mai mica si o
durata de preparare
mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea este coap-
ta la exterior, dar in interi-
or nu este inca deconge-

lata.

Data urmatoare, selec-
tati o putere mai mica

a microundelor.

In cazul cantitatilor ma-
ri, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie decong-
elate.

Recomandari de reglare pentru decongelare

21.6 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un recipient des-
chis pe baza interiorului cuptorului.

Puteti acoperi cu bucati mici de folie de aluminiu
portiunile delicate, cum ar fi de exemplu, pulpele in-
ferioare si aripile de pui sau marginile acoperite cu
grasime ale fripturii. Folia nu trebuie sa atinga peretii
aparatului.

2. Porniti procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu 1l folo-
siti in niciun caz si nu 1l aduceti in contact cu alte ali-
mente.

4. Amestecati ocazional sau intoarceti preparatele o
data sau de doua ori.

Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

5. Lasali alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei tmp de aproximativ 10 pana la 60 de mi-
nute pentru a permite egalizarea temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregéatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelorin W  in min.
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 = 1. 180 1. 15"
fara os, 800 g 2. 90 2. 15-25'
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 15"
fara os, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Bucata intreaga de carne, cu si Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 20'
fara os, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Bucaii sau felii de carne, 200 g Veseld neacoperita 0 1. 180 1. 52

2. 90 2. 4-6°
Bucati sau felii de carne, 500 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 5-10?
Bucati sau felii de carne, 800 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10?

2. 90 2. 10-15°
Carne tocata, amestec, 200 g° Veseld neacoperitd 0 90 1504
Carne tocatd, amestec, 500 g°  Veseld neacoperitd 0 S 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°

© N O g b W N =2

Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Céand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Cand mtoaroetl despnndeh bucétile decongelate unele de celelalte.
Indepartah ||ch|du| rezultat in urma decongeldarii.
Intoarcetl preparatul la fiecare 20 de minute.
Separatl bucétile decongelate

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

0 Indepartah complet ambalajul.
" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscé, gelatind sau creme.
2 Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare

undelor in W  in min.

Carne tocatd, amestec, 800 g° Veseld neacoperita 0 S 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Pasdre sau bucati de pasare, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Pasdre sau bucati de pasare, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
Rat&, 2000 g Veseld neacoperitd 0 = 1. 180 1.20"8

2. 90 2. 30-40"°
Gascd, 4500 g Veseld neacoperitd 0 = 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
File, cotlet sau felii de peste, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 58
400 g 2. 90 2. 10-15%
Peste intreg, 300 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperita 0 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Legume, de exemplu, mazare, Veselad neacoperita 0 S 180 10-15°
300 g
Legume, de exemplu, mazare, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1. 10°
600 g 2. 90 2. 9-15°
Fructe, de exemplu, zmeura, Veseld neacoperita 0 180 7-10%8
300 g
Fructe, de exemplu, zmeura, Vesela neacoperita 0 1. 180 1. 8%8
500 g 2. 90 2. 5-10%8
Unt, topire, 125 g'° Vesela neacoperita 0 S 90 6-8
Unt, topire, 250 g'° Veseld neacoperitd 0 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Paine, intreagd, 500 g Veseld neacoperita 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Paine, intreaga, 1000 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 S 90 10-15
pandispan, 500 g'"'?
Prajituri, uscate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.3
pandispan, 750 g'"'? 2. 90 2. 10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.5
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25
vaci, 500 g""
Prajituri insiropate, de exemplu,  Veseld neacoperita 0 = 1. 180 1.7
prajituri cu fructe si cu branza de 2. 90 2. 15-25

vaci, 750 g"'

' Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de cealalta.
Congelati alimentele Tn pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Cand mtoarcetl desprlndetl bucalile decongelate unele de celelalte.
Indepartaﬂ lichidul rezultat in urma decongelarii.

Intoarcet| preparatul la fiecare 20 de minute.

Separah bucétile decongelate

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

10 Indepartan complet ambalajul.

" Decongelati numai prajituri fara glazura, friscd, gelatind sau creme.
2 Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.

© 0 N o a b~ W N
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21.7 incalzire Alimentele plate se prepara mai rapid decéat cele
N e inalte. Nu asezali suprapus alimentele.
Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente. 3. Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-
incalzirea alimentelor congelate lie speciala pentru microunde. ,
4. Asezati vasul pe baza interiorului cuptorului.
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri! 5. Porniti procesul de functionare.
Alimentele incalzite emit caldurd. Vesela se poate infier- 6. Intoarceti sau amestecati ocazional alimentele, de
banta foarte puternic. 2-3 ori.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu ajutorul unei manusi de bucatarie. in intervale de timp diferite.

7. Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.
2. Repartizati plan alimentele in vas.

Recomandari privind incalzirea preparatelor congelate

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.

600 8-15
600 8-13
600 20-25
600 11-15

Supa, congelata, 400 g Vesela acoperita
Tocana, congelata, 500 g Vesela acoperita
Tocana, congelata, 1000 g Vesela acoperita

Meniu, preparate portionate la Vesela acoperita
farfurie, mancaruri gata preparate

cu 2-3 componente, congelate,

300-400 g

Felii sau bucéati de carne cu sos, Vesela acoperita 0
de exemplu, gulas, congelat,
500 g

Felii sau bucali de carne cu sos, Veseld acoperita 0
de exemplu, gulas, congelat,
1000 g

Sufleuri, de exemplu, lasagna, Vesela acoperita 0
cannelloni, congelate, 450 g

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 0
te, congelate, 250 g°

Garnituri, de exemplu, orez, pas- Vesela acoperita 0
te, congelate, 500 g2

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita
broccoli, morcovi, congelate,
300 ¢°

Legume, de exemplu, mazare, Vesela acoperita
broccoli, morcovi, congelate,
600 g°

Spana4c cu smantana, congelat, Vesela acoperita 0 B 600 11-16°
500 g

' Cand amestecati, desprindeti bucéatile de carne una de alta.
Turnati putin lichid peste preparat.

Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.

Gatiti preparatul fara a adauga apa.

Amestecati ocazional alimentele.

[55]| [55
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600 12-17"
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600 25-30'
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600 10-15
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600 8-10
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600 8-10
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600 14-17
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incalzirea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele Incalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul Incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. A

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X
ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si faja de partea interioara a
usii.

Recomandari de reglare pentru incalzire

Procedati astfel ro

. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

. Repartizati plan alimentele in vas.

Alimentele plate se prepara mai rapid decét cele
inalte. Nu asezati suprapus alimentele.

. Acoperiti alimentele cu un capac, cu o farfurie sau

cu o folie speciala pentru microunde daca acest lu-
cru este specificat in tabel.

. Asezali vasul pe baza interiorului cuptorului.

Daca doriti s& utilizati functia de preparare cu abur,
introduceti vasul in tava din sticla, pe nivelul 3 si
umpleti rezervorul de apa.

. Porniti procesul de functionare.
. Intoarceti sau amestecati ocazional, de mai multe

ori, alimentele.
Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
in intervale de timp diferite.

. Controlati temperatura.
. Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute pentru
a permite egalizarea temperaturii.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de

incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea in min.
inw aburului

Mancare pentru bebelusi, Veseld neacoperitd 0 S 360 - 0,5-1,5%3

de exemplu, sticlute de

lapte, 150 ml’

Bauturi, 200 ml* Veseld neacoperita 0 1000 - 1-256

Bauturi, 500 ml* Veseld neacoperitd 0 5 1000 - 4-5%8

Supa, 2 cani, 175 g fie-  Veseld neacoperita 0 S 600 - 3-4

care

Supa, 4 cani, 175 g fie-  Vesela neacoperita 0 S 600 - 6-8

care

Peste sau bucdti de car- Veseld acoperita 0 600 - 7-10

ne in sos, 500 g’

Meniu, portii de mancare, Veseld neacoperita 0 SHa 360 3 9-14

mancaruri gata prepara-

te, cu 2-3 componente,

400 g

Tocana, 400 g Vesela acoperita 3 S 600 - 6-8

Tocana, 800 g Vesela acoperita 0 S 600 - 8-11

Legume, 150 g Vesela neacoperita 3 360 3 3-5

Legume, 300 g Veseld neacoperita 3 360 3 4-7

1
2
3
4
5
6
7

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.
Controlati neaparat temperatural
Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.
Separati intre ele feliile de carne.
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21.8 Prajituri, produse mici de patiserie si
paine

Cu ajutorul aparatului dumneavoastra puteti coace pra-
jituri, produse mici de patiserie si paine.

Pentru dospire, lasati aluatul intr-un castron acoperit cu
o folie sau o lavetd, asezati-l pe baza interiorului cupto-

rului si setati functia de convectie de aer fierbinte la
40 °C.

Recomandari privind coacerea in combinatie cu
microundele

= In cazul coacerii in combinatie functia de microun-
de, puteti reduce semnificativ timpul de preparare.

= Utilizali vase termorezistente si adecvate pentru mic-
rounde.

® |n cazul functionarii combinate puteii utiliza forme de
copt normale din metal.

Recomandari privind coacerea cu adaos de abur

= Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai luci-
oase si se usuca mai putin.

= Umpleti rezervorul de apa péna la marcajul ,MAX”.
Daca apa din rezervor este consumata, modul de
incalzire functioneaza fara adaos de abur.

Recomandari de reglare pentru prajituri in forme

Recomandari privind prepararea produselor
congelate

= Scoateti complet preparatul din ambalaj.

» |ndepartati gheata de pe alimente.
Nu utilizati produse congelate, cu foarte multa ghea-
ta.

= Produsele congelate sunt precoapte partial si neuni-
form. Rumenirea neuniforma ramane si dupa coace-
re.

Recomandari privind prepararea painii si

chiflelor

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

= Pentru convectia de aer fierbinte, dezactivati functia
de preparare cu abur.

= Valorile de reglare pentru aluaturile de paine sunt
valabile atat pentru aluaturile coapte n tavi de copt,
cat si pentru aluaturile coapte in forme dreptunghiu-
lare.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in°C putere a mi- preparare
croundelor  in min.
inw

Pandispan, simplu Forma de castron, 1 160-170 - 60-80'
forma rotunda sau
dreptunghiulara

Pandispan, fin, Forma de castron, 1 150-160 - 60-70"

de exemplu, chec forma rotunda sau
dreptunghiulara

Prajitura cu nuca Forma demontabila 1 @+E 170-180 90 30-35
J 26 cm

Blat de tort din pandi- Forma pentru blat de 1 160-170 - 35-45

span tort

Tort de biscuiti, 3 oud Forma demontabild 160-170 - 40-50
@ 26 cm

Tort cu fructe sau cu  Forma demontabila @H= 150-160 360 40-50'

branza de vaci, din @ 26 cm

aluat fraged

Prajitura fina cu fruc- Forma demontabila ®H+H=E 170-190 90 30-45

te, din pandispan sau rotunda

Prajituri picante, Forma demontabila @H= 160-180 90 50-70

de exemplu, quiche
sau prajituri cu ceapa

@ 26 cm

' Lasati prdjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Recomandari de reglare pentru prajituri in tava de copt

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Temperatura Treaptade pu- Treapta Durata de

incalzire in°C tere a micro- deinten- preparare
undelorin W  sitate a in min.
aburului

Pandispan cu Tava din sticla 2 160-170 - - 30-40

umplutura usca-

ta

Prajitura din Tava din sticla 1 160-170' - - 30-45

aluat dospit cu
umplutura ze-

moasa,
de exemplu,
aluat dospit cu
mere rase
Franzela imple- Tava din sticla 1 @A 170-180' - 3 35-45
tita din 500 g
de faina
Strudel cu um-  Tava din sticla 1 EHA 180-200 - 2 40-50
pluturd, semi-
preparat, refri-
gerat
Pizza Tava din sticla 2 210-230 - - 25-35
Pizza, semipre- Gréatar 2 EH= 180-190 180 - 8-15
parata, refrige-
rata
Pizza baghetd, Gratar 2 g 190-210 180 - 12-15
semipreparata,
refrigerata
' Preincalziti aparatul.
Recomandari de reglare pentru coacerea produselor mici de patiserie si fursecurilor
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Durata de
calzire in°C preparare
in min.
Fursecuri Tava din sticla 2 150-170 20-35
Bezele Tava din sticla 2 100 90-120
Pricomigdale Tava din sticla 2 110 35-45
Foietaj Tava din sticla 2 170-180 35-45
Recomandari de reglare pentru paine si chifle
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta Treapta Duratade
calzire in°C de grill de inten- preparare
sitatea in min.
aburului
Paine, 1 kg Tava din sticla 1 @A 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200" 2.- 2. - 2. 30-45
Paine, 1,5 kg Forma dreptunghiula- 0 @& 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
ra 2.200-210" 2.- 2.- 2. 40-50
Chifle, Tava din sticla 1 @A 200-210' 3 25-35
de exemplu,
chifle din faina
de grau
Paine prajita, Gratar 3 - 3 - 3-6
12 felii

' Preincalziti aparatul.
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta Treapta Duratade
calzire in °C de grill de inten- preparare

sitatea in min.
aburului

Paine pragjita, Gratar 3 - 3 - 3-6

4 felii

Paine prajita, Gratar 3+1 - 3 - 8-10

gratinata, +

2-4 felii Tava din sticla

' Preincalziti aparatul.

Recomandari privind coacerea Amplasarea Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasarea

Recomandare:

Intre form& si gratar se
produc scantei.

m Verificati daca forma
este curata la exterior.

= Modificati pozitia for-
mei in interiorul cupto-
rului.

m  Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

Doriti s& stabiliti daca pro-
dusul de brutarie/patise-
rie este bine copt.

= Intepati cu un betisor
din lemn zona cea mai
inalta a preparatului.
Daca nu se mai lipeste
aluat de betisorul din
lemn, inseamna ca
produsul de brutarie/
patiserie este gata.

Produsul de brutarie/pati-
serie este corespunzator.

®  Respectati ingrediente-
le indicate si instructi-
unile de preparare din
reteta.

= Utilizati o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie s-a ridicat in mijloc,
insa pe margine nu a
crescut.

= Ungeli numai baza for-
mei demontabile.

m  Dupa coacere, despr-
indeti cu atentie produ-
sul de brutarie/patise-
rie, cu ajutorul unui
cutit.

Tn timpul coacerii, produ-
sele mici de brutarie/pati-
serie se lipesc unele de
celelalte.

= Injurul fiec&rui produs
de brutarie/patiserie
trebuie sa existe un
spatiu de aproximativ
2 cm.
Astfel este suficient loc
pentru ca produsele
de brutarie/patiserie
sa creasca Si sa se
poata rumeni de jur
imprejur.
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Per ansamblu, produsul
de brutarie/patiserie este
prea deschis la culoare.

= Verificati nivelul si ac-
cesoriul.

»  Cresteti temperatura
de coacere.
Sau:

®  Prelungiti durata de
coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie copt in forma sau in
tava de copt dreptunghiu-
lara se inchide prea mult

la culoare.

= Asezati in centru forma
de copt.

Produsul de brutarie/pati-
serie este prea inchis la
culoare.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere.

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

m  Reduceti temperatura
de coacere.
m  Taijati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.
= Asezati in centru forma
de copt.

®»  Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.




Amplasarea

Recomandare:

Produsul de brutarie/pati-
serie nu este copt bine in
interior.

= Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru prajiturile cu um-

pluturda zemoasa:

= Precoaceti aluatul.

m  Presdrati migdale
sfar@mate sau pesmet
pe baza.

= Asezati aluatul pe
baza.

Produsul de brutarie/pati-
serie nu se desprinde la
rasturnare.

= Dupd coacere, ldsati
prajitura sa se race-
asca inca
5-10 minute.

= Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.

= Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet ume-
zit cu apa rece.

= Data urmatoare, ungeti
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

Recomandari de reglare pentru tocane si gratenuri

Procedati astfel ro

21.9 Sufleuri si gratenuri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara sufleuri si
gratenuri.

Recomandari privind prepararea sufleurilor si
gratenurilor

m  Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de mari-
mea vasului si de indltimea sufleului. pentru sufleuri
si gratenuri utilizati o forma de sufleu cu inéltimea
de 4 pana la 5 cm. In vase inguste, nalte, prepa-
ratele necesita mai mult timp si capata o culoare
mai inchisa in partea superioara.

= Utilizali vase termorezistente si adecvate pentru mic-
rounde.

®  Agezati-le pe nivelurile indicate.

Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp
de 5 minute In cuptorul deconectat.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Durata de
calzire in °C putere a mi- preparare

croundelor  in min.
inw

Sufleuri dulci, Forma de sufleu 0 FYUES 130-150 180 25-35

de exemplu, sufleu

Cu branza de vaci si

fructe, 1,5 kg

Sufleuri picante, din ~ Forma de sufleu 0 EHE 180-190 600 12-17

componente prepara-

te, de exemplu, su-

fleu de fidea, 1 kg

Sufleuri picante, din Forma de sufleu 0 E+= 170-180 600 20-30

componente crude,
de exemplu, graten
de cartofi, 1,1 kg

21.10 Carne de pasare, carne si peste

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara carne de
pasdre, carne Si peste.

Recomandari privind prepararea in vas

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca asezali vase din sticlda pe suprafete reci sau ume-

de, suprafetele din sticla se pot crapa.

» Asezali vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat.

m  Utilizati numai vase corespunzatoare.
Cele mai potrivite sunt vasele din sticla.
Verificati daca vasul utilizat incape n interiorul cup-
torului.

= Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
In utilizarea conventionald, cratitele lucioase reflecta
caldura precum o oglinda, iar utilizarea acestora es-
te recomandatd numai in anumite conditii.
Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara mai
lent si se rumenesc mai putin.
Pentru prepararea conventionald, utilizati o tempera-
turd mai mare si o durata de preparare mai mare.
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®m  Respectati indicatiile producatorului vaselor pe care
le utilizati.

Vas neacoperit

m  Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si peste-
lui, este recomandat sa utilizati o forma inalta pentru
prajire.

= Nu asezati niciodata forma pe baza din interiorul
cuptorului.

m  Daca dorili sa preparati cu adaos de abur, utilizafi
un vas neacoperit.

= Dacda nu aveti un vas potrivit, utilizafi tava din sticla.

Vas acoperit

®  Asigurali-va ca capacul utilizat este adecvat si ca in-
chide bine vasul.
®  Asezati vasul pe gratar.

Recomandari privind prepararea in combinatie
cu microundele

= In cazul coacerii in combinatie cu functia de mic-
rounde, puteti reduce semnificativ timpul de prepar-
are.

= in cazul prepardrii cu microunde, durata de prepar-
are depinde de greutatea totala a alimentelor.
Daca doriti sa preparati altd cantitate de alimente
decat cea specificatd, orientati-va dupa urmatoarea
reguld de baza: "O cantitate dubla de alimente ne-
cesita o durata de preparare aproape dublad".

= Utilizali vase termorezistente si adecvate pentru mic-
rounde.

m  Formele de prajire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.

Recomandari privind prepararea cu adaos de
abur

= Anumite preparate devin mai crocante daca sunt
preparate cu adaos de abur. Acestea devin mai luci-
oase si se usuca mai putin.
Utilizati un vas neacoperit.
Utilizali vase rezistente la temperaturi inalte si la
abur.

= Conectati functia de adaos de abur conform indi-
catiilor din tabelul cu setari.

= Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”".
Daca apa din rezervor este consumata, modul de
incélzire functioneaza fara adaos de abur.

Recomandari privind prepararea cu abur, cu
recipientul pentru preparare cu abur

®m  Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare cu abur carnea ste gatita mai delicat, fara
a capata crusta. Aceasta ramane deosebit de sucu-
lenta.

®=  Pentru un gust deosebit, puteti praji bucatile de
carne Tnainte de a le prepara cu abur, reducand ast-
fel timpul de preparare. Bucatile mai mari de alimen-
te necesitd un timp mai lung de preparare. Nu tre-
buie sa intoarceti bucatile de carne.

= Pentru prepararea cu abur a carnii de pasare, a car-
nii sau a pestelui, asezati alimentul In recipientul
pentru preparare cu abur din tava din sticla si ase-
zati-l pe nivelul 3.

= Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functi-
onarii, regimul de functionare se va intrerupe. Puteti
vizualiza recomandarile pe display.
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Recomandari privind prepararea pe grill

ATENTIE!

Alimentele acide pot deteriora gratarul

» Nu asetzati direct pe gratar alimente acide, de
exemplu, fructe sau alimentele marinate.

= In timpul utiliz&rii grill-ului, mentineti usa aparatului
inchisa. Nu preparati la grill niciodatad cu usa apara-
tului deschisa.

®  Asezafi alimentul direct pe gratar. Suplimentar, intro-
duceti tava din sticla sub gratar. Aceasta va colecta
grasimea scursa.

= Taiafi bucdtile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor raméne suculente.

= |ntoarceli bucdtile de carne utilizadnd un cleste pent-
ru gratar. Daca intepali carnea cu o furculitg, aceas-
ta isi pierde sucul si se usuca.

m  Sarati carnea numai dupa ce aii preparat-o la grill.
Sarea extrage apa din carne.

Nota: Rezistenta grill-ului se conecteaza si se deconec-
teaza In permanentd; acest lucru este normal. Frec-
venta de conectare si deconectare depinde de treapta
setata pentru grill.

In timpul preparéarii pe grill se poate produce fum.

Observatie prividn persoanele alergice la nichel
In situatii rare, In alimente pot raméne urme mici de
nichel.

Valori de setare recomandate

= Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea
termica fara capac a carnii de pasare, carnii sau
pestelui la temperatura frigiderului introduse in interi-
orul rece al cuptorului.

= |n tabel sunt prezentate date pentru prepararea car-
nii de pasare, carnii si pestelui, cu greutatile pro-
puse. Daca dorili sa preparati o bucata de carne de
pasare, 0 bucata de carne sau peste cu o greutate
mai mare, setati intotdeauna o temperaturé mai scé-
zutd. In cazul mai multor bucati, orientati-va dupa
greutatea bucatii celei mai grele pentru stabilirea
duratei de preparare. Bucaiile individuale ar trebui
sa fie aproximativ egale.

= Taiati bucatile de alimente in felii cat mai egale, cu
grosimi si greutati similare. Astfel, acestea se vor ru-
meni uniform si vor ramane suculente.

m  Cu cat este mai mare o bucatd de carne de pasare,
0 bucata de carne sau peste, cu atat este mai sca-
zutd temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

= |ntoarceti carnea de pasdre, carnea si pestele atunci
cand acest lucru este specificat in tabelul cu setari.

Recomandari privind prepararea carnii de

pasare

= [n cazul carnii de ratd sau gasca, intepati pielea de
sub aripi. Astfel se va putea scurge grasimea.

= |n cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebu-
ie crestata.

= Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

= Cand intoarceti carnea de pasare, aveti grija ca mai
intai partea cu pieptul sau partea acoperita de piele
sa fie orientata in jos.



Recomandari privind prepararea pentru carne

m  Ungetli carnea slaba cu grasime dupd gust sau ac-
operiti-o cu felii de slanina.

= In cazul fripturilor din carne slaba ad&ugati putin li-
chid. In vasul din sticla, nivelul de lichid trebuie sa
acopere baza vasului.
Crestati incrucisat soriciul.

Cand friptura este gata, lasati-o inca 10 minute in in-

teriorul cuptorului deconectat si inchis. Astfel, zea-
ma din carne se distribuie mai bine. Eventual,
infasurati friptura in folie de aluminiu. In timpul de

preparare indicat nu este cuprinsa si perioada reco-

mandata pentru odihna preparatului.
m  Prdjirea si inabusirea in vas se realizeaza mai con-
fortabil. Datorita vasului, puteti scoate mai usor frip-

tura din interiorul cuptorului, avand posibilitatea de a

prepara sosul chiar in recipientul respectiv.
m  Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul din care este realizat vasul, precum si de

Procedati astfel ro

in cratite din metal emailate sau de culoare nchisg,
este necesara o cantitate mai mare de lichid decat
intr-un vas din sticla.

m  |ichidul din vas se evapora in timpul prajirii. Daca
este necesar, completati cu atentie cu lichid.

m Distanta dintre carne si capac trebuie sa fie de cel
putin 3 cm. Carnea se poate umfla.

m  Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, dupa
preferintd. Pentru sos, adaugati apa, vin, otet sau
ceva similar. Nivelul lichidului din vas trebuie sa fie
de 1-2 cm.

Recomandari privind prepararea pentru peste

m  Pegtele intreg nu trebuie intors.

m  Daca dorili s preparati peste pe gratar, ungeti in
prealabil gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele
sa poate fi desprins mai usor.

®  Veti recunoaste ca pestele este gatit suficient daca
inotatoarea dorsala se desprinde usor.

utilizarea sau nu a unui capac. Daca preparati carne

Recomandari de reglare pentru carnea de pasare

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de

incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare

grill croundelor tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
Pui intreg, fi- Vesela acoperita 0 B - - 600 - 25-35"
ert, 1,3 kg
Pui, intreg, Veseld neacope- 0 RHEHE 190 - 360 3 40-45% 34
prajit, 1,3 kg rita
Bucati de pui, Veseld neacope- 0 ZHE 190 - 180 - 20-35%63
de ex. sferturi  rita
de pui, 800 g
Piept de rata, Gréatar 3+2 CHEHEl - 3 180 3 10-12%°
500 g +
Tava din sticla

Piept de gas- Veseld neacope- 0 CHE - 2 180 - 30-40"°
ca, pulpe de rita
gasca, 700-
900 g

1

Asezati cu pieptul orientat in sus.
Nu Tntoarceli preparatul.

Lasati-l timp de 5 minute.
Strapungeti pielea.

N o g~ W N

Utilizati un vas inalt, neacoperit.

Asezali cu partea acoperita de piele orientata in sus.

Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
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Recomandari de reglare pentru carne

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inwW tea
aburu-
lui
Friptura de vi- Vesela acoperita 0 EHE 160-170 - 180 - 80-90
ta inabusita,
1 kg
Fripturd de vi- Veseld neacope- 0 T+ 180-190 - 180 - 30-40"2
ta, n sange, rita
1,5 kg
Fleici din car- Gratar 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
ne de vita, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 cm grosi- Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 200 g fieca-
re
Carne de porc Veseld neacope- 0 EHEHE  170-180 - 360 3 25-352
fara sorici, rita
de exemplu,
ceafd, 750 g
Carne de porc Veseld neacope- 0 E+HEHE 170-80 - 180 3 60-80*2
Cu Sorici, rita
de exemplu,
spatd, 1 kg®
Pulpa de porc, Veseld neacope- 0 X+H=z 180-190 - 180 - 35-402
500-600 g rita
Fleici din cea- Gratar 3+1 1. - 1.2 1.- 1. - 1. 15-20
fa de porc, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 cm grosi- Tava din sticla
me, 2-3 buca-
ti, 120 g fieca-
re
Carnati pentru  Gratar 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
grill, 4-6 buca- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
ti, 150 g fieca- Tava din sticla
re
Fripturd din Veseld neacope- 0 E+EHE 190 - 360 3 15-202
carne tocatda, rita
750 g
' Intoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.
2 La sfarsit, lasati preparatul sa se odihneasca timp de 10 minute.
® Crestati soriciul.
* Nu intoarceti preparatul.
Recomandari de reglare pentru peste
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor tensita- in min.
inwW tea
aburu-
lui
File de peste, Tava din sticla 3 A - - - 3 15-17
proaspat, +
400 ¢ Recipient pentru

preparare cu
abur
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Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Temperatu- Treap- Treapta de Treapta Durata de
incalzire rain °C tade putereami- dein- preparare
grill croundelor  tensita- in min.
inw tea
aburu-
lui
File de peste, Vesela acoperita 3 7 - - - 3 18-20
congelat,
400 g
File de peste, Tava din sticla 3 3 - - - 3 23-25
congelat, +
800 g Recipient pentru
preparare cu
abur
File de peste, Vesela neacope- 0 & - 3 600 - 10-15
gratinat, 500 g rita
Medalioane de Gratar 3+1 & - 3 - - 8-12
peste, 2-3 bu- +
cati, 150 g fie- Tava din sticla
care
Peste, intreg,  Tava din sticla 3 A - - - 3 18-22
de exemplu, +
pastravi, Recipient pentru
2-3 bucati, preparare cu
300 g fiecare abur
Recomandari privind prajirea si inabusirea Amplasarea Recomandare:

Daca procesul de prajire si indbusire nu este optim,
consultati aceste recomandari.

Amplasarea Recomandare:

Friptura este prea inchisa = Verificati daca a fost

Sosul de la prajire este u
prea deschis la culoare i
prea apos.

Pentru evaporarea
unei cantitdti mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

= Adaugati o cantitate

la culoare sau crusta este
arsa pe alocuri.

utilizat nivelul corect.
m  Selectali o temperatu-
ra mai scazuta.
= Reduceti durata de
prajire.

Alimentele prdjite sunt
prea uscate.

= Verificali daca a fost
utilizat nivelul corect.

= Selectali o temperatu-
ra mai scazuta.

= Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subtire.

= Cresteti temperatura.
Sau:

= Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conec-
tati pentru scurt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

= Utilizati un vas mai
mic.

= Adaugatli o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

mai mica de lichid la
prajire.

Carnea se arde la indbu- =
sire.

Verificati daca vasul si
capacul se potrivesc si
daca acesta din urma

acopera bine vasul.

= Reduceti temperatura.

Adaugati lichid la in&-

busire.

21.11 Legume si garnituri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara legume si
garnituri.

Recomandari privind prepararea cu microunde

Utilizati numai vase acoperite, adecvate pentru
prepararea cu microunde.

Pentru prepararea orezului, utilizati un vas inalt, cu
capac, si adaugati apa dupa cum este indicat in ta-
bel.

Recomandari privind prepararea cu abur

Pentru prepararea cu abur, utilizali tava din sticla si
recipientul pentru preparare cu abur.

= Tineti cont dimensiunile bucatilor indicate in tabelul

cu setari. In cazul bucatilor mai mici, timpul de
preparare se reduce, iar in cazul bucéatilor mai mari
acesta creste.
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= Calitatea si gradul de maturare influenteaza de ase- .
menea timpul de preparare. De aceea, valorile de
setare sunt doar orientative.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX”.
Daca rezervorul de apa se goleste in timpul functi-
onarii, regimul de functionare se va intrerupe. Puteli

= Asezati intotdeauna uniform alimentele in vas. In ca-
zul unor straturi de inaltimi diferite, acestea se vor
prepara neuniform.

= Nu asezali alimentele sensibile la presiune in straturi
prea Tnalte in recipientul pentru preparare cu abur.

Recomandari de reglare pentru legume si garnituri

vizualiza recomandarile pe display.

Recomandari privind prepararea pentru cuscus
= Adaugati apa sau lichid, in proporiia indicata.

De exemplu, adaugati, 200 ml de lichid in proportie

de 1:2 la fiecare 100 g de cuscus.

Aliment Accesotrii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta  Durata de
calzire in °C putere a mi- deinten- preparare
croundelor sitate a in min.
inw aburului

Anghinare, in-  Tava din sticla A - - 3 35-40
treagd, proas- +
pata Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Frunze de spa- Tava din sticla A - - 3 5-7
nac, proaspete, +
250 ¢g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Conopida, intre- Tava din sticla A’ - - 3 28-35
aga, proaspata +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Broccoli, intreg, Tava din sticla R’ - - 3 20-23
proaspat, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Buchetele de Tava din sticla A - - 3 14-16
broccoli, conge- +
late, 500 ¢ Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Legume, proas- Vesela acoperi- - 600 - 6-10°
pete, 250 g ta
Legume, proas- Vesela acoperi- S - 600 - 10-15"
pete, 500 g ta
Porumb, stiuleti, Tava din sticla A - - 3 25-35
proaspat, 2 bu- +
cati Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Amestec de le- Tava din sticla A - - 3 12-15
gume, congela- +
te, 250 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Morcovi, taiati  Tava din sticla ] - - 3 18-20

rondele, prepa-
rati cu aburi,
500 g

+

Recipient pen-
tru preparare
cu abur

' Amestecati ocazional alimentele.
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Aliment Accesorii/Vase Mod de in- Temperatura Treapta de Treapta Durata de
calzire in°C putere a mi- de inten- preparare
croundelor  sitate a in min.
inw aburului

Inele de praz, Tava din sticla A - - 3 10-12
proaspete, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Fasole verde, Tava din sticla A - - 3 18-20
proaspata, +
500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sfecla rosie, in- Tava din sticla A - - 3 50-60
treagd, 500 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Sparanghel, Tava din sticla A - - 3 10-15
verde, 250 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Dovlecei, feliati, Tava din sticla A - - 3 12-14
preparati cu +
aburi, 500 g Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi, taiati in ~ Tava din sticla A - - 3 28-30
sferturi, 2560 g +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi, taiati in ~ Tava din sticla A - - 3 30-32
sferturi, 500 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi, taiati in ~ Tava din sticla A - - 3 32-35
sferturi, 750 g  +

Recipient pen-

tru preparare

cu abur
Cartofi prajiti, Tava din sticla 190-210 - - 30-40
congelati
Turta de cartofi Tava din sticla 190-210 - - 25-35
Rosti, congela-
ta
Crochete, con- Tava din sticla 190-210 - - 25-35
gelate
Orez, 125 g+  Veseld acoperi- - 1. 600 1. 1. 46
300 ml apa ta 2. 180 2. 2. 12-15
Orez, 250 g +  Vesela acoperi- - 1. 600 1. 1. 6-8
500 ml apa ta 2. 180 2. 2. 15-18
Cuscus,1:2 Tava din sticla A - - 3 3-10

' Amestecati ocazional alimentele.
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21.12 Deserturi
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi.

Recomandari de reglare pentru deserturi

Recomandari privind prepararea pentru orez cu

lapte

= Adaugati lapte in proportia indicata. De exemplu,
adaugati 250 ml de lapte in proportie de 1:2,5 la fie-
care 100 g de orez.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de Treapta Durata de
incalzire putere a mi- de inten- preparare
croundelor sitatea in min.
inw aburului
Flan cu caramel Tava din sticla 3 - 3 40-50
+
Forme pentru sufleu
Gogosi preparate cu Tava din sticla 3 R’ - 2 20-25
aburi
Orez cu lapte, 1:2,5' Tava din sticla 3 A - 3 30-40
Fructe, compot, 500 g Tava din sticla 3 - 3 9-12
Floricele de porumb pen- Vesela acoperita 0 B 600 - 3-5
tru microunde, 1 punga
de 100 g
Deserturi, de exemplu, Vesela acoperita 0 = 600 - 6-82

budinca, instant, 500 ml

' Ad&ugati lapte in proportia indicata.
2 Amestecati ocazional alimentele.

21.13 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in-
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea apara-
tului conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
60350-1:2011 si conform standardelor EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Coacerea

Tineti cont de aceste informatii atunci cand coaceti pre-
paratele de verificare.

Recomandari de reglare pentru coacere

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-
ducerea preparatului in aparatul care nu a fost
preincalzit.

®  Respectati recomandarile privind preincalzirea din
cadrul recomandarilor de reglare. Valorile de reglare
sunt valabile fara incalzire rapida.

m  Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazuta
dintre temperaturile indicate.

= Asezati formele de copt pe gréatar.

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de in- Temperatura Durata de
calzire in °C preparare
in min.
Biscuiti spritati Tava din sticla 2 160-170 30-35
Prajituri mici Tava din sticla 2 160-170" 20-25
Aluat pentru rulada Forma demontabild & 26 cm 1 160-170 40-50
Placinta cu mere Forma demontabila & 20 cm 2 170-190 80-100

' Preincélziti aparatul timp de 5 minute.

Prepararea cu microunde

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
cu microunde preparatele de verificare.

158

Utilizati vase termorezistente si adecvate pentru micro-
unde.



Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde

Procedati astfel

ro

Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W in min.
Decongelarea carnii, 500 g Vesela neacoperita 0 S 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de Treapta de pu- Durata de
incalzire tere a micro- preparare
undelorin W  in min.
Crema de oua, 1000 g Vesela neacoperita 0 S 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Pandispan, 475 g Vesela neacoperita 0 S 600 8-10
Perisoare din carne, 900 g Vesela neacoperita 0 S 600 20-25
Recomandari de reglare pentru prepararea combinata cu microunde
Aliment Accesorii/Vase Nivel Mod de  Temperatura Treapta  Treapta de pu- Durata de
incalzire in°C de grill tere a micro- preparare
undelorin W in min.
Cartofi gratinafi Veselda neaco- 0 = - 1 360 25-32
perita
Prajituri, 700 g  Vesela neaco- 1 ®H+=E 190-200 - 180 20-27
perita
Pui Veseld neaco- 0 THE 190 - 360 30-45"23
perita

' Asezati cu pieptul orientat in jos.
2 Utilizati un vas Tnalt, farar capac.
® Intoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

Preparare cu abur

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati
cu abur preparatele de verificare.

tru preparare cu abur.

Recomandari de reglare pentru prepararea cu abur

Asezati pe nivelul 3 tava din sticla cu un recipient pen-

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde Treapta Duratade
incalzire deinten- preparare
sitate a in min.
aburului
Mazare, congelata, 1000 g Tava din sticla 3 3 -
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava din sticla 3 A 3 10-12
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Broccoli, proaspat, un recipient Tava din sticla 3 A 3 16-18
+
Recipient pentru preparare cu
abur
Prepararea pe grill = |ntroduceti tava din sticla sub gratar. Lichidul va fi

Tineti cont de aceste informatii atunci cand preparati

pe grill preparatele de verificare. rat.

colectat, iar interiorul cuptorului va ramane mai cu-
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= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru intro-

ducerea preparatului in aparatul care nu a fost
preincalzit.

Recomandari de reglare pentru prepararea pe grill

Aliment Accesorii/Vase Nivel Modde  Treapta  Duratade
incalzire de grill preparare
in min.
Paine prgjitd, rumenita Gratar 3 ™) 3 4-5
Burgeri de vitd, 12 bucéti Grétar 3+1 (i 3 35-45'

+
Tava din sticla

! Tntoarceti preparatul dupa expirarea 1/2 din timpul total de preparare.

22 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

22.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar cores-
punzator instructiunii de montaj este garan-
tata siguranta la utilizare. Instalatorul este
responsabil pentru functionarea ireprosa-
bila la locul de instalare. i

m Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de mon-
tare a accesoriilor.

» Mobilierul in care se efectueaza incorpor-
area trebuie sa fie rezistent la temperaturi
de pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.
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m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate Tn urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asam-

blarii pot avea margini ascutite si pot cauza

taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

22.2 Dimensiunile aparatului
Aici sunt prezentate dimensiunile aparatului.




22.3 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
destinat utilizarii ca aparat de masa sau utilizarii in inte-
riorul unui dulap.

Asigurati-va ca dulapul incorporat nu are un panou
posterior in spatele aparatului. Pastrati o distanta de
minimum 35 mm intre perete si baza dulapului sau pa-
noul posterior al dulapului de deasupra.

Asigurati-va ca dulapul de incorporare are in partea
frontald o deschidere pentru ventilare de 50 cm2. Pen-
tru crearea deschiderii pentru ventilare, decupati plinta
sau fixali un grilaj de ventilare.

Asigurati-va ca mobilierul modificat fara decupaj de
ventilare are in zona din spate a panourilor laterale o
deschidere pentru ventilare de 200 cm=.

Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.
Asigurati-va ca priza se afla in zona suprafetei hasurate
(@l sau in afara spatiului de montare.

Piesele de mobilier nefixate trebuie prinse de perete cu
un cornier uzual din comert [bl.

v505_1,

| |-
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22.4 Montare sub un blat de lucru

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa aiba un decupaj de ventilatie.

Blatul de lucru trebuie fixat la corpul de mobilier.

Instructiuni de montare ro

22.5 Montarea sub o plita

Daca aparatul este montat sub o plitd, trebuie respec-
tate urmatoarele dimensiuni minime, daca este cazul,
inclusiv substructura.

] !

xa
2
b Lb
i s

S|

Pe baza dimensiunii minime necesare [b] se obtine gro-
simea minima necesara a blatului de lucru [al.

Tip de plita [a] pozitiona- [2] coplanar [b]in
ta in mm inmm mm

Plita cu inductie 48 49 5

Plitd cu inductie 58 59 5

pe toata suprafa-

ta

Respectati instructiunile de montare a plitei.

Nota: Nu este adecvat pentru montarea sub o plitd pe
gaz sau sub o plita electrica.

22.6 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

Pentru ventilarea aparatului, bazele intermediare trebu-
ie sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

—~
min. 550
S

~ |

Daca dulapul Tnalt integrat are, pe 1anga peretii posteri-
ori din componenta sa, un alt perete posterior, acesta
trebuie indepartat.

Montati aparatul la o indltime corespunzatoare, astfel
incéat sa puteti scoate cu usurinta accesoriile.

22.7 Combinatia cu un sertar termic

Mai intdi montati sertarul termic. Respectati instructiuni-
le de montare ale sertarului termic.

Introduceti aparatul pentru sertarul termic in dulapul de
instalare. La introducere, nu deteriorati panoul de co-
manda al sertarului termic.
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22.8 Montarea pe colt

In cazul mont&rii pe col, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de siguranta.

L 222222 B

A % :

Pentru ca usa aparatului sa poata fi deschisa, la
montarea cornierului tineti cont de dimensiunea mini-
ma&. Dimensiunea [@] depinde de grosimea panoului
frontal al mobilei si de méaner.

22.9 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua

de alimentare cu energie electricg, tinefi cont de aceste

indicatii.

/\ AVERTISMENT - Pericol: Magnetism!

Aparatul este prevazut cu magneti permanenti. Acestia

pot influenta functionarea implanturilor electronice,

de exemplu, stimulatoare cardiace sau pompe de in-

sulina.

» Persoanele cu implanturi electronice trebuie sa pas-
treze o distantd de minimum 10 cm fa{d de aparat.

m  Aparatul corespunde clasei de protectie | si poate fi
utilizat numai cu un racord electric cu conductor de
protectie.

= Protectia trebuie sa se realizeze conform indicatiilor
de putere de pe placuta cu date tehnice si conform
prescriptiilor locale.

= |n timpul lucrérilor de montaj, aparatul trebuie sa fie
intotdeauna scos de sub tensiune.

= Un cablu de conectare deteriorat trebuie sa fie inlo-
cuit de catre producator, unitatea de service sau de
catre o persoana calificatd corespunzator, pentru a
evita pericolele.

®  Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata prin
montare.

Racordarea electrica a aparatului

Nota: Aparatul poate fi conectat doar la o priza cu con-
tact de protectie instalata regulamentar.

1. Introduceti fisa cablului de racordare la retea in apa-
rat.
Verificati daca fisa cablului de conectare la retea es-
te fixat ferm.

2. Introduceti stecherul aparatului intr-o priza din apro-
pierea aparatului.
Dupéa montarea aparatului, asigurati-va ca stecherul
cablului de racordare la retea este usor accesibil.
Daca stecherul cablului de racordare la retea nu es-
te accesibil, in instalatia electrica permanenta trebu-
ie montat un separator de faze pentru toti polii con-
form conditiilor din dispozitiile de instalare.
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Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
riillor rezultate Tn urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru tolii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Conectafi-l numai conform schemei de conectare.
Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de conectare la
retea corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
— albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

22.10 Montarea aparatului

1. Orientati aparatul in pozitie perfect orizontala cu aju-
torul nivelei cu bula de aer.

2. Impingeti complet in interior aparatul.

3. Aliniati aparatul in pozitie orizontala.

4. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

,%
@/

I

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.

Nota: Fanta dintre blatul de lucru si aparat nu trebuie

sa fie inchisa cu sipci suplimentare.

Nu aplicati benzi de protectie termica pe panourile late-

rale ale dulapului de incorporare.

22.11 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfiletali suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cnefytolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTM.

1.1 O6wMue yKasaHuA

= BHMMaATe/IbHO npounTanTe aaHHoe
PYKOBO/CTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLUNIO 1 MHDOpMaLMIO O
npudope Ana JasbHenwero ncrnob3oBaHna
WAV ONnA nepejayn cnenyolemy
BnagesibLly.

ERL

BesonacHocTb ru

® B cnyyae oOHapyXeHUs NoBpexaeHui,
CBA3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOW, HE
noakatouante npuodop.

1.2 Ucnonb3oBaHHWe NO Ha3HaAYEeHUIo

HaHHbIM npubop npeaHasHayYeH UCKIOUYNUTENBbHO

AnA BctpauBanua. Cobntofaiite cneunanbHble

MHCTPYKLMUM NO MOHTaKY.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCENbHON BUITKMU

ZAOMKEH MPOU3BOANTL TONBKO KBannPUUNPOBAH-

HbIM cneunanuct. B cnyyae noBpexaeHun us-3a

HenpaBWIbHOrO NOAKIIOYEHUA rapaHTUHbIE 00A-

3arenbCTBa TEPALOT CUNY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTauuu rapaHTpyeTca

TONBbKO NPU KBaNMPULUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

coOnMoAeHMEM UHCTPYKLMK MO MOHTaXKy. 3a npa-

BWUIIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

YCTaHOBLLMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

® /1A NPUroToBAEHMA OO M HAMUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. Heo6XoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPOIMPOBATh KPaTKOBPEMEHHbIV
npouecc NPUroToBIEeHNA MALLN.

® 171A ObITOBOr0 NUCMONL30BAHNA UK
MCMNONb30BaHWA B aHa/IOMMYHbIX Lenax,
HanNpPUMep: Ha KyxXHAX A1A COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OPNUCOB U APYIrnX
KOMMEPYECKNX NPEeanpuATAi; B
Ce/IbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHn3aumax;
K/IMEHTaMWN B TOCTUHMULAX UK OPYTUX
BapmnaHTax pasmMeLleHus,
npeaycmaTpmsalolLmMx nuTaHune.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa YPOBHEM
MOpPA.

He ncnonbayite npubop:
B C BHELWHMM TalMEPOM WM OTAE bHbIM
MNyNbTOM AUCTAHUMOHHOMO yrnpasneHusa.

OtoT npubop cootBeTcTBYeT HopMme EN 55011
unun CISPR 11. 3T0T NpoAyKT oTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaanexHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
34at0TCA MUKPOBONHbI. [MpMHaanexHocTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6LITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosnb3oBaTtenen

,D,aHHbIVI I'IpVI60p MOXET UCNnonb3oBaTbCA AETbMHU
B BO3pacTte ot 8 netm CTaplle, a Takxxe nmuamu C
orpaHU4YeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBE€HHbIMHU CnocoBHOCTAMM MM C HeaocTaT-
KOM OnbITa W/MNKN 3HaHWK, ECNIU OHWU HAXOAATCA
noa npMcMoOTpoOM MIK nocne nonyvyeHnA yKasaHvM
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ru bBesonacHocTb

no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUIO Npubopa 1 no-
Cne TOro, Kak OHM 0CO3HasIM ONaCHOCTU, CBA3AH-
Hble C HENPaBWUSIbHbIM UCMOSNIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLuaeTcA
BbINONHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapue 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aeteit mnaawwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNpoBoay.

1.4 Bbe3onacHaf akcnnyaTauus

Bceraa cneavte 3a npaBUnbHOCTBIO YCTAHOBKHM
NnpUHAANEXXHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "Akceccyapenl”, CTpaHmnya 174

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmeca npeaMeTbl, XpaHsa-

LMeca B paboyei kKamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

» He xpaHuTe B pabouer kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWMecA NpeamMeThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaeT AbiM, BbIK/IHOUUTE
€ro Unu OTKIKOUWUTE OT ANEKTPOCETU U AEPXKUTE
[ABEpPb 3aKPbITOMN, YTOObI NOracuTb BOSMOXHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUME KYCOYKM MULLM, KanHYBLLWK

YXUP MK COK OT YKapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

> [lepea akcnnyarauuewn yaanute rpybbie 3a-
rpA3HeHUA 13 paboyen kamepbl, C NOBEPXHO-
CTV HarpeBaTefbHbIX 3/1IEMEHTOB M NpUHaa-
NEeXHOCTEN.

MN3-3a cTpyu Bo3ayxa, NpOoHMKatoLLen B nprbop

NP1 OTKpbIBaHWK ABEepUbl, NnepramMmeHTHanA byma-

ra MOX>XeT NOAHATLCA, KOCHYTbCA HarpesaTe/ib-

HOro 3nemMeHTa U BCMNbIXHYTb.

> [lpu NnpeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBNEHWA 00A3aTENBHO 3aKpennaAnTe
neprameHTHyto Bymary B NpUHAANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaiite noaxoaAwum pasmep 6yma-
MM U1 cTaBbTe Ha Bymary KacTprosito UM popmy
ANA BbINEKaHWA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxoral

Bo Bpema pabotbl npubop v ero A0CTynHbIe Ya-

CTW HarpesaroTCA.

» CobntoganTe OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacamnTech
K HarpesaTesibHbIM 3/IeMEHTaM.

» He noanyckaute aeten mnagwe 8 net K npu-
6opy.

MNpuHaaneXxxHocTv unu nocyaa o4YeHb ropayue.
> YT06bl M3BNIEYL FOPAYYIO NOCYAYy UK NPUHAA-
NEXXHOCTM U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

nosb3ynTe NPUXBaTKK.
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MMapbl ankorona MoryT BocnnaMeHATbCA B ropA-
yer pabouen kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT
pacnaxHyTbcA. N3 pabouer kamepbl MOryT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYNIA Map U ASbIKKA NNaMeHM!.

» Jlob6asnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIoe Ko-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BBICOKUM COAEPIKaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobasneHun B 61to-
[0).

» OCTOPOXKHO OTKpOMITE ABepuy npubopa.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

ownapuvsaHua!

B npouecce akcnnyaraunu oTKpbIThle ANA A0-

cTyna yactv npubopa CUnbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantecb K ropAaYnm yactam npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nn3Kko Kk npubopy.

N3 oTKpbITON ABEpLbI NpMbopa MOXET Bbl-

pBatbcA ropAavnin nap. MNpu onpeaenéHHon Tem-

nepatype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmnsKko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAbl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNA BOAAHOM nap.

» 3anpeluaercA HanuBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHHUA!

MouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa Mo-

YKET TPECHYTb.

> He ncnonbayite arpeccuBHble abpasuBHbIe
YMCTALLME CPeACTBa UK OCTpbIe MeTannye-
CKMe CKpeOKu AnA OYUCTKM CTeKna ABepLb
npubopa, TaK Kak OHU MOryT nouapanatb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI NMPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpbiBaHWK ABEPLbl, Bbl MOXETE 3a-

LemMuTb cebe nanblbl.

» He potparuBaitech A0 yyacTKka, rae HaxoAAT-
CcA NeTu.

HekoTopble yacTv ABepubl npubopa umetoT

OCTPbIE KPOMKM.

> UcnonbayiTe 3alUMTHbIE NEpPYaTKM.



A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

nopaMeHUs aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET cTaTb MCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBaHHbIM CrieumanucTam.

» [1nA peMoHTa npubopa MOXKHO MCMOoNb30BaThb
TONBbKO OpPUrMHANbHbIE 3an4yacTy.

» Bo n3bexxaHune onacHocTel 3ameHa nospe-
YXOEHHOro ceTeBoro Kabena AaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOMHEHA TONBLKO NPOU3BOAM-
Tenem wiv aBTOPU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny»06om nMbo NMUOM, UMEIOLLMM aHanormy-
HYIO KBasIMPUKaumio.

MoBperkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOEM Cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTaMK nNpuodo-
pa WM ¢ UCTOYHMKaMK Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena ¢ OCTPbIMM KOHLAMM WU
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabesb.

MpoHuKLan B NprMbop Bnara MOXeT cTatb npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YUCTUTENN ST OYMCTUTENU BBICOKOrO AaBne-
HUWA.

MoBperkAeHHbIR NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbI

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN nprbop.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTtca aKkcnayaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEeET Tpe-
LLIMHbBI UK NOBPEXAeHa.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrpaHnya 197

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCTb:

MarHeTusm!

B naHenu ynpaBneHua unu B anemMeHTax ynpas-

NEHUA UMEIOTCA BCTPOEHHbIE MOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHM MOryT BO3AEWCTBOBATb HA 3NEK-

TPOHHbIE UMMNaHTaTbl, HAaNPUMepP, Ha Kapauo-

CTUMYNATOPbI UM UHIKEKTOPbLI MHCYUHA.

» Ecnu Bbl ncnonb3yete 3NIEKTPOHHbIE NMIMNaH-
TaThl, coémonaﬁTe MWHMUMalibHOe paCcCToAHKE
Ao naHenu ynpasnenuna 10 cm.

BesonacHocTb ru

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yayuba!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakoBOYHbIM
mMarepuanom.

HeTt MoryT BAOXHYTb UK NPOrAOTUTL MENKKUe

aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MeNKnum AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBasa neyb

BHMUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHWMAMMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCNEAYHO-
LLIEIO UCIOJ1Ib3OBAHKA

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHUIo

OnacHO U MOXXET NPMBECTU K NosiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynsfHble Un 3epHOBbIE NMOAYLLEYKU Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTca cywuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexay.

» 3anpelyaeTca HarpeBaTb B npubope AoMall-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO AnA NpUrotToBne-
HWA BI04 M HaMNWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepPbLI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» HuKkoraa He pasorpesanTe NpoAyKTbl NMUTaHUA
B TEPMOCTaTUUYECKON yraKoBKe.

» PasorpesaTtb NPOAYKTbI B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us apyrux Bocnna-
MEHAOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAeHVEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLKOM GONbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3LEN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykaszaHuAMm, npu-
BeAEHHbIM B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywmte npoayKTbl B MUKPOBOJSTHOBOW Neuun.
He pasmopakuBanTe U He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KMM CcoepyaHneM BOAbl, Hanpu-
Mep, Xne6 Npu CAULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH UM ANUTESNIbHOM BPEMEHMW.
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ru bBesonacHocTb

Macno ana npurotoBAEeHUA NULLIA MOXKET 3aro-

peTbCA.

» HwuKkoraa He pasorpeBavTe pacTuTenbHOe Mac-
N0 B MUKPOBOJTHOBOM pPEXUME.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NnpoayKTbl MMTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hwukoraa He HarpeBanTe }XUAKOCTU Unu apyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPbLITOM Nocyae.

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UMK LLIKYPKOK

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA U NOCNEe HarpeBaHuA.

> 3anpeLueHo rotoBuUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeeaTtb BapéHble Anua B CKopnyne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOMJIKOCKOB M pakoob-
pasHbIX.

> [pu NPUroTOBNEHUN ANYHULIbI-TNA3yHbKU NPOKO-
NINTE XENTOK.

> Y NpoAYyKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOHN UK
LLKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NOMNHYTb. NPOKONUTE KOXYPY MU LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOE NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHumamnTe KpbILLKY MK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWaTenbHO nepemMeLllante unm
B3GoNTalTe COAEPXKUMOE.

> [eped TeM Kak KopMuTb pebeHKa, obasaTesnb-
HO NpoBepbTE TEeMNepaTtypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YXEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

> YT06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTU U3
pabouei KaMepbl, Bceraa UCnonb3ynte npu-
XBaTKM.

[epMeTUYHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKaTtaH-

Hble B GaHKM NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

> Bceraa cobntoaaiTte ykaszaHUA Ha ynaKoBKe.

> Yrtobbl M3BeYb 6Gntoaa n3 pabouen kamepbl,
BCEeraa UCnonb3ynte NpUxBaTKu.

B npouecce akcnnyataumu oTKpbITble 4NA 40-

cTyna yacTu npubopa CUIbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacainteck K ropAYMM YacTAm npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nmn3Kko Kk npubopy.
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Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo
onacHo. Hanpumep, cnuwKkom ropAYas gomalu-
HAA 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3€PHOBbLIE NOoAYLIEY-
KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKU M TOMY NoAaobHoe
MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

> 3anpelyaerca cylnTb B npubope NpoayKThl
Unu oaexay.

» 3anpellaerca HarpesaTb B npubope agomalu-
Htoto 00YBb, KPYNAHbLIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLUEYKHM, T'yOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

» WUcnonbayite npubop TONbKO ANA NPUrotosse-
HUA 6NOA M HAMNUTKOB.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
ownapusaHua!
[Mpu HarpeBaHWK XMAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
AepXKKa 3akunaHua. B aTom cnyyae temnepary-
pa KuneHua gocturaetcA 6e3 o6pasoBaHKA B
XUIKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKOB. PekomeH-
AyeTcA cobnoaaTe OCTOPOXKHOCTb AayKe Mpu
He3HauyuTeNlbHOM COTpACEeHUM EMKOCTU. [opAa-
Yyan XMAKOCTb MOXKET BHE3aMHO HayaTtb CUSIbHO
KuneTb v Bpbl3ratb.
» [lpu HarpeBaHun Bcerga Knaavte B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET M36exaTb T.H. OTNIOMEH-
HOro 3aKunaHusa.

v X

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwana nocyaa MOXKeT NonHyTb. B pyu-

Kax M KpblKax papdopoBom U KepaMUyeCcKou

nocyAbl MOryT ObiTb MENKUE AbIPOYKHM, 32 KOTO-

pPbIMW HaxoAATCA NyCTOThI. [1py NPOHMKaHWK B

3TW NyCTOThI BfiarM Nocyia MOXeT TPEeCHYTb.

» Kcnonbsynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBbIX NeYen.

Ucnonb3oBaHWe MeTaninyeckon nocyabl uim

EMKOCTeN, a TaKXKe nocyabl C MeTaIMyecKom

OYPHUTYPOU B PEXXKMUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 00pas3oBaHNE UCKP. STO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpeXxaeHuto npubopa.

> 3anpeluaeTcA UCnosb3oBaTb MeTanimyeckme
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJSIH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYO A7 MUKPOBOJIHOBOW NEYn, U pexxum
MMWKPOBOJIH B KOMOWHaUMKU C BUAOM Harpesa.




A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHusa aNeKTPUYeCKUM TOKoM!
Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HaNPAXKEHM-
em.

> HuKoraa He BCKpbIBaiiTe Kopnyc npuéopa.

A NPEAYNPEXAEHUE — Puck HaHeceHUA
cepbe3HOoro Bpeaa 340poOBbHO!
HenpasunbHaA o4McTKa MOXKET NOBPeaAUTb Mo-
BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CryX-
Obl U NPUBECTU K BOZHUKHOBEHMIO OMACHbIX CU-
Tyauuiu, HanpumMmep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM
3Hepruu.

» PerynAapHo ouuLlaiTe npubop 1 cpasy xe yaa-
NIANTE M3 HEro ocTaTku NPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a unMctoton paboyen kame-
pbl, YINOTHUTENA ABEpLbl, ABEPLbl U OrPaHK-
yuTenA OTKPbIBAHUA ABEepLbI.

— "Ouuctra u yxoa", CrpaqHmnya 191

He ncnonbayiite npubop, ecnu noBpexxaeHa

ABepua unu eé ynnoTtHutens. BoamorkHa yteu-

Ka MUKPOBONHOBOW 3HEPIUM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv noBpexaeHa
ZABepua paboyei Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEp-
Ubl MM NNaCcTUKOBaA pama.

» PemoHT npubopa LoMmKeH Npon3BoAUTLCA
TONbKO CneunanMcTamMm CEPBUCHOM CY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOro Kopnyca 3Heprus

MWKPOBOJTH MOXXET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» Hwukorza He cHMMaWTe 3aLUMTHLIM KoprycC.

» [InA ocyllecTBneHnA NPOPUNAKTUKKN U pe-
MOHTa BbI3blBalTE CEPBUCHYIO CNy»XOy.

Bo usberxkaHve matepuanbHoro yuiepba ru

1.6 Nap

Mpw “cnonb3oBaHUK GYHKUUM NPUTOTOBIIEHUA Ha
napy cobnogante aTv yKasaHua.

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

owunapvsaHua!

B npouecce pabotbl Nnpubopa Boaa B pesep-

Byape MOXXET CUJIbHO HarpeBaTbCA.

» B npouecce paboTbl Nnpubopa BoAa B pesep-
Byape MOXET CUNbHO HarpesaTbcA. Bceraa
OMOPOXXHAWTE pesepByap Nocne NpUroTose-
HWA NMULLK C NapoM.

opAuni nap obpasyercA B pabouew kamepe.

» Bo BpemA NpUroToBfEeHUA NULLK C NAPOM He
CynTe pyku B pabouyto Kamepy.

ByZbTe OCTOPOXKHbI MPU BbIHUMAHUK U3 AyXOB-

K1 NPUHAZANEXKHOCTEN C ropAYEn XUAKOCTbLIO:

YKMAKOCTb MOXXET BhIMIECHYTLCA.

» BblHMManA ropAvMe NpUHaANEeXHoOCTH, UCMOb-
3yuTEe NPUXBATKMU.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Mapbl BOCMNaMeHALUXCA BELECTB MOryT 3a-

ropetbcA B pabouei kamepe Npu B3aMmMoaen-

CTBWUM C rOpAYUMU NOBEPXHOCTAMM (B30OpBaTb-

cA). [lBepua npubopa MOXKeT pacnaxHyTbCA.

N3 paboueit Kamepbl MOTyT BbipBaTbCA ropAYNN

nap v A3bIKK MNNaMeHM.

» He HanonHAWTe pesepByap ANnA BOAbl JIEMKO
BOCMNNAMEHAIOLLUMMUCA UAKOCTAMM (Hanpw-
Mep, anKorofbHbIMW HANUTKaMM).

» HanonHute pesepsyap AnA BOAbl BOAOW UK
pEeKoMeHAyeMblM HaMK CPeACTBOM ANnA yaa-
NIEHWA M3BECTKOBOr0 Hanera.

2 Bo u3bemaHue MaTepuanbHoro yuepba

2.1 O6wan MHpopmauuma

BHUMAHUE!

HaxoaAwmeca B HarpeToi paboyei kamepe napbl anko-

rofnA MOryT BOCNNaMeHUTLCA U MPUBECTU K HEoBpaTumo-

My noBpexaeHuto npubopa. B pesynbrate Aedpnarpaumm

ABepua npubéopa MOXKeT BbiTb BbiBWTA BblPbIBAOLLMMHUCA

napamu. CTekna ABepLbl MOryT paséuTbcA M pasneTeTb-

CA Ha OCKONKW. BosHuKatoLee oTpyuaTtensHoe faBneHne

MOXXET NPUBECTH K CUNbHOW AedOopMaLmnn BHYTPEHHEN

noBepxHOCTH pabouelt Kamepbl.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbI cnnpT (= 15 % asnk.)
(Hanpumep, Npu gobaBneHnn B 61t040).

Mpun akcnnyaTtauuv npu Temneparype Bbiwe 120 °C Bo-

[a Ha aHe pabouei Kamephbl NoBpeXKaaeT amasb.

» He 3anyckaitte pexxum, ecnv Ha AHe paboyeit Kame-
pbl coBpanach Boja.

» [lepea 3anyckom npubopa BbITpUTE BOAY HA AHE pa-
6oueit Kamepbl.

Boaa, HaxoaAwanAcA B pasorpetor padoyei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHWe ropavero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTate U3MeHeHUA TeMnepaTypbl BO3MOXXHO MoBpe-

XZeHue npubopa.

» 3anpeluaeTca HanMBaTtb BoAy B ropadyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanacA B pabouei Kamepe B TEUEHHUE ANu-

TENIbHOr0 BPEMEHU, MOXET CTaTb NPUYMHON KOPPO3UK.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAT Karkabl pas nocne 3aeeplue-
HWA MPUrOTOBNEHMA.

» He aep)xute BnaxkHble NPoAYKThl B 3aKpLITON pabo-
yel Kamepe B TeYEeHUE ANUTENIbHOrO BPEMEHM.

» He ucnonbayite pabouyto kKamepy AnA XpaHeHWA
MPOAYKTOB.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

OxnaxkaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABEpLEH Co Bpeme-
HEM BbI3bIBAET NOBPEXKAEHWE MOBEPXHOCTH NPUMBbIKAO-
Lwen K npubopy mebenu.

» [locne perkuma aKcnnyartaunu nNpu BLICOKOW TeMme-
paType fanTe padouei Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABepuen.

» 3anpeliaetca dpuKcuMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHMU KakuM-nnbo npeamMeTom.

» OcraBnaiiTte pabouyto KamMmepy OTKPLITOW ANA BbiCkbIxa-
HMA TONBbKO Nocne pexxkuma padoTbl ¢ BONbLLMM KOMK-
4yecTBOM Barw.

Ecnu ynnoTHuTENb ABEPUBI CUNBHO 3arpA3HEéH, ABepua

BO BPEMA UCNoNb30BaHUA He ByAeT NIOTHO 3aKpbIBaTh-

cA. OTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO NOBEPXHOCTH

npuneratowlen K npudopy medenu.

» Creaute 3a TeM, YToBbl YNNOTHUTENA ABEPULI Bceraa
OCTaBasICA YUCTLIM.

» He ucnonbayitte npubop, ecnv ynnoTHATENb NOBpe-
AOEH WK OTCYTCTBYET.

Cuaetb Ha aABepue npubopa unu obnokaumsaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, Tak Kak Asepla npu 3ToM nospeXkpaeTca.

» 3anpeluaeTcA BcTaBatb Ha ABepLy npubopa, caanTb-
cA, IepXKatbCA UM ONMPaTbCA Ha Heé.

» He cTaBbTe nocyay v NpMHAANEXKHOCTU Ha ABepUy
npubopa.

B 3aBucvumocTH oT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTH MO-

ryT nouapanarb CTeks0 ABepubl npubopa npu eé 3akpbl-

BaHWu.

» Bceraa ycraHaBnuBaiiTte npuHaanexHocT1 B pabouyto
Kamepy Ao ynopa.

2.2 MuKkpoBonHoBas neuyb

Mpu Nonb3oBaH1MM MUKPOBOJTHOBOM Meybto cobntogante
JaHHble YKasaHuA.
BHUMAHMUE!

Conpu1KocHoBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto pabdouer Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pa3oBaHuIo
UCKp, KOTOpble MOTYT NOBPEAUTL NPUOOP MNKU BHYTPEH-
Hee CTeKNI0 ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI METanIMYeCKMe NPeaMEThI
(Hanpumep, NoXKKa B CTaKaHe) HaxoAMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyei kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

AntomMuHWEBaA nocyAaa, NoMeLLéHHanA B Nnpubop, MoXeT

BbI3BaTb MCKPOBble paspAabl. MNprubop MoXKeT nospe-

ZMTbCA M3-3a UCKPOOBpPa3oBaHMA.

» Hu B KOem cnyuyae He UCNONb3yWTE antOMUHUEBYHO
nocyay.

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMNEHHLIX B HEro 6o BeAET

K neperpyskxe.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NPoBEpPKa NPUroAHOCTM No-
cyasbl.

- ~—
~ o
N——
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[MpuroToBneHue NOMKOpPHa B peX1MMe MUKPOBOJSIH

HECKOMNbKO pas NoApPAZA NPU CIIULLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
MeXAy NPUroToBAEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnMBaWTe CIULWKOM BG0MbLLYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJH.

» WMcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTvkM C NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKAH-
Hoe 6ntoao.

Mcnonb3oBaHve HenoaxoAafLlen Nocyabl MOXeT npuBe-

CTU K MOBpPEXAeHUIo npubopa unm TpaBMUMpPOBaHHUIO.

» [lpu ncnonb3oBaHWK rpuna, KOMBUHUPOBaHHOMO pe-
YXMMa C UCnonb3oBaHWEM MUKPOBOJTH UK FOPAYEro
BO34yXa MCNOJIb3yWTE TONIbKO TEPMOCTOUKYIO NOCyAy.

2.3 Map

Mpu Mcnonb3oBaHUK QYHKLUKMM NPUrOTOBNEHUA HA Napy
cobnionaiTe 3TV yKasaHus.
BHUMAHUE!

dopMbl U3 CUMKOHA He NOAXOAAT ANA KOMOUHMPOBaH-

HOro peXxMma c Nnapom.

» [locyna AomKHa BbITb YCTOMUMBOM K BO3AENUCTBUIO
BbICOKMX TeMnepaTyp 1 napa.

lMocyna co cnegamu KOppPO3nMn MOXKET CTaTb MPUUUHOM

NOABNEHUA PXKaBYMHLI B paboueit kamepe. Jaxe ma-

NeHbKMe NATHA PXKaBYMHbI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B

paboueit kamepe.

» He ucnonb3yiTte nocyay co cneaamu KOpposuu.

Crekatollan *XMAKOCTb 3arpAsHAET AHO pabouei kame-

pbl.

» [lpu npurotoBNEHUM Ha Napy ¢ UCNONb3OBaHUEM
NOTKa C OTBEPCTUAMM BCEraa AONONHUTENBHO
noAcCTaBnANTE NOA HEro NPOTUBEHb, YHUBEPCANbHbIH
NPOTMBEHb MNK NOTOK 6e3 oTBepcTui. CTekatoLan
UAKOCTb ByaeT cobmpaTbCA B HEM.

Ckonnexune ropAYein BoAbl B pe3epByape MOXXET NoBpe-

AWTb NapOBYO CUCTEMY.

» 3anuBanTe B pesepByap TOMbKO XONOAHYIO BOAY.

lMonaaaHue pacTBopa AnA yaaneHUa HaKMMU Ha naHenb

ynpasfieHna UK Apyrue Nerko nospexaaemMole NoBepx-

HOCTW MPUBOAMT K UX NMOBPEIKAEHHIO.

» Cpasy cmoKnTe pacTtBop AM1A yAaIEHUA HAKUNKU BOAOW.

OuwncTra pesepByapa An1A BOAbl B NOCYAOMOEYHON Ma-

LLUMHE NMPUBOAMT K NOBPEXAEHUAM.

» PesepByap aAnA BoAbl 3anpeLlaeTcA MbiTb B MOCYA0-
MOEYHOWN MaLluHe.

» OuncTky pesepByapa BbINONHANTE C MOMOLLIO MAT-
KOM cangeTku 1 0BbIYHOrO MOHOLLErO CPeAaCTBa.



3alumTa oKkpyXarLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

3 3awuTa oKpyxarLen cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauuna ynakoBku

YnakoBoYHble Matepuanbl 3KONTOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BaTLCA NMOBTOPHO.

> VTunuanpywTe oTAeNbHbIE YAaCTH, NPeABapUTENBHO
paccopTMpoBaB MUX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPO3HEepruro

Mpwv cobnoaeHnn aTux ykasaHuin npubop Byaet pacxo-
Zl0BaTb MEHbLLE 3NEeKTPOSHEPTUH.

MpeaBapuTenbHbIi Harpes npubopa TpebyeTcaA ToNbKo

B TOM C/y4ae, eC/iM 3T0 YKa3aHO B MHCTPYKLUWU UK CO-

BeTax Nno yCcTaHOBKe.

= OTCYyTCTBME NpeaBapuTeENbLHOro Harpesa npubopa
no3BonAeT COSKOHOMMTL A0 20 % 3Hepruu.

MUcnonbayiTe TeMHble 3ManMpoOBaHHbIE WU MOKPLITHIE
YepHbLIM NakoM GOPMbl ANA BbINEKaHHA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOr/oLWatoT Teno.

Bo Bpema NpUroToBneH1A ctapantech pexke OTKPbIBaTb

ZBepLy npvbopa.

» Tak jlyulle coxpaHaeTca Temnepartypa B paboyei Ka-
Mepe 1 He TpebyeTcA AOMNONHUTENbHAA 3HepPrUa Ha
noazepkaHve Temneparypsl npubopa.

Bbinekaiite HeckonbKo 6504 0AHO 3a APYTMM MK o4-

HOBPEMEHHO.

» Pabouan kamepa ocTaeTcA pasorpeTon nocne Bbine-
KaHWA NepBOro NMpora, 3a CYeT Yero BpemMA BbineKa-
HWMA BTOPOro NMMpora yMeHbLUIaeTCA.

Mpu ANMTENBEHOM BpPeMEHU NPUroToBeHUA 6ntoaa Bbl-

KntoyanTe npubdop 3a 10 MUHYT A0 3aBepLUEHUA NPUrO-

TOBJIEHMA.

» OcTaToyHoro Tenna AocTaTtoyHo, YToBbl AOBECTH
61040 A0 rOTOBHOCTM.

Heuncnonbayemble NpuHaanexHocT Heo6xoaMMo yOu-

paTtb 13 pabouer Kamepbi.

» MN36bITOYHOE KONMYECTBO NPUHAANEKHOCTEN YBENH-
unBaeT aHepronoTpebneHe Npu HarpeBaHuu.

MpoayKTbl rnyBoKoi 3aMOPO3KK CnesyeT pasMoparu-

BaTb nepea NpuroTossieHUEM.

= Takum 06pasom aHeprua He ByAeT pacxoaoBaTbeA
Ha pasMoparkuBaHue.

3ameTKa:

Mpubop notpebnaer:

® B PEXMME OXMAAHWUA C BKIIOYEHHBIM ANCMIEEM
makc. 1 BT

B B pEXWME OXUOAHWA C BbIK/TIOYEHHbBIM ANCMIEEM
makc. 0,5 Bt

4 3HaKOMCTBO C Nnpubopom

4.1 MNaHenb ynpasneHua

Hactpoutb Bce pyHKUMKU Nprbopa 1 NosyunTb MHPopMa-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHWU MOXKHO Yepes naHesb
ynpasneHua.

B 3aBucuMMOCTH OT TUNa Npubopa oTAeNbHbIE AeTanu Ha
pUCYHKe MOryT OT/iyartbCcA, Hanpumep, no uBety U pop-
me.

Mepekntouatenb Bbibopa pyHKUUK

Mepekntoyatens Bolbopa GyHKUMIA NPeaHas3HaYeH AnA YCTaHOBKMU BUAOB HarpeBa v Apyrux GyHKUMA. B HeKoTopbix Mc-
nonHeHuAx npubopa nepekntouartens Bulbopa GyHKUMI ABRAETCA yTanaMeaeMbiM. Ecnv noBepHyTb NnepekntoyaTens Bbl-
6opa PyHKUMI U3 HYNEBOrO NOMOXEHWA B NONOXKEHUE QYHKUMKU, PYHKUMA CTAHET AOCTYNHA YEPEe3 HECKOJIbKO CEKYHA.

Cumson YctaHOBKa MpumeHeHue

° HyneBoe nonoxxexve MpuBop BLIKNOYEH U HAXOAUTCA B pe-
YXMMe 3HeprocOepeeHus.

= MUWKpPOBOSHBI BbibepuTe pexkuM MUKPOBOJTH.

A Map B pabouyto kamepy nogaeTcA ropAdmni
nap.

"opAuni Bo3ayx BeHTunAaTop pacnpeaensaert »ap oT
KOJSIbLIEBOro HarpeBaTebHOro ane-
MeHTa, YCTaHOBNIEHHOrO B 3a4Hew
CTEHKe, paBHOMEPHO Mo Bcew pabo-
yen kamepe.

B Mpunb HarpeBaeTca BcA NOBEPXHOCTb NoA

Harpesare/ibHbIMU 3JIEMEeHTaMu rpum-
nAa.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

CumBon YcTaHoBKa MpumeHeHue

punb ¢ KOHBEKUMEN BeHtunatop obaysaet 6ntofio ropsa-
UMM BO3JYXOM OT HarpeBaTesbHbIX
3M1EMEHTOB FpUiA.

ol YnaneHve Hakunu Ota }YHKLMA ouuLLaeT ucnapurenb ot
HaKWUnu n noaaep>xxmeaet ero B pa60-
4YeM COCTOAHUMWN.

MonockaHwe Tpy6bl cucTeMbl NoJayn napa npoMbl-
BatoTcA BoAoW. Mbl pekomMeHayeM ak-
TMBMpPOBAaTb QYHKLMIO MONOCKaHKA Mo-
Cne Karkoro UCnonb30BaHWA pexuma
MPUroTOBMIEHWA Ha napy.

(P] Mporpammel Bl MoXkeTe BblOpaTh NpeaBapuTesib-
HO 3anporpamMMMpOBaHHbIE YCTAHOB-
KW, MOAXOAALLME ANIA MHOXeCTBa
6ntoa.

CeHcopHble nond

CeHCOprIe nonAa UMeroT YyBCTBUTEJIbHbIE K KaCaHUIO NOBEPXHOCTU. Ona Bbl60pa ¢QYHKUMKU KOCHUTECH COOTBETCTBYOLLIE-
ro nonn.

CumBon CeHcopHoe none MpumeHeHHne

= MMWKPOBOSHBI Bbi6op ypoBHA MOLLHOCTY MUKPOBOJIH
WK BKIOYEHWE peXknuma MUKPOBOJTH
AnA GYHKUKUKM rpuna unu GyHKUMK no-
Aayv napa.

A Map BbibepuTe ypoBeHb Noaauun napa unm
BK/OUMTE PYHKUMIO NoJadv napa Aanq
BUZa Harpesa.

[P] [Mporpammel BbizoBuTe BbIGOP NporpaMm v rnoeo-
POTHBLIM MepeKntoyaTenemM ycTaHoBuTe
HOMep nporpamMmmbi.

® ®yHKUMM BpEMEHU BuibepuTe QyHKLUM BPEMEHM U yCTa-
HOBWTE NMOBOPOTHLIM NEPEKIOYa-
Tenem.
»f= BhicTpbIV NpeaBapuTeNbHbIN paso- KopoTkoe HaykaTue: akTuBauua unm
rpes/6nokUpoBKa AnA 6e30nacHOCTM  AeaKTuBauuWA BbICTPOro npeaBapw-
netei TeNIbHOro pasorpesa.

Jonroe Ha)katve: akTMBaumWA Unm ae-
aKTuBauuA 610KMPOBKK AnA Besonac-
HOCTW AeTen.

°C/@ Temneparypa/sec Bribepute Temnepatypy uim Bec u
YCTaHOBUTE 3HAYEHUA MOBOPOTHELIM
nepekntoyatenem.

>/0 Start/Stop 3anyctuTe unu oCTaHOBUTE PEXKUM.

Aucnnen LleHTp ancnnena o6o3HayeH AByMA HeBONbLIMMM CTPEN-

Ha avcnnee otobparkatoTca TekyLuue YCTaHOBOYHbIE Kamu Haa ¥ NoA yCTaHOBOYHLIM 3Ha4eHUEeM.

3HAYEHWA WK ONLMK ANA BLIBOPA. 3HayYeHWe MOXKHO U3MEHWTbL MOBOPOTHBIM MEpPeKtoya-

3HaueHue, KoTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTbL B JAHHbIA MO- TenemM HernocpeACTBeHHO B LEHTpe Anucniien.

MEeHT, HaxoAnTCA B LeHTpe Aucnnesn. OHo BbIAenNeHo.

OnemeHTHI gUcnnen
Hwxe npuBeaeHo Kpartkoe onncaHune 3HayYeHun pPasnnyHbIX anemMeHToB AUCTIeA.

CumBon HaumeHoBaHue 3HaueHue

JA Tanmep Ecnu cumBon BblAeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA MHAUKALMA BPEMEHHU
Tanmepa.
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

Cumson HaumeHoBaHue 3HaueHue

(o Bpemsa npurotosneHua Ecnu cumBon BelaeneH, Ha aucnnee
NOABMAETCA MHAUKALMA BPEMEHU NPU-
rOTOBNEHWA.

® Bpemsa cyTok Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA MHAMKALMWA BPEMEHU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYTHI MHankaumA ycTaHOBNEHHOMO BPEMEHMU
NPUroTOB/IEHWA B Yacax U MUHyTax.

min:s MUHyTbI/CEKYHABI MHavMKaumA ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHHU
NPUroTOBNIEHWUA B MUHYTax U CEKYH-
fax.

=

®yHKuMA «Bnoknpoeka ana 6esonac-
HOCTU AeTen»

Ecnu cumBon ropwur, 6110KMpoBKa Ans
6e3onacHOCTV AeTe BKoUYeHa.

C6opHbIi pesepByap

CvMBON yKasblBaeT Ha COCTOAHUE

cbopHoro pesepByapa.

3aropaeTtcA CMMBOJ U MUraeT CTpen-

Ka:

m  COopHbI pesepByap HaxoaUTcA B
Laxre.
COopHbIN pe3epByap 3anosiHEeH.
OnopoHUTE COOPHbIN
pesepBsyap.

3aropaeTtcA CMMBOJ1, HO CTPESKa He

MUraer.

m  COOpHbLI pesepByap OTCYTCTBYET
B LLaxTe.

m YcTaHoBUTE COOPHbLIN pes3epByap
B WIAXTy.

3aropaeTtcA CUMBOJ M CTpesiKa He

CBEeTUTCA:

m  COOopHbLI pesepByap HaxoaAUTCA B
Laxre.

= JlanbHenwne AeNCTBNA He
TpedytoTcs.

PesepByap anAa soabl

CumBOnN yKasblBaeT Ha COCTOAHUE pe-

3epByapa AnA BoAbl.

3aropaeTcA CUMBOJT M MUraeT CTPEeN-

Ka:

= PesepByap 41A BOAbl HAXOAMTCA B
Laxre.

= Pe3epByap 414 BOAbI MNyCT.

®  HanonHute pesepsyap 414 BOAbI.

3aropaetcA CMMBOS, HO CTPESKa He

MUraer:

m  PesepByap 4n1A BOAbl OTCYTCTBYET
B LLAXTE.

® YcTaHOBWUTE pesepByap 418 BOAb
B LUAXTY.

3aropaeTtcA CMMBON U CTPENKa He

cBeTUTCA:

®m  PesepByap A1A BOAbl HAXOAMTCA B
Laxre.

= JlanbHelnwne AeNcTBuA He
TpedytoTcA.

BeicTpbI Harpes

Ecnu cumBon roput, BbiCTpbIi HarpeB
AKTUBMPOBAH.

YnaneHue Hakunu

Ecnu roput cumBon, HeobxoauMmMo yaa-
JIUTb HAKUMb.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

UHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TeMnepatypbl YKasblBAET CTEMNEHb pasorpe-
Ba.

I2:00

CvHWI TepMOMETP CpaBa OT MHAWKaTopa BPEMEHU yKa-
3blBaeT, uto Npubop HarpesaetcA. Koraa ycraHoBneH
BWA HarpeBa, YeTbipe CErMeHTa TepMOMeTpa NocTeneH-
HO 3amnoJIHAIOTCA CUHUM MO Mepe HarpeBaHuA padouen
kamepel. MNpw BbIBOpe pexxMma rpuna 1 napa TepMoMeTp
cpasy e NofHOCTbI CTAHOBUTCA CMHUM. B pexxume mu-
KPOBOJIH TEPMOMETP He cBeTUTCA. Kak TonbKo npu npea-
BapuTENbHOM pa3orpeBse TEPMOMETP MOMIHOCTbIO CBETUT-
CA CUHWM, 3HAUWT, HACTYMNMUIIO ONTUMaSIbHOE BpeMA ANA
YCTAHOBKM B AyXOBOW LWKa¢ npurotasnmsaemoro 6énoaa.
M3-3a TepMUUECKON MHEPLIMOHHOCTH OTOBpaXkaemasn
Temnepartypa MOXeT OTIMYaTbCA OT GaKTUYECKON TemMne-
patypbl paboyei kamepebi.

HouHon pexum

JnA 9KOHOMMK SNEKTPOIHEPTUM B Nepros C 22 4acoB [0
5:59 yacoB APKOCTb MHAUKALMW aBTOMATUYECKU YMEHb-
LiaercA.

NMoBOpPOTHLIM NepeknoyaTenb

MoBOPOTHLIM NepekoyaTeneM MOoXKHO M3MEHUTL ycTa-
HOBOUYHblE 3HaYeHUA, oToBparkatoLLMeca Ha aucnnee.
B 6onblUMHCTBE CnWUCKOB Bbibopa, Hanpumep, anA npo-
rpamMmm, nocne nocnefHero NyHKTa cHoBa crneayeT nep-
Bbli. B HekoTOpbIX cnMckax Buibopa, Hanpumep, AnA

4.3 Bupabl HarpeBa

3aeckb npuBeaéH 0630p BMAOB HarpeBa U peKkoMeHAaLuu Mo UX UCMOSb30BaHMUIO.

npPoOAO/IMKUTENBHOCTHU, NPKU AOCTMIKEHNN MUHNUMAJIBHOIO
NI MakCuManbHOro s3Ha4eHuAa cneayet nosopaynBaTtb
FIOBOpOTHbIVI nepexkno4yarenb Hasaa.

4.2 PeXumbl paboThbl

MeHto UMeeT noapasaensl no pasHbiM pexxumam pado-

Tbl.

Pexum pabo-
Tbl

MpumeHeHue

Buabl Harpesa

InA onTumanbHoro pesynbTara npuro-
TOBMEeHMA 6N1toa NpeayCMOTPEHbI pas-
NIMYHblE, CcneunansHo paspaboTaHHble
BUAbI HarpeBsa.

MWKpPOBOSHbI

B pe)kMme MWUKPOBOSTH BO3MOXHO 60-
nee BbICTPOE NpUroToBrieHWe 6toa,
pasorpeB UM pasMopaykMeaHue npo-
ZlYKTOB.

Map

MpurotoBnexue 6ntoa Ha napy. Ona
ONMTMMAanNbLHOro pesynbTara NpUroToB-
nexua 6ntoa NpeayCcMOTPEHbI pasnuny-
Hble, cneuunanbHo paspaboTaHHble
YpOBHM noaauv napa.

Kom6uHupo-
BaHHbIN PEXUM
C MWUKPOBONHa-
MU

J1OMONHUTENBHO Bbl MOXKETE BKIIHO-
UNTb PEXUM MUKPOBOSH ANA QYHKLMK
FPUNA UK GYHKUMKM Nofayum napa.

Kom6uHupo- JloMosIHUTENbHO Bbl MOXETE BKJIIO-

BaHHbLIN PEXXMM  YWTb OYHKLMIO NoAayu napa ans

C napom ®YHKLUMN MUKPOBOSTH MK QYHKLIMH
rpuns.

Ouunctka JnA ounMcTKM NpeayCcMOTPEHb! pasnny-

Hble QYHKLUMU: yaaNeHne HaKUnu mn
NPOMbIBKa

BasoBble ycTa-
HOBKM

MameHeHne 6a30BbIX YCTaHOBOK.
— "ba3soBble ycTaHoBKM",
Crparunya 190

CumBon HaumeHoBaHue Temnepatypa/ [lpumeHeHue
peMu1Mbl
il Mpunb Pexxumbl rpuna:  [purotoBneHve Ha rpuie nioCKMX NPOAYKTOB, TAKUX KaK CTEMKH, KO-
m 1 =cnabbini  6acku unu TocThl. 3aneKaHue NpoayKTOB.
m 2 = cpeaHun
® 3 = CWIbHbIN
opAunii Bosayx 40 °C MoabeM APOXOIKEBOro TecTa, pasMoparkuBaHue TOPTOB CO B3OUTHIMU
100-230 °C CNMBKaMM.
BbinekaHue/xapeHne Ha 0AHOM YPOBHE.
punb ¢ kKoHBek- 100-190 °C [nA »xapeHua NTuLbl, pbiObl LEIMKOM M B0MbLIMX KYCKOB MAca.

unen

3ameTKa: [InA ka>kgoro Buaa HarpeBa npeanaraeTtca co-
oTBeTCcTBylOLaA Temneparypa. PekomeHayemyto Temne-
paTtypy Bbl MOXXeTe MPUHATbL UKW UBMEHUTL B COOTBET-
CTBYyOLLEM rofie.
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4.4 Pabouan Kamepa

®yHKUMK paboyeit kKamepbl YNPOLLAOT SKCMyaTaumio
npubopa.

OcselyeHue pabouei Kamepbl

MoaceeTka pabouelt kKamepbl BCeraa BKIHOYAETCA B pe-
*Xume pabotbl. Korga pexxum paboThl 3aBepLuaeTcs,
npubop BoIKtOYaeTCA.

Mpu oTKpbIBaHWK ABEpPLLI Npubopa BKItoYaeTcA noa-
cBeTKa paboyeit Kamepsbl. 1o yA0BHO, HanpuMmep, Npu
ouncTke npubopa. MNprvmepHo Yyepes 15 MUHYT namnoyka
ABTOMAaTUUYECKHM BbIKITHOUNUTCA.

OxnaxaroLui BeHTUNATOP

Oxna)kaatoLLmnii BEHTUNIATOP BKIIOYAETCA W BbIKNOYAETCA
no Mepe HeobxoaAMMOCTU. TEnsbIA BO3AyX BbIXOAWT Ye-
pes3 BEHTUNALMOHHbBIE Npopesn Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHMUE!

He HakpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3N, YTOOLI HE
BbI3BaTb Nneperpes npubopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3H.

Ina 6onee BbicTporo oxnaxaeHua paboyei kamepsbl
OXNaXKAaloLLMiA BEHTUNATOP NpoJomkaeT pabotatb onpe-
AenéHHoe BpeMA nocne eé BbikNtoyeHuA. B perkume mu-
KPOBOJIH NPpUOOP He HarpeBaeTCA, HO OXNaXKAAtoLLUiA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKoyaeTcA. OxnakaaroLmm
BEHTUNIATOP MOXET NpoAomKaTb paboTy, Aaxke ecnu pe-
XXMM MUKPOBOSH 3aBEPLUEH.

KoHAaeHcaT

Bo Bpema noBeaeHunA 6104 [0 rOTOBHOCTH B paboyeit
Kamepe 1 Ha aBepLe npubéopa MOXET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNMAET Ha PyHKUMOHWpoBaHue npubopa. Nocne 3a-
BEPLUEHUA NPUIOTOBNIEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.5 MNaHenb pe3epByapoB

MaHenb pesepByapoB HaxoAMTCA NoA ABepLen npubopa
u oBecneunBaet [OCTyn K cOOPHOMY pesepByapy U pe-
3epByapy anAa BoAbl.

3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

4.6 Pe3epByap anfa oAbl

PesepByap AnA BoAbl HAXOAMTCA CnpaBa 3a NaHesnbo
pesepByapoB.

Mpw BoIBOPE peXxunma ¢ UCnonb3oBaHWeM napa Heobxo-
AMMO HanosiHUTbL pesepByap BOAOW.
— "HanonHuute pesepByap 454 Boasl", CtpaHnya 182

Pyuka anA ussBnedyeHus v yCTaHOBKM

OTBepcTie ANA HaMONHEHMA N OMOPOXHEHNA

KpbiluKa pesepsyapa

4.7 COopHbI pesepByap

CO6opHbIi pe3epByap HaXOAMTCA CrieBa 3a NaHenblo pe-
3epByapos .
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ru Akceccyapbl

OnopoykHAKTe COOPHLIM pesepByap O M Nnocre Bbinon-
HEeHWUA QYHKLMWIA OUUCTKM .

/o\

Pyyka anA useneyeHus v yCTaHOBKM

C6opHble 0TBEpPCTHA

Kpbiluka pesepsyapa

5 AKceccyapbl

Mcnonbayite opurmHaneHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K JaHHOMY npubopy.

B 3aBucMMOCTH OT TMNa Npubopa KOMMNEKTyoLne MoryT
pasnuuartbCes.

MpuHaanexHocTH MpumeHeHue

PeweéTtka ®=  Pelletka anA Bbineka-
HWA U XKapeHuAa B pe-
YXMMe AyXOBOro LUKa-
oda.

®  PeweTka aAnAa npuro-
TOB/EHWA Ha rpune,
Hanpumep, CTEWKOB,
KonbacoK U TocToB

®  PelweTKka AnA yCTaHoB-
KK MocyAbl, HAaNpUmep,
dopmM AnA 3anexkaHKu

CTeKnAHHbIV NPOTUBEHDb = JlnA npUroToBreHNnA

6ntoa

= 3awmra ot BpLI3r Npu
NPUroTOBNIEHUU Ha FPU-
ne NPAMO Ha peLueTke

= [lpurogHo anA ucnonb-
30BaHuA C MUKPOBOJ-
Hamu

Mocyaa anA npurotoBne- ™  J1nA NPUroTOB/IEHUA
HWA Ha napy puca, kaptodensa u
oBoLLe#n
= [JocTaBbTe NOTOK ANA
MPUroTOBNIEHWA Ha na-
py B CTEKNAHHbLIA NPO-
TUBEHb ANA NPUroToB-
neHvA 6ntoa Ha napy
WK Ha napy ¢ MUKPO-
BOJSIHAMM
= Knagute NpoAyKTbl He-
nocpeacTBEHHO B J10-
TOK ANA NPUroTOBNIEHNA
Ha napy
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5.1 JlononHuTenbHble npuHagne XHoCcTu

B 3aBMCHMOCTH OT MoZenu K npubopy MoryT npunaratb-
€A JOMNOSHUTENBHbBIE NPUHAANIEKHOCTM.

MpuHaanexHocTH MpumeHeHue

CbemHan pelueTka ®  PeuweTka AnNA Xapku

= BcraBnAanTe BKNaabiBa-
eMYI0 PELLETKY HOXKKa-
MW BHU3 B CTEK/IAHHbIN
NpOTUBEHb

»  Bnaroaapsa aTOMy »Xup
U MACHbIE COKM ByayT
CTeKaTb B CTEK/IAHHLIN
NPOTMBEHb

= He noaxoauT Ana uc-
NosIb30BaHUA B PEXM-
Me MUKPOBOJTH WUNK B
pexxume npuroToene-
HWA Ha napy

5.2 lononHuTtenbHble NMPUHaAANEeHOCTH

JononHuTtenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NpuodpecTu
uepes CEPBUCHYHO CNY)KOY UK Yepes3 MHTEPHET-MarasuH.
[MonHbIM NepeyeHb cneunanbHbIX MPUHAANEXHOCTEN K
npubopy Bbl HAKAETE B HALLMX PEKNAMHbIX NPOCMEKTax
WK B MHTEPHEeTE:

siemens-home.bsh-group.com

MpUHaANEeXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHLIM npubopam.
lMoaTomy npu NOKyMKe Bceraa ykasblBante TOUHOE
obosHavyeHue (Homep E) Bawero npubopa.
MHdopMaumio 0 TOM, Kakue NPUHaANEXHOCTH Npeanara-
toTCA ANA Bawero npuéopa, Bbl MOXETE HaMTU B OHNaWH-
MarasuHe Wnv 3anpocuTb B CEPBUCHON cryxbe.

CrteknAHHaA nocyaa

lMpumeHeHune
= TywéHble 6a00a
= 3anekaHku



5.3 YpoBHH yCTaHOBKHU

Pabouan kamepa UMeeT 4 ypOBHA YCTAHOBKMU.

YPOBHM YCTaHOBKM CUMTAOTCA CHU3Y BBEPX. YCTaHOBUTE
NPUHAANEIKHOCTb Ha HAaNPaBMAOLLYHO U 3aiBUHLTE [0
yropa.

Mepen nepBbIM UCMONBb30BaHUEM  ru

PelueTka noaxoauT AnA UCNonb3oBaHWA Ha ypoBHe 0 B
peXxMMe MWKpoBOSH. Hanbonbluaa MOLWHOCTb MUKPO-
BOJIH AOCTUraeTcA Ha AHe pabouer kamepbl. Ucnonbayit-
T€ TONIbKO NPUrOAHYIO [NIA PEXXUMA MUKPOBOJIH Mocyay.
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6 lNepen nepBbiM UCNONIb30BaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM ANA NepBoro BBoJa B aKcnyara-
umto. Ounctute npudop U akceccyapsl.

6.1 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

Mpv BBOAE B BKCMNyaTaumio BpeMs oToBpaxkaeTcs B

ueHTpe aucnnen. Ha aucnnee muraet sHauenue i .0 n

ceetutca O.

1. YcTaHoBWTE BpeMA CyTOK MOBOPOTHLIM Mepektoya-
TEnem.

2. Haxmure ©.

v Bpemsa cyToK ycTaHoBnEHO.

6.2 HacTpoWKa eCTKOCTH BOAbI

Tpe6oBaHua

= [lepea yCTaHOBKOW YXECTKOCTM BOAbl y3HaNTe CTeneHb
YKECTKOCTH BOAOMNPOBOAHOW BOAbI HA CTaHLMK BOAO-
cHabkeHus.

= [pnbop BLIKOYEH.

1. Haxkmute v yaeprkusaite O B TeueHUE HECKONIbKMUX
ceKyHAa.

Ha aucnnee nossnsAetcA nepsas 6asoBan yCTaHOBKa.
Haxxumaiite ® no Tex nop, noka He noasutcA clib.
MoBOPOTHLIM NepekouarenemM BuIGepUTe XECTKOCTb
BOZb.

3ameTtKa: Ecnu AManasoH »KecTKocTM BoAoNpoBoa-
HoW BOAbI cocTaBnAeT 3—4, peKOMeHAyeTcA UCMONb-
30BaTh YMATYEHHYIO BOAY.

PekomeHgauua: Ecnu Bbl UCMoNb3yeTe MUHEpasb-
HYyt0 BOAY, YCTAHOBWUTE 3HAYEHME XECTKOCTU BOAbI Ha
«OYeHb XKecTKan». Ecnu ncnonbsyerca MuHepanbHan
BOJa, TO OHa AO/MKHA ObiTb 6es rasa.

© N <

Jlnana3oH KeCcTKOCTU  YCcTaHOBKa
BOAbI
0 0 — ymAryeHHan

Jnana3oH eCTKOCTU  YCcTaHOBKa
BOAbI
1 (ao 1,3 mmonb/n) 1 — mArkaa

2 (1,3-2,5 mmonb/n)
3 (2,5-3,8 mmonk/n)
4 (6onee 3,8 mmonb/n)

2 — cpeaHen eCcTKoCTH
3 — )ecTKan
4 — oYeHb XKecTKanA

4. Yrobbl COXPaHUTb USMEHEHNA, HAXKMUTE U YOAECPIKHU-
Baite O B TeueHME HECKONIbKUX CeKyHA.

6.3 OuucTKka npubopa nepen NepebIM
Mcnosnb3oBaHWEM

Mepes nepBeIM UCNONb30BaHWeM Npubopa Heo6XoaUMO

O4YUCTUTL pabouyto KamMepy U NPUHAANEXKHOCTH.

TpeboBaHue: B paboueit Kamepe HET OCTaTKOB YNaKoB-

KW, MPUHAANEXHOCTEN Unn APYrux NpeaMeToB.

1. lepen HarpeBoM NPOTPUTE rMaZKMe NOBEPXHOCTH
BHYTPU paboyei Kamepbl MArKOW BNaXKHOM TKaHbIO.

2. 3akpoiite asepuy npubopa.

3. Bo Bpems HarpeBaHuA npubopa npoBeTpuBamnTe rno-

MeLLeHue.

Mepekntoyatenem Boibopa GyHKUMI ycTaHoBUTE (@,

MoBOPOTHEIM NepeKoYaTeENeEM yCTaHOBUTE

«180 °C».

Haykmute D>/0.

MpuBop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

Yepes uyac Bbikntouute npubop Haxkas D>/0.

YcTtaHoBUTE Nepekntoyatenb Bolbopa GyHKUMIA B Hy-

NeBOE MOMNOXEHME.

9. Moaoxaute, noka paboyan Kamepa OCTbIHET.

o s

PN O

6.4 YucTKa npuHaaneHocTeu

» TwartenbHo ouYncTUTe npUHaANEeXHOCTH CaJ'IQ)eTKOVI n3
MAKOW TKAHW U MbISTIbHbLIM pacTtBOpOM.

175



ru CraHgapTHoe ynpasneHue

7 CraHpapTHOe ynpaBfieHue

7.1 Bknrountb npubop

» [InA BKItOYeHUA Nnpubopa NoOBEpHUTE NepeKnoYaTeb
Bbl6opa GYHKUMN.

v [pubop rotos K paboTe.

v Ha avcnnee noABnAeTCA peKOMEHAYEMOE 3HaUYeHHe.

3ameTKa: BrokupoBKy AnAa 6e30nacHOCTH AeTel MOXKHO
YCTaHOBWTb TOJLKO MpPH BbIKOUYEHHOM Npubope. Heko-
TOpble MHAUKaUMK Ha AucTnee 0TOBPaXKaTCA TaKXe B
TOM cnyyae, ecnv npubop BLIKMOYEH.

Mocne 3aBepLueHna paboTbl BbikOUUTE Npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BLINOJHAKOTCA B TEUEHUE ANIUTENBHOMO
BPEMEHH, NPMOOP BLIKIOYAETCA aBTOMAaTUYECKH.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npubop He ucnonbayercA, ero Heo6xoAMMO Bbl-

Knto4yaTb. Ecnu ycTaHOBKM He BbIMONHAKOTCA B TeYEHUe

LANUTENbHOIo BpeMeHH, Nprbop BhIKNtoYaeTcA aBToMaTu-

UECKM.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bblbopa GyHKUMI B Hy-
NIEBOE MONOXKEHWE.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepuiBaeTcs.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMsA CyTOK.

v HekoTopble MHAMKaUMKM Ha aucnnee oTobpaxkatoTca
TaKXXe B TOM cnyyae, ecnv npubop BIKOYEH.

3ameTtKa: B

— "basosble ycraHoBku", CtpaHmya 190 Bbl MOXKeTe Bbl-

6paTb, AOMKHO N oToBpaXKaTbCA BPEMA CYTOK MpU Bbl-

KNtoueHHOM npubope.

7.3 YcTaHOBKa pexuma paboThbl

TpebosaHue: Mpnbop A0MKeH BbiTh BKIOYEH.

1. MoBopoTHBIM NepektoyaTenemM BbIBepUTe pexum pa-
60TblI.
Mpn Heo6X0AMMOCTH BINONHUTE AalbHENLMe ycTa-
HOBKM. [11A 3TOro Ha)kKmMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE No-
ne ¥ U3SMeHUTe 3HaYeHne C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO
nepekxnoyarens.

2. Haxxmute D/0O.

v 3anyckaetca pexxum pabdoTbl npubopa.

7.4 YctaHOBKa BMa Harpesa H
TemMnepartypbl

1. YcraHoBuWTe BMA Harpesa nepeknouarenem Beuibopa
DYHKUMA.

v Ha aucnnee noaenaetca pekomeHayeman Temnepa-
Typa.

2. YcraHoBWTE TemnepaTtypy C NMOMOLLbLIO NMOBOPOTHOMO
nepekntoyatens.

3. Haxwmure D>/0C.

v Mpwubop HaunHaeT HarpeBaTbCA.

v 3aropaetca ceetoavoa >/0.

v WHavkaTop Temnepartypbl 3anonHAeTCA.

3ameTtka: Temnepartypy B nto6oe BpeMaA MOXHO U3Me-
HUTb B TEKYyLLEM peXkume paboTbl C NOMOLLEHO NOBOPOT-
HOro NepekyaTens.

Mocne okoHYaHMA HarpeBa B 3aBUCMMOCTH OT BUJa Ha-
rpeBa HesHauuTeNbHble KonebaHua Temneparypbl — HOp-
MaJsibHOe ABNEHHe.
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B TeKkyLiemM pexxvme paboTbl HeNb3A YCTaHOBUTL 3HAUe-
Hue Temnepatypbl Ha 40 °C.

7.5 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBsieHUA

1.
2.
3.

< < < H

YcTaHoBUTE peXxum padoThl.

Haxumaiite O, noka B pokyce He oKkarkeTcA [-Dl.
YcTaHoBuTe TpeByemoe Bpemsa NPUroToBIEHWA C NO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOTO MepeKtovarens.

Haxxmute D>/0.

Mpubop HaunMHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

HaunHaeTcA oTcueT BpeMeHW NPUroTOBNEHNA.

7.6 MpuocTaHoBKa paboThbl

C C WM « =

Haxkxmute D>/0 unu otkpoiTe asepuy npubopa.
Pexxum paboTbl npubopa ocTaHaBNMBaETCA.
>/0 muraer.

3akpoiite asepuy npubopa.

Haykmute D>/0.

Pabota pexxuma npubopa npofonmxaercA.
3aropaeTtca D>/0.

7.7 OTMeHa pexuma

TeKyLUMA PEXXUM MOXKHO OTMEHUTL B JII0O0M MOMEHT.

>

v

YcTaHoBHTe nepekstoyatenb Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOE NONOXKEHHME.

[Mocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXJTaXKAato-
LUMIM BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.
BbinonHeHue gpyHKuUMi npubopa npepeiBaeTcA.

7.8 BbICTpbIN HarpeB

B pexxkume BbicTporo Harpesa npubop HarpesaeTcA A0
HY>XHOIM TeMnepartypbl 0cobeHHo BbicTpo. Ucnonbayite
STOT PEXKUM, ECNIU AYXOBOW LUKa® AOMKEH ObITb Nporpet
Ao Temnepartypsl cebiwe 100 °C.

C aTvMu BMAaMK HarpeBa BO3MOXXHO UCMONb30BaHuWe
BbIcTporo Harpesa:

FopAunii Bosayx
PUIb C KOHBEKLMEN

3ameTtKa: OyHKUMA BLICTPOro Harpesa HeJoCTyNHa B pe-
XUMe nogadye ropAdero sosayxa 40 °C.

AKTuBaUuA ObICTPOro Harpesa

[nA JOCTWXKEHUA ONTUMabHOIo pesynbTaTta NPUroToBne-
HWA cTaBbTe 6N0A0 B padouyto Kamepy TOMbKO nocne
3aBepLUeHnA BbICTPOro Harpesa.

CCCWE =

E

YcTaHoBuTE BUA HarpeBa v Temneparypy.
Haykmute »ff-.

Ha aucnnee roput ».

Harkmute D>/0.

Mpubop HaunMHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

Mocne 3aBepLueHUA BbICTPOro HarpeBa pasaaeTca
curHan. »f racHer.

MoctaBbTe 600 B pabouyto kamepy.

Mpubop npodomkaet pabotatb ¢ 3a4aHHLIM BUAOM
Harpesa W yCTaHOBIEHHOW TEMNepPaTypow.



OTmeHa GbicTporo Harpesa

»  Harkmure »ff=.
v  Ha aucnnee racHer.

v [Mpubop npoaomkaet pabotatb ¢ 3aAaHHbIM BUAOM
Harpesa U yCTaHOBNEHHON TemMneparypou.

3ameTKa: BbicTpbI HarpeB aBTOMaTMYECKU 1eaKTUBUPY-

€TCA N0 UCTEYEHUU MAKCUMYM 15 MUHYT.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

7.9 ABTOMaTH4YeCKoe aBapUrHOe
OTKJHOUEHUA

ABTOMaTMYECKOE aBapUiMHOE BbIKNIOYEHUE aKTUBUPYET-
cA, ecnv Npubop ocTaeTcA BKIIKOYEHHBIM B TEYEHUE A0S
roro BpemeHu 6e3 ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHU NMPUroToB-
NEeHuA.

Uepes 9 yacoB npubop aBTOMAaTUYECKM BIKIOYAETCA.

8 MuKpoBonHoBaf neyb

B pe)krMe MUKPOBOJSTHOBOM Neun BOZMOXHO 0COBEHHO
6bICTPOE NpuUrotToBneHne 61104, pasorpes, BoiNekaH1e
UK pasmMoparkusaHue npoayKToB. PeXXuM MUKPOBOH
MOXXHO MCMONb30BaTb OTAENLHO UM B KOMOMHALMMK C BH-

ZOM Harpesa.

8.1 MNpuHagnexHOCTU U Nocyaa AnA
MCNosnb30BaHUA B peXXUMe MUKPOBOJIH

Utobbl paBHOMEPHO pasorpeBaTb 651t04a 1 He noBpe-
AnTb Npubop, Ucnonb3yiTe NOAXOAALLYHO NOCYyAY U Npu-

HaANeXxHOCTH.

3ameTKa: Npexae yem ncnonb3oBaTb NOCyAy B MUKPO-
BOJIHOBOM MeYn, 03HaKOMbTECh C UHDOPMaLKWen OT
npoussoauTena. B cnyuae comHeHuit nposeanTe npo-

BEPKY NMPUroAHOCTU NOCyAbl.

anrOﬂHO AnAa ucnosfb3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

neyu

MNMocyna v npuHaaneHo-
CTH

O6ocHoBaHuWe

Mocyaa us TepMmocTabunb-
Horo matepwvana, noaxo-
AALLero AnA ucnonb3oBa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOWM Me-
uu:
Crekno
CreKknokepamuka
dapoop
TepmocTabunbHbIi
nnacTmK
= [TonHocTblO rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPELUMH

311 martepuanel nponyc-
KaroT MUKPOBOJHBI. Mu-
KPOBOJIHbI HE MoBpexaa-
FOT >KaponpouHyto nocyay.

MeTannuyeckune npnbopsl

3ameTKa: YTo0bI M3be-
YKaTb 3a[ePXKKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXETe UCMONb-
30BaTth MeTaIMyeckne
npubopbl, HAaNPUMeEp, NOX-
Ky B CTakaHe.

BHUMAHMUE!

ConpWKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEW NOBEPXHO-
CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuio
UCKp, KOTOpblE MOTYT NMOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKno ABepubl.

» Cneaute 3a TeM, 4TOObl MeTanIM4YecK1e npeameTsl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAWNUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepbl
U BHYTPEHHEW CTOPOHbLI ABEPLIbI.

He npuroaHo AnfA UcnoJib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyna v npuHaanexHo- O6oCHOBaHUe
CTH

lMocyna us metanna

MeTann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [1poayKThI
MOYTU HE HarpeBatoTCA.

MWKpPOBOSIHbLI MOTYT NO-
BpeauTb 30510TON U cepe-
BpAHbIN feKop.
PekomeHpauua: Ncnone-
3ynTE Nnocyay TONbKO B
TOM crlyyae, eciiv Npoms-
BOAMTENb rapaHTUpyerT,
4TO NocyAa NoAXOAWT AnfA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOI-
HOBOW neuu.

Mocyaa ¢ 30n0TUCTOM MNK
cepebpuCcTon OTAENKOM

8.2 lNMpoBepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb AnA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONB30BaHUIO C
MWKPOBOJIHAMM C MOMOLLbIO crieunansHoro TecTa. ly-
CTYHO MOCYZly MOYKHO WCTOJIb30BaTh B PEXMME MUKPO-
BOJH TONIbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owinapvuBaHua!
B npouecce akcnnyarauum oTKpbIThle ANA 40CTyNna 4acTu
npubopa CUIbHO HarpeBatoTCA.
» He npukacaWTecb K ropAauMmM yactam npubopa.

He noanyckaite aetei 61n3ko k npubopy.

>

1. TMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTtaHoBWTE MaKcUMasbHYHO MOLLHOCTL Npubopa Ha

V2 — 1 MUHYTY.

3anycTtute pexum ¢ nomotusto /0.

MpoBepka nocyAabl NPOUCXOAUT CneayoLLMM 006-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack XxonogHow unu Tennowu, oHa
NOAXOANT ANA UCTMONb30BaHWA C MUKPOBOJTHAMM.

— Ecnu nocyaa ctana ropAYen MM BO3HUKIN UCKPHI,
npepeu1TE NPOBEPKY NpuroaHocTu. MNocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA C MUKPOBOSTHAMM.

el o
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ru MwukpoBonHoBas neyb

8.3 MoLHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaeH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSTH U UX NpH-
MEHEHMWE.

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHue

BOJIH, B BT

90 LLlagAwee pasmoparkusaHue
NMPOAYKTOB.

180 Pasmopa>kuaHve v noseaeHue
10 TOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JoBeaeHue [0 roToBHOCTM MAca
¥ pbIBbl MNK LWaaALlee pasorpe-
BaHue 6ntoA.

600 PasorpeBaHve 6ntoa v aoBene-
HWe MX A0 FOTOBHOCTH.

1000 PasorpeBaHue »xnakocTte.

MpumeyaHuna

= JInA KaXKAOro ypOoBHA MOLLHOCTU MUKPOBOH Npubo-
pPOM peKkoMeHAyeTcA BpeMA npurotosneHua. Bel mo-
YKeTe NPUHATb ero Un USMEHUTb B COOTBETCTBYIOLLEM
none.

= MakcumasnbHasa MOLHOCTb MUKPOBOJSIH NpeaHasHave-
Ha TONbKO ANA Harpesa XuakocTen. [nAa sawuTbl npu-
6opa MOLLHOCTb MUKPOBOJIH NOCTEMNEHHO CHWXAETCA
Ao 600 BT B TeueHune nepsbiX MUHYT. MakcumarnbsHasn
MOLLHOCTb AOCTYMHA No 3aBepLUEeHU BPEMEHMU OXNa-
»aeHua npubopa.

lNMpeanaraemble 3HaUeHUA

InA Kaykaon MOLLHOCTH MUKPOBOJTH MPUBOpPOM peKo-
MeHZAyeTCA BpeMA NPUroToBneHnA. Bel MoXkeTe NpuHATL
WY UBMEHUTL PEKOMEHAYEMOE 3HAaYEHNE B COOTBETCTBY-
toLLlemM none.

8.4 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaﬂ YCTaHOBKU BPEMEHU NMPUTOTOBJIEHUA B PEXXN-
Me MWKPOBOJIH 3aBUCUT OT BPEMEHU NMPUTroTOB/IEHUA.

Bpemsa BbINONHEHUA UHTepBan
0—1 MuHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHYTbI 10 cekyHa
3—15 MUHYT 30 cekyHA
15 MUHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MuUHyT
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8.5 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBNEHHLIX B HEro 6o BeAET

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOIJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHnem Ae-
nAeTcA KpaTKoBpeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.
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1. Creayiite ykazaHuAM no TexHWKe 6e30nacHoCcTu
— CrpaHunya 165 v ykasaHuaM No NpeaoTBpaLleHUIo
MatepuasbHoro yuwepba — CrpaHuya 168.

2. YcraHoBwWTe nepekntoyatens Boibopa GyHKUMI Ha &,

v Tpubop rotos k pabote. Ha aucnnee B kauectse
NpeanoXXeHna oToOparkaeTcA MakcuManbHaa MoL-
HOCTb MUKpOBOSH &,

3. YTto6bl yCTaHOBUTb Xenaemyt MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH, HaXKMuTe &,

v Ha avcnnee BblaenAeTcA ypoBeHb MOLLHOCTH MUKPO-
BOJIH M OTOOpaXKaeTcA peKoMeHAyemMoe BpemMa npu-
rOTOBMEHUA.

4. YcrtaHoBwWTe TpebyemMoe BpeMsA NpUroToBAEeHUA C Mo-
MOLLIbHO NMOBOPOTHOMO NepeKnoyaTens.

5. 3anyctute pexkum ¢ nomotubto D>/0.

Bbl MOXKeTe B Nt060i MOMEHT BbIMOSHEHUA peXumMa
W3MEHWUTb BPEMA MPUroTOBIEHUA C MOMOLLbIO MOBO-
POTHOIO NepeKnoYaTens.

v OrTcueT BpeMeHH NPUroToBAeHUA NPOACIIKUTCA U
3anycTuTCA PEXKMM MUKPOBOJIH.

v 3aropaetca ceetoavoa >/0.

3ameTKa: o UCTeYeHUH yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHH Npu-
FOTOB/MEHUA PEXXMMA MUKPOBOSH 3BYYMUT CUTHAN U MPK-
6op BbIKNtOYaeTCA.

8.6 YcTaHOBKa BpeMeHHU NPUroToBneHus

1. YcraHoBuTE pexxum padoThl.

2. Hakumaite O, noka B pokyce He okarkeTea [,

3. YcraHoswTe TpebyeMoe BpeMsa NpUroToBIEeHUs C Mo-
MOLLIbIO MOBOPOTHOMO MEepeKoYaTens.

Haykmute D>/0.

Mpubop HaunMHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

HaunHaeTcs oTcueT BpeMeHHU NPUroTOBIEHHA.

< < < H

8.7 UsmeHeHMe MOLLLHOCTH MUKPOBOJIH

» HaykumaiTte kHoMKy [& fo Tex nop, noka Ha aucnnee
HE BbICBETUTCA HEOOXOAUMBbIN YPOBEHD.

3ameTKa: Npu MHOroKpaTHOM HaXKaTW YPOBEHb MOLLI-
HOCTM NepeKntoyaeTcA OT MaKCMManbHOro 40 MUHUMasb-
HOro 3HauYeHwA.

Ecnu pe)kum MUKPOBOJH BbIOUpaeTcA nocne 3anycka,
pabota npubopa npuocTaHasnMBaetcA. BknounTe pe-
xum D>/0.



8.8 MpuocTaHoBKa paboThbI

Haxxmure D>/0 unu otkpoite asepuy npubopa.
Pexxum paboTbl npubopa ocTaHaBNMBaETCA.
>/0 muraer.

3akpoiite ABepuy npubopa.

Haxkmute D>/00.

Pa6ota pexxuma npubopa npogonmxaercs.
3aropaetca D>/0.

C K LMK « =

8.9 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXKUM MOXHO OTMEHWTL B Nt0OOV MOMEHT.

» YcTtaHoBWTe Nepekstoyatesb Boibopa QYHKLUMIA B Hy-
NeBOE NOMNOXKEeHMe.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBLI PEXXMMA OXNaXKaato-
LLIMIA BEHTUNIATOP MOXKeT padoTaTh AasbLue.

v BbinonHexune ¢pyHKuMi npubopa npepouiBaeTcA.

8.10 HarpesaHue u cyLuKa pabouein Kamepbl

Karkabii pas nocne 3aBeplueHna paboTkl NpocyLInBanTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEN HE ocTaBanach Bnara.

1. [aitte npubopy ocTbIThb.

MuKpokom6X  ru

N

Cpasy yaanute KpynHble 3arpasHeHus B paboyen Ka-
Mepe.

MpoTtpuTte Bnary Ha aHe paboyei Kamepei.
Mepekntoyatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe [,
Oearkabl Haxkmute O.

Ha aucnnee Bulgensetca -1,

YcTaHoBMTE NOBOPOTHEIM NEPEKOYATENEM BPEMSA
npurotoBneHna 15 MUHyT.

3anycTute pexkum ¢ nomolysto D>/0.

HauHeTca cylika 1 3aBepLUMTCA MO UCTeYeHnn 15 mu-
HyT.

8. Orkpoiite aBepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTEI, YTOObI
BbINYCTUTL BOAAHOM Nap.

o< AW
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8.11 MpocywunBaHue pabouei Kamepbl
BPYUHYHO

Karkabii pas nocne 3aBeplueHua padoTbl NpocyLunBamnTe
pabouyto kamepy, 4ToBbl B HEM HE OcTaBanach Bnara.

1. [Haitte npubopy oCTbITh.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouei kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ryokom.

4. OctaBbTe ABepLy nNprbopa OTKPLITOW Ha OAMH yac,
4ToObl AaTb paboyei KamMepe NOMHOCTLIO OCThITh.

9 MuKpokombHu

Pe)Kum MUKPOBOJTH MOXHO KOMBUHMPOBATL CO BCEMMY
BMAAMMW HarpeBa 1 ¢ GYHKLUMEN nojaum napa.

B perkume «MWKpoKoMOU» BO3MOXKHO UCMONb30BaHKUe
cneayowmnx GyHKUNI:

u Map

n opAaunit Bosayx

s O punb

" pWnb ¢ KOHBEKLUMEN

UckntoueHus:
= YpoBeHb MOLHOCTM MUKpoBOAH 1000 Batr
n Fopaunii Bosayx 40 °C

9.1 YctaHoBKa pexuma «MUKpoKomOu»

Bknitounte peXkuM MUKPOBOSH AOMONHUTENBLHO K BUAY

Harpesa.

1. YcTtaHoBuWTE nepekntoyatenb Belbopa GyHKUMI Ha
KOMOUHUPYEMbI BUA Harpesa.

v Ha aucnnee otobparkaetca pekoMeHAyeman Temne-
patypa.

2. YcraHoBwWTe Temneparypy NoBOPOTHLIM NepeKnoya-
Tenem.

3. YT006bl yCTAHOBUTL XenaemMyto MOLLHOCTb MUKPO-
BOJIH, HaykmuTe &,

v Ha aucnnee otobpaxkaeTcA BpeMaA NpUroToBNEHMA.

4. YcTtaHOBWTE BpPeMA NPUroTOBNEHWA C MOMOLLbIO NOBO-
POTHOrO NepeknoyaTens.

5. 3anycTute pexxum ¢ nomolisto >/0.

v HauuHaeTcA oTcueT BpeMeHW NpUroToBieHUA 1
3anycKaeTcA BbINOSHEHWE peXxuma.

v HauuHaeTcA oTcueT BpeMeHW NpUroToBNeHUA.

v 3aropaetca P>/0.

v [0 “cTeyeHMM yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHU NMPUTrOTOBIE-
HWA 3BYYMUT CUrHaN U NpUBop BLIKNHOYAETCA.

9.2 UsmeHeHHUe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

» HarknmaiTe KHOMKyY & Ao Tex nop, NoKa Ha avcnnee
He BbICBETUTCA HEOOXO0AMMbIN YPOBEHb.

3ameTKa: [1pM MHOrOKPaTHOM HaXKaTuu YPOBEHb MOLL-

HOCTM NepeEKIoYaeTCA OT MaKCUManbHOro 10 MUHUMASb-

HOro 3Ha4YeHwuA.

Ecnu pexxum MUKpOBOJH BeiBMpaeTcA nocne 3anycka,

pa6ota npubopa npuoctaHaenMeBaeTcA. Briouute pe-
»xum D/0.

9.3 MpuocTaHoBKa paboThbl

1. Hakmure D>/0 unu otkpoitte asepuy npubopa.
Pexxum paboTbl npudopa octaHaBnMBaeTcA.
>/0 muraer.

3akpoitte Asepuy npubopa.

Haxxmure D>/0.

Pa6ota pe>kuma npubopa npoaosmKaercs.
3aropaetca D>/0.

K WK K

9.4 OTmeHa pexuma

TeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHHWTL B /11000 MOMEHT.

> YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bbi6opa GpyHKLUMIA B Hy-
NeBOE NOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMa OXNarkaato-
LKA BEHTMNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHeHune ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.
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ru [lpurotoBnenue Ha rpune

10 [lpuroToBneHue Ha rpune

MpuW NPUroToBNEHUU Ha rpune Balum 6noaa MoryT 0co-
6EeHHO XOPOLLO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBMIEHUA HA rPUIE MOXXHO UCMOMb30BaTh KaK
OTAENBHO, TaK U B KOMOUHALMM C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

10.1 YcTtaHOBKa NnpuUroToBfeHUA Ha rpune

1. YcTaHoBuTe nepeksntoyatesns Buidopa ¢yHKuui Ha .

2. YcTaHOBHTE PEXXMM rpusiA NOBOPOTHLIM NepeKsoya-
Tenem.

v Ha avcnnee otoBparkaetca pexxvum rpuns.

3. VYcraHoBuTe TpeByemMoe BpeMA NPUroTOBIIEHUA C MNO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO Mepekxnoyarens.

4. 3anyctute pexxum ¢ nomotubto D>/0.

v [pubop HauvHaeT HarpeBatbeA. [locne oKoHYaHuWA
HarpeBa HeaHauuTesnbHble KonebaHuA Temneparypsl
ABMAIOTCA HOPMasibHbIM ABJIEHUEM.

v HWHankaTop Temneparypbl rOpUT MOSHOCTLIO.

3ameTKa: [1o ucteueHr BpeMeHn NPUroToBNEHNUA pas-

JaeTcA 3ByKOBOW CUrHar.

Pexumbl rpunsa

Bbl moXkeTe BblépaTb OZIMH U3 CneayrLnx pexxmumos rpum-
NA.

Pexwum rpuna Bnrono

1 (cnabaa mow- = BpicoKMe 3anekaHku
HOCTb) = Cydne

2 (cpeaHaa MoLu- = TOHKME 3aneKaHKu
HOCTb) = Phiba

3 (BbiCOKaA MOLL- = Konbackm

HOCTb) = ToCThl

10.2 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

1. YcraHoBuTe pexxum paboTbl.

Haxxumaiite (®, noka B pokyce He okaxetca -,
YcTaHoBuTe TpeByemoe Bpemsa NPUroToBNIEHWA C NO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOMO MEepeKoYaTens.

Haxmute D/,

Mpubop HaunMHaeT HarpeBaTbCA.

3aropaetca D>/0.

HauuHaeTtca oTcueT BpeMeHW NPUroToBNEHHA.

W N
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10.3 UsmeHeHHe pexuma rpunsa

Ecnu BeibpaHa ¢pyHKuUMA rpuna unu padoTa y)xe Haua-

nacb, Bbl MOXXETE U3MEHUTL PEXUM FpunA B Ntoboe Bpe-

MA.

> M3MeHWUTE PEXKUM FpUNA NOBOPOTHLIM NEPEKIIoYa-
Tenem.

v Bpemsa npurotoBneHva He U3MeHAETCA.

10.4 MpuocTaHOBKa paboThbI

Haxxmute /0 unu otkpoiite asepuy npubopa.
Pexxnm pabotel npubopa ocTaHaBIMBaETCA.
>/0 muraer.

3akpoiite asepuy npudopa.

Haykmute D>/0.

Pa6ota pexxuma npubopa npofonmxaercA.
3aropaetca D>/0.

C C WM ¢ =

10.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUIN PErKUM MOXKHO OTMEHUTL B OO0 MOMEHT.

» YcTaHoBWTe nepekstoyatenb Bolbopa GYHKUWIA B Hy-
neBoe MNoNoXKeHue.
[Mocne npepbiBaHMA UK OTMEHBI PEXXMMA OXJlaXKAato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexne ¢yHKuMi npubopa npepbiBaeTcA.

11 Map

dyHKUMA Nogaum napa MOXHO UCMOMb30BaTh Kak
OTAENBHO, TaK U B KOMOWHALMU C PEXXUMaMU TPUNA 1 ¢
dYHKUMEN MUKPOBOSH. [nA oNTMManbHOro Mcnonb3oBa-
HUA GYHKUMKM nodauu napa ybepute peLuetky. YcTaHoBH-
Te CTEKJIAHHbIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 M NOCTaBbTe No-
TOK ANA NPUroTOBNEHWA Ha Napy B CTEKNAHHbI NPOTH-
BEHb.
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3ameTKa: Bo Bpema paboTbl npubopa ChbllleH ryaawui
wym. LLIym cBAsaH ¢ paboToit Hacoca. 3To 0BbIYHbIN
LIyM BO BpeMA paboTbl.

11.1 YpoBHu nogauu napa

JnA GyHKUMM noaaum napa MOXKHO BbIBpaTh pasnuyHble
CTENeHU MHTEHCUBHOCTM.

YpoBHM Noaauu napa Bbibepute KHonkou [Al. Ha aucnnee
oTobparkaeTcA BelOpaHHbIi ypoBeHb noaauyu napa.

YpoBeHb nogauu Bua 6nrona
napa

1 (HM3KaA MoLu-

InA pasmopakuBaHuA OBOLLEN,

HOCTb) MAca, pbibbl U GPYKTOB

2 (cpeaHaA MoLl- [na npurotoBnexua gecepTos,

HOCTb) pbIBbl M KonBacok

3 (BblCOKaA MOLL- [nAa noseaeHnsa [0 roToBHOCTU

HOCTb) OBoLLel, pblBbl, rapHUPOB, AnA
BbDXMMaHMUA coka U BnaHmpo-
BaHuA




11.2 YcTaHoBKa napa

3ameTKka: Ecnu Bbl 40T0 He NOMb30BaIUCh ﬂpVIéOpOM,
CHa4ana BbINMOJIHUTE NPOMbIBKY (0],

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owunapuBaHua!

M3 oTKpbITOM ABepLbI Npubopa MOXET BblpBaTbCcA ropa-
uuit nap. Mpu onpeaenéHHon TeMnepartype oH MOXeT
ObITb He BUAEH.

» OCTOpPOXKHO OTKpbIBaWTe ABepUy npubopa.

» He noanyckaiite aeteit 6nM3Ko K Nprbopy.

A NMPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

B npouecce paboTbl npubopa pesepByap AnA BOAbI MO-
YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHUA NpeablayLLero pexvma pabdoTsl
noAoXauTe, noka padoyas Kamepa OCTbIHET.
BbiHbTE pesepByap W3 LLaXThI.

Mepekntoyatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe (Al

Mpu6op rotoB K paboTe.

B kauecTBe cTaHAapTHLIX 3HAYEHUN YCTaHOBEHbI

MaKCcvManbHbIM YpOBEHb NoAayn napa 1 BpemMaA npwm-

rotoBneHuA 20 MUHYT.

Praaom c [& muraet ctpenka.

2. M3BnekuTe pesepByap, HanosHUTE CBEXXel BoAOW A0
oTmeTKn «MAX» 1 3aABUHbTE B LLIAXTY pesepsyapa
[0 ynopa.

— "HanonHuute pesepByap 4514 Boabl", CtpaHnya 182

3. Haxkumaitte [A] no Tex nop, noka He ByaeT ycTaHoB-
NIEH HY)XHbI YPOBEHb MOLLHOCTH.

v Ha aucnnee otobparkaetca BbiOpaHHbIN YypoBEHb MNo-
Jauu napa.

4. YcraHoBuTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBMIEHUA C NO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyarens.

Bbl MOXeTe cHauana ycTaHoBUTb BPEMA MPUroToBIe-
HWA 1 3aTeM ypOBeHb NoAauun napa.

5. 3anyctute pexxum ¢ nomotbto D>/0.

v Crpenka Ha [& racHeT, u 3aropaetca cumBon 6e3
CTPESKH.

v D/0O saropaercs,

v MHaukaTop Temnepartypbl rOpUT NOMHOCTbIO.

v Ha aucnnee HaunMHaeTcA oTCUYET BpEMEHM NPUroTOB-

neHvA. B 3aBUcMMOCTH OT ypOBHA Noaadyun napa co-

ZIepXMMOro pesepByapa AnA BOAbl XBaTaeT Ha pas-

Hoe BpeMmA.

MpumeyaHua

= [lo UCTEYEHUW BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA pa3faeTcA
3BYKOBOM CUrHan.

= B cnyuyae onopoXkHeHWA pesepByapa BO BPEMSA Bbl-
MOJIHEHWUA PEXMMA, PEXMM NPEPLIBAETCA U HAUMHAET
MuraTb CTpesnKa CMMBONa pesepByapa AnA BoAbl .
3anonHuTe pesepByap AnA BOAbl CBEXEN BOAOH A0
otMeTkun «MAX>» 1 npogomkaiTe paboty, Haxxas D>/0O.

= Bkl MOXKETe M3MEHUTb YPOBEHb NoAauu napa B noboe
BpeMA BO BpemA paboTsl, Haykas (Al

= [locne NpUroToBNEHUA C UCMONb30BaHMEM Napa npo-
TpuTe Xenob anA oTBoJa KoHAeHcaTa U pabouyto Ka-
mMepy.
— "llocne Ka)xaoro pexxuma ¢ ucronsL308aH1MeM na-
pa", Ctpanuya 183
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11.3 KoMOGUHMpPOBaHHbIN PEeXUM C NapoMm

InA HeKoTOpbIX BUAOB HarpeBa MOXXHO BKJIOUUTb PYHK-
uuto noJauv napa. Mpu NPUroToBAEHUM C UCMONL30BaHH-
eM napa npubop BbiNycKkaeT nap B padouyto Kamepy ¢
pasnMUYHLIMK MHTEPBANAMU U UHTEHCUMBHOCTLHO. 3TO NO3-
BONAET AOCTUraTb Ny4dLLnNX pe3ynbTaToB.

Bawe 6nt040

= nprobpeTaeT XPYCTALYIO KOPOUKY.

B npuoBpetaeT B1ECK CHapPYXMW.

B CTAHOBUTCA HEXHBLIM U COUHBLIM BHYTPMW.

B B MUHUMa/ILHOW Mepe yMeHbllaeTcA B o6beme.

B KOMBWHWPOBaHHOM peXume C NapoM BO3MOXHO
MCMNONb30BaHUE CNEAYOLLMX QYHKLNN:

= [& MUKPOBONHbI

" FropAaunii BO3ayx

. Mounb

L] [PUnb C KOHBEKLIMEN

UCKntoyeHus:
L] YpoBeHb MOLHOCTM MUKpoBosH 1000 Batr
n Fopaunii Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOTO pPeXuma ¢
napom

Bkntouute PEXUM MUKPOBOJTH A0MOJIHUTENIBHO K BUAY
Harpesa.

1. YcraHoBuWTe nepekntoyatenb Beibopa GyHKUWA Ha
KOMOMHUPYEMbIW BUA HarpeBsa.

v Ha ancnnee otobpaxkaeTtcA pekoMeHayeman TemMrne-
parypa.

2. YcraHoBKa He06X0AMMOro YPOBHA HarpeBa NoBopoT-
HbIM MepeKsoyaTenem

3. Harkumaite kHonky (&l 10 Tex nop, noka Ha aucnnee
HE NOABUTCHA BbIOPaHHLIN YPOBEHb.

v Ha aucnnee nosBnAeTcA cMMBON pesepByapa AnA

BoAbI (&,

Hanonnute pesepsyap Ans BOAbI.

3anycTtute pexum ¢ nomolusto /0.

v HauuHaeTcA oTcueT BpeMeHU NpUroToBieHUs 1
3arnycKaeTCA BbINOMIHEHWE PEeXKUMa.

v HaunHaeTcA oTcueT BpeMeHU NpUroToBIeHUA.

v 3aropaetca P>/0.

v [lo ucTeyeHnn ycTaHOBNIEHHOrO BPEMEHU MPUroTOB/e-
HWA 3BYYMT CUrHaN U NPUBOP BLIKNHOYAETCA.

MpumeyaHua

= Koraa pesepByap AnA BoAbl onycTowlaercA, padota
npoaomxaetca 6e3 noaauu napa. MHaMkauun Ha auc-
rnnee OTCYTCTBYHOT.

= [lpu OTKpbIBaHUM ABEPLLI NpUBopa U3MEHAETCA pe-
3y/bTaT NpUroToBneHuaA. B npouecce npurotoBneHns
ABepua npubopa AomKHa BbITh 3aKpbITa.

MU3meHeHMe ypPOBHA nogauyu napa

» HaxkumaiTe KHOMKY (&l Ao Tex nop, Noka Ha aucnnee
He BbICBETUTCA HEOOXOAUMbIN YPOBEHb.

3ameTKa: Ha)xmute HECKONbKO pas AnA NepeKntoyeHns

YPOBHEN OT CaMOro BLICOKOro A0 CamMoro HU3Koro. lo-

Cne ypoBHA C CAMOM HU3KON MHTEHCMBHOCTbLIO QYHKLMA

noaauv napa Ageaxktueupyetca. [T0BTOpHOe HarkaTue ak-

TUBUPYET QYHKUMIO MoAaumn napa, HaumMHaA ¢ camMoro Bhbl-

COKOrO YPOBHA.

11.4 MpuocTaHoBKa paboThbI
1. Hakmure D>/0 unu otkpoiite asepuy npubopa.
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Pexkum paboTel npubopa octaHaBnMBaeTCA.
>/0O muraer.

3akpoiite aAseplly npubopa.

Haxxmurte D/0.

Pa6ota pexkuma npubopa npoaosmKaeTcs.
3aropaetca D>/0.

< C WNKC <

11.5 OTmeHa pexuma

TEeKyLLUMIA PEXXUM MOXHO OTMEHWTL B 11000 MOMEHT.

> VYcTaHoBWTE Nepektoyatesnbs Bulbopa GyHKUWIA B Hy-
NeBOE MOMOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA KM OTMEHBI PEXMUMA OXNarkaato-
LKA BEHTUNATOP MOXKET paboTatb Aanblue.

v BbinonHexune ¢pyHKUMin npubopa npepbiBaeTcA.

11.6 HanonHuTte pesepByap AnfA soAbl

PesepByap AnA BoAbl HAXOAWTCA CpaBa 3a NaHesbio
pe3epByapoB noa ABepuen npubopa. Mpexxae yem
3anycKaTb PeXXMM C UCMONb30BaHMEM Napa, OTKPOoWTe
naHenb pesepByapoB M HAaNoNHUTE BOAOKW pesepsyap
AnA BOAbI.

/A NPEOYNPEMXOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!
Mapbl BocnnamMeHALWMXCA BELLECTB MOrYT 3aropetbcA B
paboyei kamepe npu B3aUMOLEWCTBUM C FOPAYUMMU MO-
BEPXHOCTAMM (B3opBaTthbeA). [Bepua npubéopa MoXKeTt
pacnaxHytbcA. M3 paboueit kamepbl MOTyT BbipBaTbCA
ropAYMiA Nap M ASLIKK NNaMeHMu.

» He HanonHAiTe pe3epsByap AnA BOALI NErko Bocnna-
MEHALLMMUCA XKUAKOCTAMU (HANPUMEP, aNKoronb-
HbIMW HamUTKamu).

» HanonHute pesepByap AnA BOAblI BOAOH UK PEKO-
MeHZyeMbIM HaMKu CpeACTBOM ANA YAaNneHUA 13-
BECTKOBOrO Hanera.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

B npouecce pabotel npubopa pesepsyap AnA BOAbI MO-

YXET CUNIbHO HarpeBaTbCA.

» [locne 3aBepLUeHMA NpeabIayLLero pexxuma pabdoTsl
noZoXauTe, noka pabouyan kKamepa OCThIHET.

» BblHbTe pesepByap 13 LIaXThbI.

Tpe6osaHue: MNpaBnnbHO HACTPOWTE KECTKOCTb BOJbI.

— "Hactpoiira »xectkoctn Boabi", CtpaHuya 175

1. HarkmuTe Ha cepeavHy naHenu pesepByapoB.

v [aHenb pesepByapoB OTKPOETCA.
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2. BbiTAHUTE pesepByap ANnA BOAbI U3 LLAXThI.

3. Hanonnute pesepByap XxonoaHOW BOAOW A0 OTMETKM
«MAX>».

\5%2

4. CHoBa ycTaHOBMTe pesepByap AnA BoAbl B LLAXTY U
3a/1BMHbTE €ro A0 ynopa.

= ——
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11.7 Oonue Boabl B pe3epByap

MpumeuyaHusa
= B cny4yae onopoXKHeHUA pesepByapa AfA BoAbl BO

BpeMA TeKyLLEero pexxuva paboTsl JasbHeWLee

®YHKUMOHMPOBaHKUe Npubopa 3aBUCHT OT peXxuma

pabotbi:

— Pexum npuroToBneHua Ha napy: pexxum padoThl
npepsaH. Ha ancnnee noasnseTcA
COOTBETCTBYIOLEee coobLleHne. MNpu camol
camMoM BbICOKOM YPOBHE MoJaun napa, Boibl B
pe3epByape xpartaeT npuMm. Ha 30- 40 MUHYT, npn
fonee HU3KOM YPOBHE nogaun napa —
3HAUUTENbHO AOSbLUE.

— Pexum napa ¢ MMKPOBO/IHAMU: PEXUM PadoThbl
npepsaH. Boabl B pe3epByape xBataeT NpuM. Ha
50 MUHYT pabdoThbl.

— [punk ¢ napom: npubop npofoxkaeT padoTaTts B
pexume rpuna. CoodlieHne Ha aucniee He
oToOpaxaeTtca. [1pn camon caMOM BbICOKOM
YyPOBHE nojauv napa, BoAbl B pesepByape
XBaTaeT nNpum. Ha 3 yaca padoTsl, Npu Bosee
HW3KOM YPOBHE MoJayn napa — 3HaunTeNbHO
JonbLe.

= YKasaHHble 3HaYeHWA BpeMeHn MOryT BapbupoBaTb-
cA.

OTKpoWiTe naHesnnb ynpasneHuA.

U3BneknTe pesepsyap AndA BOAbI.

Hanonnute pesepByap AnA BoAbl 40 OTMETKU «MAX».
YcTaHoBWTE 3amnofHeHHbIM pe3epByap AnA BoAbl U 3a-
KpOWTe NaHenb ynpaBfieHuA.

PO

11.8 lNocne Kaxaoro pexuma c
ucnonb3oBaHMEM napa

B paboueit kamepe ocTaeTtca Bnara. AKKypaTHO NpoTpy-
Te »kenob AnA oTBoJa KoHAEeHcaTa u pabouyto Kamepy.
Mocne Ka)xAoro BbIMOMHEHUA PEXXMMaA C UCMONb30BaHU-
eM napa Mbl peKOMeHAyeM BbINOSHATE QYHKLMIO
04MCTKM «[poMbIBKa» [0l 3aTeM ONOPOXKHKUTE U NPOCY-
LU1Te pe3epByap AnA BoAbl M cOOPHLIN pesepByap.
3ameTKa: Hakvnb yaanute canpeTkoi, CMOYEHHON B
yKcyce, NPOMOMUTE YUCTOM BOLAOKW U BBITPUTE HACYXO MAr-
KOW candeTKon.

MpombiBKa npubopa

[na Toro, utoBbl BaLl Npubop OCTaBanNCA YACTBIM, MOXK-

HO NpokayaTtb BoAy Yepes cuctemy Tpyb. 3atem npubop
cnuBaet Boay B cOOpHbIN pesepByap.

3ameTKa: [Nocne NPOMbIBKM YaCTULbl paCTBOPEHHON Ha-
KUMKU MOXXHO 0BHapy»XuTb B cCOOpHOM pesepByape. ITo

HOPMaJIbHO M He BAMAET Ha GYHKLUMOHMPOBAaHME.

1. Mepekntouatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe (3.

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMA BbINOHEHUA NPO-
rpamMmbl. MU3MeHUTL BpeMA BbINOSHEHUA HEBO3MOMK-
HO.

2. OTKpoKTe NaHenb pe3epByapos.

3. BbIHbTe COOpPHEIN pesepByap U ONOPOXHUTE.

4. 3anBuHbTE NycTol COOpPHLIN pesepByap Ao yrnopa.

5. M3BnekuTe pesepByap AnA BOAbl U BbIIEWTE OCTaTKM
BOAbI.

6. TwarenbHO NpPoMoOITe pesepByap AMA BOAbI U Hanon-
HWUTE ero ceBeen BOAOW.

7. 3aasuHbTE pesepsyap AnA BoAbl A0 ynopa.

8. 3akpoite naHenb pesepByapoB.

Map ru

9. Haxwmure D>/0.

YCTpoWCTBO NpoKauMBaet Boay no Tpybam.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCHET BPEMEHM BhINOSHE-
HUA.

v [lo ncteyeHunn ycTtaHOBIEHHOrO BPEMEHHW pasaaeTca
curHan.

10. OnopoXkHWTe cOOpHLIN pesepByap.

<

OnopoxHeHHe pesepByapa AnA BOAbI

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTs oxora!

B npouecce paboTbl Nnpubopa pesepByap AMA BOAbI MO-

YKET CUNbHO HarpeBaTbCA.

» [ocne 3aBepLueHWA NpeablayLlero pexxuma padoTsl
noaoXaute, noka padoyan kamepa OCTbIHET.

» BbiHbTE pe3epByap 13 LIAXTh.

BHUMAHMUE!

OuncTka pesepsyapa Anf BOAbI B MOCYAOMOEYHON Ma-

LUMHE MPUBOAMT K NOBPEXAEHUAM.

» PesepByap aAnA BoAbl 3anpeLLaeTca MblTb B NOCY0-
MOEYHOMN MaLL1He.

» OuuncTky pesepByapa BbINOAHANTE C MOMOLLLIO MAr-
KO candeTku 1 06bIYHOro MOLOLLErO CPeACTBa.

Ha)xmute Ha cepeanHy naHenu pesepsByapos.

MNaHenb pesepByapoB OTKMALIBAETCA BBEPX.

UsBneknTe pesepsyap AnA BOAbI.

OCTOPOXHO CHUMUTE KPLILLKY pe3epByapa AnA BoAbl.

OnopoxkHWTe pesepsyap AnA BOAbI, O4ACTUTE C NOMO-

LLIbKO MOOLLIErO CPeACTBA M TLaTeNIbHO MPOMOMTE Yu-

CTOW BOAOMW.

Hacyxo BbITpuUTE BCE AeTany MArKON candeTKow.

Hacyxo BbITpuUTE YNNOTHUTEND KPbILLIKK.

OcrTaBsbTe pesepByap ANA BOAblI MPOCYLLUTLCA C

OTKPbITON KPbILLKOW.

8. YcTtaHoBMTE KpbLILLKY Ha pe3epByap ANA BOAbl U Npu-
XMuTe ee.

9. 3aaBvHbTE pesepByap AnA BOAbl 40 yrnopa.

10. 3akpo¥iTe naHenb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMHUTE
Ha Hee nocepeanHe.

v [aHenb pesepByapos 3abnokMpoBaHa.

pPOMC A

No o

MpocyLwkKa wenoba ansa oTBoAa KOHAeHcaTa

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA paboTbl Npubop CUibHO HarpeBaeTcH.

» [lepea ouncTkon Jawte npudopy OCTbITh.

TpeboBaHue: Pabouas kamepa ocTbina.

1. Ortkpoitte asepuy npubopa.

2. OTkpounTe naHenb pesepByapos.

3. M3BnekuTte pesepByap AnA BoAbl U COOPHLINA pesep-
Byap.

4. 3ameTKa:
Xeno6 ana otBoAa KoHAeHcara [al HaxoauTcea noa pa-
6oyeit kamepo.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

C nomolubto ry6ku yaanute Boay U3 »xenoba ana oT-
BOJa KoHaeHcara [a] M akkypaTHO NpoTpuTe ero.

HarpeBaHue 1 cylika paboueit Kamepbl

Karkabli pas nocne 3aBepLueHnA padoTbl NpocyLunBanTe
pabouyto kKamepy, 4Tobbl B HEM He ocTaBanach Bnara.

1. [Haitte npnbopy OCTbITb.

N

Cpasy yaanute KpynHble 3arpasHeHuA B paboyeit ka-
Mepe.

MpotpuTte Bnary Ha aHe paboyeit Kamepei.
Mepekntoyatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe [Z].
Osarkabl Haxkmute O.

Ha aucnnee Bulgensetca -,

YcTaHoBMTE NOBOPOTHEIM NEPEKoYaTENeM BpeMA
nNpuUrotToBfieHna 15 MUHYT.

3anycTute pexkum ¢ nomolysto D>/0.

HayHeTcA cyluKka 1 3aBepLUMTCA MO UCTeYeHUU 15 Mu-
HYyT.

8. Orkpoiite aBepuy npubopa Ha 1-2 MUHYTEI, YTOObI
BbINYCTUTb BOAAHOM nap.

o< o pw

< N

MpocywurBaHre paboueit Kamepbl BPYUHYHO

Kaxablit pa3 nocne 3aBepLueHWUA paboTbl NpocyLIMBainTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEW He ocTaBasnach Bnara.

[Haiite npubopy oCThITb.

Yaanute KpynHole 3arpAsHeHua B paboyei kamepe.
Hacyxo npotpute padouyto kKamepy ryoKoi.
OcraBbTe ABepuy npubopa OTKPLITOW Ha OAMH Yac,
yTobbl AaTb paboueir Kamepe NOMHOCTLIO OCThITh.

oM

12 TlporpaMmmbl aBTOMaTUYECKOrO

MporpaMMbl aBTOMAaTUUYECKOro NPUrOTOBNEHWA MOMOTYT
MNPV NPUrOTOBMIEHMU PA3NIMYHBIX 6N, aBTOMATUYECKM
BbI6MpanA onTMasbHbIe HACTPOWKH.

12.1 YKasaHuA ycTaHOBKam ansg
npUroToBneHuna onog

Y1066l 106UTLCA ONTUMANbHOMO pesynbTaTa NpUroToBne-
HUA, creaynTe cneayoWwmnM yKasaHuaM.
= UcnonbayiTe TONbKO NPOAYKTEI OTIMYHOMO KayecTsa.

12.2 O630p 6nron

Heobxoanmo ykasatb Bec npoaykrta. Bel MoxeTe yKa-
3aTb BEC NPoAyKTa TOSIbKO B paMKax npeayCcMOTPEHHbIX
3HAYEHUN.

PasmopamuBaHue

PekomeHpauumna: HakneiTte Haknenky ¢ nporpaMmmamu
Ha cBoii Npubop. Tak paboTats ¢ nporpammamu byaet
MOHATHee.

NMPUroToBJ1IeHUA

= lcnonb3ynTe TONbKO MACO, XPaHWUBLLEECA B XONO-
JUNbHUKeE.

= Mcnonb3yite TONbKO NPOAYKTbI ryOOKON 3aMOPO3KHM,
XpaHUBLLMECA B MOPO3UIILHOW Kamepe.

= BbiHbTE NPOAYKT U3 YNaKOBKK M B3BECbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETE YKasaTb TOUYHbIN BEC NPOAYKTa, OKPYTr-
nvTe ero.

= [loMecTuTe NPOAYKT B XONOAHYHO padouyto Kamepy.
Mcnonb3yinte TONbKO aponpoyHyto nocyay, npuroa-
HYIO ANIA MCMOJIb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW MEYH,
HanpuMMep CTEKNAHHYIO UIIM KEPaMUUYECKYIHO.

Howmep Bun 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
PO dapLu roBAXUK, lMnockaA oTkpbl- 0 0,10-1,20 CBoeBpeMeHHO
BapaHuii unm TaA nocyaa nepesopavnsante
CBWHOM" 2 pPa3MOpOXKeHHoe
MACO.
Foc PoibHoe pune™?  Tlnockas oTkpbl- 0 0,10-1,00 dune wyku, Tpec-

TaA nocyza

KW, MOPCKOIO OKy-
HA, cainael, cyaa-
Ka

' He 3abbiBaiiTe nepesopaumBath 61040 nocne curHana.

2 WcnonbayiTe crneunansHyro Nocyay AnA MUKPOBOSTHOBLIX NeYei.
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MporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroToBNEHHA

Homep Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAvana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKH B Kr
P03 LibinneHok, kycou- Tnockaa oTkpbl- 0 0,15-1,20 Kycouku ubl-
Kamu, Ha kocTn"?  TaA nocyaa nieHKa BblKnaabl-
BanTe KOXeWn
BHM3.
PO+ Nomtuku xneba'? lnockaa oTKPbI- 0 0,10-0,50 MweHWYHbIN XNneb,

TaA nocyaa

MeHUYHO-PIKa-
HoW xne6, xned uns
MYKM rpy6oro no-
Mona; pasmopa-
»XuBaiTe xneb
TONbKO B HEOOXO-
OMMBIX KOnuue-
ctBax. Xneb 6bl-
CTPO YepcTBeeT.
[No BO3MOXHOCTH
pasgenute ero Ha
NOMTUKM.

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61040 nocne curHana.
2 UcnonbayiTe cneuunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX Neyei.

Mrtuua, maco, poiba

Homep Bua 6nroga MpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAuvanasoH Beca YKasaHuA
CTH HOBKH B KT
FO5 LibinneHoK Kycou- PelueTka + cTek-  3+2 0,15-1,00 KypuHble bea-
Kamu,CcBexxue NAHHbBIA NPOTH- PbILLKK, NONOBUH-
NPOAyKThI'" 2 BEHb KM UbINeHKa
Kycouku ubl-
nieHKa Bbiknaabl-
BaWTe KOXEN
BHUS3.
FOG Poctéug ¢ Kpo- CTeKnAHHbIM npo- 1 0,50-2,00
BblO TUBEHb
PO Poctéud, cnabo-  CTeknaAHHbIM Npo- 1 0,50-2,00
NPOXKapeHHbIN TUBEHb
Fog Poctéug, xopowo CTeKknAHHbIA Npo- 1 0,50-2,00
NPOXapeHHbIi TUBEHb
POS BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, cnabonpo- TUBEHb
YKapeHHas
Fid BapaHbA Hora Ha  CTeknAHHbIA npo- 1 1,00-2,00
KOCTH, XOPOLLIO TUBEHb
npoXapeHHan
Fil Pbi6a, uenuxkom, JloTok anA npuro- 3 0,20-1,20 CmarkbTe U3HyTpH
CBexue TOBMIEHWA Ha napy JIMMOHHBIM CO-
NPOAYKTLI® + CTEeKNAHHbIN KOM.
NPOTUBEHb
P2 Pui6Hoe dune, Jlotok anAa npuro- 3 0,20-0,50

ceexee®

TOB/IEHMA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIM
NPOTUBEHb

! He 3abbiBaiTe nepeBopaunBaTth 6040 Nocne curHana.
2 Ucnonb3ayiTte cneunanbHyto nocyay ANA MUKPOBOSHOBLIX Neyei.
8 HanonHute pesepByap anA BoAbI.

* He 3abbiBaiTe nepemelumBath 61t040 nocne curHana.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
cTH HOBKH B Kr

i3 Pbi6Hoe pune, Jotok anAa npuro- 3 0,20-0,50 HUcnonbayite

3aMOpPOXKEHHOe®  TOBMEHMA Ha napy MIIOCKME KYCKM
+ CTEKNAHHbIN pbi6HOrO dune
NPOTUBEHb 0AVMHaKOoBOW TON-
LLUMHBI.
] Pary n3 cBexxwux Mocyaa c kpbiw- 0 0,20-2,00 HUcnonbayinte ma-

npoaykros*?

KOW

€O, OBOLLM ¥ By-
NbOH B paBHbIX
yacTtAx v 3aganTte

obLuit Bec.
' He s3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 6/1t040 nocne curHana.
2 WcnonbayiTe crneunanbHyro Nocyay AnA MUKPOBOSTHOBLIX NeYei.
® HanonHute pesepByap AnA BOAbI.
* He 3abbiBaiiTe nepemelunBath 61040 Nocne curHana.
OBoLLH, rapHUPBDI
Homep Bun 6nroga MpuHaanexHo-  YpoBeHb ycTa- Huana3oH Beca  YKasaHuA
CTH HOBKH B Kr
Pi5 Bpokkonu, JloTok anAa npuro- 3 0,10-1,00
cBexan' TOBMIEHWA Ha napy
+ CTEKIAHHbIN
MPOTUBEHb
PG lNopoluek, INotok ana npuro- 3 0,10-1,00
3aMOpPOXXEHHbIX'  TOBMEHWA Ha napy
+ CTEeKNAHHbIN
MPOTUBEHb
P MopkoBb, Kpyx-  JloTok ana npuro- 3 0,10-0,75 Uem TOsLLE KYCKM,
Kamu, ceexan’ TOBNEHWA Ha napy TeM ectue Byaet
+ CTEKNAHHbLIN pesynbTar. Ecnu
NPOTUBEHb Bbl XOTUTE, YTOObI
6nto40 NpuroTo-
BMJIOCb [I0 KOHLA,
BBEAMTE OOMbLUNIA
Bec. OT0 N03BO-
NAT YBENUYUTb
NPOAOIXUTENb-
HOCTb Nporpam-
Mbl.
Fig 3eneHan cnapyka, JloTok anA npuro- 3 0,10-0,70 He knagute apyr
cBexan' TOBNIEHWA Ha napy Ha apyra.
+ CTEKNAHHbLIW
NPOTUBEHb
Fig Aiua, BcMATKY' Notok ansa npuro- 3 2-10 wr. KypuHble Alua,

TOBNEHWA Ha nNapy
+ CTEKJIAHHbIN
NPOTUBEHb

oxnaxJaeHHble

' HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.
2 He 3abbiBaiiTe nepemMelLnBath 61040 Nocne curHana.
3 UcnonbayiTe cneunansHyto nocyay ANMA MUKPOBOSHOBLIX NEYe.
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MporpamMMbl aBTOMaTU4YECKOro NPUroTOBAEHUA  FU

Homep Bua 6nroga MpuHaanexHo-  YpoBeHb ycTa-
CTH HOBKM

Juana3oH Beca
B KI

YKas3aHufa

P20 Puc*?® Beicokaa nocyaa 0O
C KPbILUKOW

0,10-0,50

Ucnonbaynte
TONbKO AJIMHHO-
3epHbIi puc. He
UCMNonNb3ynTe puc
BbICTpOro npuro-
TOBNEHUA B NaKe-
TMKax. Ha oauH
obbem puca fo-
6aBbTe OT ABYX A0
Tpex 06 bemMoB BO-
Abl. Nante pucy
OTAOXHYTb B Teye-
Hue 5-10 MuH no-
Cne OKOHYaHuA
nporpamMmei.

Pel Kaptogernb, neye- Peletka 2
Hbl

0,20-1,50

KapTtodenb cpea-
Hero pasmepa,
npumepHo 250 r.
BeimoiTe 1 BbiCy-
LnTe KapTtoderb.
MpoTkHKUTE 060-
NOYKY HECKOJIbKO
pas BUITKOW.

OtBapHom Jlotok anAa npuro- 3
KapTopens® ' TOBNEHWA Ha napy
+ CTEKNAHHbIA
NPOTMBEHb

0,20-0,50

Ouunctute KapTo-
denb U HapexbTe
ero Kybukamu.
Yem bonblue Ky-
COUKU, TEM IKECT-
ye Byner pe-
3ynbTar.

P23 ®pyKTOBbLIN NoTok ana npuro- 3
Komnot> -2 TOBJIEHMA Ha napy
+ CTEKSNIAHHbIN
NPOTUBEHb

0,30-0,80

Job6aBbTe K PppyK-
TaM HEMHOro ca-
xapa 1 Kopuubl.
Mpu npurotose-
HWUW AFOAHOIO
KOMMoTa MarnuHy
U KNyBHKKY fo-
6aBnAnTe TONbKO
BO BpeMA curHana

nepemMeLuMBaHuA.

' HanonHuTe pesepByap AnA BOAbI.

2 He 3abbiBaiiTe nepemMelunBath 61040 Nocne curHana.

8 UcnonbayiTe cneunansHyto nocyay ANA MUKPOBOJSHOBLIX Neyei.

Mony¢dabpukaTtbl 6LICTPOro NPUroTOBNEHUA

Homep Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb ycTa- HAuvanasoH Beca YKasaHuA

cTH HOBKM B Kr

P Kaptodenb ¢pu,  CTeknaAHHbIA Npo- 2 0,20-0,80 He knaawvte apyr
3aMOpPOXEHHbIN'  TMBEHb Ha apyra.

P25 KpokeTbl, CTeKknAHHbIM Npo- 2 0,25-0,80 He knaaute apyr
3aMOpPOXXEHHbIe'  TMBEHb Ha apyra.

PG Muuua, rotoBad, Pelwetka 2 0,10-0,60 Muula Ha TOHKOM
oxnaxaeHHas TecTe.

P27 Muuua, rotoBan, PelweTka 1 0,10-0,50 Muuua Ha TOHKOM
3aMOpOXKeHHan TecTe, nuuua-ba-

rer.

' He 3abbiBaiiTe nepesopaunBath 61040 nocne curHana.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Howmep Bun 6nrona NMpuHaanexHo- YpoBeHb ycTa- HAunana3oH Beca  YKasaHuA
CcTH HOBKHM B Kr
PR 3anekaHka us ma- [locyaa Ha cTek- 0,30-1,00 JasaHbA, KaHHen-
KapoH, MaKapoHbl JIAHHOM MPOTUBHE NIOHW UnK 3arne-
npeaBapuTeNbHO KaHK1 U3 MaKapoH
oTBapeHb! 1 oxna- (3 npeaBapwu-
>KAEHbl TeNbHO NPUrOTOB-
NIEHHBIX MaKapOoH-
HbIX U34envn).
] Pasorpes oxna- MnockanA nocyaa 0,20-0,50
YXAEHHOTO MOopUK-  Ha CTEKNAHHOM
OHHoro 6ntoaa NPOTUBHE
P30 Pasorpes samo-  [lnockana nocyaa 0,20-0,50

POXXEHHOro nop-
LIMOHHOro Bnoaa

Ha CTEKJIAHHOM
NPOTMBHE

' He 3abblBaiiTe nepeBopaunBath 61040 Nocne curHana.

12.3 YcTtaHOBKa 6nroga

1. YcTaHoBuWTe nepekntoyatesns Buibopa GyHKUuiM Ha [Pl.

v Ha aucnnee otobparkaetca Homep Hnofa U peko-
MeHAyemoe 3HayeHue Beca.

2. C nomoLbo NOBOPOTHOrO Nepekoyatena Bolbepute
»xenaemoe 6ntoAo.

3. Haxmure °C/@.

v B ueHTpe aucnnen otoBpakaeTca ycTaHOBKa Beca.

4. [loBOPOTHBIM MEepekKoYaTenem 3aanTe Hy>KHbli
BeC.
Mepen Hayanom NPUroToBEeHUA C NOMOLLbHO [P] n °C/@
MOXXHO NepexoauTb OT Bbibopa 6nofa K yKasaHuio
Beca v obparHo.

v [pubop aBTOMAaTUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-
LLlee BPeMA NPUroToBneHus.

5. Haxwmute D>/0.

Mocne 3anycka n3ameHeHue 6noja v Beca Bonblue

HEBO3MOXXHO. HaxkmuTe °C/& anA otobpakeHua ycra-

HOBJIEHHOr O Beca.

3anyckaetca pexxum pabotbl npudopa.

3aropaetca D>/0.

HaunHaeTca oTCUET BpeMeHU NPUroToBiEHUA.

Mo ncTeyeHnn BpeMeHu NpUroToBieHWA pasaaeTcA

3BYKOBOW CHrHar.

6. YcTtaHoBWTe nepekstoyatesib Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
neBoe NONOXKEHHeE.

3ameTKa: [Nepea Ha4yanom NPUroToBIEHUA C MOMOLLbIO

[P] 1 °C/& MOXKHO NepexoanTb OT BbiBopa nporpammbl K
yKasaHwio Beca 1 obparHo.

< < <
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Mocne 3anycka W3MeHeHWe HoMepa NporpaMmel U Beca
HEBO3MOXHO. HaxxmuTe °C/@ anA 3anpoca yCTaHOBNEH-
Horo Beca.

12.4 UameHuTb ONtOAO

1. Haxkmute v yaep»kusaitte kHonky B>/ B TeueHve 4
CEKYHA WNW OTKPOWTE ABepuy npubdopa.

v Ha BbinonHaeTca cbpoc 6ntoaa

2. BuibepuTe HoBOE 611t0A0.

12.5 MNpepbiBaHUe pexuma

TeKyLLMiA PEXXUM MOXKHO NPUOCTAaHOBUTbL B Nto6oH Mo-
MEHT.

1. Haxkmurte D>/0O unu otkpoiite aepuy npubopa.

v Pabota npubopa npuoctaHaBnmBaeTcA.

v D/0O mvraer.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONIHEHUE PEXXUMA, 3aKpOWTe
Aseply npubopa u Haxkmute D>/0.

BbinonHeHue pexxvmMa Bo306OHOBNAETCA.

v 3aropaertca >/0.

<

12.6 OTmeHa pexuma

TeKyLLUni peXXM MOXKHO OTMEHWTL B NHOOOW MOMEHT.

> YcTtaHoBWTe Nepekntoyatens Bhlbopa GYHKUWIA B Hy-
neBOe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UKW OTMEHBI PEXUMA OXNaXKaato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHexue ¢yHKUMi npubopa npepbiBaeTcH.



@OyHKUMKM BpEMEHN ru

13 ®PYHKUUU BpeMeHHU

Mpubop UMeeT GYHKLUMU BPEMEHH, C NMOMOLLIbIO KOTOPLIX
MOXXHO 3a4aTb MPOAOIKUTENIbHOCTb NMPUrOTOBAEHUA UK
YCTaHOBWTb TaUMeEp.

13.1 0630p PYHKUKI BPEMEHH

Baw ayxoBow WKad nmeeT pasnnyHble GyHKUMU BpeMe-
Hu. Knonkow (© BbI3oBUTE MEHIO M NepeKntoyanTech
MeXay pasnuyHbiMu GyHKUMAMKU. Ha aucnnee ropAat
CUMMBOJIbI IOCTYMHbIX GYHKUMIA, BbIBpaHHaA GpyHKUKA
oToBparkaeTcA B LEHTpeE.

®dyHKuKMA Bpe- [MpumeHeHune
MeHH!

Tanmep L2 Tanimep MOXHO YCTaHOBUTb HE3aBU-
CUMO OT pexknma pabotbl. OH He
BnMAeT Ha pabdoty npubopa. Mo uc-
TeYeHUW yCTaHOBEHHOrO TakMepa

pasaactcAa curHan.

Bpemsa npuro- Mo MCTeYeHUU yCTaHOBIEHHOIO Bpe-

ToBneHuA |-l MeHW npurotoBneHUA pexxum paboTsl
3aBepLIaeTcA aBTOMaTMYecKu. TONbKOo
rnocne ycTaHOBKM BUAA HarpeBa MOXK-
HO 3aNpPOCHTL BPEMSA MPUrOTOBNEHUA
¢ nomotubto kHonku . Mo ucteueHnu
YCTaHOBNEHHOrO BPEMEHU paszacTca
curxan.

Bpema cytok  Ha aucnnee npubopa otobparkaetca
BPEMA CyTOK, NoKa He ByzeT Bbinosn-
HATbCA ApyraA NPUopUTETHAA QYHK-

uuA.

3ameTKa: Bbl MOXkeTe 3apaHee OTKMUYNUTbL CUrHan, Ha-
»aB Ha kHorKy . MNpoacIKUTENBHOCTL CUrHaNA MOMHO
U3MeHUTb B 6a30BbIX ycTaHoBKax — Crparuya 190.

13.2 3anpoc $yHKUUK BpeMeHHU

TpeboBaHue: ECi BbINONHEHO HECKOBKO YCTAHOBOK
BPEMEHM, Ha aucriee ByyT ropeTb COOTBETCTBYHOLLME
CMMBOJIbI. HauMHaeTcA oTcueT BpeMeHU NpUroToBNEHMA.
Bo Bpemsa paboTbl npubopa A0CTyNHbl GYHKUMK TakMepa
¥ BPEeMEHW NPUroToBeHnA. B pexxume oxxnaanua no-
CTYNHbI GPYHKUMK TaMepa U BPEMEHU CYTOK.

» Haxumaitte O, noka B pokyce He okaxkytca O, unm

=,

v Ha aucnnee noasurtcA TeKyllee 3HavyeHune.

13.3 YcTtaHoBKa Tanmepa

1. Haxwmure O.

v Ha aucnnee oto6pasutca £ 1 3aroparotcA CUMBOSbI
BPEMEHM.

2. YcraHoBHTe BpeMA Talkimepa NoBOPOTHBIM NEPEKO-
yatenem.

v Yepes HeCKOMbKO CEeKyH YCTaHOB/IEHHOE BpeMs
npuUHMMaeTcA.

v Tanmep BKnoyaeTcs.

v Ha avucnnee HaunHaeTcA oTCUYET BpEMEHU Tamepa v
saropaetca L. Bce octanbHble CUMBOSIbI BpEMEHH
racHyT.

v [1o ucteyeHnn yCcTaHOBIEHHOMO BPEMEHU TanMepa

pasaacTtca curHan. Ha aucnnee otobpakaetca --:--.

3. Bbl MOXXeTe OTK/IIOUNTL TalMep, HayKaB Ha ntoboe no-
ne.

13.4 UsmeHeHHUe BpemMeHU TauMepa

> MameHuTe BpemA TaliMepa NoBOPOTHLIM NEpPeKIoya-
Tenem.

v Yepes HeCKOMbKO CEKYHA NOABUTCA MHAMKALMA 3a-
JaHHOro BpeMeHu Taiimepa.

13.5 C6poc Taiimepa

» C nomoLubto NOBOPOTHOrO nepeKnyaresna yCTaHOBHU-
Te BpeMA Taumepa - -:--.

v Tarmep BbIK/IIOYEH.

13.6 YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

1. Hakmure gsarkabl O.

v Ha aucnnee otobparkarotca - -:-- U CUMBOJbI Bpe-
MEHH.

2. YcraHoBwWTE BpeMA NPUroToBAEHUA NOBOPOTHLIM
nepekntoyatenem.

3. Haxwmure D>/0.

3anyckaeTcA pexkum paboTsl npubopa.

v Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCUET BPEMEHW MPUroTOB-
nenwus v saropaetca /0. Bce ocTanbHble CMMBObI
BPEMEHW racHyT.

v [0 “cTeyeHMn yCcTaHOBNEHHOTO BPEMEHU NMPUTrOTOBIE-
HUA pasaacTtcA curHan. MNpubop nepecrtaeT Harpe-
BaTtbcA. Ha aucnnee otobpaxaetcA --:--.

4. Boikntouute curtan, Haxxas (.

5. YToObl BEIKNOUMTE NPMBOP, NOBEPHUTE Nepekstoya-
TeNb BbiOopa QpyHKUMIA B HYyNEeBOE MOMOXEHWE. .

<

13.7 U3ameHeHHe BpeMeHHU NPUroTOBJIEHHUA

> HOBOpOTHbIM nepekxkno4yarenem nN3MeHuTe BpemMA
NPUroToB/eHUA.

v eres HECKOJIbKO CeKyHA Ha Aucnnee noABUTCA U3-
MeHeHHOe 3Ha4YyeHne BpeMeHU NPpUroToBJIEHNA.

v HauuHaetca oTcuér BpPeMeHU NpPpUroToBNeHUA.

13.8 C6poc BpeMeHU NPUroTOBJIEHUA

3ameTKa: Koraa yctaHoBneHa QyHKUMA Tanumepa, AnA
W3MEHEHWA BPEMEHU NPUroTOBNEHWA HEOBX0ANMO CHa-
yana Haxxkatb .

» C nomMOLLbO NMOBOPOTHOFO NEPEKOYATENA YCTaHOBHU-
Te BPEMA NPUrOTOBNEHUA —~:--.

v Yepes HeCKoMbKO cekyHa npubop NpMHUMAaET uame-
HEHWA YCTaHOBOK.

13.9 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

MNpu BBOAE B 9KCMyaTtauuio BpeMAa oTobparkaeTca B

LeHTpe aucnnen. Ha aucnnee muraet sHaueHue 200 u

ceetutca O©.

1. YcTaHoBWTe BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM NepeKoya-
Tenem.

2. Haxmute O.

v Bpemsa cyToK ycTaHoBMEHO.
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ru bBnokvpoBka ana 6esonacHoOCTH AeTen

13.10 U3smeHeHHe BpeMeHU CYTOK

Tpe6oBaHue: Mprbop BLIKNIOUEH.

1. Haxkmute aakasbl O.

v Ha aucnnee oto6parkaetca © u BpemA CyTok.

2. YcTaHoBWTe BpeMA CyTOK NOBOPOTHLIM Mepektoya-
Tenem.

3. Haxmure ©.

v Bpewmsa cyToK ycTaHoBnEHO.

3ameTKa: Ecnu Bbl He HaxkmeTe kHonky (O nocne ycra-
HOBKM BPEMEHHU, YCTPOWCTBO YEPE3 HECKONIbKO CEKYHA
aBTOMAaTUYECKM NMPUMET YyCTaHOBMIEHHOE 3HaYeHue.

Ecnv Bbl U3MeHWNM NoNoXKeEHWe cenektopa GpyHKUMI BO
BPEMA HaCTPOWKK, Bbl HE CMOXKETE UCMOSb30BaThb
YCTPOMCTBO, NOKa He NepeBeaeTe Nepekoyarens Bbl6o-
pa QYHKLUWI B HyNIEeBOE MOJSIOXKEHME.

Y106bl yMEHbLUWTL NOTPEBNIEHUE INEKTPOIHEPTUM Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKIOUUTE MHAUKALMUIO BPEME-
HU CYTOK.

14 BnokupoBKa AnA 6e3onacHOCTU aeTen

3abnokupyite npnbop, utobbl AETU HE MOI/M CryYarHo
BKJIFOUYUTb NPUOOP MM U3MEHWTL €70 HACTPOWKM.

3ametka: Ecnu yctaHoBneHo Bpems Taimepa &, 1o oT-
cueT BpeMeHu npofomkutca. [Noka BkaoyeHa 6n1oKMpoB-
Ka ana 6esonacHoOCTU AeTew, BpeMA TanMepa U3MEHUTb

14.1 BknrouyeHue 6GNOKMPOBKKU AnA

6e3onacHocTH aeTen

Tpe6osaHue: MNprbOp BLIKNIOUEH.

> B TeueHue 4 cekyHA yaep)KuBaiiTe Haykartoin »ff=.
v Maxenb ynpaenexus 3abnokMposaHa.

v Ha auncnnee nosasnaetca =°.

HEBO3MOXXHO.

Bbl MOYKeTe BbIK/HOYNUTD 3BYKOBbI€ CUIHanbl, HaXXaB Ha

ntoboe norne.

14.2 [JeakTuBauua 6n0K|4pOBK|4 anda

6e3onacHoCcTHU aeTen

> B TeueHue 4 ceKyHA yaep)kuBamTe Haxkaton .
v MaHenb ynpaBneHusa pasbnokuposaHa.

15 bBasoBble yCTaHOBKH

Bbl MokeTe 3aaTh 6a30Bble yCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLUMMU NOTPEBHOCTAMM.

15.1 O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3necb npueeneH O630p 6a30BbIX YCTaHOBOK U 3aBOACKUX HACTPOEK. BaszoBble YCTaHOBKK 3aBUCAT OT 060py.£|,OBaHVIFI npu-

6opa.
Unaukatop BbasoBaf yctaHOBKa Bbi6op OnucaHune
chi [MponomkuTt. curHana ! = KOPOTKMI = 10 ceKkyHa HacTtpoiika npoaomxutens-
£ = cpeaHuit = 30 cekyHA' HOCTU 3BYKOBOIO CUrHana
I = ANMHHBIA = 2 MUHYTbI Mo UCTEYEHUN BPEMEHHU NpU-
rOTOBNEHWA UNK Talmepa.
ol CurHan KHOMoK L = BbIKN Bkntounte unu BeIkItOUUTE
= BKN' 3BYK MPU HAXKaTUW KHOMOK.
cdd ApkocTb Ancnnen ! = HU3KaA HacTtpoiika Apkoctv anc-
£ = cpeaHns' nnen.
I = BbICOKa#
ca4 NHankaTop BpemeHu 0 = BbIKn OtobpakeHue Ha aucnnee
! =BKn' BPEMEHM CYTOK.
cla OcBelueHne padoyeit Kame- L = BbIKN BkntoyeHue unu BoiKtove-
pbl = BKN' HWe ocBelLeHnA pabouen
Kamepbl.
cOb YKecTkocTb BOAbI 0 = cmArueHHan HacTpoiika »kecTKocTH Bo-
{ = mArkan abl. > CrpaHnya 175
= cpeaHAn
o = KecTKan

Y = oueHb XecTKas'

' 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXKET OTNMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)
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Ounctka M yxoa ru

UHaukaTop BasoBaf ycTaHOBKa BbiGop OnucaHue
cll 3aBoackanA HacTpoika L = BbIkn' Bo3sBpar 3aMeHeHHbIX Ha-
= BKN CTPOEK K 3aBOACKWM yCTa-
HOBKaM.
chf PeXXum AemMoHcTpaumu 0 = Bbikn' BkntoyeHue unu BoiKoue-
! = BKN HUEe peXxumMa AeMOoHCTpa-

LInNn.

3ameTKa: Pexxum ae-
MOHCTPaLUUKU aKTUBEH TOJb-
KO B TeYEHHe MNepBbIX 5 M-
HYT Nnocne noaKJIYeHuUnA
npubopa.

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTNiMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npubopa)

15.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpeboBaHue: [MprOOpP BLIKNOUEH.

1. Yaepxkuaiite Haxkatoi O B TeueHne HECKOMbKMUX ce-

KyHZ.

v Ha aucnnee noasutcA nepsan 6a3oBanA ycTaHOBKaA.
2. M3meHwnTe 6230BYHO YCTaHOBKY NMOBOPOTHBIM

nepekoyarenem.
3. Harkmurte G.

v Ha aucnnee noasurcA cneayrowan 6asoBan yCTaHOB-

Ka.

4. Haxatnem © Bbibepute Bce rkenaemble 6a3oBble
YCTAHOBKM U U3BMEHWTE 3HAYEHUA.

5. YTo6bl COXpaHUTb USMEHEHWA, HAXKMWUTE U YAEPKM-
BaiTe (O B TeUeHME HECKONbKUX CEKYHA.

3ameTKa: Nocne OTKIIOYEHWA INEKTPOIHEPTUU UBMEHE-

HUA 6a30BbIX YCTAaHOBOK OyAyT COXPaHEHBI.

15.3 C6poc MameHeHui 6a3oBbIX YCTAHOBOK

» [loBepHWTE Nepekntoyatesb Bolbopa GyHKUMNA.
v Bce nameHenua 6yayT cOpoLleHbl U He COXpaHATCA.

16 OuucTtKa U yxon

[nAa nonroBpemMeHHol ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-

6yeTCH ero TuarenbHaA O4YUCTKa M1 yXxoa.

16.1 PeKkomeHgauuu no yxoay 3a npubopom

YuuTbiBaiiTe pekoMeHZaumn1 no yxoay 3a cBoMM npuoo-

POM, yT0ObI 06ECNEUUTL Ero ¢$yHKUMOHUpOBaHWe Hagon-

ro.

Cnocob6 ycTpaHeHuA

Monb3a

Lep»xute npubop B 41cTo-
Te W yaanaiTe sarpAsHe-
HWA cpasy No Mepe BO3-
HUKHOBeHUA. OunLlante
pabouyto kamepy nocne
Ka)>KAoro 1crnosfib3oBaHuA,

YTOOhI 3arpA3HEeHUA He
BBbEJINCb N HE NOoAropesin.

Cpasy ke yaanute natHa
M3BECTKOBbIX, XXMPOBbIX,
KpaxmasibHbIX U BeNKOBbIX
3arpAsHEHUN.

MpuHUManTe Mepsl No
NpeaoTBpaLLEHUIO KOPPO-
3um.

Mcnonb3yinte CTEKNAHHBIN
NPOTUBEHb ANA NMPOroB C
COYHOMN HAYMHKOM.

3T0 No3BONUT M3berxxatb
CHUIbHBIX 3arpAsHeHui pa-
6ouelt kamepbl.

Monb3ynTtechb cneunanb-
HOWM Nocyaon aAnA »ape-
HUWA, HanpuMep, »apos-
Hew.

370 No3BONUT U3BEXKATH
CWNbHbIX 3arpA3HEHUH pa-
6ouelt kamepbl.

Mpv BO3MOXXHOCTH UC-
Nonb3y1Te ropAYMmn BOs-
ayx.

YMEHbLUEHWE 3arpA3HEHUI

16.2 YucTAwee cpeacTso

Mcnonb3yite TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CPpeaCTBa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NnopameHua

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLWan B nprbop Bnara MoXeT cTaTb NPUYMHOMN Mo-

paXKeHWA TOKOM.

» He vcnonbayite AnAa ouncTKM Nprubopa NnapoodncTUTe-
NN UK OUYUCTUTENN BBICOKOIO [1aBEHMA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswime yicTALLME CPeAcTBa NOBPEXKAAOT Mo-

BepxHocTh npubopa.

» He ncnonb3ayite arpeccvBHble UK abpasmBHble Un-
CTALLMe cpeacTBa.

» He ucnonbayite uicTALLMe cpeacTBa ¢ 60NbLUMM CO-
Aep)XaHuem cnupTa.

» He ucnonbayite »kecTkue MoYanku uinm ryoku.

» He ncnonb3yite cneumnanbHele YUCTALLME CPeACTBa B
TENSIOM COCTOAHUM.

» Mcnonbayiite cpeCcTBO ANA OUMCTKU CTEKON, CKPeOOoK
ANA CTEKNAHHbIX NOBEPXHOCTEN UK CpeacTBa Mo yXo-
Ay 3a M34eNvAMM U3 HEePXKaBetoLLEeW CTanu TOSIbKO B
TOM Ccrflyyae, eciim 370 PeKOMeHAO0BaHO B YKa3aHMWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AeTanu.

HoBeble ry6ku cofepy<at NoCTOPOHHUE YacTuLbl, Nonas-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAb! TLLATENbHO BbIMOW-
Te nepeAa UCnonb30BaHWeM.

YucTAawme cpeactBa AnA oTAeNbHbIX I'IOBerHOCTeVI n
KOMNOHEHTOB CM. B pyKOBOACTBax Nno O4YUCTKe.
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ru OuucTka v yxoa

16.3 OuucTtka npubopa

Ouwnwwanite I'IpVI60p B COOTBETCTBMU C YKAa3aHUAMMU, YTOOHI
He noBpeauvTb oTAelIbHble KOMMNOHEHTbI MK NOBEPXHOCTHU
HemnoAXoAALMM CroCOBOM OUUCTKU UITU YACTALLIUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTbl npubop 1 ero AOCTYMHblE YacTH Ha-

rpesatotcA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTeCh K Ha-
rpeBaTefbHbLIM 3f1eMeHTaM.

» He noanyckaite aeteit mnagle 8 net K npubopy.

A\ NPEAYNPEMXAEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!

CnyyarHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLIM, KamHYBLUMN XUP UK

COK OT YXapeHWA MOTyT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybbie sarpAsHeHWA
u3 pabouei Kamepbl, C MOBEPXHOCTH HarpeBaTesbHbIX
3NEMEHTOB W NPUHAANEIKHOCTEN.

A NPEAYNPEX AEHUE — OnacHocTb

TpaBMupoBaHuA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccvBHble abpasmBHbIE YUCTALLIME
CpeacTBa Uin ocTpble MeTannnyeckue ckpebku ans
OUMCTKM CTeKna ABepLbl NprMbopa, Tak Kak OHWU MOryT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay¥ite yKasaHUAM MO UCMOb30BaHUIO YNCTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 191
2. Cnepnyite yKasaHUAM MO OYUCTKE OTAENbHbLIX KOMMO-
HEHTOB UNK NoBepXHOCTeN npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
KomnoHeHTkl nprubopa ounLlaiTe ¢ NOMOLLbHO ro-
pAYero MblfIbHOro pacteopa M TKaHeBOM cangeT-
KH.
- [lpoTpuTte Hacyxo MArkow TKaHEBOW CanpeTKoMn.

16.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HeCOOTBeTCTByI-OLLlaH OYUCTKa MOXXET NpMBECTU K NoBpe-

YKIEHUI0 NnepeaHen naHenu npubopa.

» He ncnonb3yite AnA oUMCTKM cCpeacTBa ANA OYMCTKU
CTEKOJ, MeTanMYeckue cKpebKku unm ckpebku anqa
CTEKNAHHbIX MOBEPXHOCTEMN.

» Yrto6bl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3MIO, CPasy e yaanante
NATHa U3BECTH, XKMPa, Kpaxmana v AndHoro Benka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEIOLLEN CTau.

» Wcnonb3yiTe cneunanbHble CpeacTBa no yxoay 3a us-
AeNMAMU U3 HeprXKaBeloLLien cTanu ANA OYUCTKKU Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTaNM.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLIMX
cpeactB. > Crpanuya 191

2. [epeaHtoto naHens npubopa ounLLanTe ¢ NOMOLLbHO
ropAYero MbiNbHOro pacTteopa 1 candeTkn U3 MArkown
TKaHMU.

3ameTKa: Hebonblune LBETOBbLIE OTNIMUMA HA Nepea-
Hel naHenu npubopa BO3HMKAIOT M3-3a Pa3NIUUHbIX
MaTepuanoB, HanpuMep CTeKna, NnacTMacchl Un Me-
Tanna.

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMU U3 HEPIXKaBEOLLIEN
cTanu creyet HaHOCUTb NepeaHIo0 NaHenb npubopa
U3 HepXKaBetoLLEen CTanu TOHKUM ClloeM C MOMOLLIbIO
MArKON TKAHEBOW candeTku.
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CpeacTtBo Mo yxoAy 3a U3AENUAMU U3 HepIKaBeroLLen
CTanu MOXXHO NPUOBPECTH B CEPBUCHOM cryBe nnu
B CrMeunannsMpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACYXO MATKON CandeTKOW.

16.5 OuucTKa naHenu ynpasneHUnA

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBylOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-

AEHWUIO NaHEeNN ynpasneHuA.

» He npotupante naHenu ynpasneHUA MOKpoOH candert-
KOW.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 191

2. OuuctuTe naHenb ynpaeneHuA candeTkon n3 MUKpO-
dUOBPLI MU BNAXKHOW TKAHEBOW CandeTKow.

3. BbITpuTE HACYXO MATKOW candpeTKow.

16.6 OuucTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-

WOEHUIO CTEKON ABepUbl.

» He ucnonbayite ckpeboK ANA CTEKNAHHLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cnepay¥iTe yKasaHUAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — Crparuya 191

2. Crekna gBepubl o4MLLanTE TKAHEBOMW CaNPETKOW,
CMOYEHHON CPeACTBOM AJIA YACTKU CTEKOS.
3ameTtKa: TeHu Ha CTEKNax ABepUbl, BbIMAAALLME KaK
pasBobl, HA CaMoOM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PaXKEHHBIM OT OCBeLLeHuA paboyeit Kamepei.

3. BbITpuTE HACyXx0 MArKON candeTKow.

16.7 OuncTKa pyyku ABepLbl

1. Cnepay#iTe yKasaHWAM MO MCMONb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 191

2. [1nA ounCTKM pyYKM ABepubl UCMONb3YMTE FOPAYNIA
MbINIbHBIA PacTBOP M caNeTKy U3 MATKOW TKaHMW.
3amertKa: [Npu nonagaHun cpeactsa AnA yaaneHun
HaKWNu Ha py4YKy ABepLbl HEMeANEeHHO NPoTpuUTE ee,
WHaue NATHA HEBO3MOXHO ByAeT yaanuTb.

3. BbITpuTE HACyx0 MATKON candeTKow.

16.8 OuucTKa ynnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTM K NOBpe-

AEHUIO YNNIOTHUTENA ABEpUbI.

» He ucnonb3ayiTte ANA OUNCTKU MeTallNIMYeCKUe CKpeb-
KM UK CKpeOKM ANA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEMN.

» He ucnonb3oBate abpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA.

1. Cnepay#iTe yKasaHUAM MO MCMONb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 191

2. [InA 04NCTKM YNNOTHWUTENA ABEpLbl UCNONb3yWTe ropa-
UM MblSIbHBIN PacTBOP M candeTKy M3 MArKON TKaHw.

3. BbITp1TE HAaCyx0 MATKON candeTKow.

16.9 OuucTKa NOBEpXHOCTEH U3
Hep)XaBeroLlen cTanu

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHNIO YNCTALLMX
cpeacts. — Crparuya 191



Mcnonbayite AnA O4UCTKM candeTKy U3 MATKOM TKaHu
U FOPAYNIA MbINbHLIA pacTBop.

BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTkow.

Mocne ouncTkn NpoBepbTE MNOSIOXKEHNE YNIOTHUTENA
Asepubl.

16.10 OuuncTKa pabouen Kamepbl

BHUMAHMUE!
HecooTBeTCTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTH K NOBpE-
AeHUo paboyeit Kamepel.

>

He ucnonbayiite HY cnpeu AnA AyXOBbIX LWKApOB, HU
ntobble Apyrve arpeccuBHBIE OYUCTUTENMN UNK abpa-
3WBHbIE YNCTALLME CPEACTBa.

Cnegnywte ykaszaHWAM MO UCMONb30BaHUIO YMCTALLIMX
cpeacts. — Crpaxuya 191

OuuLLaiiTe ropAYMM MblIbHBIM PACTBOPOM UK
pacTBOpOM yKcyca.

Mpu cunbHOM 3arpA3HEHWM UCNONb3yiTe CPeaACTBO
ZNA OYMCTKM AyXOBbIX LLKAGdOB.

Mcnonb3yite cpeacTBO ANA OYMCTKM OYXOBbIX LUKa-
$OB TONbKO B OCThIBLLEH paboyeit Kamepe.

PexkomeHgauua: Ytobul nsbexkatb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBaMnTe YallKy BoAbl C HECKOIbKMMM Kanna-
MW JIMMOHHOIO COKa B TeueHne 1—2 MUHYT Npu Makcu-
MaJibHOM MOLLHOCTM MUKPOBOJSIH. YT00bI 3bexarts 3a-
JIEPXKKM 3aKUNaHWA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb J1I0XK-
KY.

MpoTpute pabouyto Kamepy Ba)KHOW TKAHEBOW cai-
deTKoN.

MpocyLwnte pabouyto Kamepy, OCTaBUB ABEPLY
OTKPbITON.

16.11 YucTka npuHaanexHocTen

1.

2,

Cnegaywte ykazaHWAM MO UCMOSIb30BAHWUIO YUCTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 191

PasmounTte noaropesLUMe OCTaTKM MULLM TKAHEBOK
candeTkon, CMOYEHHON rOPAYMM MbISIbHLIM PacTBO-
pOM.

TwarenbHO OUMCTUTE NPUHAANEIKHOCTU FOPAYUM
MblSIbHBIM PaCTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKon Unu
LWETKOW AnA MbITbA NOCYAbI.

OuuwanTe peléTKy CpeacTBOM AMA O4YUCTKU U3AeNni
13 HEp)KaBeIOLLEN CTanu Uimn B NOCYAOMOEYHON Ma-
LUKHeE.

Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHWU UCMONb3YWTe ryOKy U3 He-
p)XaBeroLLEen CTanu Unn CpeacTBO ASIA OUMCTKU AyXO-
BbIX LUKadoB.

BbITpute Hacyxo MArkomn candeTkow.

Ounctka M yxoa ru

16.12 OyucTKa camoouMLlaroLLUXco
NOBEpPXHOCTEH

InA 3aaHei cTopoHbl paboyert Kamepbl NpeayCcMOTPEHO
camMoouMLLaroLLeeca Katanutuyeckoe nokpbiThe. Bo Bpe-
MA paboTbl Npubopa BpbI3rK OT XKapeHUA U BbiNeKaHUA
MOrnoLWAaTCA 3TUM NOKPLITUEM W yaanatoTcA. [Noatomy
BaM He HY>XHO ouuLLaTb 3T NOBEPXHOCTH.
BHUMAHMUE!

CpeacTtso AnA OYMCTKM AYXOBOK MOBpPEXAaeT CaMooum-

LaroLmeca NoBepPXHOCTH.

» He ncnonb3yiTe cpeacTBO ANA OYUCTKM AYXOBOK Ha
CaMOoO4MLLIAKOLLIMXCA NOBEPXHOCTAX. [1pn nonagaHum
cpeacTBa Af1A OYUCTKM AyXOBOK Ha JaHHbIE NOBEPX-
HOCTU HEMEZJIEHHO yanuTe ero ¢ NoMoLLbH ryOKMu,
CMOYeHHOW B BoAe. He Tpute n He ucnonb3symnte anA
OUNCTKM YKECTKUE TYOKM U LLETKH.

TpeboBaHue: Pabouas kamepa ocThina.

» Harap 1 6enoBatbie 0OCTaTK1 Bbl MOXKETE YAaNUTb
CMOUEHHOW BOAOW MATrKOW ryOKOM.

3ameTKa: Bo BpemA paboTkl Ha NOBEPXHOCTAX MOryT 006-

pas3oBaTbCA NATHA KPACHOro LUBeTa — 3TO HE PXKaBuMHa,

a OCTaBLUMECH KYCOUYKM NMPOAYKTOB. OTH NATHA He onac-

Hbl AN1A 340POBbLA U HE BAUAIOT HA CNOCOBHOCTL CamMoo-

YMLLIAOLLIMXCA NMOBEPXHOCTEN K CAMOOUYMCTKE.

16.13 OuncTKa cb6opHOro pesepsyapa

BHUMAHMUE!

MpuunHoM noBpeXkaeHWA COOPHOro pesepByapa MOXKET

cTaTb Harpes.

» He cywute cOopHbIii pe3epByap B ropadei padouen
Kamepe.

» He moliite cbopHbIi pesepByap B NOCYAOMOEUYHOM
MalLu1He.

1. Cneay#Te yKasaHUAM MO UCMOb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeactB. — Crpanuya 191

2. Ouwwaiite cHopHbIi pesepByap candeTKon U3 Mar-
KOW TKaHM C ropAYMM MblSIbHBIM PACTBOPOM.

3. TwarenbHO NPOMbIBaNTE YNCTON BOAOW.

4. BbITpuTE HACYXO MATKON candeTKow.

5. OctaBbTe cOOPHLIN pesepByap NPOCYLUMTLCA C
OTKPbITON KPbILLKOW.

6. Hacyxo BbITpuTE YNAOTHUTENb KPbILLKK.

16.14 OuucTKa pesepByapa anfa soAbl

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOSIb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 191

2. OuumwanTte pesepByap 4na BoAbl cCandeTKon M3 MAr-
KOW TKaHM C ropAYUM MblSIbHBIM PACTBOPOM.

3. TwarenbHO NPOMbIBanTE YNCTON BOAOW.

4. BbITpUTE HACYXO MATKON candeTKow.

5. OcrtaBbTe pesepByap ANA BOAbI NPOCYLUUTLCA C
OTKPbITON KPbILLKOW.

6. Hacyxo BbITpuTE YNNOTHUTENb KPbILLIKK.

16.15 OuucTKa WaxTbl pesepByapa

1. Cnegayvite ykasaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. — Crpaxuua 191

2. BbITvpaiTe WwaxTy Hacyxo nocne Kaxkaoro Ucrnonb3o-
BaHwuA.
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ru PexXum o4yncTkm

16.16 OumncTKa oTBepCTUA ANA BbiXxoAa napa
B pabouen kamepe

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — Crpaxuuya 191

2. Ouuwante oTBepcTUE ANA BbIXxOAA Napa B padouen
Kamepe ropayei BoAOW C MOKLUUM CPeACTBOM U ry6-
KOW MM MATKOM LLETKOM ANA MbITbA NOCYAbI.

17 PeXWUM OUYUCTKM

InA ouncTkM npubopa UCMOoNb3YITe PEKUM OUMCTKMU.

17.1 YaaneHue HaKunu

Ina HopmarnbHoW aKcnyatauun npubopa HeobxoanMo
NepUOANYECKM yAANATb HAKMUMb.
[MeprMoaANYHOCTb yAaneHUA HaKUMKM 3aBUCUT OT YacTOoThbl
MCMNONb30BaHUA PEXUMa C NAPOM U XECTKOCTU BOAbI.
Mpubop otobparkaet Ha aucnee [, kak ToNbKO BOS-
MOXHOCTb UCMOMb30BaHUA pPeXXMMa napa CHuWxaeTcA A0
5 unun meHee pas. Ecnv Bbl He NpoBoAWTE yaaneHue Ha-
Kunu, Bbl GosbLLE HE CMOXETE YCTaHABIIMBATb PEXKUM
NPWUroTOBAIEHNUA C NAPOM.
B uenom ynaneHne Hakunu Npoaom«aeTcA NpuMm.
32 MWHyTHI. YaaneHue Hakunu BroyaeT B cebA asa
atana.
= YjaneHwe Hakunm, BDEMA BbIMNOJHEHNA
npum. 31 MuHyTa
® |1k NPOMBIBKM NOCAE yYAaeHUA Hakunu, BpemaA
BbINOJIHEHMA NPUM. 1 MUHYTa

BbInonHANTe pe)xuM yaaneHna HaKUMu B TMrMeHUYEeCcKmX
uenax.

Ecnu Bbl npepBanu pexxum yaaneHua Hakumu, Bol
Bonblue He cMoxkeTe Borblue HacTpouUTb paboTy ¢ na-
pom. Ytobbl noarotoButh Npubop K pabote, 3anyctute
MPOMBbIBKY.

3anycK nporpaMmmbl yaaneH1sa HaKUnu

Ynanexue Hakunu u3 npubopa npogomkaerca npum. 31

MUHYTY.

BHUMAHUE!

HepekomeHaoBaHHbIe cpeAcTBa ANA yAaNeHUA HaKWUMNu

MOFyT NPUBECTM K MOBPeXxAeHUo npubopa

» Hcnonb3yite TONbKO PEKOMEHAOBAHHbIE HAMU cpea-
cTBa ANA yAaneHua Hakunu. Bpema BosaenctsmA npu
yZAaneHWM HaKunu 3aBUCUT OT UCMOMb3YEMOro Ccpea-
cTBa.

lMonaaaHne pacTBopa ANnA yAaneHUa HaK1nu Ha naHesb

ynpaBneHua unun apyrve nerko noBpeXkaaemMole noBepx-

HOCTU NPUBOAMT K UX MOBPEXAEHUIO.

» Cpasy cmoinTe pacTtBop AMA yAaNeHWA HaKUnu BOAOW.

1. Mepekntouatenem Bbibopa GyHKUMI BbiGepuTe [,

v Ha aucnnee otobparkaetcA BpeMA BbINOHEHUA NPO-

rpamMmbl yaaneHua Hakunu. M3smeHuTs Bpems BbInos-

HEHWA HEBO3MOXKHO.

OTKpoiTe naHenb pesepByapos.

M3BnekuTe v onopoxxHuTe COOPHLIN pesepByap.

3alBuHbTE NycToM cOOpPHLIM pesepByap Ao ynopa.

MsBnekuTe pesepsyap aAnA BOAbl.

lMpuroToBbTE PacTBOp ANA YAANEHWA HAKUNKU, CMe-

LaB BOAY U CPEACTBO ANA yAANEeHWUA HaKUNw.

- Ina nonyyenus pactsopa cmewante 250 mn Boabl
1 50 Mn XKAKOro cpeacTsa AnA yAaneHUA HaKumu
Wnu pactBopuTe TabneTky ANnA yAaneHUA HaKunu,
BecoM 18 1, B 250 mn BoAbl B TEYEHUE S5 MUHYT.

oarLON
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Hanelite pactBop AnA yaaneHna HaKunu B pesepeyap

AnA BOAbI M 3aABUHbTE pe3epByap A0 yrnopa.

3aKponTe nNaHenb pesepByapos.

Haykmute D>/0O

BbinonHAeTcA yaaneHne Hakunu.

Ha avcnnee nosasnAeTcA ocTaBLleecA BpeMA BbiNos-

HeHWA peXxuma.

v [locne 3aBepLueHWA yaaneHWa Hakunu pasaaeTca Cur-
Han. MpuBop npekpallaeT paborty.

10. OTKpoMTE NaHenb pe3epByapoB.

11. UsBnekute cOOPHLI pesepByap, ONOPOXKHUTE U
BCTaBbTe 06paTHo.

12. U3BnekuTe pesepByap AnA BOAbI, TLATESbHO Npo-
MOWTe, HanoNHUTE CBEeXXel BOJOW U CHOBA 3a/IBUHbTE.

13. 3akpoiiTe naHenb pe3epByapos.

14. Hayxmute D>/0

v [pubop ABaXKALI aBTOMATUYECKU BhINOSHAET NPo-

MbIBKY. [Tocne 3aBepLueHVA NPOMbIBKM pasaaeTcA

CUrHarn.

3ameTtka: O6patuTe BHUMaHUE HA COOTHOLLEHUE KOMIO-
HEHTOB pacTteopa.

CpeacTso aAnA yaaneHna Hakvunu, Xxuakoe (HoMep 3axa-
3a 00311680): cmewante 50 mn cpeacTBa AnAa yaaneHus
Hakunu 1 250 M BoAblI B COOTHOLLEHMM 1:5.

Tabnetkv AnA yaaneHWA HaKWMNU (HOMep 3aKasa
00311974): pacTBopAiTe 0AHY TaBNeTKy AnA yaaneHun
Hakunu, Becom 36 r, B 500 Mn BoAbI B Te4EHUE 5 MUHYT.

<< ©o®

17.2 NMonockaHue

Ecnu Bbl onroe BpeMA He MCNoNb30Banu GyHKLMIO No-
Jauv napa, yaanute W3BeCTKOBbIM HaneT u NpomoiTe
npuoop.

AnAa Toro, uto6bl Baww Npubop ocTaBancA YACTLIM, MOXK-
HO MpOKayaTtb Boay yepes cucteMy Tpy6. 3atem npubop
CnvBaeT BoAy B COOpPHbIN pesepByap.

3ameTKa: [Nlocne NPOMBIBKM YaCTULbl PACTBOPEHHOW Ha-
KUMKW MOXKHO 0BHapY»uTb B COOPHOM pesepByape. 310
HOPMasbHO 1 He BNUAET Ha QYHKLUMOHMPOBAaHME.

BbinonHeHune NMPOMbIBKH

1. Mepekntouatenem Buibopa GyHKUMI BbiGepuTe (A,

v Ha aucnnee otobparkaeTcA BpeMsA BbINOAHEHUA NPO-
rpammbl. Bbl HE MOXXETe U3MEHWUTb BPEMA BbINOJHE-
HWA NporpamMmel.

OTKpoviTe naHenb pesepByapoB.

BbIHbTE COOPHLIM pesepByap M ONOPOXKHUTE.
3aaBuHbTE NycTon cOOpHLIN pesepByap A0 ynopa.
M3BneknTe pesepByap AnA BOAbl U BbIEATE OCTaTKK
BOAbI.

TwatensHo NpomMoiiTe pesepByap AnA BOAbl U HAMON-
HWUTE ero cBeXek BoAOM.

3aaBuHbTE pesepByap AnA BoAbl 40 ynopa.
3akpoiite naHenb pesepByapos.

Haxxmute D>/0.

Boaa npokaunBaetca yepes TpyObi.

o aRrLOD
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v Ha aucnnee HaunHaeTcA oTcyeT BpeMeHHU BbIMNOJHe-

HUA.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

v [lo ncreuexuu YCTaHOB/IEHHOIro BpeMeHU pasaaeTca
CUrHas.

18 YcTpaHeHue HeUcrnpaBHOCTEH

Bbl MOXeTe cCaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTb HE3HAYUTESb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Bawlero npubopa. Bocnonbayitech
nHdopmaumen 13 rmasbl «YCTpaHeHNe HeUCNpaBHOCTEN»
nepes obpalleHremM B CEPBUCHYHO Cny»By. 310 No3Bo-
nUT n3bexkatb AONONHUTENBHBLIX PACX0A0B.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

Mpu HEKBaNMGULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET
CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH. >
» PemoHTUpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKo 0by-
YeHHbIM crneuuanMcTam.
» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO

cnyxo0y.

/\ NPEOYNPEXAEHWE — OnacHOCTb nopameHus

3NeKTPpUYEeCKUM ToKom!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLlaeTcA TONbKO KBaNu-
GUUMPOBAHHBIM CrieLManMcTam.

» [nA pemoHTa npubopa MOXHO MCMONb30BaTh TONBKO

OpUrMHasnbHbIe 3anyacTy.

Bo nsbexxaHue onacHocTei 3ameHa NoBpeXAeHHOro

ceTeBoro kabensa aaHHOro npuéopa MOXeT ObITh Bbl-

MOSIHEHA TONBbKO NPOU3BOAUTENEM UK aBTOPU30BaH-

HOW UM CEPBUCHOM CNy»XO0i NMMBO NULOM, UMEOLLIUM

aHaNorMYHy0 KBanMpUKaLmio.

18.1 C6owm B paboTte

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN

Mpn6op He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenda He BCTaBfieHa B PO3EeTKY.
» [loakntounte ﬂpMéOp K QNEKTPOCETH.

Cpabotan npeaoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxXpaHUTenen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTesb B Bi10Ke NpeaoXpaHUTENen.

C6oit aneKTponuTaHua.
» [lpoBepbTe, paboTaeT N1 OCBELLEHWE UK APYrvMe NPUBOpPbI B MOMELLEHUM.

®yHKUMOHaNbHAA HEUCNPABHOCTb

1. OTkntounTe npeaoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxpaHuTene.

2. BrntouuTte ero cHosa npumepHo Yyepes 10 cekyHA.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HencnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

3. Ecnv cooblieHne noaBuTcA CHOBA, 06paTtuTech B cepBUCHYLO Cry>KOy. M03BOHMB, yKaXKuTe
TOYHoe coobLleHne 06 oLnbke.
- "CepsucHan cnyba", CtpaHuya 197

,ElBepua 3aKpbIiTa He NOJIHOCTLIO.
> I'IpOBepre, He 3a)KaTbl /N .depueVl OCTaTKM NMULLUN UNKU NMOCTOPOHHKE NpeaAMEThl.

Ha aucnnee roput =
U Ha npubope HeBO3-
MOXXHO BbINOSTHUTb
YCTaHOBKM.

AkTuBMpOBaHa 611o0KMpPOBKa AnA 6e30MacHOCTH AeTew.
» HakumanTe =° 4o Tex Nop, NoKa He 3aropurca =,

OcBelleHune paboyeit
Kamepbl He PyHKUMO-
HUpyerT.

CeeToauoaHan namna neperopena.
» Ecnu aTa owimnbKa noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNy»KOY.

Ha nucnnee muraet
«12:00» 1 roput cum-
son ©

CO6oM anekTponuTaHua.
» 3aHOBO yCTaHOBWTE BPEMSA CYTOK.
— "YcraHoBKa BpemeHnu cyToK", CtpaHnya 189

Mpn6op He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
YKaeTcA BpemaA npuro-
TOBJIEHMA.

Knonka >/0 ne 6bina Haxkara.
» Haxxmure D/0.

MwuKpoBoOHOBaA neyb
He paboTaer.

JBepua 3aKkpbiTa He NOMHOCTLIO.
» [lpoBepbTe, He 3aXkaTbl M ABEPLEN OCTaTKMU MULLM WU NMOCTOPOHHUE NPeaMETHI.

Knonka >/0 He 6bina Haxara.
» Haxxmute /0.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Bntona pasorpeatoT-
CcA MeasneHHee, yem
006bIYHO.

YcTaHoBEHa CIMLLKOM HW3KasA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
> YcTaHoBWTe 6onee BbICOKYIO MOLLUHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuya 178

B npubop nomelleHo 6onbLiue NPoAyKTOB, YEM 0BLIYHO.

» YcrtaHoBuTe 6onee AnuTeNbHOE BPEeMA NPUIrOTOBNEHHA.
[BoiHOM 06BEM yBENMUMBAET BpEMA NPUrOTOBNEHWUA BABOE.

Brioaa xonoaHee, 4em 06bIYHO.
» [lepeBopaunBaiite unu Bpema OT BpeMeHu noMelLnBaiTe 6ntoa0.

BeinonHeHune pexkuma
C UCNONb30BaHWEM
MUWKPOBOJTH NpepbiBa-
etcA.

MpuBop HeucnpaseH.
» Ecnu a1a owmnbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpPATUTECH B CEPBUCHYIO Cy»KOy.

Mpubop He Harpesa-
€TCA, Ha aucnnee Mu-
raet ABOETOYME.

B 6a30BbIx yCTaHOBKax aKTMBU3MPOBAaH AEMOHCTPALUMOHHbIA PEXKUM.

1. OtcoeaunHuTe NpMOBOP OT CETU NUTaHUA, HEHAAONTO OTKMIOYMB NPeAoXpaHnUTeNb B 6N1oKe
npeaoxpaHuTenen.

2. B TeuyeHue 3 MUHYT AeaKTUBUPYWATE AEMOHCTPALMOHHBIA PEXXMM B 6a30BbIX YCTAHOBKaXx
— Crparnya 190.

CumBonbl pesepsya-
pa anA Boasl U cbop-
HOro pesepByapa He-
MPEPLIBHO MUraoT.

TexHuueckan npobnema

1. MNpoBepbTe, A0 ynopa N1 3a[BMHYThl pesepsyap ANA BOAbl M COOPHLIM pesepByap B COOT-
BETCTBYHOLLIYHO LLIAXTY.

2. Ecnu cuMBOnbI NPOAOMKAKOT MUraTh, 00paTUTECH B CEPBUCHYIO CIY»KOY.

3ameTKa: Bbl MoykeTe nNpofomKaTth Nofb3oBaTbcA NPUOOPOM, 3a UCKNOUEHUEM PYHKLIMK MO-

Jauu napa.

Tennbii BO34YX UK
nap BbIXOAMT HaA ABe-
pbHO.

He ABnAeTcA HemMcnpaBHOCTLIO. OxnaxaaroLLmnii BeHTUNATop B npubope padoTaer.

» Hwvkakux aencteuii He TpebyeTcA.
BeHTunAatop npoaomxaet paboTtath B TEUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCIE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tkl Nprbopa. BeHTunATop 3awwuaeT npubop oT neperpesa.

Mocne 3aBepLUeHUA
paboTbl Npubopa
oxnakaaroLmMi BEeHTH-
NATOP NpoaomKaet
®YHKUMOHMPOBATL.

Mocne 3aBepLueHnA paboTbl Nprbopy HE0OXOAUMO OCThITh.

» Hukakux aenctBuii He TpebyeTcA.
BeHTunAtop npoaomkaet paboTtatb B TEUEHUE KOPOTKOrO BPEMEHU MOCIE 3aBEPLUEHUA pa-
60Tbl Npubopa. BeHTunATop 3awulaeT npubop oT neperpesa.

OxnarkgaroLumi BeH-
TMnATop padoTaeT npu
OTKPbITOW ABepue.

Bo Bpem#A 1 nocne 3aBepLueHus paboTbl Npubopy HEOOXOAUMO AaTb OCTbITb.

» Hukakux aencteuii He TpebyeTcA.
Mpu oTKpbITOM ABepLE BCE PYHKLUM OCTAHOBEHDI.

[Map He 3ameTeH npu
MCMNonb30BaHUK ropA-
yero Bo3ayxa u Kom-
6MHMpPOBAHHOTO pe-
XMMa C rpunem.

Map 3ameTeH He BO BCeM AnanasoHe Temneparyp. Yem ropadee nap, TeM OH MeHee 3aMeTeH.
» Hwukakux aercteuii He TpebByeTcA.

Mocne ucnonb3osa-
HUA peXkuma npuro-
TOBNIEHWA Ha napy,
cBopHbIi pesepByap
nycT.

Mpu 06bluHOM paboTe B perkMMe NPUroTOBNIEHWA Ha Napy UM B KOMOUHUPOBAHHOM PEXUME C
napomMm, KoHZIeHcaT oceZlaeT Ha CTEKNAHHOW NNacTMHE B HUXKHEW YyacT npubopa U cepoMm xe-
nobe aAna otBoAa KoHAeHcaTa Ha aHe npubopa. OH He nonaaaet B cOOPHLIN pe3epByap.
» Hukakux aerctBuii He TpebyeTcA.
COopHbIi pesepByap CNY>KUT TOJIbKO ANA NPOMbIBKMA U YAANEHUA HAKWMK, a He AnA o0Obl4HOM
paboThl B peXXUMe NMPUroToBSIEHWA Ha Napy WK B KOMOMHMPOBAHHOM PeXMUMe C NnapomM.

Benble yacTuLbl HaKu-
N1 HaxoaATcA B cbop-
HOM pesepByape.

Bo BpemMA NpoOMbIBKKN UNKU yaAaJlIeHUA HaKUMn MeJiIkue 4aCcTuubl HaKUNKU oTCnamBaroTCA OT HaArpe-
BarenA.

1. lNpoBepbTe yCTaHOBKM YKECTKOCTU BOAbI.
2. BbINonHAiTe yaaneHWe Hakunu yepes yKasaHHble MPOMEXYTKM BPEMEHMU.

» Ypanurte Hakunb U3 npméopa, KaK ONMUCaHO B MHCTPYKUHUK NO SKCrnyatauunu.

Hu3kui pacxoz Boasl
B KOMOUHUPOBAHHOM
pexume. OcobeHHo B
KOMOUHUPOBAHHOM
pexxume ¢ 3 GyHKUMA-
MM.

B KOMBMHUPOBaHHOM pEXKMME C NapoM, 0COBEHHO B KOMOUHUPOBaHHOM peXume ¢ 3 GyHKUU-
AMM, MHOTZA MCMofb3yeTcA HeBOMbLIOE KONMYECTBO Napa. Takum o6pasom, pacxolyeTca nuilb
HebonbLLOE KONMYECTBO CBEXKEW BOALI U3 pe3epByapa.

» Hukakux gencteuii He TpebyeTcA.
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18.2 YKasaHufl Ha aucnnee

Ytunusauma ru

HeucnpaBHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha ancnnee noss-

nAetcA coobLLeHne CTOAHHO aKTUBHbIM.

3arpﬂ3HeHVIFI Ha naHenun ynpasieHna NnpMBoAAT K TOMY, YTO CEHCOpPHOE NnoJjie okasbliBaeTcA No-

«E0532» 1. Bbikntounte npuéop.
2. OuuCTWTE NaHenu ynpaseHus.
3. CHoBa BKtounTe npubop.
» ECnu HenocpeacTBEHHO Mocsie BKIOUEHNA OLMOKa NOBTOPAETCA, 00paTUTECH B CEPBUCHYHO
cny»o0y.
Ha aucnnee nose- ®yHKUMA noaaum napa Gbina MHOrOKPaTHO aKTMBMPOBaHa MpK NycToM pesepByape AnA BOAbl.
nEeST(;:(;)chooéu.leHMe » [lepeAn NOBTOPHLIM UCMOMb30BaHMEM YOeaUTeCh, UTO pesepByap ANA BOAbl HAMOMHEH XO-
<« »

NOZIHOM BOJIOW U NOJSHOCTLIO 3aABUHYT B LLAXTY pe3epByapa.

» Ecnu aTa owmnbka noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 00paTUTECH B CEPBUCHYHO CNY>KOY.

19 YTtunusauyua

19.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK obecneunBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIO UCNOJIb30-
BaHWUA LUEHHbIX CblpbeBbIX MaTepuasnoB.

> VYTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C 3KONOrMYe-
CKUMU HOPMaMMU.
CBeaeH1A 0 BO3MOXHbIX cnocobax yTuamM3aumm Mox-
HO NOMYYMTb B CrEeLManM3MpoBaHHOM TOProBOM Mnpea-
NPUATUM, a TaKXKe B PaioHHbLIX UM TOPOACKKX opra-
Hax ynpasneHus.

JaHHbIi nprbop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenaAtT AenUCTBY-
toLne Ha Tepputopmn EBpocotosa
npaswna Bo3Bpara v yTunusaumu cra-
pbIX NpU6opPOoB.

20 CepBucHana cnyxoba

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE M YCIo-
BWAX rapaHTMu B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalueW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanTh Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpalleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KOY YKaXkuTe Homep
usnenua (E-Nr.) u 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Anpec v TenedoH CepBUCHOM CyXXObl MOXXHO HaWTH B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNY)KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

LnA aoctyna K KOHTaKTam cny»6 KNMeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXE MOXKETE MCNOoNb30BaTh AaHHbIM QR Koga.
https://www.siemens-home.bsh-group.ru

OTOT NPOAYKT UMEET UCTOUYHWKM CBETA Krlacca SHeproag-
¢dektuBHOCTH D. McTouHMKM cBeTa npeanaratoTcA B Kaue-
CTBE 3an4acTu U JOMKHbl 3aMEHATLCA TOMBbKO crieunarnb-
HO 0BYYEHHBLIM ANIA 3TOr0 KBaNUPULMPOBaHHLIM NEPCOo-
Hanom.

20.1 Homep usgenusa (E-Nr.) v 3aBoaCKOM
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pupMeHHon Tabnuyke ceoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHEW CTOPOHE ABeEpLbI.

€ =z

{Type J

YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble npubopa u Homep Tenedo-
Ha CepBVICHOVI Cﬂy)'l'(ébl, Bbl MOXXeTe 3anucartb 3T AaH-
Hble.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |
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3aechb Bbl HalaéTe 0630p ONTUMAabHbIX YCTaHOBOK AJ1A
MPWUroTOBNIEHUA PA3NIMYHBLIX TUMOB ONt0A, a TaKXKe PeKo-
MeHZaunU OTHOCUTENIbHO NPUHAANEXHOCTEN U NOCYAbl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yUETOM XapaKTepw-
CTMK MMEHHO Ballero npubopa.

21.1 PekomeHayemasn nocnenoBaTefibHOCTb
AencTeun

34ecb Bbl HAMAéTe NO3TanHy NOCNeA0BaTEIbHOCTb
[eicTBUI, KOTOpaA NMOMOXET BaM HaunyymMm o6pasom
UCMOoNb30BaTb PEKOMEHAYEMbIE YCTaHOBKK. Bbl nonyunte
MHOOPMALMIO O MHOXECTBE Bn1toA, a TaKKe pekoMeHaa-
LMK 1 COBEThbI, KOTOPbIE MOMOrYT BaM HacTpauMBaTb M UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPeAyCTaHOBNEHHbLIX NPO-
rpamMm onTMManbHbIM 06pasom.

3ameTKa: Nprbop MmeeT 3anporpaMMMpoOBaHHbIe ycTa-
HOBKM ana Gonbluoro Beibopa 6ntoa. Ecnv Bbl xoTUTE
BOCMONb30BaTbCA 3aJaHHbIMM YCTAHOBKaMM, MCMNOb3YW-
Te NporpamMmbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA.

— "llporpammsl aBTOMaTUHECKOro NPUroToBIeHUA",
Crparnya 184

1. lMepen Hauanom paboTbl yaanute M3 paboyei kame-
pbl BCE JIULLIHUE NPUHAANEKHOCTH.

2. Bbibepute 6111040 B peKOMeHAAUMUAX NO YCTaHOBKAM.

3. Bbinoxwute 6100 B NOAXOAALLYIO NOCYAY.
Mcnonbayite nocyay v NPUHAANEIKHOCTU, YKa3aHHble
B COBeTax No yCTaHOBKaM.

Mcnonbayinte nocyay u NpMHaanexHoCTU, KoTopble
noAxoAAT AnA crnocoba NpurotToBaeHuUA.

— "TlpuHaane)xHocTv u nocyAa /1A UCoIbL30BaHNUA B
pexxume MuxkpoBosH", Ctpannya 177

Mcnonbayite opurmHanbHble NpuHaaneXxHoctu. OHu
ONTUMaIIbHO NMOAXOAAT ANIA pasHbIX cnocoboB Npuro-
TOBMEHUA NULLKM B paboueit kKamepe.

4. PeKomeHAaauuna: Ecnv Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL O1to-
[0, NapamMeTpbl KOTOPOro OTAUYAKOTCA OT AaHHbIX B
Tabnuue, yctaHoBUTE NPUMEPHO BABOE BosbLuee Bpe-
MA NPUroTOBNEHNUA ANA ABOMHOIO obbema.
3HaueHun, npuBeleHHbIe B Tabnvue, Nnpeanonarator,
yTo 6nOZI0 NOMeELLAeTCA B XONOAHY0 pabouyto Kame-
py.

InA HekoTopbIx 6ntoA NpeaBapUTesbHbIN pasorpes
HeobxoaMM, YTo yKasaHo B Tabnuue. CTaBbTe Balle
6n11040 M NPUHAANEXHOCTH B pabouyto KaMepy Tofb-
KO nocne ee npeAsapuTeNbHOMO pasorpesa.
HekoTopble usgenua yaarTca nydlle, ecnu Belnekatb
“X B HECKOJIbKO dTanoB. OHK yKasaHbl B Tabnuue.
Ecnu xotuTe rotoBuTtb 6nt0Aa N0 CBOEMY peuenTy,
OPUEHTUPYHITECH HA NOXOXKMe Bntoaa u3 Tabnuubl. Jo-
NOSTHUTENBHYIO MHPOPMALIMIO MOXHO HaNTU B PEKO-
MeHAaUMAX B NPUITOXKEHUMU K TaBnuuam yCTaHOBOK.

B pexxu1me MMKPOBOSH BCeraa ycraHaBiMBanTe Mak-
CcUMasibHOE yKasaHHoe BpeMs, HO 06A3aTenbHO Npo-
BepbTe 611040 NO UCTEUYEHUU MUHUMATIBHOTO YKa3aH-
HOro BPEMEHM.

Mepea paboToi B perkMMe ¢ UCMONb30BAHUMEM DYHK-
LMK napa ybeauTech, UTo pesepByap AnA BoAbl Ha-
MOJSTHEH.

BbinonHute HacTpovku npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BeTaMM No yCTaHOBKaM.
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YkaszaHHble B Tabnuuax TemnepartypHble XapaKTepu-
CTUKM M BPEMA NPUrOTOBJIEHMA 3aBUCAT OT KAYecTBa,
napamMeTpoB TeMnepaTypbl 1 CBOMCTB NPOAYKTOB MNK-
TaHuA. [1o3ToMy yKasaHbl AnanasoHbl YCTaHOBOK. Ha-
YHUTE C HaMMEHbLLMX 3HaYeHnH. Ecnn Heobxoaumo, B
cneayroLLmMi pas yctaHoBuTe Bonee BbICOKOE 3Have-
Hue.

5. YctaHoBuTe 651040 B pabouyto Kamepy ¢ cobnoaeHu-
€M BbICOTbl PELLETKH.

6. & NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owuinapusaHusa!
M3 oTKpbITON ABepLbl NpUbopa MOXKET BblpBaThCA ro-
pAuvn nap. MNpu onpeaenéHHoi TemnepaType OH Mo-
eET BbITb HE BUAEH.
» OCTOPOXKHO OTKpLIBaNTE ABEpLY Npubopa.
» He noanyckaite aeten 6nmM3Ko K npubopy.

NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb oxora!
Pasorpetsie 6ntoga otaatoT Tenno. [Nocyna moxket
CUNbHO HarpeBaTbCA.

» Yr00bl M3BNIEUL MOCYAY WM NPUHAANEXHOCTH U3 pa-
Gouei Kamepbl, BCeraa Ucrosb3yiTe NPUXBaTKu.

Koraa 6ntofno 6yaet rotoBo, BelKNoUUTe Npubop.

21.2 O6uwue yKasaH1A NO NPUrOTOBMEHUIO

YunTbiBaiTe AaHHYO0 MHPOPMALMIO NPU NPUrOTOBEHUH
Bcex 6ntoa.

06pasoBa|-me KOHAeHCaTa

Mpv Np1roToBNEHUM NPOAYKTOB B paboueit kamepe Mo-
»KeT 06pas3oBLIBaTLCA MHOMO BOAAHOIO napa.

MockonbKy BaLl npubop aHeproaddEeKTUBHLIM, BO BpeMA
paboThbl HAapY)Ky BblAENAETCA Mano Tenna. Ms-3a
BorbLUoOro nepenasa TemMrnepatyp Mexay BHyTPeHHew
NOBEPXHOCTLHO NpMbopa U ero BHELIHUMU AeTanAMMU Ha
ZBepLe, Ha NaHenu ynpasneHua UM Ha pALOM CTOALLEeW
Mebenn MoXKeT oceaatb koHaeHcat. O6pasoBaHue KoH-
JeHcaTa — 310 00bl4HOE, 00yCNOB/IEHHOE 3aKOHaMK Qu-
3WKU ABNEHWE.

[MpeaBapuTenbHLIM pa3orpes U OCTOPOXKHOE OTKPbIBaHWE
ZABepLbl CNoco6CTBYET YyMEHbLUEHUIO KonMyecTea obpa-
3yloLLlerocA KoHaeHcara.

InA NpuUroToBneHnA B peXXMMe Ha napy Wnuv AnA BUAOB
HarpeBa ¢ napom Heobxoanmo, ytobbl B paboyeit kKame-
pe obpasoBbiBaniocb MHoro napa. Koraa npubop octbl-
HET, NPOTPUTE BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb AYXOBOrO LUKa-

da.

cDOpMI::I Ang BbineKkaH!uA

JnA AOCTUXKEHWA ONTUMasbHOWM CTENEHW FOTOBHOCTH Mbl
PEKOMEHZYEM UCMONb30BaTL TEMHbIE MeTanIuyecKue
$OpMbI ANA BbINEKAHUA.

CBeTnible MeTaNIMYECKUE, KEPAMUYECKUE U CTEKIIAHHBIE
dOpMbl YBENWUMBAIOT BPEMA BbINEKAHUA, U BbiNeYKa
noApyMAHWBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl UICNonb3yeTe CUIMKOHOBLIE GOPMEI, NPOBEPLTE
B yKa3aHWAX U3roTOBUTENA, MOAXOAAT NIM OHU ANA UC-
MoNb30BaHUA B PEXKMME NPUrOTOBEHUA C UCMONb30Ba-
HUEM Mapa v B PEXXMME MUKPOBOJSIH, U OPUEHTUPYHTECH
Ha XapaKTEPUCTUKKM U peLienTbl u3rotoButena. CUMKOHO-
Bble OPMbI YACTO MEHbLLE MO pasmepy, YeM 0BOblUHbIE
hOopMbl, NO3TOMY 00BEM MPOAYKTOB M peuenTtypa MoryTt
oTnuyaThCA.



MeprameHTHan 6ymara

Mcnonb3yiTe TONbKO Takyto NneprameHTHyto Bymary, Ko-
TopanA noAxoAWT AnA BeiBpaHHoWi Temnepatypbl. Bbl-
pesaiite nepraMmeHTHyt0 Bymary To4HO no pasmepy ¢op-
Mbl.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!
M3-3a cTpyn Bo3ayxa, NpoHMKatoLei B npubop npu
OTKpbIBaHWW ABepLbl, NepraMmeHTHaA Bymara MoxeTt
NOAHATLCA, KOCHYTLCA HarpeBaTe/lbHOro aneMeHTa 1
BCMbIXHYTb.

» [lpu npeaBapuTeNLHOM pasorpese M BO BPEMA Npu-
roToBneHnA 06A3aTENbHO 3aKpENANTE NepraMmeHT-
Hyto Bymary B NpUHaANEXHOCTAX.

» Bceraa oTtpesaiite noaxoanwmii pasmep 6ymarv u
cTaBbTe Ha Bymary KacTptonto unm Gopmy AnA Bbine-
KaHuA.

21.3 PekomeHgauu1 No NPUroToBIIEHUIO
6nroa ¢ HU3KUM coepKaHueM aKkpunamuaa
AKpunamua BpeZeH AnA 340poBbA U oBpasyeTca npu

NPUroToBJIEHUU 3ePHOBLIX U KapTodenAa Ha oYeHb CUJb-
HOM OrHe.

Bnrono Coset

ObLwan nHpopmauma = BpemA NpuUrotosBieHuns
[O/MKHO ObITb MO
BO3MOXXHOCTU
KOPOTKMM.

= boaa OO/MKHbl UMETL
30/10TUCTbLIN LBET, a He
TEMHBbIN.

= IcnoAb3ynTe KPYMHble
N NIOTHbIE NPOAYKTHI.
Mpwn nx
NPUroTOBEHNN
oBpasyeTcA MeHbLle
akpunamumaa.
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21.4 CosBeTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U

pasorpeBaHUIO

Ina aoctvxkeHnAa onTMManbHOro pesynsTara pasMmopa-
YKMBaHUWA U pasorpeBaHuA cnedyite JaHHbIM CoBETaM.

3apaua

CoBet

Mo ucteyeHU BpeMeHH
npurotoBnexuna 6noaa
ZOMKHbI BbITb Pa3Mopo-
YKEHbI, pa3orpeThbl Uim ro-
TOBBI.

YBenuubTe BpEMA NpUro-
TOBNEHWA. MMpoayKTb
6onbLuero o6vEma u
6orbLUel BbICOThI TpedyHoT
6ornbLue BpeMeHu ans 06-
paboTku.

Mo ucteyeHUr BpeMeHH
npurotoBnexHua 6n0a0 He
ZOMKHO BbITb NEperpeTo
Mo KpaAM M roToBO noce-
peauHe.

= [JomelwmBanTe 61000
BPEMA OT BPEMEHW.

= YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH
1N OONbLLYIO
NPOAO/HKNTENBHOCTb.

Mocne pasmoparknBaHua
nTMua UM MACo MArkue
TONBKO CHapY»xu, a BHYTp#H
ewé He oTTananu.

= YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
MOLLHOCTb MWUKPOBOJIH.

= [Ipn 601blLIOM 0OBEME
pasMopaXKnBaeMbix
NPOOYKTOB HECKOJIbKO
pas3 nosopauymBanTe nx
BO BpemsA
pasMopaxnsaHua.

Brntoao He A0MKHO ObITb
C/IALLIKOM CYXMM.

®  YCTaAHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

= YMEHbLNTE BPEMHA
NPUroTOBIEHWA.

= HakpownTte 61t070.

= [loBaBbTe Oonblie
BOAbI.

Bbineuka n menkoe neye- ® YctaHaBnmBanTte

Hbe Temneparypy B
pexunume ropayero
BO3/yxa Ha
MakcuMasibHoe
3HaveHne 180 °C.

= Bhineuky n mMenkoe

neyeHbe cmMasbiBanTe
ANLIOM UM AUYHBIM
XKENTKOM. IOTO
yMeHbLLaeT
obpasoBaHune
akpuiamuga.

21.5 CoBeTbl N0 pasMopaXUBaHUIO U
pasorpeBaHUIO B peX1MMe MUKPOBOJIH
Ecnu B npouecce pasmopaxkuBaH1A Unu pasorpesa B

pPexumMme MUKPOBOJIH YTO-TO He noJiyyaeTcCA, 34AeChb Bbl
HanZeTe COBEThI, KaK ynydwunTb pesynbtar B CJ'Ie.EIYPOLLIMﬁ

pas.

3agaua

CoBet

KapTtodenb ¢opu B Ayxo- = Pacnpenenvre

BOM LUKady KapTodesnb ppn Ha
NPOTMBHE PABHOMEPHO
B OAMH CJ/ION.

= Y1o06bl KapTohens dhpu

HEe Nepecox, kKnaante
Ha NPOTUBEHb HE
MeHblle 400 .

Bbl He Mo)KeTe HanTh anA
NPUroTaBIMBaeMoro Kosu-
yecTBa NPOAYKTOB yCTaHo-
BOYHbIX 3HAYEHWUN.

YBenuumBanTe unm ymMmeHb-
LaiTe BpeMA NpUrotToBne-
HUA.

Obwee npaBuno: ans
ZBoiHOro o6bema Tpedy-
eTcA NouyTv B ABa pasa
6onblUe BpeMeHu, AnA no-
NIOBUHHOTO 06bema - no-
YTV B Ba pasa MeHblue

Bntoaa nepecobixator.

= CokpaTtuTte Bpems
NPUroTOBNEHNA.
Nnu:

= YcTaHoBuTE Oonee
HU3KYIO MOLUHOCTb
MUKPOBOJIH.

= Hakponte 611040 U
nobasbTe GosnblUe
KNOKOCTU.
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3agaua

Cosert

Bntoao no ucrevenunn Bpe-
MeHW He PasMopPO3UNOCh,
He pasorpenoch U He
ZOLUNO 10 FOTOBHOCTM.

YBenuubTe BpEMA NpUro-
TOBMEHMA.

Mo ucteyeHn BpeMeHm
npuroToBnexHua 640 no
KpafAMm reperpeTo, a cepe-
[IMHa eLle He COBCEM ro-
TOBa.

= [TomelwmBarite 61000
BPEMA OT BPEMEHW.

= B cneayowmin pas
YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb 1 Oosibluee
BPEMA MPUroTOB/IEHWA.

[Mocne pasmopakusaHun
nTMUa MK MACO CHapYXKK
MArK1e, a BHYTPU eLle He
oTTanAnm.

= B cneayrownii pas
BbIOMpaliTe MeHbLLYO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

= [Tpn 6onbwom oObeme
pasMopaxnBaeMbix
MPO/AYKTOB HECKOJ/bKO
pas3 noBopauymBanTe nx
BO BPEMHA
pasMopaXknBaHua.

PekomeHgaumMu no yctaHoBKam AsA pa3MopayBaHUA

21.6 PasmopaxuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb NpMbop AnA pasMoparkuea-
HUA 3aMOPOXXEHHBIX NPOAYKTOB..

PasmopamuBaHue 6nroq

1.

[MomecTnTE 3aMOpPOXKEHHbIE NPOAYKTHl B OTKPbLITHIN
KOHTENHep Ha AHO paboyeit Kamepbl.

He6onbLUMMK KycouyKamu antoMUHUEBOW QOJbI
MOXHO HaKpbITb HEeXXHbl€ YaCTu Tena, HanpumMep, ro-
NEHU W KPbITbA KYPULLbI UK XXUPHbIE Kpas XapKoro.
[Mpun aTOM donbra He AOMKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX
CTeHoK npubopa.

3anyctute pexxum padoTbl.

Mo ncTeyeHnn NoNOBUHBI BPEMEHN PasMOparkKuBaHuA
$onbry MOXXHO CHATb.

3ameTKa: [py pasmopakuBaHum MAca U NTULbl 06-
pasyeTcA *UAKOCTb.

Yaanante *XMAKOCTb Npy NepeBopaynBaHin, HU B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMNOoMb30BaTh ee Npu AanbHew-
LUeM NPUroTOB/IEHUMU, OHA TaKXKe He A0MKHa Conpu-
KacaTbCA C APYrMMU NPOAYKTaMu.

B npouecce pasmoparkneaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te UK NepemMeLlanTe NPoAyKThl.

Bonblune KycKkun Hy)XXHO nepeBopaYnBaTb HECKOIbKO
pas.

OcTaBbTe pa3sMopoXXeHHble NpoayKThl ewle Ha 10—-60
MWHYT NPU KOMHAaTHOW Temneparype.

Bbl MOXXeTe yaanuTe BHYTPEHHOCTM NTUUbl. MAco
MOXXHO pasienbiBath, JaXe eciiv B caMoi cepelitHe
OHO He A0 KOHLa pa3Mopo3noch.

Bun 6nrona MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo BupaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-

hda yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- TOTOBJIEHUA,
BOJIH B BT MUWH

M#Aco KycKom, Ha KoCTv unu 6es OTKpblTaA nocyaa 0 = 1.180 1. 15

KocTtu, 800 r 2.90 2. 15-25'

M#Aco KyCcKoMm, Ha KoCTv unu 6es OTKpbiTaa nocyaa 0 B 1.180 1. 15

Koctu, 1000 r 2.90 2. 25-35'

M#Aco KycKom, Ha KocTv unu 6es OTKpbITaA nocyaa 0 =5 1. 180 1. 20'

Koctu, 1500 r 2.90 2. 25-35'

Maco kycoukamu unm nomtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 = 1.180 1.52

200r 2.90 2. 4-62

MsaAco Kycoukamu unu nomtukamu, OTKpbITas nocyaa 0 = 1.180 1.10?

500 r 2.90 2.5-10°

Maco kycoukamu unm nomTtukamu, OTKpbITaA nocyaa 0 =5 1.180 1.10?

800 r 2.90 2.10-15?

MsacHo# dpapLu, CMeLLaHHbIR, OTKpbiTaa nocyaa 0 90 154

200 r°

]
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Heckonbko pas nepeBepHyTb 6ntoa0.
Mpu NnepeBopaynBaHnM OTAENWUTE KYCKU MACa ApYr OT Apyra.
3amoparkmBatb NPOAYKTbI HA MTIOCKOW NMOBEPXHOCTHU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHoe MACO.

Mpu nepeBopayMBaHnm OTAENUTb PA3MOPOXKEHHBLIE YACTK APYr OT Apyra.
Cneiite »XnMaKoCTb, 06pa3oBaBLUYHOCA NPU PA3MOPaXKUBaHWH.
MepeBopaunBaiite 6n0a0 Kaxkable 20 MUHYT.
OtaenuTte Apyr OT Apyra pasMOpPOXXEHHLIE YaCTH.
Bpems oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO nepemMeLumBats 6noao.

'"TI0NHOCTBIO CHATb YNAKOBKY.
' PasmoparkuBaiTe TONbKO BbINEUKY 6e3 rnasypu, ClIMBOK, XenaTtuHa uim Kkpema.
2 OTAenuTb KyCKM Nupora Apyr ot Apyra.
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Bua 6nroga MpuHaanexHocTU/nocy- YpoBeHb Bua Ha- YposeHb mowy- Bpemsa npu-
Aa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUS,
BOJIH B BT MUWH
MsACHOM paplu, CMeLlaHHbIN, OTKpbITan nocyaa 0 B 1.180 1.5"5
500 r® 2.90 2.10-15"°
MACHOM papLu, CMeLlaHHbIN, OtkpbITaa nocyaa 0 1.180 1.10"°
800 r° 2.90 2.15-20"°
MNT1ua uenMKom unm Kyckamu, OTKkpbiTana nocyaa 0 1.180 1.5°
600 r 2.90 2.10-15°
MTMUa UenMKOM UK KycKamu, OTKkpbiTaA nocyaa 0 = 1.180 1.10°
1200 r 2.90 2. 20-25°
YTKa, 2000 r OTKpbITan nocyaa 0 B 1.180 1.20"°
2.90 2. 30-40"°
Mycb, 4500 r OTKpbiTas nocyaa 0 1. 180 1.30"°
2.90 2. 60-80"°
PuibHoe ¢une, pbibHblE KOTNETHI OTKkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.5°
U1 NOMTHKM, 400 1 2.90 2.10-158
Pbi6a uennkom, 300 r OTKpbiTaa nocyaa 0 =S 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Pui6a uenukom, 600 r OTKkpbiTaa nocyaa 0 1. 180 1.8
2.90 2.15-25
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEkK, OTKpbiTaA nocyaa 0 =S 180 10-15°
300r
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEeK, OTKkpbiTaA nocyaa 0 1.180 1.10°
600 r 2.90 2.9-15°
®pyKTbl, Aroabl, Hanpumep, Manu- OTKpbITasa nocyaa 0 180 7-10%8
Ha, 300 r
®pyKThl, AroAbl, Hanpumep, manu- OTKpbITaA Nnocyaa 0 S 1.180 1.8%8
Ha, 500 r 2.90 2.5-10%8
CnuBouHOEe Macrno, pacTomneH- OTKpbiTaA nocyaa 0 90 6-8
Hoe, 125 r'°
CnuBoyHOE Macno, pacToniieH- OTKpbITaa nocyaa 0 1.180 1.2
Hoe, 250 r'° 2.90 2.3-5
Xne6, uenukom, 500 r OTKkpbiTaa nocyaa 0 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Xneb, uenuxkom, 1000 r OTKpbiTaa nocyaa 0 g 1.180 1.5
2.90 2.15-25
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cao6- OTKpbiTaA nocyaa 0 =S 90 10-15
HbIK nupor, 500 r'" 2
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cao6- OTKpbiTaA nocyaa 0 =S 1.180 1.3
HbIW nupor, 750 r'' 12 2.90 2.10-15
Mupor, couHbli, Hanpumep, opyk- OTKpbITas nocyaa 0 1.180 1.5
TOBLIW NUPOT, TBOPOXKHbIA NUPOT, 2.90 2.15-25
500 r'
Mupor, couHbin, Hanpumep, ¢pyk- OTKpbITaA nocyaa 0 =S 1.180 1.7
TOBbIV NMUPOT, TBOPOXKHbIA NUPOT, 2.90 2.15-25

750 "

' HecKonbKo pas nepeBepHyTb 651t040.

2
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°TToNHOCTBIO CHATL YNaKOBKY.

MNpu NnepeBopaynBaHuM OTAENNUTE KYCKW MACa APYr OT Apyra.
3amoparkMBatb NPOAYKTbl Ha NIOCKOW NOBEPXHOCTH.
JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Mpu nepeBopaynMBaHUM OTAENUTL PA3MOPOXKEHHBIE YaCcTh APYr OT Apyra.
Cneiite XMAKOCTb, 00pa30oBaBLLYHOCA NMPU Pa3MOPAXKUBAHWH.
MepeBopauunBaiite 6ntoa0 Kaxasie 20 MUHYT.
Otaenvte Apyr OT Apyra pasMOPOXKEHHbIE YacTy.
Bpems oT BpeMeHU 0CTOpOXKHO nepemelumBats 6ntoa0.

"' PaamoparkuBaiTe TONbKO BhINEYKy 6e3 rnasypu, CIMBOK, XenatvHa U kpema.
2 OTaenuTb KyCKW Nupora Apyr oT apyra.
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21.7 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO nozorpeTs 6ntoaa.
Pa3sorpeB 3aMOpPOXEHHbIX NPOAYKTOB

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatoT Tenno. lMocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
Yyern Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ywuTe NpuxBaTky.

1. U3Bnekute rotoBble H6n04a M3 YNAKOBKM U NOMECTUTE
B NocyAy, NPUroAHyto ANA UCTONb30BaHUA B PeXnMe
MUWKPOBOJTH.

2. PaBHOMepHO BhINoXuTe 6nt0A0 B nocyay.

Mnockune nonypabpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH Obl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBanTe NpoayKThl
Zpyr Ha apyra.
3. HakpowTe npoayKTbl NOAXOAALLEN KPbILLKOW, Tapen-
KOW mnu cneunanbHon $Gonbrov AnA UCNosib30BaHWA B
PEeXMME MUKPOBOSH.
YctaHoBHTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepsl.
3anyctute pexxum pabdoThl.
Bpema oT BpemMeHu nepeBopaymBante UM nepeme-
LumnBamTe 6nrogo 2-3 pasa.
PasnuyHble KOMMNOHEHTLI Nonypabpukara MoryT Ha-
rpeBaTbCA C PasnnyHoON BLICTPOTOMN.
7. OcTtaBbTe ropauMe NpoAyKThbl eLle Ha 2—5 MUHYT Npw
KOMHaTHOW Temneparype.

o oA

CoBeTbl N0 YyCTaHOBKaMm ANA pa3orpeBaHuA 6nroa rny6oKon 3aMOpo3KU

Bun 6nrona MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo BupaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-
Aha yCTaHOBKU rpeBa HOCTH MUKPO- [OTOBJIEHUSA,

BOJIH B BT MUWH

Cyn, 3aMmopo»eHHblIi, 400 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 8-15

Pary, samopox«keHHoe, 500 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 8-13

Pary, samopoxxeHHoe, 1000 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 20-25

MeHto, nopunoHHoe 6o, roTo-  3aKpeiTad nocyaa 0 S5 600 11-15

Boe 651040 (M3 2-3 KOMMOHEHTOB),

3aMOpOoXeHHble, 300-400 r

JIOMTUKM MnK KyCOUKM MAca B CO-  3akpbiTaa nocyaa 0 = 600 12-17"

yce, Hanpumep, rynawl, 3amopo-

YXeHHbIM, 500 1

JloMTHKKM nnun Kycoukmn mAca B co-  3akpblTaA nocyaa 0 = 600 25-30"

yce, Hanpumep, rynsLl, 3amopo-

XeHHbIh, 1000 r

3anekaHKu1, 3aMOpPOXKEHHLIE, 3akpbiTasa nocyaa 0 600 10-15

Hanpumep, nasaHbA, kapTodpenb-

HaA 3anekaHka, 450 r

["apHupbl, Hanpumep, puc, Maka-  3akpblTaa nocyaa 0 = 600 2-5

POHbI, AOBEAEHHbIE 10 FOTOBHO-

CTH, 3aMOPOXKEHHble, 250 r?

"apHuWpbl, Hanpumep, pyUc, Maka-  3akpbiTaA nocyaa 0 600 8-10

POHbI, A0BEAEHHbIE [0 rOTOBHO-

CTH, 3aMOPOXKeHHbIe, 500 r?

OBoLuun, HanpMMep, ropoLLEK, 3akpbiTasa nocyaa 0 B 600 8-10

BPOKKONN, MOPKOBb, 3aMOPOXKEH-

Hble, 300 r?

OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEK, 3akpbiTasa nocyaa 0 = 600 14-17

BPOKKOSN, MOPKOBb, 3aMOPOXKEH-

Hble, 600 r?

LLInuHaT, 3aMopoXKeHHblit, 500 ™ 3akpbiTas nocyaa 0 = 600 11-16°

' Tpu NnepeBopaunBaHUm OTAENNUTbL KYCKWM MACA ApYr OT Apyra.

2 No6aBuTh B 6711040 HEMHOIO XUAKOCTH.

8 Io6aewuTb B nocyay Boay, 4ToObl OHA NOKpbIBana AHO.

4 ToToBUTL BMOA0 6e3 fodaBneHna BoAbI.
* MomelunBaiiTe 611040 BPEMA OT BPEMEHM.

PasorpeBaHue 6ntoq

/\ NPEOYNPEX OEHMUE — OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoga otaatoT Tensno. [locyaa MoxKeT cuib-

HO HarpeBaTbCA.

» Yr106bl M3BNIEUYL MOCYAY M NPUHALNEXHOCTHN U3 pabo-

Yyen Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ynTe NpuxBaTky.
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A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owunapuBaHua!

anI HarpeBaHWn XXUAKOCTN BO3MOXKHA 3alePXKKa 3aKHU-

nanvA. B atom cny4vyae tTeMneparypa KuneHma 4oCturaet-

cA 6e3 oBpasoBaHUA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3blpb-

KoB. PekomeHayeTca cobntoaate OCTOPOXKHOCTb AaXKe

NP1 He3HaYUTENbHOM COTPACEHUM EMKOCTK. ['opAvan

YKUIKOCTb MOXXET BHE3AMNHO HayaTb CUIbHO KUNeTb U

OpbIsratb.

» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOKKY.
3710 NOMOXKET U3berKaThb T.H. OTNIOXKEHHOIO 3aKuna-
HUA.

VLY

BHUMAHUE!
Conpu1KoCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NoBEpPXHO-

CTbtO paéoqeﬁ KamMepbl MOXXET NpuBeCTn K oépasoBaHmo

UCKP, KOTOpble MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKo ABepLUbl.

» Creaute 3a TeM, 4ToObl MeTaNNMYECKUE NPeaAMETLI
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMIMUCh Ha pac-
CTOAHWM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeit Kamepbl
U BHYTPEHHEN CTOPOHbLI ABEPLIbI.

PexomeHaauuu no yCTaHOBKaM A4JA noaorpesaHunA

Y Bac Bce nonyuutcal ru

M3BnekuTe rotoBble 6t0a U3 YNaKoBKU U MOMECTUTE
B NocyAy, NPUroAHYHO ANA UCMO0JIb30BaHWUA B PEXXMMeE
MUWKPOBOJH.

PaBHoMepHO BbINOXuTE 6Mt0A0 B nocyay.

Mnockue nonypabpukatbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH Bbl-
cTpee, YeM BbICOKME. He cknaabiBaiTe npoayKThl
Apyr Ha apyra.

Hakpo#nTe npoayKTsl NoAXoAALeN KPbILLKOKW, Tapen-
KOW Mnu crneuvanbHOM Gonbrov AnA MCNosib30BaHWA B
PEXMME MWUKPOBOJSIH, EC/M STO yKasaHo B Tabnuue.
YcTaHoBHTe nocyay Ha AHO paboyei kamepsl.

Ecnu Bbl BKIIOUMNM OYHKLMIO NOAAYM Napa, yCTaHOBH-
Te CTEKNAHHbLIA NPOTUBEHb C MOCY/A0M Ha YPOBEHb 3 U
3anewnTe BoAy B pesepsyap.

3anycTtute pexxvum padoTbl.

Bpema oT BpemeHu nepeBopaynBante unm nepeme-
lwmBaiiTe 6ntoa0.

PasnuyHble KOMMNOHEHTLI Nonypabpukara MoryT Ha-
rpeBaTbCcA C PasnUyHon BLICTPOTOMN.

Cneaute 3a Temneparypon.

OcTaBbTe ropAdMe NPOAyKThI eLlle Ha 2—5 MUHYT Npu
KOMHaTHOW Temnepartype.

Bua 6nrona

MpuHaanexHocTH/nocy- YpoBeHb

Bua Ha- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-

Aaa YCTaHOBKU rpeBa MOLLHOCTH nogayuu roTOBMNEHUA,
MUKPOBONH  napa MHH
B BT
Letckoe nutaHue, Hanpu- OTKpbITaA nocyaa 0 = 360 - 0,5-1,5%%
Mep, BYTbINIOYKM C MOJIOY-
HoW cMmeckto, 150 mn’
Hanutku, 200 mn* OtKpbiTan nocyaa 0 g 1000 - 1-256
Hanutku, 500 mn* OTKpbITan nocyaa 0 1000 - 4-55¢
Cyn, 2vawknno 175r OTKpbITaA nocyaa 0 600 - 3-4
Cyn, 4 yvawknno 175r OTKpbITaA nocyaa 0 600 - 6-8
Kycouku pbibbl vnn mAca  3akpbiTas nocyaa 0 2 600 - 7-10
B coyce, 500 r’
MeHto, nopuuoHHoe 6nto-  OTKpbITas nocyaa 0 SH+Al 360 3 9-14
Zo, rotoBoe 61040 (M3
2-3 KoMMnoHeHToB, 400 )
Pary, 400 r 3akpbiTaa nocyaa 3 =S 600 - 6-8
Pary, 800 r 3akpbiTasa nocyaa 0 600 - 8-11
Osowm, 150 r OTKpbITaA nocyaa 3 360 3 3-5
Osowuu, 300 r OTKpbITaA nocyaa 3 360 3 4-7

PasorpeBaTb AETCKOe NMUTaHue oTAesIbHO OT COCKM UJTU KPbILLKH.

-
2 Mocne pasorpeBaHUA XOPOLLO BCTPAXHYTb 6M0A0.
8 ObAsateslbHO KOHTPONIMPOBaTL TeMMepaTypy.

* TTONOXXWTb NOXKKY B CTaKaH.

5 He neperpeBartb afikorofibHble HaMWUTKH.

& Cnenutb 3a npuroToBneHnem énoga.

7 OToENWTb NOMTUKKM MACa ApYr OT Apyra.
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21.8 Muporu, xne6 U menkas Bbineuka

C nomolLubto Npréopa MOXKHO BbiNeKaTb TOPTbI, NEYEHbE
v xneb.

YT06bl TECTO XOPOLLIO NOAHANOCH, HAKPOUTE MUCKY C Te-
CTOM MNIEHKOW MW NONOTEHLEM, YCTAHOBUTE ee Ha AHO
paboueit kamepbl U BbibepuTe pexxum «CopAYMi BO3ayX»
npv Temneparype 40 °C.

MHCprKLIMM no NPUroToBJIEHUIO BbiNMEe4YKHU B
KOM6I4HaL|MI/I C PEXKUMOM MUKPOBOJIH

= BhinekaHve B KOMOMHUPOBAHHOM PEXMME C
NCMNOb30BaHNEM MUKPOBOJIH MOXET CYLLECTBEHHO
COKpaTUTb BPeMsA MpuUroToBneHus.

= Icnonb3yiTe XaponpouHyto nocyay, NpuUrogHyto
ONA NPUMEHEHWA B PEXUME MUKPOBOJTH.

= B KOMOUHUPOBAHHOM PEXMME MOXHO UCMOMb30BaTh
00blUHbIE POPMbI A1A BbiNeKaHnaA 13 meTtaina.

YKa3aHu1A No BbiMEeKaHUIO ¢ NOMOLLbIO napa

®»  HekoTtopble 6toaa nonyyarca 6onee XpyCTAWMMM,
€C/IM MPU UX MPUroTOBEHUN UCMOIb30BaTh Nap. B
3TOM CJlyYyae OHU MeHbLLIE NepechiXatoT U
npuodpeTtatoT Bonee BNECTALYIO NOBEPXHOCTb.

®  HanonHuTe pesepsyap A8 BOAbl 4O OTMETKMU
«MAX». Nocne Toro, kak Boga oynet
n3pacxonosaHa, NpUrotosneHne éoaa
NPOAO/MHKNTCA B YCTAHOBNEHHOM PEXUMe Harpesa
yxe 6es nogaun napa.

PeKomeHAauUumn No NpUroToBAEHUIO NPOAYKTOB
rny6oKon 3aMOpPO3KH

= [TONHOCTbLIO U3BNEKNTE B0 M3 YNaKOBKMU.

= YaanuTe nen c Npojaykra.
He ucnonbayiite cunbHo obneaeHenble NPoAYyKThI Fy-
GOKOW 3aMOPO3KM.

= [TpoaykThl ry©OKOl 3aMOPO3KK MOTyT NpoMneKaTscA
HepaBHOMepHO. Kpome 3Toro, oHW MoryT
HepaBHOMEPHO MOJPYMAHUBATLCA B MPOLIECCE
BbINEKAHWA.

PekoMeHAauUMUu No NpUroToBseHuto xneba u
Oynouek

BHUMAHUE!

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTate M3MeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXXHO NoBpe-

»xaeHve npubopa.

» 3anpellaeTca HanMBaTb BoAY B ropAdyto padouyto
Kamepy.

= [loakaounTe YHKLMIO NoJayn napa K pexumy
«[opAuMi BO3OYX>.

®  YCTAHOBOYHbIE 3HAYEHWA, YKa3aHHble Ana TecTa ana
xneda, NeNCcTBUTE bHbI AN1A BbiNeKaHua Kak Ha
NPOTUBHE, TaK 1 B MPAMOYIrO/IbHON (hopME.

PexomeHaauuu no yctaHOBKam Ana nMporos B ¢popme

Bua 6nrona MpuHaanexHocTH/ YpoBeHb Buna Harpe- Temnepaty- YpoBeHb Bpems npwu-
nocynaa yCTaHOBKW Ba pa, °C MOLLIHOCTH roTOBJIEHUSA,
MUKPOBOAH  MWH
B Bt
Cro6Hbli nupor, ®dopma anAa Bbineyku, 1 160-170 - 60-80'
06blyHOe TecTo ¢dopma ¢ oTBEpPCTUEM
nocepeaviHe unu npa-
mMoyronbHaa ¢popma
Cao6Hbiit nupor, ToH-  Popma and Bbineuku, 1 150-160 - 60-70'
Koe TecTo (Hanpumep, @opma C 0TBEpPCTUEM
MecOoYHbIR NUpor) nocepeaviHe unu npa-
MoyrosibHaa ¢opma
OpexoBbli KEKC PastémHana ¢popma 1 @+= 170-180 90 30-35
@26 cm
Kop» ana TopTa U3 dopma anA Kopxka 1 160-170 - 35-45
caobBHoro Tecta Ana TopTa
BuCKBUTHBIN TOPT, PasbémHnana ¢popma 1 160-170 - 40-50
3 Anua J 26 cm
®pykToBbIN MK TBO-  PasbémHan popma 2 @+= 150-160 360 40-50'
POXHbIM TOPT U3 Ne- @ 26 cm
COYHOro TecTa
®pyKTOBBIN NKUPOT, PasbemHan unu va- 1 @+= 170-190 90 30-45
TOHKUI, U3 TecTa AnA  WweobpasHaa popma
Kekca
[MMKaHTHBIR NKupor PasbémHana ¢opma 2 @+= 160-180 90 50-70

(Hanpumep, KULW unu
NYKOBbIW NMMPOT)

@ 26 cm

' OcTaBbTe NUPOr OCThIBATL B YXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.
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PekoMmeHgauuu no yCTaHOBKaM A4JsAa NUPOros Ha NpoTuBHe

Bun 6nrona MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- TemnepaTypa, YpoBeHb MoLl- YpoBeHb Bpemsa
cTtu/nocyna yCTaHOBKU rpeBa °C HOCTU MUKpPO- mnoxauu NpUroToB-
BOJIH B BT napa neHwus,
MUH
CrobHblii nupor  CTeKNAHHBIN 2 160-170 - - 30-40
C CYXOM HauuH-  MPOTMBEHb
KOM
Mupor u3 apoxx- CTeKNAHHBIN 1 160-170' - - 30-45
>XeBoro tecta ¢ MpOTUBEHb
COYHOW HauuH-
KOW, Hanpuwmep,
APOXOKEBOE Te-
CTO C ABNOYHOW
MOCHINKOWM
MneteHka u3 CTeKnAHHbIN 1 [@+A] 170-180' - 3 35-45
APOXOKEBOro NpoTUBEHb
Tectaunsz 500 r
MYKH
LLTtpyaens c CTeknAHHbIN 1 EA 180-200 - 2 40-50
dPYKTOBOM HA-  MPOTMBEHb
YMHKOWM, roTo-
Bbli1, 3aMoOpo-
YKEHHbIN
Muuua CTreKknAHHbIV 2 210-230 - - 25-35
NpOTUBEHb
Muuua, rotoBan, Pewértka 2 E+= 180-190 180 - 8-15
3aMOpOXKeHHanA
Muuua-barer, Pewértka 2 XH+E 190-210 180 - 12-15
rotoeas, 3amMo-
POXXeHHaA
' TpebyeTtcA npeaBapuUTenbHbli pasorpes npubopa.
PekomeHAauuu no BbIGOPY MeNKOW BbiNeUKU U NeveHbA
Bua 6nroga MpuHaaneHocTU/nocyna YpoBeHb Buna Harpe- TemnepaTty- Bpemsa npu-
YCTaHOBKMU Ba pa, °C roToBlfeHuUs,
MUWH
Menkoe neveHbe CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 150-170 20-35
Bese CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 100 90-120
MuHaanbHoe neyeHbe CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 110 35-45
Beineuka u3 cnoeHoro tecta  CTEKNAHHBIM MPOTUBEHb 2 170-180 35-45
PekomeHAauuM no yctaHOBKam ANnA NpUroToeneHua xneba u 6ynouek
Bua 6nrona MpuHaaneHoCcTH/ YpoBeHb Bua Harpe- TemnepaTty- Pemum YpoBeHb Bpemsa npu-
nocyna yCTaHOBKWU Ba pa, °C rpunsa nogayu roToOBAEHMUA,
napa MUWH
Xneb, 1 kr CTeKNAHHbIA NPOTH- 1 @ +A] 1. 230! 1. - 1.3 1.10-15
BEHb 2. 190-200' 2.- 2.- 2. 30-45
Xne6, 1,5 kr MpamoyronsHana ¢op- 0 @+A] 1. 230" 1.- 1.3 1.10-15
Ma 2. 200-210' 2.- 2.- 2.40-50
Bynouku, CTEeKNAHHbIA NPOTH- 1 @+HA] 200-210" - 3 25-35
Hanpumep, 6y-  BeHb

NOYKM U3 MLue-
HUYHON MYKHM

! TpebyeTtcA npeaBapuUTenbHbIN pasorpes npubopa.
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Bua 6nrona MpuHaaneHocTH/ Bun Harpe- Temnepaty- Pewxum YpoBeHb Bpemsa npu-

nocyaa YCTaHOBKMU Ba pa, °C rpunsa nogauM roTOBJIEHUA,
napa MUH

Xneb ana To- Peluérka O - 3 - 3-6

cToB, 12 nomMmTuU-

Ka

Xne6 ansa To- PelwéTka - 3 - 3-6

CTOB, 4 NOMTHUKA

TocTbl 3aneyeH- Pelwétka - 3 - 8-10

Hble, 2-4 NOMTU- +

KOB CTeKNAHHbIA NPoTH-
BEHb

' TpebyeTtcAa npeaBapuTenbHbli pasorpes npubopa.

PeKomeHAauuu no BbINEKaHUIO 3agaua CoseTt

Ecnu Bbineuka He yaanach, 34eCb Bbl HAMAETE COBETHI,
KaK ynyyllnTb pesynbTar B CreAyoLmi pas.

Menkue nsnenua ns tecta
cnnMnakTCA BO BpeMFI Bbl-

3apaua Coset

NeKaHuA.

Mexxay popmon n pewet- = [IpoBepbTE, HE
3arpAsHeHa M gopma
CHapy»xu.

= [I3mMeHnTE NOMOXEHNE
hopmbl B padoueii

KOW BO3HMKAOT UCKPBbI.

Kamepe.

= [Ipogonxante
BblNeKaHWe, BbIK/IOUNB
PEXMM MUKPOBOJTH U
YBENYUB BPEMHA
BblNekaHuA.

= [lomellante nsgenua
Ha PacCTOAHUN 2 CM
Apyr ot Apyra.
Torpa 6yaet aocrartou-
HO MecTa, YToObl Bbine-
Kaemble U3aenma Mor-
/I XOPOLLO NOAHATLCA
1 3apyMAHUTLCA CO
BCEX CTOPOH.

Bca NOBEPXHOCTb BbINMEYKHU
CJ/IMLLKOM cBeTNanA.

Bbl xoTUTE NpoBepHUTb, ®  [TpOTKHUTE BbINEYKY
[epeBAHHOWN NasIouKoWn
B CaAMOM BbICOKOM

nponexknachb ik BbiNe4Ka.

MecTe.

Ecnu Tecto He npunu-
naeT K nasoyke, Bbiney-
Ka rotosa.

= [IpoBepbTe YPOBEHb
YCTaHOBKM W
NPUHaONEXHOCTU.

= []oBbICbTE
Temneparypy
BblneKaHuA,
nnu:

= yBENNYLTE BPEMA
BblneKaHuAa,

Bhineuka, Buinekaemas B
dopme, CIULLIKOM CHIIbHO
noApyMAHUNACH.

= PasmecTute opmy
AnAa BblINMekaHnA no
LIEHTPY.

Bbineuka onagaer. ®  [cnonb3ynte Te

WNHIPEeaneHTbl, KOTOPbIE
yKasaHbl B peuente, 1
cobntoante ykasaHua
Mo NPUroTOBNEHNIO,
NPUBEAEHHbIE B HEM.

= /Icno/b3yiTe MEHbLLE
XNOKOCTMN.

nnu:

® yMeHblIuTe
Temneparypy
Bbinekanua Ha 10 °C u
yBe/nMubTe Bpems

[MoBEPXHOCTb BbINEYKM
CNULLKOM TeMHaA.

= YMeHbluTe
Temneparypy
BbINEKaHnAa n
YBENNULTE BPEMA
BbllEKaHmA.

Bbineuka noapymaHuBaeT-
CA HepaBHOMEPHO.

BbiNeKaHuA.
Bbineuka nogHAnachb Tob- ®  CMasbiBaniTe X1Mpom
KO B cepeavHe, a no Kpa- TOMbKO AHO

AM HU3KaA.

pas3beMHON HOPMbI.
m [Jocne BbiNekaHua

OCTOPOXHO OTAENUTE

BbINEYKY HOXOM.

= [loHM3bTE
Temneparypy
BblMEKaHWA.

m OTpexbTe
HeobxoanMoe
KOJINYECTBO
neprameHTHoln Gymaru.

= PasmecTute opmy
[ONA BblNekaHua no
LeHTpyY.

= QopMUpYNTE MENKME
BbiMNEYHbIE N30eNna
0MHaKOBOro pasmepa
N TONLUMHBI.
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3apaua Coset 21.9 3aneKaHKU U rpaTeHbl
Bawa Bbineyka ewe He = YmeHbluTe C nomoLubto Ballero npubéopa Bbl NETKO NPUroTOBUTE
nponexknace BHYTPK. Temneparypy 3aneKaHKu Uu rpaTeHbl.

BbINeKaHnA n
YBEJINUbTE BPEMA

BbINEKaHuA. rpateHoB
m  [Jlo6asbTe MeHbLUE "
KUOKOCTU.

[Mpv npuroToBneHnn Nupo-

ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:

= CHauana ucnekute
[OHO.

= |lcneyeHHoe OHO n
NMoCbINbTEe MUHAANEM
NN MaHUPOBOYHbLIMA

CBEPXY.

YKa3saHuA no NPUroToBJIEHUIO 3aneKaHOK U

Bpemsa npurotoBneHns 3anekaHkn 3aBuUcuT oT
pPa3mMepoB Nocyabl N BbICOTblI 3anekKaHKu. ,ﬂﬂﬂ
3aNneKaHoK 1 rpateHoB l/ICI'IOﬂbsyI7ITe nocyay
BbicOTOW 4-5 cm. B y3Koli BeicoKoW nocyae 6atoaa
ByayT roToBUTLCA AO/bLIE U MOTYT NOArOPETh

Vcnonbayinte »aponpoyHyto nocyady, NpuroaHyto
0718 NPUMEHEHNA B PeXnMe MUKPOBOJIH.
Cobntoaaite 3afaHHbIn YPOBEHb YCTAHOBKMW.

CyxapAMMU. OcTaBbTe 3anekaHKy 1 rpateHbl NOCTOATh B
= Bbinoxute HauMHKy Ha BbIK/TFOUEHHOW Neun elle 5 MUHyT.
OHO.

[Mocne BbinekaHus
[ante nMpory ocTbiTb B
TeueHne 5-10 MUHYT.
= AKKypaTHO oTaenute
CTEHKW nupora oT
opMbI C MOMOLLBIO
HOXa.
= OnATb NEPEBEPHUTE
NMUPOr 1 HECKOJIbKO
pas npuioXxure K
dopme xonogHoe
B/IAXXHOE MOJSIOTEHLIE.
= B cneayowmin pas
CMaxbTe hopmy
XUPOM M NOChINbTE
NaHNPOBOYHbLIMM
cyxapaMu.

Boineuka He otaensetcA =
oT GpopMbl Noce Toro, Kak
ee nepeBepHynu.

PexomeHaauuu no yCTaHOBKaM AJiA 3aneKaHOK U rpaTteHoB

Bua 6nrona MpuHaanemHocT/  YposeHb  Bupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb Bpemsa npu-
nocyna yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH roTOBMNEHUA,
MUKPOBOJIH  MMWH
B Bt
Cnagakve 3anekaHki, ®opwma anA 3ane- 0 E+= 130-150 180 25-35
Hanpumep, TBOPOX-  KaHKM
HaA 3aneKkaHka c
dpyKTramu, 1,5 Kr
[MMKaHTHLIE 3ane- dopma anA sane- 0 Xz 180-190 600 12-17
KaHKM, U3 TOTOBbIX MH- KaHKM
rpeaveHToB, Hanpu-
Mep, 3aneKkaHka 13
MaKapoH, 1 Kr
lMukaHTHaA 3ane- dopma anA sane- 0 EhE 170-180 600 20-30
KaHKa, U3 CbIPbIX MH-  KaHKK

rpeAnMeHToB, Hanpu-
Mep, KapTodenbHan
3aneKkaHka, 1,1 kr
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21.10 MTHua, mAco u pbiba

C nomoLubto Balero npubéopa Bbl NETKO NPUroTOBUTE
nTULY, MACO WUIKN PbIBbI.

PeKoMeHAauUuu No NpUroToBneHuto 6non B
nocyae

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Ecnu ropAauyto nocyay 13 ctekna nocTaBuTb Ha MOKPYHO

WM XONOAHYHO MOBEPXHOCTb, CTEKNO MOXET TPECHYTh.

» CraBbTe ropAYyIo CTEKMAHHYIO NOCYAY Ha CYXyto
NOACTaBKY.

= Icnonb3ynTe TOMbKO Nocyay, NOAXOAALLYO AN
JaHHoro cnocofa npuroToBIeHUA.
Jlyuwe Bcero ncnonb3oBaTb CTEKNAHHYIO MOCyAy.
I'IpOBepre, roamTcA nu nocyaa anAa AaHHOro 4yxoBo-
ro wkada.

®»  bnecTAwan nocyaa anAa XapeHua U3 HepXXaBetoLlen
cTanu U antoMUHUA He NoaxoauT AnA
NPUrOTOBNEHNA B PEXMME MUKPOBOJIH.
Mpu TpaZAMUMOHHOM NPUroTOBNEHMM BrecTALan nocy-
na ByneT oTpaxkaTtb TENNO, KaK 3epKaso, N03TOMY OHa
MOXET UCMONb30BaTbCA TOMbKO NPU onpeaeneHHbIX
YCIOBMAX.
M1ua, mAco 1 pbi6a ByayT MeHblUe NoAPYMAHUBATL-
CA M FOTOBUTLCA MeAJSIEHHEeE.
Mpu TpaAULMOHHOM NPUrOTOBNEHUM MWLM YCTaHaBIM-
BaiTe Bonee BbICOKYO Temnepatypy 1 6onbLuee Bpe-
MA NPUroTOBNIEHUA.

m  CobntogaiTe ykasaHWA NponsBoanTena Ballen
nocyabl.

OTKpbITaA nocyaa

= Jlyywe Bcero ana nNpuUroToBAeHUA NTULbI, MACA W
PbIObI UCMOML30BATE IYOOKYO OPMY AN1A XKapEeHWA.
YcTtaHaBnvsanTe hopMy Ha AHO padoueit KaMmepbl.

= Ecnuv Bbl UICNONB3YETE TaKXe nap, He HaKpbIBaANTE
nocyay KpbIWKOM.

= ECcnun y Bac HeT noaxoaAllen nocyabl, NCNOMb3ynTe
CTEK/IAHHBIA NPOTUBEHD.

3aKpbiTaa nocyaa

= Cneaute, 4ytoObl KpPbILLKA Noaxoauna K nocyne u
XOPOLLIO 3aKpblBasa ee.
m [locTaBbTe NOCyay Ha PeLleTKy.

MHCprKLIMM no NPUroToBJIeHUIO B KOM6MHaL|I4I4
C peé XUMOM MHUKPOBOJIH

= [IpUroToBnieHe B KOMOMHUPOBAHHOM PEXMME C
NCMNOMb30BaHNEM MUKPOBOJIH MOXET CYLLECTBEHHO
COKPAaTWUTb BPEMA MPUrOTOBIEHNA.

= [TpK UCNOAL30BAHUN PEXMMa MUKPOBOJIH BPEMA
NPUroTOBNEHNA 3aBUCUT OT obLlero Beca ontoaa.
Ecnu Bbl XOTWUTE NpUroToBUTE 06 bEM BntoAa, OTINY-
HbIA OT yKasaHHOro, MOMOXET OCHOBHOE MNPaBuIo:
«Ha npurotoBneHne aBoiiHoro o6bema 6noga yxoaut
noyTtv BABoe 6oJblle BpeMeEHHU».

= [cnonb3yinTe XaponpoyHyto nocyady, NpuroaHyo
ONA MPUMEHEHWA B PEXUME MUKPOBOJTH.

= QopMbl A/19 XapeHna U3 MeTania Uin «PUMCKUI
FOPLLOK» MOXHO UCMOb30BaTh TOMLKO 6e3
BK/IIOUEHWA PeXMMa MUKPOBOJIH.
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YKa3aHuA No roToBKe ¢ NOMOLUbIO napa

= HekoTtopble 6ato0aa nonydarca 6osee XpycTalmMU,
eC/n NPKu UX NPUroTOBAEHUM UCMOL30BaTL Nap. B
3TOM C/lyyae OHU MeHblle NnepechIXatoT U1
npuodpeTtatoT Bonee BNECTALLYIO NOBEPXHOCTb.
VicnonbayinTe oTKPLITYIO nocyay.
Vcnonb3ynTe )aponpouHyo nocyay, yCTONUNBYIO K
BO3AENCTBMIO Napa.

= [logknounte nogayy napa B COOTBETCTBUM C
yKazaHuAaMK B TabnuLe YCTaHOBOK.

= HanonHuTe pesepsyap A8 BOAbl 4O OTMETKU
«MAX». [Nocne TOro, kak Boga oyaet
n3pacxonosaHa, NPUroTosneHve énoaa
NPOAO/MKNTCA B YCTAHOB/IEHHOM PeXuMe Harpesa
yxe 6e3 nogauu napa.

YKasaHuA no NMPUroToBIEHUIO B JIOTKe AnA
nPpUroToBNeHUA Ha napy

= B otanune ot obaysa napom, dhyHKUMA
NPUroToBNEHNA Ha napy AenseTcA donee waaawen
OnA MAca, 0HaKO Ha HeM He oBpasdyeTcA Kopouka.
MAaco coxpaHAeT 0coOyo COUHOCTb.

= B kauecTBe a/lbTepHaTMBbLI MOXHO 00XapuTb KYCKK
MAca nepea NpuroToBneHnem Ha napy. B atom
cnyyae BpemA MPUroTOBAEHUA YMEHbLLUTCA. TyLIKM
6onbluero pasmepa TpedytoT 00/bLIe BPEeMEHN Ha
npurotosnexue. Npu NpUroToBNEHUN KYCKOB MACA,
nx He cnenyeT nepesopaynBaTh.

= JInA NpuroToBaeHna NTulbl, MACa UK pbiBbl Ha napy
BbITIOXWTE NMPOOYKTLI B IOTOK A/1A NPUrOTOBAEHMA Ha
napy, BCTaBbTe JIOTOK B CTEKAAHHbLIV NPOTUBEHbL U
YCTAHOBUTE MPOTUBEHbL HA YPOBEHL 3.

= HanonHwute pesepByap 1A BOAbl 40 OTMETKM
«MAX». Ecnun pesepByap As1a BOAbl ONYCTEET BO
Bpem#A BbINOSHEHUA pexuma, padoTa npudopa
Oynet npepsaHa. Mpy 9TOM Ha Aucnaee NoaBUTCA
COOTBETCTBYlOLLEe COoOLEHNe.

PekomeHaauuu no NMPUroToOBNEHUuro 61“0.[[ Ha

rpune

BHUMAHMUE!

MpoayKThl, cofepyKalume KUCNoTy, MoryT NoBpeauTb pe-

LUETKY

» He knaaute NpoayKTbl, COAEPIKALLME KUCTIOTY, Takue
KaK QPYKTbl UM BEIMOYEHHbIE B KACIIOM MapuHaae
6ntofa AnA NPUroToBAEHUA Ha rpune, NPAMO Ha pe-
LUETKY.

= Bo BpemA NpUroToBAEHMA Ha FPUIE OEPXNUTE
ABepLy npudopa 3aKpbITOW. H1Korga He roToBbTe
Ha rpuie npu OTKPLITOM ABepLe npudopa.

= Knaaute KyCKW HEMOCPEACTBEHHO Ha PELLETKY.
JononHUTeNbHO NOACTABAANTE NOA PELLETKY
CTEK/AHHBIN NPOTUBEHb. Kannun xunpa OyayT cTekaTb
B Hero.

= [10 BOBMOXHOCTU, MOPLIMOHHBLIE KYCKW A0/XKHbI ObITh
NPUMEpPHO 0MHAKOBOW TOMLWMHBLI U Beca. B aTom
cflyyae OHM paBHOMEPHO MOAPYMAHUBAKOTCA U
OCTatoTCA COYHBLIMU,

= [lepeBOopaunBanTe NOPLUUOHHBIE KYCKN C MOMOLLbIO
WMMUoB AnAa rpunda. Ecnm npoTKHyTb MACO BUIKOM,
COK BbITEUYET 1 MACO MOSYYUTCA CyXUM.

= COo/MTE MACO TOMBKO MO OKOHYAHMK MPUrOTOBAEHMA.
Conb BLITArMBAET M3 MACA BOAY.



3ameTKa: HarpeBatenbHble 3neMeHTbl FpuiA NOCTOAHHO
BKJ/IHOYAOTCA W BbIKNOYAlOTCA, 3TO HopManbHo. Kak ya-
CTO 3TO MPOUCXOAMT, 3aBUCUT OT YCTAHOBJIEHHOTO PEXU-
Ma rpurnA.

B npouecce np1rotoBReHUA Ha rpuine MoxkeT 06pa3oBhbl-
BaTbCA AbIM.

YkazaHue gnA nonb3oBaTenein, UMeroLUX annepruro
Ha HUKenb

B peakux cnyyaAx Ha NpoAyKTax MOryT ocTaTbCA HE3Ha-
unTENbHBLIE CNEeabl HAKENA.

PeKOMeHAVEMbIe napamMmeTpbl YCTAHOBKHU

YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHWA AENCTBUTE bHbI A1A
YCTAHOBKM HedapLUMPOBaHHbIX MTULbI, MACA WK
PbIObLI A1A XapeHuA, UMEIOLLIMX TaKYH Xe
Temneparypy, Kak B X0I0AWIbHUKE, B XONO0AHYHO
padouyto Kamepy.

B tabnvue MOXHO HaliTV AaHHbIe 41A NTULbLI, MAca U
PbIOLI C PEKOMEHIYEeMbIM BECOM. VIcrnonsLayinTe Ha
BCAKWUIA cnydan 6onee HU3KY0 Temneparypy, ecnm
Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTL Ha rpuie O0/bLION KYCOK
ATULbI, MACA UK PbIBLI. Mpu XXapeHU HECKOMbKNX
KYCKOB yCTaHaB/MBaNTe BPEMA MPUrOTOBAEHMA,
yKazaHHoe AnA Hanbonee TAXENOro Kycka.
OTOenbHbIe KYCKN AOMKHBI OblTh NPUOAN3UTENBHO
OIHOW BEJINUMNHBI.

Mo BOBMOXHOCTW, MOPLIMOHHbIE KYCKWN AO/MKHbI ObITh
NPVMEPHO OAMHAKOBOW TO/LMHLI 1 Beca. B aTom
c/lydae OHW pPaBHOMEPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U
OCTatTCA COYHBLIMU.

Yem Bonblie KyCcoK NTULbI, MAca UK PbiObl, TEM
HUXe Ao/MKHa ObiTh TeMnepatypa 1 00osblue BpeMs
NPUroTOBNEHUA.

MepeBopauunBalite NTuLy, MACO U PbIBY, ec/n 3T0
yKasaHo B Tabnuue yCTaHOBOK.

PekomeHaauuu no NPUroToBJIEHUIO NTULBI

Y YTKU Unn ryca NPOTKHUTE KOXY MO KPbIbAMMU,
yTOObI XMP MOT CTeKaTb.

HagpexbTe KOoXy Ha YTUHOW rpyake.

He nepeBopaunBante yTUHYIO TPYaOKY.

Mpwn nepeBopauymBaHn NTULLI CAeanTe 3a TeM,
yToObl CHaYana NTuLla Haxoannack rpyakon umm
KOXel BHUS.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

PekomeHaauuu no NPUroToBJIEHUIO MACa

CMaxkbTe MOCTHOE MACO XMPOM UK NOSIOXKUTE Ha
Hero NO/I0CKM WNMKa (Mo BaleMy YCMOTPEHMIO).
[na xapeHna NoCTHOro MAca AoBaBbTe HEMHOIO
BOAbl. JIHO CTEKNAHHONM NOCYAbl AO/IKHO ObiThb
cnerka rnokpbITO BOAOWA.

HagpexbTe KOXy KPecT-HaKpecT.

Koraa »apkoe OyaeT rotoBo, OCTaBbTe ero elle Ha
10 MUHYT B BbIK/IIOYEHHON 3aKpbITOW padoueit
Kamepe, 41A paBHOMEPHOro pacnpeneneHus
MACHOro coka. [pn HeoBXxoaAMMOCTU 3aBEepHUTE
xapkoe B onbry. B ykazaHHOM BpemMeHu
NPUrOTOBNEHNA Ha FPUIe PEKOMEHYEMOE BPEMSA
BbIAEPXKN HE YUMTbIBAETCA.

YXapenue u TyweHne B nocyne 6onee yaooOHo.
BbiHUManTe nocyay ¢ xapkum 13 padouen kamepsl
N rOTOBbTE COYC MPAMO B HEW.

KonnuecTtBO XWAKOCTW 3aBMCUT OT copTa mMAca 1 oT
maTtepuana nocyabl, a Takxe OT TOro, UCMo/b3yeTe
/1 Bbl KPbILWKY. Ecnn Bbl roTOBUTE MACO B
3MasIMPOBaHHOM UM TEMHOM METan/IMUYecKom
»apoBHe, 40OaBNANTEe HEMHOIO OO/bLUIE XUAKOCTH,
Uem B CTEKJ/IAHHYIO nocyay.

Bo Bpemsa xapeHunA XMAKOCTb ncnapaetca n3
nocyabl. Mpn HeOBXOAUMOCTU XUAKOCTb MOXHO
OCTOPOXXHO A0/IMBaTh.

Mexay KpbILLKOW 1 MACOM AO/MKHO OCTaBaThCA
MUHUMYM 3 CM. MACO MOXET NpunoaHATLCA.

Mpn HeoBXOAMMOCTN NPeaBapUTENbHO obXapbTe
MACO [4n1A TyweHunA. Bnente Boay, BUHO, YKCYC 1 T.M.
B KQUECTBE XMUAKOCTU ANA xapeHua. [IHO nocyabl
JO/MKHO ObiTb MOKPLITO CMI0EM BO/bl TOMLMHON
npum. Ha 1-2 cwm.

PekomeHAauuu no NpUroTOBNIEHUIO PbiObI

Llenyto peidy He 0BA3aTelbHO nepeBopayYnBaTh.
Ecnu Bbl XOTUTE MPUIrOTOBUTL PLIOY Ha rpune,
npeaBapuTesbHoO CMaKbTe rPWib HEOOMbLLIMM
KOJIMYECTBOM Macna, Ytobbl B gasnbHelem peida
Nerko oTAenAnack.

Pui6a 6yaeT rotosa, eCnv CMUMHHONM MAaBHWUK Nerko
oTaenaeTcAa.

PekomeHgauuu no yCTaHOBKaM AJ1A NpUroToBJsieHUA NTullbl

Bua 6nroga MpuHaanexHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna ycTaHOB- rpeBa pa, °C UM  MOLLHOCTH BeHb NpPUroToB-
KK rpynAa MWMKPOBOMIH  noAa4vuv fneHWd, MUH
B BT napa
LbinneHok, ue- 3akpbitad nocy- 0O B - 600 - 25-35'
NUKOM, Bape-  Jda
HblK 1,3 Kr
LbinneHok, ue- Otkpbitaa nocy- 0 E+AEHE - 360 3 40-45%3%*

NIMKOM, Xape- Aa
HbIK, 1,3 Kr

' MoBepHwuTe 610A0 NO UCTeYEHUM 1/2 0BLLEr0 BPEMEHM NPUrOTOBNEHHA.

2

3
4
5
6
7

Mono)xute rpyaxkov BBEPX.

He nepesopaunBats 6n040.

OcTaBbTe 6Mt040 Ha 5 MUHYT.

[MpokonuTe KoXy.

[MonoxkuTe KoXken BBEPX.

Mcnonb3ayiTe BeICOKYHO Nnocyay 6e3 KpbILLKK.
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Bua 6nrona MpuHagnexHo- YposeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTHU BeHb NpUroToBs-
KU rpynAd MUKPOBONIH  MOJauYu NEeHUA, MUH
B Bt napa
LibinneHok Ky-  OtKpbiTas nocy- 0 Z+E 190 - 180 - 20-35%%3
CouKamu, na
Hanpumep,
yeTBEpPTUHKA
UbINNEHKa,
800r
YTuHana rpya-  PelwéTka 3+2 C+&=+a - 3 180 3 10-12%3
Ka, 500 r +
CTeKnAHHbIA Npo-
TUBEHb
l'ycuHana rpya-  Otkpeitas nocy- 0 O+= - 2 180 - 30-40"°
Ka, ryCuHble na
OKOpPOUKa,
700-900 r
' MoBepHuTe Bnt0A0 NO UCTEUEHUM 1/2 OBLLEFO BPEMEHU NMPUFOTOBNEHHA.
2 Tonokute rpyaKoin BBEPX.
® He nepeBopauvBarts 6nt0A0.
* OctaBbTe 611040 Ha 5 MUHYT.
® MNpoKonuTe KOXKY.
¢ Monoxkute KoXKer BBEPX.
" Ucnonb3syiTte BLICOKYHO NMocyay 6e3 KpbILLKK.
PexomeHaauuu no yctaHOBKaM AnAa NpUroToBsieHUA MAca
Bun 6nroga MpuHaanemHo- YpoBeHb BuaHa- Temnepaty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna yCTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NPUroToB-
KU rpMnAd MUKPOBONIH MOJauYu NEeHUA, MUH
B BT napa
TyweHan roA- 3akpbitaa nocy- 0 E+= 160-170 - 180 - 80-90
anHa, 1 Kr ha
Poctéud, ¢ Otkpbitan nocy- 0 E+= 180-190 - 180 - 30-40"2
KpoBbtO, 1,5 Kr aa
Creikn s ro-  Pewétka 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1.10-15
BAAWHbI, TON- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10
LWMHOM 2-3 cM, CTeKNAHHbIW Npo-
2-3 Wr., no TUBEHb
200r
CBuHuHa 6e3  OtkpbiTad nocy- 0 E+AE+E 170-180 - 360 3 25-35°
KOXXM, Hanpu-  Ja
Mep, Luen,
750
CBuHWHa ¢ KO-  OtkpbiTaa nocy- 0 E+HA+E 170-80 - 180 3 60-80*2
YKeW, Hanpu- aa
Mep, nonartka,
1 kr®
CeuHoe ¢pune, OrtkpbiTaa nocy- 0 E+= 180-190 - 180 - 35-402
500-600 r aa
Creiku u3 cBu- PelwéTtka 3+1 1. - 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
HOM Lweun, Ton-  + 2.- 2.2 2.- 2.- 2.10-15

LLIMHOM 2-3 CM,
2-3 Wr., no
120r

CTeKnAHHbIA Npo-

TUBEHb

' MoBepHwuTe 61040 NO UCTEYEHWM 1/2 0BLLEr0 BPEMEHM NPUrOTOBIEHHA.

2 o 3aBepLUEeHUU NPUrOTOBNEHWA OCTaBbTe 6ntoa0 Ha 10 MUHYT.
5 PaspexxbTe KOoXYy.
* He nepeBopauuBathb 6ntogo.
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Bua 6nroga MpuHaanexHo- YpoeeHb BwuaHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpems
cTu/nocyna yCcTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NpUroToB-
KK rpyna MMKPOBOMH  nofdayuv feHudA, MUH
B BT napa
Konb6acku, PewéTtka 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1.10-15
4-6 wrt., no 150 + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10
r CTeKknAHHbIM Npo-
TUBEHb
MncHom pynet, OTtkpbitTas nocy- 0 E+A+E 190 - 360 3 15-20°
750r ha
! TMoBepHuTe 6NtOA0 NO UCTEUYEHUH 1/2 0BLLErO BPEMEHMU NPUFOTOBNEHWA.
2 Mo 3aBepLUEHUM NPUTOTOBNEHUA OcTaBbTe 600 Ha 10 MUHYT.
3 PaspexxbTe KOXYy.
* He nepeBopauuBath 6nt040.
PekomeHaauuM no yctaHoBKam Ans pbibbl
Bun 6nrona MpuHaanewmHo- YposeHb BupgHa- Temneparty- Pe- YpoBeHb Ypo- Bpemsa
cTtu/nocyna yCcTaHOB- rpeBa pa, °C MMM  MOLLUHOCTH BEHb NpUroToB-
KK rpyuna MMKPOBOMH  nofdayuv feHudA, MUH
B BT napa
Poi6Hoe ¢oune, CTeknAHHbIM Npo- 3 A - - - 3 15-17
ceexee, 400r TUBEHb
+
JloTok ana npuro-
TOBfIEHWA Ha na-
Py
Kycouku pbl6-  3akpbitas nocy- 3 A - - - 3 18-20
Horo ¢wune, 3a- Aa
MOPOXEHHbIE,
400 r
Kycouku pbi6-  CTeknAHHbIM npo- 3 A - - - 3 23-25
Horo ¢une, 3a- TUBEHb
MOPOXEHHblE, +
800r JloTok ana npuro-
TOBMIEHWA Ha na-
py
PuibHoe ¢pune, Ortkpbitas nocy- 0 C+Al - 3 600 - 10-15
3aneyeHHoe, ha
500 r
PblGHblE PelwéTka 3+1 & - 3 - - 8-12
KOTNETHI, +
2-3 wrt., no 150 CreKknAHHbIM Npo-
r TUBEHb
Pui6a uenu- CreKknAHHbIM Npo- 3 A - - - 3 18-22
KOM, Hanpw- TUBEHb
mep, ¢openb, +
2-3 wr., no 300 JloTtok ana npwuro-
r TOBSIEHWA Ha na-
Py
PexomeHaauuu AnA MapeHUa U TyLLeHUA 3apaua CoBeT
Ecnu XXapeHue nin TyleHne He otBevaeT BallnM OXKHK- )-|-(apKoe C/IMLLKOM TeM- = [lpoBepbTE, BbléDaHa

JaHWAM, 34eCb Bbl HAWAETE COBETHI, KaK yNyULLUTb pe-
3ynbTar B cneayroLmn pas.

HOe, a Kopo4yka MmecTamMu

noaropena.

/M Npasu/bHaA BbicoTa
yCTaHOBKMU.

BeiBepute Gonee
HU3KYO TeMnepatypy.
CokpaTtuTte Bpewms
XapeHus.
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3agaua

Cosert

Xapkoe nepecyLueHo.

m [lpoBepbTe, BbiOpaHa
/N NpaBubHaA BbICOTA
YCTaHOBKMW.

= BuiBepute 6onee
HU3KYIO TeMneparypy.

m  CokpartuTe BpemA
xapeHus,

XpycTAwana Kopo4ka
C/NWLLKOM TOHKas.

m [JoBbICbTE
Temneparypy.

Nnu:

B [J0C/1e 3aBeplUeHus
BPEMEHN XapeHuna
HEHago/ro BKAUUTE
PEXUM TPpUNA.

Coyc ana »apkoro noaro-
pern.

= BuiBepute nocyay
MEHbLLIEero pasmepa.

= [Tpn xapeHun
nobasbTe 6onblie
XUOKOCTMW.

Coyc ana »apKoro cnuLu-
KOM CBET/IbIM U BOAAHU-
CTbIN.

= Y700blI BEINAPMBA/IOCH
6o/iblle XnaKkocTu,
BblOupalite 6onee
NPOCTOPHYO nocyay.

= [lpu xapeHun
no6aBbTe MeHblle
XUOKOCTHN.

Msaco noaropaet npu
TYLUEHWMU.

= YbeauTecs, UTo nocyana
N KPbIWKa NOAXOAAT
Apyr K apyry n xopotuo
3aKpblBaOTCA.

= YMeHbWuTe
Temneparypy.

= [Ipn TyweHnmn
[o0aBbTe XNOKOCTb.

21.11 OBoOLUM U FrapHUPDI

C nomolubto NpMéopa MOXHO rOTOBUTE OBOLLUM U rapHu-
pbl.

YKa3aHuA no NPUroToBJIeHUO C MUKPOBOJIHAMH

= IcnoAb3ynTe 3aKPbITYO Nocyay, NMPUroaHyto ana
NCMNOMb30BaHMA B PEXMME MUKPOBOSIH.

= J1nA BapKy puca NUcrnosb3ynTe BbICOKYIO KACTPHOO 1
nobaenanTte Boay B COOTBETCTBUM C YKA3AHUAMU B
Tabnuue.

YKasaHuA no NMPUroToBNeHUIO Ha nNapy

= [1nA NpUroToBNEHMA Ha Nnapy UCMONbLIYNTe
CTEK/AHHBIA NPOTUBEHb 1 IOTOK A71A NPUTOTOBIEHNA
Ha napy.

= Cobnogante ykasaHua no pasmepy nopuui,
yKagaHHble B Tabnuue ycTaHoBOK. [pu
NPUrOTOBNEHUN Ma/IEHbKUX KYCOUKOB BPEMA MOXHO
COKpaTuTb, a Npu NPUroToBAEHUN BONbLINX ero
HEMHOIO YBENNYNTb.

= KayecTBO U CTeMneHb rOTOBHOCTU TakxXe BAUAIOT Ha
Bpema npurotosneHua. MNoaToMy ykasaHHble
3HaUYeHWA HACTPOEK CNy)XaT TOMbKO /1A OpueHTupa.

= Pacnpenenante NpoayKThl PaBHOMEPHO Mo nocyae.
Ecnun cnoit 6ynet HepoBHbIM, 61040 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMEPHO.

= He yknaabiBante npoayKThl, YyBCTBUTE/bHbIE K
[aBneHuto, 10 caMoro Bepxa notka ans
NPUroTOBNEHMA Ha Napy.

= HanonHute pesepByap A1 BOAbl 4O OTMETKM
«MAX». Ecnun pesepsyap /1A BOAbl ONyCTEET BO
BpemsA BbINOSIHEHNA pexnma, padota npudopa
OyneT npepsaxa. [Npy 9ToM Ha aAucniee nosasuUTCA
COOTBETCTBYIOLIee coobLieHNme.

PekomeHgauuM no NpUroToBNEeHUIO KyCKyca

= Jlo6aBbTe COOTBETCTBYIOLIEE KOIMUYECTBO BOAbLI LN
apyron xungkocti. Hanpumep, nodasste 200 mn
XNOKOCTM B cooTHoweHun 1:2 Ha 100 r kyckyca.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM AnAa OBOLUEN U rapHupoB

Bua 6nroga MpuHaanemHo- YposeHb Bupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-
cTu/nocyna YyCTaHOBKWU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogayv  roToBJIEHUSA,
MUKPOBONH  mnapa MUWH
B BT
ApTULLIOKHK, Le-  CTeKNAHHbLIN 3 A - - 3 35-40
JIUKOM, CBEXMUE MPOTUBEHb
+
Jlotok ana npu-
roTOBSIEHWA Ha
napy
JlnctoBon wnu-  CTeKNAHHbIN 3 A - - 3 5-7
HaT, CBEXWH, NpOTUBEHb
250r +

Jlotok ana npu-
roTOBJIEHWA Ha

napy

' MomelumBaiTe 6Nt0J0 BPeMA OT BPEMEHH.
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Bun 6nrona NMpuHaanemHo- YposeHb  Bwupa Harpe- Temnepaty- YpoBeHb YpoBeHb Bpems npu-
cTu/nocyna yCTaHOBKU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogauu roToBNeHus,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
LiBeTHaa kany-  CTeKnAHHLIW 2 A - - 3 28-35
CTa, LEIMKOM,  MPOTUBEHb
cBexan +
JloTok aAnAa npwm-
rOTOBNEHWA Ha
napy
Bpokkonu, ue-  CTeKnAHHbIN 2 A - - 3 20-23
NIUKOM, CBEXaA, MNpPOTUBEHb
500 r +
JloTok ana npw-
rOTOBNEHWA Ha
napy
CouBeTuna 6pok- CTeKNAHHbIN 3 A - - 3 14-16
KOS, 3aMOPO-  NPOTUBEHb
XXeHHble, 5001 +
Jlotok ana npw-
rOTOBNEHWA Ha
napy
Osouuu, cee- 3akpbitaa nocy- 0 =S - 600 - 6-10'
xue, 250 r Aa
Osoluu, cBe- 3akpbiTasa nocy- 0 B - 600 - 10-15'
xue, 500 r na
KykypyaHble no- CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 25-35
YyaTKu, CBEXMWe, MPOTUBEHb
2 Wr. +
JloTok ana npw-
rOTOBNEHWA Ha
napy
OBoluHanA CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 12-15
CMECb, 3aMOpPO- MPOTUBEHb
XKeHHana, 250r +
JloTok ana npw-
rOTOBNEHWA Ha
napy
MopKoBb, noM-  CTEKNAHHbLIN 3 A - - 3 18-20
TUKaMu, Ha na-  NPOTUBEHb
py, 500 r +
JloTok ana npw-
rOTOBMIEHWA Ha
napy
Jlyk-nopen, CTeKnAHHbIV 3 A - - 3 10-12
KOnbLaMmu, CBe- MpPOTUBEHb
»ui, 500 r +
JloTok ana npw-
rOTOBMIEHWA Ha
napy
CrtpyukoBad ¢pa- CTreknAHHbIV 3 A - - 3 18-20
CONb, CBEXafA,  MpOTUBEHb
500 r +

JloTok anAa npu-
roTOBSIEHWA Ha

napy

' MomelumBaiTe 6NOLO BPeMA OT BPEMEHH.
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Bua 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Harpe- TemnepaTy- YpoBeHb YposeHb Bpemsa npu-

cTu/nocyna yCTaHOBKMU Ba pa, °C MOLLIHOCTH nogayu roToBneHus,

MUKPOBONH  napa MUH
B BT

Ceekna, uenn-  CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 50-60
kom, 500 r NpPOTUBEHb

+

Jlotok ana npwu-

roTOB/IEHWA Ha

napy
Cnapya, 3ene-  CTeKNAHHbIN 3 A - - 3 10-15
HaA, 250 r npPOTUBEHb

+

JloTok anAa npwu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
LlyknHu, kpyx-  CTEKNAHHbIN 3 ] - - 3 12-14
Kamu, Ha napy, npoTMBEHb
500 r +

Jlotok anAa npwu-

roTOBSIEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeknAHHbIN 3 A - - 3 28-30
BEPTUHKaMMU, NPOTMBEHb
250r +

JloTok ana npwu-

roTOBJSIEHWA Ha

napy
Kaptodenb, yet- CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 30-32
BEPTUHKaMMU, NpPOTMBEHb
500 r +

Jlotok ana npu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Kaptogenb, yet- CTeKnAHHLIN 3 A - - 3 32-35
BEPTUHKaMMU, NpOTMBEHb
750r +

Jlotok ana npwu-

roTOBJIEHWA Ha

napy
Kaptodenb CTeKnAHHbIN 2 190-210 - - 30-40
$pw, samopo- NnpPOTUBEHb
YEHHbIN
XXapeHbin CTeKnAHHbIN 2 190-210 - - 25-35
Kaptodenb, 3a- NPOTUBEHb
MOPOXXEHHBIH
KpokeTbl, 3amo- CTeKnAHHbIN 2 190-210 - - 25-35
POXKEHHbIE NpOTMBEHb
Puc, 1251 + 3akpebitaa nocy- 0 - 1. 600 1. - 1.4-6
300 mn BoAbl ha 2. 180 2. - 2.12-15
Puc, 250 1 + 3akpbitad nocy- 0 - 1. 600 1.- 1.6-8
500 mn BoAbl na 2.180 2. - 2.15-18
Kyckyc, 1:2 CTeKnAHHbIN 3 A - - 3 3-10

NPOTUBEHb

' NomewwmBaiite 61040 BPpEMA OT BPEMEHH.
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21.12 ecepTbl

C nomolubto npubopa MOXHO roTOBUTb AecepThbl.

PekomeHpauuu no yCTaHOBKaM A4nA AecepTtoB

Y Bac Bce nonyuutcal ru

PekoMeHAaLMUKW NO NPUrOTOBAEHUIO MOJIOUHOTO
puca

= Jlo6aBbTe COOTBETCTBYIOLIEE KOIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, nodasste 250 M MOsoKa B
cooTHoweHun 1: 2,5 Ha 100 r MONOYHOrO puca.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHo BuaHa- YpoBeHb YpoBeHb Bpemsa npu-
Aaa YCTaHOBKU rpeBa MOLLHOCTH nogaun roTOBMNEHUA,
MUKPOBONH  napa MUH
B BT
KapamenbHbin ¢pnaH CTeKnAHHbIM NPpOTUBEHb 3 - 3 40-50
+
dopmoukmn ana cydne
"opAune kHeanu CTeknAHHbIA NPOTUBEHb 3 A - 2 20-25
MonoyHsbli puc 1:2,5 CTeKnAHHbIM NPOTMBEHL 3 A - 3 30-40
@OpykTbl, KOMNOT, 500 1 CTeknAHHbIM NPpOTMBEHb 3 - 3 9-12
MonkopH AnA MuKpoBoOn-  3akpbiTaA nocyaa 0 =S 600 - 3-5
HOBOW neun, 1 nakeT Ha
100r
Cnagkue 6nioaa, Hanpu-  3akpbiTaa nocyaa 0 S 600 - 6-82

Mep, NyAWHT BbICTPOro
npurotosneHuna, 500 mn

! No6aBbTe MOOKO B YKa3aHHOM COOTHOLLEHMM.
2 MomelunBaiiTe 600 BPEMA OT BPEMEHM.

21.13 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl ObINM cocTaBneHbl ANA Pa3NUUHbIX
KOHTPONIMPYIOLLMX OpPraHoB, YToOkbl 06erunTs npoueaypy
npoBepku npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013
nnun IEC 60350-1:2011 n B cootBeTcTBMM C Hopmon EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

BbineKkaHue

YuutbiBavTe 3Ty MHPOPMAaLUIO NPU BbiNEKaHUM
KOHTPOMbHBIX 611104,

PexkomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnfA BbiNeKaHUA

m  CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha NOCTAHOBKY
6ntoga B He pasorpeTbiii NpeasaputensHo nproop.

m  CobnoganTte ykasaHua no npeasaputesisHoMy
pasorpeBy, NPUBEAEHHbIE B PEKOMEHAALMAX MO
yCTaHoBKaM. YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHNA
JencTBuTeIbHbI 6e3 ObICTPOro Harpesa.

= [Icnonb3yinte Ana BbiMEKaHWA cHauana camytro
HN3KYIO TeMMepaTypy U3 PEKOMEHOOBAHHbIX.

m YcTaHoBUTE DOPMY A/1A BbINEKAHWA HA PELlETKE.

Bun 6nrona MpuHaaneHocTU/nocyna YpoBeHb  Bup Harpe- TemnepaTty- Bpemsa npu-
YCTaHOBKU Ba pa, °C roToBNEHUS,
MUH
durypHoe neyeHbe CTeKNAHHbIV NPOTUBEHDb 2 160-170 30-35
ManeHbK1e KeKchbl CTeKnAHHbIA NPOTMBEHb 2 160-170' 20-25
Bucksut Ha Boae PasbémHana dopma I 26 cm 1 160-170 40-50
3aKpbIThld AGNOYHLIA NMpor  PasbémHan ¢opma @ 20 cm 2 170-190 80-100

' TpebyeTtcA npeaBapuTenbHbI pasorpes npubopa B TeYeHWe 5 MUHYT.

anrOTOBﬂeHMe C ucnosnb3osaHueM MUKPOBOIJIH

YuutbiBaiTte 3Ty MHPOPMAaLMIO MPU MPUrOTOBEHNH
KOHTPOMbHBIX 6N0A B PEXUME MUKPOBOJH.

Mcrnonb3yiTte »KaponpoyHyto nocyay, NpUroaHyto And
NMPUMEHEHUA B PEXXUME MUKPOBOJTH.
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PekomeHgauuu no ycTaHoBKaMm ANnA pasMopamUBaHUA B PeUMe MUKPOBOSH

Bun 6nroga MpuHaanemHocTu/nocy- YposeHo BupaHa- YposeHb moll- Bpemsa npu-
aa yCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJEHUSA,
BOJIH B BT MWH
PasmoparkmBaHue maca, 500 r OTKpbITaA nocyaa 0 1.180 1.7
2.90 2.8-12

PexkomeHaauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBsieHUA B peXXMmMme MUKPOBOJIH

Bun 6nroga MpuHaanexHocTu/nocy- YposeHb BupaHa- YposeHb Mmoll- Bpemsa npu-
Aaa YCTaHOBKU rpeBa HOCTU MUKPO- [OTOBJIEHUSA,
BOJIH B BT MWH
AnuHbIi kpem, 1000 r OTKkpbiTaa nocyaa 0 =5 1. 360 1.18-20
2.180 2.18-22
BuckBuTHBIV TOPT, 475 T OTtKpblTaA nocyaa 0 = 600 8-10
MaAcHble 6utoukm, 900 r OTKpbiTaa nocyaa 0 = 600 20-25

PexomeHgauuu no yCTaHOBKaM AnA NpUroToBJieHUA B KOM6MHMpOBaHHOM pexume MUKPOBOJIH

Bua 6nrona MpuHaanexHo- YpoBeHb Bua Ha- Temnepatypa, Pemxum YposeHb moLy- Bpema
ctu/nocyna yCTaHOBKWU rpeBa °C rpunsa HOCTU MUKPO- MNPUroTOB-
BOJIH B BT neHus,
MUWH
KaptopenbHaa  Ortkpbitas nocy- 0 F+= - 1 360 25-32
3anekaHka na
Mupor, 700 r OtkpbiTana nocy- 1 @+= 190-200 - 180 20-27
aa
LibinneHok Otkpbitan nocy- 0 E+E 190 - 360 30-45"23
na

' MNonoxxwuTe rpyaAKoin BHU3.
2 Mcnonb3ayiTte BbICOKYHO Nocyay 6e3 KpbILLKK.
% MoBepHuTe 6nt0Z0 MO UCTeYeHMM 1/2 0BLLErO BPEMEHU NMPUTOTOBNEHUA.

anrOTOBnEHMe Ha napy YcTaHOBWTE CTEKAHHBIN NPOTUBEHbL C NNOTKOM AJ1A NPUro-

YuntbiBaiTe 3Ty MHGOPMALMIO NPU BbINEKAHWUM TOBNEHWA Ha Napy Ha ypoBeHb 3.
KOHTPONbHbIX 604 Ha napy.

PexomeHgauuu no ycTaHOBKaMm ANA NPUroToBNeHUA Ha napy

Bun 6nroga MpuHaanexHocTU/nocyaa YpoBeHb Bua Ha- YpoBeHb Bpema
yCTaHOBKU rpeBa nogayM  NpUroToBs-
napa neHun,
MUWH
"opoLleK, 3aMOPOXKEHHBIN, CTeKnAHHbIV NPOTUBEHDb 3 A 3 -
1000 r +
J1oTOK AnA NpUroToBneHuA Ha na-
Py
Bpokkonu, ceexkan, 300 r CTeKnNAHHLIV NPOTUBEHD 3 A 3 10-12
+
J1oTOK AnA NpUroToBneHua Ha na-
py
Bpokkonu, cBexkan, KoHTeMHep  CTeKNAHHbIM NPOTUBEHb 3 A 3 16-18
+
JloToK anA npuroToBneHua Ha na-
py
MpuroTtoBneHue Ha rpune .  OBA3aTeNlbHO NOACTAaBNANTE CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD
YuuteiBaiTe 3Ty MHGOPMALMIO NMPU NMPUrOTOBNEHUH noa peweTky. XXuakocts OyaeT cTekarsb B Hero, 1
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= CoBeThl N0 YCTAaHOBKAM PacCcuuTaHbl Ha MOCTAHOBKY
6no0a B HE Pas3orpeThin npeasapuTesisHO nproop.

PekomeHgauuu no yCTaHOBKaM A4nA NpuUroToBJieHUA Ha rpune

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

Bua 6nrona MpuHaanexHocTU/nocyna YpoBeHb Bua Ha- Pexum Bpems
yCTaHOBKWU rpeBa rpunsa NPUroToB-
neHuA,
MHWH
TocTbl, NOAPYMAHEHHbIE Pelwétka 3 3 4-5
BudpOByprepsl, 12 wr. Pelwwértka 3+1 O 3 35-45!

+
CTeKnAHHLIM NPOTUBEHDb

' MNoBepHuTe 6n1t0A0 NO UcTeueHun 1/2 obLLero BpeMeHU NPUroToBNEHHA.

22 HHCTPYKUMUA NO MOHTaMXy

YuutbiBavite AaHHYO MHGOPMALMIO NPKU YCTAHOBKE Npw-
6opa.

22.1 be3onacHOCTb NpU MOHTaxe

Mpwu ycTaHoBKe npubopa cobntojaiTte AaHHbIe

yKa3aHunA Nno TexHUKe 6e3onacHoOCTy.

® be3onacHOCTb aKcnyartauum
rapaHTUpyeTca TONbKO Npu
KBa/IMULIMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
coONtoaeHNEM MHCTPYKLMM MO MOHTaXxy. 3a
NPaBU/IbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HECET YCTaHOBLUNK.

m Pacnakynte n ocmoTpute npudop. He
noakatovamnTe npruodop, ecnm oH Obis
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMU.

» [lepen HauyanoMm akcnayaTauumn yoanure
YNaKOBOUHbIA MaTtepuan U KNENKYI MIEHKY
n3 padouern Kamepsbl 1 ¢ ABepLbl Npudopa.

m OO6partuTte BHUMAHNE Ha MOHTaXHbIE
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
npUHaaNEeXHOCTEN.

» Mebenb AnA BCTpamBaHua 4o/ KHA
BblAepXmBaTh Temneparypy Ao 90°C, a
coceagHue acanbl — go 65°C.

m He ycTtaHaBnvBante npnbop 3a
nekopaTtuBHOM UM medesnbHoNM asepLen. B
NPOTUBHOM CJlydae BO3HMKHET ONAaCHOCTb
neperpesa.

m PaboThl MO BbINOJIHEHWIO BbIPE30B B
medenn BbINONHANTE nepesn YyCTaHOBKOW
npuodopa. Yaanute onunku. OHM MoryT
HapyLWWTb PadoTy 9/1EKTPUUECKUX
KOMMOHEHTOB.

m [loakntoueHne npudopa 6e3 WrencenbLHon
BU/IKW OO/IHKEH NPON3BOANUTL TOMBKO
KBa/IMMOULNPOBAHHbIN crieunanmct. B
cnyyae NoBpexaeHUn ns-3a HenpaBUIbHOIO
NOAKIOYEHNA rapaHTUiHble oOA3aTeNbCTBa
TEPAIOT CUy.

/A NPEOYNPEXIOEHUE - OnacHocTb
TpaBMUMpoOBaHUA!

HeTanu, oTKpbITble NPU MOHTaXKe, MOTYT ObITb
OCTPbLIMU U NPUBECTU K Nopesam.

» Mcnonb3ynte 3allUTHbIE NepyaTKu.

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yaNMHEHHOrO ceTeBoro Kabena

M HeJoNnyCTUMBbIX aAanTepoB OMnacHo.

» He ncnonb3yite yanuMHutensHble kKabenu unm
MHOIFOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

22.2 Pasmepbl npubopa
34eck npuBeaeHsl pasmepsl npudopa
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22.3 Mebenb AnA BCTpaMBaHUA

JaHHbli nprbop npeaHasHaYeH UCKMOUUTENBHO ANA
BcTpavBanuA. [Mpubop Henb3A UCNONb30BaTh, yCTAaHOBUB
€ro Ha cTon unu B WKao.

Y6eauntech, UTO BCTPOEHHbIV LWKad 3a NpubopoM He
“MeeT 3aaHel cteHku. CobnoganTe paccToAHWe He Me-
Hee 35 MM MexXkay CTEHKOW U AHOM LuKada unv 3aaHen
CTEHKOW YCTaHOBJ/IEHHOrO BbiLLe LiKada.

Y6enutech, UTO BCTPOEHHBIN LLIKA( UMEET BEHTUNALMOH-
Hble oTBepcTUA nnowaasto 50 cm? cnepeau. [nA BeHTu-
NAUMOHHOIO OTBEPCTUA 0BPEXbTE LIOKONBbHYIO NaHesNb
WK YCTAHOBUTE BEHTUIIALMOHHYIO PELLETKY.

Y6eauteck, UTO NpU OTCYTCTBUM OTBEPCTUA ANA BEHTUNA-
UMM B Mebenu AnA BcTpavBaHUA UMEETCA OTBEPCTHUE
nnowazbio 200 cM?, pacnonoXXeHHoe B 3aAHEN YacTy
6oKoBOM NaHenu.

BeHTUNAUMOHHBLIE OTBEPCTUA HE AOMKHbI ObITb 3aKPLITHI.
Y6eauntech, 4To po3eTka AnA NoaKItoYeHua npubopa Ha-
XOAWTbCA B 3alUTpMXxoBaHHOM obnacTu [al unu 3a npeae-
namMu MOHTa)XHOMN paMbl.

HesakpenneHHyto Mebenb NPUKPENUTE K CTEHE C MOMO-
Lbto 0Bbl4HOrO yrosnka [bl.

v50,E1:"T‘b
7)o

|

1=

50 400
- _'4— 50 d

22.4 YcTtaHOBKa noj cTonewiHuueun

Mpu ycTaHoBKe NoA cTonelwHuuei cobntoaante MOHTaX-
Hble pasmepbl ¥ 6e3onacHble paccToAHUA.

Ina oBecneuyeHna BeHTUNALMK Npubopa B pasaenurerb-
HOW Neperopoake A0MKHO BbiTb OTBEPCTUE ANA BEHTUNA-
Umm.

min.
550

3aerﬂMTe CTonewHuuy Ha MeBenbHbIX mMoAynax.
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22.5 YcTaHOBKa noa BapoO4YHOM NMaHesbio

Mpw ycTaHoBKe Npubopa noa Bapo4YHOU NaHesnblo Heob-
X0AMMO YUHUTbIBATb MUHUMANILHO IOMYCTUMbIE PasMepbl
(BKNtOYAA pasmepbl OCHOBAHWMA).

2 —

X3
N

H

B uenax cobntoaeHna Heo6xoAUMOro MUHUMaNbHOro
paccTtoAHnA (b] onpeaenAaerca cneayrowad MMHUManbHanA
Tpeéyemaﬂ TOJILLIMHa CTOoNeLHULbI [al,

Tun BapouHoM [a] Bpe3Hoe [a]BcTpau- [b],B

naHenu BCTpauMBa- BaHWe 3a- MM
HYWe, B MM  noanuuo, B
MM
MHayKuMoHHaA 48 49 5
BapoyHanA naHenb
MHAyKuMoHHaA 58 59 5

BapoyHanA naHesnb
CO CMJ/IOLLIHOM 30-
HOM HarpeBa

CobntoaaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXXy BapOYHOU naHe-
nm.

3ameTKa: 3anpeLleHa ycTaHOBKa Noj ra3oBow MK dnek-
TPUYECKON BApPOYHOW NAHESbIO.

22.6 BcTpauBaHue B LUKa}-KONOHHY

YuuTbiBaliTe ycTaHOBOUYHbIE pasmMepbl U 6e3onacHele pac-
CTOAHWA ANA LWKAPa-KONOHHBI.

InAa obecneueHuna BeHTUNALMKM Npubopa B pasaenuTesb-
HbIX NMeperopoAKax A0MKHO BbiTb NPeayCMOTPEHO OT-
BepCcTne AnA BEeHTUNALNA.

~

min. 550
S

>~

\/

B cnyuae, ecnv NOMUMO 3aHWUX CTEHOK OTAENbHbIX CEK-
LMK LLIKad-KONOHHA UMEET [OMONHUTENBHO 3aAHIO0
CMNOLLHYIO CTEHKY, TO ee crieflyeT CHATb.
YcTtaHaBnuBante npubopel Ha TaKoW BbICOTE, HA KOTOPOWA
Bynet ynoB6HO BbIHUMATb NMPUHAANIEKHOCTH.



22.7 KombuHupoBaHu1e co WwKadom ana
noaorpesa nocynbl

CHauana yctaHoBuTe LKag AnA Noaorpesa nocyabl.
CobntoaaiTe MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy LuKada AnA noao-
rpesa nocyapi.

3azBuHbTE NPUOOP BO BCTPOEHHbLIN LWKa® TaK, 4ToObl OH
cToAN Ha Wkady AnA nogorpesa nocyabl. Mpu yctaHoBKe
He JornycKanTe noBpeXaeHuna naHenu wkada AnA noao-
rpeea nocyzbl.

22.8 BcTtpauBaHue B yrny

Mpu MOHTaXKe B yrny cobntofante MOHTaXKHbIE pasMepsl
n 6esonacHble pacCTOAHUA.

Lo || vz

90 4nr:lig.

UTto6bl MOXHO BbIN0 OTKPLITL ABEpLY npubopa, npu
YCTaHOBKE B Yy yYuTbIBAUTE MUHUMASIBHO AONYCTUMbIE
pasmepsl. 3HaueHue [a] cknaabiBaeTcA U3 TONLLUMHBI
®pPOHTaNbHbIX NaHenen Mebenu u BbICOTbI PYYEK.

22.9 lNogxknroyeHue K aneKTpoceTu

[na 6esonacHoro noakstoueHna npubopa K aneKTpoceT
cobntofaiTe AaHHble yKasaHuA.

A NMPEAYNPEX AEHUE — OnacHOCTb: MarHeTU3Mm!

Mpubop coaep>KUT NOCTOAHHbIE MarHuTel. OHU MOTYT

BO3JEMCTBOBATb Ha 3NEKTPOHHbIE MEAULMHCKUE TPaHC-

nnaHTaTkl, HanpUMep, KApAUOCTUMYNATOPLI UM UHCY K-

HOBbIE NMOMIbI.

» JlMuam ¢ SNEKTPOHHBIMU TPaHCMaHTaTamMu 3anpeLla-
etcA npubnuxarbea K npubopy Gnmxe, yem Ha 10 cm.

= [Mpubop cooTBETCTBYET KNaccy 3aluThl |, noaToMy OH
ZIOMKEH SKCMNyaTupoBaThLCA TONBKO C MOAKMOYEH-
HbIM 3a3eMAALLMM Kabenem.

= CuctemMa 3alUuThl NPeJoXpaHUTeNAMM HacTpanBaeTcA
B COOTBETCTBUM C NOKa3aTenaMn MOLLHOCTH, YKa3aH-
HbIMW Ha TUNOBOW TaBnnuKe, U CyLLECTBYHOLLIUMU
MEeCTHbIMMW TpeBOBaHUAMM.

= [Mpubop AomKeH BbiTb 06eCcTOUEH BO BpeMaA NtobbIX
MOHTa)KHbIX paboT.

= Bo nsbexxaHue onacHOCTH NOBPEKAEHHbIN CeTEBOM
kabenb JoMKeH BbiTb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENEM,
CEepPBUCHOM CNy)KOOW UK aHaNorMUYHbBIM KBanMpULK-
POBaHHLIM CMeLnanMcToM.

= [lpu ycTaHOBKe oBecneubTe 3aluuTy OT NPUKOCHOBE-
HUA.

MoakntoueHne npubopa K aneKTpoceTH
3ameTKa: MNprbop MOXKHO NOAKOUATE K CETU TONBbKO
yepes NPaBUIIbHO YCTAaHOBEHHYO PO3ETKY C 3a3eMIAt0-
UMM KOHTaKTOM.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

1. BcraBsbTe B npubop wrtekep ctaHaapta IEC 60320
C14.
MpoBepbTe NPOYHOCTb NMOCALKM LUTEKEPA CTaHAapTa
IEC 60320 C14.

2. BcTaBbTe BUIIKY ceTeBoro kabens npubopa B po3eTKy,
pacnonoXeHHyo B6nvan npudopa.
Mocne ycTaHOBKM yCTpoicTBa YyOeanTech, Uto BUIIKA
ceTeBoro kabenA HaxoauTCA B CBOOGOAHOM LOCTyne.
Ecnu K Bunke ceteBoro kabena k npubopy HeT CBO-
6oaHOro AoCTyna, yCTaHOBWUTE B CTALMOHAPHOMN 3MeK-
TPOYyCTaHOBKe BbIKNtoUaTesb ANA pasMblKaHWA BCEX
MOMOCOB B COOTBETCTBUM C NPaBUiaMu MOHTaXa.

AneKTpuuecKoe nogknroueHue npubopa 6es
BWAKM C 3aLUUTHbLIM KOHTAKTOM

3ameTKa: MNoakntoyeHve npubopa AOMKHO BbINOMHATLCA
TONbKO KBaNnMpuUUMpoBaHHbIM NepcoHanom. B cnyyae no-
BPEXXAEHWI 13-32 HENPAaBUIBHOIO NMOAKIOYEHWA rapaH-
TUHbIE 06A3aTENbCTBA TEPAIOT CUITY.

B cTauMoHapHoM aneKkTponpoBoAKe AOMKEH BbiTb ycTa-
HOBMEH cneunanbHbI BelKoYaTenb AnfA pasMbikaHuA
COrnacHo ycnoBuAM MOHTaXKa.

1. Onpeaenvte ¢$a3oBLbI M HENTPASNbHEIA (HYIEBOM) KOH-
TaKTbl B pO3eTKe.
HenpaBunbHOE NOAKOYEHWE MOXKET CTaTb NPUYMHOM
noBpexxaeHua npubopa.

2. MNoakntoyaiTe B COOTBETCTBUM CO CXEMOW.
Hanpa)keHue ykasaHo Ha TUNoBoW Tabnuuke.

3. lMpoBoaa ceteBoro kabena LOMKHbI NOACOEANHATLCA
B COOTBETCTBUM C LBETOBON MapKUPOBKOW:
— )KenTo-3efieHbli = 3aseMALLMI Nposoa @
—  CHMHUM = (HONb) HenTpasbHbIM NpoBoA
- KOpMYHeBbIW = pasa ($pa3oBblii NPOBOA)

22.10 YcTtaHoBKa npubopa

1. BblpoBHANTE NpMOOP MO rOPHU3OHTANIM C MOMOLLIbHO
YPOBHSA.

2. TMonHocTbio 3aaBUHLTE Npubop B WKad AnA BCTpau-
BaHwuA.

3. BbipoBHaiiTe NpUBOpP MO LEHTPY U BEPTUKANM.

4. 3akpenute npubop B Mebenu BUHTAMM.

i

5. MNepea Hayanom aKcnnyaTauun yaanure ynakoBou-
HbI MaTepuan U KNenKyto nNineHky u3 paboyei kame-
pbl U ¢ ABepUbI Npubopa.

3ameTKa: 3a30p Mexay CToNeLLHULEN U NPMOOPOM He

ZIOMKeH ObITb 3aKPLIT A0MONHUTENBHOW NIAHKOM.

He npukpennaiiTe TennoM3onALUMOHHbIE MaHKK K 60o-

KOBBLIM CTEHKaM LUKada ANA BCTpaMBaHuA.

22.11 OemoHTax npubopa
1. ObecToubTe npubop.
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2. OcnabbTe BUHTbI KpenneHus.
3. Crnerka npvnoaHuMuTe NpUbop M NONHOCTLIO U3BIe-
KuTe.
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