MICROONDAS
FORNO A MICROONDE
MWUKPOBOJIHOBAA MNMEYb

[es] INSTRUCCIONES DE USO. ........ccccuueene.
[it] ISTRUZIONI PERL'USO .........................28
[ru] NPABWIANOJIB3OBAHUA .................53

C17GROTNO, C17GROONO







es

Indice
§ B i
N9] Uso correctodelaparato................... 4 9] Limpieza .............. ... i, 19
Productos de limpieza .. .......... ... 19
Indicaciones de seguridad importantes ...... 4 )
Engeneral ......... .. .. . . . ... ... 4 ¢Qué hacer en caso de averia? ............ 20
Microondas . ........ e 5 >
Servicio de Asistencia Técnica............. 21
Causas de |OS danos ...................... 7 NUmerO de produoto (E) y numero
de fabricacion (FD). .. ... ... o 21
Proteccion del medio ambiente ............. 7 Datostécnicos . ... .o 21
Eliminacién de residuos respetuosa con el medio . .
ambiente .. ... 7 J Sometidos a un riguroso control en nuestro
estudiodecocina........................ 22
Presentacion del aparato.................. 8 Descongelar. ... 22
Panel de mando. . . . ... 8 Descongelar, calentar o cocer alimentos congelados?23
Mandos . . . . .. 8 Calentar ... . 23
Menu prinCipaI ........................ 8 Cocer. ..... e S 24
Mas informacion. . . ........ ... 8 Consejos Ipracnoos para usar el microondas. . .. ... 25
Funciones del interior del aparato . . .............. 8 Asaralgrill........ooo EEREEE 25
Asar al grill en el microondas en combinacion
= [ 9 conelgrill. ... 26
HN . Comidas normalizadas ................... 27
N9 Antes del primeruso..................... 10 _ o
, Cocer en el microondas solo, singrill ............ 27
Primera puesta en marcha. ............... R 10 Descongelar con microondas solo, sin grill .. ... ... 27
Limpieza del interior del aparato y los accesorios. . .10 Cocer en el microondas y el grill .. .............. 27
P
S Manejo del aparato. . ........ocvveeeennnn.. 11
Encendido y apagado del aparato. . ............. 11
Funcionamiento .. ........ ... .. ... ... ... . . ... 11
Ajuste del modo de funcionamiento. . ............ 11
— ] Encontrara mas informacion sobre productos,
Elmicroondas ..................vvunnn. 12 accesorios, piezas de repuesto y servicios en internet:
Recipiente . ........ ... . . . 12 www.neff-international.com y también en la tienda
Niveles de potencia del microondas .. ........... 12 online: www.neff-eshop.com
Programacion del microondas. . ................ 12
Asaralgrill ............ ..o, 13
Programacion del grill ................ ... ..... 13
Ajuste del funcionamiento combinado
delmicroondas .............. .. 14
Relojavisador.................cviatt. 15
Ajuste del relojavisador. . ..................... 15
a Programas ...........cciiiviirnnnnnnnns 16
Ajuste deunprograma ..........c. i 16
Indicaciones sobre los programas. . ............. 16
Tiempo de repoSO . . v v vt 17
Tabladeprogramas. .. .........ccvin... 17
ooo
ERE Ajustes basicos ..........ciiviiinennnnn. 18
Modificaciéon de los ajustes . . . ................. 18
Lista de los ajustes basicos. . .................. 18
Corte en el suministro eléctrico . . ............... 18
Modificacion delahora....................... 18



es Uso correcto del aparato

B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Solo asi se puede manejar el aparato de
forma correcta y segura. Conservar las
instrucciones de uso y montaje para utilizarlas
mas adelante o para posibles futuros
compradores.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para su montaje empotrado. Prestar atencion
a las instrucciones de montaje especiales.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafnos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disenado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato exclusivamente
para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo
mientras esta funcionando y emplearlo
exclusivamente en espacios cerrados.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 4.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 8 afios y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Introducir los accesorios correctamente en el
interior del aparato. — "Accesorios”
en la pdgina 9

ENindicaciones de seguridad
importantes

En general

/\ Advertencia

iPeligro de incendio!

Los objetos inflamables que pueda haber en
el compartimento de coccion se pueden
incendiar. No introducir objetos inflamables en
el compartimento de coccion. No abrir la
puerta en caso de que salga humo del
aparato. Desconectar y desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible de
la caja de fusibles.

/\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

s El aparato se calienta mucho. No tocar la
superficie interior del compartimento de
coccion cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que
el aparato se enfrie. No dejar que los nifios
se acerquen.

s Los accesorios y la vajilla se calientan
mucho. Utilizar siempre agarradores para
sacar los accesorios y la vajilla del
compartimento de coccion.

s Los vapores de alcohol pueden inflamarse
cuando el compartimento de coccion esta
caliente. No preparar comidas utilizando
grandes cantidades de bebidas alcohdlicas
de alta graduacion. Si se utilizan bebidas
alcohdlicas de alta graduacion, hacerlo en
pequenas cantidades. Abrir la puerta del
aparato con precaucion.

/\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

s Las partes accesibles se calientan durante
el funcionamiento.No tocar nunca las partes
calientes. No dejar que los ninos se
acerquen.

s Al abrir la puerta del aparato puede salir
vapor caliente. Abrir la puerta del aparato
con precaucion. No dejar que los niflos se
acerquen.

s Si se introduce agua al compartimento de
coccion puede generarse vapor de agua
caliente. No derramar agua en el
compartimento de coccion caliente.



/\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

a Si el cristal de la puerta del aparato esta
dafnado, puede romperse.No utilizar
rascadores para vidrio o productos de
limpieza abrasivos 0 corrosivos.

s Las bisagras de la puerta del aparato se
mueven al abrir y cerrar la puerta y podrian
provocar danos. No tocar la zona de las
bisagras.

/\ Advertencia

iPeligro de descarga eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

s El aislamiento del cable de un aparato
eléctrico puede derretirse al entrar en
contacto con componentes calientes. No
dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

s La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

/\ Advertencia

iPeligros derivados del magnetismo!

En el panel de mando o en los propios
mandos hay instalados imanes permanentes.
Estos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,
como marcapasos o0 bombas de insulina. Los
portadores de implantes electronicos deben
mantener una distancia minima de 10 cm
respecto al panel de mando.

Indicaciones de seguridad importantes es

Microondas

/\ Advertencia

iPeligro de incendio!

s Un uso del aparato diferente al
especificado es peligroso y puede provocar
danos.

Esta prohibido secar alimentos o ropa,
calentar zapatillas o almohadillas rellenas
de semillas 0 granos, esponjas, trapos de
limpieza humedos y similares.

Por ejemplo, en caso de calentar zapatillas
o almohadillas rellenas de semillas o
granos, estas pueden incendiarse incluso al
cabo de unas horas.Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.

s Los alimentos se pueden incendiar. No
calentar alimentos en envases de
conservacion del calor.

No calentar sin vigilancia alimentos en
recipientes de plastico, papel u otros
materiales inflamables.

No programar el microondas a una
potencia o duracion demasiado elevadas.
Atenerse a las indicaciones de estas
instrucciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.
Los alimentos con poco contenido de agua,
como p. €]. el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada
potencia de microondas o durante
demasiado tiempo.

s El aceite de mesa puede inflamarse. No
calentar aceite de mesa con el microondas.

/\ Advertencia

iPeligro de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con
liquidos u otros alimentos pueden explotar. No
calentar nunca liquidos u otros alimentos en
recipientes herméticamente cerrados.

/\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

s Los alimentos con cascara o piel dura
pueden reventar durante el calentamiento o
incluso una vez finalizado. No cocer los
huevos con la cascara o calentar huevos
duros. No cocer crustaceos. A los huevos
fritos y los huevos al plato primero se les
debe pinchar la yema. En los alimentos con
la piel dura, como p. ej. manzanas,
tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar . Antes de calentarlos se debe
pinchar la cascara o la piel.



es Indicaciones de seguridad importantes

s El calor no se distribuye uniformemente en
los alimentos para bebés. No calentar
alimentos para bebés en recipientes
tapados. Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el
calentamiento. Comprobar la temperatura
antes de dar el alimento al bebé.

s Las comidas calentadas emiten calor. Los
recipientes que las contienen pueden estar
muy calientes. Utilizar siempre un agarrador
para sacar la vajilla o los accesorios.

s Los envoltorios sellados de algunos
alimentos pueden estallar. Observar
siempre las indicaciones del embalaje.
Utilizar siempre un agarrador para sacar los
platos del compartimento de coccion.

/\ Advertencia

iPeligro de quemaduras!

m Al calentar liquidos puede producirse un
retardo de la ebullicion. Esto quiere decir
que se puede alcanzar la temperatura de
ebullicion sin que aparezcan las burbujas
de vapor habituales. Un ligero movimiento
del recipiente es suficiente para hacer que
el liguido caliente empiece a hervir de
repente y a salpicar intensamente. Colocar
siempre una cuchara en el recipiente al
calentar. De esta manera se evita el retardo
de la ebullicion.

/\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

s La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de
porcelana o ceramica pueden presentar
finos orificios en asas y tapas. Estos
orificios ocultan huecos. La posible
humedad que haya penetrado en estos
huecos puede hacer estallar el recipiente.
Utilizar exclusivamente vajilla adecuada
para el microondas.

s El uso de vajilla o recipientes de metal con
la funcion microondas puede provocar la
formacion de chispas. A consecuencia de
esto, el aparato se estropea. No utilizar
nunca recipientes de metal con la funcion
microondas.Utilizar unicamente vajilla apta
para el microondas o bien utilizar el
microondas en combinacion con un tipo de
calentamiento.

/\ Advertencia

iPeligro de descarga eléctrica!

El aparato funciona con alta tension. No retirar
la carcasa del aparato.

/\ Advertencia

iPeligro de danos importantes para la salud!

m La superficie del aparato podria sufrir
dafios si no se limpia correctamente. Puede
producirse un escape de energia de
microondas. Limpiar el aparato con
regularidad y retirar inmediatamente los
restos de alimentos. Mantener siempre
limpios el interior del aparato, la junta de la
puerta, la puerta y el tope de la puerta.

— "Limpieza" en la pagina 19

» Siesta danada la puerta del compartimento
de coccion o la junta de la puerta, la
energia del microondas puede salir. No
utilizar el aparato si la puerta o la junta de
la puerta del compartimento de coccion
esta danada. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s En un aparato sin carcasa la energia de
microondas sale al exterior. Nunca se debe
retirar la carcasa. Llamar al Servicio de
Asistencia Técnica cuando sea necesario
realizar trabajos de mantenimiento o
reparacion.



B Causas de los dafios

jAtencion!

Formacidén de chispas: los metales, p. ej. la cuchara
en un vaso, deben estar separados al menos 2 cm
de las paredes del interior del aparato y de la parte
interior de la puerta. La formacién de chispas puede
destruir el vidrio interior de la puerta del aparato.
Bandejas de aluminio: no utilizar bandejas de
aluminio en el aparato. El aparato se dafia debido a
las chispas que se forman.

Funcionamiento del microondas sin alimentos: el
funcionamiento del aparato sin alimentos provoca
una sobrecarga del interior del aparato. No
encender nunca el microondas sin alimentos en su
interior. A excepcion de cuando se realiza una
prueba breve de un recipiente. — "El microondas”
en la pagina 12
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Humedad en el interior del aparato: la humedad
persistente en el interior del aparato puede dar lugar
a corrosion. Secar el interior del aparato después de
cada uso. No conservar alimentos humedos durante
un periodo prolongado en el interior del aparato
cerrado. No conservar los alimentos en el interior
del aparato.

Enfriar el interior del aparato con la puerta abierta:
tras un uso a altas temperaturas, dejar enfriar el
interior del aparato Uunicamente con la puerta
cerrada. No fijar nada en la puerta del aparato. Aun
cuando la puerta solo se encuentre ligeramente
abierta, los frontales de los muebles contiguos
pueden dafarse con el tiempo.

Solo tras un uso con una humedad elevada, dejar
secar el interior del aparato con la puerta abierta.
Junta muy sucia: si la junta presenta mucha
suciedad, la puerta del aparato no cerrara
correctamente. Los frontales de los muebles
contiguos pueden deteriorarse. Mantener la junta
siempre limpia. — "Limpieza" en la pdgina 19
Palomitas de microondas: no programar el
microondas a una potencia demasiado alta. Utilizar
una potencia maxima de 600 W. Colocar siempre la
bolsa de palomitas sobre un plato de cristal. El
cristal de la puerta puede estallar por sobrecarga.

Causas de los danos es

EJ Proteccion del medio
ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacidon de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.



es Presentacion del aparato

Presentacion del aparato

En este capitulo se describen el panel indicador y los
mandos. También se explican las diferentes funciones
del aparato.

Nota: Los colores y elementos individuales pueden
variar segun el modelo de aparato.

Panel de mando

Mediante el panel de mando se ajustan las diferentes
funciones del aparato. La pantalla muestra los ajustes
configurados en ese momento.

La imagen muestra el panel de mando con el aparato
encendido con un modo de funcionamiento
seleccionado.

Microondas
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Pantalla de visualizacién
Teclas tactiles
Mando ShiftControl

Mandos
El aparato podra ajustarse de forma facil y directa con
los mandos.

Teclas tactiles

Bajo las teclas tactiles hay sensores. Para seleccionar
una funcion, pulsar la correspondiente tecla tactil.

¢ Z
|

O] Activada/desactivada Encendido o apagado del aparato

) Menu principal Seleccion de los modos de funciona-
miento y los ajustes

C) Funcion de tiempo Ajuste del reloj avisador

il Informacion Visualizar mds informacion

al Apertura automatica  Abrir la puerta del aparato
de la puerta

DIl Start/Stop Inicio o interrupcion del funciona-

miento

Mando ShiftControl

Con el mando ShiftControl (control de desplazamiento),
es posible desplazarse por las lineas de la pantalla y
seleccionar los ajustes. Los ajustes que se pueden
modificar aparecen resaltados con las flechas { ... ).

( Izquierda  Desplazarse por la pantalla hacia la izquierda
) Derecha  Desplazarse por la pantalla hacia la derecha
~ Arriba Desplazarse por la pantalla hacia arriba

~ Abajo Desplazarse por la pantalla hacia abajo

Nota: También se puede pasar rapidamente por los
valores de ajuste manteniendo pulsada una tecla. En
cuanto se suelte la tecla, se detendra el
desplazamiento rapido.

Menu principal
P

Para acceder al menu principal, pulsar la tecla tactil 7.

AVaVaVg 1
Microondas
AVAV, Vg
N Grill/l ‘ . _
Funcionamiento combinado microondas
v Programas . |
2 Preparar los alimentos seleccionados de una forma
muy sencilla
{é} Ajustes
Ajustes individuales del aparato.

Mas informacion

Si la tecla tactil § estd iluminada, significa que existe
mas informacién. Para ello, pulsar la tecla tactil i. La
informacion se muestra durante unos segundos.

Funciones del interior del aparato

Las funciones del interior del aparato facilitan el
funcionamiento del mismo. Asi, p. ej., se iluminara la
gran superficie del interior y un ventilador protegera el
aparato contra sobrecalentamiento.



Apertura automatica de la puerta

La puerta del aparato salta cuando se pulsa la apertura
automatica de la puerta.La puerta del aparato se puede
abrir por completo manualmente.

Si se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La puerta
del aparato se puede abrir manualmente.

Notas

m El funcionamiento se interrumpe cuando se abre la
puerta del aparato mientras este esta en uso.

m Cuando la puerta del aparato se cierra, el
funcionamiento no se reanuda automaticamente. Se
debe iniciar el funcionamiento a mano.

m Si el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con una
demora de tiempo.

lluminacion interior

Al abrir la puerta del aparato, se enciende la
iluminacion interior.Si la puerta permanece abierta mas
de 5 min. aprox., se vuelve a apagar la iluminacion
interior. Pulsando la apertura de puerta automatica, se
vuelve a encender la iluminacion interior.

En todos los modos de funcionamiento, la iluminacion
interior se enciende en cuanto se inicia el
funcionamiento. Cuando el funcionamiento ha
finalizado, la iluminacién se apaga.

Ventilador

El ventilador se enciende segun sea necesario. El aire
caliente escapa por la puerta.

El ventilador puede continuar funcionando durante un
tiempo determinado después de apagar el aparato.

jAtencion!
No obstruir la abertura de ventilacion. De lo contrario, el
aparato se sobrecalienta.

Notas

m El aparato se mantiene frio durante el
funcionamiento del microondas. El ventilador se
activa igualmente. Puede seguir funcionando incluso
si el microondas ya no esta en funcionamiento.

m Puede aparecer agua condensada en la ventana de
la puerta, en las paredes interiores y en la base. Se
trata de algo normal y el funcionamiento del
microondas no se ve perjudicado. Limpiar el agua
condensada tras la coccion.

Accesorios es

Bl Accesorios

El aparato incluye varios accesorios. Aqui se presenta
un resumen de los accesorios suministrados y su uso
correcto.

Accesorios suministrados

Este aparato esta equipado con los siguientes
accesorios:

Parrilla

Como superficie para colocar
recipientes o para asar al grill y
gratinar.

Bandeja de vidrio

Sirve de proteccion contra
salpicaduras cuando se asan
alimentos al grill directamente
sobre la parrilla. Para ello,
colocar la parrilla en la bandeja
de vidrio.

La bandeja de vidrio puede
utilizarse también como
recipiente en el modo
microondas.

Utilizar solo accesorios originales del fabricante del
aparato. Estos estan pensados especialmente para
este aparato.

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en comercios especializados o en
Internet.



es Antes del primer uso

[EJ Antes del primer uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez deben
realizarse algunos ajustes. También se deberan limpiar
el interior del aparato y los accesorios.

Primera puesta en marcha

Tras la conexion eléctrica o tras un corte en el
suministro eléctrico, se muestran en la pantalla los
ajustes de la primera puesta en marcha. El
requerimiento puede tardar en aparecer unos
segundos.

Nota: Estos ajustes pueden volver a modificarse en
cualquier momento en los Ajustes basicos.

Seleccion del idioma

1. Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla ~.

2. Seleccionar el idioma con la tecla { o ).

3. Desplazarse hasta la linea anterior con la tecla
tactil ~.

4. Seleccionar el siguiente ajuste con la tecla ).

Ajuste de la hora

Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla ~.
Seleccionar la hora actual con la tecla { o ).
Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla ~.
Seleccionar los minutos actuales con la tecla { o ).
Pulsar repetidamente la tecla —~ hasta que se
muestre «Hora».

6. Seleccionar el siguiente ajuste con la tecla ).

oM~

Ajuste de la fecha

Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla ~.
Seleccionar el dia actual con la tecla { 0 ).
Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla ~.
Seleccionar el mes actual con la tecla { 0 ).
Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla ~.
Seleccionar el ano actual con la tecla { o ).

Pulsar repetidamente la tecla —~ hasta que se
muestre «Fecha».

8. Aceptar los ajustes con la tecla ).

La primera puesta en marcha ha finalizado.

Nogogrwbd~

Limpieza del interior del aparato y los
accesorios

Antes de preparar por primera vez cualquier plato,
limpiar el interior del aparato y los accesorios.

Limpieza del interior del aparato

A fin de eliminar el olor a aparato nuevo, calentar el
interior del aparato vacio y con la puerta cerrada.

Comprobar que no haya restos del embalaje en el
interior del aparato, como p. ej. bolas de poliestireno.
Antes de calentar el aparato, limpiar las superficies
lisas del interior con un pafio suave y humedo. Ventilar
la cocina mientras el aparato se calienta.

Aplicar los ajustes indicados. En el capitulo siguiente se
explica como ajustar el grill y la duracién. — "Asar al

10

grill" en la pdgina 13

Grill Nivel 3

Duracion 15 minutos

Apagar el aparato después de la duracidn indicada.
Cuando el interior del aparato se haya enfriado, limpiar
las superficies lisas con una bayeta con agua y jabon.
Limpieza de los accesorios

Limpiar los accesorios a fondo con una bayeta con
agua y jabon o un cepillo blando.



E¥Manejo del aparato

Ya hemos presentado anteriormente los mandos y su
funcionamiento. A continuacién se explica como ajustar
el aparato. Se ofrece informacioén sobre la forma de
conectar/desconectar el aparato y de ajustar los
modos de funcionamiento.

Encendido y apagado del aparato

El aparato debe encenderse antes de poder realizar
cualquier ajuste.

Nota: El reloj avisador puede ajustarse también con el
aparato apagado. Algunas indicaciones y advertencias
permanecen visibles en pantalla incluso con el aparato
apagado.

Apagar el aparato si no se esta usando. Cuando el
aparato lleva mucho tiempo sin que se realice ningun
ajuste, se apaga automaticamente.

Encendido del aparato
El aparato se enciende pulsando la tecla tactil @©.

En la pantalla se muestra el logotipo de Neffy, a
continuacion, la potencia maxima del microondas.

El aparato ya esta listo para funcionar.

En los siguientes capitulos se indica como ajustar los
modos de funcionamiento.

Apagado del aparato
Apagar el aparato pulsando la tecla tactil @.

Se interrumpira la funcidén que esté en curso en ese
momento.

En la pantalla se muestra la hora y la fecha.
Nota: En los ajustes basicos se puede establecer que

la hora y la fecha se muestren o no cuando el aparato
esta apagado. — "Ajustes bdsicos" en la pdgina 18

Funcionamiento

Algunos pasos son iguales en el uso de todos los
modos de funcionamiento. A continuacion, se
presentan los pasos de funcionamiento basicos.

Inicio del funcionamiento

Todos los modos de funcionamiento deben iniciarse
pulsando la tecla tactil DI|.

Después de iniciar el funcionamiento se muestran los
ajustes en la pantalla de visualizacion.

Nota: Al abrir la puerta del aparato se interrumpe el
funcionamiento y este debe reiniciarse una vez cerrada
la puerta pulsando la tecla tactil Dl.

Interrupcion del funcionamiento

Pulsando la tecla tactil Pl se detiene y se reanuda el
funcionamiento.

Para borrar los ajustes, pulsar la tecla tactil ©

Manejo del aparato es

Notas

m El funcionamiento también se interrumpe cuando se
abre la puerta del aparato.

m Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.

Ajuste del modo de funcionamiento

Tras encender el aparato se muestra el ajuste del modo
de funcionamiento recomendado. Este ajuste se puede
iniciar directamente.

Si se desea ajustar otro modo de funcionamiento, en
los capitulos correspondientes se presentan
descripciones precisas al respecto.

Por regla general:

1. Pulsar la tecla tactil 7.

Los modos de funcionamiento se iluminan.

2. Seleccionar el modo de funcionamiento con la tecla
tactil ( o ).

3. Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla
tactil ~ .

4. Seleccionar el ajuste con la tecla tactil { 0 ).
Consejo: Se pueden realizar otros ajustes segun el
modo de funcionamiento. Para realizar cualquier
otro ajuste, desplazarse a las siguientes lineas con
la tecla tactil ~. Seleccionar el ajuste con la tecla
tactil ( 0 ).

5. Pulsar la tecla tactil DII.

El aparato inicia el funcionamiento.

Nota: Para salir del ajuste actual, pulsar la tecla tactil
03, que vuelve al nivel de los modos de funcionamiento.
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es El microondas

[EIEl microondas

Con el microondas, los platos se pueden cocer al
vapor, calentar o descongelar particularmente rapido.
El microondas se puede utilizar solo o combinado con
el grill.

Para usar el microondas de forma 6ptima, prestar
atencion a las instrucciones sobre los recipientes y
orientarse por los datos que figuran en las tablas de
aplicacion situadas al final de las instrucciones de uso.

Recipiente

No todos los recipientes son adecuados para
microondas. Para que los alimentos se calienten sin
danar el aparato, se deben usar solo recipientes
adecuados para microondas.

Recipientes adecuados

Son adecuados los recipientes resistentes al calor de
vidrio, vitroceramica, porcelana, ceramica o plastico
resistente al cambio de temperatura.Estos materiales
dejan pasar las microondas.

También se pueden utilizar recipientes para servir. Asi
no hay que trasvasar los alimentos. Utilizar recipientes
con decoracion dorada o plateada solo si el fabricante
garantiza que son aptos para microondas.

Recipientes no adecuados

Los recipientes de metal no son adecuados. El metal
no deja pasar las microondas. Los alimentos en
recipientes de metal cerrados no se calientan.

jAtencion!

Formacidén de chispas: los metales, p. €]. la cuchara en
un vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del interior del aparato y de la parte interior de
la puerta. La formacidn de chispas puede destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.

Prueba de los recipientes

No encender nunca el microondas sin alimentos en su
interior. La Unica excepcidn es una prueba breve de los
recipientes.

Si no se esta seguro de si un recipiente es adecuado
para el microondas, realizar la prueba siguiente:

1. Introducir el recipiente vacio en el aparato de 30
segundos a 1 minuto a la potencia maxima.

2. Comprobar la temperatura del recipiente de vez en
cuando.

El recipiente deberia estar frio o templado.

Si se calienta mucho o se generan chispas, no es
adecuado para el microondas.
Interrumpir la prueba.

AAdvertencia

iPeligro de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento. No tocar nunca las partes calientes. No
dejar que los nifos se acerquen.
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Niveles de potencia del microondas

Estan a disposicion del usuario los siguientes niveles
de potencia del microondas.

La potencia del microondas se ajusta en distintos
niveles, que no siempre se corresponden exactamente
con los vatios utilizados por el aparato.

90 W para descongelar alimentos delica- 1 h 30 min
dos

180 W para descongelar y continuar conla 1 h 30 min
coccion

360 W para cocer carne y calentar alimentos 1 h 30 min
delicados

600 W para calentar y cocer alimentos 1h 30 min

900 W para calentar liquidos 30 min

Valores recomendados:

El aparato recomienda una duracion para cada
potencia del microondas. Estos valores pueden
aceptarse o modificarse en la zona correspondiente.

El ajuste maximo esta previsto para calentar liquidos.
La potencia maxima del microondas se reduce
después de un tiempo para proteger el aparato.La
potencia completa vuelve a estar disponible tras un
tiempo de enfriado.

Programacion del microondas

Ejemplo: potencia del microondas 600 W, duracion
5 minutos.

1. Pulsar la tecla tactil .
El aparato ya esta listo para funcionar. En la pantalla
se muestra la potencia maxima del microondas
como valor recomendado y puede modificarse en
cualquier momento.

2. Seleccionar la potencia del microondas deseada
con la tecla tactil { 0 ).

Mir
Mlicr

600 w

[21071:00 min|s

En la pantalla se muestra la potencia del
microondas y una duracion recomendada.

3. Pulsar la tecla tactil ~.
La duracién puede ajustarse.

4. Ajustar la duracion deseada con la tecla tactil o ).



{ 12105:00min|s )

5. Pulsar la tecla tactil DIl.

Microondas

600 w

{ 12l04:56 min|s )

El aparato inicia el funcionamiento. En la pantalla se
muestra el transcurso de la duracion.

Notas

m Cuando se enciende el aparato, aparece en pantalla
como recomendacion siempre la potencia maxima
del microondas.

m Si se abre entretanto la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

La duracion ha finalizado

Suena una sefal acustica.
El funcionamiento ha finalizado.

Finalizar la sefial antes de tiempo:
Pulsar la tecla tactil ®.

Nota: Después de pulsar la tecla tactil ® aparece la
funcion del reloj avisador, que se apagara poco
después automaticamente. Volver a pulsar la tecla
tactil ® y se apagara inmediatamente la funcién del
reloj avisador.

Desconectar el aparato mediante la tecla tactil @.
Modificacion de la duraciéon
Se puede realizar en cualquier momento.

Modificar la duracién con la tecla tactil { o ).
El funcionamiento continda.

Modificacion de la potencia del microondas
Se puede realizar en cualquier momento.

Cambiar a la potencia del microondas con la tecla
tactil ~.

Ajustar la potencia del microondas deseada con la
tecla tactil ( 0 ).

La duracidon no se modifica.
El funcionamiento continda.

Nota: Sila duracion programada supera la duracion
maxima para la potencia de 900 W del microondas,
esta se reducira automaticamente. El funcionamiento
no Co[>n|t|im'1a. Iniciar el funcionamiento pulsando la tecla
tactil PII.

Asar al grill es

£ Asar al grill

Con el grill, los alimentos quedaran perfectamente
dorados. El grill se puede utilizar solo o combinado con
el microondas.

Estan a disposicion del usuario los siguientes niveles
de grill:

Grill Nivel 1 (minimo) para soufflés y gratinados altos
Nivel 2 (medio) para gratinados planos y pescados
Nivel 3 (maximo) para filetes, salchichas y tostadas

Programacion del grill
Ejemplo: grill 2, duracion 12 minutos

1. Pulsar la tecla tactil O.
El aparato ya esta listo para funcionar.

2. Pulsar la tecla tactil 1.
Los modos de funcionamiento se iluminan.

3. Seleccionar el modo de funcionamiento ** con la
tecla tactil { 0 ).

4. Pulsar la tecla tactil ~.

Grill

Grill 3

En la pantalla se muestra el valor recomendado
Grill 3, que puede modificarse en cualquier
momento.

5. Ajustar el nivel de grill deseado con la tecla tactil { o
).
En la pantalla se muestra el nivel de grill y una
duracién recomendada.

6. Pulsar la tecla tactil ~.
La duracién puede ajustarse.

7. Ajustar la duracion deseada con la tecla tactil { o ).

{ PI12:00min|s )

8. Pulsar la tecla tactil D|.
El aparato inicia el funcionamiento. En la pantalla se
muestra el transcurso de la duracion.
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es Asar al grill

Notas

m El valor recomendado para el grill es Grill 3.
Grill 2 y 1 se encuentran antes; pulsar la tecla
tactil <.
Los funcionamientos combinados Grill 3 con 360 W,
Grill 3 con 180 W, etc. se encuentran detras; pulsar
la tecla tactil ).

m Si se abre entretanto la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

La duracion ha finalizado

Suena una sefal acustica.
El funcionamiento ha finalizado.

Finalizar la sefial antes de tiempo:
Pulsar la tecla tactil O©.

Nota: Después de pulsar la tecla tactil ® aparece la
funcion del reloj avisador, que se apagara poco
después automaticamente. Volver a pulsar la tecla
tactil ©® y se apagara inmediatamente la funcién del
reloj avisador.

Desconectar el aparato mediante la tecla tactil .

Modificacion de la duracion
Se puede realizar en cualquier momento.

Modificar la duracién con la tecla tactil { o ).
El funcionamiento continda.

Modificacion del nivel de grill
Se puede realizar en cualquier momento.

Cambiar al grill con la tecla tactil ~.
Ajustar el nivel de grill deseado con la tecla tactil { o ).

La duracion no se modifica.
El funcionamiento continua.

Nota: Al cambiar el modo de funcionamiento de Grill a
Funcionamiento combinado y viceversa, el aparato se
pone en modo pausa. El funcionamiento se interrumpe.
Si ya se ha cambiado al modo de funcionamiento
dese?il;'j'o, proseguir el funcionamiento con la tecla
tactil DI

Ajuste del funcionamiento combinado del
microondas

En este modo, el grill funciona al mismo tiempo que el
microondas. Los alimentos estaran listos mas rapido
gracias a las microondas y ademas perfectamente
dorados.

Se pueden seleccionar todos los niveles de potencia
del microondas.
Excepcion: 900 Wy 600 W.

Ajuste del funcionamiento combinado del microondas

Ejemplo: grill 3 y potencia del microondas 180 W,
duracion 25 minutos.

1. Pulsar la tecla tactil .
El aparato ya esta listo para funcionar.
2. Pulsar la tecla tactil ().
Los modos de funcionamiento se iluminan.
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3. Seleccionar el modo de funcionamiento ** con la
tecla tactil {( o ).

4. Pulsar la tecla tactil ~.
En la pantalla se muestra el valor recomendado
Grill 3.

5. Ajustar el funcionamiento combinado deseado con
la tecla tactil { o0 ).
En la pantalla se muestra el funcionamiento
combinado deseado y una duracidon recomendada.

6. Pulsar la tecla tactil ~.
La duracion puede ajustarse.

7. Ajustar la duracion deseada con la tecla tactil o ).

( 12125:00 min|s )

8. Pulsar la tecla tactil DII.
El aparato inicia el funcionamiento. En la pantalla se
muestra el transcurso de la duracion.

Notas

m El valor recomendado para el grill es Grill 3.
Grill 2 y 1 se encuentran antes; pulsar la tecla
tactil <.
Los funcionamientos combinados Grill 3 con 360 W,
Grill 3 con 180 W, etc. se encuentran detras; pulsar
la tecla tactil ).

m Si se abre entretanto la puerta del aparato, el
ventilador puede seguir funcionando.

La duracion ha finalizado

Suena una sefal acustica.
El funcionamiento ha finalizado.

Finalizar la sefal antes de tiempo:
Pulsar la tecla tactil O©.

Nota: Después de pulsar la tecla tactil ® aparece la
funcion del reloj avisador, que se apagara poco
después automaticamente. Volver a pulsar la tecla
tactil ©® y se apagara inmediatamente la funcién del
reloj avisador.

Desconectar el aparato mediante la tecla tactil .

Modificacion de la duracion
Se puede realizar en cualquier momento.

Modificar la duracién con la tecla tactil { o ).
El funcionamiento continda.

Modificacion del funcionamiento combinado

Se puede realizar en cualquier momento.

Cambiar a funcionamiento combinado con la tecla
tactil ~.

Ajustar el funcionamiento combinado deseado con la
tecla tactil { o0 ).

La duracion no se modifica.
El funcionamiento continda.



Nota: Al cambiar el modo de funcionamiento de Grill a
Funcionamiento combinado y viceversa, el aparato se
pone en modo pausa. El funcionamiento se interrumpe.

Reloj avisador

El reloj avisador se puede usar como reloj de cocina. El
reloj avisador funciona de forma paralela a otros
ajustes. Puede programarse en cualquier momento,
incluso cuando el aparato esté apagado. Cuenta con
sefal acustica propia, por lo que se escuchara la
finalizacion del reloj avisador o de la duracién.

Ajuste del reloj avisador

Se pueden ajustar como maximo 24 horas.
Cuanto mayor es el valor, mas grandes seran las
fracciones de tiempo.

1. Pulsar la tecla tactil (.
Se muestra el reloj avisador.

2. Ajustar el tiempo del reloj avisador con la tecla
tactil ( o ).

Reloj avisador

{( 1540min|s )

3. Iniciar con la tecla tactil (.
Nota: Transcurridos unos segundos, el reloj
avisador se inicia automaticamente.
El tiempo del reloj avisador transcurre. La indicacion
vuelve hacia atras en poco tiempo. Si esta activo un
modo de funcionamiento, en la pantalla se muestra
también un simbolo del reloj avisador. Si el aparato
esta apagado, en la pantalla se muestran el tiempo del
reloj avisador y un simbolo del reloj avisador.

Una vez finaliza el tiempo del reloj avisador, suena una
sefal. La sefal se puede apagar antes de tiempo con
la tecla tactil ®.

Notas

m El reloj avisador permanece visible en pantalla
cuando el aparato esta apagado.

m Si esta activo un modo de funcionamiento, pulsar la
tecla tactil ® para seleccionar el reloj avisador. El
tiempo del reloj avisador se muestra brevemente y
puede modificarse.

Modificacion del reloj avisador

Para modificar el tiempo del reloj avisador, pulsar la
tecla tactil ®. El tiempo del reloj avisador se muestra y
puede modificarse con la tecla tactil { o ).

Reloj avisador es

Si ya se ha cambiado al modo de funcionamiento
deseado, proseguir el funcionamiento con la tecla
tactil DII.

Cancelacion del reloj avisador

Si se desea cancelar el reloj avisador, volver a
restablecer por completo el tiempo del mismo. Tras
aplicar la modificacion, el simbolo se apaga.
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es Programas

EdProgramas

Los programas permiten preparar alimentos de manera
sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso
de los alimentos. El programa configura el ajuste
Optimo automaticamente.

Ajuste de un programa
Ejemplo: programa «Descongelar pan», peso 0,25 kg.

1. Pulsar la tecla tactil O.
El aparato ya esta listo para funcionar.

2. Pulsar la tecla tactil (.
Los modos de funcionamiento se iluminan.

3. Seleccionar el modo de funcionamiento px con la
tecla tactil {( o ).

4. Pulsar la tecla tactil ~.
El primer programa se muestra en la pantalla.

5. Configurar el programa deseado con la tecla tactil ¢
o).

Programas

( Descongelar pan )

6. Pulsar la tecla tactil ~.
El programa deseado queda seleccionado.En la
pantalla se muestra el valor de peso recomendado.
7. Ajustar el peso deseado con la tecla tactil { 0 ).

8. Pulsar la tecla tactil ~.
Se muestra la indicacion de preparacion de platos.
9. Pulsar la tecla tactil DII.
El aparato inicia el funcionamiento. En la pantalla se
muestra el transcurso de la duracion.

Notas
m La duracion del tiempo de coccion se calculara a
partir de los programas.
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m Al preparar algunos platos, en la pantalla se
muestran indicaciones para dar la vuelta o remover
los alimentos. Seguir dichas indicaciones. Al abrir la
puerta del aparato, el funcionamiento se detiene.
Tras cerrar la puerta del aparato, reanudar el
funcionamiento. Aunque no se les dé la vuelta o se
remuevan los alimentos, el programa continla con
normalidad hasta el final.

Indicaciones sobre los programas

Colocar los alimentos dentro del aparato cuando esté
frio.

Sacar los alimentos de su envase y pesarlos. Si no se
puede introducir el peso exacto, redondear hacia arriba
0 hacia abajo.

Para estos programas utilizar siempre recipientes
adecuados para el microondas, p. €j., recipientes de
vidrio o ceramica. Observar las indicaciones relativas a
accesorios en la tabla de programas.

Al final de estas indicaciones se presenta una tabla en
la que figuran alimentos adecuados, el margen de peso
correspondiente y el accesorio necesario.

No es posible programar pesos que no estén incluidos
en el margen de peso.

En muchos platos suena una senal cuando transcurre
cierto tiempo. Dar la vuelta o remover los alimentos.

Descongelar:

m Congelar los alimentos a -18 °C en posicion
horizontal y repartidos en porciones adecuadas.

m Colocar los alimentos congelados en un recipiente
plano, p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

m Una vez que los alimentos estén descongelados,
dejarlos reposar de 15 a 90 minutos para
homogeneizar su temperatura.

m Descongelar solo la cantidad necesaria de pan. De
lo contrario, se pondra rapidamente duro.

m Cuando se descongelan carne o aves, se produce
liguido. Retirar este liquido al darle la vuelta a la
carne. No volverlo a utilizar en ningun caso ni
ponerlo en contacto con otros alimentos.

m Retirar la carne picada que ya se haya
descongelado al darle la vuelta.

m Si el ave esta entera, colocarla en el recipiente por
el lado de la pechuga. Si se trata de trozos de ave,
por el lado de la piel.

Verduras:

m Verduras frescas: cortar en trozos grandes del
mismo tamarfo. Afladir una cucharada de agua por
cada 100 g.

m Verduras congeladas: Unicamente son apropiadas
las verduras escaldadas, no precocinadas. La
verdura ultracongelada con salsa de nata no es
adecuada. Afadir entre 1 y 3 cucharadas de
agua.No anadir agua para espinacas y col
lombarda.

Patatas:

m Patatas cocidas con sal: cortar en trozos grandes
del mismo tamano. Anadir dos cucharadas de agua
y un poco de sal por cada 100 g.



Programas es

m Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual Tiempo de reposo

grosor. Lavarlas y pinchar la piel.Colocar las patatas ) )

aun humedas en un recipiente sin agua. Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro
m Patatas al horno: utilizar patatas de igual grosor. del aparato al finalizar el programa.

Lavarlas, secarlas y pinchar la piel. Plato Tiempo de reposo
Arroz: Verduras aprox. 5 minutos
. E? lét.'l'éar arroz mtegC;aI ni en bolsa d de CSCC'O”' I Patatas aprox. 5 minutos Escurrir previamente el
m arr;gzw os partes o dos partes y media de agua a agua acumulada

' Arroz de 5 a 10 minutos

Aves:

m Colocar las piezas de pollo sobre la parrilla con el
lado de la piel hacia arriba.

Tabla de programas

Programa Alimentos adecuados Margen de pesoen kg  Recipiente / accesorio,
altura de insercion
Descongelar
Pan* Pan entero, hogaza o barra, pan en rebanadas, pastel  0,20-1,50 kg Recipiente plano sin tapa
de masa de bizcocho, pastel de levadura, pastel de Base del interior del aparato
frutas, pastel sin glaseado, nata o gelatina
Carne* Asados, piezas de carne planas, carne picada, pollo,  0,20-2,00 kg Recipiente plano sin tapa
capon, pato Base del interior del aparato
Pescado* Pescado entero, filetes de pescado o ventresca 0,10-1,00 kg Recipiente plano sin tapa
Base del interior del aparato
Cocer
Verduras frescas™* Coliflor, bracoli, zanahorias, colinabo, puerro, 0,15-1,00 kg Recipiente con tapa
pimiento, calabacines Base del interior del aparato
Verduras congela- Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, lombarda, espi-  0,15-1,00 kg Recipiente con tapa
das** nacas Base del interior del aparato
Patatas™* Patatas cocidas con sal, patatas cocidas sin pelar, tro- 0,20-1,00 kg Recipiente con tapa
70s de patata del mismo tamario Base del interior del aparato
Arroz** Arroz, arroz de grano largo 0,05-0,30 kg Recipiente alto con tapa
Base del interior del aparato
Patatas al horno Patatas rojas, blancas o harinosas, aprox. 6 cm de 0,20-1,50 kg Parrilla
grosor Base del interior del aparato
Funcionamiento
combinado
Lasafa congelada Lasana boloriesa 0,30-1,00 kg Recipiente sin tapa
Base del interior del aparato
Piezas de pollo Muslo de pollo, medio pollo 0,50-1,80 kg Bandeja de vidrio y parrilla

Base del interior del aparato
*) Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta

**) Prestar atencion a la sefial para remover
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es Ajustes basicos

BH Ajustes basicos

Para utilizar el aparato facilmente y de forma déptima,
existen distintos ajustes a disposicidon del usuario.
Dichos ajustes se pueden modificar segun las
necesidades.

Modificacion de los ajustes

Pulsar la tecla tactil .

Pulsar la tecla tactil (7.

Seleccionar «Ajustes {&» con la tecla tactil { o ).
Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla
tactil ~ .

Seleccionar el ajuste con la tecla tactil { o ).

Si es necesario, desplazarse hasta la siguiente linea
con la tecla tactil ~.

7. Seleccionar el ajuste con la tecla tactil { 0 ).

Pulsar la tecla tactil (7.

Para guardar el ajuste, pulsar «Guardar» con la tecla
tactil ~.

Para eliminar el ajuste, pulsar «Eliminar» con la tecla
tactil ~.

pON=

oo

©®

Lista de los ajustes basicos

|dioma Ajuste del idioma

Hora Ajuste de la hora actual
Fecha Ajustar la fecha actual
Tono de aviso Duracion breve

Duracion media*
Duracion larga

Conectado

Desconectado™
(El'sonido de tecla permanece al pulsar la
tecla "on/off")

Ajuste mediante 5 niveles

Nivel 3*

Digital + fecha*

Digital

Desactivada

Oscurecimiento nocturno  Desconectado®

Conectado (pantalla oscurecida entre las
22:00y las 6:00)

Desconectado®

Conectado

(se muestra solo en los 3 primeros minu-
tos después de un restablecimiento o en
los primeros minutos de la puesta en mar-
cha)

Restablecer
No restablecer*

Sonido de las teclas

Brillo de la pantalla

Indicacion del reloj

Modo Demo

Ajustes de fabrica
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Nota: Las modificaciones de los ajustes del idioma, el
sonido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. Todos los demas ajustes se aplican
después de guardar.

Corte en el suministro eléctrico

Las modificaciones de los ajustes realizadas
permanecen incluso después de un corte en el
suministro eléctrico.

En caso de un corte en el suministro eléctrico, se
deberan volver a realizar solo los ajustes de la primera
puesta en marcha.

Modificacion de la hora

Si se desea cambiar la hora, p. ej. de verano a invierno,
modificar el ajuste basico.

1. Pulsar la tecla tactil .

2. Pulsar la tecla tactil (3.

3. Seleccionar «Ajustes &» con la tecla tactil { o ).

4. Desplazarse hasta la siguiente linea con la tecla
tactil ~.

5. Seleccionar la hora con la tecla tactil { 0 ).

6. En caso necesario, desplazarse hasta la siguiente

linea con la tecla tactil ~.
7. Modificar la hora con la tecla tactil { o ).
Pulsar la tecla tactil ().
Para guardar el ajuste, pulsar «Guardar» con la tecla
tactil ~.
Para eliminar el ajuste, pulsar «Eliminar» con la tecla
tactil ~.

© @



| Limpieza

El aparato mantendra durante mucho tiempo su
aspecto reluciente y su capacidad funcional siempre y
cuando se lleven a cabo la limpieza y los cuidados
pertinentes. A continuacion se describen los cuidados y
la limpieza 6ptimos para el aparato.

AAdvertencia

iPeligro de quemaduras!

El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie
interior del compartimento de coccién cuando esta
caliente ni los elementos calefactores. Dejar siempre
que el aparato se enfrie. No dejar que los nifios se
acerquen.

AAdvertencia

iPeligro de descarga eléctrica!

La humedad interior puede provocar una descarga
eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor.

AAdvertencia

iPeligro de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dafiado,
puede romperse.No utilizar rascadores para vidrio o
productos de limpieza abrasivos 0 corrosivos.

Nota: Los olores desagradables, como los que se
generan después de preparar un pescado por ejemplo,
se pueden eliminar facilmente. Afadir unas gotas de
limdn a una taza con agua. Introducir siempre una
cuchara en el recipiente para evitar el retardo de la
ebullicion. Calentar el agua entre 1y 2 minutos a la
maxima potencia del microondas.

Productos de limpieza

Consultar las indicaciones de la tabla a fin de no danar
las distintas superficies con productos de limpieza
inapropiados.

No utilizar lo siguiente:

m Productos de limpieza fuertes o abrasivos.

m Rascadores para metal o vidrio para limpiar los
cristales de la puerta.

m Rascadores para metal o vidrio para limpiar la junta
de la puerta.

m Estropajos o esponjas duras.

m Productos de limpieza con un alto contenido
alcohdlico.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Frontal del aparato  Agua caliente con jabon: limpiar con un trapo y
secar con un pafo suave. No utilizar rascado-

res para metal o vidrio para la limpieza.

Pantalla de visualiza-  Limpiar con un pafo de microfibras o un pafo
cion ligeramente humedecido. No limpiar con un
pafo mojado.

Acero inoxidable

Interior del aparato
de acero inoxidable

Cristales de la puerta

Junta de la puerta
No retirar.

Accesorios

Limpieza es

Agua caliente con jabon: limpiar con un trapoy
secar con un paio suave. Limpiar inmediata-
mente las manchas de cal, grasa, maicena y
clara de huevo. Debajo de estas manchas
puede formarse corrosion. Puede adquirir pro-
ductos de limpieza de acero especiales en el
Servicio de Asistencia Técnica 0 en comercios
especializados.

Agua caliente con jabon 0 agua con vinagre:
limpiar con un trapo y secar con un pano
suave. No utilizar spray para hornos ni otros
productos de limpieza agresivos 0 corrosivos.
Tampoco es apropiado utilizar estropajos ni
esponjas asperas. Estos objetos rayan la
superficie. Dejar que las superficies interiores
se sequen por completo.

Limpiacristales: limpiar con un pafo. No utili-
zar rascadores para vidrio.

Agua caliente con jabdn: limpiar con un trapo,
no frotar. No utilizar rascadores para metal o
vidrio para la limpieza.

Agua caliente con jabon: poner en remojo y
limpiar con un trapo o un cepillo.
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EJ ;. Qué hacer en caso de
averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, se trata
solo de una pequefia anomalia facil de subsanar. Antes
de llamar al Servicio de Asistencia Técnica, intentar
subsanar la averia uno mismo con ayuda de la tabla.

Consejo: Si no se ha conseguido el resultado de
coccion esperado de un plato, consultar el capitulo
siguiente. En él se indican muchos consejos €
indicaciones para los ajustes 6ptimos.— "Sometidos a

Tabla de averias

un riguroso control en nuestro estudio de cocina"
en la pdgina 22

AAdvertencia

iPeligro de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las
reparaciones y la sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas por personal
del Servicio de Asistencia Técnica debidamente
instruido. Si el aparato esta averiado, desenchufarlo de
la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no funciona; no aparece

ninguna indicacion en pantalla Corte en el suministro eléctrico

El fusible estd dafado

Error de manejo

El enchufe no esta conectado a la red

Enchufar el aparato a la red eléctrica

Comprobar silos demas electrodomésticos de cocina
funcionan

Comprobar en la caja de fusibles si el fusible del apa-
rato funciona correctamente

Desconectar el fusible correspondiente al aparato en
la caja de fusibles y conectarlo de nuevo transcurri-
dos unos 60 segundos

El aparato no inicia el funcionamiento La puerta del aparato no esta cerrada completamente Cerrar la puerta del aparato

El aparato no calienta.
En la pantalla se muestra el simbolo
del modo Demo .

El aparato estd en modo Demo

La iluminacion interior no funciona [luminacion interior defectuosa

Mensaje de error "Exxx"*
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Desactivar el modo Demo en los ajustes basicos.
Para ello, desconectar el aparato brevemente de la
red eléctrica (desconectar el fusible general o el inte-
rruptor de proteccion de |a caja de fusibles). A conti-
nuacion, desactivar el modo Demo en los ajustes
bdsicos en el margen de 3 minutos.

Avisar al Servicio de Atencion al Cliente

Si aparece un mensaje de error, apagar el aparato y
volverlo a encender; si la indicacion desaparece, se
trata de un problema puntual. Si el error vuelve a apa-
recer 0 la indicacion permanece, ponerse en contacto
con el Servicio de Atencion al Cliente e indicar el
cadigo de error.



V& Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucién
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacion (FD)

Indicar el nimero de producto (E) completo y el de
fabricacion (FD) para obtener un asesoramiento
cualificado. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra al abrir la
puerta del aparato.

Si su aparato dispone de sistema de vapor, la etiqueta
de caracteristicas se encuentra a la derecha bajo el
cuadro de mandos.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

A fin de evitarse molestias llegado el momento, le
recomendamos anotar los datos de su aparato, asi
como el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica en el siguiente apartado.

N.2E N.2FD

Servicio de Asistencia
Técnica ©

En caso de manejo incorrecto, debe tenerse en cuenta
que la asistencia del personal del Servicio de
Asistencia Técnica no es gratuita, incluso durante el
periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato domeéstico.

Este aparato cumple la normativa EN 55011 o CISPR
11. Es un producto del grupo 2, clase B.

El grupo 2 indica que los microondas se fabrican con el
fin de calentar alimentos. La clase B indica que el
aparato es apropiado para su uso privado en el ambito
doméstico.

Servicio de Asistencia Técnica

Datos técnicos

Suministro de corriente eléctrica
Consumo total maximo

Potencia del microondas
Potencia de salida del grill
Frecuencia del microondas
Fusibles

Medidas (alto/ancho/fondo)
- Aparato
- Interior del aparato

Homologacion VDE
Distintivo CE

220-240V, 50/60 Hz
1990 W

900 W (IEC 60705)
1300 W

2450 MHz

10A

382 x594 x 320 mm

220x 350 x 270 mm

Si
Si

es
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[Ell Sometidos a un riguroso
control en nuestro estudio
de cocina

En este apartado figuran una seleccién de platos y los
ajustes dptimos correspondientes. Se detallan las
potencias del microondas o los niveles de grill
apropiados para los respectivos platos. También se
indica informacion relativa a los accesorios adecuados.
Asimismo figuran consejos sobre recipientes y el modo
de preparacion.

Notas

m Los valores de la tabla son validos para la
preparacion de alimentos con el interior del aparato
frio y vacio. Antes de proceder a su utilizacion,
retirar del interior del aparato todos los accesorios
gue no sean necesarios.

m Los valores relativos al tiempo que figuran en las
tablas son valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de los alimentos.

m Utilizar los accesorios suministrados.

m Utilizar siempre un pafo apropiado para retirar los
accesorios o los recipientes calientes del interior del
aparato.

AAdvertencia

iPeligro de quemaduras!

Al extraer la bandeja de vidrio se puede derramar
liquido caliente. Extraer con cuidado la bandeja de
vidrio del interior del aparato.

Las siguientes tablas muestran numerosas
posibilidades y valores de ajuste para el microondas.

Las indicaciones de tiempo de las tablas son valores
orientativos, dependen del recipiente, de la calidad, la
temperatura y el estado de los alimentos.

En las tablas se indican casi siempre los margenes de
tiempo. Ajustar primero la configuracion de tiempo mas
corta e ir aumentando el tiempo segun sea necesario.

Es posible que se cocinen cantidades distintas a las
indicadas en la tabla. Para el funcionamiento del
microondas existe una regla general: una cantidad
doble supone casi el doble de tiempo; la mitad de
cantidad, la mitad de tiempo.

El recipiente puede colocarse en el centro sobre la
base del interior del aparato. Las microondas pueden
llegar asi a todas las partes de los alimentos.

Descongelar

Introducir los alimentos congelados en un recipiente
descubierto sobre la base del interior del aparato.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 1 0 2
veces. Si las piezas son grandes, darles la vuelta varias
veces. Al dar la vuelta, extraer el liquido resultante de la
descongelacion.

Dejar reposar los alimentos descongelados entre 10 y
60 minutos mas a temperatura ambiente para
homogeneizar su temperatura. Si son aves, se pueden
extraer las visceras.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Carne entera de buey, cerdo o ternera (cono 800 g
sin huesos) 1000 g
1500 g
Carne en piezas o filetes de buey, cerdo o ter- 200 g
nera 500
800 g
Carne picada, mezcla 200¢
5004
1000 g
Ave 0 trozos de ave 600g
1200 g
Filetes, ventresca o medallones de pescado 400 g
Pescado entero 300¢
600 g
Verduras, p. €j. guisantes 300¢
Fruta, p. ej. frambuesas 300 g
500 ¢
Mantequilla, descongelar 125¢
250 ¢
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180 W, 15 min + 90 W, 15-25 min
180 W, 20 min + 90 W, 20-30 min
180 W, 25 min+ 90 W, 25-30 min
180 W, 5-8 min + 90 W, 5-10 min

180 W, 8-11 min + 90 W, 10-15 min

180 W, 10 min + 90 W, 10-15 min
90 W, 10-15 min

180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min
180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min
180 W, 8 min + 90 W, 10-15 min
180 W, 15 min + 90 W, 20-25 min

180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min
180 W, 3 min + 90 W, 10-15 min
180 W, 8 min + 90 W, 15-20 min
180 W, 10-15 min

180 W, 6-9 min

180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min
180 W, 1 min +90 W, 1-2 min
180 W, 1 min + 90 W, 2-4 min

Dar la vuelta varias veces

Al dar la vuelta, separar las piezas de carne
entre sf

Congelar preferiblemente en plano;
mientras se descongela, dar 1a vuelta varias
veces y retirar la carne ya descongelada

Dar la vuelta de vez en cuando;

eliminar el liquido resultante de la desconge-
lacion

Separar las partes descongeladas

Dar la vuelta de vez en cuando

Remover con cuidado de vez en cuando

Remover con cuidado de vez en cuando y
separar las partes descongeladas

Retirar todo el envoltorio
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Pan entero 5004

180 W, 8 min + 90 W, 5-10 min

Dar la vuelta de vez en cuando

1000 ¢ 180 W, 12 min + 90 W, 10-20 min

Pasteles secos, p. ej. pasteles de masa de biz- 500 g

cocho 750 ¢
Pasteles jugosos, p. ej. pasteles de frutao de 500 g
requeson 75049

Descongelar, calentar o cocer alimentos
congelados

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utilizan recipientes aptos para microondas, se calientan
mas rapida y uniformemente. Los distintos
componentes de los alimentos pueden presentar
también diferencias en el tiempo que necesitan para
calentarse.

Cuanto menor sea el grosor de los alimentos, con
mayor rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos en
la medida de lo posible en posicién plana dentro del
recipiente. No es aconsejable poner los alimentos en
capas, unos encima de otros.

90 W, 10-15 min

180 W, 5 min + 90 W, 10-15 min
180 W, 5 min +90 W, 15-20 min
180 W, 7 min + 90 W, 15-20 min tina

Separar las porciones del pastel;
solo para pasteles sin glaseado, nata o crema

Solo para pasteles sin glaseado, nata o gela-

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de una
tapa adecuada para el recipiente, utilizar un plato o
papel especial para microondas.

Entretanto, dar la vuelta o remover los alimentos 2 o 3
veces.

Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a 5
minutos para homogeneizar su temperatura.

Los alimentos suelen conservar su sabor caracteristico.
Por esta razdn, el empleo de sal u otros condimentos
debe ser moderado.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Menu, plato cocinado, plato precocinado 300400 ¢ 600 W, 8-13 min Con tapa

(2-3 componentes)

Sopa 400 g 600 W, 8-12 min Recipiente con tapa
Cocidos 500¢ 600 W, 10-15 min Recipiente con tapa
Filetes o tacos de carne en salsa, p. €j., 500¢ 600 W, 10-15 min Recipiente con tapa
gulasch

Pescado, p. e]., filetes 400¢ 600 W, 10-15 min Con tapa

Gratinados, por ejemplo, lasafa, canelones 450 g

600 W, 10-15 min

Utilizar la parrilla como soporte para el reci-
piente

Guarniciones, p. j., arroz, pasta 2504 600 W, 3-7 min Recipiente con tapa, anadir liquido
5004 600 W, 8-12 min

Verduras, p. ej., guisantes, brocoli, zanahorias 300 g 600 W, 7-11 min Recipiente con tapa; anadir 1 cucharada de
600 g 600 W, 14-17 min el

Espinacas a la crema 450 ¢ 600 W, 10-15 min Cocer sin anadir agua

Calentar

AAdvertencia

iPeligro de quemaduras!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo de la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidn sin que aparezcan las
burbujas de vapor habituales. Un ligero movimiento del
recipiente es suficiente para hacer que el liquido
caliente empiece a hervir de repente y a salpicar
intensamente. Colocar siempre una cuchara en el
recipiente al calentar. De esta manera se evita el
retardo de la ebullicion.

jAtencion!

Formacidén de chispas: los metales, p. €j. la cuchara en
un vaso, deben estar separados al menos 2 cm de las
paredes del interior del aparato y de la parte interior de
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la puerta. La formacion de chispas puede destruir el
vidrio interior de la puerta del aparato.

Notas

Retirar el embalaje de los platos precocinados. Si se
utilizan recipientes aptos para microondas, se
calientan mas rapida y uniformemente. Los distintos
componentes de los alimentos pueden presentar
también diferencias en el tiempo que necesitan para
calentarse.

Tapar siempre los alimentos. Si no se dispone de
una tapa adecuada para el recipiente, utilizar un
plato o papel especial para microondas.

m Dar la vuelta o remover los alimentos varias veces
mientras se estan calentando. Controlar la
temperatura.

m Una vez calentados, dejar reposar los platos de 2 a
5 minutos para homogeneizar su temperatura.

m Utilizar siempre manoplas o agarradores para sacar
los recipientes.

Nota: Colocar el recipiente en la base del
compartimento de coccion.

Mend, plato cocinado, plato precocinado 600 W, 5-8 min
(2-3 componentes)
Bebidas 125 ml 900 W, 2-1 min Introducir siempre una cuchara en el reci-
200 ml 900 W. 1-2 min piente, no sobrecalentar bebidas alcohdlicas;
: : controlar el proceso
500 ml 900 W, 3-4 min
Alimentos para bebé, p. j. biberones 50 ml 360 W, aprox. 2 min Biberones sin tetina ni tapadera: después de
100 ml 360 W. 141 min calentar remover bien; controlar siempre la
: _ temperatura
200 ml 360 W, 1-2 min
Sopa, 1taza 175 g/ud. 600 W, 1-2 min
Sopa, 2 tazas 175 g/ud. 600 W, 2-3 min
Carne en salsa 5004 600 W, 7-10 min
Cocido 400¢ 600 W, 5-7 min
800¢g 600 W, 7-8 min
Verduras, 1 racion 150 g 600 W, 2-3 min
Verduras, 2 raciones 300¢g 600 W, 3-5 min
Cocer m Los alimentos suelen conservar su sabor
caracteristico. Por esta razon, el empleo de sal u
Notas . otros condimentos debe ser moderado.
m Cuanto menor sea el grosor de los alimentos, con m Una vez cocidos, dejar reposar los alimentos de 2 a
mayor rapidez se cocinaran. Distribuir los alimentos 5 minutos para homogeneizar su temperatura.
en la medida de lo posible en posicion plana dentro m Utilizar siempre manoplas o agarradores para sacar
del recipiente. No es aconsejable poner los los recipientes.
alimentos en capas, unos encima de otros. o
m Cocer los alimentos en recipientes tapados. Si no se Nota: Colocar el recipiente en la base del
dispone de una tapa adecuada para el recipiente, compartimento de coccion.
utilizar un plato o papel especial para microondas.
Pollo entero, fresco, sin visceras 1200 g 600 W, 25-30 min Dar la vuelta una vez transcurrida la mitad del
tiempo
Filete de pescado fresco 400 g 600 W, 7-12 min
Verduras frescas 2504 600 W, 6-10 min Cortar las verduras en trozos del mismo
i tamano;
500 600 W, 10-15 min o
g I anadir 1-2 cucharadas de agua por cada 100
g de verdura;
Remover de vez en cuando
Patatas 2504 600 W, 8-10 min Cortar las patatas en trozos del mismo
500 600 W, 10-15 min tamano;
g I anadir 1 cucharada de agua por cada 100 g;
7509 600 W, 15-22 min Remover de vez en cuando
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Arroz 125¢ 600 W, 4-6 min + Anadir doble cantidad de liquido
180 W, 12-15 min
250¢ 600 W, 6-8 min +
180 W, 15-18 min
Dulces, p. €], flan (instantaneo) 500 ml 600 W, 6-8 min Remover bien el flan 2 0 3 veces durante el
proceso con la varilla batidora
Fruta, compota 5004 600 W, 9-12 min Remover de vez en cuando
Palomitas para el microondas 100¢g 600 W, 3-4 min Disponer siempre la bolsa de palomitas sobre
la bandeja de cristal;
tener en cuenta las indicaciones del fabri-
cante

Consejos practicos para usar el microondas

No se encuentra ninguna indicacion para la cantidad de alimento pre-
parada.

El alimento ha quedado muy seco.

Una vez transcurrido el tiempo, el alimento aun no estd desconge-
lado, no se ha calentado o no esté cocido.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, el alimento se ha calen-
tado excesivamente por el exterior, pero aun no esta listo en el centro.

Una vez descongelado, el ave o la carne ha empezado a cocerse por
el exterior pero aun no se ha descongelado del todo en el centro.

Asar al grill

Notas

m Todos los valores indicados son orientativos y
pueden variar en funcion de las caracteristicas del
alimento.

m Lavar la carne con agua fria y secar sin frotar con
papel de cocina. Sazonar la carne una vez que se
ha asado.

m Asar al grill siempre sobre la parrilla con la puerta
del aparato cerrada y no precalentarlo.

Filete de pescuezo, aprox. 2cmde 3 a4 unidades

grosor

Salchichas para asar al grill 4 a 6 unidades

Ventresca de pescado* 2 a 3 unidades
Pescado, entero,” p. ej. truchas 2 a 3 unidades
Pan de molde (tostar previamente) 2 a 6 rebanadas

Gratinar tostadas 2 a 6 rebanadas

Alargar o acortar el tiempo de coccion segun la siguiente regla general: el
doble de cantidad = casi el doble de tiempo, la mitad de cantidad = la mitad
de tiempo

Ajustar la siguiente vez un tiempo de coccion mas breve o seleccionar una
potencia de microondas inferior. Destapar el alimento y afadir mas liquido.

Ajustar un tiempo mas largo. Las cantidades mas grandes o alimentos mas
gruesos precisan mas tiempo.

Remover de vez en cuando y seleccionar la proxima vez una potencia mas
baja y una duracion mas larga.

Seleccionar la proxima vez una potencia de microondas mas baja. En caso de
cantidades grandes de ave o carne, dar la vuelta varias veces.

m Para recoger el jugo de la carne, colocar la parrilla
sobre la bandeja de vidrio.

m Dar la vuelta a las piezas de asado con unas pinzas
de barbacoa. Si se pincha la carne con un tenedor,
esta pierde jugo y se seca.

m La carne oscura, p. €., de vaca o buey, se dora con
mas rapidez que la carne blanca de ternera o de
cerdo. Los trozos de carne blanca asados al grill 0
los filetes de pescado presentan con frecuencia un
color ligeramente dorado en la superficie, pero en el
interior estan cocidos y jugosos.

Aprox. 120 g/ud. 3 (maximo) 1.2 cara: aprox. 15 min
2.2 cara: aprox. 10-15 min
Aprox. 150 g/ud. 3 (maximo) 1.2 cara: aprox. 10-15 min
2.2 cara: aprox. 10-15 min
Aprox. 150 g/ud. 3 (méximo) 1.2 cara: aprox. 10 min
2.2 cara; aprox. 10-15 min
Aprox. 150 g/ud. 3 (maximo) 1.2cara: aprox. 15 min
2.2 cara: aprox. 15-20 min
3 (maximo) 1.2cara: aprox. 4 min
2.2 cara: aprox. 4 min
3 (maximo) En funcion de los ingredientes: 5-10

min
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Asar al grill en el microondas en

m Comprobar si el recipiente entra bien en el interior

combinacion con el griII del aparato. No debe ser demasiado grande.
m Dejar reposar la carne otros 5-10 minutos antes de
Notas cortarla. De este modo, se reparte el jugo de la
m Utilizar la parrilla como soporte para el recipiente. carne de forma homogénea y no se derrama al
m Utilizar un molde alto para el asado. De este modo cortarla.
el interior del horno se mantiene mas limpio. m Los gratinados deben dejarse otros 5 minutos en el
m Para los gratinados utilizar un recipiente grande y aparato una vez desconectado. o
plano. En recipientes estrechos y altos las comidas m Programar siempre el tiempo de coccion maximo.
necesitan mas tiempo de coccion y se oscurecen Comprobar el estado de los alimentos una vez
mas en la superficie. transcurrido el tiempo mas corto indicado.
Asado de cerdo, Aprox. 750 g 1 (minimo) 360 W, 35-40 min Dar la vuelta transcurridos aprox.
p. €j. pieza de pescuezo 15 minutos
Asado de carne picada Aprox. 750 ¢ 2 (medio) 360 W, aprox. 25 min
Max. 7 cm de grosor
Pollo, en mitades Aprox. 1200g 3 (maximo) 360 W, 40 min Colocar con el lado de |a piel hacia
arriba;
no dar la vuelta
Piezas de pollo, Aprox. 800 g 2 (medio) 360 W, 20-25 min Colocar con el lado de |a piel hacia
p. €j., cuartos de pollo arriba;
no dar la vuelta
Pechuga de pato Aprox. 800 g 3 (maximo) 180 W, 25-30 min Colocar con el lado de la piel hacia
arriba;
no dar la vuelta
Gratinado de pasta Aprox. 1000g 1 (minimo) 360 W, 25-30 min Espolvorear con queso
(de ingredientes precocinados)
Gratinado de patatas Aprox. 1000g 2 (medio) 360 W, aprox. 35 min
(de patatas crudas) max. 3 cm de gro-
sor
Pescado gratinado Aprox. 500 g 3 (maximo) 360 W, 15 min Descongelar previamente el pes-
cado congelado
Gratinado de requeson Aprox. 1000g 1 (minimo) 360 W, 20-25 min

Max. 5 cm de grosor
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Comidas normalizadas es

= = Segun | EN 60705, IEC 60705 o DIN 44547
BN Comidas normalizadas y EN 60350 (2000) °

Existen institutos que verifican la calidad y el
funcionamiento de los aparatos microondas a partir de
estos platos.

Cocer en el microondas solo, sin grill

Plato Potencia del microondas en vatios, duracién en minutos Advertencia

Mezcla de leche y huevos, 600 W, 11-12 min + 180 W, 8-10 min Molde de vidrio pyrex

1000 g

Bizcocho, 475 g 600 W, 7-9 min Molde de vidrio pyrex @ 22 cm

Asado de carne picada, 900 g 600 W, 25-30 min :\/Iolde de vidrio pyrex rectangular, 28 cm de
argo

Descongelar con microondas solo, sin grill

Plato Potencia del microondas en vatios, duracién en minutos Advertencia
Carne, 500 g Programa “Carne”, 500 g Molde de vidrio pyrex, @ 24 cm
0 bien

180 W, 8 min + 90 W 7-10 min

Cocer en el microondas y el grill

Nivel de grill, potencia del microondas en vatios, duracion en mi- Advertencia

nutos
Gratinado de patatas, 1100 g 360 W, + nivel de grill 2, 30-35 min Molde de vidrio pyrex redondo, @ 22 cm
Pasteles - No recomendado
Pollo, en mitades de aprox. 360 W + nivel de grill 3, aprox. 40-45 min Parrilla, bandeja de vidrio
1100¢g
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E¥ Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per
l'uso. Solo cosi é possibile utilizzare
l'apparecchio in modo sicuro e corretto.
Custodire con la massima cura le presenti
istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un
utilizzo futuro o cessione a terzi.

Questo apparecchio € concepito
esclusivamente per l'incasso. Osservare le
speciali istruzioni di montaggio.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puo essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio & pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio per la preparazione di cibi e
bevande. Prestare attenzione all'apparecchio
durante il suo funzionamento. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo
4000 metri sul livello del mare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
8 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura. — "Accessori”
a pagina 34

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

In generale

/\ Avviso

Pericolo di incendio!

Gli oggetti inflammabili depositati nel vano di
cottura possono incendiarsi. Non riporre mai
oggetti inflammabili all'interno del vano di
cottura. Non aprire mai la porta
dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo.
Disattivare 'apparecchio e staccare la spina o
il fusibile nella scatola dei fusibili.

/\ Avviso

Pericolo di scottature!

s L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare
mai le superfici interne calde del vano di
cottura o le resistenze. Lasciar sempre
raffreddare 'apparecchio. Tenere lontano |
bambini.

s L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.
Servirsi sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

= | vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo
potrebbero prendere fuoco. Non cucinare
pietanze con quantita elevate di bevande
ad alta gradazione alcolica. Utilizzare
esclusivamente piccole quantita di bevande
ad alta gradazione alcolica. Aprire con
cautela la porta dell'apparecchio.

/\ Avviso

Pericolo di scottature!

s Durante il funzionamento le parti scoperte
diventano molto calde. Non toccare mai le
parti ad alta temperatura. Tenere lontano i
bambini.

s Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe
fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con
cautela la porta dell'apparecchio. Tenere
lontano i bambini.

s La presenza di acqua nel vano di cottura
caldo puo causare la formazione di vapore.
Non versare mai acqua nel forno caldo

/\ Avviso

Pericolo di lesioni!

n |l vetro graffiato della porta dell'apparecchio
potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti
per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

s Le cerniere della porta dell'apparecchio si
muovono aprendo e chiudendo la porta e
possono bloccarsi. Non toccare mai la zona
delle cerniere.

/\ Awviso

Pericolo di scariche elettriche!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio e difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

m Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

a L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso

Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Nel pannello di comando o negli elementi di
comando sono inseriti magneti permanenti.
Questi possono agire sugli impianti elettronici,
quali ad es. pacemaker o pompe di insulina. |
portatori di impianti elettronici devono
mantenersi a una distanza minima di 10 cm
dal pannello di comando.
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Microonde

/\ Awviso

Pericolo di incendio!

a L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é
pericoloso e pud causare danni.

Non é consentito asciugare alimenti e
vestiti, riscaldare le pantofole, i cuscini di
grano o di cereali, le spugnette, i panni per
la pulizia umidi e simili.

Ad esempio, le pantofole e i cuscini di
grano o di cereali riscaldati possono
incendiarsi anche dopo alcune
ore.Utilizzare I'apparecchio esclusivamente
per la preparazione di cibi e bevande.

s Gli alimenti possono prendere fuoco. Non
far mai riscaldare gli alimenti all'interno di
confezioni termiche.

Gli alimenti all'interno di contenitori in
plastica, carta o altri materiali inflammabili
devono essere tenuti sempre sotto
sorveglianza.

Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di
cottura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

Non essiccare mai gli alimenti con la
funzione microonde.

Non scongelare o riscaldare troppo a lungo
0 a una potenza microonde eccessiva gli
alimenti a basso contenuto d'acqua, come
ad es. il pane.

s L'olio puo prendere fuoco. Non utilizzare
mai la funzione microonde per far scaldare
soltanto dell'olio.

/\ Awviso

Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori
chiusi possono esplodere. Non riscaldare mai
liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori
chiusi.

/\ Avviso

Pericolo di scottature!

s Gli alimenti con pelle o buccia dura
possono scoppiare durante e dopo |l
riscaldamento. Non cuocere mai le uova nel
guscio o riscaldare le uova sode. Non
cuocere mai molluschi e crostacei. In caso
di uova al tegamino forare prima il tuorlo. In
caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o
salsicce, la buccia puo scoppiare. Prima di
procedere alla cottura, forare la buccia o la
pelle.



= |l calore degli alimenti per neonati non si

distribuisce in modo uniforme. Non far mai
riscaldare gli alimenti per neonati all'interno
di contenitori con coperchio. Rimuovere
sempre il coperchio o la tettarella. Una volta
terminata la fase di riscaldamento, scuotere
0 mescolare sempre con cura. Controllare
la temperatura prima di dare gli alimenti al
bambino.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le
stoviglie possono surriscaldarsi. Servirsi
sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori dal vano di cottura.
Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria
possono esplodere. Osservare sempre le
istruzioni riportate sulla confezione. Servirsi
sempre delle presine per estrarre le
pietanze dal vano di cottura.

/\ Avviso
Pericolo di bruciature!
s Durante il riscaldamento di liquidi si puo

verificare un ritardo nel processo di
ebollizione. In altri termini, la temperatura di
ebollizione viene raggiunta senza che si
formino le tipiche bollicine di vapore. Anche
un urto leggero del recipiente pud causare
I'improvviso traboccare del liquido o la
formazione di spruzzi. Quando si riscalda,
aggiungere sempre un cucchiaio nel
contenitore, cosi si evita un ritardo nel
processo di ebollizione.

Importanti avvertenze di sicurezza it

Stoviglie e recipienti in metallo possono
causare la formazione di scintille, in caso di
funzionamento esclusivamente a
microonde. L'apparecchio viene
danneggiato. In caso di funzionamento
esclusivamente a microonde non utilizzare
mai recipienti in metallo. Utilizzare
esclusivamente stoviglie adatte al
microonde oppure usare il microonde in
combinazione con un tipo di
riscaldamento.

/\ Avviso

Pericolo di s_cariche elettriche! _
'apparecchio & soggetto ad alta tensione.
Non rimuovere mai il rivestimento esterno

A\ Avviso
Rischio di gravi danni alla salute!

In caso di scarsa pulizia, la superficie
dell'apparecchio pud danneggiarsi. Si
potrebbe originare dell'energia a
microonde. Pulire regolarmente
l'apparecchio e rimuovere sempre i residui
delle pietanze. Tenere sempre puliti vano di
cottura, guarnizione della porta, porta e
fermaporta. — "Pulizia" a pagina 44

Se la porta del vano di cottura o la
guarnizione della porta sono danneggiate si
potrebbe originare dell'energia a
microonde. Se la porta del vano di cottura o
la guarnizione della porta sono
danneggiate, I'apparecchio non deve
essere messo in funzione. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento
esterno fuoriesce l'energia microonde. Non
rimuovere mai il rivestimento esterno. In
caso di lavori di manutenzione o riparazione
contattare il servizio assistenza clienti.

/\ Avviso

Pericolo di lesioni!

s Le stoviglie non adatte si possono
spaccare. Le stoviglie in porcellana e
ceramica possono presentare piccoli fori
sui manici e sul coperchio. Dietro questi fori
possono nascondersi cavita. Se si verifica
un'infiltrazione di liquido in queste cavita, la
stoviglia si pud spaccare. Utilizzare
esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.
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Cause dei danni

B Cause dei danni

Attenzione!

Formazione di scintille: i componenti in metallo, per
esempio i cucchiaini contenuti nei bicchieri, devono
restare a una distanza non inferiore a 2 cm dalle
pareti del vano di cottura e dal lato interno della
porta. Le scintille possono infatti danneggiare
gravemente il vetro interno della porta.

Vaschette in alluminio: non utilizzare vaschette in
alluminio nell'apparecchio, poiché potrebbe
danneggiarsi a causa della formazione di scintille.
Funzionamento a microonde senza pietanze: il
funzionamento dell'apparecchio senza pietanze
all'interno del vano di cottura comporta un
sovraccarico. Non avviare mai il forno a microonde
senza aver prima inserito gli alimenti. L'unica
eccezione consentita & quella di un breve test per le
stoviglie. — "Il forno a microonde" a pagina 37

N N\
a4 N\

/] A |

32

Umidita nel vano di cottura: un'umidita prolungata

nel vano di cottura pud causare la corrosione. Dopo
avere utilizzato il vano di cottura, lasciarlo asciugare.
Non conservare alimenti umidi all'interno del vano di
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati. Non

conservare gli alimenti all'interno del vano di cottura.

Raffreddamento con porta dell'apparecchio aperta:
dopo il funzionamento ad alte temperatura, il
raffreddamento del vano di cottura deve avvenire
esclusivamente con la porta chiusa. Controllare che
nulla resti incastrato nella porta dell'apparecchio.
Anche se la porta € socchiusa, con il passare del
tempo i mobili adiacenti possono danneggiarsi.
Dopo un funzionamento con molta umidita, lasciare
aperto il vano di cottura per farlo asciugare.
Guarnizione molto sporca: se la guarnizione & molto
sporca, durante il funzionamento dell'apparecchio la
porta non si chiude piu correttamente. Le superfici
dei mobili adiacenti possono danneggiarsi.
Mantenere sempre pulita la guarnizione. — "Pulizia
a pagina 44

Popcorn al microonde: non impostare mai una
potenza microonde troppo elevata. Utilizzare al
massimo 600 watt. Appoggiare sempre la busta dei
popcorn su un piatto in vetro. Il pannello della porta
potrebbe spaccarsi a causa del sovraccarico.

n

EJ Tutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
K ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la

raccolta e il riciclaggio degli apparecchi

dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.



Conoscere I'apparecchio

In questo capitolo vengono illustrati gli indicatori e gli
elementi di comando. Inoltre verrete a conoscenza delle
diverse funzioni dell'apparecchio.

Avvertenza: A seconda del modello & possibile che vi
siano alcune differenze per quanto concerne colori e
vari dettagli.

Microonde

600 w

{ P101:00 mi

Conoscere l'apparecchio it

Pannello di comando

Servendosi del pannello di comando impostare le
diverse funzioni dell'apparecchio. Sul display vengono
visualizzate le impostazioni attuali.

La panoramica mostra il pannello di comando quando
l'apparecchio & acceso con una modalita selezionata.

nls )

Display
Tasti tattili
Elemento di comando ShiftControl

Elementi di comando

Con l'ausilio degli elementi di comando é possibile
impostare l'apparecchio in modo semplice e diretto.

Tasti tattili

Al di sotto dei tasti tattili si trovano i sensori. Per
selezionare una funzione, premere sul relativo tasto
tattile.

-~ In alto per navigare nel display verso l'alto
~ In basso per navigare nel display verso il basso

Avvertenza: E possibile anche scorrere velocemente i
valori d'impostazione tenendo premuto un tasto. Non
appena il tasto viene rilasciato, lo scorrimento rapido si
interrompe.

Menu principale

Per accedere al menu principale premere sul tasto

touch 7.

® ON/OFF Accensione e spegnimento dell'appa-

recchio
0O Menu principale Selezionare le modalita di funziona- v Microonde

mento e impostazioni Vv
C) Funzione durata Impostazione del contaminuti N Grill/
i Informazione Visualizzare ulteriori informazioni funzionamento combinato microonde
)  Aperturaautomatica  Aprire la porta dell’apparecchio ~ Programmi

della porta R Le pietanze selezionate possono essere preparate

DIl Start/Stop Awviare 0 sospendere il funziona- con estrema semplicita

mento [@} Impostazioni

Adattare le impostazioni dell'apparecchio alle proprie

Elemento di comando ShiftControl

L'elemento di comando ShiftControl consente di
navigare tra le righe nel display e selezionare le
impostazioni. Le impostazioni che possono essere
modificate vengono rappresentate con le frecce ... ).

( sinistra per navigare nel display verso sinistra
) destra per navigare nel display verso destra

esigenze.

Ulteriori informazioni

Se si illumina il tasto touch §, & possibile visualizzare
delle informazioni. A tale scopo premere il tasto touch .
L'informazione viene visualizzata per alcuni secondi.
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it Accessori

Funzioni del vano di cottura

Alcune funzioni nel vano di cottura facilitano il
funzionamento dell'apparecchio. Ad esempio, il vano
cottura viene illuminato interamente e una ventola di
raffreddamento protegge l'apparecchio da
sovrariscaldamento.

Apertura automatica della porta

Lo sportello dell'apparecchio si apre di scatto,
azionando l'apertura automatica dello sportello. E
possibile aprire completamente lo sportello
manualmente.

In caso di interruzione di corrente I'apertura automatica
dello sportello non funziona. E possibile aprire lo
sportello manualmente.

Avvertenze

m Se durante il funzionamento viene aperta lo sportello
dell'apparecchio, questo si arresta immediatamente.

m Quando si chiude lo sportello dell'apparecchio, il
funzionamento non prosegue automaticamente. Il
funzionamento deve essere avviato manualmente.

m Se I'apparecchio e rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

llluminazione del vano di cottura

Quando si apre la porta dell'apparecchio, l'illuminazione
interna si attiva. Se la porta rimane aperta per piu di

5 minuti, l'illuminazione interna si spegne. Attivando
l'apertura automatica della porta, l'illuminazione interna
si riaccende.

In tutte le modalita di funzionamento l'illuminazione
interna si accende non appena viene avviato
l'apparecchio. Quando il funzionamento € terminato, si
spegne.

Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva quando
necessario. L'aria calda fuoriesce attraverso la porta.

Dopo l'utilizzo, la ventola di raffreddamento puo restare
attiva ancora per un certo periodo di tempo.

Attenzione!
Non coprire le fessure di aerazione. L'apparecchio si
surriscalderebbe.

Avvertenze

m Durante il funzionamento a microonde, I'apparecchio
rimane freddo. Ciononostante la ventola di
raffreddamento si attiva e pud continuare a
funzionare anche quando il funzionamento a
microonde € terminato.

m Sul vetro della porta, sulle pareti interne e sulla base
puod formarsi della condensa. Questo & un fenomeno
normale che non compromette il corretto
funzionamento del forno a microonde. Una volta
terminata la fase di cottura, eliminare I'acqua di
condensa.
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B Accessori

Insieme all'apparecchio sono forniti alcuni accessori. Si
riceve qui una panoramica relativa agli accessori forniti
e al loro esatto utilizzo.

Accessori forniti

Il forno & dotato degli accessori seguenti:

= Griglia
come superficie d'appoggio per
le pentole o per grigliare e
dorare.
Vassoio di vetro
Funge anche da protezione
spruzzo quando il cibo viene
cucinato direttamente sulla
griglia. Posizionare la griglia nel
vassoio di vetro.
In caso di funzionamento a
microonde il vassoio di vetro
puo essere utilizzato anche
come stoviglia.

Utilizzare solo gli accessori originali del produttore
dell'apparecchio, in quanto sono particolarmente adatti
a questo apparecchio.

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio
clienti, i rivenditori specializzati o in Internet.



[ Prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima
volta

Prima di poter utilizzare I'apparecchio nuovo &
necessario effettuare alcune impostazioni. Pulire inoltre
il vano di cottura e gli accessori.

Prima messa in funzione

In seguito all'allacciamento o a una caduta di corrente
vengono visualizzate sul display le impostazioni per la
prima messa in funzione. Possono trascorrere alcuni
secondi prima che la richiesta compaia.

Avvertenza: E sempre possibile modificare
nuovamente queste impostazioni nelle impostazioni di
base.

Impostazione della lingua

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare la lingua con il tasto { o0 ).

Passare alla riga precedente con il tasto ~~.

. Selezionare la prossima impostazione con il tasto ).

SRS

Impostazione dell'ora

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare l'ora corrente con il tasto { o ).

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il minuto corrente con il tasto { 0 ).
Premere il tasto —~ finché non compare il simbolo
"Ora".

6. Selezionare la prossima impostazione con il tasto ).

o o

Impostazione della data

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il giorno corrente con il tasto { o).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il mese corrente con il tasto { o).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare I'anno corrente con il tasto { o).
Premere il tasto -~ finché non compare "Data".
Con il tasto ) accettare le impostazioni.

La prima messa in funzione é terminata.

ONoaRLON=

Pulizia del vano di cottura e degli accessori

Prima di preparare per la prima volta le pietanze

nell'apparecchio, pulire il vano di cottura e gli accessori.

Pulizia del vano di cottura

Per eliminare I'odore dell'apparecchio nuovo, riscaldare
il vano cottura vuoto tenendolo chiuso.

Controllare che il vano di cottura sia sgombro dai resti
dell'imballaggio, quali ad es. le palline di polistirolo.
Prima di riscaldare, pulire le superfici lisce nel vano di
cottura servendosi di un panno morbido e inumidito.
Arieggiare la cucina durante il riscaldamento
dell'apparecchio.

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta it

Effettuare le impostazioni indicate. Per le istruzioni
relative all'impostazione del grill e della durata,
consultare il capitolo seguente. — "Grill" a pagina 38

Grill Livello 3

Durata 15 minuti

Al termine della durata indicata spegnere 'apparecchio.
Quando il vano cottura ¢ raffreddato, pulire le superfici
lisce con una soluzione di lavaggio e con un panno
spugna.

Pulizia degli accessori

Pulire bene gli accessori con una soluzione di lavaggio
€ COoNn un panno spugna o una spazzola morbida.

35



it Uso dell'apparecchio

Uso dell'apparecchio

Gli elementi di comando e le modalita di funzionamento
sono gia state apprese. Sono qui illustrate le
impostazione dell'apparecchio. Si apprende cosa
avviene nel momento dell'accensione e dello
spegnimento e come impostare le modalita di
funzionamento.

Accensione e spegnimento dell'apparecchio

Prima di eseguire qualsiasi impostazione, accendere
l'apparecchio.

Avvertenza: Il contaminuti pud essere impostato anche
se l'apparecchio € spento. Alcuni indicatori e le
avvertenze restano visibili sul display anche ad
apparecchio spento.

Se l'apparecchio non viene utilizzato, spegnerlo. Se per
un tempo prolungato non viene eseguita alcuna
impostazione, I'apparecchio si spegne
automaticamente.

Accensione dell’apparecchio

Con il tasto touch O accendere l'apparecchio.

Sul display compare il logo Neff e di seguito la potenza
microonde massima.

L’apparecchio & pronto per il funzionamento.

Per le istruzioni relative alle modalita di funzionamento,
consultare i singoli capitoli.

Spegnimento dell’apparecchio

Con il tasto touch (D spegnere l'apparecchio.

La funzione eventualmente in corso viene annullata.
Sul display compaiono l'ora e la data.

Avvertenza: E possibile determinare nelle impostazioni
di base se devono essere visualizzate o meno l'ora e la

data quando l'apparecchio & spento. — "Impostazioni
di base" a pagina 43

Uso

Alcuni step operativi sono uguali in tutte le modalita di
funzionamento. Nella parte che segue sono indicati gli
step operativi basilari.

Avviare il funzionamento

Ogni funzionamento deve essere avviato con il tasto
touch DIl

Dopo l'avvio le impostazioni sono visualizzate nel
display.

Avvertenza: Se il funzionamento viene arrestato
aprendo la porta dell'apparecchio, deve essere
riavviato nuovamente con il tasto touch DIl dopo la
chiusura della porta.

Funzione Pausa

Con il tasto touch Pl & possibile sospendere il
funzionamento e riavviarlo.
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Per cancellare tutte le impostazioni premere il tasto
touch @©

Avvertenze

m Aprendo la porta dell'apparecchio il funzionamento
si arresta.

m Dopo un'interruzione o annullamento del
funzionamento, la ventola di raffreddamento resta in
funzione.

Impostare la modalita di funzionamento

Dopo l'accensione dell'apparecchio compare la .
modalita di funzionamento proposta come impostata. E
possibile avviare subito questa impostazione.

Se si desidera impostare una modalita diversa, le
descrizioni precise di come procedere sono indicate
nei relativi capitoli.

In generale vale quanto segue:

1. Premere il tasto touch (7.
Le modalita di funzionamento diventano visibili.

2. Con il tasto touch ( o ) selezionare la modalita di
funzionamento.

3. Con il tasto touch ~ passare alla riga successiva.

4. Con il tasto touch ¢ o ) selezionare l'impostazione.
Consiglio: A seconda della modalita di
funzionamento sono possibili ulteriori impostazioni.
Per ogni ulteriore impostazione passare alle righe
successive con il tasto touch ~. Con il tasto
touch (o ) selezionare limpostazione.

5. Premere il tasto touch D||.
L'apparecchio si avvia.

Avvertenza: Se si desidera abbandonare
l'impostazione attuale, tornare con il tasto touch {3 al
livello delle modalita di funzionamento.



060

Elll forno a microonde

Con il microonde & possibile cuocere, riscaldare o
scongelare in modo particolarmente rapido le pietanze.
Il forno a microonde pud essere utilizzato da solo
oppure in abbinamento alla funzione grill.

Per utilizzare il microonde in maniera ottimale,
osservare le avvertenze relative alle stoviglie e regolarsi
secondo le indicazioni presenti nelle tabelle poste alla
fine delle istruzioni per I'uso.

Stoviglia

Non tutte le stoviglie sono adatte per il microonde.
Affinché le pietanze siano scaldate senza danneggiare
l'apparecchio, utilizzare solo stoviglie adatte per il
microonde.

Stoviglie adatte

Sono appropriate le stoviglie termoresistenti in vetro,
vetroceramica, porcellana, ceramica o in materiale
plastico refrattario.Questi materiali sono permeabili alle
microonde.

E anche possibile utilizzare piatti di servizio. In questo
modo non sara pil necessario travasare gli alimenti. Le
stoviglie con decorazioni dorate o argentate possono
essere utilizzate soltanto nel caso in cui il costruttore
garantisca che esse siano adatte all'uso con il forno a
microonde.

Stoviglie non adatte

Le stoviglie in metallo non sono appropriate. || metallo
non & permeabile alle microonde. Gli alimenti posti
entro contenitori in metallo restano freddi.

Attenzione!

Formazione di scintille: i componenti in metallo, per
esempio i cucchiaini contenuti nei bicchieri, devono
restare a una distanza non inferiore a 2 cm dalle pareti
del vano di cottura e dal lato interno della porta. Le
scintille possono infatti danneggiare gravemente il vetro
interno della porta.

Test delle stoviglie

Non attivare mai il forno a microonde senza aver prima
inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita &
rappresentata dal breve test per le stoviglie.

In caso di dubbio circa I'adeguatezza delle stoviglie
all'uso nel forno a microonde, si consiglia di effettuare il
seguente test.

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano di cottura per 2
- 1 minuto alla massima potenza.

2. Di tanto in tanto controllare la temperatura della
stoviglia.

La stoviglia deve essere fredda o tiepida.

Nel caso in cui sia calda o qualora si formino scintille,
la stoviglia non & adatta.
Interrompere il test.

Il forno a microonde it

A Avviso

Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde. Non toccare mai le parti ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

Livelli microonde

Sono disponibili le seguenti potenze del microonde.

Le potenze microonde sono livelli e non corrispondono
sempre al numero di watt preciso che utilizza
l'apparecchio.

90W  Per scongelare cibi delicati 1 orae 30 min.

180 W per scongelare e continuare la cottura 1 ora e 30 min.

360 W per cuocere la carne e riscaldare cibi 1 orae 30 min.
delicati

600 W per riscaldare e cuocere i cibi 1 orae 30 min.

900 W per riscaldare i liquidi 30 min.

Valori predefiniti:

L'apparecchio propone una durata per ogni potenza del
microonde. | valori proposti possono essere accettati o
modificati nella rispettiva area.

La regolazione massima & prevista per riscaldare i
liquidi. Dopo un po' di tempo, per proteggere
l'apparecchio, la potenza massima del microonde viene
ridotta. La potenza massima & di nuovo disponibile
dopo un tempo di raffreddamento.

Impostazione microonde
Esempio: potenza microonde 600 W, durata 5 minuti.

1. Premere il tasto touch .
L’apparecchio & pronto per il funzionamento. Sul
display viene proposta la potenza microonde
massima, che pud essere modificata in qualsiasi
momento.

2. Con il tasto touch ¢ o ) selezionare la potenza
microonde desiderata.

Microonde

600w )

[2107:00 min|s

Sul display vengono visualizzate la potenza
microonde e una durata predefinita.

3. Premere il tasto touch ~.
E possibile impostare la durata.

4, Servendosi del tasto touch { 0 ) impostare la durata
desiderata.
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( 5105:00min|s )

5. Premere il tasto touch D||.

Microonde

600 w

( Plo4:56 min|s )

L'apparecchio si avvia. La durata scorre sul display.

Avvertenze

m Quando si accende l'apparecchio appare sempre
come predefinita la potenza massima del
microonde.

m Se nel frattempo si apre la porta dell'apparecchio, la
ventola di raffreddamento puo continuare a
funzionare.

La durata é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico.
[l funzionamento & terminato.

Terminare il segnale anticipatamente:
Premere il tasto touch .

Avvertenza: Dopo aver premuto il tasto touch ®©
compare la funzione contaminuti, che scompare
automaticamente dopo breve tempo. Premendo
nuovamente il tasto touch ® la funzione contaminuti
scompare immediatamente.

Spegnere 'apparecchio con il tasto touch .

Modifica della durata
E sempre possibile eseguire la modifica.

Con il tasto touch { o ) modificare la durata.
L'apparecchio riprende a funzionare.

Modifica della potenza microonde
E sempre possibile eseguire la modifica.

Con il tasto touch —~ passare alla potenza microonde.
Con il tasto touch { o ) impostare la potenza
microonde desiderata.

La durata rimane invariata.
L'apparecchio riprende a funzionare.

Avvertenza: Se la durata impostata supera la durata
massima della potenza microonde di 900 W, essa
viene ridotta automaticamente. L'apparecchio non
riprende a funzionare. Con il tasto touch Dl avviare il
funzionamento.
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Ed Grill

Con il grill le pietanze vengono dorate particolarmente
bene. E' possibile utilizzare il grill da solo oppure in
abbinamento con il microonde.

Sono disponibili i seguenti livelli grill:

Grill Livello 1 (basso) per soufflé e sformati alti
Livello 2 (medio) per sformati bassi e pesce
Livello 3 (elevato)  per bistecche, salsicce e toast

Impostazione del grill
Esempio: Grill 2, durata 12 minuti

1. Premere il tasto touch .
L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
2. Premere il tasto touch (3.
Le modalita di funzionamento diventano visibili.
3. Con il tasto touch ¢ o ) selezionare la modalita di
funzionamento **,
4. Premere il tasto touch ~.

Grill

Grill 3

Nel display viene visualizzato il valore predefinito
Grill 3, che tuttavia pud sempre essere modificato.
5. Con il tasto touch { o ) impostare il livello grill
desiderato.
Nel display vengono visualizzati il livello grill € una
durata predefinita.
6. Premere il tasto touch ~.
E possibile impostare la durata.
7. Servendosi del tasto touch { 0 ) impostare la durata
desiderata.

< [2112:00 min|s >

8. Premere il tasto touch Dll.
L'apparecchio si avvia. La durata scorre sul display.



Avvertenze

m |l valore predefinito per il grill &€ Grill 3.
Grill 2 e 1 si trovano prima, premere il tasto touch .
[l funzionamento combinato Grill 3 con 360 W,
Grill 3 con 180 W, ecc. si trova dopo, premere |l
tasto touch ).

m Se nel frattempo si apre la porta dell'apparecchio, la
ventola di raffreddamento pud continuare a
funzionare.

La durata é trascorsa

Viene emesso un segnale acustico.
Il funzionamento & terminato.

Terminare il segnale anticipatamente:
Premere il tasto touch ®.

Avvertenza: Dopo aver premuto il tasto touch ©
compare la funzione contaminuti, che scompare
automaticamente dopo breve tempo. Premendo
nuovamente il tasto touch (® la funzione contaminuti
scompare immediatamente.

Spegnere 'apparecchio con il tasto touch .

Modifica della durata
E sempre possibile eseguire la modifica.

Con il tasto touch { o ) modificare la durata.
L'apparecchio riprende a funzionare.

Modifica del livello grill
E sempre possibile eseguire la modifica.

Con il tasto touch —~ passare al grill.
Con il tasto touch { o ) impostare il livello grill
desiderato.

La durata rimane invariata.
L'apparecchio riprende a funzionare.

Avvertenza: Passando dalla modalita di funzionamento
Grill al funzionamento combinato e viceversa,
l'apparecchio va in pausa. L'apparecchio non riprende
a funzionare. Se si desidera cambiare la modalita,
proseguire il funzionamento con il tasto touch D||.

Impostare il microonde in modalita
combinata

La funzione grill & attiva contemporaneamente al
microonde. Le pietanze cuociono piu velocemente con
il forno a microonde e al tempo stesso si rosolano
bene.

E' possibile selezionare tutte le potenze microonde.
Eccezione: 900 e 600 watt.

Impostare il microonde in modalita combinata

Esempio: Grill 3 e potenza microonde 180 W, durata
25 minuti.

1. Premere il tasto touch Q.
L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
2. Premere il tasto touch (.
Le modalita di funzionamento diventano visibili.
3. Con il tasto touch ¢ o ) selezionare la modalita di
funzionamento **.

Grill it

4. Premere il tasto touch ~.
Nel display viene visualizzato il valore predefinito
Grill 3.

5. Con il tasto touch o ) impostare il funzionamento
combinato desiderato.
Nel display vengono visualizzati il funzionamento
combinato desiderato e una durata predefinita.

6. Premere il tasto touch ~.
E possibile impostare la durata.

7. Servendosi del tasto touch ( o ) impostare la durata
desiderata.

{ PI25:00min[s )

8. Premere il tasto touch DIl.
'apparecchio si avvia. La durata scorre sul display.

Avvertenze

m |l valore predefinito per il grill & Grill 3.
Grill 2 e 1 si trovano prima, premere il tasto touch (.
[l funzionamento combinato Grill 3 con 360 W,
Grill 3 con 180 W, ecc. si trova dopo, premere |l
tasto touch ).

m Se nel frattempo si apre la porta dell'apparecchio, la
ventola di raffreddamento puo continuare a
funzionare.

La durata e trascorsa

Viene emesso un segnale acustico.
Il funzionamento & terminato.

Terminare il segnale anticipatamente:
Premere il tasto touch (.

Avvertenza: Dopo aver premuto il tasto touch ®
compare la funzione contaminuti, che scompare
automaticamente dopo breve tempo. Premendo
nuovamente il tasto touch ® la funzione contaminuti
scompare immediatamente.

Spegnere 'apparecchio con il tasto touch .

Modifica della durata
E sempre possibile eseguire la modifica.

Con il tasto touch { o ) modificare la durata.
L'apparecchio riprende a funzionare.

Modifica del funzionamento combinato
E sempre possibile eseguire la modifica.

Con il tasto touch —~ passare al funzionamento
combinato.

Con il tasto touch { o ) impostare il funzionamento
combinato desiderato.

La durata rimane invariata.
L'apparecchio riprende a funzionare.
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Avvertenza: Passando dalla modalita di funzionamento
Grill al funzionamento combinato e viceversa,
l'apparecchio va in pausa. L'apparecchio non riprende

[€ Contaminuti

[l contaminuti pud essere utilizzato come un normale
timer da cucina. Il contaminuti funziona parallelamente
alle altre impostazioni. E sempre possibile impostare il
contaminuti, anche quando I'apparecchio & spento. Il
contaminuti ha un suo segnale, che viene emesso
all'ora impostata oppure al termine di certa durata.

Impostazione della suoneria

E possibile impostare al max 24 ore.
Maggiore ¢ il valore, maggiore € l'intervallo di tempo.

1. Premere il tasto touch ©.
Viene visualizzato il contaminuti.

2. Con il tasto touch ¢ o ) impostare il tempo del
contaminuti.

Contaminuti

15:40 min|s )

3. Awviare con il tasto touch .
Avvertenza: || contaminuti entra in funzione
automaticamente dopo alcuni secondi.
Il tempo del contaminuti inizia a scorrere. Dopo breve
tempo l'indicatore torna alla visualizzazione precedente.
Se é in corso una modalita di funzionamento, sul
display viene inoltre visualizzato un simbolo del
contaminuti. Se l'apparecchio & spento, vengono
visualizzati sul display il tempo del contaminuti e un
simbolo del contaminuti.

Quando il tempo del contaminuti & terminato, viene
emesso un segnale acustico. Con il tasto touch @ il
segnale puo essere disattivato anticipatamente.

Avvertenze

m |l contaminuti resta visibile sul display quando
l'apparecchio & spento.

m Mentre & in corso una modalita di funzionamento,
per la selezione del contaminuti, premere sul tasto
touch ®. Il tempo del contaminuti viene visualizzato
per un po' di tempo e pud essere modificato.

Modifica del contaminuti

Per modificare il tempo del contaminuti, premere il tasto
touch ®. Il tempo del contaminuti viene visualizzato e
pud essere modificato con il tasto touch { o0 ).
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a funzionare. Se si desidera cambiare la modalita,
proseguire il funzionamento con il tasto touch PII.

Annullamento del contaminuti

Se si desidera annullare il contaminuti, riportarlo
indietro completamente. Dopo che la modifica & stata
accettata, il simbolo smette di lampeggiare.



B Programmi

Con la funzione di programmazione & possibile
preparare le pietanze con estrema semplicita. Basta
selezionare il programma e inserire il peso relativo alla
pietanza. La funzione di programmazione adotta
l'impostazione ottimale.

Impostazione del programma

Esempio: Programma “Scongelare il pane”, 0,25 kg di
peso.

1. Premere il tasto touch .
L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
2. Premere il tasto touch (.
Le modalita di funzionamento diventano visibili.
3. Con il tasto touch ¢ o ) selezionare la modalita di
funzionamento p%.
4. Premere il tasto touch ~.
Sul display compare il primo programma.
5. Con il tasto touch o ) impostare il programma
desiderato.

Programmi

( Scongelare il pane

6. Premere il tasto touch ~.
Il programma desiderato € stato selezionato. Sul
display compare un valore predefinito per il peso.

7. Con il tasto touch { o ) impostare il peso desiderato.

8. Premere il tasto touch ~.

Viene visualizzata l'indicazione per la preparazione.
9. Premere il tasto touch DIl

L'apparecchio si avvia. La durata scorre sul display.

Avvertenze
m La durata viene calcolata dai programmi.

Programmi it

m Per alcune pietanze, durante la preparazione,
compaiono avvertenze sul display che invitano a
girare o mescolare. Seguire tali avvertenze.
All'apertura della porta dell'apparecchio il
funzionamento si arresta. Dopo la chiusura della
porta dell'apparecchio si riavvia il funzionamento. Se
si sceglie di non girare 0 mescolare la pietanza, il
programma prosegue comungue normalmente fino
alla fine.

Avvertenze sui programmi

Introdurre gli alimenti nel vano di cottura freddo.

Togliere gli alimenti dalla confezione e pesarli. Se non &
possibile inserire il peso esatto, arrotondarlo per
eccesso o per difetto.

Per utilizzare i programmi occorre impiegare sempre
stoviglie adatte al sistema di cottura a microonde, per
esempio in vetro o in ceramica. Prestare attenzione alle
avvertenze relative agli accessori fornite nella tabella
del programma.

Al termine della sezione delle avvertenze si trova una
tabella con l'indicazione degli alimenti appropriati,
dell'ambito di peso corrispondente e degli accessori
richiesti.

Non ¢ possibile impostare misure di peso esterne agli
ambiti di valori indicati.

Per molte pietanze viene emesso un segnale acustico
dopo un certo intervallo di tempo. Girare gli alimenti o
mescolare.

Scongelamento:

m Surgelare e conservare gli alimenti possibilmente in
piano, in porzioni appropriate e a una temperatura di
-18°C.

m Disporre gli alimenti surgelati in stoviglie piane,
come ad esempio un piatto in vetro o in porcellana.

m Dopo lo scongelamento, lasciare scongelare
ulteriormente il cibo per altri 15 - 90 minuti in modo
da raggiungere la temperatura ambiente.

m Si consiglia di far scongelare soltanto la quantita di
pane realmente necessaria, in quanto il pane diventa
presto raffermo.

m Durante lo scongelamento di carne o pollame
fuoriesce del liquido. Fare sgocciolare tale liquido,
che non deve essere riutilizzato in alcun caso, né
messo a contatto con altri alimenti.

m Estrarre la carne tritata gia scongelata dopo averla
girata.

m |l pollame intero deve essere disposto nella pentola
dalla parte del petto, mentre singoli pezzi di pollo
devono essere disposti in modo che la parte con la
pelle sia rivolta verso il basso.

Verdura:

m Verdure fresche: tagliare in pezzi di dimensioni
uguali. Aggiungere un cucchiaio d'acqua ogni 100
g.

m Verdure surgelate: per questo programma si pud
usare soltanto della verdura sbollentata non
precotta. Le verdure surgelate con crema alla panna
non sono adatte. Aggiungere da 1 a 3 cucchiai
d'acqua. Per gli spinaci e il cavolo rosso non si deve
aggiungere acqua.
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it Programmi

Patate:

m Patate lesse: tagliare in pezzi di dimensioni uguali.
Aggiungere due cucchiai d'acqua e un pizzico di
sale ogni 100 g di patate.

m Patate lesse con la buccia: utilizzare patate dello
stesso spessore. Lavarle e perforare piu volte la
buccia,quindi metterle ancora bagnate in una
pentola senz'acqua.

m Patate al forno: utilizzare patate dello stesso
spessore, lavarle, asciugarle e perforare la buccia.

Riso:

m  Non utilizzare riso integrale o in busta.
m Aggiungere al riso una quantita di acqua 2 o 2,5

volte superiore.

Tabella programmi

Scongelamento
Pane*

Carne*

Pesce”

Cottura
Verdure fresche**

Verdure congelate™*
Patate™*

Riso™*

Patate al forno

Modalita combinata
Lasagne surgelate

Porzioni di pollo
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Pane intero, rotondo o allungato, fette di pane, torte
morbide, torte lievitate, torte di frutta, torte senza
glassa, panna o gelatina

Arrosto, pezzi di carne non spessi, carne tritata, pollo,
pollo grande, anatra

pesce intero, filetto di pesce, cotoletta di pesce

Cavolfiore, broccoli, carote, cavolo rapa, porri, pepe-
roni, zucchine

Cavolfiore, broccoli, carate, cavolo rapa, cavolo rosso,
spinaci

Patate lessate, patate lesse con la buccia, patate a
pezzi della stessa dimensione
Riso, riso a chicco lungo

Patate sode, patate prevalentemente sode o patate
farinose, con ca. 6 cm di spessore

Lasagne alla bolognese

Cosce di pollo, meta pollo

Pollame:

m Disporre sulla griglia le porzioni di pollo con la parte
della pelle sulla griglia, rivolta verso l'alto.

Tempo di riposo

Al termine del programma di cottura, alcuni alimenti
devono essere lasciati riposare in forno.

Verdura ca. 5 minuti
Patate ca. 5 minuti. Far prima scolare I'acqua for-
matasi.
Riso da 5a 10 minuti
0,20-1,50 kg Stoviglia bassa senza coperchio
Fondo del vano di cottura
0,20-2,00 kg Stoviglia bassa senza coperchio
Fondo del vano di cottura
0,10-1,00 kg Stoviglia bassa senza coperchio

Fondo del vano di cottura

0,15-1,00 kg Stoviglie con coperchio
Fondo del vano di cottura
0,15-1,00 kg Stoviglie con coperchio
Fondo del vano di cottura
0,20-1,00 kg Stoviglie con coperchio
Fondo del vano di cottura
0,05-0,30 kg Stoviglia alta con coperchio
Fondo del vano di cottura
0,20-1,50 kg Griglia

Fondo del vano di cottura

0,30-1,00 kg Stoviglia senza coperchio
Fondo del vano di cottura
0,50-1,80 kg Vassoio di vetro e griglia

Fondo del vano di cottura



B Impostazioni di base

Sono disponibili diverse impostazioni che consentono
di utilizzare I'apparecchio in modo semplice ed ottimale.
Se necessario, le impostazioni possono essere
modificate.

Modifica delle impostazioni

1. Premere il tasto touch .
2. Premere il tasto touch (.
3. Con il tasto touch o ) selezionare

“Impostazioni <.
4. Con il tasto touch ~ passare alla riga successiva.
Con il tasto touch ( o ) selezionare I'impostazione.
Se necessario, con il tasto touch ~ passare alla
riga successiva.
Con il tasto touch { o ) selezionare l'impostazione.
Premere il tasto touch (7.
Per salvare l'impostazione, con il tasto touch ~
selezionare “Salvare”.
Per scartare I'impostazione, con il tasto touch ~
selezionare “Scartare”.

oo

©oN

Elenco delle impostazioni di base

Lingua Impostazione lingua
Ora Impostazione dell'ora attuale
Data Impostazione della data attuale
Segnale acustico Breve durata

Durata media*

Durata prolung.
Tono tasti Attivato

Disattivato™

(I tono dei tasti rimane su on/off)

Impostazione mediante 5 livelli
Livello 3*

Digitale+data*

digitale

spento

Disattivato™

Attivato (Display oscuratotrale 22:00 e le
6:00)

Disattivato™

Attivato

(viene visualizzato solo entro i primi 3
minuti dopo un reset o dopo la prima
messa in servizio)

Impostazioni di fabbrica  Ripristina

Non ripristinare*

Luminosita del display

Indicatore dell'ora

Spegnimento notturno

Modalita demo

Impostazioni di base it

Avvertenza: Le modifiche delle impostazioni inerenti a
lingua, tono dei tasti e luminosita del display sono
operative da subito. Tutte le altre impostazioni sono
operative solo dopo il salvataggio.

Interruzione dell’alimentazione elettrica

Le modifiche apportate alle impostazioni restano
memorizzate anche dopo un'interruzione di corrente.

Solo le impostazioni inerenti alla prima messa in
servizio devono essere ripetute dopo un'interruzione di
corrente.

Modifica dell'ora

Se si desidera cambiare I'ora, ad esempio da ora legale
a ora solare, modificare l'impostazione di base.

1. Premere il tasto touch @.
2. Premere il tasto touch 1.
3. Con il tasto touch o0 ) selezionare

“Impostazioni ",
4. Con il tasto touch ~ passare alla riga successiva.
Con il tasto touch o ) selezionare l'ora.
Se necessario, con il tasto touch ~ passare alla
riga successiva.
Con il tasto touch ¢ o ) modificare I'ora.
Premere il tasto touch 0.
Per salvare l'impostazione, con il tasto touch ~
selezionare “Salvare”.
Per scartare l'impostazione, con il tasto touch —~
selezionare “Scartare”.

o o

© o N
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it Pulizia

) Pulizia

Una cura e manutenzione scrupolosa contribuiscono a
mantenere a lungo l'apparecchio in buone condizioni.
Sono qui illustrate le modalita di cura e pulizia
dell'apparecchio corrette.

AAvviso

Pericolo di scottature!

L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le
superfici interne calde del vano di cottura o le
resistenze. Lasciar sempre raffreddare |'apparecchio.
Tenere lontano i bambini.

AAvviso

Pericolo di scariche elettriche!

L'infiltrazione di liquido pud provocare una scarica
elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o
dispositivi a getto di vapore.

AAvviso

Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe
saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti
abrasivi o corrosivi.

Avvertenza: Gli odori sgradevoli, per esempio dovuti
alla preparazione di pesce, possono essere eliminati
facilmente. Aggiungere qualche goccia di succo di
limone in una tazza d'acqua. Inserire sempre un
cucchiaio nel recipiente, per evitare un ritardo nel
raggiungimento del punto di ebollizione. Far scaldare
l'acqua per ca. 1-2 minuti alla massima potenza del
microonde.

Detergenti

Per non danneggiare le diverse superfici con I'utilizzo di
detergenti non appropriati, prestare attenzione alle
indicazioni della tabella.

Non utilizzare

m detergenti aggressivi o abrasivi;

m raschietti per metallo o per vetro per la pulizia del
pannello della porta;

m raschietti per metallo o per vetro per la pulizia della
guarnizione della porta;

m spugnette dure o abrasive.

m detergenti a elevato contenuto di alcol.

Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

Lato frontale
dell'apparecchio

Soluzione di lavaggio calda: pulire con un
panno spugna e asciugare con un panno mor-
bido. Non utilizzare per la pulizia raschietti per
metallo o per vetro.

Pulire con un panno in microfibra o con un
panno leggermente inumidito. Accertarsi che
non sia bagnato.

Display
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Acciaio inox

Vano di cottura in
acciaio inox

Pannelli della porta

Guarnizione della
porta
Non rimuovere!

Accessori

Soluzione di lavaggio calda: pulire con un
panno spugna € asciugare con un panno mor-
bido. Rimuovere immediatamente le macchie
di calcare, grasso, amido o albume, in quanto
potrebbero corrodere la superficie. Speciali
detergenti per superfici in acciaio inox pos-
sono essere richiesti presso il servizio di assi-
stenza tecnica o presso il proprio rivenditore
specializzato.

Soluzione di lavaggio calda oppure acqua e
aceto: pulire con un panno spugna e asciugare
con un panno morbido. Non utilizzare spray
per forno, altri detergenti aggressivi 0 abrasivi.
Non sono adatte neanche le spugnette abra-
sive, ruvide o in metallo poiché graffiano la
superficie. Fare asciugare completamente le
superfici interne.

Detergente per vetri: pulire con un panno spu-
gna. Non utilizzare raschietti per vetro.

Soluzione di lavaggio calda: pulire con un
panno spugna senza grattare. Non utilizzare
per |a pulizia raschietti per metallo o per vetro.

Soluzione di lavaggio calda: inumidire e pulire
€ON UNn panno spugna o una spazzola.



EJ Malfunzionamento, che
fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza clienti, si prega di tentare di eliminare
autonomamente il guasto, basandosi sulle indicazioni
fornite nella tabella.

Consiglio: Se un piatto non riesce in modo ottimale,
consultare il capitolo che segue che contiene molti

Tabella dei guasti

Malfunzionamento, che fare? it

suggerimenti e avvertenze per la preparazione delle
pietanze.— "Testati nel nostro laboratorio" a pagina 47

AAvviso

Pericolo di scariche elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non
conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le
riparazioni e le sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da personale tecnico
adeguatamente istruito dal servizio di assistenza
tecnica. Se l'apparecchio ¢ difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio
di assistenza clienti.

L'apparecchio non funziona, nessuna La spina non ¢ inserita
visualizzazoine nel display

Il fusibile & difettoso

Utilizzo improprio

Non si riesce ad avviare I'apparecchio La porta dell'apparecchio non € completamente

chiusa

L'apparecchio non scalda.
Sul display compare il simbolo per la
modalita demo 4.

L'illuminazione interna non funziona  llluminazione interna difettosa

Messaggio d'errore "Exxx"*

Interruzione dell’alimentazione elettrica

['apparecchio e in modalita demo

Collegare l'apparecchio alla corrente
Controllare se gli altri elettrodomestici funzionano

Verificare se il fusibile dell'apparecchio nell'apposita
scatola € a posto

Disattivare il fusibile dell'apparecchio nell'apposita
scatola e riattivarlo dopo ca. 60 secondi

Chiudere la porta dell'apparecchio

Disattivazione della modalita demo nelle impostazioni
di base.

Scollegare brevemente I'apparecchio dalla rete (disat-
tivare il fusibile generale dell'impianto o l'interruttore
differenziale all'interno della scatola dei fusibili). Disat-
tivare successivamente la modalita demo entro 3
minuti nel menu Impostazioni di base.

Rivolgersi al centro di assistenza tecnica autorizzato

In caso di messaggio d'errore Spegnere e riaccen-
dere I'apparecchio; se l'indicazione scompare, si trat-
tava di un problema eccezionale. Se I'errore compare
ripetutamente o l'indicazione resta fissa, contattare il
servizio assistenza e trasmettere il codice errore.
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it Servizio assistenza clienti

V@ Servizio assistenza clienti  Patitecnic

Alimentazione di corrente 220-240V, 50/60 Hz
Il serviziQ Qi assistenza tepnica ea disposiziong per Potenza massima assorbita 1990 W
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione -
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del Potenza microonde 900 W (IEC 60709)
servizio di assistenza clienti guando non & necessario. Massima potenza in uscita del grill 1300 W

Frequenza microonde 2450 MHz
Codice prodotto (E) e codice di produzione Protezione 10 A
(FD)
Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre |l Dimensioni (Alt./Largh./Prof.)
oodice prodotto complet_o (BE)ell coldice (.ji prpduzione - Apparecchio 382 x 594 x 320 mm
(FD), in modo da poter ricevere subito un'assistenza i
mirata. La targhetta con i numeri in questione si trova -Vano di cottura 220x350x 270 mm

aprendo lo sportello dell'apparecchio.

Se l'apparecchio & dotato del funzionamento a vapore,
la targhetta di identificazione si trova a destra nella
parte posteriore del pannello.

Testato VDE (ente di certificazione si
tedesco)

Contrassegno CE si

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Per avere subito a disposizione le informazioni utili in
caso di necessita, si consiglia di riportare qui i dati
relativi all'apparecchio e il numero di telefono del
servizio di assistenza clienti.

Codice pro- Codice di pro-
dotto (E) duzione FD

Servizio di assistenza
clienti ©

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del personale del servizio di
assistenza clienti non & gratuito anche se effettuato
durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alle norme EN 55011
o CISPR 11. Si tratta di un prodotto del gruppo 2,
classe B.

'Gruppo 2' significa che le microonde vengono
generate ai fini del riscaldamento e della cottura di
alimenti. Classe B indica che I'apparecchio & adatto
all'uso in ambito domestico.
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Bl Testati nel nostro
laboratorio

Qui di seguito, viene proposta una selezione di pietanze
con le relative impostazioni ottimali. Viene indicata la
potenza microonde o il livello grill migliore per ogni
piatto. Vengono anche fornite di volta in volta le
indicazioni sugli accessori pit adatti. Le istruzioni sono
corredate da consigli sulle stoviglie da utilizzare e sulla
preparazione dei piatti.

Avvertenze

m | valori della tabella valgono sempre per
l'introduzione dei cibi nel vano di cottura freddo e
vuoto. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano di
cottura gli accessori non necessari.

m | tempi di cottura riportati nelle tabelle costituiscono
valori indicativi e dipendono dalla qualita e dalle
caratteristiche degli alimenti stessi.

m Utilizzare gli accessori forniti in dotazione.

m Estrarre sempre gli accessori o le stoviglie dal vano
di cottura utilizzando una presina.

AAvviso

Pericolo di scottature!

Rimuovendo il vassoio di vetro, potrebbe fuoriuscire del
liguido caldo. Rimuovere attentamente il vassoio di
vetro dal vano di cottura.

Le tabelle seguenti riportano le possibilita di cottura e i
parametri di impostazione per il microonde.

Testati nel nostro laboratorio it

| tempi di cottura riportati nelle tabelle costituiscono
valori indicativi che dipendono dal tipo di stoviglia, dalla
qualita, dalla temperatura e dalle caratteristiche degli
alimenti.

Nelle tabelle sono spesso riportati gli intervalli di tempo.
Impostare dapprima il tempo minimo €, se necessario,
prolungarlo.

| valori delle quantita indicati nelle tabelle potrebbero
essere differenti da quelli di cui si dispone. Per il
funzionamento a microonde esiste a riguardo una
regola generale: doppia quantita - quasi doppia durata,
meta quantita - meta durata.

E possibile collocare la stoviglia al centro della griglia o
sul vano di cottura. In questo modo, le microonde
possono raggiungere tutti i lati delle pietanze.

Scongelamento

Posizionare gli alimenti surgelati in un contenitore
aperto sul fondo del vano di cottura.

Girare o mescolare 1-2 volte gli alimenti. Le porzioni di
maggiori dimensioni devono essere girate
ripetutamente. Quando si girano gli alimenti, rimuovere
il liguido formatosi durante la fase di scongelamento.

Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10-60
minuti a temperatura ambiente, in modo da uniformare
la temperatura. Nel caso di pollame € possibile estrarre
le interiora.

Avvertenza: Collocare la stoviglia sul fondo del vano di
cottura.

Carne intera di manzo, maiale, agnello (disos- 800 g

sata 0 con 0Ss0)

1000 g
1500 g
Pezzi o fettine di carne di manzo, maiale, 200¢
agnello 500
800 g
Carne tritata, mista 200¢g
500g
1000 g
Pollame o pezzi di pollo 600¢g
1200 g
Filetto, cotoletta o fette di pesce 400¢
Pesce intero 300¢g
600 g
Verdure, ad es. piselli 300g
Frutta, ad es. lamponi 300¢
5004
Burro, sciogliere 125¢
2504
Pane intero 500¢
1000 g

180 W, 15 min. + 90 W, 15-25 min.
180 W, 20 min. + 90 W, 20-30 min.
180 W, 25 min. + 90 W, 25-30 min.

180 W, 5-8 min. + 90 W, 5-10 min.

180 W, 8-11 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.

90 W, 10-15 min.
180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.

180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.

180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.

180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.

180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
180 W, 10-15 min.

180 W, 6-9 min.

180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min.
180 W, 1 min. + 90 W, 1-2 min.
180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min.
180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min.

180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.

Girare ripetutamente.

Separare i pezzi di carne girandoli

Se possibile surgelare in posizione piana.
Nel frattempo girare ripetutamente e togliere
le porzioni di carne gia scongelate.

Girare di tanto in tanto;
Rimuovere il liquido formatosi durante lo
scongelamento

Separare le parti scongelate
Girare di tanto in tanto

Mescolare di tanto in tanto con cautela.
Mescolare di tanto in tanto con cautela, sepa-
rare le parti scongelate.

Rimuovere completamente la confezione.

Girare di tanto in tanto
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it Testati nel nostro laboratorio

Dolci, asciutti, ad es. torte morbide 5004 90 W, 10-15 min. Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.

750 180 W. 5 min. + 90 W. 10-15 min. Solo per dolci senza glassa, panna o crema
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 5004 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. Solo per dolci senza glassa, panna o gelatina.
LR (O el et 750 ¢ 180 W, 7 min. + 90 W, 1520 min.

Scongelare, riscaldare o cuocere prodotti
surgelati

Togliere i piatti precotti dalla confezione. In una pentola
adatta al forno microonde riscaldano piu rapidamente e
in modo piu uniforme. | diversi componenti delle
pietanze si scaldano in tempi diversi.

Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente. Di
conseguenza, é preferibile distribuire le pietanze nella
stoviglia in uno strato piu sottile possibile. Si consiglia
di non sovrapporre gli alimenti.

Coprire sempre gli alimenti. Se non si dispone di un
coperchio adatto, utilizzare un piatto o una pellicola
speciale adatta ai forni a microonde.

Girare o mescolare 2-3 volte durante la cottura.

Dopo aver scaldato il cibo, lasciarlo riposare per altri 2-
5 minuti in modo che la temperatura si uniformi.

Il gusto tipico degli alimenti viene conservato. Per
questo motivo non eccedere nell'uso di sale e spezie.

Avvertenza: Collocare la stoviglia sul fondo del vano di
cottura.

Menu e piatti pronti o precotti 300-400 ¢ 600 W, 8-13 min. Con coperchio

(2-3 portate)

Minestra 400¢ 600 W, 8-12 min. Stoviglie con coperchio,
Pasticci 500 ¢ 600 W, 10-15 min. Stoviglie con coperchio,

Fette 0 pezzi di carne con sugo, ad es. gula- 500 g
sch

600 W, 10-15 min.

Stoviglie con coperchio,

Pesce, ad es. filetto 40049 600 W, 10-15 min. Con coperchio
Sformati, ad es. lasagne, cannelloni 450¢ 600 W, 10-15 min. Utilizzare la griglia come superficie d'appog-
gio.

Contorni, ad es. riso, pasta 250 ¢ 600 W, 3-7 min. Stoviglie con coperchio, aggiungere liquido
5004 600 W, 8-12 min.

Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote 300¢g 600 W, 7-11 min. stqv!glig con coperchio; aggiungere 1 cuc-
600 600 W, 14-17 min. chiaio di acqua

Spinaci con panna 450 g 600 W, 10-15 min. Cuocere senza aggiungere acqua

Riscaldare

AAvviso

Pericolo di bruciature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pud verificare un
ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la
temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si
formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto
leggero del recipiente pud causare l'improwviso
traboccare del liquido o la formazione di spruzzi.
Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchiaio
nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel processo di
ebollizione.
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Attenzione!

Formazione di scintille: i componenti in metallo, per
esempio i cucchiaini contenuti nei bicchieri, devono
restare a una distanza non inferiore a 2 cm dalle pareti
del vano di cottura e dal lato interno della porta. Le
scintille possono infatti danneggiare gravemente il vetro
interno della porta.



Avvertenze

m Togliere i piatti precotti dalla confezione. In una
pentola adatta al forno microonde riscaldano piu
rapidamente e in modo piu uniforme. | diversi
componenti delle pietanze si scaldano in tempi
diversi.

coperchio adatto, utilizzare un piatto o una pellicola
speciale adatta ai forni a microonde.

Coprire sempre gli alimenti. Se non si dispone di un

Testati nel nostro laboratorio it

m Girare o mescolare piu volte durante la cottura.
Controllare la temperatura.

m Dopo aver scaldato il cibo, lasciarlo riposare per altri
2-5 minuti in modo che la temperatura si uniformi.

m Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da
forno o le presine.

Avvertenza: Collocare la stoviglia sul fondo del vano di
cottura.

Menu e piatti pronti o precotti 600 W, 5-8 min.
(2-3 portate)
Bevande 125 ml 900 W, Y2-1 min.
200 ml 900 W, 1-2 min.
500 ml 900 W, 3-4 min.
Alimenti per bambini ad es. biberon 50 ml 360 W, ca. 2 min.
100 ml 360 W, %2-1 min.
200 ml 360 W, 1-2 min.
Minestra, 1 tazza dai175g 600 W, 1-2 min.
Minestra, 2 tazze dai175g 600 W, 2-3 min.
Carne in salsa 500 ¢ 600 W, 7-10 min.
Pasticcio 400 g 600 W, 5-7 min.
800 g 600 W, 7-8 min.
Verdure, 1 porzione 150 ¢ 600 W, 2-3 min.
Verdure, 2 porzioni 300¢g 600 W, 3-5 min.
Cottura n
Avvertenze
m Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente. Di =
conseguenza, & preferibile distribuire le pietanze
nella stoviglia in uno strato piu sottile possibile. Si n

consiglia di non sovrapporre gli alimenti.

Mettere sempre un cucchiaio nel contenitore,
non riscaldare troppo le bevande alcoliche;
controllare di tanto in tanto

Riscaldare il biberon senza tettarella o coper-
chio; terminata la fase di riscaldamento, scuo-
tere o mescolare bene; controllare
assolutamente la temperatura.

[l gusto tipico degli alimenti viene conservato. Per
questo motivo non eccedere nell'uso di sale e
spezie.

Dopo aver cotto il cibo, lasciarlo riposare per altri 2-
5 minuti di modo che la temperatura si uniformi.
Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da
forno o le presine.

m Coprire con un coperchio e far cuocere come
indicato. Se non si dispone di un coperchio adatto,

Avvertenza: Collocare la stoviglia sul fondo del vano di

utilizzare un piatto o una pellicola speciale adatta ai

forni a microonde.

cottura.

Girare trascorsa meta del tempo impostato.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni
uguali;

ogni 100 g di verdure, aggiungere 1-2 cuc-
chiai diacqua;

mescolare di tanto in tanto

Tagliare le patate in pezzi di dimensioni
uguali;

ogni 100 g aggiungere 1 cucchiaio di acqua;
mescolare di tanto in tanto

Aggiungere I'acqua in quantita doppia

Pollo intero, fresco senza interiora 1200 g 600 W, 25-30 min.
Filetto di pesce, fresco 400¢ 600 W, 7-12 min.
Verdura, fresca 250¢ 600 W, 6-10 min.
500g 600 W, 10-15 min.
Patate 250 g 600 W, 8-10 min.
500 ¢ 600 W, 10-15 min.
750 g 600 W, 15-22 min.
Riso 125¢ 600 W, 4-6 min. +
180 W, 12-15 min.
2504 600 W, 6-8 min. +

180 W, 15-18 min.
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it Testati nel nostro laboratorio

Dolci, ad es. budino (istantaneo)

Frutta, composta di frutta
Popcorn per il microonde

Consigli per la cottura al microonde

Non sono indicate le impostazioni da effettuare relativamente alla

500 ml

500¢
100 g

quantita di cibo che si intende preparare.

Il cibo si € asciugato troppo.

Altermine del tempo impostato il cibo non & ancora scongelato, caldo

0 cotto.

Al termine del tempo impostato il cibo si & surriscaldato ai bordi, ma la

parte centrale non e ancora cotta.

Dopo lo scongelamento il nucleo centrale del pollame o della carne €

ancora surgelato.

Grigliare

Avvertenze

m Tutti i valori riportati sono valori indicativi che
possono variare a seconda delle caratteristiche degli

alimenti.

m Sciacquare carne sotto I'acqua fredda e asciugarla
con carta da cucina. Si consiglia di salare la carne

soltanto dopo la cottura al grill.

m Durante la cottura al grill tenere sempre chiusa la
porta dell'apparecchio e non preriscaldare.

Bistecche di coppa, ca. 2 cm di spes-
sore

Salsicce

Cotoletta di pesce*

Pesce, intero* ad es. trota

Pane per toast (pretostare)

Gratinare i toast

50

3-4 pezzi
4-6 pezzi
2-3 pezzi
2-3 pezzi
2-6 fette

2-6 fette

600 W, 6-8 min. Di tanto in tanto mescolare bene il budino 2-3
volte con la frusta.

600 W, 9-12 min. mescolare di tanto in tanto

600 W, 3-4 min. Appoggiare sempre la busta dei popcorn su

un vassoio di vetro.;
Rispettare le istruzioni del produttore.

Prolungare o ridurre i tempi di cottura basandosi sulla seguente regola gene-
rale: quantita raddoppiata = tempo raddoppiato, quantita dimezzata = tempo
dimezzato

La prossima volta impostare un tempo di cottura pit breve o selezionare una
potenza microonde inferiore. Coprire la pietanza e aggiungere piu liquido.

Impostare un tempo piti lungo. Grandi quantita e alimenti piti spessi necessi-
tano di tempi pit lunghi.

Durante la cottura mescolare di tanto in tanto e la prossima volta selezionare
una potenza inferiore e un tempo di cottura piti lungo.

La prossima volta selezionare una potenza microonde inferiore. Girare piu
volte grandi quantita di pollame o di carne.

m Affinché il sugo della carne venga raccolto, disporre
la griglia sul vassoio di vetro.

m Girare i pezzi da cuocere al grill con una pinza da
grill. Bucandola con una forchetta, la carne perde la
sua parte liquida e risultera asciutta.

m La carne scura, ad es. di manzo, rosola piu
velocemente della carne chiara di vitello o maiale. La
carne bianca e il filetto di pesce spesso risultano
poco dorati in superficie, ma cotti e morbidi

all'interno.
daca.120¢g 3 (elevata) 1° lato: ca. 15 min.
2° lato: ca. 10-15 min.
daca. 150 ¢ 3 (elevata) 1° lato: ca. 10-15 min.
2° lato: ca. 10-15 min.
daca. 150¢ 3 (elevata) 1° lato: ca. 10 min.
2° lato: ca. 10-15 min.
daca. 150¢ 3 (elevata) 1° lato: ca. 15 min.
2° lato: ca. 15-20 min.
3 (elevata) 1° lato: ca. 4 min.
2° lato: ca. 4 min.
3 (elevata) A seconda della farcitura: 5-10 min.



Grill combinato con microonde

Avvertenze

m Utilizzare la griglia come superficie d'appoggio.

m Per arrostire utilizzare sempre teglie alte, in modo
tale che il vano di cottura resti piu pulito.

m Per la preparazione di sformati e gratin, si consiglia
di utilizzare pentole grandi e piane. In contenitori
stretti e alti, gli alimenti necessitano infatti di un
tempo di cottura maggiore e la parte superiore

Testati nel nostro laboratorio it

Accertarsi che le stoviglie siano adatte alle
dimensioni del vano cottura. Non devono essere
troppo grandi.

Prima di tagliare la carne, lasciarla riposare ancora
per 5-10 minuti. In questo modo il sugo della carne
si ripartisce in maniera uniforme e non fuoriesce
durante il taglio.

Dopo aver disattivato I'apparecchio, lasciar
proseguire la cottura degli sformati e dei gratin per
altri 5 minuti.

diventa piu scura.

m Impostare sempre il massimo tempo di cottura.
Controllare la pietanza dopo il tempo piu breve

indicato.

Arrosto di maiale, ca. 750 ¢ 1 (ridotta)
ad es. pezzo di coppa

Polpettone ca. 750 g 2 (media)

altezza max. 7 cm

Pollo, diviso a meta ca.1200g 3 (elevata)
Porzioni di pollo, ca.800¢ 2 (media)

ad es. quarto di pollo

Petto d'anatra ca.800¢ 3 (elevata)
Sformato di pasta ca. 1000g 1 (ridotta)

(con ingredienti precotti)

Gratin di patate ca.1000g 2 (media)

(con patate crude) altezza max. 3 cm

Pesce, gratinare ca.500¢ 3 (elevata)
Sformato di quark ca. 1000g 1 (ridotta)

altezza max. 5 cm

360 W, 35-40 min.

360 W, ca. 25 min.

360 W, 40 min.

360 W, 20-25 min.

180 W, 25-30 min.

360 W, 25-30 min.

360 W, ca. 35 min.

360 W, 15 min.

360 W, 20-25 min.

Girare dopo ca. 15 minuti

Infornare con la parte della pelle
rivolta verso l'alto;
non girare

Infornare con la parte della pelle
rivolta verso l'alto;
non girare

Infornare con la parte della pelle
rivolta verso l'alto;
non girare

Cospargere di formaggio

Prima scongelare il pesce surgelato.
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it Pietanze sperimentate

Conforme alla norma EN 60705, IEC 60705 o DIN

Pietanze sperimentate 44547 e EN 60350 (2009)

La qualita e il funzionamento degli apparecchi a
microonde sono testati da istituti di controllo sulla base
di queste ricette.

Cottura con microonde Solo

Pietanza Potenza microonde in watt, durata in minuti
Latte all'uovo, 1000 g 600 W, 11-12 min. + 180 W, 8-10 min.

Pan di Spagna, 475 g 600 W, 7-9 min.

Polpettone, 900 g 600 W, 25-30 min.

Scongelamento con Microonde Solo

Pietanza Potenza microonde in watt, durata in minuti
Carne, 500 g Programma "Carne", 500 g

0
180 W, 8 min. + 90 W 7-10 min.

Cottura con microonde e grill

Pietanza Livello grill, potenza microonde in watt, durata in minuti
Gratin di patate, 1100 g 360 W, + livello grill 2, 30-35 min.

Dolci -

Pollo diviso ametaca. 1100 360 W + livello grill 3, ca. 40-45 min.

g

Avvertenza

Stampo pyrex

Stampo pyrex @ 22 cm.

Teglia rettangolare in pyrex, lunghezza 28 cm

Avvertenza
Stampo pyrex @ 24 cm

Avvertenza

Teglia rotonda in pyrex @ 22 cm
Non consigliati

Griglia, vassoio di vetro
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenne no
Ha3HaUYEHHIO

BHumaTensHO npounTante AaHHoe
PYKOBOACTBO. OHO MOMOXET BaM Hay4uTbCA
npaBu/IbHO 1 ©e30MacHO NobL30BaTLCA
npndéopoM. CoxpaHanTe PyKoBOACTBO MO
aKcnayataumm U MHCTPYKLMIO MO MOHTaXy A1A
NanbHENLWero ncnoabL3oBaHma nan ana
nepena4yv HOBOMY BnafesibLly.

JaHHbln Npubop npeaHasHaueH
NCKIIOUUTENBHO 1A BCTpanBaHUA.
CobntoaanTte cneumnanbHble MHCTPYKLMK MO
MOHTaXy.

PacnakyiTte n ocmoTtpute npundop. He
noakntoyanTe Nnpndop, ecnm oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npubopa 6e3 LWTEencenbHom
BUIKWN JO/IXKEH NPOU3BOAUTL TO/TbKO
KBa/IMMOULMPOBAHHbBIA CNeLManncT.
MoBpexaeHna 1n3-3a HenpaBuIbHOMO
NOAKIOUYEHNA MPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/bCTB.

OT1oT Nnpnbop npeaHasHayeH TONbKO A1A
JIOMallHero Ucnonb3oBaHunsa. Mcnonbaynte
Npnoop TONLKO A1A NMPUroToBNEeHUa 6toa U
HanuTkoB. CneguTe 3a NpnOopoM BO Bpems
ero paboTtbl. icnonbaynte Nnpudop TObKO B
3aKPbITOM MOMELLEHNN.

[aHHbln Npubop npegHasHaveH anA
NCnosib30BaHMA Ha BbicoTe He Bonee 4000 m
Ha YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMA
b13nYECKNMIN, YMCTBEHHBIMU N NMCUXUUYECKUMN
BO3MOXHOCTAMM, a TakxXe nvua, He
obnagatolme AOCTaTOUHbIMW 3HAHUAMW O
npudope, MOryT UCMO/1b30BaTb NPUOOP TOSIbKO
noA NPUCMOTPOM J1MLl, OTBECTBEHHbIX 38 UX
6e30nacHOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCeX OnacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C aKcnayaTaunen npnoopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ NPMOOPOM.
Ounctka n obcnyxmeanune npudopa He
JIO/TXHbI MPOU3BOAUTLCA AETbMWN, 3TO
JIONYCTUMO, TO/IbKO €C/IN OHU cTaplle 8 neT u
NX KOHTPONMPYIOT B3POC/bIE.

He pnonyckante geten mnagwe 8 net K
npnuoopy 1 ero ceTeBoMy NpPOBOAY.

Bcerna cneaute 3a npaBu/ibHOCTbIO
YCTAHOBKMW NMPUHaANEXHOCTEN B padouyto
Kamepy. — "llpuHagiexHocTn"

Ha cTpaHuya 59
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ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

O6wanA MHpopmauuma

/A\MpeaynpemaeHue

OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnoxeHHble B pabouen kamepe
NerkoBocniaMeHawWwmneca npeameTsl MoryT
saropeTbcA. He xpaHute B pabdouein kamepe
nerkoBocnaamMeHsawmecsa npeameTsl. He
OTKpbIBalTE ABepLy nNpudopa, ecsim BHYyTPU
npudopa obpaszoBancsa AbliM. Beikntounte
Npn6op, BbIHLTE BUIKY CETEBOro NMpoBOaa U3
PO3ETKN UM OTK/IHOUNTE MPefoXpaHnTeNns B
OnoKe npenoxpaHnTenen.

/A\TNpenynpempaexue

OnacHocTb oxora!

n [1Tpndop cTaHOBUTCA OUYEHb ropayYMM. He
npukacamTechb K ropauYnM BHYTPEHHUM
NoOBEPXHOCTAM Npudopa uiu
HarpesaTe/bHbIM 21emeHTaM. Beceraa
faparite npubopy ocTbiTb. He no3sonante
JeTAM NoaxoanTb OIN3KO K ropavemy
npuoopy.

s [1pVHaAANEeXHOCTM UK Nocyaa OYeHb
ropauve. Ytobbl M3BNEYL FOPAYYIO NOCYay
NN NPUHAANEXHOCTU U3 padoyelt Kamepbl,
BCeraa NUCnob3ynTe NpuxeBaTku.

s [lapbl cnupTa B ropayern padouen kamepe
MOTYT BCMbIXHYTb. 3anpelaeTca roToBuTb
6nt00a, B KOTOPbIX MCMONL3YOTCA HAMUTKK C
BbICOKMM COAEpXaHWeM cnupTa.
[o6asnate B 61t04a TO/IbKO HEOO/bLLOE
KOJIMYECTBO HAMNUTKOB C BbICOKMM
cogepxaHnem cnmpta. OCTOPOXHO
OTKpOViTe ABepLy npudopa.

/\TNpenynpemaexue

OnacHocTb owwnapusaHua!

» B npouecce akcnnyataunm OTKpbITbie A1A
JoCcTyna aetanu npnéopa CuibHO
HarpesatoTcA. He npukacanTech K
packaneHHblM getanam. He noanyckante
aeten 6nn3ko K npuoopy.

m VI3 OTKPLITOW ABEPLbI Npudopa MOXeT
BbipBaThCA ropAYnii nap. OCTOPOXXHO
OTKpoVTe ABepLy npudopa. He nos3sonante
OeTAM NoAXOoAnTb ON3KO K ropAYeMy
npnoopy.

s [1py ncnonb3oBaHuM BoAbl B pabouen
KaMepe MOXeT 00pas3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW nap. 3anpeliaeTca HaimBaTtb BOAY
B ropAuyto padouyto Kamepy.



/A\Npeaynpemnaexue

OnacHOCTb TpaBMHUpOBaHHA!

= [louapanaHHoe cTekno asepLsl npudopa
MOXET TPECHYTb. He 1cnonbayiite ckpedku
LA CTeKNa, a Takxke eakve 1 abpasnBHble
YMCTALLME CPEACTBA.

» [eTnn aeepubl Npuéopa NoABMXKHLI MpH
OTKPbIBAHWM 1 3aKPbIBAHMM ABEPLIbI, Bbl
MoXKeTe 3alleMuTb cede nanblbl. He
[OTParuBaiiTech 40 yuyacTka, rae HaxoAATcA
neT/u.

/\MpeaynpemaeHne

OnacHocTb yaapa TOKom!

s [lpn HekBaINPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOUYHUKOM
onacHocTu. JTtoBble PEMOHTHbIE PadoThl U
3amMeHa NpoBOAOB U TPYO AOXKHbI
BbIMNO/IHATLCA TO/IbKO CheumanmcTamm
CEePBUCHON CyXObl, NpoLleaWnMm
cneunansHoe obyuyeHue. Ecnn npudop
HEeNCnpaBeH, BbIHLTE BUJ/IKY CETEBOIO
npoBoda U3 PO3ETKU U OTKIKOUUTE
npenoxpaHuTesns B 6/10ke
npenoxpaHutenein. BoidoBute cneunanucra
CEPBUCHON CNyXObl.

s [lpy cunbHOM Harpese npubdopa n3onauma
kabena moxeTt pacnnasutecA. Cneante 3a
Tem, uyToObl Kabesnb He conpukacanca ¢
ropAYUMN YacTAMU S1EKTPONPUOOPOB.

s [IpOHMKaloWan Bnara MOXeT NPUBECTU K
yaapy 9N1eKTPUYECKUM TOKOM. He
MCNOb3YNTE OUYUCTUTESb BLICOKOIO
OaBMEHNA UV NAPOCTPYMHbBIE OUUCTUTENN.

s HeuncnpaBHbih NprnOop MOXET ObIThb
NPUUYNHON NOopaXeHnAa TOKOM. Hukoraa He
BK/ItOUaNTEe HencnpasHbIi Nprdop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOIr0 NpoBOAa WK
BLIKNIIOUMTE NpeaoxpaHntesb B 610Ke
npenoxpanutenen. BuizoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN CyXObl.

/A\MNpenynpemaexue

OnacHocCTb, cBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!
B naHenu ynpaBneHnAa nan B 91EMEHTax
ynpas/ieHna BCTPOEHbl MOCTOAHHbIE MArHUTHI,
KOTOpPblE MOryT BO3eNCTBOBATb Ha
3/1IEKTPOHHbIE MMMAAHTaThl, HANPUMEP, Ha
KapaMOCTUMYTATOP WU UHXEKTOP WUHCY/UHA.
Ecnv Bbl NICNOMb3YETE 9/1EKTPOHHbIE
nMnnaHTaTbl, cobngante MMHUIManbLHoe
pacctoAaHne ao naHenn ynpasnexHna 10 cwm.

BaxkHble npaBuna TexHukn 6e30nacHocTM  ru

MuKpoBonHoBasn neuyb

/\Npenynpemaexue

OnacHoCTb Bo3ropaHusa!

= Vlcnonb3osaHue npndopa He no
Ha3HaYEeHNO OMacHO M MOXET NPUBECTU K
MO/IOMKE.

He nonyckaetcsa cylika npoayKToB Uan
OAeX[bl, HarpesaHne goMallHel odyBy,
KPYMNAHBIX NI 3€PHOBbLIX NoAyLLeYeK, ryook,
BNAXXHbIX TPAMOK M TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, aomaluHAa 00yBb, KpynAHbIE
WM 3EPHOBbIE MOAYLIEYKN NPU HarpeBaHnn
MOTYT BCMbIXHYTb./Icnonsayrite npnodop
TONBbKO ANA NPUroToBneHua 60 n
HanuUTKOB.

s [1pOAyKTbI MOryT BOCM/IAMEHUTLCA. HMKoraa
He pasorpesarTe NPOAYKTbl MUTAHWA B
TepMOCTaTUYECKON YNaKoBKe.
PasorpesaTb NPOAyKTbl B KOHTEMHEpaXx 13
nnacTMaccsl, Oymarn unm apyrux
BOCM/IaMEHAIOLNXCA NPEeAMETOB MOXHO
TOMBKO NoA HabNtoAEHUEM.

HenbaA yctaHaBAMBaTh C/AMLLIKOM OO/bLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH U/IX OUYEHb
anntensHoe BpemA. Becerga cnenynrte
yKasaHWAM, NpuBeAEHHbLIM B JaHHOM
PYKOBOZCTBE MO 3KCrayaTauuu.

He cywunTte npoaykTbl B MMKPOBO/IHOBOM
pexmme.

He pasmopaxunBainte n He rotToBbTe
NPOAYKTbI C HU3KMM COoAepXXaHWeM BOAbI,
Hanpumep, xned, NPy BbICOKON MOLLHOCTK
MWKPOBOJTH WX C/IMLLIKOM [0/Ir0e BpemA.

s Macno ana NnpuroToBAEHNA ML MOXET
garopetbcA. Hukorga He pasorpesarite
PaCTUTEIbHOE Mac/i0 B MUKPOBO/THOBOM
pexume.

/\Npenynpemaexue

OnacHoCTb B3pbiBa!

YKNaKoCTV vnn Apyrve npoayKThl MUTaHUA B
MA0THO 3aKPLITON NOCYAe MOryT B30PBATLCA.
Hukoraa He pasorpeBaiite XuaKkocTy vnm
ApYrue NpoayKThl MATAHWA B MIOTHO 3aKPbITO
nocyae.
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ru BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

/\Npenynpemaexue

OnacHocTb oxoral!

s [1pOAYKTbI C TBEPLON KOXYPOU AN
LLIKYPKOWM MOryT «B30pBaThCA» BO BPEMA U
nocne HarpesaHua. Henb3a BapuTh AiLla B
CKOpyrne n pasorpesartb BapéHble AnLa.
Hvkoraa He Bapute MOIKOCKOB U
pakooBpasHbIX. [Mpy NPUroTOBNEHUM
ANYHULI-T1A3YHbW HY)KHO HAKO10Tb XXENTOK.
Y NPOAyKTOB MUTAHNA C XECTKOW KOXYPOM
AW LKYPKOW, HanpuMmep, AGI0K, TOMaToB,
KapTodens, COCUCOK, KOXypa MOXeT
NOMNHYTb. HaKONUTE KOXYPY WX LLKYPKY
nepen NpuUroToBIEHNEM.

» [leTcKoe nuTaHne NporpeBaeTca He
paBHOMEpPHO. He pasorpeaiTe geTckoe
nuTaHne B 3aKpbITOW nocyae. Beceraga
CHUMaKTe KPbILWKY Uan cocky. Nocne
Harpesa TlaTeNbHO nepemMellanTe unm
B3OONTANTE COAEPXNMOE; Nepe TeM Kak
KOpMUTb pebeHka, 00A3aTe/IbHO NMPOBEPLTE
Temneparypy.

m Pagorpetbie 6ntoga otaatoT Tenno. MNocyna
MOXET CUbHO HarpesaTbcA. YTOObI 3BNEYL
nocyay 1 NPUHAANEXHOCTU U3 padoueit
KaMepbl, BCeraa Ucnonb3ymnte NpuxBaTku.

s [epMeTMUHO 3anaAHHaA ynakoBKa npu
HarpeBaHWM MOXeT NonHyTb. Beceraa
cobntoganTe ykasaHnA Ha ynakoBke. YToObl
n3sneys 6Nt0aa 13 padouen Kkamepesl,
BCeraa NUCnonb3ymnTe npuxBaTkul.

/\Npenynpemaexue

OnacHocTb owinapvMBaHua!

= [1py HarpeBaHUm XXNMOAKOCTV BO3MOXHA
3adepXka 3aknnaHua. B atom cnyvae
Temneparypa 3akunaHua gocturaercA 6es
00paz3oBaHMA B XUOKOCTU XapaKTepHbIX
My3blPbKOB. ,Ela>Ke npn HE3HAYNTEJ/IbHOM
COTPACEHUN EMKOCTU ropAYan XUAKOCTb
MOXET BHE3arnHoO Hayatb CUIbHO KUMNETb 1
Opbi3rath. [1pyn HarpeBaHWW Bceraa knaante
B EMKOCTb JIOXKY. OTO NOMOXET 13bexarb
3a4ePXKU 3aKUnaHmnA.
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/\Npenynpemaexue

OnacHocTb TpaBMHUpOBaHUA!

s Henoaxoadauwas nocyga MOXeT NonHyThb. B
pyykax 1 Kpbllkax haphopoBon 1
Kepammnyeckom nocyabl MOryT OblTb MEKMe
ObIPOYKMN, 3a KOTOPbIMW HAXOAATCA MYCTOThI.
[Mpy NPOHMKAHUX B 3TN NYCTOThLI BAaru
nocyna MOXeT TPECHYTb. Mcrnonb3ymnrte
cneunanbHyo nocyay anAa MUKPOBOHOBbIX
neyven.

» VIcnonb3oBaHne MeTanIM4yeckorn nocyabl
NI EMKOCTEN B PEXUME MUKPOBOJIH
MOXET Bbl3BaTb 0Opa3oBaHMe UCKP. ITO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO Npndopa.
3anpelaeTca Ncrnosib3oBaTb
MeTan/IM4eckne EMKOCTU B pexmme
MUKPOBOH. ICnone3ynte TONLKO nocyay,
npeaHasHa4YeHHy 418 MUKPOBOJTHOBOM
neyn, Nan Pexmm MMKPOBOJIH B
KOMOUHaUMK C BUAOM Harpesa.

/\Npenynpemaexue

OnacHocTb yaapa TOKom!

Mpnbop padoTaeT Nos BbICOKNM
HanpmXxeHneM. Hrukoraa He BCKpbIBanTe
Kopnyc npudopa.

/A\MNpeaynpemaeHne

BbicOKana onacHOCTb ANA 340pOBbA!

s HepoctarouHaa ouncTka MOXeT NPUBECTN K
NOBPEXAEHMIO MOBEPXHOCTU. BOo3MOXXeH
BbIXOZ SHEPIMU MUKPOBOJTH HapPYXy.
OuunwarnTte npndop CBOEBPEMEHHO 1 Cpasy
Xe yoananTte U3 Hero octaTky NpoayKTOB.
Bcerna cneaute 3a umMctoTon padoueli
Kamepsbl, yI0THEHMA ABEPLbI, ABEPLbl U
orpaHnynTensa OTKPbIBAHWA ABEPLbI.

— "Ouuctka" Ha cTpaHua 69

s Yepes noBpexaéHHyto asepLy padouei
KaMepbl NN €€ yNIOTHUTENb MOXET
BbIXOAUTb SHEPrUA MUKPOBOH. He
UCnonbL3ynTe Npmudop, ecnu NoBpexaeHsbl
aBepua unn eé ynnoTHuTeNb. BbizoBute
cneunannucTa CepBUCHON CyXOb.

= Y npubopos 6e3 3almnTHOro Kopnyca
SHEPrma MUKPOBOJTH MOXET BbIXOANUTb
HapyXxy. Hnkoraa He cHMMaKnTe 3allUUTHbIN
kopnyc. [1na ocyLllecTBneHmA
NPOMUIaKTUKM N PEMOHTA BbI3blBANTE
CEPBUCHYIO CNYXOy.



MPVYMHBI MOBPEXAEHUIA  ru

B MpuumnHel noBpewaeHnn EJ OxpaHa okpymwatoLuen

BHumaHue! Cpeﬂbl
m VickpeHue: cnegute 3a Tem, utoObl METas1, Hanpumep,
NOXKa, Obll HA PACCTOAHUM HE MEeHee 2 CM OT CTEHOK MNpaBunbHaA yTunusauua ynaKkoBKU

LlyXOBOTO WKada 1 BHYTPEHHER CTOPOHbI ABEPLIbI.
MckpoBble paspAaabl MOryT NOBPeAUTb CTEKI0 ABEPLIbI.
=  ANlOMUHMEBaA Nocyaa: HYU B KOEM C/lyyae He

YTUNnManpyinTe ynakoBky ¢ cobtoaeHnem npasun
9KO/0rmyeckol 6e3onacHoCTM.

NCMNOJL3YTE amtoMUHKEBYO nocyay. MNpudop mMoxeT [aHHbIli NpnBop MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
noBpeanTLCA 1M3-3a CKpooOpasoBaHuA. eBponenckmm Hopmam 2012/19/EU ytunnaauun

m  Pexum munkposonH npu nyctom npudope: padoTa 3NEKTPUYECKNX N DIEKTPOHHbLIX Npndopos (waste
npunbéopa 6e3 yCTaHOBNEHHbIX B padouyto kamepy 6104 mmmm C'ecCtrical and electronic equipment - WEEE).
BEOET K neperpyske. Hukorga He 3anyckanTe pexum [aHHble HOpMbI oNpeaenatoT AeUCTBYOWNE Ha
MWKPOBOJIH, HE YCTaHOBMB 01100 B padouyto Kamepy. TeppuTopun EBpocoto3a npasuia Bosspara u
VckntoueHnem ABNAETCA KpaTKOBpPeMeHHaA NpoBepkKa yTUAM3aUmnmn ctapbix Npudopos.

nocyabl. — "MukpoBo/iHbI" Ha cTpaHuija 62

L N\
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m Bnara B padoueli kamepe: Bnara, HaxoasalwanAaca B
padoyel kamepe B TeYeHne ANUTENBLHOrO BPEMEH!,
MOXET NPUBECTU K KOppo3uu. [ocne ncnonb3oaHmA
Jante pabouei kKamepe BbICOXHYThb. He nepxute
BNaXkKHble NPOAYKTbI B 3aKpbITOM padoyein kamepe B
TeyeHue ANUTENbHOrO BPeEMEHU. H1 B KOEM cyyae He
ncnonb3ynte padouyto Kamepy AnA XxpaHeHnsa
NPOAYKTOB.

m  OxnaxpgeHue npudopa ¢ OTKPbLITOM ABepLen: nocne
pexunuma padoTbl NPW BLICOKOW Temneparype He
ocTasnAnTe Nprdop OCTbIBATL C OTKPLITOW ABEpLEl.
3anpellaeTca UKCUpPOBaTh ABEPLY B OTKPLITOM
COCTOAHUN Kakum-TMoo npeameTom. Jaxe ecnv Asepua
npubdopa ByaeT NPOCTO NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO
MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO MOBEPXHOCTH
cToALlen pagoMm medenu.

OcrTaBnanTte padouyto Kamepy OTKPbITON A1
BbIChIXaHMA TO/IbKO MOCe pexunma padoTsl ¢ 60bLIMM
KO/IMYECTBOM BNaru.

m  CunbHO 3arpAsHEH yNAoTHUTE Nb: NPU CUNLHOM
3arpAsHeHny ynaoTHuTensa asepua npudopa nepectaér
HOPMa/IbHO 3aKpbIBATLCA. ITO MOXET NPUBECTU K
NOBPEXASHWIO MOBEPXHOCTM MpuneratoLle kK npudopy
mebenun. Cneante 3a YMCTOTONM YNJIOTHUTENA ABEPLbI.
— "Ouunctka" Ha cTpaHua 69

m [1ONKOPH B MUKPOBO/THOBOWM MeYn: HeNb3A
yCTaHaBAMBaTb CANWKOM OO/bLLYIO MOLIHOCTb
MUKPOBOH. Makcumym 600 W. [1akeTnkm ¢ NONKOPHOM
BCerja knaavTe Ha cTeknaHHoe 6ntoa0. V3-3a
neperpyskn CTEKO ABEPLbI MOXET TPECHYTh.
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ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

&} 3HakomcTBO C NprBopom

B oT0i1 rnase NpnBOAMTCA ONUCaHME AUCTIEA U 3/IEMEHTOB
ynpasneHna. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe 0 pasinuHbIX
hyHKUMAX Ballero npuoopa.

YKasaHue: B 3aB1CMMOCTM OT Tnna rlpl/léopa BO3MOXHbI
pacxoxageHnAa B LUBETE N HEKOTOPbIE HE3HAYNTE/IbHbIE
OTKJTOHEHMA OT AAaHHOIro OnncaHuA.

MaHenb ynpaBneHusn

PasnunuHbie hyHKUMKM nprndopa MOXHO HacTpamnsaTh C
NOMOLLLIO NaHenn ynpasneHuna. Ha gucnnee Takxe
oTOOPaXKatoTCA TEKYLIME HACTPONKMW.

Mpwn BKItOUEHHOM Npudope oTodBpaxaeTca naHe b
yrnpaBneHnsa ¢ BbiIOpaHHbIM PEXMMOM PaBOThI.

MWKPOBOJIHbI

{ Pl101:00min|s )

[ducnneit
CeHCOopHble KHOMKU
AnemenT ynpasneHua ShiftControl

AnemeHTbI ynpaBneHua

Bnarogapsa snemeHTam ynpasneHusa BO3MOXHO ObICTPOE 1
NPOCTOE UBMEHEHWE YCTaHOBOK.

CeHCOpHble KHOMKH

[loag ceHCOPHbBIMK KHOMKaMK pacnosioXeHbl ceHcopsbl. A
BbIOOpa hyHKLUMM HAXKMUTE COOTBETCTBYHOLLYIO CEHCOPHYIO
KHOMKY.

O Bkn/Bbikn BkntoueHne uni BbIkAKUeHe npubopa

0 [NaBHOE MEHI0 Bri6op pexuMoB paboTkl 1 YCTAHOBOK

® (OYHKLMA BDEMEHU YCTaHoBKa Tanmepa

il NHpopmauma OToOP@XEHNE AONOMHNTENLHOI NHDOP-
Maumm

0l ABTOMATUYECKOE
OTKPbIBAHME ABEPLbI

DIl Crapr/Maysa

OTKpbIBaHE ABEPLIbl MpUBopa
3anycK unm 0cTaHOBKa PexmMa

OnemeHT ynpasneHua ShiftControl

C nomolubto anemeHTa ynpasnexma ShiftControl MoxHO
nepemeLlaTbCca Mexay CTPoKaMu Ha AUcnaee n BuLidnpats
yCTaHOBKW. Te YCTaHOBKM, KOTOPbLIE MOXHO U3MEHTb,
MOKasbIBaOTCA C MOMOLLBIO CTPENOK ( ... ).

( Bneso lepemelLieHe Ha anCree BAeBo
) Brnpaso [epemMelLeHe Ha anCrnee Bnpaso
~ BBepx MepeMmeLlieHe Ha ancniee BBEPX
~ BHu3 lepemelLieHne Ha ancnee BHU3

YKazaHue: KpoMme Toro, yCTaHOBOUHbIE 3HAUEHWA MOXHO
ObICTPO NMPOCMOTPETh, HAXAB Ha KHOMKY U yAepXusaa eé.
Mocne Toro, Kak Bbl OTMYCTUTE KHOMKY, BbIMNO/HEHNE
ObICTPOrO NPOCMOTPA NPEPBETCA.

naBHOE MeHHo

ﬂ,ﬂﬂ TOro YToObI nepe|7|TV| K MaBHOMY MEHIO, HaXMUTE
CEHCOPHYIO KHOMKY{ .

AVaV,Vg
MUKpPOBO/THbI

AVaVaVg
N [punb/

MWUKDOBOJ/THbI KOMOVHUPOBAHHbIN PEXXIM
v [porpammel

n [pocToe NPUroTOBNEHNE BbIOPAHHbIX 0710/

{E)} YCTaHOBKM

HarBMAYyanbHele YCTAHOBKI Npubopa

JononHuTtenbHasa HH$popMmauma

MHdopmaLmna otoOpaxaeTca B TOM Caydyae, eciinm roput
ceHcopHasn KHormka 1. J1A 3TOro HaKMUTE CEHCOPHYIO
KHoMKy . IHdopmauma GyaeT nokasaHa Ha HECKOJLKO
CeKyH.

dyHKuMK pabouei Kamepbl

OyHKUNN padouelt kamepbl YNPoLLaoT aKcnayaTaumno
npuodopa. Tak, Hanpumep, oceellaeTca Oosbllasa YacTb
padouel KaMmepsl, a BEHTUAATOP 3aluumiaeT npubop ot
neperpesa.



ABTOMaTHUYECKOe OTKpbiBaHWE ABepLbl

[Bepua npudopa pesko 0TKPOETCA Npu 3aAeiiCTBOBAHNM
(byHKLMN aBTOMATUYECKOro OTKPbIBaHWA ABepLbl. JsepLy
Npnoopa MOXHO MOSIHOCTLIO OTKPbITb BPYUHYIO.

[Mpn OTKIIOYEHNN BNEKTPOIHEPTUN PYHKUNA
aBTOMAaTUYECKOro OTKPbIBAHWA ABEPLLI HE aKTUBHA.
[Bepuy npnbopa MOXHO OTKPbITb BPYUHYIO.

YKa3aHuA

m [1pn oTKpbIBaHUKN ABEPLbl Nprdopa BO BPEMA ero
pPaboThl PEXUM NMpepbiBaeTCA.

m Ecnu Bbl 3akpoeTe Aseply, padoTta npudopa He
BO30OHOBUTCA aBTOMATUYECKW. BhinonHeHne pexnmva
HeoOX0AMMO 3amnyCTUTb BPYUHYIO.

m  Ecnun npubop BhIKIOUEH B TeYeHUe A/IUTE/TbHOro

BpeMeHu, asepLa npuodopa OTKPLIBAETCA C 3a4EPXKKOW.

OcBelueHue paboueit Kamepbl

Mpun oTKpbIBaHWK ABepPLbI Npudopa BKIoYaeTcA
ocBelleHne padouein kamepsbl. ECnn aBepua oTKpbITa
6onee 5 MuHyT, oceelleHne padouein kKamepsi
oTkAtovaetca. MNpu 3agencTBoBaHUM PyHKUMK
aBTOMAaTNYECKOro OTKPbIBAHNA ABEPLbI OCBELlEHME
paboueli KaMepbl CHOBa BKJ/ItOYAETCA.

Mpwu BbIBOPE Nt0OOro pexxmma padoTsl OCBELLEHNe
padoueli Kamepbl BK/IoUaeTCA Noc/e 3anycka pexuma.
Mocne 3aBepLUeHna pPexrmMa OCBELLIEHNE OTK/IIOYaeTCH.

OxnamaaroLuil BEHTUNATOP

BeHTMNATOp BKIOUAETCA U BLIKIOYAETCA Mo Mepe
HeobxoaMOoCTW. TEéMNbIV BO3AYX BbIXOAWT U3 ABEPLIbI.

BeHTnnAaTop MoxeT npoaoxarts padoTaTh onpeaenéHHoe
BpeMA noc/ie 3aBeplieHnsa padoThl npudopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBaliTe BEHTUAALUMOHHbLIE MPOPE3N, B MPOTUBHOM
cyyae BO3MOXHO neperpesaHue npuéopa.

YKasaHuA

m B MUKpoBOnHOBOM pexunme padoTsl Npudop He
HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIYaeTcA
oxnaxgaroLWwnin BEHTUAATOP. BeHTMAATOP MoxeT
npoao/mKaTh padoTaTth Jaxe Noc/e BbIKIOUEHNA
MWKPOBOJIHOBOIO pexunma.

m Ha cTekne aBepubl, BHYTPEHHUX CTEHKax 1 AHe
pabdoyel Kamepbl MOXeT 00pas0BbIBATLCA KOHAEHCAT.
OT0 HOpMasibHOE ABMEeHNe, He OKasbiBatoLlee
oTpuLAaTEeNBHOrO BO3AENCTBUA Ha (DYHKLMOHUPOBaHNE
npuéopa. Mo OKOHYaHUN NPUrOTOBNAEHMA NMPOCTO
yaanuTte KoHaeHcar.

[MpuHaOnexHocTn ru

B NpuHannernHocTy

B KoMnaekT nocTaBku Ballero npubopa BXOAAT pas/nyHble
nNpUHaanexHocTn. Huxe aaH 0030p BXOAALWMUX B KOMMIEKT
NOCTaBKW MPUHAAIEXHOCTEN U onncaHbl BOBMOXHOCTU NX
UCMO/b30BaHWA.

anHa,ﬂﬂe)'KHOCTM, BXoAaAllue B KOMIMJIEeKT
MNOCTaBKH

B komnnektaumnio sawero npuéopa BXOAAT chaeaytolime
NPUHAANEXHOCTY:

PelwéTKa

Vicnonb3yiite B KauecTse
NoACTaBKW 471A NOCyabl U Ana
rpuna u 3anekaHusa.

CTEeKNAHHbIN NPOTUBEHb
Vlcnonb3yeTtcA B KauecTBe
3allnThl OT PasbpbI3rMBaHnA,
Korga nNpoayKThl XapATcA
HenocpeacTBEHHO Ha PELLETKE.
Bcerna yctaHaBnvBante pelwéTtky
B CTEK/AHHBIA NPOTUBEHD.
CTeKknAHHbIA NPOTUBEHb MOXHO
NCN0/1b30BaTb B MUKPOBO/IHOBOM
pexumme 1 Kak nocyay.

V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe TOJIbKO OpUrnHasibHble NPUHaONEXHOCTUN OT
nponssoanTenAa Bawero r|p|/|60pa, TaK KaK OHU
crneunasibHO aganTnpoBaHbl K JaHHOMY rlpl/léopy.

MpPUHaONEXHOCTU MOXHO NPUOOPECTV Yepes CePBUCHYIO
CNyx0y Wnn yepes UHTEPHET-MarasuH.
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ru Mepen NepBbIM UCMONb30BaAHNEM

ENepen nepsbiM
UCNONb30BaHMEM

Mepen ncnons3oBaHnem npndopa HeoOXoANMO BbIMOHUTL
HECKO/IbKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, ciedyeT OUncTuTb
pabouyto Kamepy 1 NPUHaAAIEXHOCTU.

MNMepBbiM BBOA B 3KCNAyaTauuro

Mocne BbINOJHEeHWA SNIEKTPUYECKOrO NMOAK/IUYEHUA YN
OTK/IOUEHMNA B/IEKTPOIHEPTUKN Ha AMcChiee oToBpaxatoTcsa
yCTaHOBKW ANA NepBOro BBoJa B aKcnayatauuto. MNepen
TeM, KakK MoABUTCA 3amnpoc, MOXET MPONTN HECKObKO
CeKyHA.

YKazaHue: 3T YCTAHOBKM MOXHO B /1000 MOMEHT CHOBa
N3MEeHUTb B 0a30BbIX YCTAHOBKAX.

YcTaHoOBKa fAi3biKa

KHOMKOW ~ NepeMecTUTECh Ha CAEAYIOLLYIO CTPOKY.
KHonkoli { unu ) Beibepute AsbIK.

KHOMKOWM -~ nepemMecTuTech Ha NpeabiayLlyto CTPOKY.
KHonkoi ) BeibepuTe CredyoLlyto YyCTaHOBKY.

pPoONM=

YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

KHOMKOW ~ NepeMecTUTECh Ha CNEAYIOLLYO CTPOKY.
KHonkol { unu ) Beibepute TekyLmnii yac.

KHOMKON ~ nepemecTUTECh Ha CNEayHOLLYO CTPOKY.
KHomKkow { unun ) BLIGepUTe TEKYLLYIO MUHYTY.
HaxxmmanTe KHOMKY ~~ HECKOJ/IbKO pas, Moka He
noAsMTCA «BpemA cyToK>.

6. KHonkoi ) BeibepuTe CledytoLlyto YyCTaHOBKY.

aRoh

YcTtaHoBKa gatbl

KHOMKOW ~ NepeMecTUTECh Ha CNEaYHOLLYO CTPOKY.
KHonkoli { unu ) BeiBepute TeKyLINA OeHb.

KHOMKOW ~ NepeMecTUTECh Ha CAEAYIOLLYIO CTPOKY.
KHonkoi { unu ) BeiBepute TeKyLWmnii Mecadl.
KHOMKOW ~ NepeMecTUTECh Ha CNEaYHOLLYO CTPOKY.
KHonkoli { unu ) Beibepute TeKyLIniA rog.
Haxunmainte KHOMKY -~ HECKO/bKO pas, moka He
noasutcA «Jata».

KHOMKOW ) BbINOMHUTE NMOATBEPIKAEHNE YCTAHOBOK.
[MepBbIi BBOA B 9KCM/yaTaLMtO 3aBEPLUEH.

NogRrwN~

©

OuuncTKa paboueit Kamepbl 1
NpUHaANEeHOCTEN

Mepen NepsbIM NCMONL30BAHMEM HEOOXOAMMO OUNCTUTH
padouyto Kamepy 1 NPUHaaIeXHOCTH.

OuucTKa pabouen Kamepsl

YtoBbl yCTpaHUTb 3anax HoBoro npudopa, HarperiTe
MyCTOWM 3aKpPbITbIA AyXOBOW LiKad.

MpocnenuTe, UToObl BHYTPU AyXOBOro Likada He oCcTanunch
yNaKoBOUHbLIE MaTepunasbl, HanpuUmep, YacTUUKK
cTmponopa. epea pasorpeBomM NpoTpUTE rnagkue
NMOBEPXHOCTN BHYTPU padouelt Kamepbl MAFKOW BAaXKHOW
TpAnkon. Bo Bpemsa HarpeBaHua npndopa nposBeTpusamnte
KYXH!O.

BbinonHuTe ykasaHHbIe YyCTaHOBKW. KaK YyCTaHOBUTb PEXUM
rpwunaA 1 BPEMA NPUroTOBAEHMA, CM. B CIedytOLEN rnase.
— "MpurotosneHne Ha rpwne" Ha cTpaHula 64
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["punb Pexxm 3
Bpewma npurotosnequa 15 mMunyT

Mo NCTeUYEeHUM YCTaHOBIEHHOIO BPEMEHW NMPUroTOBIEHNA
BbIKtOUMTE Nproop.

Mocne Toro, kak padoyaa kamepa OCTbIHET, OUNCTUTE
rnagkue NOBEepPXHOCTU CreunasbHON TPAMNOYKON U
Mbl/IbHBIM PaCTBOPOM.

OuMnCcTHa NpUHaAANEHOCTEN

TwarenbHO OUUCTUTE MPUHAANEXHOCTU C MOMOLLIO
MbIJIbHOrO pacTBopa W cneumanbHoM TPANOYKN UM MATKON
LETKW.



E¥Ynpaenenune 6biToBbIM
npubéopom

Bbl y»Ke NO3HAKOMWINCH C 3IeMeHTaMun ynpasaeHna 1
NPUHLUMNOM UX (DYHKLMOHUPOBaHNA. 34eCb NPUMBOAUTCH
onucaHue HacTpoek npudopa. Bel y3HaeTe, YTo UMEHHO
NPOUCXOANT NPU BKIOUEHUN 1 OTKAOYEHUN npudopa u
Kak yCTaHaB/MBaTh PexuMbl padoThl.

BKnroueHue 1 BbikNoUueHue npubopa
Mepen BbIMOMHEHWEM YCTAaHOBOK BK/tOUMUTE MpMOop.

YKasaHue: YCTaHOBKa TaliMepa BO3MOXHA TakxXe npu
BbIK/TIOUEHHOM Npudope. HekoTopble NHAMKaLUM 1
yKasaHua Ha aucriee oToOpaxatoTca Takke B TOM criyyae,
ecnm nNpuéop BbIK/OYEH.

Mocne 3aBeplueHna padoTsl BbiKAoUMTE Npudop. Ecnn
YCTAHOBKW He BbINO/IHAIOTCA B TEUEHNE O/INTE/IbHOMO
BPEMeHU, MPUOOP BbIKIHOUYAETCA aBTOMaTUUYECKMU.

BknroueHune npubopa
CeHcopHoit kHonkoin O BkaunTe Nproop.

Ha nucnnee noasnaetca norotun «Neff», a 3atem
Hanbonbluee 3Ha4YeHNe MOLHOCTU MUKPOBOJIH.

Mpubop roTos K padorTe.

Bonee noapoBHyto MHopMaLNO O pexnmax padoThbl
MOXHO HaNTW B OTAE/MbHbIX raBax.

BoeikntoueHue npubopa

CeHcopHoit kHorkoin D BeikounTe Npudop.

Mpu HeoOXOANMOCTM BbINOMHAETCA OTMEHAa YCTaHOB/IEHHOM
dyHKUNN.

Ha ancnnee noABnAeTcA BpemA CYTOK U AaTa.

YKaszaHue: B 6a30BbIx yCTaHOBKaX Bbl MOXeTe BblOpaTth,
NOMXKHBI 1 oToBpaxaTbcA BpeMA CYTOK M gaTa npu
BbIK/ItOYEHHOM Mpudope. — "ba30oBkie yCTaHOBKMU"

Ha cTpaHuia 68

AKcnnyaTtauuAa

Mpu aKcnayaTaumny BbINONHEHNE HEKOTOPbIX LWaros
OANHAKOBO [/1A BCEX PeXMMoB padoTsl. Janee
npeacTaB/eHbl OCHOBHbIE LArk, BbIMOAHAEMbIE MPU
aKcnyaTaumm npuodopa.

BxnroueHue pexuma

[na BKNtoUeHna Ntodoro pexmma HeoBXoaMMO HaKaTb
CEHCOpHYIo KHOMKY PlI.

Mocne 3anycka Ha aucnnee oTodpaxaroTCa Bally
YCTaHOBKM.

YKasaHue: Ecnv npu oTkpbiBaHUKM ABepLbl npudopa
pexum padoTbl NpepkIBaeTCA, TO NOC/e TOro, Kak ABepLa
npunbopa OyaeT 3akpbiTa, HEOOXOANMO CHOBA 3amnyCTUTb
PEXUM CEHCOPHOW KHOMKow P,

anIOCTaHOBKa pexurma

Bbl MOXETE NPUOCTAHOBUTbL 1 CHOBA 3aMyCTUTb PEXIM
CEeHCOPHOI KHOMKOW DI

YnpasneHue ObIToBbIM MPUOOPOM  Fu

[1nA OTMeHbl BCeX YCTaHOBOK HaXXMUTE CEHCOPHYHO
kHonky .

YKasaHuA

m [lpu oTKpbIBaHUN ABEpLbI Nprdopa pexmm padoThl
TakXke npepsiBaeTcA.

m [locne npepblBaHUA WA OTMEHbI PeXnmMa BEHTUIATOP
MOXeT paboTaTh Janblue.

YcTaHOBKa peuma paboTbl

Mocne BkAtoyeHmA npubopa oTodpaxaeTca
YCTaHOB/IEHHbI PEKOMEHAYEMBbIN PexXUM padoTsl. Bei
MOXeTe HeMe/IeHHO aKTUBM3MPOBATL 3Ty YCTaHOBKY.

MoapoBHoe onucaHve AencTBUIA Npu yCTaHOBKE APYroro
pexunuma padoTbl MOXHO HAWTX B COOTBETCTBYIOLIMX rNaBax.

[TopAagok AencTeuii:

1. Haxmute ceHcopHyto KHonky (.
OTtobpaxkatoTca pexxmumMbl padoThl.

2. CeHCOpHOI KHOMKOW { nnu ) BbidepuTe Pexnm padoTsbl.

3. CeHCOpHOW KHOMKOW ~ MNepeMecTUTeCh Ha
CNeayoLLyto CTPOKY.

4. CeHCOPHOW KHOMKOM { 1 ) BbiGepuTe yCTaHOBKY.
PeKomeHgauua: BoinosHEHWE OPYTrnX yCTaHOBOK
3aBUCUT OT pexnmMa padoThbl. [1aA BbINOAHEHWA NOOON
OPYrov yCTaHOBKM NEPEMELLANTECh Ha CreaytoLlme
CTPOKM, HaXNMaA CEHCOPHYIO KHOMKY ~. CeHCOpHOM
KHOMKOM { nnn ) BbIGEpPUTE YCTaHOBKY.

5. HaxmuTe ceHcopHyto kHonky Dl
3anyckaeTca pexum padoTsl npudopa.

YKasaHue: [pn BbIXoAe U3 TEKYLLEN YCTAHOBKMW, HAXXaB Ha
CEHCOPHYIO KHOMKY {7, Bbl CHOBA Mepenaére K YpOBHIO
PEXNUMOB PabdOoThI.
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ru MWKPOBOJIHBI

MUKpPOBONHbI

B pexxvme MUKPOBOJIH BO3MOXHO 0COOEHHO BbiCTpoe
NPUroToBeHne O1toa, PA3OrPEB UK Pa3MopaXKmBaHne
NPOAYKTOB. PeX1UM MUKPOBOJIH MOXHO MCMOML30BaTb Kak
OTAE/bHO, TakK U B KOMOUHALMW C PEXUMOM
NPUroTOB/IEHNA Ha rpune.

[nA onTMManbHOro UCMNOoMb30BaHUA PEXMMa MUKPOBOJTH
yunTbIBaTe yKasaHua no BeIGOPY Nocydsl 1
OPUEHTUPYMTECH Ha XapakKTepPUCTUKK, NPUBEAEHHbIE B
Tabnumue BapnMaHToB UCMNO/b30BaHWA B KOHLE PYKOBOACTBA
no aKcryataumm.

MNocyna

[lnA MUKPOBOSTHOBOTO PeXunMa cregyeT UChoNL30BaTh
COOTBETCTBYOLIYtO nocyay. [ns Toro uytodsl HarpeTb
onoa, He noBpeanB NPUOOP, UCMONL3YINTE TOSTBLKO
NPUroAHy 419 MUKPOBOIHOBOIO PeXumMa rnocyay.

PexomeHgyeman nocyna

Vicnosib3yiiTe »aponpouHyto Nnocyay U3 ctekna,
CcTek/IoKepamMmmkm, hapdopa, Kepammki nimnm TepMOCTONKOM
nnacTMacchl. AT MaTepuasnbl NPOMNYyCKatoT MUKPOBOSIHbI.

CepBupOBOYHaA NMocyaa Takxke NoaxoanT 414 3TOro
pexuma. TakuMm 06pasom, He HY)KHO NepekadbiBaTh
6noaa U3 OAHON Nocyasl B APYryto. Mcnonssosars nocyay
C 30/10ThbIM UK CepeBPAHLIM OPHAMEHTOM MOXHO TOJIbKO B
TOM C/lyyae, eC/in U3roTOBUTE b MOCY/bl rapaHTUpyeT eé
NPUrOAHOCTb A8 MUKPOBOIHOBOIO PEXmma.

HenoaxoaAwana nocyna

MeTannuueckasa nocyaa He NOAXoaANUT aAnA
MUKPOBOJIHOBOIO PEXMMA, Tak Kak MeTasnl He NPOonyckaeT
MUKPOBOJIHbI. B 3aKkpbITON MeTannnuyeckon nocyne éawoaa
He pasorpesatoTcs.

BHumaHue!

VickpeHue: cneaute 3a Tem, YToBbl MeTasn, Hanpumep,
JIOXKa, BblN Ha PacCTOAHUN He MeHee 2 CM OT CTEHOK
[yXOBOro wkada v BHYTPEHHEen CTOPOHbLI ABEPLbI.
VickpoBble pa3pAabl MOryT NOBPEANTb CTEK/IO ABEPLbI.

MpoBepKa NPUroAHOCTH NocyAbI

Bkntouatb pexxmm MUKPOBOJIH C NMYyCTOM NOCYA0Wn
3anpetllaetca. EAMHCTBEHHbBIM UCKIOYEHUEM ABNAETCA
KpaTKoBpeMeHHas NpoBepKa nocydbl.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, UTo nocyaa noaxoauT Ans
MWUKPOBOJIH, MPON3BEANTE CNEYIOLLYIO NMPOBEPKY:

1. nocTaBbTe NycTyto nocyay Ha 2—1 MuHyTy B padouyto
Kamepy npu MakcumasabHOW MOLLHOCTW.

2. Bpewm#a oT BpemeHu NposepArTe Temnepartypy nocyasl.

Mocyna ao/mkHa OblTb XONOAHOW WU HAarpeTbCA [0

Temneparypbl, JONyCKatoLEN NPUKOCHOBEHNE PYKOW.

Ecnun nocyna cvnbHO HarpeBaeTcA UM NPOUCXoanT
NCKPEHME, TO OHa HenpuroaHa.
[MpepBuTE NPOBEPKY.

A MpenynpexaeHue

OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnayataumm oTKpbITele AnA AOCTyna AeTanu
npubopa cuibHO HarpesatoTcA. He npukacanTech K
packanéHHbIM aeTanam. He noanyckarite aetei 6,a13Ko.
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ypOBHVI MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

[na npurotosneHna 6104 MOXHO BbIOPaTh Pa3/TNUHYIO
MOLLHOCTb MUKPOBO/IH.

MOLHOCTb MMKPOBOJIH NPEACTaB/EHA B BUAE YPOBHEW,
KOTOpbIE He BCerga COOTBETCTBYIOT TOUHOMY KOMYECTBY
BatT, notpednaembix npndopom.

O W ANA PasMopaXnBaHna HeXHbIX 6aiog 14 30 MuH

180 W Q1A PA3MOPAXMBAHNA 1 JOBEAEHUA 14 30 MuH
01104 A0 FOTOBHOCTM

360 W LA TyLIEHNA MACA 1 pa3orpesaHna 1430 mMuH

HEXHBIX 6711011

600 W QNA pasorpeBaHuA n aoseaennda 6ntog 14 30 MuH
[0 FOTOBHOCTY

900 W QNA Pa3orpeBaHuA XIKoCTen 30 mMuH

[Mpennaraemsle 3HA4YEHWA:

[nAa Kaxaon MOWHOCTM MUKPOBOJTH NpeanaraeTcA Bpema
NPUroTOBNEHNA. Bbl MOXETE MPUHATL UX NN N3MEHUTb B
COOTBETCTBYIOLLEM MOSE.

MakcumansHaa HacTpolika NpeaycMoTpeHa ans
pasorpesa xuakocte. [na sawmTsl npudopa ot
neperpesa MakCuMasibHaA MOLHOCTb MUKPOBOJIH Ha
HEKOTOPOE BpeMsa CHuxaeTcA.[1oHaA MOLHOCTb
CTaHOBWTCA AOCTYMHOWN NOC/E 3aBepLIeHNA BPEMEHMU,
NpedycMOTPEeHHOro Ha oxnaxaeHue npudopa.

YcTtaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOJIH

Mpumep: MoLWHOCTbL MUKPOBOAH 600 W, Bpewma
NPUroTOBAEHNA 5 MUHYT.

1. Haxmute ceHcophyto kHonky .
Mpwubop rotos K padoTe. Ha aucnnee otobpaxaetca
npeanaraeman MakcuMasibHaa MOLIHOCTb MUKPOBOJIH.
Bbl MOXeTe nameHuTs eé€ B 1000 MOMEHT.

2. Bbibepute TpedyeMyto MOLHOCTb MUKPOBOJIH
CEHCOPHON KHOMKOM { unu ).

MWKpoBOHbI

600 w

:00 min|s

Ha nucnnee oto6pa)aetcA MOLIHOCTb MUKPOBOJH 1
npeanaraemoe Bpema NMpuroToBeHUA.

3. HamuTe CeHCOPHYIO KHOMKY ~.
MOXHO YyCTaHOBUTL BPEMSA MPUrOTOBAEHUA.



4. CeHCOPHOW KHOMKOW 1AW ) yCTAHOBUTE HY)XXHOE BPEMSA
NPWUroTOBAEHUA.

{ 12105:00min|s )

5. HaxmuTe ceHcopHyto kHomky Dl

MwKkpoBoHBbI

600 w

{ 12l04:56 min|s )

3anyckaeTca pexum padoTsl npudopa. Ha ancnnee
HauyMHaeTCA OTCUET BPEMEHW MPUrOTOBIEHWA.

YKasaHuA

m [lpu BKtoYyeHun npmubopa Ha aucnnee scerna
NnoABAAETCA NpeanoXeHne BeidpaTb HaMOOMbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH.

m  BeHTunatop MoxeT npogomkaTth padoTtath gaxe npu
OTKpPbIBaHMM ABepLbl npudopa BO Bpemsa
NPUroToBneHuA.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Paznaérca 3ByKOBOW curHan.
PaboTta B JaHHOM pexume 3aBeplueHa.

[nAa NOCPOYHOrO OTK/OUEHWA curHana:
Haxkmute ceHcopHyto kHonky O.

YKasaHue: ocne HaxaTua ceHCopHoW KHomku O
oToBpaxkaeTca yHKUMA TaliMepa, Yepes HEKOTOpoe
BPEMA MHAMKALMA aBToMaTuyeckmn racHeT. CHoBa HaxmuTe
Ha ceHcopHyto kKHomnky (O ana Toro, utoObl MHAVKALMA
dyHKUMM Taimepa noracna HemeaneHHo.

Boikntounte npundop ceHcopHoli kHonkomn .

U3meHeHHe BpeMeHU NPUTrOTOBEHUA
3OT0 BO3MOXHO B /1H0O0N MOMEHT.

CEeHCOPHOW KHOMKOM { UK ) N3MeHunTe Bpemn
NPUrOTOB/IEHNA.
Mpubop Bo3oOHOBAAET padoTy.

MWKPOBOJIHBI  ru

U3meHeHMe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH
370 BO3MOXHO B /11000 MOMEHT.

CeHCOPHON KHOMKOW ~~ nepenante K BelOopy MOLLHOCTU
MWUKPOBOJIH.

YcTtaHoBuTE TPebyeMyto MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH CEHCOPHOWN
KHOMKOM { vau ).

Bpema npurotoBneHnsa He nameHAeTCA.
Mpundop Bo30OHOBAAET PadOTY.

YKasaHue: Ecnn yctaHOBNeHHOe BpemA MpUroToBIeHNA
npeBbillaeT NPOAO/HKUTENBHOCTb NPUrOTOBEHNSA C
MOLLIHOCTbIO MUKpPoBOH 900 W, TO OHO aBTOMartnyeckun
yMmeHbluaeTca. Padota npudopa He BO30OHOBNAETCHA.
3anyctute ceHcopHol KHOMKoW Pl pexxum padoTsl.
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ru [lpurotoBneHune Ha rpune

EdNpurotoBnenne Ha rpune

Mpun NPUroTOBAEHUN Ha rpuie Bawwy 6aoaa MoryT
0COOEHHO XOPOLIO NOAPYMAHUTLECA. Pexinm
NPUrOTOB/IEHUA Ha rpUIe MOXHO UCMO/b30BaTh Kak
OTAE/bHO, TaK U B KOMOUHALMMN C PEXUMOM MUKPOBOJIH.

Bbl moxeTe BblépaTb OANH M3 Ceayrowmnx peXxXnMoB rpusia:

[purb Pexxnm 1 (cnabei)) — [1na cydne 1 BLICOKIX 3aneKaHoK
Pexxum 2 (cpeaHnit) — [1nA TOHKNX 3aNeKaHoK 1 pbiOkbl
Pexxum 3 (cunbHbiiA) - [1nA CTEIKOB, KONBACOK W TOCTOB

YcTtaHOBKa pexuma rpunsa
[Mpumep: rpunab 2, BpeMA NpUrotToBaeHna 12 MuHyT

1. Hakmute ceHcopHyto kHorky .
Mpunbop rotos K padoTe.
2. HaKMuTe CeHCOPHYIO KHOMKY (.
OToBpaxatoTca pPexuMbl padoThl.
3. CeHCOopHOIl KHOMKOVA { nnn ) BbibepuTte pexunm padoThl

4. HaxmuTe CEeHCOPHYIO KHOMKY ~.

Ha ancnnee otobpaxaetca «[punib 3» B KauecTse
npeanaraemoro 3HaueHns. Bbl MOXeTe U3MEeHNUTb ero B
NtoBOoV MOMEHT.

5. CeHCOpHOW KHOMKOM { Uan ) yCTaHOBUTE »KeaeMbli
PEXUM rPUNA.
Ha ancnnee otoOpaxkaeTca pexum rpuna u
npeasaraemoe BpemMa NnpuroToBIeHUA.

6. HaXmuTe CEHCOPHYIO KHOMKY .
MOXXHO yCTaHOBWTb BPEMA NMPUroTOBAEHNA.

7. CeHCOpHOW KHOMKOM { UK ) yCTAHOBUTE HY>KHOE BPEMS
NPUrOTOB/IEHNA.

( P112:00min[s )

8. HaxmuTe ceHcopHyto kHonky D,
3anyckaetca pexxum padoTsl nprdopa. Ha aucnnee
HAUMHAETCA OTCUET BPEMEHU MPUIOTOBNEHNA.
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YKasaHunA

m [lpegnaraemoe 3HadeHwe Ana NPUrotToBaeHMA Ha
rpune: «punb 3».
«[punb 2» n «[punb 1» HAXOAATCA Nepen HUM, HaXXMUTE
Ha CEHCOPHYIO KHOMKY .
KomBuHMpoBaHHbI pexum «[punb 3 + 360 W, «punb
3+ 180 W» 1 T.4. pacnofioXeHbl NOCNe HErO, HAXXMUTE
Ha CEHCOPHYIO KHOMKY ).

m BeHTunAatop mMoxeT npogonkaTb padoTaTb faxe npw
OTKPbIBaHWKN ABepLbl Nprudopa BO Bpems
NPUrOTOBNEHMA.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUTrOTOBIIEHUA

Paszgaérca 3ByKoBOW curHan.
PaboTa B JaHHOM pexumMe 3aBeplieHa.

[lnA NOCPOUHOrO OTK/IKOUEHUA cUrHana:
Haxmute ceHcophyto kHonky O.

YKasaHwue: Nocne Haxatua ceHcopHon kHomku ©
oTobBpaxkaeTca PyHKUMA Talimepa, Yepes HeKoTopoe
BPEMA MHANKaLUMA aBToMaTnyeckmn racHeT. CHoBa HaxmuTe
Ha ceHcopHyto KHomnky (O anAa Toro, uToBbl MHAVKALUMA
byHKUMM TariMepa noracsa HemenneHHo.

Bbikntounte npudop ceHcopHoi kHomnkon .

UameHeHUe BpeMeHHU NPpUroToBIIeHUs
OTO BO3MOXHO B /1t0OON MOMEHT.

CeHCOPHOW KHOMKOW { nn ) N3MEeHUTEe Bpemn
NPUroTOBNEHNA.
Mpubop Bo306HOBNAET pabdoTy.

UsmeHeHue peuma rpunsa
OTO BO3MOXHO B /1tOOON MOMEHT.

CeHCOPHON KHOMKOW ~~ NepenanTe K pexnmy rpuis.
CeHCOPHOM KHOMKOM { UK ) yCTAHOBUTE Xenaembii
PEXNUM TPUNA.

Bpemsa npurotoBneHnsa He n3ameHaeTcA.
Mpubop Bo306HOBNAET pabdoTy.

YKaszaHue: [1pu cmeHe pexuma rpuna Ha
KOMOWHNPOBAHHLIN PeXxnum 1 Hao®opoT npudop
NnepeKkNtoYaeTca B pexmnm octaHoBku, PadoTa npudopa He
BO30OHOBNAETCA. [1pn cMeHe pexnmMa padoThl
NPOLOMKUTE PEXUM CEHCOPHON KHOMKOW DI,

YcTaHoBKa KOM6MHMpOBaHHOrO pexuma C
ucnoJsib3oBaHUHeM MUKPOBOIJIH

B gaHHOM ciyyae rpuib BKIOYAEeTCA OAHOBPEMEHHO C
MVKpOBONHaMK. Bnarogapa MukpoBoHam 6ntoga OsicTpee
FOTOBATCA U NPU 3TOM XOPOLLO NMOAPYMAHUBAIOTCA.

MoykHO BbIGpaTh OOYH0 MOLIHOCTb MUKPOBOJIH.
Vckntouerne: 900 n 600 W.

YcTaHOBKa KOM6MHMpOBaHHOFO pexma C
ucnosb3oBaHheM MUKPOBOJTH

Mpumep: rpune 3, MOWHOCTL MUKPOBOAH 180 W, BpemA
NPUroTOBAEHNA 25 MUHYT.

1. Haxmute cencophyto kHonky .
Mpnbop rotos K padoTe.
2. HaxmuTe CeHCOopHyo KHoMKy 1.
OT0O6paXatoTca pexumsl padoThl.
3. CeHCopHOIi KHOMKOIA { UK ) BbiIGepUTe PexinM padoTsl



4. HaxXmuTe CeHCOPHYHO KHOMKY .
Ha ancnnee otobpaxaetca «[punb 3» B kKayecTse
npennaraemMoro 3HaJyeHua.

5. CeHCOpHOM KHOMKOM { UK ) yCTAHOBUTE XKenaeMmbli
KOMOVHNPOBAHHbIN PEXMM.
Ha nucnnee otobparkaeTca xenaemblii
KOMOUHUPOBAHHbLIN PEXUM 1 Npeanaraemoe BpemMa
NPUrOTOBNEHNA.

6. HaxmunTe CEHCOPHYIO KHOMKY ~.
MOXHO YCTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBIEHUA.

7. CeHCOPHOW KHOMKOM { UK ) yCTAHOBUTE HY>XXHOE BpeMs
NPUroToBNeHUA.

( |2125:00min|s )

8. Haxmute ceHcopHyto kHonky DIl.
3anyckaeTca pexum padoTsl npudopa. Ha ancnnee
HaUYMHAETCA OTCYET BPEMEHW MPUrOTOBIEHWA.

YKasaHunA

m [Ipeanaraemoe 3HayeHWe AnA NPUroToBAEHMA Ha
rpune: «Fpunb 3».
«[punk 2» n «pune 1» HAxXo0AATCA Nepen HUM, HaXXMUTE
Ha CEHCOPHYIO KHOMKY .
KoMOUHMPOBaHHbIN pexxum «[punb 3 + 360 W», «[pusb
3+ 180 W» 1 T.4. paCnonoxXeHbl NOCNe HEro, HaXXMUTE
Ha CEHCOPHYIO KHOMKY ).

m BeHTunaTtop moxeT npogomkats padoTtaTh Aaxe npu
OTKPbIBaHWUK ABEpPLbI Npudopa BO BpemnA
NPUrOTOBNEHUA.

Mo ucrteueHUn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Pasznaérca 3ByKOBOW curHan.
PadoTa B JaHHOM pexumMe 3aBeplieHa.

[nA NOCPOYHOrO OTK/OUEHWA curHana:
Haxkmute ceHcopHyto kHomky O.

YHKaszaHue: [ocne Haxatna ceHcopHoi kHonkn ©
oTobpaxkaeTcA dyHKUMA TaiMepa, Yepes HeKoTopoe
BPEMA MHAMKAaUMA aBTOMaTnyeckn racHeT. CHoBa HaxXMuTe
Ha ceHcopHyto kHonky (O ana Toro, YToBbl HAMKAUMA
dyHKUMM Takmepa noracna HemeaeHHo.

Bbikntounte npubop ceHcopHon kHonkon .

U3meHeHHe BpeMeHU NPUTrOTOBEHUA
3OT0 BO3MOXHO B /1H0O0N MOMEHT.

CEeHCOPHO KHOMKOM { UK ) N3MeHuTe Bpemn
NPUroToBNEHUA.
Mpubop Bos3obHOBAAET padoTy.

U3meHeHHe KOMOGMHUPOBAHHOIO Peuma
OT0 BO3MOXHO B /1H0O0N MOMEHT.

CEeHCOPHOWN KHOMKOW ~~ nepenante K KOMOUHUPOBaHHOMY
PEXMMY.

CeHCOPHOW KHOMKOM { MW ) yCTaHOBUTE Xenaembii
KOMOVHNPOBAHHbIN PEXMM.

[MpurotoBneHne Ha rpune ru

Bpema npurotoBieHnsa He nameHAeTCA.
Mpubop Bo306HOBNAET pPadoTy.

YKasaHue: [1pu cmeHe pexuma rpunia Ha
KOMOUHUPOBAHHbLIN PEXUM 1 HAOOOPOT NPUBOP
nepeKkYaeTca B pexnMm octaHoBku. PadoTa npubdopa He
BO300OHOBAAETCA. [1pn cMeHe pexuma padoTsl
NPOLO/IKATE PEXUM CEHCOPHON KHOMKOM DI,
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ru Tanmep

[QTanmep

Bbl MOXeETe MCcnonb3oBaTth TanmMep Kak 0OblYHbI ObITOBOW.
Tanmep padoTtaeT OAHOBPEMEHHO C APYIrMMM
yCTaHOBKaMW. Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL ero B loboe BpemA
Jaxke npwv BbIK/ItOUEeHHOM npudope. [na Tanmepa
npeaycMoTpeH cOOCTBEHHbIN cUrHasl, YToObl MOXHO OblSIO
MOHATL, UCTEK/IO SN BPEMA Tanmepa unv Bpems
NpUroToBneHusA.

YcTtaHOBKa TaumMmepa

BpemAa MOXHO yCTaHOBUTbL MaKCUMyM 0 24 4acos.
YeM Bbille 3HauYeHne, TeM Bosblie Warv No BPEMEHW.

1. Haxmute cerncophyto kHonky ©.
OtobparkaeTtca Tanmep.

2. CeHCOpPHOW KHOMKOWA { nnn ) ycTaHOBUTE BpemA
Tanmepa.

{ 1540min|s )

3. 3anyctute ceHcopHoi kHonkoin (.
YKasaHue: Yepes HECKONBKO CEKYH[ TakxXe
aBTOMaTUYeCKN 3anyckaeTca Tanmep.
HaunHaeTca oTCUET BpeMeHn Talimepa. Yepes HekoTopoe
BPEMA MHAMKALMA CHOBaA CMEHAETCA Ha NpexHtot. Ecnu
BbIMNO/IHAETCA PEXUM padoThl, HA Aucrniee AONONHUTENBHO
oTobBpaxkaeTcAa CUMBO TaMmepa. Ecan npndop BbIK/IOUEH,

Ha aucriee oToOpaxarTcA Bpema Taimepa 1u ero CUMBOJI.

[To ncrteyeHnn BpemeHn Taimepa pas3naétcA 3ByKOBOM
curHasn. Bel MoxeTe 3apaHee OTMEHWTb 3BYKOBOW CUrHas
HapkaTuem ceHcopHoit kHomnku O.

YKa3zaHuA

m Talimep oToOpaxaeTca Ha Aucniee aaxe npu
BbIK/TIOUEHHOM mnpudope.

m  Ecan BbINONHAETCA pexum padoThl, HAXXMUTE
ceHcopHyto kHorKy (B, utobbl BbIOpaTh Tarmep. Ha
HECKO/IbKO CeKyHA oToOpaXaeTca BpemMa Taimepa,
KOTOPOE MOXET OblTb U3MEHEHO.

U3meHeHHWe BpeMeHH Talmepa

[na nameHeHna BpemMeHn Tanmepa HaXXM1UTe CEHCOPHYIO
kHonky (©. OTobpaxaeTca Bpema TaiMepa, KOTopoe
MOXET OblTb U3MEHEHO C MOMOLLBIO CEHCOPHON KHOMKM ¢
Unm ).

MpepbiBaHue paboTbl Taimepa

[na Toro, ytoObl NpepBath padoTy TariMepa, CHoBa
YyCTaHOBWTE BPeMA Talimepa Ha UCXOAHOEe 3HaYeHwue.
Mocne Toro, Kak n3mMeHeHue Obl10 MPUHATO, CUMBOJ
O0o/bLIe He ropuT.
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EdMporpammbl

C nomoLibto NporpamMmM NPUroTOBEHUA Bbl MOXETE OUYEHb
NPOCTO roToBUThL Ontoda. Hy>kHO BeiOpaTth Nporpammy u
yKasaTb BeC npoaykTtoB. ONTUMasibHyto YyCTaHOBKY
NpeanoXxuT nporpaMma.

YcTaHOBKa nporpammbi

Mpumep: nporpamma «Xned, pasmopax.», sec 0,25 kg.

1.

2.

Haxxmute ceHcopHyto kHomky .

Mpunbop rotos K padoTe.

HaxmuTe CEHCOPHYIO KHOMKY (.

OToBpaxatoTca Pexumsl padoThl.

CeHcopHOIi KHOMKOIA (vnn ) BoIBEpPUTE PEXUM PaBOThI
PR

HaxXmuTe CEHCOPHYIO KHOMKY ~.

Ha oucnnee nossnseTca nepsad nporpamma.
CEHCOPHOM KHOMKOM { WK ) YCTAHOBUTE HYXKHYIO
nporpammy.

[Mporpammbl

{ Xneb, pasmopax. )

Ha)XMnTe CEHCOPHYHO KHOMKY ~.

HyxHaA nporpamma BeiOpaHa. Ha gucnnee nossnaeTca
npeanaraemblii BeC.

CeHCOPHO KHOMKOM { WK ) YyCTAHOBUTE HYXKHbIA BEC.

HaxxmMute CeHCOPHYIO KHOMKY ~.

OToBpaxaeTca ykasaHue no npuroToBIeHNIO.
Haxmute ceHcopHyto KHonky Dll.

3anyckaeTca pexum padoTsl npudopa. Ha ancnnee
HAUYMHAETCA OTCUET BPEMEHU MPUrOTOB/IEHWA.

YKasaHuAa

Bpemsa npurotoBneHns paccumntbiBaeTCcA NporpaMMmamu,
Bo Bpemsa npuroToBneHnsa HeEKOTopbIX 6104 Ha
avcnnee noABAAETCA yKasaHne NepeBepHyTb UK
nepemewatb 6ntoao. Cneayite gaHHLIM yKasaHUAM.
Mpw oTKpPbIBaHUW ABEPLbl Npudopa Pexmnm
npuocTaHasnmeaetca. [locne Toro, Kak asepua
npudopa OyaeT 3aKkpbiTa, CHOBA 3amnyCTUTE PEXUM.
Ecnu Bbl He NepeBepHETe UK He nepemellaeTe 6,110/40,
nporpammMa 6yaeT BbINOMAHATLCA, KaK 00bIYHO, 10
MOMeEHTa €€ OKOHYaHuA.



YKasaHu1A K nporpaMmam

[MTomecTuTe NPOAYKT B XONOAHbIN AyXOBOW LwKad.

BblHbTE MPOAYKT M3 YNAaKOBKW U B3BECkbTe ero. Ecim Bl He
MOXEeTEe OMnpeae/UTb TOUHbIV BEC, TO OKPYranTe.

[na nporpamm Bceraga UCnosb3yinTe nocyay,
npeaHasHauYeHHyo 41A MUKPOBOIHOBOW neun, Hanpumep,
N3 cTekna unn kepamuku. B tabnnue nporpamm Bbl
Harnéte pekomeHngauun no BelGopy NpHaONIEXHOCTEN.

Tabnuuy pekoMeHayeMblx MPOAYKTOB, AManasoHOB Beca U
HeoOXOAMMbIX MPUHAANEXHOCTEN Bbl HANAETE B
npPUMeYaHnax K peKkomMmeHJaUmnam.

Henb3A ycTaHaBnnBaTb BEC CBbILLE YKA3AHHOIO 3HAYEHWA.

Mpw npuroToBneHUN MHOTMX 6104 Bbl UEPE3 HEKOTOPOE
BpeMsa ycnbllnte curHan. MNepeBepHnTe NPoayKT nunm
nepemellanTe ero.

PasmoparusaHue:

m [10 BOBMOXHOCTW UCMO/b3YNTE NPOAYKTbI, KOTOPbIE
3aMopaxnBanCb MOPLIMOHHO U XPaHWAUChL Npn
Temneparype -18 °C.

B YI0XKUTE 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKThI B MIOCKYHO
nocyay, Hanpumep, B CTEKAAHHYIO Uan haphopoByo
Tapernky.

m [locne BbINOSHEHNA NMPOrpaMMbl pasmoparBaHWA
oCTaBbTE NPOAYKT eweé Ha 15-90 MuHyT anAa
BblpaBHMBaAHWA TemnepaTypsl.

m Pasmvopaxusalite x1e6 TO/IbKO B HEOOXOANMbIX
KO/IMUYECTBax, Tak Kak OH ObICTPO YepCTBeeT.

m [lpu pasmopaxuBaHum maca unm nNTuubl odpasyeTrca
XUAOKOCTb. H B KOEM Cryyae Hesb3Aa UCNob30BaTh €€
ONA JanbHenwen roToBkn, oHa TakxXe He J0/KHa
conpunkacateCA € ApyrumMmn npoaykramu.

= Y)Xe pasMOpPOXeHHbIN apll BeIHUMANTE Nocie

[Mporpammbl  ru

m  3aMOpOXeHHbIE OBOLLN: MOAXOAAT TOSIbKO
6ﬂaHLIJVIpOBaHHbIe, a He NpurotoBJieHHble nepen
3aMopO3Kol oBoln. He noaxoaAaT oBowm ry©oKo
3aMOpPO3KMN CO CNNBOYHBIM COoycoM. JJo®aBbTe 1-3 CT./.
BOAbl. [1nA wWnuHaTa 1 KpacHOKOYaHHOWM KanycTbl BOAY
no6apnATL He cneayer.

KapTodens:

m  OTBapHON KapTohesb: MOPEXLTE Ha KYCOUKM
OAMHaKOBOW BennumHbl. Ha kaxasie 100 g nobaskTe
IBE CTOJIOBbIX JTIOXKN BOAbI U LLENOTKY COJIN.

m  Kaptodens B MyHOMpe: KapTodeuHbl JO/MKHbI ObiTh
NPUMEPHO OANHAKOBOW TOMLWMHLL. [MomoliTe
KapTomennHbl U NPOTKHUTE KOXYPY. [lonoxute ewé
BNaXHbI KapTodesns B nocyay 6e3 Bofbl.

m KapTtodenb B AyxoBOM wwKady: KapTohennHbl O/KHBbI
ObITb NPUMEPHO OANHAKOBOW TONLWMHbI. [ToMonTe n
BbICYLUMTE KapTOMENNHbI, MPOTKHUTE KOXYPY.

Puc:

m He ncnonbayiite HeoBpaboTaHHbIA U PUC OLICTPOrO
NPUroToBNeHMA B NakeTuKax.

m JloOaBbTe BOAY B KOMYECTBE, B ABA—/ABa C MOSIOBUHOWN
pasa npesbiliatoLeM KOMYecTBO puca.

MTuua:

m BbiknagbiBante KyCOUYKM LBIMIEHKA HA PELLIETKY KOXEN
BBEPX.

BpeMﬂ BblAEPHKH

HekoTopble 61t04a N0 OKOHYaHUM NporpamMMbl creayet
OCTaB/ATL B padouelt kamepe [0 MOSHOro NMPUroTOBNAEHWA.

nepesopavnBaHus. OBoLw Mpum. 5 MUHYT
= Llenyto nTuuy yknaasisaiite B Nocyay rpyakoi BHIS, Kaproens Mpum. 5 MuHyT. Cnelite 06pasoBasLLyio Bogy
KYCOYKW MTULIbI — KOXXEW BBEPX.
Puc 5-10 MuHyT
OBowu:
m  CBexue 0BOLLM: MOPEXbTE Ha KYCOYKM OANHAKOBOW
BenununHbl. Ha kaxasle 100 g no6aBbTe 0AHY CTOSIOBYHO
NOXKY BO[bI.
Tabnuua nporpamm
PasmopaxusaHue
Xneo* Xneob, LenuKom, Kpyrablii W NpoAoAroBaThIiA, Xned 0,20-1,50 kg lnockan oTKpbITas nocyaa
JIOMTIKAMM, CAOGHBIV MAPOT, MUPOT 13 APOMXOKEBOTO [IHo pabouelr kKamepbl
TecTa, (PYKTOBLIV MUPOT, MAPOr 6e3 rNasypw, CINBOK 1
Kpema
Maco* YKapkoe, NopLUOHHbIE KYCKNW, MACHOW (haplu, LbinnéHok, 0,20-2,00 kg [nockaa oTKpbITaa nocyaa
NyNApKa, yTka [lHo pabouer kamepsl
Pbi6a* Pbi6a LIeNMKoM, pbiGHOE (une, pbiGHbIE KOTIETHI 0,10-1,00 kg lnockan oTKpbITas nocyaa

[loBeneHwe [o rotos-
HOCTHU

CBexue 0BOLWM™™

LBeTHaA kanycta, OGPOKKOAM, MOPKOBb, Konbpaou, 3ene-  0,15-1,00 kg
HbIA NIYK, CNAAKWUIA NEPeL, LIYKKIHN

[lHO pabouel kameps

3akpbiTas nocyna
[lHo pabouel kameps
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ru bazoBble yCTaHOBKM

3aMOPOXEHHbIE LBetHaA kanycTa, GPOKKO/IN, MOPKOBb, KoMbpatu, kpac-  0,15-1,00 kg 3akpbiTan nocyaa
0BOLLM™™ HOKOYaHHadA Kamycra, LnuHar [lHo pabouen kamepsl
Kaptodens** OTtBapHON KapTOMenb, KapTodesb B MyHAMPE, KapTo- 0,20-1,00 kg 3akpebitaa nocyna

(henb 0AMHAKOBOW BENNUNHBI [lHo pabouer kamepsl
Puc™* Puc, AnMHHO3EPHbINA pruc* 0,05-0,30 kg Bbicokad 3akpbitad nocyna

[lHo pabouer kamepsl

Kaptothenb neyeHblit Hepacchinuarhii, cnabopacchinuarklii 1 pacchinyarkii 0,20-1,50 kg Pewértka

KapTodesb, NpyUM. 6 CM TONLLINHO [lHo pa6ouer kamepsl
Kom6uHUpOBaHHbIi
pexum
3amMOpOXeHHad lasa-  J1asaHba «00/10HbE3E» 0,30-1,00 kg OTKpbITaa nocyna
HbA [Ho pabouen kamepsl
LbinnéHok Kycoukamn  KypuHble 6EAPBILLIKY, MONOBUHKM LIbINIEHKA 0,50-1,80 kg CTEKNAHHbIA NPOTUBEHD U PELLETKA

[lHo pabouer kamepsl

B BasoBble ycTaHOBKM

Ina obecneuerna ObICTPOro 1 NPoCcToro 0OCny)XMBaHMA

npudopa NpenocTaBNAOTCA PasINYHbIe YCTaHOBKN. B NHauKaTop Bpemexu Lincpposoii + para*

cnyyae HeoOXOANMMOCTU 3TN YCTAHOBKM MOXHO M3MEHWUTD. Linchposoin
Bbiki.
HouHoi pexxum ocBelle-  BbikoueH™
WU3MeHeHHe YCTaHOBOK 04HOM PEXIIM OCBeLe o8 )
HnA BK/HOUEH (ancnnein racHeT B NPOMEXYTKE
1. Haxmute ceHcopHyto kHorky . mexay 22:00 v 6:00)
2. HaxmuTte CEeHCOPHYIO KHOMKY (1. [JleMoHCTPALMOHHbIIA BbIkioueH*
3. CeHcopHOIt KHOMKOM { uu ) BeiIBepuUTe «YCTaHOBKMS». DEXMM BKI0UEH
4. Sﬁ;COSHOMPOgO';iOM 7 NEPEMECTNTECH Ha (0T06P@XXAETCA TOMBKO B NEPBbIE 3 MUAHYTHI
AYIOLLYIO CTPOKY. Moc/e NPepLIBaHINA NPOrPaMMbl Ui Nep-
5. CeHCOpPHO KHOMKOW { nnn ) BbiIOepuTe YCTaHOBKY.
BOr0 BBOZA B 3KCMAyaTaLyio)
6. pu HEOBXOAMMOCTY NEePEeMEeCTUTECH Ha CIEAYHOLLYHO
CTPOKY CeHCOpHOl7I KHOMKOW ~. 3aBofckie YCTaHOBKWN Bosspammts
7. CeHCOpPHOW KHOMKOW { nnn ) BbIOepUTE YCTaHOBKY. He BosBpalLaTs*
8. Haxmute CEHCOPHYIO KHOMKY (.
9. [1nA coxpaHeHus yCcTaHoBKW Bbidepute «COoXpaHuTb»

CEHCOPHOWM KHOMKOM ~.
[na oTMeHbl ycTaHoBKK BbiOepuTte «OTMEHUTL»
CEHCOPHOW KHOMKOW ~~.

YKa3saHue: VI3MeHeHNA, BbINO/IHEHHbIE ANA YCTaHOBOK
A3blKa, 3ByKa Ha)KatmnAa KHOMOK N APKOCTW ANCIIJIEA,
ﬂeVICTBy}OT cpaasy. VI3MeHeHMA, BbINOMHEHHble /1A BCEX
APYyrnx yCtaHOBOK, NEeNCTBUTENbHbI TO/IbKO MOCAE

CnucoK 6a30BbiX YCTaHOBOK COXpaHeHNA YCTaHOBOK.

A3bIK YCTaHOBKA A3bIKA
Bpems cytok YCTaHOBKA TEKYLLIEr0 BPEMEHU CYTOK

OTKNroueHue AJIEKTPO3HEepruu

BBen&HHble BaMu U3MEHEHWA ANA YCTaHOBOK COXPaHAKOTCA

Nara YCTaHOBKa TeKyLLel AaTbl Takxe Mnocse HapylweHna nogayn 3/1eKTPO3HEPTUN.

3BYKOBOW CUrHan HenpoaomxuT. OaHaKo Npu NPOLOHKUTENBHOM OTK/IIOUEHNN
CpeaH. NpomomKMT.* 3N1EKTPOIHEPTUN HEOBXOANMO 3aHOBO BbIMOMHUT
MpOACAXUT. YCTaHOBKW 1A NEPBOrO BBOAA B 3KCMyaTaLMIo.
3BYK HAXXATNA KHOMOK BkntouéH
BbikoueH* U3meHeHUe BPpeMeHHU CYTOK

(3BYK HaXaTnA 0CTAETCA Y KHOMKM «on/off»)

YCTaHOBKA OAIHOI 113 5 CTyNeHel
CryneHb 3*

[lnA HacTpolikM BpEMEHW CYTOK, HanpuMep, Npu nepexoje
C NIeTHEero BpeMeHu Ha 3UMHee, NaMeHuTe 6asoByto
YCTaHOBKY.

ApkocTs ancnnen
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Haxxmute ceHcopHyto kHonky .
Haxxmute ceHCopHyto KHomMky (.

Eall o

CeHCOpPHOM KHOMKOM ~ nepemMecTUTech Ha
CNeayoLLyto CTPOKY.

CeHCOpHOI KHOMKOW { nnu ) BoidepuTe Bpema CyTOK.
Mpy HEOBXOAMMOCTM NEPEMECTUTECH Ha CNeayoLLYO
CTPOKY CEHCOPHOW KHOMKOWN ~.

oo

CeHCOpPHOW KHOMKOW { nnn ) BbidepuTe «YCTaHOBKUE».

Il OuncTKa

Mpu TWAaTEIbHOM yX0/[e U OUUCTKE Ball Npudop HagoNro
COXPaHUT CBOIO MPUBNEKATENbHOCTb U PYHKLMOHA/IBHOCTb.
B naHHOM pyKoBOACTBE MO aKCnayatauuy npuBoamTca
onucaHue NpaswWIbHOro yxo4a 1 NPaBuIbHOW OUNCTKM
npubopa.

A MpeaynpemaeHve

OnacHocTb oxora!

Mpunbop CTaHOBUTCA OYeHb ropAuMM. He npukacanTtecs K
rOpPAYNM BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM npudopa umn
HarpesaTe/ibHbIM a1emeHTaMm. Becerna naeaite npudopy
OCTbITb. He noseonAnTe aetAm noaxoanTb ON3KO K
ropayemMy npmoopy.

A MpeaynpemaeHve

OnacHocTb yaapa ToKkom!

MpoHwuKatollana Bnara MOXeT NPUBECTY K yaapy
S1EKTPUYECKUM TOKOM. He nCnonbayite ouncTuTeb
BbICOKOIO AaBfeHNA U NapoCTPyhHbIE OYNCTUTENN.

A MpenynpexaeHue

OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!

MNMouapanaHHoe CTekno ABepLbl Npudopa MOXET TPECHYTb.
He ncnonbsyiite ckpebku anA cTekna, a Takxe eakne u
abpasmBHble YMCTALLME CpeacTBa.

YKasaHue: HenpuatHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
NPUroToBNEeHNA PbIObl, MOXHO NIErKO YCTpaHuTb. Haneite B
yallKy BoIbl 1 AoBaBbTe HECKObKO Karesb JIMMOHHOIO
coka. Bcerna knaaute B éMKOCTb JTIOXKY, YTOObI
npenoTBpaTuTh 3anasibiBaHne 00pas3oBaHMA NMy3biPbKOB.
Harpesalite Bogy B Neuun B TedeHne 1-2 MUHYT Npu camom
BbICOKOM MOLLUHOCTM MUKPOBOJIH.

UucTAllee cpeaACTBO

Bo nsbexaHve noBpexaeHna pasinyHbix MOBEPXHOCTEN B
pesynbTate NPUMeHeHUA HeNoaXOAALLNX YNCTALLNX
cpeacTB cneayinTe ykasaHuam B Tadbnuue.

He ncnonblyinte

m eJkue unn abpasuBHbIe YUCTALIME CPeacTBa,

B MeTa//IMyeckmne ckpedKn unm ckpedku AnA CTeKNAHHbIX
NOBEPXHOCTEN AN1A OUUCTKM CTekna ABepLbl,

B MeTa//IMYeckmne ckpeodKn unm ckpeOKu 414 CTeKNAHHbIX
NMOBEPXHOCTEN ANA OUYUCTKM YMIOTHUTENA ABEpLbI,

m KECTKME MOoYanku 1 ryoku,

®m UNUCTAWME CPeacTBa, coaepxallune 60/bLOoV NPOoLEeHT
cnvprTa.

HoBble Fyf)KI/I ON1A MbITbA MOCY/bl TWAaTebHO BbIMOWTE
nepen ncrnosib3oBaHNeEM.

Ounctka ru

CeHCOPHOM KHOMKOM { UK ) UBMEHWTE BPEMS CYTOK.
Haxxmute ceHCOopHYo KHOMKy 1.

[lnAa coxpaHeHua ycTaHoBKY Buibepute «CoxpaHuTb»
CEHCOPHOW KHOMKOW ~.

[lnA oTMeHbl yeTaHoBKM Bbibepute «OTMEeHUTE»
CEHCOPHOW KHOMKOM ~~.

©®N

MepeaHAs naHenb [0PAYNI MbINbHBIV PACTBOP: QUNCTUTE C NMOMO-

npuoopa LLIb TPAMOUKI W BBITPUTE HACYXO MATKUM MOJI0-
TeHLeM. He ncnosnsayitte AnA QUNCTKK
MEeTaNIMYECKie CKPeOKM Unn CKpeoKi anA cTe-
KNAHHbIX MOBEPXHOCTEN.

[lvennen Mcnonbayite and oUMCTKM CanmeTKy 13 MUKPO-
BOMIOKHA WM CNErka BAKHYHO TPANKY. He
NCMOMB3YIATE MOKPYIO TRAMKY.

HepxxaBetowad ctasb — [0pAYMIA MbIIbHBIA PACTBOP: OUUCTUTE G MOMO-
LLIbKO TDAMOUKIA W BBITPUTE HACYXO MATKUM MOS10-
TeHLeM. HemeneHHo yaanaire NATHA U3BECTH,
X1pa, Kpaxmana 1 anuHoro 6enka. Moa Takumm
NATHAMU MOXXET BO3HMKATb KOPPo3na. CreLmant-
Hble CPeACTBA 1A QUNCTKN METANINYECKIX
N3AENNA MOXXHO NPUOBPECTY B CEPBICHOIA
cnyxo6e unn B CNeLnanu3upoBaHHOM MarasiHe.

BHyTpEHHME NMOBEPX-  [OPAYMIA MbIIbHBIA UM YKCYCHBIA PACTBOP: 04M-

HOCTW 13 HEPXKaBEIO-  CTUTE C MOMOLLIbIO TPAMOUKIA U BLITDUTE HACYXO

LLieli cranm MATKIM NOMOTEHLEM. He ncnonsayiTe Hu cripeu
ANA [IyXOBbIX LUKA(OB, HU NKOObIE APYrUe arpec-
CVBHbIE QUUCTUTENW [UNA [YXOBbIX LIKAKOB, &
TaKke abpasiBHbIE YNCTALLME CPEACTBa. Takxe
He NoAX0AAT XXBCTKIE MOYaKL, TPyGble ryOKn n
CPeacTBa /1A QUNCTKN KACTPHoib. ITW CPELCTBa
Liapanator NMoBePXHOCTb. XOPOLLIO BbICYLLIMTE BHY-
TPEHHIE NOBEPXHOCTY.

CpencTBo [N1A QUNCTKIA CTEKON: 0UUCTUTE C MOMO-
LL{btO TPANOUKIA. He ncnonbayite ckpebok anA
CTEKO.

YNNOTHUTENb ABEPLL  [OPAUMIA MbIMbHBIA PACTBOP: QUUCTITE C NOMO-

Ctékna asepubl

He cHumaiite! LLIb0 TPANOYKY, He TepeTh. He ucnonbayiite ans
OUMCTKI METAIMYECKNE CKPEGKIA U CKPEGK
19 CTEKNAHHLIX NOBEPXHOCTEM.

MpuHaANeXXHOCTH [OpAUMiA MbINTbHbIA PACTBOP: PASMOUNTE U 0UM-

CTUTE C NMOMOLLIbIO TPANOYKIN NI LWETKN.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

EdYro nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo ciyyaeTtca, YTo NPUUYMHON HeMcnpaBHOCTY cTana
KakasA-To Menoub. MNepen obpalleHneM B CEPBUCHYIO
cnyx0y nonpo®yiiTe ycTpaHUTb BO3HUKLLYIO
HEeWCnpPaBHOCTb CAMOCTOATE/ILHO, Crieaya YKasaHuAM 13
Tabnunubl.

PexomeHgauusa: Ecnv Bam He BnosHe yaanock 611040,
obpaTuTtech K cneaytollen rnase. B Heli Bbl Hanaéte
MHOXECTBO PEKOMEHAALNA 1N yKa3aHW MO BbIMOJHEHNIO

Ta6nuua HeucnpaBHoOCTEW

onTumasnbHON ycTaHoBKU — "[IpoTecTupoBaHo 4714 Bac B
Haluen KyxHe-ctyamm" Ha cTpaHuia 72.

A MpenynpexiaeHue

OnacHocTb yaapa TOKom!

Mpy HeKBaANUMULMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXET
CTaTb UCTOYHUKOM OMNacHOCTU. JTtoBble PEeMOHTHLIE PadoThl
1 3aMeHa NpPoBOAOB U TPYO AOSKHbI BbIMOMHATLCA TO/ILKO
crneunanucTaMmm CepBUCHOM Cy>XObl, MPOLWeALnMN
cneumnansHoe obyueHne. Ecnn npndop HencnpaseH,
BbIHbTE BW/IKY CETEBOIO MPOBOAA M3 PO3ETKM UK
OTK/tOUMTE NpefoxpaHuTeslb B B10Ke NpegoxpaHuTenen.
BbizoBuTe crnieumnanmcta CepBUCHON CyXObI.

Mpu6op He paboTaeT, MHANKaLNA Ha Bunka He BCTaBneHa B PO3eTKY

AVICTINIEe OTCYTCTBYET

HeucnpaseH npeaoxpaHnTess

HenpasunbHaa akcnyatauns

[prbop He 3anyckaetcA

Mpn6op He HarpesaetcA.
Ha aucnnee 0To6paxkaeTca CMMBOS
[EMOHCTPALIMOHHOTO PeximMa CId.

OcBelueHme padoueli kKamepsl He pao-  OCBeLLEHe padoyeli Kamepsl HeUCNpaBHO

TaeT
CooblLLeHmre 06 oLnoKe «Exxx»*
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OTKIOYEHINE ANEKTPOSHEPTN

[lBepua npubopa 3akpeiTa HEMOTHO
Mpu6op paboTaeT B AEMOHCTPALIMOHHOM PEXNME

MoaknounTe Npuéop K aNeKTPOCETH

[TpoBepbTE, PYHKLMOHUPYIOT NI APYTUE KYXOHHBIE NPY-
6opbl

MpoBepkTe, B NOPAAKE 1 NPeaoXpaHuTens npuéopa B
010Ke NpeaoxpaH1Tenel

Bbikntounte npeaoxpaHutens npuoopa B 6710ke npeao-
XpaHutenein 1 uepes npum. 60 CEKYHA BKAKUNATE Er0
CHOBA

3akpoiite ABepLy npuoopa

[leakTvBN3npyiiTe AEMOHCTPALIMOHHBIA PEXIM B 6a30-
BbIX YCTAHOBKAX.

HeHanonro orcoeauHute Npuoop 0T 3NEKTPOCETH
(BbIBEPHITE NPENOXPAHUTENb AN BEIKIOUNTE NPEoXPa-
HUTENBHbIV BbIK/TIOYATESb B G/IOKE NPEAOXPaHNTENEN).
[locne 310ro B TEUEHME 3 MUHYT NEAKTUBU3NDYIATE
NEMOHCTPALIMOHHBINA PEXMM B 6230BbIX YCTAHOBKAX.

Bbi3osuTe cneumanncra CepBVICHOI7I CJ'IY)KﬁbI

Mpu NOABNEHMI COOOLLEHUA 06 OLIMOKE BLIKMHOUNTE U
CHOBA BK/1toUUTE NPUOOP; B TOM CAYYae, eCAN HeUCnpas-
HOCTb Obl/1a OAHOKPATHOW, MHANKALWA racHeT. Ecnn a1a
OLLMOKA NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO AW MHANKALNA HE
1ICYE3aET, CBAXMTECH C CEPBICHO CYXXOON 1 COOOLLUTE
KOZ OLLINOKU.



Cnyx06a cepsuca

TexHU4yecKue XapaKTepUCTUuKHu

VA Cnyni6a cepuca

AneKTponuraHue 220-240 B, 50/60 Iy

Ecnu Baww anéOp Hy>XOaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHanA Makc. Oé”.laﬂ I'IOTpeﬁﬂHeMaH MOLL- 1990 Bt

cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca HOCTL

HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM

uncne, HeHYXXHbIX BbI3OBOB CMELIMaIVNCTOB. MouwrocTb MuKpoBOH 900 B (IEC 60705)
Makc. BbIx0Had MOLLHOCTb B 1300 Br

H E FD peXxMe rpuna

omep E 1 HoMep YacTora MUKPOBO/IH 2450 Mly
Mpv 3BOHKE 0OAZATENIbHO COOOWNTE MOJHbIVE HOMEP MpenoxpaHuens 10 A

nanenva (Homep E) n saBoackon Homep (Homep FD), uto

NO3BOJIUT BaM MOJIyYUTb KBANNDULIMPOBAHHYIO MOMOLLb.

OupMeHHaa Tabsimuka ¢ Homepammn HaxooMTCA Ha Pasmepsl (B x LU x T)

BHYTPEHHEN CTOPOHE ABEPLIbI. - npubopa 382 x 594 x 320 Mm
Ecnu ona Bawero npnbopa npeaycMoTpeHa hyHKUmMA
MCNOML30BAHMA Napa, 3TO YKasaHo Ha TUMOBON Tabnnuke - padoueit Kamepl 220x 350 x 270 Mm
cnpaBa 3a NaHesblo.

MposepeH VDE (Coto3 HeMeLKux [la
3/IEKTPOTEXHUKOB)

3Hak CE [la

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Y100bI HE TPATUTL BPEMA Ha NMOUCK 3TUX HOMEPOB,
BAULLINTE UX 1 TenedOHHbIA HOMEP CePBUCHON CyXObl
30€ECh.

Homep E Homep FD

CepsucHaa cnyxb6a ©

ObpatuTte BHUMaHWEe, YTO BU3UT CNeunasincTa CepBMCHON
Ccny0bl ANA YyCTPaHEHNA NOBPEXAEHWI, CBA3AHHbLIX C
HenpaBW/IbHBIM UCMOJIb30BaHeM Npudopa, Aaxe BO BpemA
[elicTBMA rapaHTun He ABnAeTcA 6ecniaTHbIM.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYINbTaUuA NPU HenonagKax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWIOXXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[ToNnoXnTechb Ha KOMMETEHTHOCTb M3roTOBUTENA. Toraa Bhl
MoXeTe ObiTb YBEPEHbI, YTO PEMOHT Ballero npubopa
Oynet NnponssenéH rpamoTHLIMU crieumnannucTaMmm n ¢
NCNO/Ib30BaHNEM (MPMEHHbLIX 3anacHbIX YacTen.

HanHbii npudop cootBeTcTBYeT HopMaM EN 55011 u
CISPR 11. 970 npunbop rpynnbl2, knaccaBb.

MpUHaONeXHOCTb K rpynne2 o3HavaeT, uto npuoop
npeaHasHauyeH TOMbLKO A71A Harpesa MuLIEeBbIX NPOAYKTOB.
MpuHaanexXHoCTb K Knaccy B cBuoetenscteyeT, uto
npunbop npeaHasHayeH A71A ObLITOBOro UCMONL30BAHNSA.

ru
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ru [MpoTecTnpoBaHo Anq Bac B Hallel KyxHe-CTyaun

MpoTecTupoBaHo Ana Bac B
Halleh KyxHe-CTyAuUM

3aech Bbl Hanaéte 6onbluol BuiGop 6104 U ONTUMasbHbIE
YCTaHOBKW A/1A UX NPUroToBMeHNA. Mbl pacckaxem Bam,
KakasA MOLIHOCTb MUKPOBOJIH UM PEXUM TPUA Sydllie
BCEro noaxoAdAt ana BeidpaHHoro 6noa. Bel Hangére
NHMOPMAaLIMIO O TOM, Kakne NpuHaaIexHocT cnemyert
ncnosbL3oBaTth. Kpome Toro, Bbl MoyYUTEe COBETHI MO
BbIOOPY MOCYAbl 1 NMPUrOTOBEHNIO MULLN.

YKaszaHuA

m  3HaueHua, NnpusBeaéHHble B Tabnuue, 1eNCTBUTENbHbI
ON1A XonoaHou padoyelt kKamepbl 03 YCTaHOB/IEHHbIX B
Heé npoaykToB. Nepen Hayanom padoTsl yaanuTe us
padouein kKamepbl BCe AULHMUE NPUHAANEXHOCTU.

m 3HaueHuAa BpeMeHU, ykasaHHble B Tabnuuax, ABNatoTca
OPUEHTUPOBOYHBIMU. OHKN 3aBUCAT OT KauecTsa U
CBOWCTB MPOAYKTOB.

m llcnonb3yinTe BXoAALME B KOMMIEKT NOCTaBKM
NPUHaANEXHOCTU.

m Bcerga ncnonb3ynte NpuxeaTKn Npu BbIHUMaHUN
ropAYMX NPUHaAANEXHOCTEN UNKn nocydbl n3 padoue
Kamepsl.

A MpenynpexiaeHue

OnacHocTb ownapusaHusa!

BynbTe 0CTOPOXHbLI MPY BbIHUMaHWUKN U3 1YXOBKM
CTEK/IAHHOIO MPOTUBHA C FOPAYEN XMUAKOCTHIO: XUAKOCTh
MOXET BbINAeCHYTbCA. OCTOPOXHO BbIHMMANTE CTEKAHHBIN
NPOTUBEHb N3 padoyelt Kamepsl.

B cnepytowmx Tabnvuax npuseneHsl Npumepsl pasanyHoro
MCMNO/IL30BAHMA NeUn 1 YCTaHOBOYHbIE 3HAUEHNA
MWUKPOBOJIH.

BpemeHHble gaHHblie B Tabnunue gaHbl OPUEHTUPOBOYHO,
OHW BaBWCAT OT NOCYAbI, KAYEeCTBa, TeMnepaTypsl U
cocTaBa NpoayKTOB.

B tabnuue yacTo ykasbliBaeTca AManasoH sHaueHui
BpeMeHu. CHauana yCTaHOBUTE CamMOe KOPOTKOE BpeMd, a
3aTeM Nnpu HeoBXoANMOCTUN YBENUbTE ero.

OO6bEM NpUroTaBIMBaeMbIX MPOAYKTOB MOXET OT/IMYaThCH
0T yKasaHHoro B Tabnuue. [na npuroToBieHns B pexnme
MWKPOBOJIH AeicTByeT obliee NpaBuio: ABONHOW 0ObEM =
yABOWITE Bpemsa NpuroToB/EHNA, NOS0BMHA 0ObEMa =
NOJIOBMHA BPEMEHW MPUroTOBEHNUA.

Bbl MOXeTe ycTaHaBnmBaTh nocyay B LEHTPe PeLéTkn uim
Ha AHO pabdoueli kamepsl. Tak Bawe 6nono éyaet
JOCTYMHbLIM 17 MUKPOBOJ/IH CO BCEX CTOPOH.

PasmoparuBaHue

[TocTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbl B OTKPbITYHO EMKOCTb
Ha PEeLETKY.

B npouecce pasmopaxmBaHma 1-2 pasa nepeBepHyTb U
nepemellaTb. bonbline Kyckn Hy>kHO NepeBopayYnBaTh
HEeCKO/IbKO paa. [1pn nepesopaumBaHn yaanante
00pa30BbLIBAIOLLYIOCA MPU PAa3MOPaXKMBaHUN XMAKOCTb.

OcTaBbTe PasMoOpPOXeHHbIE NPOAYKThI eLlé Ha 10-60 MUHYT
npu KOMHaTHOW Temneparype 1A BblpaBHUBAHNA
Temneparypbl. [locne 3Toro NTULYy MOXHO MOTPOLWUTL.

YKaszaHue: YcTaHoBuUTE nocydy Ha AHO padouel kamepsl.

Kycok mMAca: roBaanHa, CBUHIHa, TendtnHa (Ha 800 g
KOCTW 1 6e3 KOCTH) 1000 g
1500 g
[‘0BAAVHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamn 200 g
W NIOMTUKaMN 500 g
800¢
MACHON thapLi, CMeLIaHHbIA 200¢g
500¢
100049
[TTnLa UennMKoM Um Kyckamm 600 g
1200 g
PbiGHOE (hunie, peiOHbIE KOTIETHl Wan oMtk 400 g
Pbi6a LIennkom 300¢g
600g
OBOLLW, HAaNPUMEP, FOPOLLEK 300¢
OpyKTbl, HANPUMEP, MANINHA 300¢
500¢g
Pactonutb Macno 125¢
250¢g
Xneob Lennkom 500¢g
100049
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180 W, 15 MuH + 90 W, 15-25 MuH
180 W, 20 muH + 90 W, 20-30 MuH
180 W, 25 mut+ 90 W, 25-30 MuH
180 W, 5-8 muH + 90 W, 5-10 muH
180 W, 8-11 mMuH + 90 W, 10-15 muH
180 W, 10 MuH + 90 W, 10-15 muH
90 W, 10-15 muH

180 W, 5 muH + 90 W, 10-15 muH
180 W, 15 mMuH + 90 W, 20-25 MuH

180 W, 8 muH + 90 W, 10-15 muH
180 W, 15 MuH + 90 W, 20-25 MuH
180 W, 5 muH + 90 W, 10-15 muH
180 W, 3 muH + 90 W, 10-15 muH
180 W, 8 muH + 90 W, 15-20 muH
180 W, 10-15 MuH

180 W, 6-9 MuH
180 W, 8 muH + 90 W, 5-10 mMuH

180 W, 1 muH + 90 W, 1-2 MuH
180 W, 1 muH + 90 W, 2-4 MuH
180 W, 8 muH + 90 W, 5-10 muH
180 W, 12 MuH + 90 W, 10-20 MuH

HeckobKo pas nepeBepHyT.

[Mpy nepeBopaunBaHum OTAENUTL KYCKI MACA
JIpyr ot Apyra.

3aMOPaXMBATh, PA3NIOKIB M0 BOSMOXHOCTH
M0CKO;

BO BPEMA PAsMOPAXMBAHUA HECKOMLKO Pas
NEPEBEPHYTb, BHIHUMASA YXKE PA3MOPOSKEHHbIIA

(hapu.

Bpemsa o BpeMeHn nepesopaunBare.

Y0a1Th XUAKOCTb OT PA3MOP&@XNBAHUA.
OtaenuTb pa3MopOXeHHbIE YacT Apyr T Apyra
Bpema oT BpemeH nepesopaunBars

B npoLiecce pasMopaxxmBaH1a 0CTOPOXHO
nepemeLLVBar.

Bpema 0T BpemeHy 0CTOPOXHO Nepesopaymnsars
W OTAENATH PASMOPOXKEHHbIE UaCT! [Pyr OT
apyra.

MOAHOCTBIO CHATL YNAKOBKY

Bpema oT BpemeHy nepesopaunBaTh



MpoTtectnpoBaHo A1A Bac B Haulen KyxHe-CTyamn ru

[upor, cyxoi, Hanpumep, CAOGHbIA MPOT 50049 90 W, 10-15 MuH OtaennTb Kycku nupora apyr ot apyra.
750 g 180W. 5 Mut + 90 W. 10-15 MuH T0NbKO AN1A BbINEUKI O€3 11a3ypu, C/IMBOK 1
: : Kpema
[npor, CouHbIA, Hanpumep, GpykToBbIiA nupor, 500 g 180 W, 5 muH + 90 W, 15-20 muH ToNbKO ANA BbiNeykin 6€3 rnasypu, CAMBOK Ui
TBOPOXibit upor 7509 180W, 7 mMnH +90 W, 15-20mpy  XenamHa

PaszmoparuBaHue U pa3orpeBaHue Unu
AoBeAeHUe 3aMOPOMeHHbIX nonydpabpuraTos
[0 rOTOBHOCTH

BbiHbTe nonydadpukatsl N3 ynakoBku. B crneunanbHow
nocyae AnA MUKPOBOJIHOBOM MeUN OHW HarpeBaroTcA
BbicTpee 1 paBHOMepHee. PasnnuHble KOMMOHEHTHI
nonyadpukara MOryT HarpeBaTbcA C Pas/IMYHON
ObICTPOTOMN.

Mnockune nonydadpukatsl 4OXOAAT 4O FOTOBHOCTMU
ObicTpee, YeM BbiCOoKMe. [oaToMy cneayeT pasnoxXuTb
nonydadpukatsl no 6104y Kak MOXHO 6onee TOHKNM
cnoem. Npun aTOM OTAE/bHbIE YACTW HE AO/IKHbI
nepekpbiBaTb APYr Apyra.

MeHt0, nopLmoHHoe 61100, roToBoe 6,100 300-400¢g
(2-3 KommnoHeHTa)

Cyn 400 ¢

Pary 500¢

JIOMTUK UK KYCOUKM MACa B coyce, Hanpumep, 500 g
rynAL

600 W, 8-13 mMuH

600 W, 8-12 mMuH
600 W, 10-15 muH
600 W, 10-15 muH

MonydabpukaTtsl Bceraa Hy>XHO HakpbiBaTb. Ecnn y Bac HeT
noaAXoAALEN KPbILWKW A71A NOCYAbl, UCNONL3YITe Tapenky
NN cneumnanbHyto MIEHKY ANA MUKPOBOIHOBOM Neun.

B npouecce pasmopaxunsarua nonyhadpukar Hy>XXHO 2-3
pasza nepemeliaTb UM NepeBepHyTh.

Mocne pagorpeBaHusa octasbTe 611040 elé Ha 2—5 MUHYT
[NA BblpaBHMBAHNA TEMMNEPATYPbI.

OpwurvHanbHbI BKyC 61t0[a B 3HAYUTE/TbHOW CTEMNeHu
coxpaHaeTca. [1oaToMy COMM 1 Cneumini MOXHO MHOMO He
no6asnAaTh.

YKaszaHue: YcTaHoBUTE Nocydy Ha AHO padouel Kamepsl.

HaKpbITh KPbILLIKOA.

3akpbiTaa nocyna
3akpebiTan nocyna
3akpebiTan nocyaa

Pbi6a, Hanpumep, KYCoUKi une 400 ¢ 600 W, 10-15 muH HakpbITb KPbILLUKOMN.
3anekaHka, HanpumMep, 1asaHbA, KaHHennoHn 450 g 600 W, 10-15 muH icnonb3oBath PELLETKY B KAUECTBE MOACTABKN
ANA Nocybl.
["apHUPBI, HAMPUMEP, PUC, MAKAPOHbI 250¢g 600 W, 3-7 MuH 3aKpebITan nocyaa; A06aBNTb XNAKOCTb
500¢ 600 W, 8-12 MuH

OBoLLK, Hanpumep, ropoLuek, 6pokkoau, mop- 300 g

KOBb 600 g
LUnuHar 450 g
PasorpeBaHue

A MNpeaynpempaeHue

OnacHocTb owunapusaHus!

MNpw HarpeBaHWn XnOKOCTM BOSMOXHA 3a4epxKa
3akvnaHuA. B aTom cnyyae Temneparypa 3akunaHuAa
focturaetca 6e3 06pasoBaHUA B XUOKOCTU XapaKTepHbIX
My3bIpbKOB. Jlaxxe npu He3HaUMTENBHOM COTPACEHUM
EMKOCTW ropAYan XMAKOCTb MOXET BHE3AMHO HayaTb
CWIbHO KMMNeTb v Bpbisrats. [py Harpesanwun Bceraa
Knagute B EMKOCTb /TOXKY. OTO MOMOXeET nsbexarb
3aepXKKN 3aKMnaHuA.

600 W, 7-11 MuH
600 W, 14-17 mMuH
600 W, 10-15 MuH

3aKpebiTan nocyaa, A06asnTb 1 CT.J1. BOAbI

["oT0BUTL 663 000ABNEHWA BOAbI.

BHumaHue!

VickpeHue: cneguTe 3a Tem, 4ToBbl MeTasn, Hanpumep,
NoxXKa, 6bln Ha PacCToAHUM He MeHee 2 CM OT CTEHOK
OyXOBOro wKada 1 BHyTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbI.
VickpoBble pa3paAabl MOryT NOBPEANTb CTEK/IO ABEPLIbI.
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YKasaHuA [
m  BbiHbTe nonydadpukatbl U3 ynakosku. B cneumansHom
nocyae AnA MUKPOBOJIHOBOW MeYn OHWU HarpesaroTcA
ObicTpee 1 paBHOMepHee. PasninuHble KOMMOHEHTbI [
nonychadpukara MOryT HarpeBaTbCA C Pas/IMYHON
ObICTPOTOW. =

m [lonydabpvkaTel BCeraa Hy>XXHO HakpblBaTthb. Ecan y Bac
HeT NOAXOAALLEN KPbIWKK A1A NOCYydbl, NCMOML3YITe
Tapenky uav cneuvanbHyto NaeHKy Ans

MWKPOBOJIHOBOW MeYu.

MeHto, nopLMOHHOE 671100, FOTOBOE /11010
(2-3 KOMMNOHeHTa)

B npouecce pasmopaxunsanua nonyhadpukar Hy»KHO
HECKO/IbKO pa3 nepemMellartb Wi NepeBepHyTh.
Cnenute 3a TemnepaTypol.

[Mocne pasorpesaHnA ocTasbTe 61040 eweé Ha 2-5
MUWUHYT 417 BblpaBHMBaAHWA TemnepaTypsl.

,D,ﬂﬂ n3pneyeHnA nocydbl BCcerga VICHOﬂb3yI7ITe NNOTHbIE
PYKaBULbl U NPUXBATKMN.

YKasaHue: YcTaHOBWTE NOCcyay Ha JHO padouei Kamepbi.

600 W, 5-8 muH

Hanutku 125ml 900 W, Y2-1 MuH
200 ml 900 W, 1-2 MuH
500 m| 900 W, 3-4 MuH
[letckoe nuTaHme, Hanpumep, OYTHINOYKM C 50 ml 360 W, oK. 2 MuH
GG 100 ml 360 W, Y2-1 MuH
200 ml 360 W, 1-2 MuH
Cyn, 1 Tapenka no175g 600 W, 1-2 MuH
Cyn, 2 Tapenku no175g 600 W, 2-3 MuH
Maco B coyce 500¢g 600 W, 7-10 muH
Pary 400 g 600 W, 5-7 muH
8004¢ 600 W, 7-8 MuH
OsoLuw, 1 nopuma 150 ¢ 600 W, 2-3 MuH
OBoLLw, 2 nopuum 300¢g 600 W, 3-5 mMuH
JloBeaeHue A0 rOTOBHOCTH "

YKaszaHua

m [lnockue nonypadpukatsl JOXOAAT [0 FOTOBHOCTH

Boeraa KnacTb B EMKOCTb JTOXKY, HE Neperpe-
BATb a/IKOTO/IbHLIE HAMNTKY, BPEMA OT BPEMEHY
MpoBepATh

ByTbiNOYKN 6€3 COCOK M KPBILLIEK CTaBUTb Ha
[1HO, NOC/E Harpesa XopoLLUo NepeMeLLarh Niam
B300/TaTb COAEPKMMOE, 00A3ATENbHO KOHTPO-
JIMPOBATb TEMMNEPATYPY.

OpwurnHanbHbIn BKYC 61t0a B 3HAUUTENbHON CTEeneHn
coxpaHaeTca. [TosToMy conm 1 cneunn MOXXHO MHOIO
He noGaBNAT.

Mocne pagorpeBaHna ocTaBbTe 6040 el Ha 2-5

ObicTpee, ueM BbiCoKMe. [1oaToMy cneayeT pasnoXuTb
nonydadpukatsl No 6/t04y Kak MOXHO ©051ee TOHKUM
C/10eM. |_|pl/| OTOM OTAE/IbHbIE YaCT HE OOJ/IKHbI
nepekpbIBaTh APYr Apyra.

Hosoante nonyhadpukatsl 4O FOTOBHOCTU B 3aKPbITOM
nocyge. Ecnv y Bac HeT NoaAxoAaLlen KpbILWKK 41A
nocy/dbl, NCMONL3YITE Tapesnky Unu crneunanbHyto

MWHYT O1A BblpaBHMBAHWA TEMMNEPATYPbI.
m [11A n3BneyeHnA Nocyasl Bceraa Ucrosib3ymnte naoTHbIE
PyKaBuLbl NN NPUXBATKN.

YKasaHue: YcTaHoBuUTe nocydy Ha AHO padoyel Kamepsl.

NNeHKy anA MVIKpOBOJ'IHOBOIZ neyn.

Lll?llﬂﬂ'e;HOK LIeSIMKOM, CBEXME MPoayKTkl, notpo- 1200 g

LIEHbINA

PbiBHOE (une, CBEXIE NPOAYKTHI 400¢

OBOLLW, CBEXXME NMPOOYKTHI 250¢g
500¢g

Kaptodesnb 250¢g
500¢
750¢g

Puc 125¢
250¢g
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600 W, 25-30 muH

600 W, 7-12 MuH
600 W, 6-10 muH
600 W, 10-15 muH

600 W, 8-10 MuH
600 W, 10-15 muH
600 W, 15-22 muH

600 W, 4-6 MuH +
180 W, 12-15 mMuH

600 W, 6-8 MuH +
180 W, 15-18 MuH

Mo ncTeueHn 1/2 BpEMEHU NepeBepHyTh

[Nopesatb 0BOLLM HA KYCOUKN OAMHAKOBO BESIN-
UNHbI;

Ha kaxxable 100 g oBoLLIEN f06aBUTb 1-2 CT.A.
BOAbI;

BPEMA OT BDEMEHM NEPEMELLVBATS.

Mopesarb kapTodesb Ha KYCOUKM 0AMHAKOBOM
BE/IMUMNHBI,

Ha kaxaslie 100 g 006aBITb 1 CT.A1. BOABI;
BPEMA OT BDEMEHM NEPEMELLBATH.

[lo6aBuTb BOBOE OO/bLLE XIAKOCTH.



Cnankue 6ntoaa, Hanpumep, nyanHr (6sictporo 500 ml
MPUrOTOBNEHNA)

OpyKThl, KOMMOT 500¢g
[onkopH AnA NpuroToBneHna B MukposonHo- 100 g

BOW Neun

PexomMmeHaauum no MCNosnb30BaHUIO
MMKpOBOﬂHOBOFI ne4yu

Bbl He MOXETE HanTn YCTAaHOBOYHbIE 3HAYEHNA [NA NPUroTaB/IMBaeMoro
KO/InYecTBa NMPOAYKTOB..

BNtoao Noayyunnocs CAMLLIKOM CyXIM.

BNt0A0 MO UCTEYEHNI BPEMEHM HE PA3MOPO3IIOCh, HE PA30rPesoch Win
HE OO [0 rOTOBHOCTH.

Mo UCTEYEHIM BDEMEHN NPUTOTOBNEHNA GNIOA0 NO KPasM Neperpeto, a
CepeanHa eLlg He COBCEM roToBa.

Mocne pasmopaxnBaH1A NTILI UK MACO CHAPYXXI MAFKNE, & BHYTPK
eLLé He OTTaA/N.

anrOTOBﬂeHI/Ie Ha rpune

YKa3aHuA

m Bce npuBeaéHHble 3Ha4YeHnA ABNAIOTCA
OPUEHTUPOBOYHBLIMW, OHU MOTYT BapblMpOBaTbCA B
3aBUCUMOCTW OT CBOWCTB NPOAYKTOB.

m  OnosiocHUTE X0/10HOE MACO U BbITOMTE HACyXO
BymMaxkHbIM nosnoTeHueM. Conmte MACO TOMbKO Moc/e
NPUroToBNEeHUA Ha rpune.

m [OTOBbLTE Ha rpune Bceraa Ha pelwéTke npu 3akpbITon
asepLe npunéopa n 6es3 npeasBapuTebHOro Harpesa.

CTENK 13 LENHOI YacTit, MPUM. 2 CM 3-4 wr.

TONLLMHOM

Kon6acku 4-6 wr.

PbIOHbIE KOTNETHI™ 2-3 .

Pbi6a Lienmkom™, Hanpumep, hopesb 2-3 1.

Xneb anA T0CTOB (NpeaBapuTebHO Ot 2 0 6 NOMTIKOB
00XapuTk)

3anekaHie T0cToB Ot 2 no 6 noMTnKoB

Fpunb B KOMOMHALMK C MUKPOBOJTHAMMU

YKasaHuA

m lcnonb3yinte peléTky B KayecTse noacTaBku Ana
nocyasbl.

m [InA XapeHua McnonbayinTe BbICOKYO hopMy. 31O
NMO3BO/IUT COXPaHUTL padouyto Kamepy B YMCTOTE.

600 W, 6-8 MuH

600 W, 9-12 MuH
600 W, 3-4 muH

MpoTtectnpoBaHo A1A Bac B Haulen KyxHe-CTyamn ru

XOpoLLO nepemeLLanTe NyanHr BEHUMKOM 2-3
pasa.

Bpema oT BpemeHu nepemeLLnBarb.

[NakeTnKki ¢ NONKOPHOM BCEraa KacTb Ha CTe-
KNAHHbIN MPOTUBEHD,
cobnonarh YKa3aHnA Npon3BoanTenAa.

MpoanuTe nan CokpaTTe BDEMA NPUrOTOBAEHIA MO 06LLIEMY NpaBUNy: ABOWHON
06BEM = yIBOITE BPEMA NPUrOTOBAEHNA, NO/I0BIHA 06BbEMA = MOMOBUHA BPE-
MEH NMPUTOTOBNEHMA.

B cneaytolwnii pas ycTaHoBUTe MEHee NPOLO/KUTENIHOE BPEMA MPUTOTOB/EHNA
1 60/1e€ HU3KYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJIH. HaKpOWTE 6711010 KPLILIKOA 1
100aBbTe G0/bLLE XUAKOCTI.

YcTaHoBuTe 6onee annTesnbHoe BpemA. MpoaykTbl 60/bLIEro 00bEMa 1 60/bLLEN
BbICOTHI TDEGYIOT A/1A 06pabOTKM O0/IbLUE BPEMEHU.

B npouecce NpurotoBeHnA nepemelunBaite 611040 1 B CReaytoLLmii pas ycTaHo-
BITE 60/1EE HI3KYIO MOLLHOCTb MW 60/1e€ ANUTEIbHOE BPEMA.

B cnenyiowwnii pas Bei6epute 60/1ee HUSKOE 3HAUEHNE MOLIHOCTU MUKPOBOSTH.
[Py NPUrOTOBNEHNM BO/BLLIOTO KOAMYECTBA MTULIL! UK POl HECKONBKO Pas
nepeBopaunBaiTe NpoayKTh.

m /1A 3a0epXXKN MACHOTO COKa YCTaHOBUTE PELETKY Ha
CTEK/IAHHbBIN MPOTUBEHD.

m [lepeBopaumBanTe Kycku npu NOMOLWKX WWMLOB A1
rouna. ECiv npoTKHYTb MACO BUIKOW, COK BbITEYET U
MACO MONYYNUTCA CYXUM.

m TEéMHOe MACO, Hanpumep, roeaanHa, NoapyMAaHnBaeTca
ObicTpee, YeM TenATUHA UAKN CBUHUHA. CHapyXn KYCKU
CBEeT/I0ro MAca Win pblOHOro uie yacTo OblBaOT NNLLb
c/erka KOPUYHEBOIO LIBETA, a BHYTPU OHWN Y)Ke roTOBbIe
N COUHbIE.

npum. no 120 g 3 (CWNbHBII) 1 ctopora: npum. 15 MuH
2 cTopoHa: npum. 10-15 muH
npum. no 150 g 3 (CNbHbIIA) 1 ctopora: npum. 10-15 mMuH
2 cTopoHa: npum. 10-15 mMuH
npum. no 150 g 3 (CWNbHBII) 1 cTopoHa: npum. 10 MuH
2 cTopoHa: npum. 10-15 mMuH
npum. no 150 g 3 (CWNbHBII) 1 cTopoxa: mpum. 15 MuH
2 cTopoHa: npum. 15-20 MuH
3 (CUMbHBIN) 1 cTopoHa: npum. 4 MuH
2 CTOPOHa: NpuM. 4 MiH
3 (CUMbHbIN) B 3aBMCUMOCTI OT HaUMHKK: 5-10 MUH

m [17A NpUroToBeHna 3anekaHoK UCMNob3yiTe OOJIbLLYIO,
na0CKyto nocyay. B y3kol, Beicokow nocyae 61040
6y,ueT rOTOBUTLCA AO/1blIE N MOXXET NOArOpPETb CBEPXY.

m [IpoBepbTe, NOMeLaeTcA N1 nocyaa BHyTpW padouei
kamepbl. OHa He [0/MKHa ObiTb CANLWKOM OOJIbLLIO.
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ru [MpoTecTnpoBaHo Anq Bac B Hallel KyxHe-CTyaun

m [locne BbINOAHEHMA NPOrpaMMbl padmMopaxmBaHnA m  OcTaBnAnTe 3anekaHkn 1 rpateHbl NOCTOATL B
OCTaBbTE MPOAYKT ewé Ha 5-10 MuHyT anAa BbIK/IIOUEHHON Neun eLllé 5 MUHyT.
BblpaBHMUBAHNA TemnepaTtypsbl. Toraa cok m Bcerna yctaHaBnmBaiTe MakcuManibHOE BpeEMA
pacnpeaennTca no Kycky MAca paBHOMEPHO 1 He npuroToBneHna. MNpoeepanTe roToBHOCTL 6/toaa Yepes
OyaeT BbiTeKaTb Npu HapesaHun. KOPOTKME 3afaHHbIe MPOMEXYTKN BPEMEHN.
CBUHMHA [11A YKAPKK, ok. 750 g Cnabwbin (1) 360 W, 35-40 muH [MpumepHo Yepes 15 MUHYT Nepesep-
HanpuMep , KYCoK LLen HYTb
MacHoin pynet oK. 750 g 2 (cpeghnin) 360 W, npum. 25 MuH
MaKc. 7 cM
LIbinnéHOK, paspesaHHblii nononam ok. 1200 ¢ 3 (cunbHbIA) 360 W, 40 MuH [0NOXMTb KOXEN BBEPX.
He nepeBopauvBaiite
LIbinnéHok, Kycoukamu, 0k. 800 g 2 (cpeaHnin) 360 W, 20-25 MuH [oM0XNTH KOXEN BBEPX.
Hanpuvep , YeTBEPTUHKA LibIMEHKa He nepesopaunBare.
Y1uHaa rpyaka 0k. 800 g 3 (cwnbHbi) 180 W, 25-30 MuH MoNOXNTb KOXKEIA BBEPX.
He nepesopaunsare.
3anekaHKka 13 MakapoH ok. 1000 ¢ Cnabbin (1) 360 W, 25-30 MuH Mocbinarb CbIPOM.
(13 npeaBapuTeNbHO 06PAO0TAHHBIX
WHIPEANEHTOB)
KapTodenbHad 3anekaqka ok. 1000 ¢ 2 (cpegHnin) 360 W, npum. 35 MuH
(13 cbiporo Kaprotensa), Makc. 3 cm
3aneyéHHan pbioa ok. 500 g 3 (cunbHbli) 360 W, 15 MuH 3amMOpOXXEHHYI0 pbiy NpeaBapu-
TE/IbHO PA3MOPO3NTB.
TBOPOXXHaA 3anexkaHka ok. 1000 ¢ Cnabwbin (1) 360 W, 20-25 MuH
MakKc. 5 cm
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KoHTposbHble 6toaa  ru

Mo ctanpgapty EN 60705, IEC 60705 nnn DIN 44547 n
KoHTponbHble 6nroaa EN 60350 (2009)

Ha npumepe aTmx 61104 NPOU3BOAMTCA NPOBEpPKa
KauecTsa 1 NpaBUILHOCTY MYHKLIMOHMPOBaHNA
MUKPOBOJ/IHOBOW MeYn KOHTPOMPYIOLLMMU OpraHamMu.

anrOTOBHEHMe TOJIbKO C MUKPOBOJIHAMMU

Bniono MowHocTb MukpoBonH (W), Bpema npurotoBneHua (MuH) YkasaHue

Owmner, 1000 g 600 W, 11-12 muH + 180 W, 8-10 muH (®opma 13 TEPMOCTONKOIO CTeKNa
Buckeut, 475 g 600 W, 7-9 MuH (®opma 13 TEPMOCTONKOrO cTekna, @ 22 cm
MacHoii pynet, 900 g 600 W, 25-30 muH [pAmoyronbHaa hopma U3 TEPMOCTONKOrO CTeKNa, 28 CM ANNHO

PaamopamMBaHMe TOJIbKO C MUKPOBOMHaAMH

Bniopo MowHocTb MukpoBosH (W), Bpema NpuroTosieHus (MUH) YkazaHue
Maco, 500 g lMporpamma «Maco», 500 g (®opma 13 TEpMOCTONKOro cTekna, @ 24 cm
nm

180 W, 8 Mt + 90 W, 7-10 MuH

anrOTOBHEHMe NULLKU Ha rpune c
ucnonb3osaHueM MUKPOBOIJIH

Bniopo Pexxum rpuns, mowHocTb MukpoBonH (W), Bpema NnpurotoBneHna  YkasaHue
(MuH)
KaprogensHaa sanekadka, 1100 g 360 W, + pexxum rpuna 2, 30-35 MuH Kpyrnaa dopma 13 TepMOCTOMKOro
cTekna, @ 22 cum
Mupor - HE PEKOMEHyeTcA
LIbinnEHOK, pa3pe3aHHblii mononam, 360 W + pexxum rpuna 3, npum. 40-45 MuH PeléTka, CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb
ok. 1100 g
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