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Rendeltetésszeru hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kdvetkezd
utasitasokat. Csak ezt kovetden tudja a
kesziiléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelesi Uutmutatot, és az esetleges U]
tulajdonosnak a késziilekkel egyitt adja at
azokat.

A kézikonyv utasitasainak figyelmen Kkiviil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelésség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajekoztato jellegliek.

A késziiléket csak az lizembe helyezeskor
vegye ki a védécsomagolasbol. Ha barmilyen
sérulést észlel a készliléken, ne csatlakoztassa
azt. Lépjen kapcsolatba vevészolgalatunkkal.

Ez a késziilék a gazkésziilekekre vonatkozo EN
30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett késziilék.

Az uj f8z8lap beszerelése elétt bizonyosodjon
meg arrodl, hogy az lizembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint tortenik.

A késziileket tilos jachton vagy lakokocsiban
tizembe helyezni.

Ez a késziilék kizarélag megfelel6en szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A késziilek kiils6 idékapcsoloval vagy
taviranyitassal valé Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valo
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévé szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok eldirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozo
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.
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A keésziileket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jelolt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van sziikseg, kérjik,
olvassa el a beszerelesi utmutatéban talalhato
informaciodkat. Mas tipusu gazra val6 atallitas
esetén kerjik, hogy forduljon
vevlszolgalatunkhoz.

Ezt a késziileket kizarolag haztartasban térténd
hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagylizemi hasznalata nem megengedett. A
kesziileket kizarolag ételek készitésere
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizarolag
rendeltetésszerli hasznalat esetéen érvenyes.

Ezt a késziiléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Mikodes kdzben a késziileket ne hagyja
felligyelet nélkiil.

Csak olyan fedét vagy gyermekbiztonsagi
veddelemet hasznaljon, melyet a f6z8lap
gyartoja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
peldaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a késziileket 8 év feletti gyermekek es
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
kepességd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukert felel8s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a késziilek biztonsagos
hasznalatat és megertettek az ebbdl eredd
veszelyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.
Tisztitast és felhasznaloi karbantartast csak 15
even felili gyermekek vegezhetnek, kizardlag
felligyelet mellett.

8 evnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
kesziilék és a csatlakozovezetek kdzelebe.
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A Fontos biztonsagi
eldirasok

A\ Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkil felhalmozédasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a késziileket huzatos helyre. Az égdk
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikddésére vonatkozo utasitasokat
es figyelmeztetéseket.

/A Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!

A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és egéstermékeket eredmenyez.
Biztositsa a konyha megfeleld szell6zését,
fékeént a f6z8lap muikodtetese soran: hagyja
nyitva a természetes szell8zest biztosito
nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell8ztetd kesziiléket (elszivo
kiirtét). Ha a kesziileket nagy teljesitmeényen
vagy hosszu idén at hasznalja, kiegeészitd vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet sziikség:
nyisson ablakot, vagy névelje a mechanikus
szell6ztetd teljesitményeét.

A\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

A f8zbfeliiletek és a kesziilek
kdrnyezetében talalhato batorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forro
fellleteket. A 8 even aluli gyermekeket
tartsa tavol a készilektdl.

Ha a cseppfolyos gaz palackja nem
figgdlegesen all, a cseppfolyos propan/
butan a késziilékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égéfejeknel. Az
alkatrészek megsériilhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellendrizetlenil gaz aramlik
ki. Mindket eset egési seriileseket okozhat.
A cseppfolyésgazpalackokat mindig
figgdleges helyzetben hasznalja.

A\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

A f6z6feliiletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6z8lapon.

Ne taroljon vagy hasznaljon maré hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kiviil az elektromos haztartasi
keszilekek alatt vagy kdzeleben.

A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
kdnnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kdzben ne hagyja a
tizhelyet felligyelet nélkil. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tiizet.
Fedje be az edenyt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6zéfelliletet.

A\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A sériilt, nem megfelel6 meretl, a f6z6lap
szelein tulnyulo és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos seriiléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozo tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyféelszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sériilt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a késziilék hibas, huzza
ki a halozati csatlakozédugot, vagy
kapcsolja ki a biztositekot a biztositekos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfelszolgalatot

Ha egy kezel6gomb nem forgathato vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy cserejéhez forduljon
azonnal a vev@szolgalathoz.

A\ Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés
veszélye!!

A késziilek tisztitasahoz ne hasznaljon g6zzel
mikddd kesziilékeket.



A készulék

El Rostélyok
A Kapcsolok
H Takare¢k ¢géfej, max. 1 kW

n Normal égéfej, max. 1,75 kW

Kezelbelemek és égdk

Minden kezel6gombon jeldlve van a hozza tartozé égé. A
kezel6gombokkal a kiilonféle pozicioknak megfeleléen
allithatja be a mindenkor sziikséges teljesitményt a
maximalis és minimalis értékek k6zott. Soha ne
prébaljon a 0 poziciérdl kézvetleniil az 1 pozicidra, vagy
az 1 poziciorol a O pozicidra valtani.

Kijelzések

[

Kezelégombbal szabalyozott ég6

0] Kikapcsolt ég6

9 Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyuj-
tas
1 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

Ho 0000

H Erés égofej, max. 3 kW

B3 wok égéfej max. 4 kW-tal

Kettés wok égéfej max. 5 kW-tal

A kettés duplaégék belsé és kiilsé langjai egymastol
fliggetleniil szabalyozhatok. Lehetséges

teljesitményfokozatok:

LGNS

Belsé és kiilsé lang

hu

maximalis teljesitményen.

Kiilsé lang minimalis,
belsd lang maximalis
teljesitményen.

Belsé lang maximalis
teljesitményen.

Belsd lang minimalis
teljesitményen.



hu

A késziilék megfeleld mikodése érdekében
mindenképpen ellenérizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égok fedeleit.

A feltéteket mindig 6vatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1évé feltéteket is odébbtolhatja.

Alkatrészek

1 Gyujtogyertya
2 Héelem

3 Eg6kehely

4 Egéfedél

Tartozékok

A késziilék tipusatol fliggbéen a f6zélap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezhetdk.

Wok kiegészit feltét
Csak wok égéfejeken vald
hasznalatra alkalmas. Dom-
boru alju edényt hasznaljon.

=

Eszpressz6f6z6 kiegészité
feltét

Csak a legkisebb égéfejen
valo hasznalatra alkalmas.
Csak 12 cm-nél kisebb
atmérdji edényt hasznaljon.

==

P

647832 (CG261)
647535 (CG291)

Wok kiegészit6 feltét

423545 Eszpresszof6zé kiegészitd

feltét

A gyartét semmilyen felelésség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja Sket.



Gazrozsak

Kézi bekapcsolas

1 Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombjat, és
forgassa balra a legmagasabb
teljesitményfokozatig.

2 Tartson egy elektromos gyujtot vagy langot
(6ngyujto, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6zéfellilet automatikus gyujtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1 Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezelégombijat, és
forgassa balra a legmagasabb
teljesitményfokozatig.

Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égdénél
szikra képzédik. Az égéfej begyullad.

2 Engedje el a kezel6gombot.

3 A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha nem sikeriil a begyujtas, kapcsolja ki az égé6t, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

A Figyelmeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha az ég6 15 masodperc elteltével sem gyullad be,
kapcsolja ki a kezel6gombot, és nyissa ki a helyiség
ajtajat vagy ablakat. Varjon legalabb egy percet, miel6tt
Ujbol meggyujtja az égét.

Utasitas: Ugyeljen a legnagyobb tisztasagra. Ha az
égdgyertyak szennyezdédnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtdégyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtégyertyakat ne érje erés utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz aramlasat,
ha az égdék véletlenil kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1 Gyuljtsa meg az ég6t a szokasos mddon.

2 Alang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsolot,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.

Egob eloltasa
Forgassa a megfelelé kapcsolot jobbra, a O pozicioba.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.
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Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé m(ikodése kdzben halk
sipol6 hang hallatszik.

Az els6 néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikddési
rendellenességet. A jelenség idével megszinik.

A narancssarga szinl lang normalis jelenség. Okozhatja
por, kiomlott folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
égot vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas el6tt.

F6z6edények

Megfelel6 edények

Egéfej Az edény alja- Az edény alja-
nak minimalis  nak maximalis
atméroje atmérdje

Wok égdfe; 22 cm -cm

Erés égbfej 20 cm 26 cm

Normal égéfej 14 cm 22 cm

Takarék egoéfej 12cm 16 cm

Az edény ne nyuljon tul a féz6feliilet peremén.
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Hasznalati utmutato

Utasitas: Bizonyos serpenydk és edények hasznalata
esetén az acél f8z6felililet atmenetileg enyhén
deformalodhat. Ez normalis jelenség, és nincs hatassal
a késziilek mikodbéképességére.

Az alabbi javaslatok segitségével energiat takarithat
meg, és elkeriilheti a f6z6edények karosodasat:

Mindig az adott égének
megfelel6 méretli edényt
hasznaljon.

'V

Ne hasznaljon a nagy
égdkon kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat
— vesztett edényeket,
—x amelyek nem allnak
stabilan a f6zélapon. Az
= ilyen edények
felborulhatnak.

Kizarélag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.

Ne f6zz6n fed6 nélkil
/E¥ %yy vagy elmozdult feddvel.
Igy az energia egy része
elvész.

Az edényeket mindig az

g6 kozepére helyezze.
=/ﬁ\fﬁ x,, Ellenkezé esetben az

edény felborulhat.
=1 Ne tegyen nagy edényeket

azokra az ég6kre, amelyek
kézel vannak a
kapcsolokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hémeérseéklet miatt.

Az edényeket ne
x kdzvetleniil az égére,
hanem a rostélyokra
—

helyezze.

Hasznalat el6tt
ellendrizze, hogy a
rostélyok és az égék
fedelei megfeleléen
allnak.

A fé6z6lapon [évé
edényekkel 6vatosan
banjon.

X

Ne litogesse a f6zblapot,
illetve ne tegyen ra nagy
sulyt.

r¥1 ¥

Fozési tablazat

A kovetkezd tablazat kiilonb6zd ételek optimalis f6zési
fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok négy
adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a fézési fokozat az ételek fajtajatol,
sulyatdl és minéségetdl, a hasznalt gaz tipusatol,
valamint az edények anyagatol fligg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbol késziilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelelé méretli edényeket, és
ezeket igazitsa az égé kdzepéhez. Az edény atmérdjével
kapcsolatos informéaciokat itt talalja: — "Megfelels
edények”

A tablazathoz kapcsoldédo informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két |épésbdl all. Minden
lépés informaciot tartalmaz a kovetkezdkrdl:

T FEtelkészités modja
i) Fézési fokozat

(® Idstartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési modok
Felforralas

Tovabbfézés

= Nyomas létrehozasa a kuktafazékban

Nyomas szinten tartasa a kuktafazékban

& Erds piritas

== Enyhe piritas
#r Olvasztas, felolvasztas

* Fedé nélkul

* %

Folyamatos keveréssel

Utasitas: A szimbolumok nem jelennek meg a
késziiléken. A kiilonbdz6 ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

Adatok jelennek meg a kiilonb6z6 égéfejeken készitett
ételekre vonatkozoan. Az ajanlott opcio az emlitett elsé
égobfej. A fézéfelllet 6sszes égdfejének leirasa a modell
attekintésében talalhaté.
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Pelda: Etel Osszi 1. 1épés 2. lépés
, _ Egéfei é, &5 Lo & L0
Etel Osszid6 1. lépés 2. lépés perc
Eqbfej » perc &= =r s C T
Egdfej P o Lo O w0 Zoldségek és hiivelyes névények
Levesek, krémlevesek Fétt burgonya (piiré, krumpljsaléta)
Halleves Erds égofej 2328 ~r 9 810 5 15-18
Erds égble] 1217 8 79 1 58 Normal égéfej 25-30 =+ 9 1012 & 6 1518
Normal égéfej 17-22 8 11-13 1 69 Wok égéfej 2530 — 7 1113 14-17
Wok égéfe] 1015 9 68 4 47 Hummusz (csicseriborsé piiré)
Erés égéfej 5055 =+~ 9 10-12 4 4043
Ez a példa egy halleves elkészitését mutatja be az erds Normal égéfej 52-567 =~ 9 12-14 40-43
égoéfejjel, a normal égéfejjel és a wok égéfejjel. Wok 6gdfe] 4752 - 1012 37-40
Az erds égdbfejjel (javasolt opcid) a teljes fé6zési idé 12— Lencse
17 percet tesz ki. Erés égéfej  40-45 9 810 8 3235
1. lépés: felforralas. 7-9 percre allitsa be a 8-as Normal égéfej 50-55 9 1820 6 3235
fézési fokozatot. Wok égéfej 4550 6 20-22 4 25.28
2. |épés: tovabbfézés. 5-8 percre kapcsoljon az 1- Olajban siitétt z6ldségek
es fézési fokozatra. Er6s égbfej 1217 &5+ 7 68 &% 6 6.9
Az adatok a tovabbi javasolt égéfejekre is érvényesek. Normal égéfej 15620 &5-* 8 810 &E5-* 7 7-10
Kett6s wok 10-156 &+ 7 57 &+ 5 58
Etel Osszi 1. lépés 2. lépés egdfe]
Egéfe] ds, = 00 = 00 Hirtelen siitott friss zoldségek (sauté)**
perc Wok égéfej 68 &+ 9 68
PRV T S _
Levesek, krémlevesek Er?s egdfej 68 ° 68
Halloves Hasabburgonya
. ” . ASSANY *
ErGs egofe] 1217 8 79 1 58 Wok égfej 1520 71520
7w r ” . ASSNNY *
Normal égéfej 17-22 8 1113 69 Erds égdfej] 1520 9 1520
A1 A A H ASSNY *
Wok égéfej 1015 9 68 2 a7 Normal égéfej 25-30 9 2530
Tokkrémleves, borscs Tojas
Erés égéfej  30-35 9 1012 5 2023 Shakshuka (izraeli lecso)
Normal égéfej 45-50 9 1517 30-33 Normal égéfej 1520 &%~ 9 1012 &5~ 4 58
Wok égéfej  25-30 9 810 2 17-20 Erds égéfej  13-18 &% 79 <> 3 69
Minestrone (z6ldségleves) Ketts wok 1520 &% 6 1113 &~ 4 47
Erés égéfej 4752 9 1012 5 37-40 égofej
Normal égéfej 57-62 9 1012 6 4750  Omlett(1 adag)
Wok egdfe] 4348 8 810 3 3538 Normal égéfej 35 - 8 35
Er6s égéfej 24 &S *x 9 24
Teszta és rizs Wok égdfe] 24 &5+ 5 24
Spagetti -
Erseadfe 1822 =+ 9 810 = & 1012 Spanyol tortilla
rés égéfej - - - Erés égéfej  25-30 &%-* 9 25.30
Al éabfei X ok * - oot -
\l;l\;)r?'fll ??o-fej 20-24 9 10-12 7 1012 Wok 6g6fe] 1823 &5+ 9 1823
Wokeégdle] 1622 wi” 8 810 6 1012 Kottés wok 2580 &5+ 7 2580
Rizs __ __ égéfej
Erds égofej 17-22 9 57 2 1215 ]
Normal égéfej] 1823 9 79 Tiaa  Sz0sz0k
— — — Besamelmartas**
Wok égéfej 1520 & 8 46 2 1114 = =
— Takarék égé- 10-15 #r* 6 24 £3* 6 811
Ravioli fej
Erés égéfej  9-14 9 46 6 58 Normal égéfej 1015 #r* 5 24 £+ 5 811
Normal égéfej 17-22 8 12-14 8 58 Wok égéfej 3-8 M 5 12 F3* 5 26
Wok égéfej  10-15 8 57 8 58
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Etel Osszi 1.lépés 2. lépés
Egéfe] o &5 L0 & @O
perc
Szész kékpenésszel érlelt sajttal™™
Takarék égs-  4-6 M 7 46
fej
Normal égéfej 3-5 @+ 7 35
Erds égéfej 35 #M* 5 35
Napolyi martas
Normal égéfej 1823 &%-* 6 24 S5-* 4 16-19
Wok égéfej  13-18 &+ 1-3 -+ 5 12415
Erés égbfej 1520 &% 8 13 =5-* 6 1417
Carbonara martas
Normal égéfej 10-16 <5-* 6 5-7 =>-* 3 58
Erés égéfej 8183 E5-*5 46 -+ 3 47
Takarék ég6- 10-15 <5-* 9 5.7 =>-* 5 58
fej
Hal
Rantott hekk
Erds égéfej 510 &%+ 8 5-10
Normal égéfej 813 & 813
Wok égéfej 49 S+ 6 49
Siilt lazac
Erés égéfej] 510 &5-* 7 24 <5 1 36
Kettés wok 510 &+ 6 24 5 1 36
égofej
Wok égéfej 712 &5+ 8 24 > 1 58
Kagylo
Erés égéfej 57 9 57
Wok égéfej  4-6 9 46
Normal égéfej 10-12 9 1012
Hus
Kacsamell (1 szelet)
Normal égéfe] 6-8 s+ 7 68
Erés égéfej 911 &5+ 9-11
Wok égéfej 68 &+ 5 68
Marhaszelet Stroganoff médra
Erés égéfej] 813 &%+ 9 813
Wok égdfej 510 &%+ 8 510
Normal égéfej 12-17 &% 9 12-17
Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)
Erés égéfej] 712 &-* 9 244 &5+ 6 58
Wok égéfej 712 &5-* 9 24 &5+ 6 58
Normal égéfej 7-12 &%+ 9 712

Daralt hus (huspastétom, hiusgomboc, bolognai martas)

Erés égéfej 1520 &%-* 8 1520
Normal égéfej 2025 &8+ 9 2025
Wok égéfej 1520 &%-* 6 1520
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Etel Osszi 1.lépés 2. lépés
Egéfej é &5 L0 & @O
perc
Késztermékek
Fagyasztott krokett (16 darab)
Fagyasztott halrudacskak (12 darab)
Erés égéfej 610 &5~ 8 6-10
Wok égéfej 59 &5~ 8 59
Normal égéfej 812 &%~ 8 812
Siilt kolbasz (12 darab)
Erés ég6fej 510 &%~ 9 13 & 7 47
Normal égéfej 7-12 &%~ 9 712
Wok égéfej 510 &~ 9 13 &% 7 47
F&z6kolbasz (12 darab)
Normal égéfej 8-13 9 813
Wok égéfej  9-14 4 914
Erés égéfej  7-12 712
Hamburger (4 darab)
Erés égéfej 49 5+ 9 13 &+ 36
Wok égéfej 49 &5+ 9 13 &5+ 7 36
Normal égéfej 510 &-* 9 1.3 &» § 47
Fagyasztott z6ldség**
Erds égéfej]  7-12  &S5-* 9 712
Wok égéfej 510 &%-* 9 510
Normal égéfej 12-17 &% 9 1217
Pizza (20 cm atmérdj)
Wok égéfej  4-8 =~ 1 438
Erds égéfej 1620 <5~ 1 16-20
Normal égéfej 2025 <5— 1 2025
Desszertek
Rizspuding**
Normal égéfej 30-35 8 911 F7* 21-24
Takarék égé- 40-45 9 1214 F5* 28-31
fej
Wok égéfej 3540 f* 7 1113 §F* 1 24-27
Tejcsokoladé
Takarék égé- 10-14 {#r* 1 10-14
fej
Normal égéfej 1620 <#r* 1 1620
Crépe (4 darab)
Erés ég6fej 1722 &5 7 13 &« 5 1619
Wok égéfej 813 &« 7 1.3 &« 4 710
Kettés wok 914 &4%-* 5 1.3 &% 4 811
égofej
Kenyérpuding
Erés égéfej 2530 =~ 9 10-12 6 15-18
Wok égéfej 2328 = 9 810 15-18
Normal égéfej 27-32 =~ 9 1012 &* 17-20
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Etel Osszi 1. lépés 2. lépés

Egéfej 6 & L0 o @0
perc

Spanyol puding**

Erés égéfej 38 g* 5 38

Normal égéfej 813 f&z* 5 813

Wok égéfej 3-8 g 2 38

Kevert tésztabdl késziilt siitemény (vizflirdében)

Erds égéfej  35-40 9 3540
Wok égéfej  40-45 9 4045
Normal égéfej 4550 9 4550

F6zési tanacsok

Krémlevesek és hiivelyesek f6zéséhez hasznaljon
kuktafazekat. A fé6zési id6 jelentésen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a
gyarto utasitasait. Minden hozzavalot adjon hozza
mar az elején.

Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id6 jelentésen lecsOkken. A viznek
forrnia kell, miel6tt hozzaadja a tésztat, rizst vagy
krumplit. Végiil allitsa be a fé6zési fokozatot a f6zés
folytatasahoz.

Serpenydben késziilt ételek esetén elészor
forrésitsa fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést,
tartsa egyenletesen a hémérsékletet a f6zési
fokozat sziikség szerinti allitasaval. Tébb adag
készitésénél varja ki, amig a késziilék ismét eléri az
adott hémérsékletet. Rendszeres idékdzonként
forditsa meg az ételt.

Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy
csicseriborsot f6z, minden hozzavalot egyszerre
tegyen az edénybe.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas
Ha a késziilék kihlilt, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kih(lt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) kdnnyen raszaradnak a f6zé6feliiletre, és
késébb nehezebb lesz 6ket eltavolitani. Az égé
megfeleld langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égdbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon védégumi van, legyen ovatos a
tisztitaskor. A tomités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z8lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves teriiletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égdket,
ellendrizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok fedelét.

Figyelem!

- A késziilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezel6elemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a késziiléket.

- Atisztitdshoz ne hasznaljon gézzel mikoédé
késziilékeket. Ezek karosithatjak a f6zélapot.

- Haafézblap liveg- vagy aluminiumlappal rendelkezik,
ne hasznaljon kést, kaparot vagy hasonlo eszkézt az
lveg és fém talalkozasanak tisztitasahoz.

Karbantartas

A kiomlott folyadékot azonnal térélje fel. igy elkeriilhet,
hogy az ételmaradékok raégjenek a fé6zdlapra, és
megelbzhet6 a késdébbi, idéigényesebb tisztitas.

A magas hémérséklet kdvetkeztében a wok égé és a
rozsdamentes acél feliiletek (zsirfogo talca, égék
pereme stb.) elszinez6dhetnek. Ez normalis jelenség.
Ezeket a fellileteket minden hasznalat utan tisztitsa meg
a rozsdamentes acélhoz megfeleld tisztitoszerrel.

Ajanlott a vevészolgalatnal kaphato tisztitoszer (kod:
464524) rendszeres hasznalata.
Figyelem!

A kapsolok kézelében ne hasznaljon rozsdamentes acél
tisztitasara alkalmas tisztitoszert. A jeldlések
(szimbolumok) letorlédhetmek.

Ne hagyjon maré hatasu folyadékot (citromlé, ecet stb.)
a f6zélapon.
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Hibaelharitas

Az észlelt rendellenességek a legtobbszér kénnyen
megsziintetheték. MielStt a vevészolgalathoz fordulna,
olvassa el a kévetkezé tanacsokat:

Hiba

Lehetséges ok

Megoldas

A teljes elektromos ella-
tas meghibasodott.

Hibas biztositék.

Ellendrizze a kapcsolotablan, hogy hibas-e a bizto-
siték, és ha sziikséges, cserélje ki.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem
mukodik.

Ellenérizze a f6 vezérléegységen, hogy mikodik-e
az automata biztositék, illetve kiégett-e egy biztosi-
tek.

Az automatikus gyujtas
nem mukodik.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égok kozott
étel- vagy tisztitdszer-maradékok vannak.

Meg kell tisztitani a gyertya és az ég6 kozotti részt.

Nedvesek az égék.

Alaposan szaritsa meg az égék fedelét.

Az égé fedele nem megfeleléen van visszahe-
lyezve.

Ellendrizze, hogy a fedelek megfeleléen vannak-e
visszatéve.

A késziilék nincs foldelve, nem megfelel6en van
féldelve vagy a foldelés hibas.

Lépjen kapcsolatba egy villamossagi szakember-
rel.

Az ég6 langja nem egyen-
letes.

Az ég6 egyes alkatrészei rosszul vannak vissza-
téve.

Helyezze vissza az egyes elemeket megfelel6en az
érintett égodre.

Szennyez6dés van az égé vajatain.

Tisztitsa meg az égé vajatait.

A gaz kiaramlasa rendelle-
nesnek tlnik, vagy nem
jon gaz.

Egy kdzbeesd gazcsap elzarta a gaz utjat.

Nyissa ki az esetleges kdzbeesd gazcsapokat.

Amennyiben gazpalackot hasznal, ellenérizze,
hogy nem (riilt-e ki.

Cserélje ki a gazpalackot.

A konyhaban gazszag van.

Valamelyik gazcsap nyitva maradt.

Zarja el a gazcsapokat.

Gazpalack hibas csatlakoztatasa.

Ellendrizze, hogy a csatlakozas megfelel6-e.

Lehetséges gazszivargas.

Zarja el a f6 gazcsapot, szelléztesse ki a helyisé-
get, és azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezd
szakember segitségét a késziilék ellenérzéséhez
és mikodtetésének jovahagyasahoz. Ne hasznalja
a késziiléket addig, amig nem bizonyosodott meg
arrél, hogy megszlint a gazszivargas a rendszer-
ben vagy a késziilékben.

Ha elengedi a kapcsoldt,
az ég6 azonnal kialszik.

Tul révid ideig tartotta benyomva a kapcsolot.

Az ég6 meggyujtasa utan tartsa a kapcsolot
benyomva még néhany masodpercig.

Szennyezédés van az g6 vajatain.

Tisztitsa meg az égd vajatait.

12
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Vevoszolgalat

Csomagolas és hasznalt késziilék

Ha vevészolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
késziilék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informéaciét megtalalja a f6z6lap alsd részén 1évd
m(iszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarto hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak
elvégezni, akik haztartasi késziilékébe eredeti
potalkatrészeket fognak beszerelni.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a késziilék sérilt vagy
minésége nem megfeleld, kérjlk, hogy errdl a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a késziiléken nem végeztek médositasokat,
illetve csak rendeltetésszerlien hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a késziiléket
vasarolta. Részletes informaciokért forduljon a
forgalmazokhoz. A jotallas érvényesitéséhez sziikséges
a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

Ha a késziilék mlszaki adatlapjan szerepel a szimbdlum
E, vegye figyelembe a kdvetkezd informéacidkat.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas

A csomagolast kdrnyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a késziilék az elektromos és elektronikus
késziilékek hulladékaira vonatkozo 2012/19/
EU sz. eurdpai irdnyelvnek (waste electrical

EE and electronic equipment - WEEE) megfeleld
jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
késziilékek visszavételének és értékesitésének
kereteit az egész EU-ban érvényes modon.

A késziilék csomagolasa kizardlag olyan anyagokbdl
késziilt, melyek feltétlenil szilkségesek a biztonsagos
szallitashoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
Ujrahasznosithaték, igy csokkentve a kdrnyezetet ért
karokat. Kérjiik, 6vjia On is a kérnyezetet a kévetkezd
tanacsok megfogadasaval:

a csomagolast a megfelel6 szelektiv
hulladékgyltjtébe helyezze,

a késziilék kiselejtezése el6tt tegye azt
hasznalhatatlanna. A késziiléket megfelel6
hulladékgylijté telepen adja le (a lakohelyéhez
legkdzelebbi ujrahasznosithaté hulladékot gytijté
teleprdl érdeklédjén a helyi 6nkormanyzatnal),

a hasznalt olajat ne 6ntse a mosogatéba. Tarolja
zart tartalyban, majd adja le a megfeleld
gyujtéhelyen, vagy ennek hianyaban dobja a
szemétbe (igy a hulladéklerako-helyre kerdl, ami
ugyan nem a legjobb megoldas, de ezzel legalabb
elkeriiljik a vizszennyezést).
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Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu sig¢ z ich
trescig beda Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposéb skuteczny i
bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwiazane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzadzeniem w przypadku
zmiany wiasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
maja charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzadzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
Jakiekolwiek uszkodzenie urzadzenia, nie
nalezy go podtaczaé. Prosze wowczas
skontaktowac¢ sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
norma EN 30-1-1 dotyczaca urzadzen
gazowych: urzadzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac¢ urzadzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajacych
odpowiednig wentylacje.



Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podtaczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajow gazu powinny
by¢ wykonywane przez upowaznionego
technika, z uwzglednieniem wszystkich norm
i przepisow prawnych obowigzujacych w
danym kraju oraz zalecen lokalnych
dostawcow energii elektrycznej i gazu.
Nalezy zwrdcic¢ szczegdlng uwage na

obowiazujace przepisy w zakresie wentylaciji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac si¢ z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzadzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca si¢
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych lub
profesjonalnych. Nalezy uzywac urzadzenia
wytacznie w celu gotowania, natomiast nigdy w
celu ogrzewania pomieszczen. Gwarancja
bedzie wazna wytacznie w przypadku
przestrzegania przewidzianego sposobu
uzytkowania urzadzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Nie nalezy uzywa¢ innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym razie
moga spowodowa¢ wypadek, na przyktad na
skutek nadmiernego nagrzania, zapalenia lub
oddzielenia sie fragmentow materiatu.

pl

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnos$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaly pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.
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A Wazne wskazéwki
dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!

Nagromadzenie w zamknigtym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wiaze si¢ z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzadzenia w miejscach
narazonych na przeciagi, poniewaz moga one
powodowaé gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczyta¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczace dziatania palnikéw gazowych.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on zainstalowany.
Nalezy zatem zapewni¢ prawidtowa wentylacje
kuchni, zwtaszcza gdy wtaczona jest plyta
kuchenki: pamigtac, aby otwory umozliwiajace
naturalng wentylacje pozostawaty otwarte lub
zainstalowa¢ mechanizm zapewniajacy
wentylacje mechaniczna (okap z wyciagiem).
Jezeli urzadzenie pracuje przez diuzszy czas z
duza moca, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwigkszyc¢
moc systemu wentylacji mechaniczne,.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Strefy grzejne i przylegajace do nich
miejsca bardzo sie nagrzewaja. Nigdy nie
nalezy dotyka¢ goracych powierzchni.
Prosze uwazag, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzadzenia.

Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac¢ sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach moga tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty moga ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
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do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takiej sytuacji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze w pozycji pionowe;j.

A\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo pozaru!

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewaja. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotow fatwopalnych. Nie nalezy
gromadzi¢ przedmiotéw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac¢ ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujacych
korozje, par, substanc;ji tatwopalnych lub
produktéw nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzadzeniem badz w jego poblizu.

Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo
zapalajg sie. Podczas ogrzewania ttuszczu
lub oleju, nie nalezy pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru. Jesli substancje te
ulegna zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomoca wody. Nakry¢ naczynie pokrywka w
celu sttumienia ognia i wytaczy¢ strefe
grzejna.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Naczynia, ktére posiadaja uszkodzenia,
maja nieodpowiednia wielkosc,
przekraczaja brzegi ptyty kuchenki lub sa
nieprawidtowo ustawione, moga
spowodowa¢ powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazéwek dotyczacych
naczyn do gotowania.

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowia powazne zagrozenie. Wyfacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektiryczne i gazowe.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyc
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej,
zamknac¢ doptyw gazu. Wezwac serwis.

Jezeli pokretto obstugi nie daje sig obracac,
nie nalezy go juz uzywac. Nalezy

natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.



A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

W celu oczyszczenia urzadzenia, nie nalezy
uzywa¢ maszyn do czyszczenia parg wodna.

Nowe urzadzenie w Panstwa domu

Ruszty

2] Pokretta

H Painik oszczedny o mocy do 1 kW
A Painik zwykty o mocy do 1,75 kW

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiaja, zaleznie od
ustawionej pozycji, regulacje zadanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji O bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozycji O.

Ho00O0O

H Palnik o duzej mocy do 3 kW
[ Painik Wok o mocy do 4 kW
Podwojny palnik Wok o mocy do 5 kW

pl

W przypadku palnikow o podwojnym wiencu ptomienia z
oddzielng regulacja, istnieje mozliwo$¢ regulowania w

sposob niezalezny ptomienia wewnetrznego i
zewnetrznego. Mozliwe stopnie mocy:

Ptomien zewnetrzny i
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien zewnetrzny -
moc minimalna, ptomien
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Wskazniki
[ @ Palnik sterowany za pomoca pokretta obstugi

Wytaczony palnik

Ptomien wewnetrzny -
moc maksymalna.

0
9 Maksymalny stopien mocy i elektryczne zapalanie
1 Minimalny stopien mocy

Ptomien wewnetrzny -
moc minimalna.
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W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia,
nalezy upewni¢ sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikow sa prawidtowo zatozone. Nie zamieniac
miejscami naktadek palnikow.

Zachowa¢ ostroznosé przy zdejmowaniu rusztow.
Przesunigcie jednego rusztu moze spowodowac¢ zmiane
potozenia sasiednich rusztow.

Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki moga by¢
dotaczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

Dodatkowy ruszt Wok
Przeznaczony wytacznie do
stosowania na palnikach
Wok. Uzywa¢ naczyn z wkle-
stym dnem.

=

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do
stosowania na najmniej-
szym palniku. Uzywac¢
naczyn o srednicy ponizej
12 cm.

f%@ﬁ?

Elementy

1 Swieczka zaptonowa
2 Termoogniwo

3 Kotpak palnika

4 Nakrywka palnika

18

Kod produktu

647832 (CG261)
647535 (CG291)

Dodatkowy ruszt Wok

423545 Dodatkowy ruszt pod

kawiarke

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
sposob nieprawidtowy.



Palniki gazowe

Wtaczanie reczne

1 Nacisna¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obroci¢ je w lewo, ustawiajac maksymalny stopien
mocy.

2 Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania ($wieczki zaptonowe):

1 Nacisna¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obroéci¢ je w lewo, ustawiajac maksymalny stopien
mocy.

Nacisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier
we wszystkich palnikach. Palnik zapala sie.

2 Zwolni¢ pokretto obstugi.
3 Obroci¢ pokretto obstugi na zadang pozycje.

Jesli ptomien nie zapalit sie, wytaczy¢ palnik i ponownie
wykona¢ opisane powyzej czynnosci. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto dtuzej (do 10 sekund).

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo wybuchu!

Jezeli palnik nie zapali sie po 15 sekundach, wytaczy¢
pokretto obstugi i otworzy¢ drzwi lub okno w
pomieszczeniu. Odczeka¢ co najmniej jedng minute
przed ponownym zapaleniem palnika.

Wskazéwka: Nalezy zadbaé o wysoki poziom czystosci.
Jezeli swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢é mata szczoteczka
wykonana z materiatu innego niz metal. Nalezy
dopilnowa¢, aby $wieczki zaptonowe nie byty narazone
na silne uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw gazu
do przypadkowo zgaszonych palnikéw.

Aby zapewnié uruchomienie tego mechanizmu:

1 W zwykly sposob zapali¢ palnik.

2  Przytrzymujac mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

pl

Gaszenie palnika
Obroci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie 0.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna
ustysze¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytaczyt sie system zabezpieczajacy.

Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzadzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomien w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptynéw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakreci¢ pokretto palnika i odczekaé¢ przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia

Palnik Minimalna sred- Maksymalna
nica spodu Srednica spodu
naczynia do naczynia do
gotowania gotowania

Palnik Wok 22 cm -cm

Palnik o duzej mocy 20 cm 26 cm

Palnik zwykty 14 cm 22 cm

Palnik oszczedny 12cm 16 cm

Naczynie nie moze wystawac poza krawedz ptyty
grzewczej.
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Wskazowki dotyczace uzytkowania

Wskazéwka: Uzytkowanie urzadzenia przy uzyciu
okreslonych patelni lub garnkow moze spowodowac
niewielka, przejsciowa deformacje stalowej powierzchni
grzewczej. Jest to normalne zjawisko, ktére nie wptywa
na prawidtowe dziatanie urzadzenia.

Ponizsze wskazowki pozwola zaoszczedzi¢ energie, jak
réwniez zapobiec uszkodzeniu naczyn do gotowania:

Uzywaé¢ naczyn o
wielko$ci dostosowanej
do danego palnika.

Nie uzywa¢ matych naczyn
na duzych palnikach.
Ptomien nie powinien
dotyka¢ bocznych scianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac

— odksztatconych naczyn,
——x ktore stoja w sposob
niestabilny na ptycie
= kuchenki i moga sie
przewrocic.

Lk Bk

Nalezy stosowac
wytacznie naczynia o
ptaskim i grubym dnie.

' Nie gotowa¢ bez

WN przykrycia lub z czesciowo
odsunieta pokrywka, gdyz

w ten sposob

niepotrzebnie zuzywa sie
czesé energii.

Umieszczaé¢ naczynie na

x palniku w potozeniu

—\P |doktadnie centrycznym. W
przeciwnym razie moze sig
ono wywroécic.

Nie stawia¢ duzych naczyn
na palnikach blisko
pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek
wysokiej temperatury.

KEDEK

Stawiaé naczynia na
x rusztach, w zadnym
wypadku nie stawiaé ich
—

bezposrednio na palniku.

Przed uzyciem palnikow
sprawdzi¢, czy ruszty i
naktadki palnikow sa
prawidtowo zatozone.

Naczynia znajdujace sig na
ptycie kuchenki powinny
by¢ przestawiane z
zachowaniem ostroznosci.

Nie nalezy uderzaé¢ w ptyte
kuchenki ani umieszcza¢
na niej bardzo ciezkich
przedmiotow.
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Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla réoznych potraw.
Informacje te maja charakter orientacyjny i dotycza
porcji dla czterech osob.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtéwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewnej.

Zawsze nalezy uzywaé naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawia¢ je posrodku palnika. Informacje na temat
$rednicy naczyn podane sg w.— "Odpowiednie
naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzadzania kazdej potrawy sktada sie z
jednego lub dwoéch etapow. Kazdy etap obejmuje
informacje o:

— . .
t.Jmetodzie gotowania
+1) stopniu mocy grzania

(® czasie trwania w minutach

Podane w tabeli metody gotowania

ol .

Zagotowanie

ol . .

Kontynuacja gotowania

= Wytwarzanie cisnienia w szybkowarze

Utrzymywanie ci$nienia w szybkowarze

&% Silne obsmazanie

——~ Delikatne obsmazanie

{#r Roztapianie, rozpuszczanie

*

Bez pokrywki

* %

Stale mieszajac

Wskazéwka: Te symbole nie pojawiaja sie na
urzadzeniu. Maja charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.

Pojawiaja sie informacje na temat przyrzadzania potraw
na réznych palnikach. Zalecang opcja jest pierwszy
wymieniony palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.
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Przyktad: Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2
Palnik wiy &5 00 o @0
Potrawa Catko- Etap 1 Etap 2 czasw
Palnik Wity & w0 o @O0 m
czas w Ravioli
min P. o duzej mocy 9-14 9 46 6 58
Zupy, zupy kremy Palnik zwykly ~ 17-22 8 1214 8 58
Zupa rybna Palnik Wok 10-15 8 57 8 58
P.o fﬂuiej mocy 12-17 8 79 1 58 Warzywa, w tym warzywa straczkowe
Palnik zwykly  17-22 8 1113 1 69 Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana)
Palnik Wok 10-15 9 68 4 47 P.oduzejmocy 2328 4~ 9 810 5 15-18
Palnik zwykt 2530 = 9 1012 & 15-18
Prezentowany przyktad ilustruje przyrzadzanie zupy an! 2y C(T‘
rybnej przy uzyciu palnika o duzej mocy, palnika Palnik Wok 25630 o 7 1113 5 1417
zwyktego oraz palnika Wok. Hummus (pasta z ciecierzycy)
. . . . P.o duzejmocy 5055 =~ 9 10-12 40-43
Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika o ) -
duzej mocy (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17 minut. Palnik zwykly 5257 £ 9 1214 40-43
Etap1: zagotowanie. Palnik Wok 4752 = 7 1012 5 3740
Ustawi¢ stopien mocy grzania 8 na 7-9 minut. Soczewica
Etap 2: kontynuacja gotowania. Na 5-8 minut P.o .duzej mocy 40-45 9 810 8 3235
zmieni¢ stopien mocy grzania na 1. Palnik zwykly ~ 50-55 9 1820 6 3235
_ o Palnik Wok 4550 6 2022 4 925.28
W przypadku uzywania jednego z pozostatych - :
proponowanych palnikow nalezy postgpowac w taki sam Warzywa smazone na giebokim tluszczu
sposob. P.oduzejmocy 1217 &+ 7 68 &5+ 6 69
Palnik zwykty ~ 1520 &5-* 8 810 &S+ 7 7-10
Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2 Podwéjny pal- 1015 &%-* 7 57 &+ 5 58
Palnik wity &5 90 O 90 nik Wok
czasw Smazone $wieze warzywa**
min Palnik Wok 6-8 &5+ 9 68
Zupy, zupy kremy P. o duzej mocy 6-8 &5+ 9 68
Zupa rybna Frytki
P. o duzej mocy 12-17 8 79 1 58 Palnik Wok 1620 &E-* 7 1520
Palnik zwykly ~ 17-22 8 11-13 6-9 P.oduzejmocy 1520 &5-* 9 1520
Palnik Wok 10-15 9 68 4 47 Palnik zwykly ~ 25-30  <5-* 9 25-30
Krem z dyn.i, barszcz _ _ Jaja
P. o duzej mocy 30-35 9 1012 5 20-23 Shakshuka
Palnik zwykty ~ 45-50 9 1517 3033 " Panikzwykly 1520 &5~ 9 1012 <> 4 58
Palnik Wok 25-30 =N 9 810 2 1720 P.oduzejmocy 13-18 &K 8 7.0 < 3 69
Minestrone (zupa jarzynowa) Podwojny pal- 1520 &% 6 1113 &5 4 4.7
P. o duzej mocy 47-52 9 1012 5 37-40 nik Wok
Palnik zwyklty ~ 57-62 9 1012 6 4750 Omlet (1 por.)
Palnik Wok 43-48 8 810 3 3538 Palnik zwykty ~ 35 M_x 8 35
Makaron i ryz P. o duzej mocy 2-4 S+ 9 24
Spaghett Palnik Wok 2-4 &_x 5 24
P.oduzejmocy 1822 &+ 9 810 6 1012 _Hiszpanskatortila _
Palnik zwykly  20-24 * 9 1012 7 101z _-odureimooy 2580 -7 9 2590
Painik Wok 1822 &* 8 810 6 1012 _ L ankWok 1823 9 1823
Rv3 Podwojny pal- 2530 &%-* 7 2530
Y : L L nik Wok
P. o duzej mocy 17-22 9 57 2 1215
Palnik zwykly ~ 18-23 9 79 6 11-14
Palnik Wok 15-20 8 46 2 11-14

21



pl

Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2 Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2

Palnik wity £ 0O @& @O0 Palnik wity &5 w0 @ @O0
czasw czasw
min min

Sosy Mieso mielone (pasztet, kotlety mielone, sos bolonski)

Sos beszamelowy™ P. o duzejmocy 1520 &%-* 8 1520
P. oszozedny 1015 @ 6 24 T 6 811 Palnik zwykty 2025 &4%-* 9 20-25
Painik zwykly 1015 @ 5 24 5+ 5 811 Palnik Wok 1520 &5-* 6 1520
Palnik Wok 38 M 5 12 F5* 5 26 Gotowe produkty

Sos na bazie "niebieskiego" sera plesniowego** MrozZone krokiety (16 szt.)

P.oszczedny  4-6 @ 7 46 Mrozone paluszki rybne (12 szt.)
Palnik zwykty 35 &M 7 35 P.oduzejmocy 6-10 &%~ 8 6-10
P. o duzej mocy 35 @ 5 35 Palnik Wok 59 &5 8 59

Sos neapolitanski Palnik zwykty ~ 8-12 &~ 8 812
Palnik zwykty 1823 &%+ 24 - 1619 Kietbasy (12 szt.)

Palnik Wok 1318 &%+ 7 13 <-* 5 1215 P.oduzejmocy 510 &5 9 13 &S5 7 47
P.o duzej mocy 1520 &= 13 <=* 6 1417 Palnik zwykty ~ 7-12 M- 9 712

Sos carbonara Palnik Wok 5-10 &5 9 13 & 7 47
Palnik zwykty 1016 <5-* 6 57 —>-* 3 58 Kietbasy parzone (12 szt.)

P.oduzejmocy 813 <5-* 5 46 -* 4-7 Palnik zwykty ~ 813 9 813
P.oszczedny 1015 <5-* 9 57 <5-* 5 58 Palnik Wok 9-14 4 914

Ryby P. o duzej mocy 7-12 7 712

Morszczuk po rzymsku Hamburgery (4 szt.)

P.oduzejmocy 510 &5+ 8 510 P.oduzejmocy 49 S-*9 18 S~ 7 36

Palnik zwykty 813 K 813 Palnik Wok 4-9 — 9 13 &-r 7 36

Palnik Wok 29 S _x 6 49 Palnik zwykty ~ 5-10 &8+ 9 1.3 &8 47
Pieczony fosos Warzywa mrozone**

P.oduzejmocy 510 &5+ 7 24 <o 1 36 P.oduzejmocy 712 =+ 9 712

Podwojny pa- 510 &5+ 6 24 <> 1 36 Palnik Wok 510 &5-* 9 510

nik Wok Palnik zwykty ~ 12-17 &S+ 9 1217

Palnik Wok 7-12 M, 8 24 <5~ 1 58 Pizza ($rednica 20 cm)

Matze Palnik Wok 4-8 =~ 1 438
P. o duzej mocy 5-7 9 57 P.oduzejmocy 1620 <5 1 1620
Palnik Wok 4-6 9 46 Palnik zwykty 2025 <5~ 1 2025
Palnik zwykly ~ 10-12 9 1012 Desery

Mieso Pudding ryzowy**

Piers kaczki (1 szt.) Palnik zwykty ~ 30-35 * 8 911 * 21-24
Palnik zwykty ~ 68 S 68 P.oszczedny  40-45 * 9 1214 * 2 2831
P. o duzej mocy 9-11 S 9-11 Palnik Wok 35-40 * 7 1113 * 2427
Palnik Wok 6-8 — 6-8 Czekolada mleczna

Filet wotowy Stroganoff P.oszczedny  10-14 {@* 1 10-14
P. o duzej mocy 8-13 &+ 9 813 Palnik zwykty 1620 {#* 1 1620
Palnik Wok 5-10 &5+ 8 5-10 Nale$niki (4 szt.)

Palnik zwykty 1217 &%-x 9 1217 P.oduzejmocy 1722 &% 13 &+ 5 16-19

Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka) Palnik Wok 813 & 7 13 &4 710
P.oduzejmocy 712 &5+ 9 24 &+ 6 58 Podwdjny pal-  9-14 &% 5 1.3 & 4 811
Palnik Wok 712 &5 9 24 &S« § 58 nik Wok
Palnik zwykly 712 &5-x 9 712 Pudding chlebowy

P.oduzejmocy 2530 = 9 10-12 6 15-18
Palnik Wok 2328 =~ 9 810 7 1518
Palnik zwykly 2732 &~ 9 1012 & 7 1720
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Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2
Palnik wity &5 00 o @0
czasw
min

Pudding hiszpanski**

Czyszczenie i konserwacja

P. o duzej mocy 38 &F* 5 38

Palnik zwykly 813  f&5* 5 813
Palnik Wok 3-8 &F* 2 38

Ciasto ucierane (w kapieli wodnej)

P. o duzej mocy 35-40 9 3540
Palnik Wok 40-45 9 4045
Palnik zwykly 4550 9 4550

Porady dotyczace gotowania

Do przyrzadzania zup kreméw i warzyw
straczkowych uzywac¢ szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie wéwczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢
od razu na poczatku gotowania.

Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
uzywaé pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skréceniu. Przed wtozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakéw woda musi sig¢ zagotowac.
Nastepnie dopasowaé stopien mocy grzania, aby
kontynuowaé¢ gotowanie.

W przypadku potraw przyrzadzanych na patelnie
najpierw rozgrzaé olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywadé statg temperature, dostosowujac w
razie potrzeby stopien mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania kilku porcji odczeka¢, az zadana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac¢ potrawy.

W przypadku gotowania zup, kremow lub
ciecierzycy wszystkie dodatki wtozy¢ rownoczesnie
do naczynia.

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczysci¢ je przy uzyciu gabki
i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekac, az palnik ostygnie i
oczyécié powierzchnie wszystkich jego elementow.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgna do niej, co utrudni ich usunigcie. Aby zapewni¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny byé czyste.

Na skutek przesuwania niektorych naczyn moga
pozosta¢ slady metalu na rusztach.

Oczyscic¢ palniki i ruszty woda z mydtem, pocierajac
niemetalowa szczoteczka.

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas czyszczenia rusztow
wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli podktadki
odpadna, ruszt moze porysowac ptyte kuchenki.

Zawsze doktadnie osusza¢ palniki i ruszty. Obecno$é
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikow, sprawdzi¢, czy
naktadki sa prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwagal!

- W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwacé
elementéw obstugi. Wnikajaca wilgo¢é moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

- Nie uzywac¢ urzadzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowac¢ uszkodzenie ptyty kuchenki.

- Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklang lub
aluminiowa, nie nalezy uzywac¢ noza, skrobaka lub
podobnych narzedzi w celu oczyszczenia
potaczenia z czeécig metalowa.

Konserwacja

Natychmiast usuwaé rozlane ptyny. W ten sposob
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Ze wzgledu na wptyw wysokich temperatur palnik wok
oraz miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na
tluszcz, obrzeze palnikow itd.) moga zmieni¢ kolor. Jest
to normalne zjawisko. Po kazdorazowym uzyciu nalezy
oczyscié wymienione miejsca, stosujac odpowiedni
$rodek do stali nierdzewnej.

Zaleca sie regularne stosowanie produktu do
czyszczenia, dostepnego w naszym Serwisie
Technicznym (kod produktu 464524).

Uwaga!

Nie nalezy uzywa¢ srodka do czyszczenia stali
nierdzewnej w strefie wokot pokretet. Oznaczenia
(nadruki) moga zostac¢ starte.

Nie pozostawia¢ kwasnych ptynéw (sok z cytryny, ocet,
itd.) na ptycie kuchenki.
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Rozwiazanie nietypowych sytuacji

Sposob rozwigzania problemow w niektorych
nietypowych sytuacjach jest bardzo prosty. Przed
wezwaniem Serwisu Technicznego, nalezy wzia¢ pod

uwage nastepujace rady:

Anomalia

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Funkcje elektryczne urza-
dzenia nie dziataja,.

Uszkodzony bezpiecznik.

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtdwnej skrzynce bez-
piecznikow i wymieni¢ go, jezeli jest uszkodzony.

"Wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub réz-
nicowo-pradowy.

Sprawdzi¢ na gtéwnej tablicy rozdzielczej, czy nie
"wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub rozni-
cowo-pradowy.

Funkcja zapalania automa-
tycznego nie dziata.

Mozliwe, ze miedzy $wiecami zaptonowymi a pal-
nikami znajduja sie resztki potraw lub pozostato-
$ci po czyszczeniu.

Przestrzen miedzy $wieca zaptonowa a palnikiem
powinna by¢ czysta.

Palniki sa mokre.

Starannie osuszy¢ naktadki palnika.

Naktadki palnika sa nieprawidtowo zatozone.

Sprawdzi¢, czy naktadki palnika sa prawidtowo
zatozone.

Urzadzenie nie jest podtaczone do uziemienia,
jest podtaczone nieprawidtowo lub uziemienie
jest nieprawidtowo wykonane.

Prosze skontaktowa¢ sie z instalatorem.

Ptomien wydobywajacy sie
z palnika jest nieréwny.

Elementy palnika sa nieprawidtowo zatozone.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpo-
wiednim palniku.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Oczysci¢ rowki palnika.

Strumien gazu wydobywa
sie w nienaturalny sposéb
lub nie wydobywa sie
wcale.

Doptyw gazu jest odciety przez zawory posred-
nie.

Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu
gazu.

Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli,
sprawdzi¢, czy butla nie jest pusta.

Wymienic¢ butle.

W kuchni czu¢ zapach
gazu.

Jeden z kurkéw jest otwarty.

Zakrecic kurki.

Nieprawidtowe ztacze butli.

Sprawdzié, czy ztacze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamkna¢ gtowny doptyw gazu, wywietrzy¢
pomieszczenie i niezwtocznie powiadomi¢ tech-
nika uprawnionego w zakresie przegladu i certyfi-
kacji instalacji gazowej. Przed ponownym uzyciem,
sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu w instalacji
lub w urzadzeniu.

Palnik gasnie natychmiast
po puszczeniu pokretta.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajaco dtugo.

Po zapaleniu palnika, przytrzymac¢ pokretto doci-
$niete o kilka sekund dfuze;.

Rowki palnika sa zabrudzone.

Oczyscié rowki palnika.
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Serwis techniczny

W przypadku zwrocenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajduja sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sa rowniez
zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191535

Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
sposob mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.

Warunki gwaranc;ji

Jesli mimo staran producenta, urzadzenie bedzie
posiadato jakie$ uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowaé¢. Gwarancja zachowuje
waznos¢ tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzadzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzadzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majace zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegétowe informacje na
ten temat mozna uzyska¢ w punktach sprzedazy. Aby
skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest przedstawienie
dowodu zakupu urzadzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Informacje o opakowaniu i
postepowaniu ze zuzytym
urzadzeniem

Jezeli na tabliczce znamionowej urzadzenia pojawia sie
symbol E, nalezy postgpowac zgodnie z nastepujacymi
wskazowkami:

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawag z dnia 11 wrze$nia 2015. ,0 zuzytym

N sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowiazany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworza odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sig¢ do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z materiatow,
ktére gwarantujg skuteczne zabezpieczenie podczas
transportu. Materiaty te w petni podlegaja recyklingowi,
dzieki czemu ogranicza si¢ ich negatywny wptyw na
$rodowisko naturalne. Zachecamy Panstwa do wtaczenia
sie w ochrong srodowiska naturalnego poprzez
postepowanie zgodnie z ponizszymi zaleceniami:

wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

przed pozbyciem si¢ zuzytego urzadzenia, nalezy
wytaczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbiorki materiatow
podlegajacych recyklingowi, gdzie nalezy przekaza¢
zuzyte urzadzenie, uzyskaja Panstwo w lokalnej
placowce administracji publicznej,

nie nalezy wylewaé do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki odpadow, a w przypadku jego braku, umiescié
w pojemniku na $mieci (olej zostanie wylany do
kontrolowanego $cieku; nie jest to wprawdzie
najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu unikamy
skazenia wody).
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Utilizarea conforma cu
destinatia

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inméanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observati
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

Inainte de a instala noua dvs. plita de gatit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza urméand
instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

ro

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru tipul
de gaz indicat pe placuta cu caracteristici.
Daca este necesar sa il schimbati, consultati
instructiunile de montare. Este recomandat sa
apelati la serviciul nostru tehnic pentru
adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea
casei. Garantia va fi valabild numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material datorita
supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezultd din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.

27



ro

A Instructiuni de siguranta
importante

A\ Avertizare — Pericol de deflagratie!

Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

A Avertizare - Pericol de intoxicare!

Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire a
in functiune: mentineti deschise orificiile de
aerisire naturald sau instalati un dispozitiv de
aerisire mecanica (hotd). Utilizarea frecventa si
prelungita a aparatului poate necesita o
aerisire suplimentara sau mai eficienta:
deschideti o fereastra sau mariti puterea
aerisirii mecanice.

A Avertizare — Pericol de arsuri!

Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata
suprafetele fierbinti. Tineti la distanta copiii
cu varsta sub 8 ani.

Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/A Avertizare — Pericol de incendiu!

Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitati obiecte pe plita de gatit.
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Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.

Grésimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperiti
recipientul cu un capac pentru a indbusi
focul si deconectati zona de gatit.

A Avertizare — Pericol de leziuni!

Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile
si indicatiile referitoare la recipientele de
gatit.

Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la fel
si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti fisa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

in cazul in care un buton de comanda nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitati
repararea sau inlocuirea acestuia.

A\ Avertizare — Pericol de soc electric!

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi pentru
a curata aparatul.



Noul dvs. aparat

H Gratare
H Comenzi
H Arzitor economic cu pana la 1 kW

n Arzdtor normal cu pana la 1,75 kW

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzétorul
aferent. Cu butoanele de control puteti regla de fiecare
datd puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu fncercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia O la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

940
8 2
7 3
6 4
[
Afisaje
[ @ Arzitor comandat de la butonul de control
0] Arzator deconectat
9 Treapta de putere cea mai mare si aprinderea elec-
trica
1 Treapta de putere cea mai redusa

Ho 0000

B Arzitor puternic cu pani la 3 kW
[ Arzitor pentru Wok cu pana la 4 kW

Arzitor dual pentru Wok cu pani la 5 kW

Flacarile interioare si cele exterioare ale arzédtoarelor
duble duale pot fi reglate independent unele de
celelalte. Treptele de putere posibile sunt:

Flacéra exterioard si cea
interioard la putere
maxima.

Flacara exterioara la
putere minim4, flacara
interioard la putere
maxima.

Flacira interioara la
putere maxima.

Flacéara interioara la
putere minima.

ro
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Pentru o functionare corectd a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzdtoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor aldturate.

Accesorii

in functie de model, plita dvs. de gitit poate include
urmdtoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

=

Suport suplimentar pentru
wok

Adecvat numai pentru utili-
zare pe arzatorul pentru
wok. Utilizati vase de gétit cu
fund bombat.

==

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Adecvat numai pentru utili-
zare pe arzatorul cel mai
mic. Utilizati vase de gétit cu
un diametru mai mic de

12 cm.

Elemente

1 Bujie

2 Termoelement

3 Corpul arzatorului
4 Capacul arzitorului
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figsil

647832 (CG261)
647535 (CG291)

423545

Suport suplimentar pentru

Suport suplimentar pentru
espressor moka

Producatorul nu isi asuma rdspunderea daca nu se
utilizeazi sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.



Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1 Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stdnga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2 Tineti un element de aprindere sau o flacédra
(bricheta, chibrit etc.) la arzétor.

Aprindere automata
Daca plita dvs. dispune de aprindere automata (bujii):

1  Apadsati butonul de control al arzdtorului selectat si
rotiti-l spre stadnga, padna la treapta de putere cea
mai mare.
in timp ce mentineti apasat butonul de control, vor fi
declansate scantei la toate arzdtoarele. Arzatorul se
aprinde.

2  Dati drumul butonului de control.

3 Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

in cazul in care nu se realizeaz3 aprinderea, deconectati
arzatorul si repetati etapele descrise mai sus. De data
aceasta mentineti butonul de control apdsat mai mult
timp (pana la 10 secunde).

A Avertizare — Pericol de explozie!

Daca arzdtorul nu se aprinde dupa 15 secunde,
deconectati butonul de control si deschideti usa sau
fereastra incdperii. Asteptati cel putin un minut fnainte
sd aprindeti din nou arzatorul.

Indicatie: Acordati atentie unei curitenii desavarsite. in
cazul in care bujiile sunt murdare, se poate produce o
aprindere gresitd. Curatati bujiile regulat cu o perie
micd, dar nu metalica. Aveti grija ca bujiile sa nu fie
supuse unor lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1 Aprindeti arzatorul in mod normal.

2 Fara a elibera comanda, mentineti-o apdsata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacéara.
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Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la
pozitia O.

Cateva secunde dupad stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio anomalie,
aceasta inseamna ca siguranta a incetat s mai
functioneze.

Indicatii

In timpul functiondrii arzdtorului, este normal sd se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacéara de culoare portocalie este normald. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate,
etc.

in cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzitorului,
inchideti comanda de actionare a arzdtorului si nu
incercati sd il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Recipiente de gatit

Recipiente adecvate

Diametrul maxim
al bazei vasului

Diametrul
minim al bazei

Arzator

vasului de gatit de gatit
Arzdtor pentru wok 22 cm -cm
Arzator puternic 20 cm 26 cm
Arzator normal 14 cm 22 cm
Arzator economic 12 cm 16 cm

Vasele nu trebuie si depdseascd marginea zonei de
gatit.
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Indicatii de utilizare

Indicatie: La folosirea anumitor tigdi sau oale, poate
aparea o usoard deformare trecdtoare a suprafetei din
otel. Acest lucru este normal si nu influenteaza
functionalitatea aparatului.

Urmatoarele recomandari vd ajutd sa economisiti
energie si sa evitati deteriorari ale vaselor de gatit:

Utilizati recipiente de
dimensiune potrivitd cu
fiecare arzétor.

'V

Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
nu trebuie sa atinga
lateralele recipientului.

Nu utilizati recipiente

— deformate care se
S x dovedesc instabile pe
plita de gétit. Recipientele
== s-ar putea résturna.

Utilizati numai recipiente
cu baza plata si groasa.

, W‘ Nu gatiti fara capac sau

P cu acesta deplasat. Astfel
=A se disipa o parte din
energie.

Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. in caz
contrar s-ar putea
rasturna.

Nu asezati recipiente mari
pe arzatoarele apropiate

de comenzi. Acestea s-ar
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.

Asezati recipientele pe
gratare, niciodatd direct

x pe arzator.
Asigurati-va ca gratarele si

= capacele arzatoarelor sunt
bine pozitionate inainte de
a le folosi.

Manevrati recipientele cu
grija pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si
nu puneti pe aceasta
greutati excesive.
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Tabel de preparare

Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica
si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate.
Informatiile reprezinté valori de referintd pentru patru
portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din otel inoxidabil.

Utilizati intotdeauna un vas de gatit suficient de mare,
pozitionat in centru pe arzdtor. Informatii referitoare la
diametrul vasului de gatit gasiti la — "Recipiente
adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implica una sau doua etape.
Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

£ FMetoda de preparare
i) Treapta de preparare termici

(® Durata de preparare in minute

Metodele de preparare din tabel

ol .

Fierbere

ol . v s

Continuarea prepararii

= Cresterea presiunii in oala sub presiune

Mentinerea presiunii in oala sub presiune

&%~ Sotare puternici

—5— Sotare ugoari

@ Topire, dizolvare

* Fara capac

* %

Amestecati constant

Indicatie: Simbolurile nu apar pe aparat. Ele sunt
orientative pentru diversele metode de preparare.

Apar informatii cu privire la pregatirea preparatelor pe
diverse arzidtoare. Optiunea recomandata este
mentionat3 pentru primul arzitor. In prezentarea
generald a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.
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Exemplu: Preparatul Timp  Etapa1 Etapa 2
Aitor  totlin = 50 &5 @O
Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2 min.
Arzator totalin = v O & 90O Ravioli
min. A. puternic  9-14 9 46 6 58
Supe, supe crema A. normal 17-22 12-14 5-8
Supa de peste A. pentru wok 10-15 8 57 8 58
Arzator puternic 12-17 8 79 1 58 Legume si leguminoase
Arzétor normal  17-22 8 1113 169 Cartofi fierli (piure, salata de cartofi)
Arzdtor pentru 1015 9 68 4 47 A.puternic 2328 - 9 810 15-18
k S
wo A normal 2530 5 9 1012 6 1518
Acest exemplu prezinti prepararea unei supe de peste A pentruwok 25-30 £ 7 1113 ¢ 1417
utilizand arzatorul puternic, arzatorul normal si arzator Hummus (boabe de naut piure)
pentru wok. A puternic 5055 = 10-12 4 4043
Cu arzatorul puternic (optiune recomandata), timpul A. normal 5257 12-14 40-43
total este intre 12 si 17 minute. A.pentru wok 4752 = 10-12 &= 37-40
Etapa 1: fierbere. Setati treapta de preparare Linte
termici 8 pentru 7-9 minute. A.puternic  40-45 8-10 3235
Etapa 2: continuarea prepardarii. Schimbati pe A. normal 50-55 18-20 6 32-35
treapta de preparare termicad 1 pentru 5-8 minute. A. pentru wok 4550 6 20-22 4 95098
Informatiile sunt valabile, de asemenea, si pentru Legume prdjite
celelalte arzatoare propuse. A puternic 1217 &5-* 7 68 &S~ 6 69
A. normal 1520 -+ 810 &% 7 710
Preparatul Timp  Etapa 1 Etapa 2 Arzdtor dual 1015 &%+ 5.7 &%+ 5 58
Arzitor totalin = 5 © &5 00 pentru wok
min. Legume proaspete sotate**
[ N
Supe, supe crema A. pentru wok 6-8 o 6-8
H $444¢
Supa de pegte A. puternic 6-8 * 6-8
A.puternic 1217 8 79 1 58 Cartofi préjti
A. normal 17-22 8 1113 6-9 A. pentru wok 15-20 -t 15-20
A. pentru wok 10-15 9 68 4 47 A puternic 1520  S-* 9 1520
Crem4 de dovleac, ciorbi A. normal 2530 S~ 25-30
A. puternic  30-35 9 10-12 5 2023  oui
A. normal 45-50 9 1517 6 30-33  Shakshuka (ous in sos de rosii)
A. pentru wok 25-30 9 810 2 17-20 A. normal 1520 &%~ 9 1012 &> 4 58
Minestrone (supa de legume) A. puternic 1318 & 79 <S5~ 3 69
A puternic  47-52 9 10-12 5 37-40 Arzitordual 1520 &5 6 1113 o 4 47
A. normal 57-62 9 1012 6 4750 pentru wok
A. pentru wok 43-48 8 810 3 3538  Omletd (1 portie)
Taitei si A. normal 35 i 35
aitei si 9rez A. puternic 24 &+ 9 24
Spaghetti =
- — — A. pentru wok 2-4 * 2-4
A. puternic 18-22 * 9 810 6 10-12 _ _
A normal 2024 €3 9 1012 T3 ioqg  ortilaspaniold
. nor - * - - .
n " Teo =+ § 870 = & 10T A.puternic 2530 &+ 25-30
. pentru wo - B - -
P — — A. pentru wok 1823  &%* 18-23
Orez —
A , 7o == 9 57 — TXTS Arzitor dual  25-30 &+ 25-30
- puternic i} ' i pentru wok
A. normal 18-23 9 79 11-14
A. pentru wok 15-20 8 46 11-14
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Preparatul Timp
Arzitor total in
min.

Produse preparate

Etapa 1

e

T

- == R
RO I v S}

Crochete congelate (16 buc.)

Crochete de peste congelate (12 buc.)

Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2
Arzator totalin 25 6, ® © @O
min.
Sosuri
Sos Béchamel**
A.economic 1015 #M* 6 2-4 F=* 6 8-11
A. normal 1015 {8 5 24 FF* 8-11
A. pentru wok 3-8 M 5 12 5+ 5 26
Sos cu branza cu mucegai albastru**
A. economic 4-6 M 7 46
A. normal 35 M+ 7 35
A.puternic 35 M 5 35
Sos Napoletana
A. normal 1823 &% 6 24 SH-* 4 16-19
A.pentruwok 13-18 &%+ 7 1.3 <5-* 5 1215
A.puternic 1520 &%-* 8 1.3 H-* 6 1417
Sos Carbonara
A. normal 10-15 <&5-*6 57 <5-* 3 58
A. puternic 813 =5-*5 46 <-*3 47
A.economic 10-156 <5-* 9 57 <H5-*5 58
Peste
Merluciu in stil roman
A. puternic  5-10 &% 8 510
A. normal 8-13 &+ 9 813
A. pentru wok 4-9 &5-% 6 49
Somon la cuptor
A. puternic  5-10 &* 7 24 IH5- 1 36
Arzitor dual  5-10 &+ 6 24 - 1 36
pentru wok
A. pentru wok 7-12 &+ 8 24 <5~ 1 58
Scoici
A. puternic 57 9 57
A. pentru wok 4-6 9 46
A. normal 10-12 9 1012
Carne
Piept de rata (1 buc.)
A. normal 6-8 &% 7 68
A. puternic  9-11 &% 7 911
A. pentru wok 6-8 &+ 5 68
File de vitd Stroganoff
A. puternic  8-13 &% 9 813
A. pentru wok 5-10 &% 8 510
A. normal 1217 &+ 9 1217
Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)
A puternic  7-12 &+ 9 24 &+ 6 58
A. pentru wok 7-12 &*x 9 24 &%+ 6 58

A. normal 7-12 &% 9 712

Carne tocata (placinta cu carne, chiftele, sos bolognese)

A.puternic 1520 &S+ 8 1520
A. normal 2025 &% 9 20-25
A.pentruwok 1520 &S5+ 6 1520
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A. puternic  6-10 &~ 8 610
A. pentru wok 5-9 &~ 8 59
A. normal 8-12 s 8 812
Carnati la gratar (12 buc.)
A. puternic  5-10 — 13 & 7 47
A. normal 7-12 — 7-12
A. pentru wok 5-10 — 13 & 7 47
Carnati fierti (12 buc.)
A. normal 813 9 813
A. pentru wok 9-14 9-14
A. puternic  7-12 7 712
Hamburgeri (4 buc.)
A. puternic 49 e 13 &5+ 7 36
A. pentru wok 4-9 S, 13 &+ 7 36
A. normal 5-10 S 13 &%+ 8 47
Legume congelate**
A. puternic  7-12 i 712
A. pentru wok 5-10 & 5-10
A. normal 1217 &8~ 12-17
Pizza (diametrul 20 cm)
A. pentru wok 4-8 5~ 1 438
A. puternic 1620 <>- 1 1620
A. normal 2025 <5~ 1 2025
Deserturi
Orez cu lapte™
A. normal 30-35 * 9-11 * 21-24
A.economic 4045 * 12-14 * 28-31
A. pentru wok 35-40 * 11-13 : 2497
Ciocolata cu lapte
A.economic 10-14 {#r* 1 10-14
A. normal 1620 @+ 1 1620
Clétite (4 buc.)
A. puternic = 17-22 &« 13 &+ 5 16-19
A. pentru wok 8-13 SMs* 7 13 &+ 4 710
Arzitor dual  9-14 &+ 5 13 &S+ 4 811
pentru wok
Budinca de paine
A puternic  25-30 = 10-12 6 1518
A.pentru wok 2328 = 8-10 15-18
A. normal 27-32 =~ 10-12 o 17-20
Budinca spaniola**
A. puternic 38 * 5 38
A. normal 813 * 813
A. pentru wok 3-8 * 2 38
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Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2
Arzator to.tal ngS Lo o 90
min.
Pandispan (in bain-marie)
A. puternic 3540 9 3540
A. pentru wok 40-45 9 4045
A. normal 4550 9 4550

Sugestii pentru gatit
Pentru pregétirea supelor crema si a
leguminoaselor, folositi o oald sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oald sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Addugati toate ingredientele de la
fnceput.

Cand gatiti cartofi si orez, acoperiti intotdeauna
vasul cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiarta
fnainte de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati
apoi treapta de preparare termica pentru a continua
procesul de preparare.

Mai intai incalziti uleiul in tigdile pentru preparare.
Imediat dupéd ce ati inceput préjirea, mentineti
temperatura constantd, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai
multor portii, agteptati pana la atingerea din nou a
temperaturii de preparare. intoarceti regulat
alimentele.

Atunci cand preparati supe, creme, linte sau
mazare, introduceti toate ingredientele in acelasi
timp in vasul de gatit.

Curatare si intretinere

Curatare
Odatéa aparatul racit, curdtati cu un burete, apa si sdpun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacdra sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate ldsa resturi metalice pe
gratare.

Curatati arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curatati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgéaria plita de gatit.

Uscati complet arzdtoarele si gratarele, intotdeauna.
Prezenta picaturilor de apd sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupa curitarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

- Pentru curatarea aparatului, nu indepértati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

- Nu utilizati aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

- Daca plita de gatit dispune de un panou de sticla sau
de aluminiu, nu utilizati un cutit, racletd sau ceva
similar pentru a curdta imbinarea cu partea metalica.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Datoritd temperaturilor inalte pe care le suporta,
arzatorul pentru wok si zonele din otel inoxidabil
(recipientul pentru grasime, zonele invecinate ale
arzatoarelor, etc.) isi pot schimba culoarea. Acest lucru
este normal. Dupa fiecare utilizare, curatati zonele
respective cu un produs adecvat pentru otel inoxidabil.

Se recomanda utilizarea regulatéd a produsului de curatare
disponibil la Serviciul nostru tehnic cu codul 464524,

Atentie!

Agentul de curatare pentru inox nu trebuie sa fie utilizat
in zona din jurul comenzilor. Indicatiile (serigrafia) se
pot sterge.

Nu lasati lichide acide (zeamd de lamaie, otet etc.) pe
plita de gatit.
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Solutionarea anomaliilor

In anumite cazuri, anomaliile detectate se pot solutiona
usor. Inainte de a apela la Serviciul Tehnic, tineti cont

de urmétoarele sfaturi:

Anomalie

Cauza posibila

Solutie

Functionarea electrica
generala este avariata.

Siguranta fuzibila defecta.

Controlati dacé siguranta fuzibila din tabloul gene-
ral de sigurante fuzibile este avariata si schimbati-
0.

Intrerupatorul automat sau un intrerupator dife-
rential s-a deconectat.

Verificati in tabloul general de comanda daca s-a
deconectat intrerupatorul automat sau un intreru-
pator diferential.

Aprinderea automaté nu
functioneaza.

Este posibil sa existe reziduuri de alimente sau
de produse de curétare intre buijii si arzatoare.

Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

Arzatoarele sunt umede.

Uscati cu grija capacele arzatorului.

Capacele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Verificati pozitionarea corecta a capacelor.

Aparatul nu este conectat la impamantare, este
conectat gresit sau impamantarea este defecta.

Luati legatura cu electricianul.

Flacara arzatorului nu este
uniforma.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Pozitionati in mod corect piesele pe arzatorul
corespunzator.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.

Debitul de gaz nu pare
normal sau nu iese gaz.

Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.

Deschideti posibilele chei intermediare.

Dacd gazul provine de la o butelie, verificati sd nu
fie goala.

Schimbati butelia.

Se simte miros de gaz in
bucatarie.

Un robinet este deschis.

Inchideti robinetele.

Racord gresit la butelie.

Verificati ca racordul sa fie perfect.

Posibild scurgere de gaz.

Inchideti cheia generali de gaz, ventilati incipe-
rea si anuntati imediat un tehnician autorizat pen-
tru revizia si certificarea instalatiei. Nu utilizati
aparatul pana cand nu v-ati asigurat ca nu exista
nicio scurgere de gaz la instalatie sau la aparat.

Arzatorul se stinge imediat
ce comanda a fost elibe-
rata.

Nu ati mentinut comanda apéasata suficient timp.

Odata aprins arzatorul, mentineti comanda apéa-
sata cateva secunde mai mult.

Canelurile arzétorului sunt murdare.

Curétati canelurile arzatorului.
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Serviciu de asistenta tehnica

Ambalaj si aparate uzate

Daca se solicitd Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numérul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta cu
caracteristici, situatd in partea inferioard a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gésiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Bazati-vd pe competenta producatorului. Astfel veti avea
siguranta ca reparatiile au fost executate de tehnicieni
de service instruiti, care sunt echipati cu piese de
schimb originale pentru cuptorul dumneavoastra.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo daund sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, vd rugdm sa ne instiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in tara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentati
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.

Daca pe placuta cu caracteristici ale aparatului apare
simbolul E, tineti seama de urmaétoarele indicatii:

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
ﬁ Directiva Europeand 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

EE clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.

Ambalajul aparatului dumneavoastrd a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie
eficientd in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitdm s contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectadnd urmatoarele
instructiuni:

depozitati ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

inainte de a arunca un aparat la care doriti sa
renuntati, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locald despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

nu aruncati uleiul uzat la chiuvetd. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de
colectare, sau, in lipsa acestuia, la un container de
gunoi (va ajunge intr-un loc de deversare
supravegheatd; probabil nu este cea mai buna
solutie, insd evitdm contaminarea apei).
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Ucnonb3oBaHWe No HasHa4YeHUIO 38
BamHble yrazaHUA NO TeXHUKe 6e30NacHOCTH 40
Bawa HoBasA Bapo4Han naHenb 41
OnemMeHThl ynpaBneHUs U ropenku 41
HononHutensHoe o6opyaoBaHue 42
Fa3oBble KOHPOPKH 43
PyuyHoe BkntoueHue 43
ABTOMAaTMUYECKUI MOZIKUT 43
Cuctema ras-koHTposnb 43
BbikntoueHne KoHPopKM 43
MpumeyaHnua 43
Mocyna 43
Moaxoaswas nocyna 43
YKasaHWs Mo MCNONb30BaHUIO 44
Ta6énuua NpUroToBreHUA 44
MHbopmauns o npuBeaEHHbIX B Tabnvue AaHHbIX 44
OuucTtKa 1 yxon 47
Ouunctka 47
Yxoa 47
YcTpaHeHUe Henonanok 48
CepBUCHbIN LEHTP 49
YcnoBuA rapaHTUAHOTO 0BCNy>KUBaHUA 49
YnakoBKa v oTpa6oTaBLuMe Nprubopbl 49
MpaBunbHaA yTMNM3aumMa ynakoBKM 49

Bonee noapo6Hyto MHpopmaunuo o NpoayKLuu,
NPUHaANIeXXHOCTAX, 3anacHbIX YacTax U cnyxbe cepBuca
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store
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Ucnonb3oBaHUe Nno
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO 03HaKOMbTECH C AaHHBIMMU
MHCTPYKUMAMU. TONbKO Nocne 3Toro Bbl
CMOXKeTe npaBubHO U 6e30nacHo
nonb3oBaTtbcA cBoMM npubopom. CoxpaHute
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauMnm 1 MOHTaXKY U,
ecnu npubop nepexoauT K Apyromy
nonb3oBaTento, nepeaganTe emy 310
PYKOBOACTBO.

Mpn HEeBbINOSTHEHUU UHCTPYKLMUH,
coJepxaLlimxca B JaHHOM pyKOBOJCTBeE,
Nnpou3BoAUTENIb OCBOOOMK AAETCA OT BCAKOMH
OTBETCTBEHHOCTM.

[NpnuBeAeHHbIE B AAHHOM PYKOBOACTBE PUCYHKM
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbBIMM.

He cHuMmaiiTe 3awimMTHYIO YyNnakoBKy C
anekTponpubopa A0 MOMEHTa NpPoBeAEHHUSA
MOHTa)ka. Ecnu Bbl 3ameTnnun Ha npubope
cneAabl Kakux-nMbo noBpexXAeHWI, He
noakntouaiTe ero K cetu. CBAXKUTECH C HALLUM
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

HaHHbIM NnpMBop OTHOCKUTCA K TPETLEMY KNaccy
3awuTel no ctaHaapTty EN 30-1-1 ana razosbix
npnbopoB: BCTPOEHHOe 060pyAOBaHHMeE.

MNepean Tem, Kak yCTaHOBUTb HOBYHO BapOUHYHO
naHenb, N03aBoTbTECh O TOM, YTOObl YCTaHOBKA
npoBoAMNachk B COOTBETCTBUU C PYKOBOACTBOM
MO MOHTaXKy.

HaHHbIi npnbop Henb3A ycTaHaBNMBaTb Ha
AXTax M B aBTOKEMMNepax.

HaHHbIi Nprbop MOXXHO yCTaHaBNMBaTb TONTIbKO
B XOPOLUO NPOBETPUBAEMbIX NMOMELLIEHUAX.

OT10T Npubop He npeaHasHayeH And
UCNOJIb30BaHUA C BHELUHUM TaiMEPOM UK
NynbTOM ynpaBneHus.
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Bce onepauuu no yctaHoBKe, NOAKITIOUEHHUIO
K 3JIEKTPOCETHU, HaNnaaKke U agantauum K
Apyromy Buay rasa JOJIHbl MPOBOAUTbLCA
cepTUdULUPOBaAHHbLIM CNeLranucTom B
cooTBEeTCTBHUUA CO BCEMHU JZIEI:ICTBVIOLLIMMM
HOpPMaMH1 U 3aKOHO4AaTEeNbCTBOM, @ TaKMe C
npeanucaHUAMU MECTHbIX ra3o- U
3NeKTpocHabatowux KomnaHun. Ocoboe
BHUMaHUWe cneayeT yaenuTtb TpeboBaHUAM K
BEHTUNALMUM.

HaHHbI NpMbop HacTPOeH ANA UCNONb30BaHUA
C ra3om, yKasaHHbIM B TabnmMuke ¢
xapaktepuctukamu. [pn HeobxoanMOCTH
nepeHacTpouTb ero And UCMoNb30BaHNUA C
APYrMM TUMOM rasa 03HaKOMbTECh C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXky. [lna aaantaunm
npubopa K Apyromy TUny raza pekoMeHayem
CBA3aTbCA C HALLMM CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

HaHHbI npubop npeaHasHauveH
UCKITIOUUTENBHO AnA ObITOBOro UCNOb30BaHUA
¥ HEe MOXXET MPUMEHATLCA B MPOMBbILLIEHHbIX
UM KoMMepyeckux uenax. Mcnonbsyite
NprMOOpP TONBKO ANA NPUrOTOBNIEHNUA MULLIK, a He
Ana oborpesa nometlleHun. apaHTuA
npon3BOANTENA AENCTBUTENIbHA TONTbKO B
cnyyae ucnonb3oBaHuA npubopa no
Ha3HaYeHMuo.

HaHHbI npubop npeaHasHayeH aAns
MCNonb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
HaZ ypOBHEM MOpH.

He octaBnaiite paboTtatowwmii npubop 6e3
npucMmoTpa.

He ncnonbayirte salntHble KpbILLKK ANA
BapOYHOM NaHENM 1 3aLLMTHbIE OFrpaXKAeHUa AA
AleTel, 3a UCKNOYEHMEM PEKOMEHAOBAHHbIX
Npou3BOAMTENEM BapOYHOMN naHenu. J1o
MOXXET NPUBECTU K HECYACTHOMY CJyyalto,
Hanpumep, BCNeACTBME Neperpesa, BO3ropaHusa
WnKn oTcnoeHusa GpparmeHToB MaTepUasos.

HeTtn no 8 nert, n1ua c orpaHMYeHHbIMU
b13NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXMHECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, a TaK>Ke nnua, He
obnaaaroLne AOCTaTOYHBIMU 3HAHWAMM O
npubope, MOryT MCnonb3oBaTb NPMOOP TONbKO

ru

noa NPUCMOTPOM JUL, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, MK nocne NnoApoBHOro
MHCTPYKTa>ka M OCO3HaHUA BCEX OMACHOCTEMN,
CBA3aHHbIX C 9KCnnyaTauuen npubopa.

Hetam He paspeluaeTtcsa urpatb ¢ NpUOGOpPoOM.
OuuncTka n obcnyknBaHue npubopa He AOSIXKHbI
NPOU3BOANTLCA AEeTbMMU, 3TO AONYCTUMO,
TONbKO ecnn oHu ctapwe 15 net un ux
KOHTPONMPYIOT B3pOCHbIe.

He nonyckainte neteit mnaawe 8 net k npubopy
U ero ceTeBOMy MpoOBOAY.
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/A BamHble yKkaszaHuA no
TeXHUKe 6e3onacHoOCTH

A TMpenynpemnaeHue — CyuiecTeyeT
OonacHoOCTb BO3ropaHus!

CkonneHve rasa B 3aKpbITOM NMOMELLEHWM
MOXXeT NpMBECTH K Bo3ropanuto. Cneaute,
4yT0Obl BO BpeMs paboTbl BAPOYHON NaHenu He
6bino ckBo3HAKOB. CTpyA Bo3ayxa MOXeET
3a4yTb Nnamsa Ha KoHpopkax. BHumaTensHo
03HaKOMbTECb C MHCTPYKLUMAMM U NpaBUnamm
TEXHUKM JKCMyaTauum ra3oBbix KOHGOPOK.

A MpepynpempeHune — CywectayeT
OnacHoOCTb oTpaBneHus!

Mcnonb3oBaHue razosoro npubopa nosbilLaeT
TemnepaTtypy, BNaXXHOCTb U KOHLEHTPaLMUIO
NPOAYKTOB CropaHus B NOMELLEHWUM, FAe OH
ycTtaHoBneH. Heobxoanmo obecneuntb
XOPOLLYHO BEHTUNALMIO KYXHU, B OCOOEHHOCTH
BO BpeMs paboTbl BapOYHOMN NaHenu: He
3arpoMoXkanTe oTBEPCTUA €CTEeCTBEHHOM
BEHTUNALMU WU YCTAaHOBUTE YCTPOWCTBO Ans
MexaHU4YeCKon BEHTUNALMK (BbITAXKKY). [Mpu
NPOAOKUTENIBHOM UM UHTEHCUBHOM
“cnonb3oBaHUKU Npubopa MOXKET NOHaA0BUTLCA
ZAI0NoNHUTENbHOE UK 6onee MHTEHCUMBHOE
npoBeTpMBaHWE: OTKPOMTE OKHO UMK yBENuubTe
MOLLHOCTb MEXaHUUYECKOW BbITAMXKKMU.

/A MpepynpempeHune — CywectayeT
onacHocTb oxoral

KoHpopKkM M NOBEPXHOCTb BOKPYT HUX
cunbHO HarpesatoTcA. He npukacaintechb K
packaneHHon nosepxHocTu. He nonyckante
K nauTe aeten mnaawe 8 nert.

Ecnu 6annoH co CXXM>KEHHbIM ra3om
HaxoAMTCA He B BEPTUKANIbHOM MONOMXEHUMH,
TO CXXM>KEHHBIA NponaH-0yTaH MoXeT
nonacte B npubop. Npu atom ns ropenok
MOXXET BblpBaTbCA CUITbHOE Nnams.
HekoTtopble yactn npubopa moryt
NOBPeAUTLCA U CO BPEMEHEM CTaTb
HerepMeTUUYHbIMK U3-32 HEKOHTPONTMPYEMOro
BbIXOAa rasa, 4To MOXXeT NPUBECTH K
oxoram. [lep>kute 6annioHbl CO CHUKEHHBIM
rasom Bcerga B BEPTUKaSIbHOM MOSIOXKEHUM.
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A\ TMpepynpemneHue — CyiecTeyeT
onacHoCTb noxapal

KoHpOpKK 04eHb CUNBLHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He knaaute
NerkoBOCNIaMeHALWmnecs npeamMeThbl Ha
BapOYHyto naHenb. He ncnonb3syire
BapOYHYIO NaHesb B KayecTBe MecTa
CKNaaAnpoBaHMA NPeaMETOB.

Henb3a xpaHuTb 1 ncnonb3oBatb BONKU3M
AaHHOro anekTponpubopa unu NoA HUM
eKue XMMUYECKHe CpeacTBa,
razoobpasHble BeLLECTBa,
NEerkoBOCMNNaMEeHALMECA MaTepuansl U
HenuLieBble NPOAYKThI.

MNeperpeTbiit »XMp U Macno nerko
Bo3ropatotcA. He octasnanTte
HarpeBatoLLIMINCA XMP unu macno 6es
npucmoTtpa. Ecnu BosropaHue npousoLuno,
He 3anMBanTe oroHb Boaon. Hakpovite
CKOBOPOAY WJIM KaCTPHOJIHO KPbILLKOK, YTOObI
MOracuTb OrOHb, U BLIKNHOUMTE KOHPOPKY.

/A Mpepynpemperune — CywectayeTr
ONacHOCTb MONy4YeHua TpaBm!

Mcnonb3oBaHne noBpeXkKAeHHOW NocyAabl,
nocyabl HeNoAXoAALLEero pasmepa,
KacCTPONb U CKOBOPOA, KpaA KOTOPbIX
BbICTYNaroT 3a rPaHULbl BapOYHOMN NaHenu, a
TaKXKe HenpaBuibHaA yCTaHOBKa NOCyAbl Ha
KOHGOPKY MOryT cTaTb NPUYUHON
cepbesHbix TpaBM. Cneayite coBetam u
peKomMeHAaunamM no UCnosib30BaHUIO
nocyasl.

MNpu HekBanMPUUMPOBAHHOM pPEMOHTE
nMprMOop MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu. JTtoBble peMOoHTHblE paboThl U
3aMeHa rasonoABOoAALLMX TPYO unu
3NIEKTPONPOBOAKN AOMKHbI BbINOHATLCA
TONLKO cneunanncTamMmv cepBUCHOM
cny>6bl, NpoLIeALLMMHU CrnelmnanbHoe
obyueHue. Ecnu npnubop HencnpaseH,
OTKJIOUUTE MpeaoxpaHuTenb B 6/10Kke
npeaoxpaHuTenen Unn BelHbTE BUIIKY
CeTeBOro NpoBoJa U3 PO3ETKMU U
nepekponte noaauy rasa. Beizosurte
crneuuanvcra CepBUCHON CNyXObl.



e Ecnv KHoMKa ynpaBneHus He
MOBOPAYMBAETCA WU AEPIXKUTCA CIIULLIKOM
cnabo, eé Henb3Aa UCNOoNb3oBaTb.
O6partutecb B cepBUCHYO Cny>KOy And
PEMOHTA USIM 3aMEHbI KHOMKM yrpaBreHus.

Bawa HoBafA Bapo4yHana naHenb

i
==.:H=

HoO 0O

PeweTku
H Pyuku ynpaeneHus
ﬂ OKoHOMMYHaA KoHpopka Ao 1 kBT

4 | CraHgapTHasa koHbopka ao 1,75 kBt

dnemeHTbl yNnpaBlieHUA U TOPEJIKHU

Ha ka>kaom perynaTope ykasaHa cOOTBeTCTBYytoLlaA
ropesnka. C nomMoLbiOo PerynaTopoB MOXKHO YCTAHOBUTL B
COOTBETCTBWU C Pa3/IMYHBIMMU NONIOXKEHUAMMU TpebyemMyto

MOLWHOCTb: OT MaKCUMasnbHOIro A0 MMHUMAJZIbHOIo 3Ha4YeHuUAq.

Hukoraa He nbiTaitTecb nepeiTn 3 nonoxxewuna O cpasy B
nonoxxenue 1 nnu n3 nonoxkeHna 1 B nonoxxexue 0.

HAHaounkaTopsbl

[ @ VYnpaenaeman perynatopom ropeska

0 BeikntoueHHas ropenka

9 MakcnmanbHbI ypoBEHb MOLLHOCTH U 3NIEKTPUYECKHU
MOXKUT

1 MuHUManbHbIA ypOBEHb MOLLIHOCTH

ru

A\ TMpepynpemneHue — CyiecTeyeT
OMacHOCTb NMNOpPaMeHU NIeKTPOTOKOM!

Henb3a nonb3oBaTbcA AN OUUCTKU Bapquoﬁ
naHesin Napoo4YnCTUTENEM.

®

5 | KoHdopka noBbilleHHOW MoLwHOCTH A0 3 KBT
a Kondopka Wok no 4 kBt
OBsoiinas Kondopka Wok no 5 kBT

HO o000

HaCTpOFIKa BHYTPEHHEro njamMeHu u HaCTpOVIKa BHeLWHero
nnamMmeHu ABOWHbIX ropesiok MOryT oCyLecTBNATbLCA
HEe3aBUCUMO ApYr OT Apyra. BoamorkHble YPOBHU MOLUHOCTH!

MakcumanbHaa MOLWHOCTb
BHYTPEHHErO U BHELLHETO
nnameHu.

MuHuManbHaa MOLWHOCTb
BHELWHEero nnamMeHu,
MaKCuMalbHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHEero nnamMmeHu.

.\“\"w‘\‘

T

MakcuMmanseHaa MOLIHOCTb

9 1
\\:ntj,( BHYTPEHHEro nnamMmeHu.
= )= 2
Q—// ! ’
2k

MuHMManbHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHEero nnamMeHu.
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YTo6bl BapouHana naHenb xopoLo pabotana, cneaute 3a TeMm,
uTOGbl PELWETKU U BCe AETaNu FOPesiok Bbinn NpaBuibHO
ycTaHoBneHbl. He MeHARTe MecTamMmu KpbILLKW FOpesnok.

Bcerna octopo)kHo cHumaiiTe pewétku. [pu nepemelleHnm
OAHOW peLléTKM MOXKHO CABUHYTb M HaxoAAwMneca paaom
PELUETKMU.

AnemeHTbI

1 Caeua nomxura
2 TepmoanemeHT
3 Kopnyc ropenku
4 Kpbilwka ropenku
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HdononHuTenbHoe o6opynoBaHue

B 3aBucumMocTh OT MoAenu, B KOMMNJIEKTE C BaAPOYHOMW
naHenblo MOXXeT NMOCTaBNATLCA clieaytollee
AononHutensHoe obopyaoBaHue. Ero Mo)XHO Takxke
npuMobpecTn B HaleM CEPBUCHOM LIEHTpE.

JononHutenbHasA peluéTKa
Wok

MoaxoanT TonbKo AnA Mcnonb-
30BaHuA Ha KoHdopkax Wok.
Mcnonbayiite nocyay ¢ Bbiny-
KSbIM HOM.

HononHutenbHan peLluéTha
ana KopeBapKu

MoaxoauT Tonbko Ana ucnonb-
30BaHUA Ha CaMOW ManeHbKon
koHbopKe. Mcnonbayiite

) rnocyay ¢ AMaMeTpoMm AHa
= MeHee 12 cm.

Pl

ApTURYT
647832 (CG261)
647535 (CG291)

JdononHutenbHas peléTka
Wok

423545 HononHutenbHan pewéTka and

Kodpesapku

npOVI3BO£I.VITeJ'Ib He HeCeT OTBeTCTBEHHOCTM 3a nocneacteuAa
Hencnosb3oBaHUA N HeNpaBUIbHOIo NCNONb30BaHNA
3TOro AONOJZIHUTENNbHOTO OéOpyLlOBaHVIH.



FasoBble KOHPOPKHU

PyuyHoe BKnoueHUue

1 Haxmute perynatop BeIGpaHHOW| ropenku n noBepHUTe
€ro BNeBO A0 MaKCMMasibHOro ypoBHA MOLLHOCTH.

2 T[loaHecwuTe 3ananbHWUK UK NnamMaA (3aXkuranka, cnuyka
W 4p.) K ropernke.

ABTOMATUUECKUN NOOMMUI

Ecnu ana BapouHoi naHenu npeaycMoTpeHa GpyHKUUA
aBTOMAaTMYECKOro NoAXKura (CBeuu nomxkura):

1  HakmuTe perynatop BolOpaHHOW ropesku v NnoBepHUTe
€ro BNeBO A0 MaKCUMaNIbHOrO yPOBHA MOLLHOCTH.
Mpwu Ha)kaToM perynaTope UCKPOBbIE pa3pAAabl Ha BCeX
ropenkax sakuratotca. [openka saropaetcs.

2  OrtnycTtuTe peryndartop.

3 [MoBepHUTEe perynaATop B HY)KHOE MONOXEHHE.

Ecnu noaknr He ocyulecTBNAGTCA, BLIK/IIOUMTE TOPENKY U
NOBTOPUTE ONMCaHHbIe Bhile Wwark. B atoT pas
yZep)XuBanTe perynatop HaxatbiM B TeyeHue Gonee
anvtenbHoro spemMenu (Ao 10 cekyHa).

A MpenynpemaeHne — OnacHocTb B3pbiBa!

Ecnu no ucteyennun 15 cekyHa ropenka He 3a)krnach,
BLIKJIIOUNTE PEryiaTop U OTKPOWTE ABEpPb MU OKHO B
nomeuleHuu. Moaoxkanute MUHUMYM OAHY MUHYTY, Npexae
YeM 3aHOBO 3a)Ke4b ropenkKy.

YkasaHue: Cobnionaite makcumanbHyto uuctoty. Ecnu
CBeUM NOJXKMra 3arpA3HeHbl, 3TO MOXXEeT NPUBECTU K
HenpaBuWnbHOMY Noxury. OunilanTe cBeYn NoaAXKUra
perynapHo HebonbluoW HeMeTannmueckoi weéTkon. Cneaunte
3a Tem, 4T06blI CBEYUM noa)xmra He noaABepraancb CUIbHbBIM
yaapam.

Cuctema ras-KoHTpoOnb

Bawa BapouHan naHenb o6opyaoBaHa CUCTEMOW ras-
KOHTPOJb (TepmMonapoii), KoTopas NPenATCTBYeT yTeuke rasa
npu cnyvyanHOM yracaHwWu NiaMeHu Ha ropenkax.

ﬂﬂﬂ TOro, 4yTOObl 06EcneUYnTb BKAOUEHUE 3TON CUCTEMBbI:

1 3akrute KOHOOPKY Kak 06bIYHO.

2 He oTnyckaiTe pyuKy, a yAep)XUTe ee B Ha)KaToM
COCTOAHUM B TeYeHUe 4 CeKyHA nocne Toro, Kak
3a)KeTca nnams.

BbikniouyeHne KOHPOpPKHU
MoBepHMTE COOTBETCTBYIOLLYIO PyYKy BnpaBo A0 oTMeTKu O.

Yepes HECKONbKO CEKYHA Nocsie BbIKNOYEHUA KOHDOPKHM
pasaaetca cyxoi wenyok. OH He ABNAETCA NPU3HAKOM
HeucnpaBHOCTH, a 0O3HAYaeT, YTO OTKIOYMNACb CUCTEMA ras-
KOHTpPONA.

ru

MpumeyvaHun

Bo Bpema paboTbl KOHOOPOK MOIKET CNbILIATLCA NErK1i
CBWCT, 3TO HOPManbHO.

B nepsoe Bpema pa6oTbl HoBoro npuéopa mMoryTt
BbIAENATLCA cneunduyeckue 3anaxu. OHW He NpeacTaBRAOT
OMacHOCTW ANA 3A0POBbA U HE ABMAKTCA NPU3HAKOM
HeucnpaBHOCTH BapouHoi naHenu. Co BpemeHeM 3anaxu
MCUYEBHYT.

[Mnama opaH)keBoro uBeTa ABNAETCA HOPManbHbIM. TakoW
LUBEeT NnaMeHu MOXKeT ObiTb 0ByCNoBNEH UMetoLLehCcH B
BO3JyXe MblNblo, NPOJIMBLUENCA XUAKOCTbIO U T. A.

Ecnu nnama KOHGOpPKKU cny4yaltHO nMoracno, NoOBEPHUTE PYUKy
37O KOHPOPKK B HyNeBOE MOSIOXKEHUE U NOAOXKANTE He
MeHee 1 MUHYTHI Nepes MOBTOPHbLIM BK/OYEHUEM.

Mocyna

MoaxonAwana nocyna

HoHdopka MuHUManbHbLIN MaKcumanbHbIN
AavameTp gHa avameTp gHa
nocyabl nocyasbl

Kondopra Wok 22 cm -cMm

KoHdopka noBbieH- 20 cm 26 cm

HOW MOLLHOCTH

CranaapTtHasa koHpopka 14 cm 22 cm

OKOHOMMUHAA KOH- 12 cm 16 cm

¢dopka

Mocyaa He AomKHa BbICTyNaTb 3a NpeAesibl BApO4HOM
naHenu.
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YKa3saHu1A no UCNOosib30BaHUIO Ta6nuua NPUroTOBNEHUA

YkasaHue: Micnonb3oBaHWe HEKOTOPLIX CKOBOPOAOK WUJIH
KacTptoSib MOXKeT 0ByCIOBUTb HE3HAUYNUTESNIbHYIO BPEMEHHYIO
aAedopmMaunio BapoyYHOM NaHes I U3 BbICOKOKa4eCTBEHHOM
cTtanu. OTo HopMarnbHOe ABNEHWE, He OKasbliBaloLlee
oTpuuUaTenbHOro BO3AENCTBUA HA GYHKUMOHUPOBaHME
npubopa.

B cneaytouwei Tabnuue coaepxxutca nHbopmauus ob
ONTUMasnbHbIX CTYNEHAX HarpeBa KOHGOPOK U BPEMEHHU
NPUroToBNeHnA ANA pasnnyHblix 6ntoa. Bece naHHble
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU U yKa3aHbl B pacyérte Ha

Cnenyrou.me pexkomeHaaunmn NnoMorytT saM CO3KOHOMUTb 4eTbipe nopuum.

9NEeKTPOIHEPIrUI0 U n3berXkaTb NOBPEXKAEHUA MOCYAbI: Bpems NpHrOTOBNEHMA U CTYNeHb Harpesa KOHGOPKH

3aBUCAT OT BUAA, Be€Ca U KayecTBa NpoOAYKTOB, BUAA

Ucnonbayiite nocyay,

2N / MCrnonbL3yeMoro rasa, a TakXxe ot matepuana nocyasl. Ana
COOTBETCTBYIOLLYHO

- NPUroToBNieHNUA 3TUX BN04 NpenumMyLlecTBEHHO Obina
pasmepam Kaxaow -
Mcnonb3oBaHa NocyAa M3 Hep)KaBeloLen cTanm.

KOHPOPKHU.
He nonbayiiTecb nocyaom Bcerna ucnonb3yiite nocyny cooTBETCTBYIOLIErO pasmMepa u
ManeHbKOro AvaMeTpa Ha ycTaHaBnuBaiTe e€ no ueHTpy KoHdopku. MHbopmauuto o
6onbwmnx koHpopkax. Mnama AnameTpe AHa nocyael cM.—> "flogxoaAiyaa nocyga”
He JI0NXKHO KacaTbCA CTEHOK
nocyabl.

He nenonbayiite nocyay o UMHopmauma o npuBe€HHLIX B
/Ex NOBPEXAEHHBIM U Taﬁnnue AaHHbIX

HEepOBHbIM AHOM, KOTOpad
anII'OTOBJ'IeHVIe ntoboro 6nt0aa COCTOUT U3 OAHOMO UMK ABYX

HeyCTOFILIVIBO CTOMUT Ha
3Tanos. ﬂ,ﬂﬂ Ka)kAoro atana ykasaHbl cneayroule AaHHbIe:
nnute. Takana nocyaa Moxxet

nepeBepHyTbCA.

L,
iy

—
~ {.JCnoco6 npurotoenexua
MonbayiTech TONbKO

NOCyZOW C POBHBIM TOJICTHIM
LHOM.

o

1 CTyneHb HarpeBa KOH)OPKH

-,

® Bpemsa npurotoBneHus, MuH

He rotoBbTe 6e3 KpbILLKK

‘A
‘/ WV“ UNM C NPUOTKPBLITON
KpPbILIKO. YacTb aHepruu MpueBenéHHble B Tabnuue cnocobbl NPUroTOBNEHMUA
npu 8TOM pacxoayetcsa 3pA. LJoseneHue A0 KMNeHuA
e -
HanbHeilwee npurotosnexue
CraBbTe nocyay TOYHO Mo o
‘/ 7 Co3naHve naBneHUA B CKOPOBapKe
x LeHTPY KoHpopku. B
T | "POTHBHOM ciiy4ae oHa MonnepxaHvne naBneHUAa B CKOpoBapKe
MOXXeT nepeBepHYTbCA.
r — |He ycranasnueaite &%~ CunbHoe obxapueaHue

6onblune KacTponu u
CKOBOPOAbI HAa KOHPOPKH,
pacnono)KeHHble OKONo
pyyeK ynpasneHus.
M3nuwHuii neperpes mMoxet *
NOBPEANTb PYUKH.

=5~ Laaawee obxapusaHue
#r PacrannusaHue
Bes KpblLKK

**  [locToAHHOE NepemMellMBaHue

YcTtaHaBnuBaiTe nocyay Ha

peLIeTKH, HUKoraa He
YkasaHue: CumBonbl He noaBnatoTcA Ha npubope. OHu
—

cTaBbTe ee NPAMO Ha
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU NMPU UCMONIb30BaHUK
ropenky KOHGOpKH.
Pas3nunyHbIX cnocobos npuroToBneHuAa.

L

I'Iepen ncnonb3oBaHNEM

KOH(}OPOK yBeauTech, 4To HaHHble AnA npurotoBneHua 604 NOABNAOTCA Ha
pPeLIeTKU U KPbILUKK rOpenokK pasfnnyHblx KoHpopkax. Mcnonb3oBaHWe NepBOi ykazaHHOM
NPaBuIIbHO YCTAHOBINEHBI. KOHbOpPKKM ABNAeTCA pekoMeHAayemMoi onuneit. B o63ope
MoJaenen npuBeAeHO onucaHne BCex KOHPOPOK BApPOUHOM
ByabTe 0CTOPOXKHbLI B nalenu.
o6palleHnn c nocyaon Ha
lx BapOYHOMN NaHenm.
‘ He ynapsitte no BapouHo#
== ‘ naHenu u He KNaauTe Ha Hee

C/NULWLKOM TAXeJlble BeLlUU.
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Mpumep: Bniofo O6wee 3tan 1 97an 2
Fopenka Bpema £ b O L3 WO
Bniogo O6wee OJrtan 1 Otan 2 npuro-
KoHdopka Bpema /5 ) © T 90 ToBne-
npwuro- HUA,
ToBIe- MUWH
HuA, Puc
MHH K. nosbiluerHon  17-22 9 57 2 1215
Cynbl, KPEMOBbIE CYMbl MOLIHOCTH _
PuIGHbIR Cyn CraHaaptHaa k. 18-23 9 79 11-14
K. noBbilweHHol 12-17 8 7-9 1 5-8 KOHd)OpKa Wok 15-20 ) 8 46 2 11-14
MOLLIHOCTH Pasunonu
CraHpapTHan 17-22 8 11-13 1 6-9 K. noBbiweHHon 9-14 9 46 6 58
KoHdopKa MOLLIHOCTH
Kongopra Wok 10-15 9 6-8 4 4-7 CrannaptHan k. 17-22 1214 58
KoHdopka Wok  10-15 5-7 58
Ha naHHOM npumepe nokasaHo NpUroToBsieHne pbIGHOIrO
cyna ¢ NOMOLLbIO KOHGOPKKU NOBLILLEHHON MOLLIHOCTH, Osoum v GoGosbie
cTaHAapTHOW KOoHpopkK U KoHpopkn Wok. BapéHeiit kapTodens (ntope, KapTodenbHbIi canar)
. K. noBbilieHHo 23-28 =~ 9 810 5 15-18
Mpu ncnonb3oBaHUM KOHGOPKU NOBLILLEHHON MOLLHOCTH MOLLHOGTH
(pexkomeHayeman onuuA) obLiee BpeMA NPUroToBJIEHUA
cocTasnaeT ot 12 20 17 MUHYT. CranpaptHas k. 25-30 -r_“r 9 1012 6 15-18
Kondopka Wok 2530 = 11-13 1417
Otan 1: poBeneHne A0 KMMeHUA. YCTaHOBUTE CTyMeHb
Xymyc (ntope u3 HyTa)
HarpeBa 8 Ha 7-9 MUHYT.
K. noBblweHHoit 5055 &~ 9 1012 4 4043
OTan 2: panbHeiwee npurotoBnexHue. Mcenonbayite MOLLIHOCTH
cTyneHb Harpesa 1 B TeueHne 5-8 MuHyT. Cranpapthan k. 5257 = 9 1214 4043
JaHHble AedCTBUTENbHbBI TAKXXe ANA APYrUX KoHndopka Wok 4752 = 10-12 & 37-40
pPEKOMEeHAO0BaHHbIX KOHPOPOK. Yeuesnua
K. nosbiwenHoi  40-45 9 810 8 3235
Bniono O6wee 3Itan 1 drtan 2 MOLLHOGTH
lopernka sz:':': L o 4 0 Cranpaptras k. 50-55 9 1820 6 3235
ToBNE- Konpopka Wok  45-50 6 20-22 4 25928
HUA, OsgoLum Bo ppuTiope
MWH K. noebieHHoi 12-17 &%5-* 7 68 &5+ g 69
MOLLIHOCTH
Cyni, kpemosele cynel CravpaptHaa k. 1520 &%-* 8 810 &%+ 7 7-10
Pbi6HBIV cyn
y - - Oeonran k. Wok 1015 &5+ 7 57 &5 5 58
K. noBbiwexHon 12-17 8 79 1 58
MOLLHOCTH [MaccepoBaHHble cBeXkMe oBoLLN™*
CranaapTtHaa k. 17-22 8 1113 69 Kondopra Wok 68 =S5 6-8
KOH(bOpKa Wok 10-15 9 6-8 4 4-7 K. noBblweHHoOW 6-8 %"* 6-8
MOLLHOCTH
ThIKBEHHBIN Kpem-cyr, 6opLu
— = — Kaptodenb ¢ppu
K. noBbiweHHon 30-35 =N 9 1012 5 2023 m Wok T
MOLLIHOCTH oHdopka Wok 1520 55— 15-20
CTaH,ElapTHaFl K. 45-50 9 15-17 30-33 K. noBbiweHHon 15-20 %"* 9 15-20
Kondopra Wok _ 25:30 9 810 1720  —eoliHoo™
P CranpaptHad K. 25-30 &5-* 9 2530
MuHecTtpoHe (oBoLUHOM cyn)
K. nosbleHHoM 47-52 9 1012 5 37-40 finua
MOLLIHOCTH Lakwyka
CranpapTHaa k. 57-62 9 10-12 6 47-50 CranpaptHaa k. 1520 &%~ 9 1012 &5~ 4 58
KoHdopka Wok  43-48 8 810 35-38 K. noBbiwenHoin 1318 &%~ 8 79 <5~ 3 69
MOLLIHOCTH
MakapoHbl 1 puc OeoiiHaa k. Wok 1520 &% 6 1113 &5~ 4 47
Crarerrv _— _ Owmner (1 nopu.)
K. nosbilienHoi  18-22 pt* 9 810 6 1012 Cranpapthan k. 35 < 8 35
MOLLIHOCTH - _ o ~— o 22
CravpaptHaa k. 20-24  &3* 9 10-12 10-12 M'OIE:,;:L_':EHHOM i i
KoHdopka Wok 1822  fgt* 8-10 10-12 Kondopra Wok 24 %> 5 04
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Bniono O6wee 3dtan 1 dtan 2 Bniono O6uwee 3tan 1 dtan 2
Fopenka BpemMAa {3 L O L @O0 Fopenka spemMAa &3 L O O WO
npuro- npuro-
TOBRE- ToBneE-
HUA, HHUA,
MUH MUH
McnaHckana TopTunba BedcTporaHos
K. noBbiwenHon 2530 &%-* 9 2530 K. nosbiwenHon 8-13 &+ 9 813
MOLLIHOCTH MOLLIHOCTH
KoHpopka Wok 1823 & 9 18-23 KoHdopka Wok  5-10 &% 8 510
OeonHas k. Wok 25-30 &%-* 7 25.30 CrangaptHaa k. 1217 &% 9 1217
Coycbl KypvHbIi WHWuenb (KypuHaa rpyaka, dune, 8 wr.)
= K. nobileHHoi  7-12 &9 24 &6 58
Coyc «bewiamenb»
5 54 = o MOLLIHOCTH
OKoHoMuyHaA k. 10-15 E.,J- - - Kondopra Wok  7-12 S+ 9 04 S« 6 58
CranpaptHaa k. 10-15 -[;;]- 5 24 5 811 Crannaprran k. 712 S _x 9 7192
Kongopka Wok 38 ot 5 12 5 26 MscHo# dapLu (MAcHo nawTeT, bpukaaenbku, coyc «bonoHbese»)
Coyc ¢ cbipom ¢ rony6oii nneceHb™* K nosuiuennon 1520 & _» g8 1590
OKoHOMMYHaA K. 4-6 @ 7 46 MOLLHOCTH
CraHpaptHaa K. 35 M 7 35 CravpaptHas k. 20-25  &%-* g 20-25
K. nosbiwenHoit 35 M 5 35 Konpopka Wok 1520 &5-* 6 1520
MOLLIHOCTH
Coyc «Hanonetana» FoTOBbIE NPOAYKTbI
Cranaaptian k. 1823 v 6 24 ~_* 4 1619 3amMoporxeHHble KpokeThl (16 LwT.)
KoHpopka Wok 1318 &%+ 7 1.3 S 12-15 3amopoyKeHHble pbiBHbIE Nanouku (12 wr.)
K. nosbiweHHoi  15-20 W _x g 13 [ * 6 14-17 K. noBbiweHHoi 6-10 — 8 6-10
MOLLIHOCTH mowiHocTH
Coyc <KapGoHapa Kondopka Wok  5-9 & 8 59
CraHpaptHaa k. 10156 <&5-* 6 57 =-* 3 58 CranpaptHan k. 812 S~ 8 812
K. noBblweHHoi 8-13 o-* 5 46 So-* 3 47 XapeHble konbacku (12 wr.)
MOLLHOCTH K. noBbiweHHoi  5-10 & 9 13 & 7 47
OkoHomunuHaa k. 10-15  &5-* 9 57 <5—-* 5 58 MOLLHOCTH
CraHpaptHaa k. 7-12 — 7-12
Pbi6a TSy 888
KoHndopka Wok 5-10 1-3 — 7 47
XeK no-pumcku
M 570 =8 510 Capaenbku (12 wr.)

- MOBBILUGHHON - ) CraHpaptHaa k. 8-13 9 813
MOLLIHOCTH ==
CranpaprHan k. 813 S+ 9 813 KoHndopka Wok 9-14 9-14
Kondopka Wok 49 R —Y K. noBelleHHOH  7-12 7 712

MOLLIHOCTH
3aneuéHHeblii nococb
m SRR TS ) - S LLHuuenun no-ramByprcku (4 wr.)

. MOBbLILLUEHHON - * - = - — T o
MOLLHOGTH K. noBbilweHHoi  4-9 —* 9 13 —* 7 36
LeoitHaa k. Wok 5-10 & 6 24 5~ 1 36 Motnoo™

i - . KoHndpopka Wok  4-9 &+ 9 13 &+ 7 36
K Wok 7-12 * 24 <S5- 1 b
otopka Wo 8 58 CrangaptHaa k. 5-10 &5+ 9 13 &+ 8 47
Monntocku s
m 57 = 3amopo)KeHHbIE OBOLLM

- MNOBBILIGHHOM = K. nosbiweHHon  7-12 &+ 9 712
MOLLIHOCTH
K Wok 46 =5 1% MOLLIHOCTH
COH¢0PK3 0 KoHdopka Wok  5-10 &5+ 9 510

. 1012 = 9 1012

Taninaprhad K CranpaptHad k. 1217 &S 9 1217

Msaco Muuua (anametp 20 cm)

YTuHas rpyaka (1 wr.) Kongopka Wok  4-8 > 1 48
CranpaptHan k. 68 % 7 68 K. nosblwenHoit 1620 <5~ 1 16-20
K. noBbieHHon  9-11 &% 7 911 MOLLIHOCTH
MOLLIHOCTH CrangaptHaa k. 2025 <5- 1 20-25
KoHdopka Wok 68 &-* 5 68
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Bnogo
lopenka BpemA
npwuro-
TOBNE-
HUA,
MUH
HecepThbl

==

L

O6wee 3ran 1

PvcoBblii nyanHr**

CraHpaptHasa K. 30-35 8 911 * 2124

OkoHOoMUYHanA K. 40-45 9 1214 * 2 2831

KoHdopka Wok  35-40 * 7 1113 * 1 2497
LLlokonaa ¢ monokom

OkoHomumuHaa k. 10-14  {* 1 10-14

CraHpaptHas k. 1620 {t* 1 16-20
®paHuysckue 6MHUMKK (4 LT.)

K. nosbiwenHon 17-22 &S+ 7 1.3 &S+ 5 16-19

MOLLIHOCTH

KoHndopka Wok  8-13 M, 7 13 &+ 4 710

Osonxan k. Wok 9-14 &+ 5 1.3 x4 811
Xne6Hbii nyanHr

K.nosbiwenHoin 2530 =~ 9 10-12 6 1518

MOLLIHOCTH

Kondopka Wok 2328 r- 9 810 7 15-18

CrangaptHaa k. 27-32 =~ 9 1012 7 1720
McnaHckuid nyamHr**

K. noBbiweHHon 3-8 * 5 38

MOLLHOCTH

CraHpaptHaa k. 8-13 * 813

KoHdopka Wok 3-8 * 2 38
Cno6Hblit nupor (Ha BoaaHoN 6aHe)

K. nosbiwexHon  35-40 9 3540

MOLLIHOCTH

KoHndopka Wok  40-45 G 9 4045

CraHaaptHaa k. 45-50 e 9 4550

CoBeTbl N0 NPUroTOBIEHUIO 6ntoa

Ina npurotoeneHna kpemoBbix cynos u 6060BbIX

ucnonb3yiTe ckopoBapky. Bpemsa npurotosnenun

3Ha4YnNTeNbHO YMEHbLUaeTCcH. anI ncnonb3oBaHUU

CKOpOBapK#u cnenyFITe YKazaHnam usrotosutenda.

Barpysme BC€ MHrpeaAneHTbl B caMOM Ha4ane.

Mpwu npurotoBneHun kaptodena n puca Bceraa
3aKpbiBaiTe Nocyay KpblLKOW. 3TO no3BonAeT

3HAYNTENbHO YMEHbLWWUTb BpeMA NPUTroToBNEeHUA.

Mpexxae yem Bbl 3arpy3nTe MakapoHbl, PUC UK
KapTodenb, BoAa AOSHKHA 3aKUNeTb. 3aTemM
oTperynupyiTte cTyneHb Harpesa KOHQOPKK AnA

npoAOo/IHKEHUA BapKH.

Mpw >xapke NpoAyKTOB cHavana pasorpeite macno. B

Hayane npouecca »apKu obecneubTe NOCTOAHHYIO

TemMmnepartypy, npu HEeoBX0AMMOCTU UBMEHUB CTyneHb

Harpesa. [1py NpUroToBNEHUN HECKONbKUX NOPLUI

[OXXAUTeChb, Noka cHoBa ByaeT AOCTUTHYTA
TemMnepartypa npurotosneHus. PerynapHo
nepesopaynBanTe NPOAYKT.

Ecnu Bbl roToBUTE CyNbl, KPEMOBbBIE CYyMbl, YEUEBULY

UK HYT, ONHOBPEMEHHO 3arpys3ute BCe UHIPeANEeHTHl B

nocyay.

OuucTtKa n yxon

OuucTKa

Koraa BapoyHaA naHesb OCTbIHET, NPOTPpUTE €€ C NOMOLUbIO

ryéKM, BOAbl U Mblna.

Kaxxablt pas nocne ncnonb3oBaHWA NPOTPUTE NOBEPXHOCTb

AeTaneil TOpenkuU Nocne Toro, Kak oHa ocThiHeT. [ake

HebonbluKe 3arpA3HEHUA (NpUropesLUMe NPOAYKTbI, Kaniu

>XMpa U T. MN.) Np1 NOBTOPHOM HarpeBaHWM 3aneKyTcA Ha
NMOBEPXHOCTU, M NOTOM ux ByAeT TPyAHO yaanuTe. YTobel
nnamd ropeno poBHO, He0BXOAMMO coaep)KaTb B HUCTOTE
BCE OTBEPCTUA U NPOPE3N FOPESKH.

Or nepeaBu>XXeHMA HEKOTOPbIX BUAOB NOCYyAbl Ha peLlleTKax

MOTryT oCcTaBaTbCA MeTanIM4yecKkne cneabl.

FopenKM N peweTkn cneayet MbiTb BOAOW C MbIJIOM C
NOMOLLBbI HEMETANNTMYECKOW LLUETKH.

ByabTe 0CTOPOXKHbLI MPK MPOMBIBAHWM PELUETOK, Ha KOTOPbIX

yCTaHOBNEHbl pe3nHOBbIE Npoknaaku. MNpoknaaku moryT
cneTeTb, M TOrAa peLleTka nouapanaet BapoOYHYH NaHenb.

Bceraa nocyxa npotupaiTe aAeTanu ropenok U peLieTku.
Hanunuue Ha HMX Kanenb BOAbl UM BRAXHbIX yHaCTKOB B
Hauane npouecca HarpeBaH1A MOXXeT NOBPEeAUTb dMalb.

[Mocne npombIBKM ¥ BbITUPaHUA AeTanei ropenok yéeanTechb B
TOM, YTO KPbILLKK NPaBUIbHO YyCTaHOBJIEHbI HA pacceKaTenax.

BHumaHue!: -[1na ounctkn npubopa He cHumamnTe
anemeHTbl ynpasnexua. [poHukwan B npubop Bnara
MOXeT noBpeAUTb npubop.

- He ucnonbsyiite napoounctutenun. 1o Moxet
noBpenTb BAPOYHYIO NaHeb.

- Ecnu Ha BapO'—IHOﬁ naHenn nmMmeetTcAa CTeKnAaHHaAa Unum
alromMunHneBand NOBEPXHOCTb, HE I'IOl'Ib3yI?ITer anqa

O4YUCTKU €e CTbIKOB C MeTaJlI/IOM HOXXaMMu, CeréKaMVI n

APYrMMU NOAOBHLIMU MHCTPYMEHTaMMU.

Yxon

Ecnu Ha BapoOy4yHYO NaHeNnb Npoaunachb Kakaa-ToO XXNAKOCTb,

cpasy BbITpUTE ee. TakuM 06pa3omM MOXKHO n3berkatb

npunMnaHnAa OCTaTKOB NMULLUK U BNOCNeACTBUN COKOHOMMUTb

ycunnma no OYUCTKE naHenun.

M3-3a BLICOKUX TeMnepaTyp, KOTOpbLIM noABepraeTtcs
ropesnka KOHGOPKKU AN CKOBOPOAbLI BOK U AeTanu u3
HepixaBetollei cTanu (paboyan NOBEPXHOCTb BAPOYHOM
naHesnu, 30Ha BOKPYr rasoBbix KOHPOPOK U T. 4.), UX UBET
MOXXeT U3MeHATbCA. OTo HopManbHo. lMocne kaxkaoro

MCnonb3oBaHMA NPOTPUTE 3TU MeCTa MOOLWNM CcpeaACTBOM

AnA OYUCTKHK Hep)'I-(aBePOLLleVI cTanu.

PexkomeHayeTca perynapHo Mcnonb3oBatb MotoLlee
CpeAcTBO, KOTOPOE MOXHO NPUoBpecTn B HalleMm
CepBUCHOM LeHTpe (apTukyn 464524).

BHumaHwue!

Motollee cpeacTBO ANA OUMCTKU HEPIKABEOLLIeH cTanu

HeNnb3A NCnosib3oBaTb ANA MblTbA Yy4aCTKa Bapquoﬁ naHenun

BOKPYI pyyeK ynpaBneHua. 310 MoXKeT NPUBECTU K
CTUPaHUIO CUMBOJIOB, HAHECEHHbIX C NOMOLbIO

TpadapeTHON nevatw.

Cpasy yaansiTe ¢ NOBEPXHOCTU BAPOYHOMW NaHENW nonasLlune

Ha Hee KMC/ble XXUAKOCTU (MMMOHHbBIA COK, YKCYC U T. Nn.).
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YcTtpaHeHUe Henonagok

MHoraa BosHUKawLWMe Henonaaku erko yCcTpaHuTb
CaMOCTOATENbHO. I'Iepen TEéM, KaK OépaTMTbCFl B CepBMCHbIﬁ
UEeHTP, O3HAKOMbTEeCb C AAHHBbIMU peKOMeHAaUunaMu:

Henonapgka

Bo3moxHan npuynHa

PelwueHue

O6wwmit cboii anekTpocH-
cTeMBL.

HewvcnpaBHbIit npenoxpaHuTens.

MpoBepbTe NpeaoxpaHUTENb Ha LLUMTKE NPeAOXPaHk-
Teneil 1 3aMeHuTe ero B Cny4yae HeUCnpaBHOCTH.

CpaboTan aBTOMaTUYECKMWI NPEAOXPaHUTENb UK
anddepeHUnanbHbIA BbiKIOYaTENb.

MNpoBepbTe, He cpaboTan M aBTOMaTUYECKUIA NpeAao-
XpaHuTenb unu anddepeHumnanbHbIi BekovaTesb Ha
aneKTpoLuuTe.

He pabotaet aBTOMaTHYE-
CKUIA NOJXKMT.

BOSMO)KHO, MexXay cBedyamMu U ropenikamMmu Hakonu-
NINCb OCTaTKM NPOAYKTOB UM MOKLLIMX CPEeACTB.

MpocTpaHCcTBO MexAy CBEYO 1 rOPesikoi AOMKHO
coAepxarbCca B YACTOTeE.

lopenku mokpele.

Hacyxo BbITpUTE KPbILLIKK FOpPesoK.

lNnoxo ycTaHOBMEHBI KPbILLKKU FOPESOK.

Y6enutecs, 4TO KpbILLKKU NMPaBUIbHO YCTAHOBNEHBI.

anéOp He3a3eMneH, HenpaBuilbHO 3a3eMNeH Unm
3a3eMnAoLWLNI npoBoA HEUCNpaBeH.

CaayknTechb ¢ KBaJ'IVI(bVILlVIpOBaHHbIM ONEKTPUKOM.

lMnamsa HepaBHOMepHOE.

Mnoxo yCTaHOB/€HblI A€Tal/lu TOPEeoK.

I'IpanmbHo YCTaHOBUTE KPbILLKKX Ha COOTBETCTBYHO-
LLInE TOpenKun.

OTBEPCTMA rOPENKHK 3arpA3HEHI.

Ouuncrure OTBEPCTUA FOpPENKN.

a3 He BLIXOAUT UNK BbIXO-
1T HepaBHOMEpPHO.

Monaya rasa nepekpbITa NPOMEXYTOUHLIMU BEHTH-
nAMM.

OTKpOWTE NPOMEXKYTOUHBLIE BEHTUIN, ECIU OHW UME-
toTCA.

Ecnv ras nogaetca u3 6anr|0Ha, nposepbTe, HE NYyCT
N OH.

CwmeHuTe rasoBblit 6annoH.

B KyXH€ naxHeT ra3om.

OTKpbIT KpaH KakoW-To KOHHOPKM.

3akpoiite KpaHbl KOHPOPOK.

lMnoxo noacoeanHeH razoBbIi GansoH.

MNpoBepbTe, repmMeTMUHO M NoAcoeAHEH BanoH.

Bo3mor«HO, npoucxoanT yTeuka rasa.

Mepekpoiite rnaBHbIN ra3oBbIi BEHTUIb, MPOBETPUTE
NoMeLLIeH1e U CPOYHO CBAXKUTECH C KBanubuumnpo-
BaHHbIM cneunanncTtom, UMeroLMM NpaBo Ha npoBe-
ieHne NpoBepKu U cepTUdUKaLIMIO CUCTEM
rasocHabxeHua. He ncnone3syite npubop, noka He
6yneT npoBeAeHa NPOBEPKa HaNMuUA YyTEUKH rasa us
CUCTeMbl ra30CHaB>eHUA unu camoro npuéopa.

Cpasy nocne otnyckaHua
PY4YKHM Mnams Ha KOHpOPKe
racHer.

Pyuka He 6bina yaep>kaHa B HaXKaToM COCTOAIHUMU B
TeUeHUe HY)>XHOrO BPEMEHM.

MNMocne 3axkuraHWA NNamMeHn yaepIKuTe pyyKy B Harka-
TOM COCTOAIHUU B TEUEHUE eLLe HECKOSIbKUX CEKYHA.

OTBepcTHA ropenku 3arpsAsHeHbI.

OuncTuTe OTBEPCTUA FOPENKH.
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CepBUCHbIN LEHTp YnakoBKa u otpabotaBLumMe Nnpuéopbl
Mpwn obpalueHnn B CEPBUCHbLIN LEHTP HEOOXOAUMO Ecnu Ha TaBnuuKke c xapaKTepucTMKamMum UMeeTcA CUMBON E,
coobwmnTb koA npubopa (E-Nr.) u ero 3aBoackoi Homep NPUMAEP)KUBANTECH CNEAYHOLUX MHCTPYKUMA.

(FD). Ota nHpopmauua HaxoanTcA B Tabnuuke ¢
XapaKTepucTUKamu, pacrnosioOXXEeHHON B HUXKHEN YacTu
BapOYHOW NaHenu, 1 Ha 3TUKETKE B PyKOBOACTBE MO I'IpaBManaﬂ YyTUNU3aLUA YNaKOBKM
aKcnnyarauuu.
YTunusupyite ynakoBky ¢ cobntoaeHmemM npaBuil

3afABKa Ha PEMOHT M KOHCYNbTauMWA NPU Henonagkax SKONOFMUECKON BE30NaCHOGCTH.

KoHTaKTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl HataéTte B

NPUNOXKEHHOM CAMCKE CEPBUCHBIX LEHTPOB. JaHHbll npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUMU

esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun
Mono)xnuteck Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bl ANEeKTPUUYECKUX U INEKTPOHHBIX Npubopos (waste
MoKeTe ObiTb YyBEpeHbl, YTO PEMOHT ByZeT Npon3BeAEH electrical and electronic equipment - WEEE).
rpamMoOTHbIMM CNeunanucTaMmn U C UCMOoJSIb30BaHUEM
GUPMEHHbBIX 3aMacHbIX YacTen.

HaHHble HopMbI ONpeAenAloT AeHCTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bossparta u
yTUnusauuu ctapbix npubopos.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO 06CNyMMBaHuUA Ynakoska AaHHOro npuéopa npouseeneHa u3
MUHUMaNbLHOro KosiMyecTsa MaTepuanos, He06Xo0AMMOro

ECJ‘IVI, BOMNPEKKU HaWnM oXXnaaHuam, AaHHbIN sneKTponpm’)op ana obecrneyeHna Haae)XHOM 3alUMUTLl BO BpemMaA
NOBPEXXAEH UK He OTBeYaeT NpeaAbABAAEeMbIM K HeMy TpaHcnopTupoBku. Bce aTn matepuanbl MoryT 6biThb
TpeboBaHWAM KayecTBa, NPOCUMM COOBLINUTL Ham 06 aToM NoBTOPHO NepepaboTaHbl, YTO COKpaLlaeT UX HeraTuBHOE
KaK MOXXHO ckopee. [apaHTua Ha AaHHLIA Nnpubop BIUAHME Ha OKpY>KatoLlyto cpeay. Bel moxeTe BHecTH cBOW
AelcTBUTENbHA TONLKO B Cllyyae, eciu B npubope He BKNaj B OXxpaHy nNnpuvpoAbl, eciu nocneayere cneayoLlm
NpoOu3BOAUIIOCH HUKAKMX UBMEHEHUIN U OH He coBeTaMm:

“crnonbL3oBancA HeHaanexawum obpasom.
BbIOPOCUTE yNaKOBKY B COOTBETCTBYIOLUNI KOHTEWHEP

YcnoBua rapaHTUitHOro o6cny>xMBaHuA AaHHOro npuéopa ANA MaTepUanos, NOANEKALUNX YTUANSALNM;

onpeaenalTCA NPeaCTaBUTENbLCTBOM Halleih KOMNaHuu B
cTpaHe, rae 6bina nponsseseHa nokynka. bonee noapo6Hyto
MHGOPMALMIO Bbl MOXKETE NONYYUTb B MarasmHax. Y1obsl €ro ABHO HeMPUTrOAHBIM ANA NCNOML30BAHNA; y3HANTE B

BOCMNONb30BATLCA rapaHTueil, Heo6Xx0aAMMO NPeabABUTL MECTHOM aAMUHMCTPAUNK, TAE HAXOANTCH MPUEMHEIN
TOProBuLIi YeK. NYHKT N0 c60py BTOPUYHOrO ChIpbA, M OTBE3UTE TyAa

cBoW npubop;

npexxae, 4Yem BbIBPOCUTL HEHY)KHBIW Npubop, caenaiTe

MpounssoauTens octaBndAeT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHUE

. He BblIMBaWTE UCNONb30BaHHOE pacTuTenbHoOe Macno B
U3MEHEHUMN.

pPaKOBUHY; BblNIeTe ero B 3aKpbiBAOLLYOCA EMKOCTb U
OTHeCcUTe B NPUEMHBIN MYHKT, a €CAn pAAOM C BalUUM
JOMOM TaKOro MyHKTa HeT, MOJIOXKNUTE EMKOCTb C
Mac/ioM B MYCOpPHbI KOHTellHep (OoTTyAa oHO nonaaeT
Ha KOHTPONIMPYEMYIO CBaJIKy; BO3MOXHO, 3TO He
NyYlWWit BapuaHT, HO TakUM 06paszoM MOXKHO n3berkaTb
3arpA3HeHUA BoAbl).
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