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1 AopaAeix

MpooeTe TIC akOAoubOec uttodeielc aodaAei-
ogc.

1.1 Fevikeg umodei&eiq

® AIoBOOTE MPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieg.

m QuAa&Te TIC 0ONnyieg, TNV K&PTO TNC OUOKEU-
NC KaBWC Kal TIC TANpodopieC TTPOIOVTOC
VIO JETETIEITOL XPNON 1) VIO TOV EMOUEVO
KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKeUN og TepinTwon dn-
LIGC KOTG TN peTadopOa.

1.2 Xprion ocUNPWVX IE TOV OKOTTO

TTPOOPICHOU

MoOvo adelouxo TPOOWTIKO EMTPEMETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON

NIV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO:

B VIO TNV TIOPOIOKEUN daynTWV Kal podn-
HATWV.

B KOTW OO emTnENnon. EmPBAEneTe TIC GUVTO-
pec diadiKkaoieC Bpaopou Xwpic dIKOT.

Acdahieia el

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTEPIBANOVTOG.

® pexpl eva uyocg armd 2000 m mavw amd TNV
emavela TNC BGAA00OC.

Mn xpnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:
® Le evov eEWTEPIKO XPOovodIaKOMTN N eva &e-
XWPIOTO TNAEXEIPIOTNPI0. AUTO Bev I0XUEl
yIOl TNV TIEQITITWON, TTOU N AeIToupyia OIo-
KOTITETAI PUE TIC QVIXVEUHEVEC UEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePIOPICHOC OPHADIAG XPNOTWV
AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOI GV KOl Ao
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN EUTIEI-
PIOG KOI/N yvwone, av emBAETOVTAl I €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA Pe TNV aodaAf xpnon
TNG OUOKEUNC KaI €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU GTTOPPEOUV OTTIO QUTN.
Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTAiCOUV Pe TN
ouoKeun.
O kaBaplopdC Kal N cuvThenon amod To XPN-
oTn OgV EMTPETETAI VO TIPAYLOTOTTIOINBOUV
amo madId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAI.
KpatdaTe Ta Taudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
HOKPIG OO TN OUOKEUN KOl TO KOAwWDIO ouvOe-

ong.
1.4 AcpaAng xprion

A\ MPOEIAONOIHEZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITTOC N

MBI XWPIC emMTAPNON UTTOPEI Vo gival EMIKIVOU-

VO KOl Vo 0Onynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTe MOTE T KOAUTA AGDIC KOl AiTTn
XWPIC emMTHENON.

» Mn doKipGoeTe TTOTE Vo O3N0oeTE pIa LTI
e vepO, avTi auToU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKeUN Kal HETA KOAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e Eva KOTIOKI N 1o KouBepTa TTupOoBeonc.



el Aodoieia

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TomoBeTnoETE MOTE EUPAEKTO QVTIKEIpE-
VO TIAVW OTNV emdAveIn JayeipepaToC N
oTnVv TAnciov TrepIoxn.

» Mn UAOYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkKeueTe EUPAEKTO QVTIKEILEVD 1
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO TTeubeiag KOTW
Qo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUPPOTO TNG BAONC €0TIWV PTTOPE] Vol

odnNyNoouv 0g ATUXNUOTA, TI.X. a0 utiepBep-

povon, avadpAe€n r Bpauon UNIKwV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAong
EOTIQV.

TpOodIua pmmopei vor avadAeyouv.

» H diadIKaoia HoyeEIPEUOTOC TTPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl
TTAVTOTE VO EMITNEEITAL.

A\ TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn diapkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU OIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VO EVOEXOUEVWC OKOUN UTTAP-

XOV TTAQIOIO BAoNG €0TIWV.

» A®OTE TTIPOOCOXN, VIO TNV armoduyn TNS EMo-
®NC pe Ta BePUAVTIKG OTOIXEIO.

> To pikpG audId, KOTW TwV 8 TV, TTIPETIE
VOl KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUOKEUN,.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNYrOOUV 0O OTUXNUATO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTOTEUTIKO
TTASYHOTO BOOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTtd TN SIAPKEIR TNC

AeITOUPVIOC.

» [pIv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vol
KOUWOEL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» MOvVo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUEVO
TTPOOWTTIKO ETTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVvNoIa OVTOAOKTIKG ETITPETETOI VO
XxpnolpormoinBouyv yia TNV EMOKeUr TNG OU-
OKeUNg .

» Eav 10 KaAwdio ocuvdeonc oto OIKTUO ToU
PeUPOTOC QUTAC TNC OUOKeUNC utooTei ¢n-
HIQ, TTOETIEI VO QVTIKOTOOTOOEI OO EKTTOI-
deupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn ASITOUPYEITE TTIOTE PIC OUOKEUN TTOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Eav n embaveia ival payiopevn, TTPETEL N
OUOKEUN Vo arevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdoexopevne nAekTpomAnéiag.
Mpo¢ TOUTO PNV QevePYOTIOINOETE TN OU-
OKEeUN pe ToV KEVTPIKO BIOKOTTN, OAG KoTe-
BaoTe TNV aoPaAeia OTO KIBWTIO GODOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnong TeAa-
Twv. = 2eAida 14

Mio €10XwPNON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU I OUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANG Tie-
ong, yIo Vo KaBapIioeTe TN CUOKEUN).

2TO KOQUTO JEPN TNC OUOKEUNG PTTOPE! Vo

N®QOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ ETTAPN PE TO KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC Pmmopei va TTEToXTOUV EadVIKA

WNAQ, OTavV UTTAPXEl UYPO LETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC Kol TNG €0TIOG HOVEIPEUATOC.

» KpoTdTe TNV €0TIO LOYEIPEUOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A TNPOEIAONOIHEH - Kivduvog acdutiag!

Ta moudid pmopei va mepAocoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOIOIOG TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaiBouv aoduiio.

» KpaTare T UNIKO OUOKEUQOIOC PHOKPIG OTTO
T TIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudiax va maidouv pe To
UAIKG' OUOKEUOIOIOG.

To moudid ymopei var €1I0TVEUOOUV 1) VO KOTO-

MOUV PIKOG KOUUGTIO KOl €TOI VO TTAB0UV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPION OTTO T
moidIa.

» Mnv adrvete Ta Maudix va Maidouv e PIKPAQ
KOUUATIO



Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Aroduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig TMATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UOAOKEPOLIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To poyeipepa HEXPI OTEYVWUO UTTOPE! VO TTpo&evnoeTe

NUIG OTO PoyelpIkd OKeUOC ) TN CUOKeUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOGPOAES XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TTAVW OE PIG KAUTN €0TION HOYEIPEPUOTOC KAl NV
TIC adrvete AdeIEC EMTAVW OE QVAUUEVN EOTIC.

To AAB0oC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VOl

odnynoel oe utlepBeppuavon TNG OUCKEUNC.

» MnVv TOTTOOETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO I KAUTEC KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
NG BAoNG €0TIWV.

Edv mecouv okANPG 1 aixpnea avTIKeipeva Tovw oTn

Baon 0TIV, pmopoUlv va dnpioupynOouv CnUIEG.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA N AIXUNEG AVTIKEI-
deva mavw otn BAon e0TIWV.

To un BeppodvToxa UAIKG Alwvouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO YEUBPAVN TTPOCTOCIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTNoN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepes PAGBEC Kol CUUBOUAEC,
WS PTTOPEITE VA TIC aTmodeUyeTE.

Znua  Artia Evépyeiax
Nekedec YmepxelNlopeva  ATTOUOKPUVETE TG UTIEPXEI-
daynTa Nopéva paynTa APEOWS
ge pio EUoTPa YUGAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAGL UN-  XpnoIPoTIolEiTe HOVO UAIKG
K& KaBapiopgol  KaBopliopou, TTou eivail KO-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
UAIKO.
Mpoo- AANGTI, Caxapn 1 Mn xpnolyotolgiTe TO TIe-

TOOUVIEG APUOC

Olo LOYEIPEUOTOC WC ETTI-
davela evanodbeonc 1 we
emdaveia epyaoiag.

EAeyETe TO poyelpikd 00C
okelog.

Xpnolyotolgite Povo UANKG
KOOOPIoUOU, TTOU Eival Ko-
TOMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
UAIKO.

2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
KOl TG TNYAVIO KOTA TN pe-
ToKivnon.

po- Tpoxeig ool

TOOUVIEG KOTOGPOAWV N
TNYOVIOV

AMoy  AKOTOMNACL UA-

Tou KO KaBapiopou

XPWHO-

TOQ

AMoyrl  DBopd& KaToo-

TOU POAOC, T.X.

XPWHO-  aAoupivio

TOG

An- Zaxopn, n do-

ploupyia ynT& pe peyoin
"oy TIEPIEKTIKOTNTA
Badwv" oe axopn

ATTOLOKPUVETE TO UTIEPXEI-
Nopéva paynTa APECWCS
pe pia EVoTPa YUAIOU.

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIXK

3.1 ATOGUPGCN CUCKEUNOIXG

To UNIKG cuokeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBGAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» ATocUpETE TA EMPEPOUC EEXPTALOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC

XPeIGleTal AlyOTEPN EVEPYEIQ.

EmAeEte Tn Cvn HOYEIPEUOTOC GVAIAOYD JE TO PEYE-

00¢ TNC KATOOPOAXC. TOTTOOETHOTE TO LOYEIPIKO OKEU-

OC KEVTPOPIOLEVO.

XpnolyoTtioleiTe payelpikd OKeUOC, Tou otoiou n diGue-

TPOC TOU TIATOU CUWTITITEl e TN OIGPETPO TNG £0TiO

HOYEIPEPOTOC.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV HOVEIDIKWV OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNG KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIGUETPO TOU

TTATOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeln 1 o1 Un evieAws Ko-
Auppevec CWVEC PHOYEIPEUOTOC KOTOVOAWVOUV TTOAU
eVEPVYEIQ.

KAEIVETE TIC KOATOAPOAEC TTAVTOTE Y’ EVOl KOTOAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XwpPIic KATAKI, XPeIAleTal N OU-
OKEUN ONUAVTIKG TTEPIo0OTEPN EVEQYEID.

>NKWVETE TO KOTAKI 000 TO OUVOTO AiyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU eVEPVYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KOTTOKI PTTopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIO e ETTITEOOUC

TT&TOUC.

= O1 averinmedol MATolI GUEAVOUV TNV KOTOVAAWON

SVEPVEIQC.

XPNOILOTIOIEITE PAYEIPIKA OKEUN KOTOMNAG yIO TNV TTO-

ooTNTA TWV TPOPIUWV.

m Evo peyaho payeipikd okeuocg e Aiyo TIepIEXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIOl TN BEpuavon.

MayelpeueTe e Aiyo vepo.

m 000 epIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO

™ B¢ppuavon.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pio oAU upnAn BaBuida ouvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTTOTOANTE EVEPYEIQ.

EkpeToMeuTeiTe TNV UTOAOITTN BepudTNTA TNG BAONC

€0TIQV. 2€ poyeipepa peyaAuTePNS OIGPKEIOG OTTEVEP-

YOTIOINOTE TNV €0TIO poyelpepaToC 5-10 AetTdx Tipiv TN

AAEN TOU XPOVOU POYEIPEUOTOC.

= H umoAemopevn evepyela Tou dev XOnOIUOTIoIEITAl
au&avel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovTog cupdwva e (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN cuVNUUEVN KOPETO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTuO (Internet) oTn oeAida TPOIOGVTOC TNG OUCKEUNC

0QG.



Nvoplpio el

4 Tvwpipix

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via OIapopeC BACEIC EOTIRWV.
To oToIxeia Twv JIOTACEWY VIO TIC BAOEIC E0TIWV Oa TO
BpeitTe oTnV €mMOoKOTINON TwV TUTIWV. = ZeAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIoPoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00¢ KOl AauBavete Anpodopieg yia TNV Ko-
TAOTOON ASITOUPYIOG.
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4.2 Evdcitelg 4.4 EoOTieq HAYEIPEPATOCG
O1 evdeilelc deixvouv pUBUIOPEVEC TIMEC KOI ASITOUPYIEC. Edw Ba Bpeite pia emokomnon via Ti¢ 81adopec
- ' TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.
Evdelgn Ovopa OTav evepYOTIOINOETE TIC TTPOOOBETEC EVEPYOTIOINTEIC,
-9 BaOpidec payeIpeuaToc avAPBouv ol avTioToIxec evoeielc.
H/h YmoAoimn BeppdTnTa Eotic 'Ovopa Mp6o0sTn evepyoroinon
88 XpovodIaKOTTNG Hayel- KXI OTIEVEPYOTTOINON
péHa-
4.3 Nedix apng To8
, o , ) , O EoTia payelr- EmAe&Te TNV eoTia yoyer-
Ta media adng eival euaiobnTeg otV adn emadaveieg. PEUATOC YIOC  PENATOC.
Mo va SITII)\SESTS wia AeiToupyia, moatroTe eAadpd MAVW Zovne
OTO GVTIOTOIXO GULBOAC. © EoTia payer- EmAe€Te TNV eoTia poayel-
MNedio Ovopx pEUoTOC O PEUATOG KOl TIATNOTE eAAPO
adng mANG wvng T0 @.
[0) KevTpIKOC BIGKOTTNG CO  ORA4A eoTia EmeEre Tnv eotia paver-
O EmAoyr) TNC €0TiAC HOYEIPEUATOC Sg L(JgTOC KO TIaTAOTE EAAdPA
- + Media puBUIONG
; : . Ymodeigeig
o MpooBeTN evepyoroinon TwV {WVOV . O . . . . .
: | OKOUPEG TIEPIOXEC TNC €O0TIAG PAYEIPEUOTOC Odei-

© XpovodIaKomTng AOVTQI OE TEXVIKOUC AOYOUC. Aev £XOUV KOpiar eTp-
Yrodeiteig pon rrlc'xvo) oTtn )I\SITOUDViO( ™G eoTiog ucxvapéunoc.
= AlaTnpeiTe TO TEdIO XEIPIoHOU TAVTa OTEYVO. H uypo- = H eoTia payeipeuatog pubpier Tn Bepuokpaoia e

ola emnpEediel TN AeiToupyio. gvepyoroinon kai amevepyoroinon e B¢puavonc. .
= Mnv TOTIOBETEITE KOTOXPOAEG KOVTA OTIG evdei&eig AKOUN Kal OTN PEYIOTN 10XU HTTOPET var evepyoToindei

kol T mediar adng. To NAeKTPOVIKG oUOTNUA UTTOPE Koi va omevepyoroindei n eppavon.

va uttepOeppuavOei.



el Boaoikoc xelpiopog

B 3TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQPWV (WVWV, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG HOYEIPELOTOC KO TWV
TPOOOETA EVEQYOTIOINUEVWV TTEQIOXWY, UTTOPEI VO
evepyoroinbouv n va armevepyotoinbouv oe diado-
PETIKOUC XpOVOUC.

Aoyor:

— To euaiodbnTa e€QPTALOTO TTPOOTATEUOVTAI OTTO
utrepOeppavon.

— H ouokeun mpooTaTteveTal O NAEKTPIKN UTIEP-
dopTwon.

— EmrtuyxaveTal eva KOAUTEPO OTIOTEAEOUO LIOYEI-
PEPOTOC.

4.5 'Evdei&n uttoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KAOe €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umoAoImnNG BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTIN-
OeTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (0T LIKPG PaynTa N
PITopeiTe va NIOETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuaTog eival KauTn.

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyomoinon n arrevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpikO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl OMEVEPYO-
moleite TN B&oN €0TIWV.

Otav evepyorolifoeTte Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOUIOEIC OE ASITOUPYIO.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong eoTiwv

MNorrote ehadppd To O.

H evdeikTIK Auxvia mave ard 1o O avapel.

O1 evdeiteic & avapouv.

H B&on eoTiwv BpiokeTal oe €TOINOTNTA ASITOUPYIOG.

< XK VY

5.3 Amevepyormoinon Tng B&ong eoTiwV

OTov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEUTATOC EIVOI ATTEVEQYOTIOIN-

hevec via Aiyo xpovo (10-60 deutepdAenTtal) n Boon

€0TIWV OTIEVEQYOTTOIEITAI GUTOUOTO.

» Momote ehadpd 1o O.

v H evdeikTikh Auxvia mave ard 1o O oprvel.

v O1 evdeieic ofnvouv.

v OAec ol €0TIEC POYEIPEPOTOC EIVOI OTIEVEQYOTIOIN-
HEVEC.

v H évdei&n Tnc umdAoimng BeppdTNTOC TAPAUEVEI
QVOLILEVN, HEXP! VO KOUWOOUV GPKETA Ol EOTIEC HO-
VEIPEUATOC.

5.4 PUBMION TWV ECTIOV HAYEIPEUARTOC

Mo vo propeite vor puBpicETE PIok €0TION HAYEIPEPOTOC,
TIPETIEl QUTH VO gival eTASYPEVN.

2Tnv mieploxn pubuioewv pubuidete TIC emBuunTeC Bab-
HIOEC UOYEIPEUTTOG.

BaxOpida

HOayEIpEPQ-

TOGQ

1 eAdxIoTn 10XUG
9 HEYIOTN 10XUC

K&be BoOpida payeIpEUaToC EXEl HIO eV-
didipeon Baduida, m.x. 4. .

5.5 PuBpuion Twv BXOUIdWV HXYEIPEPATOG
Mpolmo6Beon: H Baon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 10 O emAEETE TNV EOTION HOYEIPEPOTOC.

v >Tnv evoeiEn Bobuidwv payeipeuoToc avapBer 4.

2. Méoa ota emopeva 10 deuTepOAETITO TTOTHOTE EAO-
dpa o+ 1 10 —.

EpdavileTon n Baoikh pubuion.
- + BoBuida payeipeparoc 9
- — Bobuida poyeipepatog 4

5.6 AANayn TwV BXOUIdWV HAYEIPEPNATOG

1. Me O emAEETE TNV €0TION UOYEIPEPDTOC.
2. atoTte ehadpd To + 1) To —, PEXP! Vo epdavioTel n
emoupunTn Baduido poyeIpEPOTOC.

5.7 Amevepyoroinon TnG €0TiNG
HXYEIPEPXRTOG

MmopeiTe va arevepyoTioINoeTe TNV E0TIGL HOYEIDEUATOC

pe 2 Tpomoug

1. Mommote ehadpd 2 dopéc 1o O.

v ZTF]\A evoeltn Twv Bobuidwy payeipepaTog eudavide-
TOl L,

v MeTtd amo 10 deutepoAerTa epdavideTal n evoeién
NG umoAoImng BepudTNTAC.

2. EmA&ETE TNV €0TION HAVEIPEUOTOC KAI TTOTHOTE EAO-
opd To + 1 TO —, péxp! otnV EvoeiEn Twv Bobuidwy
HOVEIPEUATOC VO ePdOVIOTE .

v MeTtd amo 10 deutepoAerTa epdavideTal n evoeién
TNG utdAoITING BeppOTNTOC.

Znueiwon: H TeAeuTaio pubuIoUEVN E0TIO LOYEIPEUATOG

TTopaEVel evepyotoinuevn. Mmopeite va puBuioeTte TNV

£0TION HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.



Boolkoc xelpiopoc el

5.8 ZUMBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEUX ZUUOPIKE, HOKOPOVAKIa' 6-7 6-10
ES® Ba Bpeite pia emokomon via diddopa daynTe pe Maxvi, oouma 3-4. 15-60
TIG KOTOMNAEG BOOUISEG HOVEIDEUDTOG. AoxavIKe, GpEoka 2.-3. 10-20
O xpOvoC payelpepaTog oAMadel avahoya pe To €idog, AGXOVIKG, KATEWUYLEVQ 3.4 10-20
TO BAPOG, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV paynTwv. H — - , -

BoOPIGO OUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC EEXPTATAI OO TO daynTo 0Tn XUTEA TOXUTNTAG ~ 4-5 -
XPNOIUOTIOIOUUEVO HOYEIPIKO OKEUOC. ' AVOBPAoTE TO VEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.

2 TuvexioTe TO payeipeUa TOu GaynToU XWPEIG KATTAKI.

YnoGelE&:lq mxp(onsunq

Mo 10 apxmo uayeipepa xpnoiyomoleite Tn Boaduida Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOG
payelpepoarog 9. , ,
AvVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO! TIAXUPPEUCTA GayNnTa. PoAG kpearTog 4-5 50-60
= To TpOdIPA, TO OTIOIC COTAPOVTAI DUVOTA ) OTO Wnto kamopd 4-5 60-100
Omoiat KOTG TN SIGPKEIC TOU COTOPIOHATOG EEEQXETA MKOUAOIC >3 50-60
TTOAU UYpO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PEPIOEC.
® SupBouAeg Y10t TO poyeipepo ye e€oikovounon evep- THY&VIOUX pE Aiyo A&dI
veloG. = 2eAida 5 TnyavioTe 1o daynNTd XwPIG KATIGKI.
Niwoipo >viToeA, GUOIKO 1) TIave 6-7 6-10
CUVEXI-  CUVEXI- KOTOAETEC, BUOIKES A TavE 6-7 8-12
ogq;ou °2q;°U MmpIZdAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
géxonoq g:—‘:gorroq Kedtedec, 3 cm xovtpol' 4.-5. 30-40
o€ AenTX XAUMoupyKep ,2 cm XovTpd!' 6-7 10-20
> 0KOAATQ, KOUBEPTOUPO 1-1. - ZTr']eolc1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 - XOVTPO
>TNOOC TIOUAEPIKOU, 5-6 10-30
ZEOTAUA R OIXTriPNON BEPMOTNTOG KOTEWUYHEVO'
Mloxvi, T.X. HAKEC coUTI 10 - Wapl N PINETO wopiou, puoikd  5-6 8-20
FaAa 12 i} Wapl 1 PINETO Wwapiou, TTave 6-7 8-20
AOUKAVIKO! OTO VEPO' 34 - Wapl 1 PINETO yapioy, TTave Kol 6-7 8-12
T - - - - KOTEWUYHEVO TL.X. DETAKIO WOi-
OPOOKEUAOTE TO PAYNTO XWPIG KATTAKI. 010U TIOVE
>0T¢ A A ' 7- 10-2
ZTIO(\I/(")(KI, KO(TSUJUVIJE')'VO 2.-3. 10-20 Ug\T/?FgIgILéK/ OXQVIKGV, bpeoKwy 7-8 0-20
[kouAaG, kaTeyuyLEVO 2.-3. 20-30 AOXQVIKS 1) KPEOC 0e Awpidec  7.-8. 15-20

, , , , , , KOT& OOIOTIKO TPOTIO
ZIYOVO HOYEIPEPX 1) CIYAVO BPACIHOZIYAVO

HXyEeipepa | GIYavVO Bp&oIpo Tnyovntd doynTd, KOTEWUYHEVD 6-7 6-10

, , Kpé 7 -
FouBopAdKIa, kKepTEDEG'? 4.-5. 20-30 peTes 6 ggl\gva

! 12
Wapi 4-5 10-15 OuehéTa 3.-4. ouve-
AoTipn OAATOQ, TT.X. OOATOO pTte-  1-2 3-6 xopeva
OOpEA Auyd LATIO 5-6 3-6
XTUTINTEG OOATOEG, T.X. OOATOO  3-4 8-12 " Tuoi M : :
prreapvel (Bearnaise), oGATOO UpIgTe TTOMIES POPES TO PAYTO.
O)\)\GVTE‘I:Z (Hollaﬂdaise) Tnvd\ncpa oTn q)plTéc“
' AvoBpdoTe 10 vePO PE KAEIOTO TO KATTAKI. TnyavioTte T daynta otn Pppitela pye 150-200 yp. avd
2 YuveyxioTe To payeipepa Tou gaynToU XWwpig KaTraki. hepida oe 1-2 Aitpa AadI. MapaokeudoTe Ta GaynTa Xw-
PIC KOTTOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX ME XTHO I} COTAPICHX

KaTteyuyyéva mpoiovta, .. Tn-  8-9 -

PUd pe dimAdoia moocoTnTa ve-  2-3 15-30 VOVNTEC TTOTATEC 1 VAYKETC KO-

pou TOTTOUAOU

Puldyaho 1.-2. 35-45 KpOKETEG, KATEWUYHEVEG 7-8 -
BpaoTég maTdTeg ye dAouda 4-5 25-30 Kp&ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
BpooTéc maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25 Wapl, mave 1) oe 0N ge payide - 5-6 -
' AvaBpdoTe To veEPOS pE KAEIOTO TO KOTTAKI. pripag

2 YuveyxioTe To Yayeipepa Tou gaynToU Xwpig KATTraKi.




el Aoddoieia Taudiwv

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6 -
oe Uun e pavid prmipag

Tepmoupa

MIKO& TTGOAOKEUNOHOTA, TT.X. 4-5 -
TNyaviteg N Aoukoupddec Bepo-

Aivou, dpouTa o CUpN pe poyId

pripoag

6 AocdpaAeix TxIdIWV

Me Tnv aodaieia maudiwv Pmopeite va eumodioeTe To
moidIG, VO EVEQYOTIOINOOUV T BA&ON €0TIWV.

6.1 Evepyomoinon TG xop&AEIRG TXIdIWV

Mpolm60econ: H BAon 0TIV gival AmeEVEQYOTTOINUEVN.

» KpaTtnoTe To <=0 mepimou 4 deuTepOAETITG TIOTNLEVO.

v H evdeIkTIKn Auxvia Taivw oo To <= avaBel yia 10
OeuTePOAETITO.

v H Baon eoTiwv gival KASIdwuevn.

6.2 Amevepyoroinon TG XopKAEIXG
moudinv

» KpoTroTe 170 <0 TepiTTou 4 OeuTEPOAETITA TTOTNHEVO.
v To kAeidwpa £xel aKupwOEi.

6.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTXIOINV

Me auTh TN ASITOUPYIO EVEQYOTIOIEITAI N ACPGAEIO TTON-
OlV QUTOUATC, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
E0TIWV.

Tnv autopoTn aodaieia TaIdIWV PITOPEITE VO TNV evep-
VOTIOINOETE OTIC BOOIKEG pubpioelg. = 2eAida 11

7 AsgiToupyieg xpovou

H ouokeun oag diobeTel d1didopeg AsIToupyieg xpoOvou
HE TIC OTI0iEC PITOoPeiTE va pubpioeTe pIa OIGPKEIR 1| €V
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

7.1 AIXPKEIX

PuBuioTe via TNV emBupnTr) €0Ti0t HOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN BIdpKeIa. H 0Tion payEIDEPOTOC QTEVEPYOTTOIE-
TAI QUTOPOTA PETA TN ANEN TNC XPOVIKNAC OIGPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe pio xpoviKn JIGPKeI €wg 99 Ae-
A,

PUOpION TNG XPOVIKNG OIXPKEING

MpolmoeBeon: H eoTia payeipéuaTog gival emAsypévn.
1. PuBpiote Tn Babpida payeipeparoq.

2. Mornote ehadpd To O.

v H evdeikTiK) Auxvia TNG eoTiag yoaveipéuarog oto =21
g’vstL >Tnv &vOeIEn Tou XpovodIaKATTN avapel To O
.

3. Moammote ehadpd 1o + 1 TO —.

O fat O )
|- =Y

O3 0O O3 3o
T s ol|- 1 s e

H mpoTeivouevn Tiun eudavideTal.
- =+ 30 Aermron.
- — 10 AerTn.

v H xpovikr didpkeia TpeExel. Edv £xete pubpioel pia
XPOVIKN IGPKEIO VIO TTEPIOCOTEPEC EOTIEC POAYEI-
PEUOTOC, eudavileTal TTAVTOTE N XPOVIKN dIGPKEIO
TNG €MASYPEVNC EOTIOC POYEIPEUATOC.

10

v Ortav n xpovikn diGpkela €xel Af&el, amevepyoTTolgiTal
n eoTia payeipeparog. Eva ofua nxei Ko otnv evoel-
&n avaBer OO0 via gva AemTo.

A10pOwon 1 6PACIYO TNG XPOVIKAG SIXPKEING

EmAeETe TNV €0TIO LOYEIPEUOTOC.

MNorroTte ehadpd To O.

H evdeiEn 21 avapel Conpd.

Me 70 + 1| TO — OMGETE TN XPOVIKI| SIXPKEIO

B¢oTe TNV oTo L.

WA

AmevepyorToinon Tou cUVEXOUG CHATOG
MropeiTe va OTIEVEQYOTIOINCETE TO ONUG XEIPOKIVNTAL.
» [latnote ehadpd Eva orolodhmoTe oUPBoAO.

v Ol evdeileic of3rivouv Kail To NXNTIKO ONUG OTOOTA.

AUTOXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PayeIpEPATOC. MeTd ammd
K&Be evepyorioinon PICG 0TIOC UOYEIPEUATOC TPEXE! N
mpoemAeyuevn SIGPKeIo. H eoTiol HOYEIPEUATOC OTIEVEP-
YOTIOIEITOI GUTOUOTO JETG TN ANEN TNG OIGPKEIGC.

Tov auTOUOTO XPOVODIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikeg pubuioelg. — 2eAida 11

ZupBouAnR: O auTOUOTOC XPOVOJIGKOTITNG IOXUE! VIO
OAeC TIC €0Tieg pavelpePoaToC. Mo pia EeEXwPIOTH eoTia
HOVEIPEPATOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE N VO BIoypAYeTE
™ didpkela. = ZeAida 10

7.2 Po)AoO1I cuvayepHoU Koulivag

Mmopeite va kaBopioeTe evav Xpovo peExpl 99 Aemtd,
peTa TN AMEN Tou omoiou Ba nxNoel eva onpo. To poAol
ouvayeppou Koudivac eival aveEdpTnTo arm’ OAeC TIC OA-
Aec pubpioelc.

PUOuIon Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag
1. Evepyoroinote 10 poAd! cuvayeppoU Koudivag.

MropeiTe vo evepyoTioiNoeTe TO POAOI CUVayEPHOU
koudivac pe 2 d1odopeTIKOUC TPOTIOUC.



>& TIEPITITWON EMAeY- MNornhote ehadpd 10 O
pEVNC eoTiog povelpeuo- OUo GOPEC YEOD OE
TOG. 10 deuTepoOAenTa.

Ye mepimrwon un emiey-  Moarthote ehadpd 1o O.
HEVNC €0TIOG HAVEIQELO-
TOC.

AuTopaTn armevepyoroinon el

H evdeiEn &L avapel.

Me 10 + 1| TO — pUBpIOTE TOV XPOVO.

O xpovoc TPEXEL.

OTav 0 xpovoc Mel, nxel eva ofua. 2Tnv evoein
TOU XPOVOBIOKOTTN avaBer O, Meté omo 10 deure-

poAemnital of3fvel n evoeién.

€ D <

8 AUTOMOTN XTITEVEPYOTTOINCN

Otav dev aMGEeTe TIC pUBUIOEIC PIOG E0TIOG HOYEN-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO, EVEQYOTTOIEITON
TOTE N AUTOUOTN GTTEVEPYOTIOINON.

To moTe O amevepyotmoinbei N eoTIA LOYEIPEUOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuicpevn Baduida poyelpeuaTog (1
uexpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNC €0TIOC POVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.

21NV €vOeIiEn TwV E0TIVV POYEIPEUOTOC avaBoofrvouv
eVOMNGE FE kai n évdeign unodloimng BeppdtnTag H/h.

8.1 ZuvExIon TOU HAYEIPENARTOG METX TNV
GUTOHXTN XTTEVEPYOTTOINCN
1. TotoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adrC.

v H evdei&n opnvel.
2. PuBpioTte ek véou.

9 BOOIKEC pubpiceIg

MropeiTe va TPooapUOOETE TIC BACIKESC pubuioelc TNS
OUOKEUNG OOC OTIC TTPOOWTTIKEG OOC OVAYKEC.
9.1 EmokKomnnon Twv BaCIKWV pubpicewv

Edw Oa Bpeite pia emoKOTNOoN vIa TIC BOOIKEC pubpi-
O€IC KOl TIC TIPOPPUOUIOUEVEC OO TO EPYOOTAOIO TIHEG.

‘Evéel- Emloyn
&n

ct AuTOpOTN aoPAAEIn TIAUDIWV
I - Anevepyoroinuévn’
i - Evepyormoinuévn
£ - H xe1pokivnTn Kol N auTOHATN 0OPAAEI
TSIV EiVal OTIEVEPYOTIOINHEVEG.

[

HxnTIkO onua

I - To onua emBePainonc kol To oAUa oo
HEVOU XelpiopoU eival amevepyotoinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU BIGKOTTITN TTOPOIEVEI
EVEPYOTIOINUEVO.

i - Movo To ofjua e0POAUEVOU XEIPIOPOU eivall
EVEPYOTIOINUEVO.

£ - Mévo 1o ofpa empeBaiwong sival evepyo-
TToINUEVO.

3 -To ohpa emBeRainwong Kol TO ONUO OG-
HEVOU XEIPIOPOU gival evepyomoinueva.’

I}
=)

[n]
[y

AUTOPOTOC XPOVOOIGKOTTTNG
00 - Anevepyorroinuévn.’
559 - AIGPKEID, PETG OTIO TNV OTTOI0 AMEVEP-

VOTTIOIOUVTOI Ol €0TIEC POYEIQEUATOC.

ch AIGPKEIR TOU OAUATOC ANéENG TOU XPOovodIo-
KOTTTN
- 10 deutepoAerTa.’
c - 30 deutepoAerTo.
3 — 1 Aerrro.

' PUBuion epyooTaciou

‘Evdel- Emloyn
&n
c Mp6obeTn evepyomoinon Twv BEPUAVTIKWV OW-

HATWV

Ll — Amevepyoroinpévn

i — Evepyoroinuévn
£ — H teheutaia pUBUION TIPIV TNV OMEVEPYO-
moinNon TNG €0TIOC POYEIPEUOTOC.
XpOvoC €mMAOYNC TWV EOTIWV HOYEIPELOTOC
I — Mn miepiopiopévoc: Mmopeite TIavToTE VoL
puBpiceTe TNV TeEAeUTOIO ETTIAEYUEVN €OTION HOK-
VEIPEPOTOC, XWPIC Vo eMAEEETE ek vEou.
i — MmopeiTe va pubpioeTe TNV TeEAsUTOIG ETTI-
Aeypévn eoTia payelpépoTog péoa oe 10 deu-
TEPOAETITO ETA TNV €mAoyn. MeT& TTpeTel var
EMAEEETE EK VEOU TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC
IV Tn pubuion.
cil Emavadopd oTnV EpYOOTOOIOKT pUBUIoN

0 - Anevepyormoinpgevn.’

i - Evepyormoinuevn.

' PUBuion epyooTaciou

]
(X

9.2 AAN\ayn TnG BAXOIKAG pUBUIONG

MpolmdBecon: H Bdon eoTiwv gival amevepyomoinuévn.
1. Evepyotoinote Tn B&on €0TIWV.

11



el Koabapiopde kol dppovTida

2. Méoa ota emopeva 10 OeuTEPOAETITON KPOITIOTE TO
<0 TTOTNUEVO VIa 4 OeUTEPOAETITO.

O O Q
>l
O O 0
O =p - + © ©

v 2TnVv aploTepr) 0Bovn evdeiewv avapBoopBrvouy
eVOMOAE © Kal i,

v 21N 0efit 000vn evdeitewv avapel L.

3. MNammoTe ehadpd To <O TOOEC GOPEC, HEXPI VO EY-
daviotel otnv apiotepr) 066vn evdeifewv n emobuun-

™ evoeiEn.

4. Me 10 + 11 TO — puBpioTte TNV emMOUPNTH TIWN.

O O Q

Il

O 05 a0
O= — + © O

5. KpatnoTe To <=0 MaTNUEVO VIa 4 SeuTEPOAETTO.

v H puBuion exel evepyotoinBel.

ZupBouARn: MNa va eykaTtoAeiyeTe TIG Baoikeg pubuioelg,
amepyomoinote Tn Paon sotiwv pe O. Evepyoroinore &o-
VA Kol puBpioTe ek veou Tn BAon €0TIWV.

10 KaxOaxpiopog Kol ppovTidax

ot Vol TTGPGIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KOXOXpPIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KaiOopiopoU Kol TNV EU0TPa YUoAioU

o Ta BpeiTe oTNV UTINPEEOCIa eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oto Online-Shop 1| oTo epmodpIo.

MPOZOXH!

To oKOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC OCUOKEUNC.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE TTOTE OKATAANAC UNIKG KalOoipI-
ouou.

AKOTOXAANAX UAIK& KXOXPIGHOU

= Mn 0pQIWHEVO GMOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBopIoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

= YAKG TOIYiPOTOC

=B |oXUPG UNIKG KOBOpIooU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVOoU 1 UNKG QTTOUAKPUVONG AEKEQWV
2KANP& ohouyydpla

® 3 UOKEUEC KOBapIopoU UWNANC Tieonc Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

10.2 KaxOxpIGHOC TOU UXAOKEPAHIKOU
UAIKOU

Kabapilete TN BAon 0TIWV PHETG aTTO KAOE Xprion, Vio
VOl UNV KOMNOOUV TOL UTTOAEIPLOTO TV GayNT®V.
Znueiwon: MNpoogxeTe TIG TANPOPOPIEG VIO T AKOTAA-
AnAG UNIKG KaiBapiopou. — 2eAida 12

12

MpoimoBeon: H Baon eoTiwv Xl KOUWOE.

1. AmopokpUveTe Tn geyaiAn pumavon pe pia EUoTpa
yuaAiou.

2. KaBopilete Tn BAon 0TIV Pe eva UNKO Kabopl-
OpOU VIO UOGAOKEPOIHIKO UNIKO.
Mpoogte TIC uTodei&eIc KaOaPIoPoU TTAVW OTN OU-
OKEUOIOIO TOU QMOPPUTIAVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidiko 0douyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UANIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAGL GTTOTEAEOUOL
KoOaPIoUOU.

10.3 KaBaxpiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

KabBapilete To MAGICIO TNG BA0N €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal TTAvw PUTIOI I AeKEDEG.

Yrodeigeiq

®m [1po0ogETe TIC MANPOPOPIEC VIO TO OKATOAMNAG UAIKO
Kobapliopyou. — ZeAida 12

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KoBapiote 10 MAaiiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTd
OIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TIATWY KO HOAGKO TV,
[Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIG GTTOPPO-
dNTIKA TTOVIAL.

2. >TeyvwOTE PeE eval HOAOKO TTOWVI.



AnokaraoToon BAaBwv el

11 AmokataxoTaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO
TIC GITOKATOOTHOETE Ol idl0l. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTAoTaon BAaB®Y, TTPOTOoU £pOeTe
o€ emadr pe TNV utnpeoia e€umnpeTnong meAatwy. ETol
arnodeuyeTe Gokoma £€000.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC EMOKEUEC eivail emKivVOUVEC.

» Movo ekmaudeupevo, eIBIKEUUEVO TTOOOWTTIKO eTTl-
TEETIETAI VO TIDOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» Otov n ouokeun eival EAGTTWUOTIKA KOAEOTE TNV
uTINpeoia e€uTNEETNONG TIEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAnéiog!

O1 oKOTAMNAEC eTMOKeUEC eivail emKivOUVeC.

» MOovo ekmaideupheVo yI' auTo, EIBIKEUPEVO TTIPOCWITIKO
ETTPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINGE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOvVOo yvNoIO OVTOAMOKTIKG EMTEETETAI VO XONOIUO-
momBOouv yIo TNV EMOKEUN TNG CUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdio ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel {nuId, TTPETTEl VO QVTI-
KOTOOTOOE! o eKTAIOEUPEVO, EIBIKEUUEVO TTPOOWTTI-
KO.

11.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiewv

/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog sykaupaTog!

H eoTia poayeipepoToc Bepuaivel, aMa n evoeiEn o Ael-

TOUPVEI.

» KoteBaoTe TNV aodAAeia 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KaoAeoTe TNV unnpeoio eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

H B&on 0TIV oTevePYOTIOIEITaI OTIO HOVN TNG KAl O XEI-

pIopoC TNC dev eival TASov duvaTog. ApyoTEPO PTTOPEI

Vo evepyotoinBei abeAnTa.

» KoteBaoTe TNV acodAGAeI 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utnpeoia eEuTNEETNONG TTEAGTWV.

BA&BN

AITIEC KXI QVTILHETOITION TTPOPBANUATWV

Kapia

H mopoxr pelpartog exel diaKoTel.
1. EAeyEte TNV aodaAeia 0Tov NAEKTPIKO TTHVOIKOL TNC KOTOIKIGS VIO TN CUCKEUN.
2. EAeyETe pe Tn Bondeia GAMwV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, EQV UTTAPXE! HIak DIOKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeiteic avor-
BooBrvouv

To medio xeipiopou eivail uypo 1) BPIOKOVTAI TTAVKW TOU OVTIKEIUEVO.
> >TeyVWOTe TO TIEdIO XEIPIOPOU I OMOPOKPUVETE TO QVTIKEILEVO.

Fc

>€ TTEPIOCOTEPEC E0TIEC POAVEIPEPOATOC EAOPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

A1oTNUG pe uwnAn 1oxu. Mo TNV MPoOoTacIa TOU NAEKTOOVIKOU OUCTAUOTOC QMEVEQYOTTOINON-

KE N €0TIOl UOVEIPEUDTOC.

1. [lepipeveTe Aiyo.

2. Tatnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfivupa dev epdaviCeTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO POVEIPEUA.

MoapdAn TNV armevepyoroinon Pe To F2, To NAEKTPOVIKO cUOTNHC BEPUGVONKE OKOUN TIEPIO-

00TePO. 1" auTO amevepyotmoInBnKav OAEC Ol E0TIEC UOAVEIPEUATOC.

1. TlepipeveTe Aiyo.

2. atnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfvupa dev epdaviCeTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MropeiTe va OuvexioeTe TO POVEIPEHA.

To F 5 kai n BoBuida
HOVEIDEUOTOG avaBo-
OBfAvouv evOAGE.
Hxei eva nxnTIKO ony-
O

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN Tou TTediou XeIpIopoU. To NAEKTPOVIKO cuoTnua KivOuveuel
Vo UttepOepuavOei.

>  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.
v H evdeli&n ofrvel yetd amod Aiyo.

F 5 kou nxnTIkO onua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEpIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU
OUCTHUGTOC QTTEVEQYOTIOINONKE N €0TION HAYEIDEPATOC.

ATTOUOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

MepipeveTe Aiyo.

MoTthoTe eAadpd eva omolodnmoTe edio adnG.

Otav 10 pnvupa dev epdavidetal MAEoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! GPKETA.
MmopeiTe va ouvexioeTe TO LOYEIPEUOL.

< W=
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TTPOBANUATWV

]
r

TOUOTAL.

o H eoTia poyelpepaToC BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-

MropeiTe va evepyoTIOINOETE QPECWS EQVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.

o £ Kal Ol E0TIEC HO-
yelpepaTog Oe Bep-
HaivovTal

H AeiToupyia mapouciaong eival evepyortoinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepOAeTTa OO TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeBIOdWVOVTOC TNV GOPOAEIC OTO KIBWTIO GOPOAEIWV.

2. MamoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTITG €var oT1o100nTToTE TIEdio adNC.

>Tnv 006vn evdeifewv To NAEKTPOVIKO CUCTNLO QVOYVWEIOE EVOl OHGALIOL.
gudaviCeTal UNVUPD 1, AmievepyoroInoTe Kol EVEPYOTIOINOTE EOVA TN OUOKEUN.
pe "E', mx. EO111. v Ed&v n BAARN ATV pia pdvo dopd, offvel TO PAVULQ.
2. Eav 10 prvupa epdavioTel ek VEOU, KAAEOTE TNV unnpeoio eEUTNEETNONC TIEAATWY. AWOTE
KOT& TNV KANON 7o GKPIBEC privupa odOAUOTOG.
- "Yrnnpeoia eEunnpeTnong meAatwv”, 2eAida 14

12 Amocupon

12.1 Anmoocupon MXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon oUUPWVa e TOUG KAVOVEG TIPOOTOOI-
O TOU TIEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV
TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.
> ATOOUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVECQ
TTPOOTOCIOG TOU TTIEPIBANOVTOC.
[MANPOPOpPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIQOUC TPOTIOUC
amoouponcg Ba Bpeite 01O €I8IKO KATAOTNUG ) OTNV
apuoOdIa TotmKA AnuoTikh ApXr 0OC.

2012/19/EE mepi nAekTpIKV Kol nAe-
KTPOVIK®WV CUOKeEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta TMAGICIO VIO
HIa omdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV Je 10XU 6" OAn Tnv EE.

AUTI n ouokeun xopakTnEileTal oUp-
dwva e TNV eupwIaikn odnyia
[

13 Ymnpeoia eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

2XETIKG e TN AeiToupyia ywhoIa AvTOANGKTIKS, oUPPWVa
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopunBeuTeiTe amo TNV Ut pEeoia e€urnpeTn-
oncg MEAOTWY TNC ETAIPEIOG HOC VIO TN DIAPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn 6€on oe KUKAOPOpPIa TNG Ou-
OKEUNG 00¢ evrtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociag eEumne&tnong meAo-
TV eival 0TO TTAGICIO TWV OPWV EyyUNONG TOU KOTO-
OKEUQOTH OWPEAV.

AemTopepeic MANPOPOPIES VIO TOV XPOVO gyyunong Kail
TOUG OPOUC eyyUNoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAOTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav £€pBeTe oe emadr pe TNV utnpecia eEunnEETNONG
TEAOTWYV, XPpeIGleoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuod Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNG 0aG.

To oTOIXEIO EMIKOIVWVIOCS TNC UTTNPEOIOG eEumnEETNONG
eAaTWV 00 T BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpEeTnong TTEAATWV ) OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

13.1 ApiBpOGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KOTaoKeU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTIou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.
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Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV apIBuo TnAedwVoU TNG utnpeciag e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.



Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

Seguridad es

i
n Lot l

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.
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es Seguridad

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta dafado, debe ser sustituido
por personal especializado.

16

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 26

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifios encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niflos jueguen con pie-
zas pequenas.



Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccidn calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafnos mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Medida

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Danos Causa

Man- Alimentos de-
chas rramados
Man- Productos de
chas limpieza inade-

cuados

Utilizar Unicamente pro-

ductos de limpieza ade-

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccion como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Utilizar Unicamente pro-

ductos de limpieza ade-

cuados para vitrocerami-
ca.

Decolo- Productos de
racion limpieza inade-
cuados
Decolo- Desgaste por
racion roce, p. €j., alu-

minio

Desplazar los recipientes
levantandolos sin arras-
trarlos.

Descon- Azlcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el ta-
manfo de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m L Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.
Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-

mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado

se malgasta energia.
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es Proteccidon del medio ambiente y ahorro

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

=HO

O = -

=l

+ @@ ©

od o

Of B4

4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

[

-5 Niveles de potencia

H/h Calor residual

g8 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo Nombre

tactil

® Interruptor principal

O Seleccionar la zona de coccidn
- + Teclas de ajuste

c® Activacioén de las zonas

© Reloj temporizador

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
ciéon simple coccion.

© Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cién doble cién y pulsar @,

O Zona de asa-  Seleccionar IaAzona de coc-
do cion y pulsar @,

Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

®m | a zona de coccidn regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.
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es Manejo basico

m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga
eléctrica.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidon se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores fse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @©.

v Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccion estan desconectadas.

v Elindicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccién se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.
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1. Seleccionar la zona de coccion con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

oo || o o
'@' o |lgo o
_ _|_ — 1

)
=

Se muestra el ajuste basico.
- =+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccion

La zona de coccidn puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia aparez-
ca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccion

sin necesidad de volverla a seleccionar.



5.8 Ajustes recomendados para la coccién

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 17

Manejo basico es

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Derretir
Plato Nivel de Duracién
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas  1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albéndigas, albondigas de 4.-5, 20-30
patata'?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Hervir, cocer al vapor o rehogar

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croqguetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza
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es Seguro para nifios

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. e]., bunuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifios encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccién esta apagada.

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre <0 se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccion esta bloqueada.

6.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

6.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para nifos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 23

7 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracién o un reloj
avisador.

7.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccién
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.
1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar @.

v Se ilumina la lampara indicadora de la zona de coc-

cion 121 En el indicador del reloj temporizador se
mr

ilumina L.
3. Pulsar+ o —.
O fat O Ja
=l >,
O3 oo O3 o
-+ 29 |l- + @ ©

Se muestra el valor recomendado.
- =+ 30 minutos.
— — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracién programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.
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v Una vez transcurrida la duracién, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefial y en el indica-

dor se ilumina 44 durante un minuto.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar @.

v El indicador |-l se ilumina intensamente.

3. Con + o — modificar la duracién o ajustarla a &0,

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. = Pdgina 23

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. = Pdagina 22

7.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.



Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar G.
do la zona de coccion.

v Se enciende el display &.

Desconexion automatica es

2. Ajustar el tiempo con + o0 —.

El tiempo transcurre.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na 0. El indicador se apaga transcurridos 10 se-
gundos.

<

8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xion automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccién parpadean de for-
ma alterna F8 vy el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v Elindicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

9.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

Indica- Seleccion
dor

cH Tiempo de seleccidn de las zonas de coc-
cion
I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccion antes de realizar los
ajustes.

U Volver al ajuste de fabrica
£ — Desactivado.’
i — Activado.

' Ajuste de fabrica

dor

ci Seguro automatico para nifios
£l - Desactivado'
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

cc Tono de aviso
Il — Sefal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
£ - Solo sefal de confirmacién activada.
3 - Senfal de confirmacién y sefial de error
activadas.’

chS Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.’
959 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj
temporizador
{ — 10 segundos.’
Z - 30 segundos.
3 - 1 minuto.

c Conexion de las resistencias
Il — Desactivada
i — Activada
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”

' Ajuste de fabrica

9.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsa-
da <0 durante 4 segundos.

O
bl

O
o Ol 0
+

® ‘
®

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy i
v En la pantalla de la derecha se enciende L.
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es Cuidados y limpieza

3. Pulsar repetidamente <0 hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.
4. Ajustar el valor deseado con + o —.

O O o

bl

O 05 ik
O= - =+ ©® ©

5. Mantener pulsada <0 durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la
placa de coccion con @. Encender otra vez la placa de
coccion y ajustarla de nuevo.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= | impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

10.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 24
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Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de cocciéon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

10.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccidn después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 24

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.



Solucionar pequeinas averias es

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

Aas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones! .

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. >

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccion calienta, pero el indicador no fun-
ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-
ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafiado, debe ser sustituido por personal es-

pecializado.

11.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacién

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta himedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
FY A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electrdénico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

"
au]

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

ot y las zonas de El modo demo esta activado.

coccion no se calien- 1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
tan mente el fusible de la caja de fusibles.
2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje E
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

AN

sistema electronico ha detectado un fallo.

Desconectar y volver a conectar el aparato.

Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,

proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 26

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
[

13 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.
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Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.



Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui- g2

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

Sicurezza it

m fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per il
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere |'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio o0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.
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it Prevenzione di danni materiali

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-

zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 37

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.
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Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.



| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni pit frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento

Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.

Tutela dell'ambiente e risparmio it

Danno Causa Provvedimento

Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.

Controllare le stoviglie.

Graffi Fondi ruvidi di
pentole o pa-
delle

Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-

zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re

Sollevare le pentole e le
padelle per spostarle.

Altera-  Sfregamento
zione delle pentole,
del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-
re alimenti con- mente gli alimenti fuoriu-
tenenti molto sciti con un raschietto per
zucchero vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze I'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso & maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
m | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.
= Piu acqua é contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.
0 N
I O ( >l_ ] A\
-
50 08 a8
N il O
4.2 Display Zona Nome Accensione e speghimento
. . . Lo di cot-
| display mostrano i valori e le funzioni impostate. tura
Display Nome O Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
-9 Livelli di cottura rS?na gl'cr)cu'to ra.
H/h Calore residuo 9 , , ,
T T © Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
o imer ra a circuito ra e premere @.
doppio
4.3 Campi touch (@) Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele- ra per pirofila__ra e premere @.
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente. Note
= | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
ﬁ)a::’gﬁo Nome motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
— zona di cottura.
® Interruttore principale = La zona di cottura regola la temperatura mediante
O Selezione zona di cottura I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
— + Campi impostazione An_che alla potenza r_nassima il riscaldamento pud
- attivarsi e disattivarsi.
o Accensione zone = Per le zone di cottura a pil circuiti, i riscaldamenti
© Timer corrispondenti e le zone accese possono attivarsi e
Note disattivarsi in tempi diversi.

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

30

Motivi:

— | componenti sensibili vengono protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Viene raggiunto un miglior risultato di cottura.



4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Comandi di base it

Indicatore  Significato

H La zona di cottura é cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

e La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori 4.

Il piano di cottura & pronto per l'uso.

LG G G 4

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

< XKV

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura & attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.
v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina &.

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

Viene visualizzata l'impostazione di base.
- livello di cottura 9
— —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2

modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sullindicatore dei livelli di cottura compare 4.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino
a visualizzare I nell'indicatore dei livelli di cottura.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane
attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza
selezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.
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= Consigli per la cottura a risparmio energetico.

— Pagina 29
Fondere
Pietanza Cottura a Durata
fuoco della cot-
lento turaa

fuoco
lento in
minuti

Cioccolato, glassa 1-1. -

Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 -

chie

Latte’ 1.-2. -

Salsicce bollite’ 3-4 -

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch surgelato 2.-3. 20-30

Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi'? 4.-5. 20-30

Pesce'? 4-5 10-15

Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6

mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Stufare

Involtini 4-5 50-60

Stufato 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10

Fettine surgelate 6-7 8-12

Braciole impanate o non' 6-7 8-12

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm’ 4.-5. 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm'

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura

Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-

rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9
ne fritte, nugget di pollo

Crocchette surgelate 7-8

Carne, ad es. pollo 6-7

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

Pesce, impanato o in pastella 5-6
di birra

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Verdure o funghi impanati o in  5-6
pastella di birra
Tempura

32

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5
boloni, frutta in pastella di birra




Sicurezza bambini it

6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura € disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.

v La spia sopra il simbolo <0 si accende per 10 se-
condi.

v |l piano cottura é bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

6.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. » Pagina 34

7 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui € possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

7.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere Q.

v Siaccende la spia della zona di cottura su I=I.
Sull'indicatore del timer si accende L.

3. Toccare + o —.

O fa O o

-l B,
o3 oo O3 30
— +r e oll- 1 @0

Viene visualizzato il valore proposto.
-+ 30 minuti.
— — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
co e sull'indicatore compare &0 per un minuto.

Correzione o cancellazione della durata
1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere ©.

v L'indicatore 1=l si illumina.

3. Con il simbolo + 0 — modificare la durata o impo-
starla su 0.

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo qualsiasi.

v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 34

Consiglio: |l timer automatico € valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. = Pagina 33

7.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

Premere ® due volte en-
tro 10 secondi.

Toccare O.

Con la zona di cottura
selezionata.

Con la zona di cottura
non selezionata.

L'indicatore & si accende.

Impostare il tempo con + o —.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende

LT Dopo 10 secondi l'indicatore si spegne.

€ « Db <
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8 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

8.1 Proseguimento della cottura dopo lo
speghimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

9 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione
splay
ci Sicurezza bambini automatica
£ — Disattivata'
i — Attivata
2 - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

Segnale acustico

L - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.

i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.

£ - E attivato solo il segnale di conferma.

3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.'

ch Timer automatico

00 - Disattivato.'

-89 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

(]
()

}
[y}

Durata del segnale di fine del timer

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura ¢ disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
<0 per 4 secondi.

O

=l

O
o Ol o
_|_

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e /.

v Sul display a destra compare 4.

3. Toccare <= finché sul display a sinistra non compa-
re l'indicatore desiderato.

4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o —.

- 10 secondi.’
£ — 30 second..
3 — 1 minuto.

Accensione degli elementi riscaldanti
{l — Disattivata

n]
~d

O O Q
Il
o 0% 30
O = < 66

i — Attivata
£ — Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.’

Tempo di selezione delle zone di cottura

£ — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

=
cl

Ripristino delle impostazioni predefinite
£ - Disattivato’
i — Attivato

' Impostazione di fabbrica
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5. Tenere premuto <0 per 4 secondi.
v L'impostazione ¢ attivata.
Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-

gnere il piano cottura con ®. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.




Pulizia e cura it

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo Il'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

m  Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori
Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

10.2 Pulizia della vetroceramica
Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che |
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 35

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

10.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo l'utilizzo, se si tro-
vano sporcizia o macchie.

Note

m  (Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 35

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
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it Smaltimento

11.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.

2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

[l pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

Fc Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura é stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
FH Nonostante lo spegnimento tramite 2 il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

I

F 5 el livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura & stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F&

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

of e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare |l
messaggio d'errore esatto.
- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 37

12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio

dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.
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Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

B




Servizio di assistenza clienti

it

13 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€CoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

m  sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaante cneaytolme yKasaHua no TEXHWUKe
6e3onacHocTw.

1.1 O6wue yKa3zaHUA

® BHumarensHo npounTanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

m CoxpaHuTe MHCTPYKLUMK, TEXNACNopT U
nHopmMauno 0b nsgenmn ana
[anbHEeNnwero ncnonb3oBaHna nan anq
nepefauv crneaytowemMy Bnagesnbly.

®m B cnyyae oBHapyXeHua NoBpexaeHunin,
CBA3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOWN, HE
noakntoYante npndop.

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTencensHON BUKK
ZOJKEH NPOU3BOANTL TONbKO KBANM(ULIMPOBAH-
HbIX cneunanucT. B cnyyae noBpexxaeHui ns-za
HEeNpaBWJIbHOrO NOAKIIOUYEHWA rapaHTUMHbIE 00A-
3aTenbCcTBa TEPALOT CUITY.

Ncnonb3ayite npubop TONbKO:

® 1A NpUroToBneHna 61104 N HaNUTKOB.
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® 104 NPUCMOTPOM. HeoBXoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPO/INPOBaTh KPAaTKOBPEMEHHbII
NpoLecc NPUroTOBAEHWA MALLIN.

® B ObITOBbIX YC/IOBMAX M B 3aKPbITbIX
NOMeLLEHMNAX AOMALLHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He Bonee 2000 M Hag ypPOBHEM
MOpPA.

He ncnonbayite npubop:

® C BHELWHVM TalMepoM WAW OTAE bHbIM
NybTOM AUCTAHUMOHHOMO ynpaBieHna. 3T1o
He NPUMEHAETCA B TOM C/ly4ae, eCnn He
npeaycMoTpeHa akcnayaraumna ¢
yCTponcteamu, noanagarowmmm nog
nencteune ctangapta EN 50615.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosb3oBaTenen

JaHHbIM NpMOOP MOXKET UCMONb30BATLCA AETbMMU
B BO3pacTe OT 8 fieT 1 cTapLue, a TakxKe nmuamu ¢
orpaHU4YeHHbIMU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CMOCOBHOCTAMM UK C HeaoCTaT-
KOM OnbITa W/MNKU 3HAHWK, €CIM OHU HaXoAATCA
noa NPUCMOTPOM UK NOCAE NONYyYEeHUA YKasaHun
no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Cne Toro, Kak OHM 0CO3HasIM ONacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HenpaBWbHbLIM UCNOIb30BaHUEM.

HeTtAam 3anpeLueHo urpatb ¢ npuéopom.

OuncTky 1 obcny)xmBaHue npubopa 3anpeLLaeTca
BbINOSHATL AETAM; 3TO paspeLlaeTca ToNbKOo Ae-
TAM cTapwe 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckante netev mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy npoBoJy.

1.4 Bbe3onacHaf akcnayaTauus

/A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHoCTb

BO3ropaHua!

MpurotoBneHune 6ntoa Ha naHenAx ¢ Aobasne-

HMEM >Xupa unu macna 6e3 npucmMoTpa MoXKeT

6bITb onacHbIM U NMPUBECTU K BO3HUKHOBEHUIO

noxapa.

> Bcer.ua cneauvTe 3a ropAvYnMn MaciiaMu U XXu-
pamu.

» He nbiTantecb TYLWNTb OrOHb BO.ElOl71, BbIKJTKOYU-
Te npubop, a 3atem 3aTyLuMTe Nnamsa, Hanpu-
Mep HaKpbiB KprLIJKOﬁ U nnameracAaLlumm
I'IOKprBaJ'IOM.

EAL



BapouyHas naHenb CUIbHO HarpeBaeTcH.

» He cTaBbTe nerkosocnnamMmeHatoLLMeca npea-
MeTbl Ha BapOYHYIO NaHesNb UK B Hemocpea-
CTBEHHOW BNM30CTU OT HEE.

» He knaaute npeAMeThl Ha BAPOYHYHO NaHenb.

Mpunbop HarpeBaeTcA.

» Hu B Koem cnydyae He XpaHWUTb nerkosocnna-
MeHALLMeCA NpeaMETbl UK adP030JbHbIE
6annoHYMKK B ALLMKAX NoJ BapoyHOW NaHe-
Nbio.

KpbllLKa BapoYyHOM NaHenM MOXXET NPUBECTH K

Hec4yacTHbIM cryYasaMm, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaH1io UK K pacTPeCKMBaHUIO

MaTepuana.

» He 1cnonb3oBaTh KPbILLIKY BAPOYHOM NaHENM.

MpoayKTbl MOryT BOCMIAMEHUTLCA.

» Heo6Xx0aMMOo KOHTPONMpPOBaTh NPOLECC NpUro-
TOBNeHuA. [la)ke cnu NpoLecc NpUroToBeHuUsA
ABNAETCA HEeNPOAOMKUTENBHBIM, TPebyeTcA
MOCTOAHHLIA KOHTPO/b.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa ncnonb3oBaHuA npubop 1 ero ao-

CTYNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Npu HannuMm), HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 3ieMeHTaM.

» He noanyckawte K npubopy aetein mnaaile 8
ner.

3alnTHbIe PELLETKM BApPOUYHOM NaHeNn MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECHACTHOIMO CryYan.

» He nMcnonb3yuTe 3allMTHbIE PELLETKM ANA Ba-
POYHOMN NaHenw.

Bo Bpema pabotbl npnbop cuibHO HarpeBaeT-

cA.

» [lepea ouncTKoW AanTe NpUOoOpPy OCTbITh.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

nopayeHus aNeKTPUUYeCKUM TOKoMm!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET CcTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca TobKo
KBaNMPUUMPOBAHHLIM CreLnanucTam.

» [1nA peMoHTa npubopa MOXKHO UCrosb30oBaTb
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4yacTy.

» Ecnu ceteBoii kabenb npubopa 6yaet nospe-
YKIEH, OH AOMKEH OblTb 3aMeHeH 06yUYeHHbIM
crneunanucTomMm.

BesonacHocTb ru

MoBpexAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN
ceTeBoW Kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-
HOCTH.

» Kateropuuecku sanpeLiaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIM NpUBOpP.

» Ecnu noBepxHoCTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KntoumnTe Npubop, YToObl U3bexaTs NopParkeHun
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [1N1A 3TOro BbIKMOUUTE
npubop ¢ NoMoLLbio NpeaoxpaHuTens B 6noke
npefoxpaHuTenei, a He rMaBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyxOy.

— CrpaHnya 49

MpoHuKLwana B npubop Bara MOXET cTaTb Npw-

YMHOMN MOPaXKEHUA TOKOM.

» He vncnonb3yinte AnA 04MCTKM Npubopa napoo-
UMCTUTENIU UIIM OYUCTUTENM BbICOKOrO AaBre-
HUA.

MN3onAunA kabenAa MOXeT pacnnaBuUTbCA B Cry-

yae KOHTaKTa C ropAYMMM YacTaMK npubopa.

» Cneautb 3a TeM, YToObl ceTeBoKn Kabenb He Co-
npuKacancA c ropAYUMU YaCTAMM INEKTPONPHU-
6opos..

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCTb

TpaBMUpOBaHUA!

M3-3a XXMAKOCTU MeXAy AHOM KacCTPHOSU U KOH-

GOPKON KaCTPHONA MOXXET HEOXKUAAHHO NoA-

npbirMBaTbh BBEPX.

» [loaTomMy AHO nocyabl U KOHQOPKK BCeraa
ZOJKHbI BbITb CyXUMMU.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocTb

yaywbAa!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazaetb ero cebe Ha ronoBy U 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckawTe Aeteu K ynakoBO4YHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM Urpatb C YNaKOBOYHbLIM
mMarepuasnom.

et MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNIOTUTL MeSIKKe

Aetanu, B pesynbTare yero 3alOXHyTbCA.

» He noanyckawTe AeTen K MenKuMm AeTanaMm.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C MENKUMU ae-
TaNAMM.
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ru [peaoTBpalleHune marepuanbHoro yulepba

2 MMpepnoTeBpalleHWe MaTepuanbHOro yuepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHONW UK CKOBOPOAbI MOXKET

cTaTb MPUYUHOM NOABJIEHNUA LAPanuH Ha CTEKIIOKepamMu-

Ke.

» [lposepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNaHWE MOXKET NOBPEAUTb KYXOHHYIO nocyay

unu npuoéop.

» Hu B KOem cnyuyae He cTaBbTe MyCThle KACTPIONM Ha
ropAYyo KOHOOPKY M He [oMyCKalTe NONHOro BbIKK-
naHuA.

HenpasunbHO pas3meLleHHan KyxoHHaa nocyaa MoXeT

NpUBECTH K Neperpesy npubopa.

» Hu B KOEm cnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOAbI
WK KaCTPIONM Ha 3NeMEeHTbl ynpaBneHua unu pamy
BapOYHON NaHesnu.

MaaeHue TBepAbIX UM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHenb MOXXET BbI3BaTb €€ NOBPEXKAEHHE.

» He nonyckatb nageHuA TBepAbIX UK OCTPbLIX NPea-
METOB Ha BapOYHYIO NaHenb.

HeTtepmocToiikve matepuanbl NNaBATCA HA FOPAYMX KOH-

dopkax.

» He vcnonb3yiTte 3alUUTHYIO NNEHKY ANA NuT.

» He ucnonb3yiTe antoMuHueByto ¢Gonbry U nnact-
MacCoBble EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpocTPaHeHHbIX

noBpexaeHUH

3aecb npuBOAATCA CaMble pacnpoCTpaHeHHbIe NoBpe-
XAEeHUA N COBETbl, KaK UX MOXXHO nsberkatb.

Moepe- [lpuunHa Cnocob6 ycTpaHeHuA
waeHue
MatHa Octatkn nuwim  Cpasy e yaananTe ocTat-
K1 NULLK crneunanbHbiM
CKpebKOM AnA CTeKNAH-
HbIX NMOBEPXHOCTEW.
MatHa Henoaxoasawwne Wcnonb3yiTe unctAwmne
UMCTALLUME cpel- CpeAcTBa, NpeAHasHayeH-
cTBa Hble A7 OYUCTKM CTEKIO-

KepaMUKH.

Llapanu- Conb, caxap
Hbl UM NECOK

He ncnonbayite Bapou-
HYIO NaHesb B KayecTBe
CTONELUHULbI UK MOJKM.

Llapanu- LLlepoxoBatoe
Hbl AHO KacTptonb
WK CKoBOpPOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNamveHe- Henoaxoasiime
HWe LUBe- 4YUCTALLME Ccpea-
Ta cTBa

Ucnonb3yinte uncrAwime
cpeacTtsa, npeAHasHayeH-
Hble AN1A OYUCTKM CTEKIO-
KepaMmKM.

UameHe- Cneabl TpeHUA
HWe uBe- nocynbl, Hanp.,

MepeaBurainte KacTpronm u
CKOBOPOJKM, NPUNOAHU-

3 3awuTta oKpymatrowien cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoYHble Matepuanbl 3KONOrn4yecKku 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNOJIb30BATbCA NOBTOPHO.

>  YTUAU3BMPYWTE OTAENbHbIE YacTW, NPeABaPUTENLHO
paccopTUpPOBaB WX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpwu cobntoaeHnn aTux ykasaHui npubop Byaet pacxo-
[10BaTbh MeHbLLE 3HEepPruu.

Buibupaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasmMepy Ka-

cTptonn. Pasmellante KyXOHHyO NOCyay No LeHTpy

KOH)OPKM.

Mcnonbayite nocyay, anameTtp AHa KOTOPOW COOTBET-

CTBYET ANAMETPY KOHPOPKHM.

PexomeHpauuma: [povssoanTeny Nocyabl HacTo yKasbl-

BaloT AMameTp BepXHero Kpaa Kactptonu. OH vacto

Bonblue AMameTpa fHa.

= HenoaxoasALlanA KyXoHHaA nocyaa WUiv He NOSIHOCTbIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BEAYT K U3BbITOUHOMY NoTpeb-
NIEHUIO 3NIEKTPOSHEPTUM.
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Ta alOMMHMEBOM  MafA UX Hajd CTeK/oKepa-

MWYECKON NOBEPXHOCTLIO.
Mysbipn Caxap unu npo- Cpasy »ke yaanante ocrar-
Ha CTeK- AyKTbl C BbICO- KW NULLUM creunanbHbliM
fioKepa- KWM colepyka-  CKpeBKoM AnA CTEeKNAH-
MUKe HWeMm caxapa HbIX NOBEPXHOCTEN.
JKOHOMMUA

3aKpblBanTe KACTPHONIM NMOAXOAALMMM KPbILLKAMM.
= [pyv npurotoBsieHun B nocyae 6e3 KpbiLLKK Npudop
noTpebnAeT 3HauMTeNbHO BOsbLIE SNEKTPOIHEPTHUM.

MpunoAHMMAaNTE KPBILLKY Kak MOXHO pexe.
= Koraa Bbl NPUNOAHUMAETE KPBILLIKY, TePAETCA MHOro

SHEeprum.

MUcnonb3yiTe CTEKNAHHBLIE KPbILLKH.
» Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY MOXXHO yBUAETL COAEp-

XUMOe KaCTproJin.

MCI'IOJ'IbSyHTe KaCTpoJZIn U CKOBOpPOAbl C MIIOCKUM AHOM.
u an Mcnosib3oBaHUKN NocyAbl C HEPOBHLIM AHOM NO-
BblILLAETCA pacxo 3JIEKTPO3HEPIrunun.

MUcnonbayitte nocyay, COOTBETCTBYOLLYO 00BEMY Mpo-

ZlyKTOB.

= [1nA HarpeBa nocyasl 6onbLIoro pasmepa ¢ He-
6onbLnM 06BEMOM coaepXumMoro notpedyercA

GonbLUe 3NEKTPOIHEPIUM.

Mpyu NPUrOTOBNEHUN HANMBaKTE HEMHOIO BOAbI.
= Yem Gonblue BoAbl HANUTO B nocyay, Tem 6onblue
3NeKTpo3Hepruv TpebyeTca AnA pasorpesa.



3abnaroBpeMeHHO nepekntoyaiTe Ha bonee HU3KyHo

CTyneHb Harpesa.

m [Ipy CIULLIKOM BBICOKOM CTYMEHM HarpeBa KOHHOPKM
HanpacHo pacxoAyeTcA MHOMO A/IEKTPOIHEPT UK.

MUcnonbsyite octaTouHoe Tenno BapoyHorn naHenu. MNpu

ANUTENBHOM NPUIrOTOBNEHWUM BhIKSHOUaWTEe KOHPOPKY

yXe 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEYEHWA BPEMEHN NPUroTOB-

neHus.

» HewuspacxogoBaHHOe oCTaTtoyHOE TEMno0 NoBbiaeT
pacxo 3NEeKTPOSHEePruu.

NHdopmaumo 06 M3genun B COOTBETCTBUM C Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MOXXHO HalTK B npunaraemMom nac-

nopTe npubopa W Ha CTpaHuLe C ONMCaHWeM BaLLEero

npubopa B MHTEpHETE.

3alumTa oKkpy»aroLlen cpelbl U AKOHOMUA

ru
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

370 pyKOBOACTBO NO dKCMyaTaumMm NoAXOAMT ANA pas-
NIWYHBIX BAPOYHbIX NaHenen. Pazamepbl BapoYHbIX NaHe-
fleit MOXXHO HalTu B 0630pe BUAOB BapOUYHbIX NaHeneu.
- CrpaHnya 2

4.1 MNMaHenb ynpasneHuA

HacTpoutb Bce ¢pyHKuMK npubopa 1 nonyunts MHGOPMAaLMIO 0 ero paboyem COCTOAHUM MOXHO Yepes NaHenb ynpaene-

HUA.

O
O

=1

D =

D

O#d
O#d
+ @@ ©

4.2 UHauvkaTopbl

MHavkatopbl 0TOBpaykatoT HACTPOEHHLIE 3HAYEHUA U
PYHKLMU.

UHauka- HaumeHoBaHHWe

TOp

-5 CTyneHu HarpeBa KOHMOPKH
AR OcraroyHoe Tenso

BB Taiimep

4.3 CeHcoOpHble nons

CeHcopHble NonA MMEIOT YyBCTBUTEbHBIE K KaCaHWIo Mo-
BepxHocTH. [inA Beibopa GYHKUMM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYOLLIEro noss.

4.4 KoHpopku

3aeck npuBoanTcA 0630p pasnUyHbIX BapUaHToB Noa-
K/TtOUEeHUA KOHDOPKM.

Ecnv Bbl akTMBUpPYETE NOAKIIIOYEHMA, COOTBETCTBYOLLUMUE
WHAMKaTOPbI CBETATCA.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

® [naBHbIX BbIKNOUYaTeb
O Bbl6op KOHPOPKM

- + MonAa ycTtaHoBKK

co MoakntoueHne 30H

© Taimep

MprmeyaHua

= Cnegaute 3a TeMm, 4ToObl NaHeNb ynpasneHua Bceraa
ocTaBanach cyxoi. Bnara Mo)keT BbI3aBaTb HapyLle-
H1e QYHKUMOHUPOBAHWA.

= He nogHocute KacTptonu 61M3KO K HAMKaTopam u
CEHCOPHbIM MoNAM. 3TO MOXKET BbI3BaTb Neperpes
SNEKTPOHMKHM.
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KoH- HaumeHoBa- MoaknroyeHue U OTKMOYe-

dopka Hue HUe

O OAnHOKOHTYp-  Bbibepute KOHDOPKY.
HaA KoHpopKa

© LBYXKOHTYp- BeiGepuTe KOHPOPKY 1 Ha-
HaA KOHPopKa >KXMUTe Ha ©.

O 3oHa HarpeBa  Belbepute KOHOPKY M Ha-
AJIA )KapOBHM  XMuTe Ha @.

MpumeuaHuna

= TeMHble y4YacTKku B NIaMeHN KOHPOPKM BO3HMKAIOT MO
TEXHUYECKUM npuunHam. OHK He BAUAIOT Ha OYHKLMIO
KOHQOPKHM.

= KoHdopKa perynupyet Temnepartypy, BKIOYana v Bbl-
KtoyadA HarpeBs. Harpes MOXHO BKNOYaTb U BLIKIIO-
yaTb Ja)Ke Ha MaKCMMaslbHOM MOLLHOCTH.

® Y MHOIFOKOHTYPHbIX KOHGOPOK HarpeB KOHPOPKM U Ha-
rpes NoAKMtoYaeMbIX 30H MOTyT BKNHOYATLCA U Bbl-
KntoyaTbCcA B pasHoe BpeMs.
MpuunHbL:
— Jlerko nospexfJaemble AeTa/n 3aWmLLaOTCA OT

neperpesa.

— [NpunBop 3aWmnWéH oT NepenaaoB HanpPAXeHUA.
— bntoga nonyyatotca 60nee BKYCHBIMU.



4.5 UHauKauua octaToOyHOro Tenna

Kakaaa KoHpOpKa BapoYHOW NaHenm UMeeT ABYXCTyNeH-
yaTbl MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaiTtech
K KOH}OpPKe, NoKa ropuTt MHAMKATOP 0CTaTOYHOro Tenna.

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

Mugukatop 3HaueHue

H KoHpopKa HacTonbKo ropayas, 4to He-
BO3MOXXHO NOALEPIKMBATL TeMMeparypy
HebonbLUKMX BI04 MK PACTOMNWTL LLIOKO-
nazHyo rnasypb.

H KoHdpopka ropayas.

5 CraHpapTHOe ynpasrneHue

5.1 BKknrouyeHUe Unu" BbiKNOUYEHHUe
BapoO4YHOM NaHenu

BkritoueHue 1 BbIKNIOYEHWE BApOYHOW NaHeNM ocyLle-
CTBNAETCA C NOMOLLBIO [aBHOMO BhIKOYATENA.

Ecnu Bbl cHOBa BKitoyaeTe npubop B nepsble 4 ceKyHAb
nocre BbIKMOYEHWUA, TO BapOYHaA NaHesb HaynMHaeT pa-
60Tatb C NPEXXHUMMU HACTPOMKaMM.

5.2 BknroyeHue BapoOYHOM NaHenu

» Haxwmure Ha O.

v [opuT nHankartopHas namnouyka Hag .
v 3aropatotcA uHanKaTopsl L.

v BapouHan naHens rotosa Kk paborte.

5.3 BbiknroueHre BapoOUYHOM NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKU BLIKMOYEHBbI B TEYUEHUE HEKOTOPOIO
BpemeH#u (10-60 cekyHA), TO BapoyHaA naHenb BLIKIIO-
4yaeTcA aBTOMaTUYECKM.

» Harkmure Ha O.

MnankartopHas namnouka Hag O racHer.
MHanKaTopbl racHyT.

Bce KOH)OpPKM BbIKSIOYEHBI.

MHanKaumAa octatoyHoro Tensa npoaomxaeT ropeTb
[0 Tex nop, NoKa KOHPOPKM AOCTATOUYHO HE OCTLIHYT.

€ X X

5.4 BbinonHeHWe yCTaHOBOK AnA KOHPOPOK

YTto0bl BEINONHUTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, ee cCHavyana
HY>KHO BbIGpaTh.
B 30He HAaCTPOEK yCTaHOBUTE HYXXHble CTyNeHu Harpesa.

CTyneHu Ha-

rpeBa KOH-

dopKu

1 MWHWManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuManbHaA MOLLHOCTb

Kaxkaana ctyneHb HarpeBa KOHPOPKH
UMeeT MPOMEXKYTOUHOE NOJSIOXKEHWE,
Hanp., 4. .

5.5 HacTponKa cTtyneHen Harpesa

TpeboBaHuWe: BapouHan naHesnb BKOYEHa.
1. Bbibepute KoHpopKy npu nomotuu O.
v Ha uHaunkatope ctyneHu Harpesa ropur 4.

2. B Teuenue cneaytowmx 10 cekyHa HaxxmuTe + unm —.

oo || o o
Q'o 90 O
_ _|_ _ 1

-
-

MoABnAeTcA 6asoBanA ycTaHOBKaA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKM 9
— — — CTyneHb HarpeBa KOH$OPKM 4

5.6 UsmeHeHUe cTyneHeun Harpesa

1. Bui6epute KoHpopKy npu nomotun O.
2. Haxkumaitte + nnv —, noka He nossutca Tpebyeman
CTyneHb HarpeBa KOHPOPKHM.

5.7 BbiKnrouyeHue KOHPOPKHU

KOHpOPKY MOXHO BLIKIOUYNTL ABYMA cnocobamu

1. OBakabl HaxxmuTte Ha O.

v Ha nHaunkartope ctyneHu Harpesa KOHPOPKKU NOAB-
nAetca .

v Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAWKALMA OCTATOYHO-
ro Tenna.

2. Bbibepute KOHPOPKY W HaXKUMaiTe Ha + unu —, noka
Ha WHAMKATOpe CTyNeHu Harpesa He NOABMUTCA L.

v Yepes 10 cekyHAa NoABNAETCA MHAWKALMA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: MNocneaHAA KOHPOpPKA, ANA KOTOPOW Bbinu Bbl-

MOSIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBUPOBaHHON. Bbl Mo-

YKETE BbINONHUTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, He Bbibupan

ee 3aHOBO.

5.8 CoBeTbl N0 ycTaHOBKaM ANA BapKu

3aeckb npeacTtaBneH 0630p pasnnuHbIx 6104 ¢ NOAX0AA-
UMMM CTYNEHAMM Harpesa.

BpemA npurotoBneHnA MoXeT MEHATLCA B 3aBUCMMOCTH
OT BMAA, BECA, TONLLUMHEI U KayecTBa npoaykToB. CTyne-
HU HarpeBa KOHOPKM 3aBUCAT OT UCMOJNb3YEMOW MOCy-
abl.

PexkomeHpaunu no NnpUroToBleHUIO

= JInA noBeneHuA A0 KMNAYEHMA UCNONb3yITe CTyNneHb
Harpesa 9.

= [leproanueckn nepemMelumnBaiTe ryctole 6nroaa.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

= CunbHO NoxapvBaeMble NPOAYKThl U NPOAYKThI, U3
KOTOpPbIX NpW NOAXXapuBaH1K BbIAENAETCA MHOIo
YKMIKOCTH, Nyylle Bcero obykapueatb paspesaHHbIMu
Ha HebosbLUME NMOPLMH.

= PexkomMeHAaLWW MO NPUroTOBNEHUIO 61110 C SKOHOMM-
el anekTpoaHeprun. — CrpaHuya 40

PactannuBaHue

Bnrono CrtyneHb [lpogon-

cnaboro wuTenb-

HarpeBa HOCTb
npuro-
TOBNEHUA
Ha cTyne-
HU cna-
6oro Ha-
rpeea,
MUH

LLlokonag, wokonaaHana rmasyps  1-1. -

CnuBouHoe macno, ména, »xena- 1-2 -
TMH

PaaorpeBaHMe W nogaepxaHue B ropayemMm
COCTOAHUHU

l'yctom cyn, Hanpumep yeyeBny- 1-2 -
HaA noxnébka

Monoko' 1.-2. -

Cocucku B Boge' 3-4 -

' ToToBbTe 600 Ge3 KPbILLIKK.

PasmopamusaH ue U pasorpeeaHuve

LLInnHaT rny6oKoi 3aMOpOo3KK 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKon 3aMOpO3KH 2.-3. 20-30

JoBeaeHue 40 roTOBHOCTU UMK BapKa 6e3 KuneHusa

Knéuku, dpuraaenbku'? 4.-5. 20-30
Pri6a' 4-5 10-15
Benbit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6
Menb

B36buTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKUIU UK roNNaHACKUA coyc

' [NloBeauTe BOOY A0 KUMEHMUS C 3aKPbITON KPbILLKOIA.
2 [oToBbTE GNIOAO HA MEANEHHOM OrHe 6e3 KpbILLIKU.

Bapka, npUroToBneH1e Ha napy Unu npunyckaHue

Puc B aBoiiHOM o6beme Boabl  2-3 15-30
MonouHbIn puc 1.-2. 35-45
Kaptoderns B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHo kapTodenb 4-5 15-25
M3penua us Tecta, MakapoHbl'?  6-7 6-10
Cyn, B T.4. rycton 3.-4. 15-60
OBolLuu, cBexue 2.-3. 10-20
OBolLUM rny6oKoM 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20
bntoga, NpUrotoBneHHbIE B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeauTe BOOY [0 KUMEHMUS C 3aKPbITON KPbILLKOIA.
2 [oToBbTE GNIOAO HA MEANIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLIKK.
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TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
TywéHoe mAco 4-5 60-100
MynAw 2.-3. 50-60

M apeHue ¢ ManbiMm KONMYECTBOM Macna
O6)xapuBaiTe NPoAyKTbl 6€3 KPbILLKM.

LLIHMuenb B naHupoBke unn 6es  6-7 6-10
LLIHnuenb rnyBokoi 3amMoposkn  6-7 8-12
OtbuBHanA KoTneTa, B NaHWpoBKe 6-7 8-12
unu 6es Heé'

Cre#k, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
Py6neHan kotneta, TonwuHa 4.-5. 30-40
3cm!

LLIHMuenb no-ramByprcku, Ton-  6-7 10-20
wmHa 2 cMm'’

MpyaKka NTvubl, ToNWKHA 2 cM' 5-6 10-20
pyaka ntvubl, rny6oKoi 5-6 10-30
3aMOpPO3KK'

Pbi6a nnu peibHoe ¢pune, 6e3 na- 5-6 8-20
HUPOBKHM

Pbi6a unu peibHoe pune, B na-  6-7 8-20
HUPOBKE

Pbi6a vnu peibHoe pune, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyOOoKOW 3aMOpO3-
KW, Hanpumep, pbiBHbIE NanoyKu

J1aHryCTuHBI, KpeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXkmx OBOLLEH MK 7-8 10-20

rpubos

OBoLUK 1K MACOo, HapesaHHble  7.-8. 15-20

MOJSIOCKaM#, No-asnaTcku

Bntoaa ana xapexus, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KM

BrvHbl 6-7 Henpe-
pbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

Anynunua-rnasyHeA 5-6 3-6

' MNoeopaunBaiTe 6r10a0 HECKOMBKO pas.

MXapeHue Bo ppuTtrope

XapbTe npoaykTbl nopumAmMu no 150—200r8 1—2 n
pacTtutenbHoro macna. MNpurotoenexune 6ntoga 6es
KPbILLIKK.

MpoAaykTbl rny6oKoi 3amopo3sku, 8-9 -
Hanpumep Kaptodpenb Gpu U1
KyPHHbIE HarreTchl

Kpoketbl rny6okoi 3amoposku  7-8 -

Msco, Hanpumep LbIMNIEHOK 6-7 -
Pbi6a B naHUpOBKe WK B NMUB- 5-6 -
HOM KnfApe

OBoLUM unK rpubel, B NaHMpoBke 5-6 -
WY NMBHOM KnApe
Temnypa

Menkana Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHUYMUKN UK MNbILLKK, PYKTEI B
NMUBHOM KNfpe




BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

6 BnokupoBKa ana 6esonacHocTH aeten

@DyHKUMA 6NIO0KMPOBKKM AnA 6e30nacHoCTH AeTen npenaT-
CTBYET CaMOCTOATENIbHOMY BKITHOYEHMIO AETbMMW Bapouy-
HOM naHenw.

6.1 BrnroueHue GNIOKUPOBKKM ANA
6e3onacHOCTH feTen

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BbIK/IOUYeHa.

> YaepuBaiTe HaxaTbiM <O Npubn. 4 CEKyHAbI.

v WHankaTopHas namnouxka Hag <O ropuT B TeueHne
10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

6.2 BbiknroueHne ONOKMPOBKU AnA
6esonacHocTH feTen

> VaepuBaiTe HaxXaTbiM <O NpuoI. 4 CEKyHAbI.
v BrnokvpoBka cHumaeTcA.

6.3 ABTOMaTHUecKasa 6NOKMPOBKa AnA
6e3onacHOCTH feTen

Mpwu HannuMmn aTol PyHKUMKM BNOKMPOBKa AnA 6esonacHo-
CTU AeTel aBTOMaTUYECKU BKOHAETCA KaXKAblM pas npu
BbIKNHOYEHUW BAPOYHOM NaHesM.

ABTOMaTHUECKY0 BNIOKMPOBKY AnA BesonacHocTv AeTel

MOYXHO aKTMBMpPOBaThb B 6a30BbIX YyCTaHOBKAX.

— CrpaHunya 46

7 DYHKLWUA BpeMeHH

Baw npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMK BPEME-
HU, C MOMOLLbIO KOTOPLIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
LOMKUTENBHOCTL BbINOMHEHWA UK TakMep.

7.1 Bpema npurotoBneHun

YctaHoBuTe BpemsA paboThl BeibpaHHON KOHPOpKH. Mo
UCTEYEHUM YCTAHOBMIEHHOrO BPEMEHU KoHPOpKa aBToMa-
TUYECKU BbIKSIIOYAETCA.

MOXHO yCTaHOBUTb BPEMA NPUroTOBEHNUA A0 99 MUHYT.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NPUroTOBIEeHUA

TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcTaHoBuWTE CTyMeHb HarpeBa KOHPOPKM.

2. Haxmute Ha ©.

v 3aropaetca HaMKaTtop KoHdopku Bosne Il Ha uh-
AvKaTope Taimepa ropur L.

3. Haxmute Ha + nnn —.

O fa\ O Y
bl b,

o3 oo O3 3o
T eaol|l-: 5o

MoABnAeTcA NpeanaraeMoe 3HayeHue.
— + 30 muHyT.
— — 10 MHHYT.

v HauuHaeTca oTcueT BpemeHu npurotoBnexua. Ecnu
Bbl YCTAHOBWIIM BPEMA MPUrOTOBNEHUA [NIA HECKOMb-
KUX KOHPOPOK, HAa MHAUKaTope Bceraa Oyaert oTobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUroTOBNEHNUA ANA BbIBPaHHOM KOH-
PopKHu.

v [0 “cTeyeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHH KOHdOpKa
BbIKMtouaetcA. PazaaeTca curHan, 1 Ha MHAMKaTope B
TeUYEHWe MUHYThI ropuT LL.

U3meHeHUe unu cOpoc BpeMeHU NPUroTOBIIEHUA

1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. Haxxmute Ha ©.

v Huaukarop [=l roput Apko.

3. C nomouubto + unu — nsmeHuTe BpeMa NpUroTosrie-
HWA WK yCTaHOBMWTe Ha L.

BbiKntoueHUe curHana BpeMeHu NPUroToBeHun
Bbl MO)KeTe OTKNIOUUTL 3BYKOBOW CUrHAN BPYUHYHO.

» Hakmute Ha noboit cumBeon.
v MHavkaTopbl racHyT, 3ByKOBOW CUrHan BhIKouaeTcs.

ABTOMaTU4YECKUN TanMep

C nomoLLbo 3TON QYHKUMKU MOXHO BbIBpaTh BpemMaA pa-
60Tbl AnA Bcex KOHPOPOK. [Nocne BKNHOYEHUA KaXao#H
KOH(OPKMN HAUYMHAETCA OTCUET 3a4aHHOro BpemMeHu. 1o
UCTEYEHWM YCTaHOBNEHHOIO BPEMEHN KOHDOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNOYaeTCA.

ABTOMAaTHYECKUI TaMep BKJtoUYaeTcA B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. — CrpaHuya 46

PeKomeHpauua: ABTomatnyeckuii Tanmep AencTByeT
AnA Bcex KoHPopoK. [na oTaenbHON KOHPOPKU MOXKHO
COKpaTtUTb BPeMA MPUroTOBNEHWUA UK YAaNUTb ero.

— CrpaHunya 45

7.2 bbiTOBOMU Tanmep

Bbl MoykeTe onpeaenuTb Bpema A0 99 MWUHYT, Mo UcTeve-
HUM KOTOPLIX pasaacTcA 3BYKOBOM curHan. buitosoi
TaliMep He 3aBMCHUT OT APYrMX YCTaHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro TaiiMepa

1. Bkstounte BbITOBOM Tamep.
BbiToBOM TaiMep MOXXHO BKJIOUUTL ABYMA crniocoba-
MMU.

Mpw BbI6paHHO! KoHpop- Haxmute Ha O aBaxabl
Ke. B TeuyeHune 10 cekyHA.

Mpu HeBblIOpaHHOM KoH-  HaxkmuTe Ha O.
¢dopke.

v 3aropaeTtcs nHamkarop L.

2. C nomoubto + nnn — ycraHoBUTE Bpems.
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ru ABTOMAaTM4YeCKoe OTKMoYEHUE

v HauuHaeTtca oTcyer BpeMeHM!.

v [lo ncreueHun yctaHoBNEHHOIO BPEMEHU pasaaeTca
curHan. Ha uHavkatope Taimepa nosensaerca Oul. Ye-
pe3 10 ceKyHA MHAMKaLUMA BbIKIOYaeTCA.

8 ABTOMaTUUeCKOe OTKJIFoUEeHUue

Ecnu Bbl He MeHAETE YyCTaHOBKW KOH(POPKK AONTOe Bpe-
MA, aKTUBMpYyeTCA QYHKLUMA aBTOMATUUYECKOro OTKIoYe-
HU1A.

MOMEHT OTK/IHOYEHNUA KOHPOPKK 3aBUCHT OT YCTAHOBIEH-
HOM CTyneHu HarpeBa KoHpOopKK (Yepe3 1—10 yacos).
HarpeB koHdOpKM BbIKNtoyaeTcA. Ha nHankaTope KoH-
POPKM NOoOUEPEAHO MUratoT FE U MHAMKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.

8.1 MNpoponeHrne NpUroToBNeHuaA nocne
aBTOMaTHU4YeCKOro OTKNrOUYeHUA
1. KocHutechk ntoboro CeHCopHOro nons.

v WHavkaTop racHer.
2. 3apaiiTe HOBYIO YCTaHOBKY.

9 ba3soBble YyCTaHOBKU

Bbl Mo)keTe 3aaaTh 6a3oBble yCTaHOBKU npubopa B COOT-
BeTCTBUM C BalLlMMKH I'IOTpeéHOCTHMM.
9.1 0O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3aecb npuBOoANTCA 0630p 6a30BbIX YCTaHOBOK U npeasa-
puTeNbHbLIX 3aBOJCKUX HACTPOEK.

UHaun- Boibop

Kauufa

ci ABTOMaThyecKana HnoKMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTv aeten
Ll — BbIKNOYEHO'
{ — BKJIHOYEHO
£ — py4Has 1 aBTOMaTnyeckan 61oKMpoBKa
AnA 6e30nacHOCTV AeTel BhIKMOUYEHbI.

3BYKOBOW CuUrHan

0 — curnansl NOATBEPIKAEHUA U COOBLLEHMA
06 oLnBKe BbIKNOYEHBI. CUrHaN rnaBHOro Bbl-
K/KoyaTena ocTaeTcA BKAKOYEHHbBIM.

{ — BKJTHOYEH TONIBKO CUrHan coobLleHuA 06
owmbke.

£ — BKJIOUEH TOJNBKO CUrHas NOATBEPIKAEHMA.
3 — BKJ/IKOYEHbl CUrHanbl noaTBep>XaeHuA U co-

o6LeHuns 06 owmnbke."

ABTOMATUYECKUM Tanmep
LU — BbIKNOYeHO.”
i-55 — Bpems, Mo NCTEYEHUM KOTOPOTO KOH-

POpKHK BbIK/OYatOTCA.

MpPOAOMKUTENBHOCTL CUrHana UCTEUEHUA Bpe-
MeHM Tarmepa

{—10 ceKyHa.'

£ — 30 ceKyHa.

3 — 1 MuHyTa.

MoakntoueHne HarpesaTesbHbIX 3/1IEMEHTOB

£ — BblkntoueHo

{ — BkroyeHo

£ — MocneaHAnA ycTaHOBKa nepea BbIKIOUEHK-
€M KOH(DOPKM.

! 3aBopackas HacTpolika

(AN

Xy}

]
[y}
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Bpemsa Bbibopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B /1t060# MOMEHT
BbINOSHATL YCTAHOBKW ANA NocneHewn Bbl-
6paHHOM1 KoHdOopPKK Bes noBTOpPHOrO BhiGOPA. '
{ — nocne Bbl6opa KOHPOPKM MOYKHO BbIMNOS-
HATb YCTAHOBKM ANnA Hee B TedeHne 10 ceKyHA.
MNocne aToro TpebyeTcA NOBTOPHEIN BbIGOP
KOH(OPKM Nepes BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

BoccraHoBneHue 3aBOACKUX YCTAHOBOK
{ — BbIKNtOYEHO'
{ — BKJIHOYEHO

! 3aBopackas HacTpoiika

9.2 UsmeHeHHe 6a30BOM YCTAHOBKH

TpeboBaHue: BapouHan naHenb BbIK/OUEHa.

1. Brntounte BapoyHyto naHenb.
2. B 1euenue cneaytowmnx 10 cekyHa yaep>kuBawTe Ha-
»aTtbiM <O 4 CeKyHAbI.

O O
>l
O Ot o
O = - + © ©

v Ha nesom aucnnee nooyepeaHo MUrarT c v .

v Ha npasom aucnnee ropur 4.

3. Haxknmaiite <O 10 Tex nop, NoKa Ha NeBom aucnnee
He NoABUTCA TpebyeMan MHANKALKA.



4. Mpu nomowwm + nnm — yctaHosute Tpebyemoe sHaue-
Hue.

O O Q
bl
O 0% 30
O = — % 66

Ounctka M yxoa ru

5. YaeprkuBanTe <O HaXKaTbiM 4 CEKyHAbI.

v HacTtpo#ika 3ageinctsoBaHa.

PekomeHgauua: Utolbbl BLIMTH M3 6a30BbIX HACTPOEK,
BbIK/IOUNTE BapouHyto naHesnb nocpeactsom O. CHosa
BKJIOUYMTE BAPOYHYHO NaHEesb U BbIMOSIHATE YCTAHOBKM.

10 OuwucTtKa U yxon

LnAa nonroBpemeHHo ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTca ero TwartesnbHan OYACTKA U YXOA.

10.1 YucTAwme cpeancTea

MoaxoaslmMe YACTALLME CPeaCTBa U CKpeOKU AnA CTeK-

NIAAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOM

cny>x6e, oHnarH-MarasmHe UM Yepes TOProByHO CETb.

BHUMAHUE!

Henoaxoasawue umctAlmMe cpeactBa MoryT NoBpeauThb

noBepxHoCTH nNpubopa.

» Hu B KOEM cnyyae He UCMONb3yiTe HenoaxoAALIMe
unCTALUME CPeACTBa.

Henoaxogsawme umMcTaLme cpeacTea

= HepasbaBneHHOe CPeACTBO ANA MbITbA NOCYAb

= cpeacTBa ANA NOCYAOMOEYHBIX MaLLUWH

= abpasuBHbIe cpeacTBa

= aBpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, Hanp., a3p030u

[NA OYNCTKMU AYXOBbIX LUKA)OB MK NATHOBLIBOAUTENM

YKeCTKMEe rybKu

B QUMCTUTENIM BLICOKOIO aBNeHUA U NapoCTpyiHble
OUUCTUTENM

10.2 YucTKa cTeKnoKepaMmuKu

OuuwarTe BapoOYHYO NaHesb NOCne KaxAoro NCMosb30-
BaHMA, 4TOBbl OCTATKM NULLM HE NPUropasu.

3ameTKa: ObpaTtute BHMMaHMe Ha MHPOPMALIMIO O He-
NoAXOAALLUMX YACTALLMX cpeAacTBax. > CrpaHuua 47

Tpe6oBaHue: BapouHana naHesnb ocTbiNa.

1. YpanaunTte cunbHble 3arpA3HEHUA C MOMOLLbIO CKpeb-
Ka AnA CTEKon.

2. OunctrTe BapOUHYHO NaHesb YACTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKEPAMUKM.
CobntonaiTe ykazaHuA Mo OYUCTKE, NPUBEAEHHbIE Ha
YyNaKOBKe YMCTALLEro cpeacTaa.
PekomeHpgauua: Bbl MOXXeTe A0CTUUYb XOPOLLKX pe-
3yNbTaTOB OYUCTKU, UCMONb3YA CrieunanbHyto ryoKy
ANA CTEKIIOKEPAMMKM.

10.3 OuuKcTKa pambl BapOYHOHW NaHenu

OuuwaiiTte pamy BapO4YHOM NaHenu nocne Ucnonb3oBa-

HWA, CNM Ha HEN eCTb 3arpPA3HEHWUA UK NATHA.

MpumeyaHua

= YyutbiBaTe MHPOPMAaLMIO, KacatoLLytocA Henoaxoas-
LLIMX YACTALLUMX cpeacTB. > CrpaHuya 47

= He ucnonb3yiTe CKPeBOoK AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
CTen.

1. OuuncTute pamy BapO4HOW NaHENM MblfibHbIM PacTBO-
POM U MAFKOM TKaHbIHO.
HoBble ry6ku anA MblTbA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMOWM-
Te nepea UCMosib30BaHUEM.

2. BbITpuTE HACyX0 MATKOM candeTKow.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

11 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEMH

Bbl MO)KeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTENb-
Hble HeucnpaBHOCTM Ballero npubéopa. Bocnonbayitech
WHPOPMaLKeit U3 rnaBbl «YCTPaHEHWE HEUCTIPABHOCTEN»
nepea obpalleHem B cepBUCHYLO cy»kOBy. 3To no3eo-
NUT U36exxaTb AOMNONHUTENbHbIX PACXOL0B.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
TpaBMUpOBaHHUA!

Mpu HEKBANMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET
CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

KoHdopka HarpeBaeTca, oAHaKo MHAMKaTOp He paboTa-

eT.

» OTKNOUMTE NpeaoxpaHnTeNb B 6noke npeaoxpaHu-
Tenen.

» BbI3oBWTE crieunanucTa CepBUCHOM Cy»KObl.

A\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocTb BosropaHua!
BapquaH naHenb CaMonpou3BOJIbHO OTKIKOYaeTCcA U

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTca TONbKo 00y-
YEHHbIM crneuuanmMcTam.
» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 0BpaTtuTeck B CEPBUCHYHO

cnyxoy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

nepectaéT pearpoBaTtb Ha CUrHanbl ynpasneHua. B

AanbHenLWeM OHa MOXKET TaK YKe CaMOoMnpPOM3BOSILEHO

BKJTHOUUTLCA.

» OTKNouMTE NpeaoxpaHnTeNb B 6noke npeaoxpaHu-
Tenen.

» BhblzoBWTE cneunanucTa cepBUCHOMN CIYKObI.

3NEeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpn HeKBaNMPpULUUPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMAaCHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh NpUBop paspeLlaeTcA TONbKO KBasu-
$dULUMPOBaHHbLIM crieuuanucTam.

» [na pemMoHTa npubopa MOXHO MCMofb30BaTh TONLKO
OpUrMHaNbHbLIE 3an4yacTu.

» Ecnu ceteBoit kKabenb npubopa ByaeT noBpexaeH, oH
ZI0/KeH BbITb 3aMeHeH 00yYeHHbIM CreLnanucToM.

11.1 YKasaHuA Ha gucnnee

HeucnpasHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTeN

OtcytctBYET

CO6oit aneKTponuTaHua.

1. MNpoBepbTe AOMOBOW NpeaoxpaH1Tenb Npubopa.
2. lMpoBepbTe HaNMUMe HANPAYXKEHUA MO APYTUM 3NEKTPUYECKUM npubopam.

Bce nHankatopbl Mu-
ratot

MaHenb ynpaBneHuA BNaXKHaA UKW Ha HEW HAXOAATCA Kakue-nnbo npeameTsl.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHus unu yéepute NoCTOPOHHUIA NPEAMET.

S
Fc

Heckonbko kKoHdOpOK paboTtanu Aonroe BPEMA NpU BbICOKON MOLLHOCTU. [NA 3aLUMTbI 3NneK-

TPOHMKM OT Nneperpesa KOHPOPKa BbIKNOUMIACH.

1. Moaoaute HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutecb nto6oro ceHCopHOro nons.

v Ecnu coobLueHne Bonblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTENEHM.
MOXXHO NPOAOMKNTE NPUrOTOBNIEHNE MULLIM.

HecmoTps Ha OTKOUeHKe NOCPEACTBOM FZ HarpeB 9NEeKTPOHWKK NpoaomkaeTcA. Moatomy

BCE KOHDOPKM OTKMOUUITUCH.

1. MozoxkauTe HekoTopoe BpeMA.

2. KocHuTech Nto6oro CeHCOpHOro nosns.

v Ecnu cooblueHune Gonblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCThIIa B JOCTATOYHOM CTEMEHU.
MO>KHO NMPOAOIKUTb NPUFOTOBNEHWE MULLIU.

F 5 v cTyneHb Harpe-
Ba MWraroT noovyepea-
Ho. Pasaaetca 3ByKo-
BOM cUrHar.

"opAYan KacTpronA B 30HE NaHenu ynpasneHua. Yrposa neperpesa dNeKTPOHUKK.
» CHUMUTE KaCTpIONIO.
v Cpasy nocne a10ro MHAWKAUMA racHer.

F 5 v 3ByKOBO# curHan

["opAvYan KacTptona B 30He NaHenu ynpasneHuna. [nAa 3amTbl 9NEKTPOHWUKM OT neperpesa KoH-

dopKa oTknoYnnach.

1. CHumuTE KacTptonio.

2. [lopoxanTe HEKOTOPOE BPEMA.

3. KocHutecb ntoboro ceHcopHoro rnoss.

v Ecnv coobuuerue Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCThbINA B JOCTATOYHOM CTEMEHH.
MO>KHO NPOAOMKUTE NPUFOTOBJIEHME MULLIN.

KoHdpopKa 6bina CNMLLKOM LONTO BKIKOYEHA U OTKIOYMNAch aBTOMaTUUYECKH.
Bbl MO>keTe CHOBa BKIHOUNTL KOH(OPKY.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

oE ¥ KOHPOPKU He Ha-  AKTMBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXKUM.

rpesatorcA

1. OtcoeauHute npubop oT ceth nuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HEHaZO0NrO OTKNIOUUB NPEeSOXPaHu-
Tenb B 6noKe npeAoxpaHuTenen.

2. B TeyeHve 3 MMUHYT KOCHWUTECH N0BOro CEHCOPHOro NosA.

Ha ancnnee noss-

OneKTPOHWKa yCTaHOBWNA OLLUOKY.

NAETCA COOOLEHNE C 1, BuIKtoumuTE NPUOOP M CHOBA BKJKOUMTE.
E", hanp., EO111. v B cnyyae oZHOKpaTHOM HEMCMPABHOCTH COOBLLEHUE UCUE3HET.
2. Ecnu coobLieHre NOSBUTCA CHOBa, 06paTUTECh B CEPBUCHYIO CRYKBY. [103BOHUB, yKaXKuTe

ToYyHoe coobLeHne 06 oLnbKe.

— "CepsucHan cnywba”, CtpaHnya 49

12 YTunusauyud

12.1 YTunusauusa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBMM C SKONOTMYECKUMM HOpMa-
MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMONb30-
BaHWA LEeHHbIX CbipbeBbIX MaTepunasnoB.

> YTunusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C IKONOTMYe-
CKUMUW HOpMaMM.
CBefieH1A 0 BO3MOXXHbIX cnocobax yTunmsaumnm Moxx-
HO Nony4YuTb B CneunManu3npoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUK, & TAKXKE B PANOHHBIX UM FOPOACKMX opra-
Hax yrnpaBneHus.

JaHHbIi npnubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytunusaummn snexktpuye-
CKMX W SMNEKTPOHHLIX NpuMbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HOpMbI ONPefenAT AEUCTBY-
toLLMe Ha TeppuTopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuamnsauum cra-
pbix NprBopoB..

13 CepBucHafa cnyxba

Ba)kHble AnA GyHKUMOHUpPOBaHWA npubopa opuruHasb-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBYtoWwmMe Jupextuee EC no ako-
NIOrMYECKOMY MPOEKTUPOBAHUIO 3NeKTponoTpednatoLLe
NPOAYKLUMUK Bbl MOXKETE 3aKasaTb B HaLLEN CEPBUCHOM
cny>6e, Kak MUHUMYM, B TeueHue 10 neT ¢ MoMeHTa
npoZaku Baluero npubopa B npeaenax EBponeickoro
3KOHOMMWYECKOr0 NMPOCTPaHCTBA.

3ameTKa: [Mpn BbINONHEHUN rAPaHTUIHBIX YCTOBUI
npousBoanTena paboTbl BbINOMHAKTCA CEPBUCHOMN CNyX-
6o 6ecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE M YCIo-
BWAX rapaHTMu B Ballei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalueW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanT Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpaLleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KOY YKaXkuTe Homep
usnenva (E-Nr.) u 3aBoackow Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenedoH CepBUCHOM CyXObl MOXXHO HaWTH B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNY)KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

Lna aoctyna K KoHTaKTam cny»6 KNMeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXE MOXKETE MCNOoNb30BaTh AaHHbIM QR Koga.
https://www.neff.ru

13.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenua (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pUpMeHHoN Tabnnyke ceoero npubopa.
TunoBan TabnMuka HaxoaWTCA:

= B nacnopte npudopa.

®  C HVXHEN CTOPOHbI BAPOYHOW NaHenu.

UTto6bl 6bICTPO HAMTW AaHHbIe npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CEPBMCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anvcarb 3T AaH-
Hble.
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