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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC aKOAOUOEC uodeiEelc aodaei-
agG.

1.1 Tevikeg umtodei&eig

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0OnYieg, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NC KOBWE Kal TIC TAnpodopiec TPOIOVTOC
VIO UETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO
KOTOXO TNC CUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTE TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIOC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon cUP$pwWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETIETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPIMTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Kaveva OIKAiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW OO emTnEnon. EmPBAEnTeTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GAacoaC.

Mn XPnOoIYOTIOIEiTE TN OUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N eva &e-
XWPI0TO TNAexelpIoTnPIo. AuTo Oev IoXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI UE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIPOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 ETWV KOl VW KAl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC PUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOG KOI/N yVwonge, av emBAETOVTAI I €XOUV
KOTOTOTTIIOTEI OXETIKG pe TNV aodoArn Xpron
TNC OUOKEUNGC KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QMOPPEOUV aTTO QUTH.
Ta moudia dev emTpENeTOl VA TTaiCOUV PeE TN
OuoKeun.
O KaBaPIoPOC KOl N cuvTHPNON OTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo moudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTA.
KpoTare Ta Taidia TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. = 2edida 15

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiag!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVw armo TO KEDAAI ) v TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol vo TaBouv aodutia.

» Kpoarare Ta UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIG OTTO
TO TOIOIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOoIiaC.



Ta moudIa PUTmopEi var €1I0TTIVEUOOUV N VO KATO-

TMOUV HIKPG KOUUATIO KOI £TOI VOl TTGB0OUV

aoduia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO TOK
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKp
KOUUOTION.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UMIK®WV ZnHIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic TATOI KATOOPOAWY ) TNYOAVIWV dnUIoUPyoUV
YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQGUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

2.1 EmMOKOTINGN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepeg BAGBEC KAl CUPBOUAEC,
WG PTTOPEITE VA TIC OTmodeUyeTE.

To payeipepar HEXPI OTEYVWHA UTTOPET VO TIPOEEVAOETE Znu&  Artia Evépyeix
Sn“,{;l] oTo UO(\e/SIpIIKO OKEeUoG N TN Q;OKSUH'. - NekedeC  YmepxelNlopueva  ATTOLOKPUVETE TO UTIEPXEI-
NV TOTIOBETEITE TIOTE KATOXPOAES XWPIG MEQIEXOHE baynTd AOPEVD GayNTE AUEOWE
VO TIOVW OE WIOE KAUTH) EO0TIC UOYEIDEPTTOC KOl UNV . .
. . . . . pe pio EUoTPO YuaAiou.

TIG adrveTe GOEIEC EMAVW O€ AVOUUEVN EOTIOL ' ' , . '
To AGB0C TOTOBETNUEVO LOYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO Nekedeq  AkaTaMNAa UA- - XpnoIHoToIETe LOVO UAIKK
Oérwr']ga oe Ungpeépuavon ™me OUOKSUT']C,. KO KG@O(DIOUOU KC'XGGQIOIJOU, TTOU €Ival KO(I-
» Mnv TOTOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIC I} KOUTEC KO- TAMNAQ! YIot UOAOKEQOHIKO

TOOPOAEC MAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQIGCIO UAIKO.

NG BAONG E0TIWV. Mpo- ANGTI, Zaxopn A Mn xpnoigoroleite To Tie-
Edv meoouv okKANPG 1 alixuNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN TOOUVIEC GUUOC 5i0 HOVEIDEUOTOC WC ETTI-
Baon €0TIQV, HMOPOUV va dnpiIoupynBoUV CNUIEG. davela evamdOeonc N we
» Mnv adnoeTe Vo TEOCOUV OKANPG N AXUNEG QVTIKEI- emdAVEI EPYOOING.

deva mhvw otn BAoN E0TIWV. - , .

Ta y eapuoémoxa UNIKG AIVOUV ETTOVW OTIC KAUTEC igguwéc Ig?églgon)\g/o:ﬁ Eﬁz\fgg TO HAVEIPIKO 0aG
€0TIEG HAYEIDEHATOG. ' ‘ ' TYaVIOV
» Mn xpnolyormolgiTe Kouia pepBpdvn ToOoTACIOG TWV

COTIOV. AMoyr)  AKATOMNAG UN- - Xpnoigoroleite govo UAIKG
» Mnv xpnolporoleite PepBpavn oAoupIviou A TAGOTIK TOoU KG KaBapIoHoU  KaBAPIOHOU, TTOU Elvail KO-

Soxeia. XOWHO- TOMNAGL YIOE UGAOKEPOLIKO

TOC UANIKO.

AMoyrl  DBop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOKPOAEC
TOU pPOAOG, TI.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  oAOULiVIO Takivnon.

TOC

An- Zaxopn, f ¢o-  ATTOUOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
ploupyia ynTa e peyaAn  AIopEva doynTd OUECWS
"oy TEPIEKTIKOTNTG  Pe PIa EVOTPG YUGAIOU.
Badwv"  oe axopn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 AnTOOUPON CUCKEUXGCIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TIPOC To TTERIBOAOV
KOl ETTOIVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATooUPETE TA EMPEPOUC EEXPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To eidog.
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3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTec TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OOC

xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETE TN Cvn LOYEIPEPOTOC OVOAOYD UE TO PEVE-

00C TNC KATOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO PAVEIQIKO OKEU-

0G KEVTPOPIOUEVO.

XPNOIYOTIOIEITE PYOYEIPIKO OKEUOGC, TOU otroiou n Oldpe-

TPOC TOU TIATOU CUWTITITEl e TN SIGUETPO TNG eoTia

HOYEIPEUATOG.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUOIOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV enavw SIGPETPO TNC KOTOOPOAQGC.

AUTA eival ouxva peyoAuTepn amd Tn SIAUETPO ToU

TTOTOU.

m T OKOTOMNAGL HOyEIPIKG OKEUN 1 01 YN evTeAws Ko-
AuppEvVeG CWVEG HAVEIPELOTOC KOTOVAAWVOUY TTOAU
EVEPVEIQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEG TTAVTOTE Y’ €VOl KOTOAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWwPIC KATTAKI, XPEIAleTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKA TTEPIOCOTEPN EVEPVEIQ.

2NKWVETE TO KATIGKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAdeUyEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
» Méoa amd To YUGAIVO KATTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOGPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KATGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNyAvIa e eTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TATol aUuEAVOUV TNV KOTAVAAWON
EVEPVEING.

XpNOoIYOTIoIEITE HAYEIQIKA OKEUN KATGANAG yIO TNV TTO-

00TNTO TwV TPODIHWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKelog pe Aiyo TiepiEXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO Th BEpUavon.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 eEPIo0OTEPO VEPO BPICKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pio xaunAoTepn Babuida poyel-

PEPOTOC.

= Me pio ToAU upnAn BoBpido cuvexiong TOU pavel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppoTnTa TNC BGonc

€0TIQV. 2€ poyeipepa peyoAuTepng OIGPKEIOG OTTeEvep-

YOTIOINOTE TNV €0TIO JoyelpePaTOC 5-10 AeTIT TTpIv TN

AMEN Tou XPOVOU POYVEIPEUATOC.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XpnoIYoTIoISiTAl
auavel TNV KATOVOAWON EVEPYEIXG.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN ouvnuuévn KAPTG TNG OUOKEUNG Kal oTo OIo-

OikTuo (Internet) otn ceAida TPOIOVTOC TNC CUOKEUNC

o0,
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4 TvopIpix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via OIapopeC BACEIC EOTIRWV.

To oToIxeia Twv JIOTACEWY VIO TIC BAOEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTINON TWV TUTWV. = 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIoPoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00¢ KOl AauBavete Anpodopieg yia TNV Ko-

TAOTOON ASITOUPYIOG.

O

4.2 Evoeiteig

O1 evdeilelc deixvouv pUBUIOPEVEC TIMEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvdeiEn 'Ovopa
-9 Babuidec paveipeparog
H/h YroAoimn OepuoTnTo
Aeitoupyia Powerboost
AeiToupyia dIaTNPNONG TNG BEPLOKPOCITG
g XpovodIoKOTTNG

x

]

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTG OTIC evdeitelg
Kol Ta Tredia adnC. To NAEKTPOVIKO OUCTNHO UTTOPE
Vo UTIEpOeppavOei.

4.4 EOTiEQ MAYEIPEUATOG

Edw Oa Bpeite pio emokommon via TIC SIGpopeg
TTPOOOETEC eVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.
OTav evepyoroINoeTe TIC TTPOOOETEC eVEPYOTIOINTEIC,
avaBouv ol avTioToIxeg evoeiEelg.

OT0Vv evepyoTToINoETE PO E0TION HAYEIQDEPATOC, EVEQYO-
TTOIEITAI QUTI OTO TEASUTQIO PUOUIOUEVO pEyeDOC.

4.3 Nedix adpng Eotia pyayel-  MpooBeTn evepyormoinon
Ta media adnc eivar euaiodnTec otnv adn emdAveleC. pep'aToq KA1 aTTEVEPYOTTOINGN
Mo va emAe€ete pia AsIToupyia, TOTAOTE EAAPOA TIAVK O E?Tld Havyelr-
OTO QVTIOTOIXO CUHBOAO. PEUATOC Hiag

: , qwvng
Nedio Ovopux © EoTia yayel- EmAEETE TNV €0Tiol ayel-
apng péuoToc O PEUOTOC.
® KevTpIkog BI1aKOTTNG mANG dwvng MNorrote ehadppd To CO®.
Y MPOOTOCIC OKOUTTIOHGTOG O OB&A eoTiat MNorjoTte ehadppd To CO®.
<0 Accbd)\:em nouém‘.l)v . Yrodeigeig
O EmAoyr) TG €0TIOC YAYEIPEUATOC = Q| OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC MAYEIPEUATOC OdEi-

+ Media pUBUIONC

(@] MpooBeTN evepyoroinon Twv {WVKV

F AeiToupyia Powerboost

L AelToupyia dIaTNPNONG TNG BEPLOKPOCITG
© XpovodIoKOTTNG

Ymodeigeig

= AloTnpeite To edio XeIPIoUOU TTAavVTa O0TeEYVO. H uypo-
ola emmnpeddel Tn AeiToupyiai.

AOVTOI OE TEXVIKOUC AOYOUGC. Aev €XOUV KOUIO ETTIP-
pon MAvw 0TNn ASIToUPYia TNG €0TIOG POYEIPELOTOC.

= H eoTia payelpEuaToC pubuidel TN BEPUOKPACIA LE
EVEPYOTIOINON Kal QTevepyoToinon NG BEppavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTOPE! VO evepyorToinoei
KOl VO arrevepyotioinBei n 6sppuavon.
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B 3TIC €0TIEC YAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWY (WVWV, UTTO-
peil 0l BEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUGTWY BEp-
pavong Kol n B¢ppoavon Twv TPOoOeTWwY eVEQYOTIOIN-
OEWV, VO EVEPYOTIOIOUVTOI KOI VG GTTEVEPYOTIOIOUVTA
oe d10doPETIKOUC XpOVOUC.

— Ta euaiodnTo €EQPTAPOTO TIOOOTATEUOVTAI £TOI
ard utepOEpUOvVON.

— H ouokeur) pooTaTeleTal OO NAEKTPIKN UTIEP-
dopTwon.

— EmrTuyxavovTal KaAUTEPO OTTOTEAECLIOTO POyEIl-
PEPOTOC.

4.5 'Evdei&n uttoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KAOe €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umoAoImnNG BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTIN-
OeTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (0T LIKPG PaynTa N
PITopeiTe va NIOETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuaTog eival KauTn.

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyomoinon n arrevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpikO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl OMEVEPYO-
moleite TN B&oN €0TIWV.

Otav evepyorolifoeTte Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOUIOEIC OE ASITOUPYIO.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong eoTiwv

MNorrote ehadppd To O.

H evdeikTIK Auxvia mave ard 1o O avapel.

O1 evdeiteic & avapouv.

H B&on eoTiwv BpiokeTal oe €TOINOTNTA ASITOUPYIOG.

< XK VY

5.3 Amevepyormoinon Tng B&ong eoTiwV

OTov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEUTATOC EIVOI ATTEVEQYOTIOIN-

hevec via Aiyo xpovo (10-60 deutepdAenTtal) n Boon

€0TIWV OTIEVEQYOTTOIEITAI GUTOUOTO.

» Momote ehadpd 1o O.

v H evdeikTikh Auxvia mave ard 1o O oprvel.

v O1 evdeieic ofnvouv.

v OAec ol €0TIEC POYEIPEPOTOC EIVOI OTIEVEQYOTIOIN-
HEVEC.

v H évdei&n Tnc umdAoimng BeppdTNTOC TAPAUEVEI
QVOLILEVN, HEXP! VO KOUWOOUV GPKETA Ol EOTIEC HO-
VEIPEUATOC.

5.4 PUBMION TWV ECTIOV HAYEIPEUARTOC

Mo vo propeite vor puBpicETE PIok €0TION HAYEIPEPOTOC,
TIPETIEl QUTH VO gival eTASYPEVN.

2Tnv mieploxn pubuioewv pubuidete TIC emBuunTeC Bab-
HIOEC UOYEIPEUTTOG.

BaxOpida

HOayEIpEPQ-

TOGQ

1 eAdxIoTn 10XUG
9 HEYIOTN 10XUC

K&be BoOpida payeIpEUaToC EXEl HIO eV-
didipeon Baduida, m.x. 4. .

5.5 PuBpuion Twv BXOUIdWV HXYEIPEPATOG

Mpolmo6Beon: H Baon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 10 O emAEETE TNV EOTION HOYEIPEPOTOC.

v >Tnv evoeiEn Bobuidwv payeipeuoToc avapBer 4.
KaTw amo Tnv evoeitn Babpidwy YayeIpeEPaToC
avaBel .

2. Méoa ota emopeva 10 deuTePOAETITO TTOTHOTE EAO-
opaTo + 110 —.

EpdavieTan n Booikr puduion.
- + BoBuida payeipeparoc 9
- — Bobuida payeipepatog 4

5.6 ANy TwV BOOMIOWV HXYEIPEPNATOG

1. Me O emAeETE TNV €0TIO HAYEIPEUOTOC.
2. MMarnote ehadpd To + 1 To —, PEXP! VO EUDOVIOTE N
emBupunth Bobuida payeEIPEPATOC.

5.7 Anevepyoroinon TnG €0TiNG
HXYEIPEPATOG

MTopeiTe Vo OTIEVEPYOTIOINGCETE TNV E0TIA HAVEIPEPATOC

ye 2 TpOTOUG

1. Mamote ehadpda 2 dopeg 10 O.

v ZTI’]X evoeltn Twv Bobpidwy payeipepaTog eudavide-
TOl 4,

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavideTal n evoeidn
TNG utdAOITING BeppOTNTOC.

2. EmA&ETE TNV £0TION LOYEIPEPOTOC KOI TIATAOTE EAO-
dp& TO0 + 1 TO —, uexp! otnv evoeiEn Twv Boduidwv
HOYEIPEUATOC VO epdavioTsl .

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavideTal n €voeiin
NG umoAoImng BepudTNTAC.

Znueiwon: H TeAsuTaio pubuIouévn €0TIO LOYEIPEUATOG

TTOPOUEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va pubuioeTte Tnv

SOTIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV ETMIAEEETE €K VEOU.



Boolkoc xelpiopoc el

5.8 ZUMBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEUX ZUUOPIKE, HOKOPOVAKIa' 6-7 6-10
ES® Ba Bpeite pia emokomon via diddopa daynTe pe Maxvi, oouma 3-4. 15-60
TIG KOTOMNAEG BOOUISEG HOVEIDEUDTOG. AoxavIKe, GpEoka 2.-3. 10-20
O xpOvoC payelpepaTog oAMadel avahoya pe To €idog, AGXOVIKG, KATEWUYLEVQ 3.4 10-20
TO BAPOG, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV paynTwv. H — - , -

BoOPIGO OUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC EEXPTATAI OO TO daynTo 0Tn XUTEA TOXUTNTAG ~ 4-5 -
XPNOIUOTIOIOUUEVO HOYEIPIKO OKEUOC. ' AVOBPAoTE TO VEPO PE KAEIOTO TO KATTAKI.

2 TuvexioTe TO payeipeUa TOu GaynToU XWPEIG KATTAKI.

YnoGelE&:lq mxp(onsunq

Mo 10 apxmo uayeipepa xpnoiyomoleite Tn Boaduida Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOG
payelpepoarog 9. , ,
AvVOKOTEUETE KATIOU-KATIOU TO! TIAXUPPEUCTA GayNnTa. PoAG kpearTog 4-5 50-60
= To TpOdIPA, TO OTIOIC COTAPOVTAI DUVOTA ) OTO Wnto kamopd 4-5 60-100
Omoiat KOTG TN SIGPKEIC TOU COTOPIOHATOG EEEQXETA MKOUAOIC >3 50-60
TTOAU UYpO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PEPIOEC.
® SupBouAeg Y10t TO poyeipepo ye e€oikovounon evep- THY&VIOUX pE Aiyo A&dI
veInG. = ZeAida 6 TnyavioTe 1o daynNTd XwPIG KATIGKI.
Niwoipo >viToeA, GUOIKO 1) TIave 6-7 6-10
CUVEXI-  CUVEXI- KOTOAETEC, BUOIKES A TavE 6-7 8-12
ogq;ou °2q;°U MmpIZdAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
géxonoq g:—‘:gorroq Kedtedec, 3 cm xovtpol' 4.-5. 30-40
o€ AenTX XAUMoupyKep ,2 cm XovTpd!' 6-7 10-20
> 0KOAATQ, KOUBEPTOUPO 1-1. - ZTr']eolc1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 - XOVTPO
>TNOOC TIOUAEPIKOU, 5-6 10-30
ZEOTAUA R OIXTriPNON BEPMOTNTOG KOTEWUYHEVO'
Mloxvi, T.X. HAKEC coUTI 10 - Wapl N PINETO wopiou, puoikd  5-6 8-20
FaAa 12 i} Wapl 1 PINETO Wwapiou, TTave 6-7 8-20
AOUKAVIKO! OTO VEPO' 34 - Wapl 1 PINETO yapioy, TTave Kol 6-7 8-12
T - - - - KOTEWUYHEVO TL.X. DETAKIO WOi-
OPOOKEUAOTE TO PAYNTO XWPIG KATTAKI. 010U TIOVE
>0T¢ A A ' 7- 10-2
ZTIO(\I/(")(KI, KO(TSUJUVIJE')'VO 2.-3. 10-20 Ug\T/?FgIgILéK/ OXQVIKGV, bpeoKwy 7-8 0-20
[kouAaG, kaTeyuyLEVO 2.-3. 20-30 AOXQVIKS 1) KPEOC 0e Awpidec  7.-8. 15-20

, , , , , , KOT& OOIOTIKO TPOTIO
ZIYOVO HOYEIPEPX 1) CIYAVO BPACIHOZIYAVO

HXyEeipepa | GIYavVO Bp&oIpo Tnyovntd doynTd, KOTEWUYHEVD 6-7 6-10

, , Kpé 7 -
FouBopAdKIa, kKepTEDEG'? 4.-5. 20-30 peTes 6 ggl\gva

! 12
Wapi 4-5 10-15 OuehéTa 3.-4. ouve-
AoTipn OAATOQ, TT.X. OOATOO pTte-  1-2 3-6 xopeva
OOpEA Auyd LATIO 5-6 3-6
XTUTINTEG OOATOEG, T.X. OOATOO  3-4 8-12 " Tuoi M : :
prreapvel (Bearnaise), oGATOO UpIgTe TTOMIES POPES TO PAYTO.
O)\)\GVTE‘I:Z (Hollaﬂdaise) Tnvd\ncpa oTn q)plTéc“
' AvoBpdoTe 10 vePO PE KAEIOTO TO KATTAKI. TnyavioTte T daynta otn Pppitela pye 150-200 yp. avd
2 YuveyxioTe To payeipepa Tou gaynToU XWwpig KaTraki. hepida oe 1-2 Aitpa AadI. MapaokeudoTe Ta GaynTa Xw-
PIC KOTTOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX ME XTHO I} COTAPICHX

KaTteyuyyéva mpoiovta, .. Tn-  8-9 -

PUd pe dimAdoia moocoTnTa ve-  2-3 15-30 VOVNTEC TTOTATEC 1 VAYKETC KO-

pou TOTTOUAOU

Puldyaho 1.-2. 35-45 KpOKETEG, KATEWUYHEVEG 7-8 -
BpaoTég maTdTeg ye dAouda 4-5 25-30 Kp&ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
BpooTéc maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25 Wapl, mave 1) oe 0N ge payide - 5-6 -
' AvaBpdoTe To veEPOS pE KAEIOTO TO KOTTAKI. pripag

2 YuveyxioTe To Yayeipepa Tou gaynToU Xwpig KATTraKi.




el AeiToupyia Powerboost

6 -

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5

oe Uun e pavid prmipag
Tepmoupa

MIKO& TTGOAOKEUNOHOTA, TT.X. 4-5 -
Tnyaviteg 1 Aoukoupadeg Bepo-

Aivou, dpouTa o CUpN pe poyId

pripoag

6 AsiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va (eoThveTe
HeyaAUTEPEC TTOOOTNTEC VEPOU OKOPh ypnyopodTEpa O’
O,TI e Tn Bobuida payeipeparog 9.

H Aeitoupyia Powerboost eivail diaBeoiun podvo oTic
EOTIEC POVEIPEPOTOC, TIOU XapaKTnpidovTal pe P.

6.1 Evepyoroinon Tng AeiToupyiog
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

To A&da Kail Ta AiTnOepuaivovTal ypryopa e tn Ael-

Toupyia Powerboost. Ta uepBeppuaopeva Aadia Kol Ai-

N avodAEyovTal YPryopa.

» Mnv adrivete TTOTE XwpPIic emTApnon Tn dIadIKooio
HOyEIpEPATOG.

MNpoUmo0eon: >TIC £0Tieg payelpeuaTog dIMANG Jwvng
TPETeEl via TN AeiToupyia Powerboost va €xer evepyortol-
nBei mpdobeTa To OeUTEPO KUKAWUG BEPUAVONC.

1. EmA&ETE TNV €0TiON HOyEIPEPOTOC.

2. MoatroTte eAadpd 1o F.

v HévdeiEn F avapel.

6.2 Amevepyoroinon TnG AsIToupyiag
Powerboost

Ed&v dev amevepyormoinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOLIOTON HETG OO EVav

OPIOPEVO XpOVO. H eoTia paveipepaTog emoTtpedel Eava

oTn Bobuida paveipeuarog 9.

1. EmA&ETe TNV €oTion payeipePaToC.

2. PubpioTe pio omoiadnmoTe Babuida ouvexiong Tou
HOYEIPEUATOG.

v H e&vdeiEn P opnvel.

7 AocdaAeix TIdIWV

Me Tnv aodaieio Taudiwv Pmopeite va eumodioeTe Tol
ToudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BACN €0TIWV.

7.1 Evepyoroinon TnG XoPpAAEING TIXISIWV

Mpolmé0eon: H BAon eoTIGV gival ameEveEQYOTIOINUEVN.
» KpaTtnoTe To <0 mepimou 4 OeUTEPOAETITO TIOTNHEVO.
v To <0 avdapel yio 10 deutepdAenTo.

v H Bdon eoTiov gival kKAsIdwuEvN.

7.2 Amrevepyoroinon TG XopEAEIXG
mxidiwv

» KpaTtnoTe To <0 mepimou 4 deuTeEPOAETITO TTOTNEVO.
v To KASIBwpO €Xel OKUPWOEI.

7.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTXIOIWV

Me auTr Tn AeIToupyia evepyoroleiTal N aodGAeIa TTOi-
OlwV QUTOUOTO, OTOV E0EIC OTIEVEQYOTIOIEITE TN BAIoN
€0TIWV.

Tnv autduoTn aodGAeia TSIV PTTOPEITE VO TNV evep-
YOTIOINOETE OTIC BOCIKES pubpicelg. = ZeAida 12

8 As&iToupyieg xpovou

H ouokeun oog 8106eTel dIAPOoPEC AeIToupyieC XpOvou
HE TIC OTI0IEC PMOPEITE va pubpioeTe pIa OIGPKEIR 1| €V
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

8.1 AIxpKEIX

PuBuioTe via TNV emBupnTr) €0Tiol HOYEIPEUATOC HIK
XPOVIKN dIGdpKelo. H €0Tior HAYVEIPEUTATOC QTIEVEQYOTTOIEI-
TOI QUTOPGTO PHETA TN AREN TNC XPOVIKAC DIAPKEING.
MropeiTe va puBpiceTe pIa XPOVIKN DIGPKEIN €WC 99 Ae-
o,

PUOION TNG XPOVIKNG OIXPKEING
MpolméBeon: H eoTia poyeipéuaTog eival emAsypévn.
1. PuBpiote Tn Babpida poyeipepaToq.

10

2. Moathote ehadpd To O.
v H e&vdeiEn 21 e eotiac poyeipéuoroc avaBer. Stnv
&vdEIEn Tou XpovodiokoTTn avaBer To L.



3. Mamote ehadpd To + 1) 7O —.

O
O

O
cI
2
2
O
LI
(N
3

t

A ©

H mpoTeivouevn Tiur eudavideTal.
-+ 30 Aerrro
- — 10 AerTa.

v H xpovikr didpkela TpExel. Edv €xete pubpioel pia
XPOVIKN BIGPKEIO VIO TTEPIOCOTEPEC EOTIEC PAVEI-
pepaToc, epdavieTal N XPoVviKr SIGPKEIX TNG ETIASY-
HEVNC €0TIOC PAYEIPEPOATOC.

v Ortav n xpovikn diGpkela €xel An&el, aTTevepyoTToIgiTal
n eoTia payelpeuaTod. Eva ofua nxei kol otnv evoel-
tn avaBer OO yia gva Aermd. H evdeiin 1221 avaBer Cw-

noa.
Ai16pOwon 1 oPrCIHO TNG XPOVIKAG SIXPKEING
EmAeETe TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC.
MNoTnoTte ehadpd 70 O.
H evdeiEn =21 avaBer Conpd.
Me To + 1 TO — OGMAETE TN XPOVIKN DIGPKEIO N
B¢oTe TNV oTo L.

WP

ATmevepyoTrToinon TOU GUVEXOUG CMATOG
MropeiTe va oTevePYOTIOINGETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [loTtroTe eAadpd eva omolodnToTe OULBOAO.

v Ol evdeilelc oBrvouv Kal To NXNTIKO ONPo OTAUGTA.

AUTOPXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE pIOt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC POYEIPEUOTOC. MeTA ammo
KG&OEe evepyortoinon PIOG E0TIOC PHOYEIDEUOATOC TPREXE! N
mpoemAeyuevn OIGPKeIo. H eoTia payeipeparog amevep-
YOTTOIEITOI QUTOUOTO LETA TN ANEN TNG SIGPKEIBG.

Tov auTOUOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee puBpioelc. — 2eAida 12

AuTopaTn armevepyoroinon el

ZupBouAR: O aUTOUATOG XPOVODIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAe¢ TIC eoTieg pavelpepoTod. MNa pia EeExwpIoTr eoTia
HOYEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO DIoYPAWETE
™ didpkela. — 2eAida 10

8.2 PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Mropeite va kabopioeTe evav Xpovo peExpl 99 Aemra,
peTd TN AMEN Tou omoiou Ba nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTnTo o’ OAEC TIC OA-
Aec puBpioelc.

PUBpion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag
1. Evepyormoinote 10 poAdI cuvayeppou Koudivag.

MropeiTe va evepyoTtioInoeTe TO POAOI OuVayEQHOU
koudivac pe 2 diadopeTIKoUC TPOTTOUC.

> mepinTwon emAey- MNorroTe ehadptt To O
pevne eoTiag pavelipepo- dUo GopeC peoa oe
TOG. 10 deuTepdienTal.

Se nepimwon pn emAey-  MNarhote ehadpd To O.
HEVNG €0TIOG LOYEIPELO-

TOC.

H evdeiEn & avapel.

Me 10 + 1| TO — PUBUIOTE TOV XPOVO.

O xpovoc TpEXEL.

Otav 0 xpovocg Aiel, nxel eva onua. >Tnv evoeién
TOU XPOVOBIOKOTTN avaBel To 0. H evdeiin & yvia
TO POAOI cuvayeppoU kKoudivac avaBer wnpd. MeTd
ammo eva Aemto of3nver n evoeidn.

€ D <

'EvdeIEn Tou XpoOvou

» Me 70 oUPPBoAo @ emAEETe TO POADI CUVOYEPUOU
koudivag.
v O xpovoc epdaviletal yia 10 deuTtepoAenTa.

A16pOwon Tou Xpovou

1. Me 1o oUpBoA0 © emAEETE TO POAOI CUVAYEPUOU
koudivac.

2. Me 10 + 11 TO — puBuioTte Tov EMBUUNTO XPOVO.

ArievepyorToinon Tou GHHATOG TOU poAoyiou
ouvayeppou

MropeiTe va OTevEPYOTIOINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [lamoTe eAadpd Eva omoiodnmoTe edio adnc.

v H &vdei&n ofrvel Kol To NXNTIKO OfUO OTOHOTA.

9 AUTOMOTN XITEVEPYOTTOINON

Otav dev aMGEETE TIC PUBUIOEIC PIOG E0TIOG HOYEN-
PEPOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO, EVEQYOTTOIEITON
TOTE N AUTOUOTN GTTEVEPYOTIOINON.

To moTe B0 amevepyoroindei N e0TIA LOYEIPELIOTOC,
eCapTaTal omod TN pubuiopevn Babuida poyelpepoTog (1
pexpl 10 wpeg).

H ©¢ppavon TNG €0TIOC POVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
>Tnv &vOeiEn TwV E0TIVV POYEIPEUOTOC avaBoofrvouv
eVOMNGE FE kai n évdeign unodloimng BeppdTnTag H/A.

9.1 ZuVvEXION TOU HAYEIPEMARTOG METX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTTIOINON
1. MamoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adnC.

v H &vdei&n oprvel.
2. PuBpioTte ek veou.

11



el AeiToupyia diaTr)PNONG TNG BEPUOKPOOIOC

10 AsiToupyix dIXTRIPNONG TNG OEPHUOKPATCIAS

Me Tn Aerroupyia dioTrPNoNG TNG BEPUOKPACIAC PTTO-
peiTe va NWOETE COKOAATO 1) BOUTUPO Kail Vo dIoTnEr-
oeTe (eoTd GaynTa 1 HOYEIPIKA oKeun .

10.1 Evepyormoinon Tng AsiToupyiag
S1TAPNONG TNG OEPHOKPARTING

1. EmA&ETe TNV €0Tion poyelpePaToq.

2. [oThoTe ehadpd To CUPBOAO L.
v 2Tnv &voeiEn Twv Baduidwy pavelpeuaTog avapelr L.

10.2 Amevepyoroinon TnG AeIToupyiag
S1xTripnong TnNG BEPHOKPACIG

1. EmA&ETE TNV €0TiO HOYEIPEUOTOC.

2. ToThoTe ehadpd To CUPBOAO L. )
v TNV &voeiEn Twv Badpidwy HoyEIPEUOTOC OvaRBe! L.

11 lMPOooTACIX CKOUTTIGHXTOC

Ed&v okoutioeTe avw amd To medio XEIPIOPOU KOATA TN
O1dpKeIn TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN, PTTO-
pouv va oMA&ouv ol pubpioeic. lNa va To omoduyeTe, N
Baon eoTIwV BIOBETEl YIO TTPOOTACIGC OKOUTTIOUOTOC.
E&aipeon omd TNV MPOOTACIOG OKOUTHIOUOTOC GTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OIaKOTITNG. MTOpPEITE VO QTTeveEPYOTTIOINOETE
omoTedNTOTE TN BAON EO0TIWV.

11.1 Evepyormoinon TG MPooTRCixg
OKOUTTIONOTOG

MorhoTte ehadpd TO W,

Eva ofua nxel.

H evdelkTIKN Auxvio mave armd To B avapel.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTepOAeTITOl KAEI-
OWpEVO.

< XK VY

12 'EvOcIEn KXTAVAAWONG EVEPYEIXC

H Aeiroupyia deixvel TN GUVONIKH KOTAVAAWON EVEPYEIOG
pHeTa&U evepyoTtoinong Kol amevepyoroinong Te B&ong
€0TIWV.

MeTd TnVv amevepyoroinon eudavidetar via 10 deute-
POAETITO N KOTOVAAWON oe KIAoBaTwpeg, m.X. 1,08 kWh.

H akpiBeia TG evoeiEng eEopTATOI EKTOC TwV GAWY
armd TNV ToIoTNTA TNC T&ONG Tou BIKTUOU TOU PEUPATOC.
Tnv evdeltn pmopeiTe va TNV evepyoTioINoeTe OTIC BOoI-
KeC pubpioeic. = ZeAida 12

13 BaoIkEC pubpicelg

MropeiTe va TPooaPUOOETE TIC BACIKESC pubpioelc TNG
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.
13.1 Emokomnnon Twv Baoikwv pubpicswv

Edw Ba Bpeite pio mMOKOTINON VIO TIC BOOIKEC puUbOUi-
OEIC KOl TIC TIPOPPUOBUIOPEVEC OTTO TO EOYOOTAOIO TIUEG.

'Evéel- EmAoyn

&n
ci AuTopoTn aohaieia Tadiwv
i - Anevepyormoinuevn'
i - Evepyormoinpévn
c - H xe1ipokivntn Kai N auTOHATN 0odAASIa
TaIdIV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEC.
cc HxnTIkO onua

L - To oo emBeRainong Kol To onuo eohoi-
HEVOU XEIPIoPOU EiVOI OTIEVEQYOTIOINUEVA. TO
ONUO TOU KEVTPIKOU OICKOTITN TTOPAUEVEI
EVEPYOTTIOINUEVO.

i - MOvOo TO OO E0POAUEVOU XEIPIOUOU €ival
EVEPYOTIOINUEVO.

2 - Movo 1o onpa empepainonc eival evepyo-
TTOINUEVO.

3 -To ohpa emBeRaiwong Kal TO ONUO EOGOA-
PEVOU XEIPIOPOU eival evepyoroinueva.

' PUBuion epyoaTaciou

12

'Evdel- EmAoyn
&n

c3 EvOeIEn KOTAVOADONC EVEPYEIOG
PwTtnoTte via TNV T&on Tou BIKTUOU OTNV €TTIXEi-
pnNon TAPOXNGC NAEKTPIKNC EVEPYEIOG.
& - H évdeiEn karavahwong eivail
omevepyoroinuévn. '
i - EvdeiEn katavaAwong otnv Taon dIkTUou
230 V.
c - Evdeifn koTmovdAwong otnv Taon SIKTUou
400 V.
3 - Evdei&n katavaAwone otnv T&on SIKTUoU
220 V.
Y - 'BEvdeiEn koTavaAwong otny Tédon SikTuou
240 V.

]
(K]

AUTOPOTOC XPOVODIOKOTITNG
00 - Anevepyoroinuévn.
-85 - AIGpKEIQ, PHETG OO TNV OTTOI0 QTIEVEP-

VOTIOIOUVTOI Ol €0TIEC HOYEIPEUOTOC.

ch Aldpkela Tou ofpoToc ANENC Tou Xpovodlo-
KOTITN
i - 10 deuTtepodAerTO.
C - 30 deuTepoAeTTO.
3 -1 Aerrro.”

' PUBuion epyoaTaciou




‘Evéel- Emloyn
&n

cl MpboOeTn evepyoroinon Twv BEPUAVTIKWY OW-
HATWV
I - Amevepyormoinuevn'
i - Evepyoroinpévn
c - H teheuTaio pUBUION TIPIV TNV OTTEVEPYO-
ToinNoN TNG €0TIOG LOYEIPEUOTOC.
c5 XpOvog €MAOYNC TWV EOTIWV LOYEIPELOTOC
I - Mn meplopiopevog: Mmopeite mavToTe va
pubpioeTe TNV TeAsuTaIA ETIASYUEVN EOTIO LIO-
VEIPEUOTOC, XWPIC VO EMAEEETE €K vEOU.'
i - Mmopeite va puBpioeTe TNV TEASUTOIO £TTI-
Aeypévn eoTia payelpepatog peoa oe 10 deu-
TEPOAETITO LETA TNV €mAOYN. MeT& TTpeTel var
STMAEEETE EK VEOU TNV EO0TIO LOYEIPEUOTOC
TPV TN puBpion.
Emovadopd otnv epyooTaoiaKkn pudpIon
& - Anevepyormoinpévn.”
i - Evepyormoinpevn.
' PUBuion epyooTaciou

n
£33

13.2 AANAayn TNG BAOCIKNAG pUOMIONG

MpoUm6Beon: H BAon €0TIWV €ival AMEVEQYOTIOINUEVD.
1. EvepyormoinoTte Tn BAon €oTIwv.

KaBapiopodc kal ppovtida el

2. Méoa oTa emoyeva 10 deuTtepOAeTTal KpoTHoTe TO W)
TTOTNUEVO VIa 4 OeuTEPOAETTTO.

v 2TnVv aploTepr) 08ovn evdeiewv avapBoofrvouy
EVOMOE © Kal 1.

v >N 0e€itt 080vn evdeifewv avapel .

3. Mamote ehadpd To W TooeC dopéc, eExp! va epdo-

VIOTEl OTNV aploTepn 06ovn evdeifewv n embupnTH

evoelln.

Me 10 + 1| TO — puBpioTe TNV emBUPNTA TIUA.

>

O
O
(g

5. Kpamote To & moatnuévo via 4 deutepOAeTTa.

v H pubuion exel evepyoroinBei.

ZupBoUAR: Na va eykaToAeipeTe TIG BaCIKEG puBuiceEIg
XWPIC amobrikeuon, armevepyorolnoTe Tn BA&on 0TIV pe
10 @. Evepyormoirote Eovd Kol pUOUIOTE €K VEOU TN
Baon eoTIRV.

14 KaxOaxpiopog Kol ppovTidx

Mo Vo TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
d1doTNUG AeITOUpPYIKN, KabapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YMK& KOXOXPIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KaBapiopou Kol Ty EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta BpeiTe oTnV UTINPEEoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1 oTo epmodpIO.

MPOZOXH!

To oaKOTAMNAC UNKG KOOOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTIOTE OKATAANAG UNIKG KOBopI-
ouou.

AKOTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

= Mn CpOIWPEVO OTTOPPUTTAVTIKO TIATWYV

= KoBapIoTIKA yIo TO TTAUVTAPIO TWV TATWY
B YAIKQ TOIYIHOTOG

=B |oxupd UNKG KOOOPIoUOoU, TT.X. OTTPEl NAEKTPIKOU
doUpVvoU 1 UNKG aTTOPAKPUVONG AeKEDWV
>kANp& odouyyapla
SUOKEUEC KaBapIiopoU uwnAng Teong Kol OUOKEUEC
ekTOEEUONC ATHOU

14.2 KaOxpIGHOC TOU UXAOKEPXHIKOU

UAIKOU

Kabopilete TN BAon €0TIWV PHETG ammd KAOE Xprion, vio

VO UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPLIOTO TwV GayNTwV.

Znueiwon: MNpoogxeTe TIC TANPOPOPIEG VIO T AKOTAA-

AnAQ UNIKG KaiBaipiopou. — 2eAida 13

Mpolm6Beon: H Baon €0TIWV EXEI KOUWOEI.

1. AmopoKkpUveTe Tn peyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

2. KaoBapilete Tn B&GoN 0TIV PE eva UAIKO Kabopl-
OpOU VIO UOGAOKEPOUIKO UNIKO.

13



el AnokotdoTaon BAaBwvY

Mpoogte TIc uodeiéeic KabapiopoU TIAVW OTn OU-
OKEUOoIO TOU GTTOPPUTIOVTIKOU.

ZupBouAn: Me eva eidiko 0houyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG QTTOTEAEOUN
KoOOPIoUOU.

14.3 KaBaxpiopog Tou mMAaiciou TNng paon
EOTIOV

KaBapilete To MAGIOIO TNG BA&ON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal MAvw PUTIOI I AeKEDEC.

Ymodeigeiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO TO OIKATGAANACH UAIKG
KaBapiopoU. = SeAida 13

= Mn xpnoigomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAAKO TIAWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TOl KAIVOUPYIO OTTIOPPO-
ONTIKG TTAVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vo JOAGKO TTavi,

15 AmokaTaoTaon BAxBwv

Tic pikpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC UTTIOPEITE VOl
TIC OTIOKOTAOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV amokoTdoTaon PAGBwY, TPoToU £pBeTe
oe enadn pe Tnv umnpeoia eEumnnpeTnong meAatwy. ETol
armodelyete dokoma £€0da.

/\ NPOEIAOMOIHZH - KivBuvog TpaupaTIGHOU!

O1 oKoTGMNAEC emmoKeueC eivail emKivOUvec.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUUEVO TIPOOWTIIKO ETTI-
TPETIETOI VO TIDOYUGTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTav n oUOKeUun eival EAXTTWHATIKI KOAAEOTE TNV
utnpeoia eEUTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emmKivOUVEC.

» MOoOvo ekmaideupevo yI' auTO, €IBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO
STITEETIETOI VO TIDOYLOTOTIONOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» Movo yvholo QvTOAOKTIKG ETITPETTETAI VO XPNOIUO-
moinBouv yio TNV EMOKEUr TNG OUOKEUNG.

» Eav 10 KOAWDIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG utooTel NI, TTPETIEI VO OVTI-
KOTOOTOOEI Ao eKTTAISEUPEVO, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO.

15.1 Ymodei&eig oTo mmedio evdeifewv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog syKaUpaTog!

H eoTia payeipepaToc Bepuaivel, aMa n evoeiEn o Ael-

TOUPVEI.

» KateBaoTe TNV aoPAAEIa 0TO KIBWTIO TwV Godo-
A1V,

» KoAgoTe Tnv utnpeoia e€utiEeTNoNG TTEAGTWV.

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayikg!

H B&on eoTiwv amevepyomoleiTal amd pyovn TG KOl O Xel-

plopoc NS dev eival MAEov OUVOTOC. ApyOTEPD UTTOPEI

va evepyoroinBei aBeAnTa.

» KoteBaoTe TNV oodAAeIa 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KaAéoTe TNV unnpeoia eEuTINPETNONG TTEAGTWV.

BAapn

AITIEQ KXI QVTIUETWITION TIPOBANUATWV

Kapia H mapoxn peuuoTog exel OIOKOTIEL.

1. EAeyEte TNV aodGAeIon OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNC KATOIKIOE YIG TN CUOKEUN).
2. EAeyEre pe Tn Bonbeia GAMWV NAEKTPIKWY OUCKEUWY, €AV UTTGPXE! HIOt DIGKOTI PEUUATOG.

OAec o1 evdeileig ava- To medio xelpiopou eival uypo ) BpioKovTal TIAVW TOU OVTIKEIUEVA.

BooBrvouv

> >TeyvwoTe To Tedio XEIPIOHOU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

Fe >€ TIepIocOTEPEC €0TIEC POYEIPEUOTOC EABE XWPO UOYEIPEUD VIO LEYOAUTEPO XPOVIKO
dl1doTNUO e uWnAR 10xU. TIa TNV TTPOOTACIO TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAUOTOC arevepyortoinoen-

KE N €0TIO POYEIPEUOTOC.
1. Tlepipevete Aiyo.

2. MMoatnote ehadpd eva omolodnmoTe edio adng.
v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUOTNHO KOUWOEI GPKETA.
MrmopeiTe va ouvexioeTe TO Payeipeua.
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Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TIPOBANUATWV

MapdAn TNV armevepyoroinon Pe To F2, To NAEKTPOVIKO cUCTNHO BEPUAVONKE OKOUN TIEPIO-

00TepO. 1" auTO omevepyoroInOnkayv OAEC 01 €0TIEC UOYEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. ToThoTe ehadpda eva omolodnmoTe edio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal A0V, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO PayeipeUa.

To F 5 ko n BoBuida
HOYEIPEUOTOC OvVaBo-
oBfvouv evOAGE.
Hxei eéva nxnTIKO on-
O

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTEdIOU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUVEUEI
va utiepBepuavoei.

»  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

v H evdei&n oBrvel petd amod Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEpIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIa TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N €0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfjvupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHON KOUWOE! OPKETA.
MTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUA.

D

H eoTia poyelpepaToc BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIC KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUGTO.
MMmopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV EO0TIO HOYEIPEUOTOC.

o £ kau ol eoTieg po-
yelpeparoc O Ogp-
paivovTal

H AerToupyia mapoucioiong eival evepyoTrroinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeur) via 30 deutepOAeTTa ammd TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeB1dwvovTac TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO ACHOASIV.

2. ToThoTte ehadpd oTa emopeva 3 AeTTa eva omtolodnmoTe Tedio adpnga.

>Tnv 08ovn evdeiewv
eudavideTal pAvupo
pye "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNUG GVAYVWPIOE EVO OPAAUC.

1. ATmevepyoriolinoTe Kail evepyottoinote Eava Tn CUOKEUT).

v Eav n BAABN nTav o povo popd, oBfAvel TO PAVULG.

2. Edv To prvupa epdoavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV Utinpeoia eEutmEETNOoNG meAOTWY. AwoTe
KOT& TNV KANoN 10 aKpIBEC pfvupo odAOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurnpetnonc iehatwv”, Zerida 15

16 Amoocupon

16.1 AmOoupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVSR PE TOUC KOVOVEG TTIPOOTOOI-
O TOU TTEPIBGANOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUY

TTOAUTIHEC TTPWTEC UAEC.

» ATOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVD LE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOCIGC TOU TTEPIBAAOVTOC.
MANpodopIieC OXETIKA PE TOUC EMIKAIPOUC TPOTIOUC
amoéouponcg Ba Bpeite oTo IdIKO KATAOTNHO ] OTNV

AUTI N OUOKeUr XapaKTNPEIZeTal oUP-
dwva Pe TNV eupwIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV KOl NAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyvia mpokabopilel Ta TAGIOIR IO
pia amdoupon Kol o&lomoinon Twy To-
NGV CUOKEUWV e 10XU 0" OAn Tnv EE.

B

apuodIa TOTTIKA AnUOTIKN ApPXM 0OC.

17 Ynnpeoix eEUNTNPETNONG TEAXTWV

SXETIKG Pe TN AelIToupyia yvholok oavTOANOKTIKG, CUPdwVaL
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oIkoAoyIKoU oxedIaopoU, UTTo-

peiTe va mpounBeuTeiTe

oNng MeEAOTWV TNC ETAIPEING POC VIO TN SIGPKEIO TO AI-

yoTepo 10 eTwv amod Tn

OKeUNg oo¢ evtog Tou Eupwmaikou OikovouikoU

Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng umnpeociog eEumne&tnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV €yyUNoONG TOU KOTO-

OKEUQOTN dWPEAV.

AemrTopepeic TAnpodopiec yIa ToV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUG eyyuNoNG OTN XWPO 0ac Ba AaRBeTe omd TNV
uTInPeoia e€unNPETNONG TIEAGTWY TNG ETAIPEIOG HOG, TOV
EUTToP& 0O ) TNV I0TOCEAIDO UG,

Otav £€pOeTe oe emadn pe TNV urnpeoio eEUTNEETNONC
eAaTWV, XpeltleoTe Tov apiBud mpoiovtog (E-Nr.) Ko
Tov apIBuo Kataokeunc (FD) TNC OUOKEUNC oac.

Ta oToIXEIx EMKOIVWVIOG TNC uTtnpeaiag eEunmnpeTnong
TeAaTV Ba T BpeiTe OTOV CUVNUPEVO KATOAOYO TNG
urnpeoiag eEumnPETNOoNG TTEAATWV Il OTNV I0TOOEAIOO
HOG.

amd TNV UTNPEoia eEUTINPETN-

Oeon oe Kukhodpopia TNG Ou-

15



el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

17.1 Ap1OpoOg mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiOpog
KaTaxokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBuO KATOOKEU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTTOU TNG OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TuTou Ba TN BpeiTe:

= []Avw OTNV KAPTO TNC OUCKEUNG.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC EOTIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIO TNG CUOKEUNC
O0C Kol ToV apIBuo TNAePWVOU TNG utnpeociog e&utn-
PETNONG TIEAATRV, UTTOPEITE VO TOL ONUEIWOETE.

16



Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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16 EliMinacion........cccoccecimncsmncis e 29
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®m en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

17



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

18

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 29

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.



Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

Evitar dafios materiales es

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafiar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccién calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidn puede originar dafios.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de cocciodn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azdcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumird menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.
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es Proteccidon del medio ambiente y ahorro

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

O

4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

[

-5 Niveles de potencia

H/h Calor residual

F Funcion PowerBoost

L Funcién Mantener caliente
88 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamafio que se ajustd por Ultima vez.

Zona de coc- Activacion y desactivacion

pondiente. cion
O Zona de coc-
Campo Nombre cién simple
tactil © Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
O Interruptor principal cion doble cion.
W Proteccion para limpieza Pulsar C@©.
DN Seguro para ninos CO  Zonadeasa- Pulsar C®.
- — do

O Seleccionar la zona de coccidn
- + Teclas de ajuste NotLas ] | oatrén de luz de | g

— ®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
c® AC“V?,C'O” de las zonas coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
F Funcion PowerBoost gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
L Funcion Mantener caliente coccion. N .
© Reloj temporizador ®m | a zona de coccion regula la temperatura mediante

la conexidn y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.
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m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga
eléctrica.

— Se obtienen mejores resultados de coccion.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccidon se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores fse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @©.

v Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccion estan desconectadas.

v Elindicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccién se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.
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1. Seleccionar la zona de coccion con O.

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina .

2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

@
e

-+ -+

Se muestra el ajuste basico.
- —+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece &.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia aparez-
ca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccidon

sin necesidad de volverla a seleccionar.



5.8 Ajustes recomendados para la coccién

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 19

Manejo basico es

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Derretir
Plato Nivel de Duracién
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas  1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albéndigas, albondigas de 4.-5, 20-30
patata'?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Hervir, cocer al vapor o rehogar

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croqguetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza
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Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. e]., bunuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Funcion PowerBoost

La funcidon PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con F.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - {Riesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar F.

v Elindicador F se ilumina.

6.2 Apagar la funcién PowerBoost

Si no se apaga la funcion PowerBoost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de cocciodn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v Elindicador P se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.
» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccioén esta blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para niflos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 26

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracién o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracioén de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccion se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracién del tiempo de coccién
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.
2. Pulsar @.
v Elindicador I=| de la zona de coccidn se ilumina.

En el indicador del reloj temporizador se ilumina &5,
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3. Pulsar+ o0 —.

(] ]

O

g
[ngu}
[ngu]
O

g
=

Se muestra el valor recomendado.
- =+ 30 minutos.
— — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracién programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cién seleccionada.



v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cién se apaga. Se escucha una sefal y en el indica-
Inlnl

dor se ilumina wu durante un minuto. El indicador
[=>1 se ilumina intensamente.

Corregir o borrar el tiempo de coccion

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar ©@.

v El indicador Il se ilumina intensamente.

3. Con + o — modificar la duracion o ajustarla a G0,

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefial acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 26

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. = Pdgina 24

Desconexion automatica es

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj avisador se puede encender de 2 formas di-
ferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar © dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Pulsar ©.

Si no se ha selecciona-
do la zona de coccion.

El indicador & se ilumina.

Ajustar el tiempo con + o0 —.

El tiempo comienza a transcurrir.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na 4. El indicador & para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de un
minuto el indicador se apaga.

< <« N«

Mostrar tiempo

» Seleccionar el reloj temporizador de cocina con Q.
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj temporizador de cocina con Q.
2. Ajustar el tiempo deseado con + o —.

Desconectar la senal del avisador
La senal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v Elindicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccién parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Mantener caliente

Con la funcidn para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

10.1 Activar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

10.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccién.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.
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11 Funcidén Proteccidén para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcion de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-

terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cidn cuando se desee.

11.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar ).
v Suena una sefal acustica.
Se enciende el senalizador luminoso situado so-
bre M),
v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

<

12 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 26

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui se muestra una vista general de los ajustes basi-
cos y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

ci Seguro automatico para nifios
£l - Desactivado’
i — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

c Tono de aviso
! — Senal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
£ - Solo sefal de confirmacién activada.

3 - Sefial de confirmacion y sefial de error

activadas.'

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£l - El indicador de consumo esté apagado.'
i — Indicador de consumo con tension de red
de 230 V.
Z - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
7 - Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.
Y — Indicador de consumo con tensién de
red de 240 V.

[Xn]

Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.'
5959 — Duracion tras la cual se apagan las

zonas de coccion.

' Ajuste de fabrica
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Indica- Seleccidn
dor

ch Duracidn de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
i — 10 segundos.
£ - 30 segundos.
3 - 1 minuto.”

Conexion de las resistencias

{1 — Desactivado'

i - Activado

c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

]

o

Tiempo de seleccidén de las zonas de coc-
cion

& — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por Ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccion antes de realizar los
ajustes.

]

cil Volver al ajuste de fabrica
& — Desactivado.’
i - Activado.

' Ajuste de fabrica

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion esta apagada.
1. Encender la placa de coccién.



2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada &

durante 4 segundos.

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy i

v En la pantalla de la derecha se enciende 0.

3. Pulsar repetidamente  hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

Cuidados y limpieza es

4. Ajustar el valor deseado con +o —.

O
O
(N

5. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccion y ajustarla de nuevo.

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

m  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 27

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccidon después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  QObservar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 27

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pano suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

27



es Solucionar pequefias averias

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexién de red de este aparato re-
sulta dafiado, debe ser sustituido por personal es-

pecializado.

15.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Fc Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
FH A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

-
(]

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.
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Eliminacion es

Fallo Causa y resolucion de problemas

oE y las zonas de El modo demo esta activado.

coccion no se calien- 1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
tan mente el fusible de la caja de fusibles.
2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje E
con "E" en la panta-

sistema electrdonico ha detectado un fallo.
Desconectar y volver a conectar el aparato.

1.
lla, p. ej.,, EO111. v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.
2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 29

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

B

17 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

m  parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

29



it Sicurezza

Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui- =i#a:

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.
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1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per |l
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o0 mentali o prive di sufficiente esperienza e/0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.



1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti infammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di fiamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

Sicurezza it

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 42

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.
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it Prevenzione di danni materiali

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti
Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti

su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-

sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non
appropriati

Utilizzare unicamente de-
tergenti adatti alla vetro-
ceramica.

Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di  Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.

del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu-
re alimenti con-
tenenti molto

zucchero

Rimuovere immediata-
mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.
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3.2 Risparmio energetico
Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma

meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura
della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-
da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l
diametro superiore che spesso & maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.



Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, I'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
= Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
m | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acgua.
= PiU acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.

Tutela dell'ambiente e risparmio

it
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

O

S

O © -

@

O

08 88

4.2 Display

| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

Display Nome

-9 Livelli di cottura

H/h Calore residuo

F Funzione Powerboost

L Funzione scaldavivande
BB Timer

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.

Zona di cottu- Accensione e speghimento
ra

Campo Nome
touch

O Zona di cottu-
ra a circuito
singolo

Interruttore principale

Protezione per la pulizia

© Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra.
doppio Premere C®.

Sicurezza bambini

Selezione zona di cottura

co Zona di cottu- Premere C®.
ra per pirofila

+ Campi impostazione

Accensione zone

Funzione Powerboost

Funzione scaldavivande

®"“"38 I Og@@

Timer

Note
= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.
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Note

m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.




= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Si ottengono risultati di cottura migliori.

Comandi di base it

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato
[N

- La zona di cottura & cosi calda da tene-

re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

e La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori &.

Il piano di cottura & pronto per l'uso.

< XKV

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ K <K XK VY

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura
Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.

v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina &. Sotto
l'indicatore dei livelli di cottura si illumina _.

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

Viene visualizzata l'impostazione di base.
-+ livello di cottura 9
— —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2

modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sull'indicatore dei livelli di cottura compare 4.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino
a visualizzare I nell'indicatore dei livelli di cottura.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane

attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza

selezionarla nuovamente.
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5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

= |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.

= Consigli per la cottura a risparmio energetico.
— Pagina 32

Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
A_Iimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Fondere
Pietanza Cottura a Durata
fuoco della cot-
lento turaa
fuoco
lento in
minuti
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 -
chie

Latte’ 1.-2. -

Salsicce bollite’ 34 _

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30
Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi'? 4.-5. 20-30
Pesce'? 4-5 10-15
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6
mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Stufare

Involtini 4-5 50-60

Stufato 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10

Fettine surgelate 6-7 8-12

Braciole impanate o non’ 6-7 8-12

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm' 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm’

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla 7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

Bollire, cuocere a vapore o stufare

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura
Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
ne fritte, nugget di pollo

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10

Crocchette surgelate 7-8 -

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Carne, ad es. pollo 6-7 -

Pesce, impanato o in pastella 5-6 -
di birra

36



Funzione Powerboost it

Verdure o funghi impanati o in  5-6 -
pastella di birra
Tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5 -
boloni, frutta in pastella di birra

6 Funzione Powerboost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente rispet-
to al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano l'indicazione .

6.1 Attivazione della funzione Powerboost

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Con la funzione Powerboost I'olio e il grasso si riscal-
dano velocemente. Gli oli e i grassi surriscaldati si in-
fiammano velocemente.

» Non allontanarsi durante la cottura.

Requisito: Nelle zone di cottura a circuito doppio, per
['utilizzo della funzione Powerboost deve essere attivato
il secondo circuito di riscaldamento.

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere F.

v L'indicatore P si accende.

6.2 Disattivazione della funzione
Powerboost

Se la funzione Powerboost non viene disattivata, dopo
un determinato periodo di tempo si disattiva automati-
camente. La zona di cottura torna al livello di cottura 9.

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
v L'indicatore  si spegne.

7 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

7.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v < siillumina per 10 secondi.

v |l piano cottura é bloccato.

7.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto < per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

7.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. » Pagina 39

8 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui € possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

8.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere Q.

v L'indicatore |-I della zona di cottura si accende.

i

Sull'indicatore del timer si accende .

3. Toccare + o0 —.

Viene visualizzato il valore proposto.
- =+ 30 minuti.
— — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando & stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.
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v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
Inlnl

co e sull'indicatore compare wu per un minuto. L'in-
dicatore I=l si illumina.

Correzione o cancellazione della durata

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere ©.

v L'indicatore 1=l si illumina.

3. Con il simbolo + 0 — modificare la durata o impo-

starla su O,

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo gualsiasi.

v Gli indicatori si spengono ¢ il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 39

Consiglio: |l timer automatico e valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 37

8.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

In caso di zona di cottu- Premere @ due volte en-
ra selezionata. tro 10 second..

In caso di zona di cottu- Premere ©.
ra non selezionata.

L'indicatore £ si accende.

Impostare il tempo con + o0 —.

[l tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
L0, L'indicatore & del contaminuti si illumina. Dopo

un minuto l'indicatore si spegne.

< <« D <

Visualizzazione del tempo

» Selezionare il contaminuti con il simbolo @.
v |l tempo viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del parametro di tempo

1. Selezionare il contaminuti con il simbolo ©.
2. Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o0 —.

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne e il segnale acustico si inter-
rompe.

9 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-

g ]

natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

9.1 Proseguimento della cottura dopo lo
speghimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

10 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioc-
colato o il burro e per mantenere calde le pietanze € le
stoviglie.

10.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.
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10.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina 4.
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11 Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano cottura
& ancora attivo comporta il rischio di modifica delle im-
postazioni. Per evitare che cid avvenga, il piano cottura
e dotato di una speciale funzione di protezione.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

11.1 Attivazione della protezione per la
pulizia

» Premere ],

v Viene emesso un segnale acustico.

v La spia su ¥ si accende.
4

Il pannello di comando rimane bloccato per 30 se-
condi.

12 Indicatore del consumo d'energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra |'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. — Pagina 39

13 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.
13.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Indica- Selezione

tore

i Sicurezza bambini automatica
0 - Disattivata’
| — Attivata
£ - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

cc Segnale acustico
L — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
{ — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.
c:' - E attivato solo il segnale di conferma.
7 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.’

c3 Indicatore consumo di energia

Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.

Il — Indicatore consumo di energia
disattivato.’

i — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.

c — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.

3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.

Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

' Impostazione di fabbrica

Indica- Selezione
tore

ch Timer automatico
00 - Disattivato.'
959 — Durata dopo la quale le zone di cottu-

ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
- 10 secondi.
c - 30 secondi.
3 - 1 minuto.”

Accensione degli elementi riscaldanti

£l — Disattivata'

i — Attivata

2 - Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.

(]
~d

Tempo di selezione delle zone di cottura

& — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

{ — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

(]
\

cl Ripristino delle impostazioni predefinite
£l - Disattivato.’
{ — Attivato.

' Impostazione di fabbrica

13.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura é disattivato.
1. Attivare il piano cottura.
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it Pulizia e cura

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
M per 4 secondi.

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e /.

v Sul display a destra compare L.

3. Toccare W finché sul display a sinistra non compare
l'indicatore desiderato.

4. Impostare il valore desiderato con + o —.

O
O
)

5. Tenere premuto ) per 4 secondi.

v L'impostazione & attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base senza
salvare, spegnere il piano cottura con @. Riaccendere
e reimpostare il piano cottura.

14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

= Detersivo per piatti non diluito

= Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o

smacchiatori

Spugne abrasive

= Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

14.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 40
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Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica € possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

14.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o macchie.

Note

= Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 40

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.
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15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-

mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-
propriato rappresentano una fonte di pericolo.

cessari.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni! » Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap- impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.
propriato rappresentano una fonte di pericolo. » Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

[l piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

[l piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

15.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.

2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

Il pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere I'oggetto.

Fc Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura é stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
FY Nonostante lo spegnimento tramite FZ' il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F S el livello di cottu-

ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. |l sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura é stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.
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Anomalia Causa e ricerca guasti

oF e le zone di cottu- Modalitd demo attivata.

ra non si scaldano 1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della

scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare |l sistema elettronico ha riconosciuto un errore.
un messagglio con 1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

n n . Y EIRY . .
E', ad es. EO111. v Se l'anomalia non & pil presente, il messaggio scompare.
2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare |l

messaggio d'errore esatto.

- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 42

16 Smaltimento

16.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

17 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€CoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti €
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cnefytolume ykasaHua no TEXHUKe
6e3onacHocTw.

1.1 O6wMe yKasaHuA

= BHMMaATeIbHO npounTanTe AaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

. CoxpaHUTe UHCTPYKLUUW, TEXNacnopT U
MHopMaunto 06 nsgenun ans
JanbHenwero ncnoab3oBaHna nan ans
nepegadn cneaytowemy BnaaesnsLly.

= B cnyyae oOHapy)XeHUA NoBpexaeHnn,
CBA3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
nogkntoyante npndop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENcenbHON BUIIKKU

AOMKEH NPOU3BOANTL TONbKO KBANMPULMPOBAH-

HblK cneunanuct. B cnyyae nospexaeHnin ns-3a

HenpaBWIbLHOrO NOAKJIOUYEHNUA rapaHTUHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPALOT CUNY.

MUcnonbayite npubop TONbKO:

® 719 NPUroToBneHna 6104 U HaNMTKOB.

® o4 NPpUCMOTPOM. Heobxoanmo NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTb KPATKOBPEMEHHbIN
NpoLecc NPUroTOBIEHMA MNLLN.

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3AKPbITbIX
NOMELLEeHMAX AOMaLLUHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Hag YPOBHEM
MOpPA.

He ucnonbayite npubop:

B C BHELWHVM TalMepPOM WU OTAE bHbIM
Ny/bTOM AUCTAHUMOHHOIO yrnpasieHna. 310
He NMPUMEHAETCA B TOM Cl/lyyae, ec/iv He
npeagycMoTpeHa akcrnyarauma ¢
yCTpomncTeamu, nognagatowmnmm noa
nevicteue ctaHgapta EN 50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesien

HaHHbIM Nprbop MOXKET UCMONb30BaTLCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TakxKe muamMu C
OrpaHUYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaOCTaT-
KOM OnblTa U/Un 3HaHWK, eCNK OHWU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WM NOCNE NONYyYEeHUA yKasaHun
no 6esonacHoMy MCNonb3oBaHWo Npubopa 1 no-
Clne TOoro, Kak OHW 0CO3HanMn onacHoOCTH, CBA3aH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOJIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcny»xmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOJSIHATL AETAM; 9TO paspeLLaeTca ToNbKO Ae-
TAM cTapule 15 net noa HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy nNpoBoay.
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ru bBesonacHocTb

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

Bo3ropaHua!

MpurotoBneHue 6ntoa Ha naHenAx ¢ gobasne-

HUEM >Mpa unn macna 6e3 npucMoTpa MOXKeT

ObITb OMACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneaute 3a ropAYMMU Macnamm m xm-
pamu.

> He nblTantechb TyLWWTb OrOHb BOZOW, BbIKJTHOUK-
Te npubop, a 3aTteM 3aTyLunTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK MnameracaLlmm
MOKPLIBASIOM.

BapouyHana naHenb cubHO HarpesaeTcA.

» He ctaBbTe nerkosocniamMeHAoLWmneca npea-
MeTbl Ha BApPOYHYIO NaHesb Unn B Henocpea-
CTBEHHOM 61IM30CTH OT Heé.

> He knaauTe npeameTbl HA BAPOYHYHO NaHenb.

MNpubop HarpeBaerTcA.

» Hu B KOEM cnyyae He XpaHWUTb ferkosocnna-
MeHsAoLwmeca npeaAMeTbl UM aspo30sibHble
6annoHYMKM B ALLMKaX NOA BApPOYHOW NaHe-
Nbo.

KpbllKa Bapo4yHOW NaHes M MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM CnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo U K pacTpecKMBaHWIO

marepuana.

> He ncnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHENM.

MpoAyKTbl MOryT BOCMNaMEHUTLCA.

» Heo6X0AnMO KOHTPONMpPOBaTh NPOLECC NPUro-
ToBneHuA. [laxe cnm npouecc npuroToBneHuA
ABNAETCA HEMPOAOMKUTENbHBLIM, TPEByeTCA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSIb.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA ncnonb3oBaHuA npubop v ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Mpy Hannuuu), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpeBaTesibHbIM 3f1ieMeHTaM.

» He noanyckaiTte k npubopy aetei mnaawle 8
ner.

3alUnTHbIE PELUETKM BapOYHON NaHenm MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECHACTHOrO CryYan.

» He nucnonb3yunte 3alimTHble PELLETKU ANA Ba-
POYHOMN NaHenu.

Bo Bpema paboTbl Npubop CUibHO HarpeBaeT-

cA.

> [eped ouncTKoM AaiTe NpUboOpPy OCThITh.
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A MNPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

nopameHUa 3NeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HeKBaNUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

> IInA peMoHTa npubopa MOXHO UCMOoNb30BaThb
TONbKO OPUTMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceteBow kabenb npubopa Byaet nospe-
YKZEH, OH A0MKEH BbITb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CcrneunanucTom.

MoBpeXkAeHHbI NPUBop MM NOBPEXKAEHHbIN

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

> Karteropuuecku sanpeLlaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIA Nprbop.

» Ecnu noBepxHocTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KJtounTe npuoéop, 4Tobbl n3BerkaTb NoparKeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [NA 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLLIO NpeaoxpaHuTens B 611oke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6paTutecb B CEPBUCHYIO CIYXKOY.

— CrtpaHnya 55

MpoHUKLana B Npubop Bnara MOXXeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayiTte AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENU WUNIM OYUCTUTENMN BbICOKOIO AaBre-
HUA.

N3onauma kabena MOXET pacnnaBuUTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa ¢ ropAaYMMu Yactamu npubopa.

> CreawuTb 3a TeM, 4ToBbl ceTeBo kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMM YaCTAMU INEKTPOMNPHU-
6opoB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MN3-3a >XMAKOCTU MeAy AHOM KaCTPHOSIN U KOH-

hOPKOW KacTpronA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbIrBaTh BBEPX.

» [MoaToMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKU BCceraa
LOMKHbI BbITb CYyXUMMU.

A NPEAYNPEXAOEHUE — OnacHocTb

yayuwbAa!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Haaetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante Aetein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C yNakoBOYHbLIM
mMarepuasnom.



et MoryT BAOXHYTb WK NPOrNOTUTL MENKKe

Aetanu, B pesynbTare yero 3alOXHyTbCA.

» He noanyckawTe AeTen K MenKumMm AeTanam.

» He nossonAnTte AeTAM urpatb ¢ MENKUMU ae-
TanAaMu.

MpeaoTBpalleHne marepuansHoro yuepba ru

2 MMpepoTBpalleHWe maTepuanbHOro yulep6ba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHOSIM UM CKOBOPOALI MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOABMIEHNA LAapanuH Ha CTEKIoKepamu-
Ke.

» [poBepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNaHME MOXKET NOBPEAUTb KYXOHHYIO nocyay

unu npuodop.

» Hu B KOeMm crnyyae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONM Ha
ropAYyo KOHPOPKY M He AONYCKanTe NONHOIO BbIKK-
naHuA.

HenpasunbHO pasmelleHHan KyxoHHana nocyna MoXeT

npuBECTH K neperpesy npubopa.

» Hu B KOeMm cnyuyae He cTaBbTe ropAYME CKOBOPOAbI
WK KaCTPIONM Ha 3N1IeMEHTbI YNPaBeHUA UK pamy
BapOYHOM NaHesu.

MaaeHune TBepAbIX MM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHenb MOXXET Bbl3BaTb €€ NoBpeXxxaeHue.

» He gonyckatb nageHvA TBepAbIX UK OCTPbLIX Npea-
MEeTOB Ha BapOYHYIO NaHesb.

HetepmocToikune martepwvasbl NI1aBATCA HA FOPAYMX KOH-

Ppopkax.

» He ncnonbsyiTte 3alUUTHYIO NNEHKY ANA MAUT.

» He ncnonbayite antoMmnHneByro Gonbry 1 nnact-
MaccoBble EMKOCTH.

2.1 O630p cambiXx pacnpoCTpaHEeHHbIX

noBpeXaAeHUH

34ecb NpUBOAATCA CaMble pacrnpoCTPaHEHHBIE NOBpe-
YKAEHWA U COBETHI, KaK MX MOXHO n3bexarb.

Moepe- MMpuuuHa Cnoco6 ycTpaHeHus
maeHue
MatHa Ocratkn nuwm  Cpasy e yaananTe octar-
K1 MULLK crieuranbHbiM
CKpebKoM AnA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.
MatHa Henoaxoasawue WMcnonb3ynte uictAlLme
yuCTALLME cpea- CpeAacTBa, NpefHasHayeH-
cTBa Hble ANA OYUCTKM CTEKIO-

KepamuKu.

Llapanu- Conb, caxap
Hbl WK NecoK

He ucnonbayinte Bapou-
HYIO0 NaHenb B Ka4yecTBe
CTOMNELUHULbI UIIN MOSKMK.

Llapanu- LllepoxoBatoe
Hbl [IHO KacTpionb
WM CKOBOPOA

MpoBepaiTe nocyay.

MN3ameHe- Henoaxoasauwime
HWe uBe- 4uCTAllMe cpea-
Ta cTBa

Mcnonbsynte unctallme
cpeAcTBa, npeJHasHayeH-
Hble AS1A OYUCTKM CTEKIIO-
KepamuKu.

UameHe- Cneabl TpeHuA
HWe uBe- nocyasl, Hanp.,

lMepeasurante KacTproin u
CKOBOPOZKH, NPUNOAHK-

3 3awuTta oKpymatroLlien cpeabl U

3.1 YTunusauma ynakoBKH
YnakoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecku 6esonacHsl 1
MOryT UCMOJIb30BaTbCA NOBTOPHO.

> VYTunusupyiTe oTaenbHbIE YacTW, NpeaBapUTENLHO
paccopTMpoBaB MX.

Ta anloMUHMEBOM  MafA MUX HaZ CTEeK/oKepa-

MWUYECKON NOBEPXHOCTbIO.
Mysbipn Caxap wan npo- Cpasy e yaanawTe ocraT-
Ha CTEeK- [YKTbl C BbICO- KM MULLM cneunanbHbIM
floKepa- KWM coaepyKa-  CKPeOKOM ANA CTeKNAH-
MUKe HMeMm caxapa HbIX NOBEPXHOCTEMN.
9KOHOMMUA

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruto

Mpwu cobntoaeHnn aTuX ykasaHui npubop Byaet pacxo-

AoBaTb MEeHbLUe 3Hepruun.

Buibupaliite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-
cTptonu. Pasmeluante KyxOHHyIO Nocyay no LUeHTpy

KOH)OPKMK.

Mcnonb3yite nocyay, anameTp AHA KOTOPOW COOTBET-

CTBYET AMaMeTpy KOHPOPKH.

PexomeHpauuma: [ponssoanTeny Nocyabl YacTo yKasbl-
BaloT AMameTp BepXHero Kpaa Kactptonn. OH vacto

6onblue AnameTpa AHa.

= HenoaxoaALlaA KyxoHHaA Nocyaa Uiu He NMOSIHOCTLHO
3aKPbITble KOHPOPKKU BEAYT K U3BLITOYHOMY NoTpes-

NEHUIO BNIEKTPOSHEPTUM.
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ru 3awmurta oKpyKaroLlen cpeabl U AIKOHOMMUA

3aKpblBanTe KaCTPHONIU NOAXOAALMMM KPbILLKAMM.
= [Tpu npurotoBneHuu B nocyae 6e3 KpbilKK Npubop
noTpebnAeT 3HauUMTENbHO B0sbLLE SNIEKTPOIHEPTHM.

[MpunoAHMManTe KPLILLKY Kak MOXHO pex<e.
L] Korqa Bbl npyunogHMmMaeTe KpblLKY, TepAeTCcA MHOIro
3HEeprum.

MUcnonbayiTe CTEKNAHHBIE KPbILLKH.
» Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY MOXXHO yBUAETL COAEP-
YKMMOE KacTprofu.

Mcnonb3yinte KacTpronn U CKOBOPOAbLI C MAIOCKUM AHOM.
» [Tpn ncnonb3oBaHWKM NOCYAbl C HEPOBHLIM AHOM MO-
BbILLAETCA pacxol 3NEKTPOIHEPIUM.

MUcnonb3yiTte nocyay, COOTBETCTBYIOLLYIO 06BEMY Npo-

ZlyKTOB.

= [InA HarpeBa nocyabl 60NbLLOro pasmepa ¢ He-
6onbwKrm 06BEMOM coaepXKumMmoro notpedyerca
6onbLUe 3NEeKTPOIHEPIM.

MpuW NPUroToBNEHUU HANMBaNTE HEMHOMO BOAbI.
= Yem Gonblue BoAbl HANUTO B nocyay, TeM GonbLue
S/IEKTPO3HEpPruUK TpebyeTcA AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHO nepekstoyaiTe Ha 6onee HU3KYHO

CTyNeHb Harpesa.

= [py1 CAMLLKOM BLICOKOM CTyNeHW HarpeBa KOHPOPKH
HanpacHO pacxofyeTcA MHOIMO 3NIEKTPOIHEPTUM.

Mcnonb3yinte octatouHoe Tensno BapoyHon naHenu. pu

ANUTENIbHOM MPUrOTOBNEHMU BbIK/THOYaNTE KOHPOPKY

ye 3a 5-10 MUHYT A0 UCTeYeHUA BpeMeHU NPUroTos-

neHus.

= HeuspacxoaoBaHHOE OCTATOYHOE TEMNSIO MOBbILLAET
pacxoA 3NIEKTPOIHEPrUm.

UHPopmaumio 06 M3aenun B cOOTBETCTBUM C Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MOXKHO HaWTK B npunaraemMom nac-

nopTe npubopa 1 Ha CTPaHuLEe C ONUCaHMEeM Ballero

npubopa B UHTepHeTe.
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

4 3HaKOMCTBO C npubopom

3T0 pyKOBOACTBO NO IKCMyaTaumMm NOAXOAUT ANA pas-
NIMYHBIX BAPOYHbIX NaHenen. Paamepbl BapOUYHbIX NaHe-
nieil MOXXHO HaWTh B 0630pe BMAOB BapOUHbIX NaHENEN.
— CrpaHnya 2

4.1 MNaHenb ynpasneHud

HacTpoutb Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nonyuntb MHGOPMAaLMIO 0 ero paboyeM COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHesb ynpasne-

HWUA.

=10

ORv

O C®

O

4.2 UHaukaTopbl

MHaukatopbl 0ToBparkatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHHA U
PYHKLMMK.

UHauka- HaumeHoBaHue

uua

-5 CTyneHu HarpeBa KOHOPKK

A/h OcrtatouHoe Tenno

P ®yHKumA «Powerboost»

L ®yHKUMA NoAAEPIKaHMA B ropAYeM CocTos-
HUK

88 Tanmep

4.3 CeHcoOpHble nonf

CeHcopHEkIe NoA UMEIOT YyBCTBUTENbHbBIE K KACAHWUIO MO-
BepxHocTU. [nA Beibopa GyHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYOLLIEro NonA.

MpumeyaHun

= Cneawute 3a TeM, yToBbl NaHeNb ynpaBneHuA Bceraa
ocTaBanachk cyxow. Bnara moxet Bbi3Batb HapyLue-
HWe PYHKLMOHMPOBaHMA.

= He noAHoOCKTE KacTpronn BIM3KO K MHAMKATOpaM M
CEHCOPHbIM NoAAM. OTO MOXXET BbI3BaTb Neperpes
3NEKTPOHUKM.

4.4 KoHdopku

3aeck npusoanTcA 0630p pasUYHbIX BapMaHToB Noa-
KNHOYEeHMA KOHPOPKHU.

Ecnu Bbl akTMBUpPYETE NOAKMOYEHUA, COOTBETCTBYOLLME
MHAMKaTOPbl CBETATCA.

Ecnu Bbl BKITlOYaeTe KOHOPKY, TO OHA BKHOYAETCA Ha
NoCNeAHIo0 YCTaHOBNEHHYIO BEINUYUHY.

KoHdopka MNMoakntoueHue U OTKAKOYe-

HUe

O OZHOKOHTYp-
HaA KoHpopKa

CeHcop- HanmeHosaHue © JBYXKOHTYp-  BbiBepute KOHPOPKY.

HOCTIoNe HaA koHpopka Kochutech CO.

® [naBHbIi BhIkouaTens CO  3oHaHarpeBa Hamure Ha C@®.

Y 3alluTa npu BLITUPaHWK ANA KapOBHM

<0 BnokupoBKa ana 6e30nacHocTi AeTeil Mpumedanms

O BbI6op KOH(OPKH = TeMHbIE yYacTKu B MNamMeHN KOHPOPKM BOSHUKAIOT MO

- F MonA ycTaHoBKM TEXHUYECKMM npuunHamM. OHU He BMAIOT Ha GYHKLMIO
KOHPOPKHM.

4_?@ Moakntoyerine 30H = KoHdpopKa perynupyeT Temnepatypy, BKIOUaA 1 Bbl-

, ®yHKunA «Powerboost» KntouaA Harpes. Harpes MOXHO BKIOYATh U BbIKIIHO-

L dyHKUMA Nnoaaep)KaHnA B ropAYeM COCTOA- 4aTb Aa)XXe Ha MaKChuMallbHOM MOLLHOCTH.

HWK
© Tamep
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

®  [11A MHOrOKOHTYPHbIX BAPOYHbIX NMaHenen Harpes
BHYTPEHHUX HarpeBaTenbHbIX KOHTYPOB W Harpes co-
eAMHEHUI MOXKET BKJIHOYaTbCA W BbIKNOYaTLCA B pas-
Hoe BpemA.
— 070 3awumwaeT getanu, Tpedytolme ocodoro

obpalleHuna, oT neperpesa.

— [Mpnbop 3alWmLEH OT NnepenanoB HaNPMKEHWA.
— Tak MOXHO NPUrOTOBUTbL BONEE BKYCHYHO MULLY.

4.5 UHguKauua ocTaTOUYHOro Tenna

Kakaaa KoHpOpKa BapoYHOW NaHenm MMeeT ABYXCTYMNeH-
yaTbli MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaiTechb
K KOH(pOpPKeE, NMoKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Uugukatop 3HaueHue

H KoHdopka HacTonbKo ropAvas, uto He-

BO3MOXXHO NOALEPXKMBATL TEMMNepaTypy
HeBobLUKUX BNt MK PACTOMNWTL LLIOKO-
najHyto rnasypb.

i KoHdpopka ropayan.

5 CraHpgapTHOe ynpaBneHue

5.1 BknroyeHue Unu BbiIKNHOUYEHUE
BapoO4YHOW NaHenu

BktoueHue v BbIKOYEHME BApOYHOW NaHenu ocyle-
CTBNIAETCA C NOMOLLbIO MMAaBHOMO BhbIK/tOYaTens.

Ecnu Bbl cHOBa BKtouyaeTe npubop B nepBble 4 CeKyHAb
nocne BbIK/IKOYEHUA, TO BapoYHan naHesnb HauYMHaeT pa-
60Tath C NPEXHWMU HACTPOUKaMMU.

5.2 BknrouyeHre BapoyHOU NaHenu

Haykmute Ha .

FopwT nHankatopHan namnoyka Haa O.
3aropatotca MHAMKATOPSI L.

BapouHan naHenb rotoea K paborte.

LS S G 4

5.3 BbiknroyeHue BapoO4YHOW NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKM BLIK/OYEHBI B TEYUEHUE HEKOTOPOIO
BpemeH#u (10-60 cekyHA), TO BApOYHaA NaHenb BbIKIILO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxmure Ha @.

MuavkatopHana namnodka Haa O racHer.
MHAMKaTopbl racHyT.

Bce KOH)OPKHM BbIKSOYEHB!.

MHanKaumAa octatoyHoro Tensa npoaomKaeT ropeTb
[0 Tex nop, NoKa KOHPOPKK AOCTATOUHO HE OCTbIHYT.

v
v
v
v

5.4 BbinonHeHWe yCTaHOBOK A8 KOHPOPOK

UTto6bl BEINONHUTL YCTAHOBKU ANA KOHPOPKM, ee cHavyana
HY>XHO BbIGpaTh.
B 30He HacTpoeK yCTaHOBUTE Hy)KHble CTyNeHu HarpeBsa.

1. BuiBepute KoHpopKy npu nomotun O.

v Ha uHaukatope cTynenu Harpesa ropur 4. Moa uHam-
KaToOpOM CTYNEeHW Harpesa ropur .

2. B TeueHve cneaytowmnx 10 cekyHa HaxxmuTe + unm —.

@ O o O

L
O

MonBnAeTcA 6asoBan yCTaHOBKA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKK 9
— — — CTyneHb HarpeBa KOHMOPKK 4

5.6 UsmeHeHHe cTyneHen Harpesa

1. Bbi6epute KoHPopKy npu nomotun O.

2. Hakumaite + unm —, noka He nossutcA Tpebyeman
CTyneHb HarpeBa KOHPOPKHK.

5.7 BbiknroyeHue KOHPOPKH

KOH@OPKY MOXHO BbIKIOUUTL ABYMA cnocobamu

CTyneHu Ha-

rpeBa KOH-

dopku

1 MWHWManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuMManbHaA MOLLHOCTb

Kakgaa ctyneHb Harpesa KOHPOPKH
UMeeT MPOMEXKYTOUYHOE MOJIOXKEHUE,
Hanp., 4. .

1.
v

v

2

v

Oearkabl Harkmute Ha O.

Ha nHaukatope cTyneHu HarpeBa KOHPOPKKM NoAB-
naetcAa L.

Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA UHAMKALMA OCTATOYHO-
ro renna.

Bbibepute KOHGOPKY ¥ HAXKMMaWTe Ha + unu —, noka
Ha MHAMKATOPE CTyMeHu Harpesa He MoABKTCA .
Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA UHAMKALMA OCTATOYHO-
ro Tenna.

5.5 HacTpouka cTtyneHen HarpeBa

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BKOUEHa.
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3ameTKa: NocneaHAA KOHOPKA, ANA KOTOPOW BbInNK Bbl-
MOJIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAeTCA aKTUBUPOBaHHOW. Bbl Mo-
YKEeTe BbINONHUTL YCTAHOBKM ANA KOHOOPKH, He Bblibupan
ee 3aHOoBO.



5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AN BapKu

3necb npeacTaBneH 0630p pasnuuHbix 6nto4 ¢ noaxoan-
UMMM CTYNEHAMM Harpesa.

Bpema npurotoBnieHnA MOXXeT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU
OT BMAA, Beca, TOSLMHbI M KadecTBa npoaykToB. CTyne-
HU HarpeBa KOH(POPKKM 3aBUCAT OT UCMOSb3YEMOi Nocy-
Obl.

PekomeHaauunun no npuroToBfieHUIO

® JlnA AOBeAEHWA A0 KMMAYEHUA UCMOSb3YITEe CTyNEHb
Harpesa 9.

= [lepuoamnyecku nepemMeLunBaiiTe ryctole 6noaa.
CunbHO nomxapuBaeMble NPOAYKTEl U MPOAYKTLI, U3
KOTOPbLIX MPK NOAXKap1BaHUW BbIAENAETCA MHOIO
YKMIKOCTH, Nyylle Bcero obykapusatb paspesaHHbIMu
Ha HebonbLUWe NnopuUmM.

= PekomeHaauUMK Mo NPUrOTOBAEHWIO B0 C 3KOHOMMU-
en anekTpoaHepruun. — CrpaHunya 45

PacTtannuBaHue

Bnono CtyneHb [lponon-
cnaboro uTenb-

Harpeea HOCTb

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

Bapka, NnpUroToBneH1e Ha napy Unuv npunyckaHue

Puc B nBoiiHOM 06beme Boabl  2-3 15-30
MornouHbl puc 1.-2. 35-45
Kaptoderns B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHow KapTodenb 4-5 15-25
MUspenusa us TecTa, MakapoHbl'?  6-7 6-10
Cyn, B T.4. rycTon 3.-4. 15-60
OBoLuu, ceexwve 2.-3. 10-20
OBoluu rny6oKoi 3aMOpPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoaa, npuroToBreHHble B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeauTe BOOY A0 KUMEHUS C 3aKPbITON KPbILLKOVA.
2 MoToBbTE 6MOA0 HA MeaJIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKU.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
TyweéHoe mAco 4-5 60-100
MynAw 2.-3. 50-60

)Kapel-me C ManbiM KOJiIUYeCcTBOM Macna

npuro- -

TOBNEHURA Ob6»«apuBaitte NpoAyKTbl 6€3 KPbILLKM.

Ha cTyne- LLIHMuenb B naHupoBke unn 6es  6-7 6-10

g" cna- LLIHMuenb rny6okoi 3aMopo3kn  6-7 8-12

oro Ha-

rpesa, OtbusHan KOTNETa, B NaHUPOBKE 6-7 8-12

MUWH nnmn 6es Heé
LLlokonaa, wokonaaxan rnasypb  1-1. - Crelik, ToNLMHA 3 CM /-8 8-12
CnuBouHOe Macno, M&a, xena-  1-2 - Py6neHan Kotneta, ToluHa 4.-5. 30-40
TUH 3 om'

LLIHuuenb no-rambyprcku, Ton-  6-7 10-20
PasorpeBaHue unv nogaepmaHue B ropayem WwuHa 2 cM’
COoCTOAHUM Mpyaka NTuubl, ToNWmrHA 2 cM' 5-6 10-20
l'ycTon cyn, Hanpumep yeyesny- 1-2 - Mpyaka nTvubl, rny6oKo 5-6 10-30
HanA noxnébka 3aMOpPO3KK'
Mornoko' 1.-2. - Pui6a unu peibHoe pune, 6e3 na- 5-6 8-20
Cocucku B Boze' 3-4 - HVPOBKH
" FoToBbTe 6100 663 KPbILLKN. Puiba unu peibHoe pune, B na-  6-7 8-20
HUPOBKe

PasmopamxuBaHue 1 pa3orpeBaHue Pbi6a wunu peibHoe ¢pune, B na-  6-7 8-12

LLInnHat rny6oKoi 3amMopOo3Ku 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKoi 3aMOpO3KK 2.-3. 20-30

JoBefeHne A0 rOTOBHOCTU UNU BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, ppukaaenpku' 4.-5. 20-30
Pbi6a'? 4-5 10-15
Benbiit coyc, Hanpumep, bewa-  1-2 3-6
Menb

B3butble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKMI UK TONNaHACKMIM CoyC

' NloBeanTe BOAY A0 KUMEHUS C 3aKPbITON KPbILLKOW.
2 MoToBbTE GNOAO HA MEeANEeHHOM OrHe 6e3 KpbILLKM.

HUPOBKeE, rMyOOKOoW 3aMopOo3-
KW, Hanpumep, pblOHbIE NanoyKu

J1aHryCTUHBI, KpEeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXXux OBOLLEW MK 7-8 10-20

rpvuéos

OBoLumM unn MAco, Hapes3aHHble  7.-8. 15-20

MonoCKamu, No-asmaTcku

Bntoaa ana xapexua, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KHM

BrnHbl 6-7 Henpe-
PbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

AnyHnua-rnasyHbA 5-6 3-6

' MNoBopauvBaiiTe 6040 HECKOIBKO pas.
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ru ®yHkuma «Powerboost»

MapeHue Bo ppuTtiope

XapbTe npoaykTtsl nopunAmMu no 150—200rs 1—2 n
pactutensHoro Macna. MNpurotoBneHue 6ntoaa 6es
KPbILLIKK.

MpoaykTbl rny6okon 3amoposku, 8-9 -
Hanpumep KapTopenb ¢ppu Uu
KYpWHbIE HarreTchbl

Kpoketbl rny6okoi 3amopo3ku  7-8 -

Msaco, Hanpumep UbINIeHOK 6-7 -

Pbi6a B naHUpoOBKe WNK B MUB- 5-6 -
HOM KnfApe

OBoLUM unK rpubel, B NaHMpoBke 5-6 -
WU NUBHOM KnApe
Temnypa

MenkanA Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHUYMKM UK MNbILWKK, PYKTbI B
MUBHOM Knfpe

6 ®dyHKuua «Powerboost»

HUcnonbaya pyHKuuio «Powerboost», Bbl MOXeTe HarpeTb
BonbLune o6bemMbl BoAbI eLle BbicTpee, YeM Ha CTyneHH
Harpesa 9.

PyHKumnA «Powerboost» nmeeTtca TonbKo AnA KOHOOPOK,
0003HaUEHHbIX F.

6.1 BknrouyeHue pyHKuun «Powerboost»

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

Macna u »upbl npu dyHKUMKM «Powerboost» pasorpesa-

totcA BeicTpee. MeperpeTsie Macna v XXvpbl Bocniame-

HAOTCA BBICTPO.

» Hukoraa He octaBnAiTe Npouecc rotoBku 6e3 Habnto-
AeHuA.

Tpeb6oBaHue: [1nA ABYXKOHTYPHBLIX KOHHOPOK B peXxume
¢ PyHKumMen «Powerboost» HyXHO NOAKIOYUTL BTOPOWH
HarpeBaTe/ibHbIM KOHTYP.

1. BblbepuTe KOHPOPKY.

2. Harkmurte Ha P.

v 3aropaeTtcsa uHaukarop F.

6.2 BbiknroueHue pyHKuun «Powerboost»

Ecnu Bbl He BhIktounTe dyHKUMIO «Powerboost», To cny-
CTA onpeaeneHHoe BpeMsA oHa ByaeT BbIKoueHa aBTo-
Matuuyeckn. KoHpopka nepekntoyaetca obpartHo Ha CTy-
neHb Harpesa 9.

1. BblbepuTe KOH(OPKY.

2. YcrtaHoBwuTe ntobyto cTyneHb cnaboro Harpesa.

v Wuaukarop P racHer.

7 Bnokuposka ana 6esonacHocTH aetem

®yHKUMA BNOKNPOBKKM AnA 6e30MacHOCTH eTel NpenaT-
CTBYET CaMOCTOATENBHOMY BKJIHOYEHUIO AETbMU BapOY-
HOM naHenw.

7.1 BKnroueHue 6NOKUPOBKM AnA
O6e3onacHOCTH feTen

Tpe6oBaHue: BapouHana naHesnb BLIKIOUYEHA.

> Yaep)vBaiTe HaKaTbiM <=0 NpubI. 4 CEeKyHAbI.
v <0 3aroputcA Ha 10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

7.2 BbIKntoueHHe ONOKMPOBKU AnA
Oe3onacHOCTH feTeu

> VaepxuBaiTe HaXXaTbiM <O NpubI. 4 CEKYHAbI.
v bBnokunpoBka cHumaeTcs.

7.3 ABTOMaTHUecKan 6GnokMpoBKa Ana
6esonacHOCTH feTen

Mpw HanMuum atoi PyHKUMK BrokMpoBka aAnA 6esonacHo-
CTW AeTel aBTOMAaTUUYECKM BKITHOUYAETCA KaXKabli pas rnpu
BbIK/TIOYEHWM BAPOYHOWU NaHesnu.

ABTOMaTHyecKyto 6NIOKMPOBKY ANnA 6e30nacHoCTH AeTei

MOXXHO aKTMBMPOBaTb B 6a30BbIX yCTaHOBKAX.

— CrpaHunya 52

8 ®PyHKUUM BpeMeHU

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMU BpEME-
HW, C MOMOLLIbIO KOTOPbIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
JOMKUTENBbHOCTL BhIMOMHEHWA UK TakMep.

8.1 Bpema npuroToBneHus

YcTaHoBUTe BpeMaA paboTbl BbIOpaHHOM KOHPOPKH. o
UCTEYEHUN YCTaHOBIEHHOrO BPEMEHM KOHDOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNIOYaETCA.

MOXHO yCTaHOBUTbL BPeMsA NPUroToBieHna 40 99 MUHYT.
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YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBJieHUA

TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcrtaHoBHTe CTyneHb Harpesa KOHPOPKHM.

2. Haxxmute Ha ©.

v Wuaukarop -1 Bui6paHHon koHdpopKK 3aropaertca. Ha
WHAMKaTope Taitmepa roput L.



3. Haxxmurte Ha + nnn —.
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MoABnAETCA NpeAnaraeMoe 3HauyeHue.
— + 30 muHyT.
— — 10 MUHyYT.

v HauuHaeTcs otcueT BpemMeHu Npurotosnexnsa. Ecnm
Bbl YCTAHOBWIIM BPEMA NPUrOTOBEHUA ANA HECKOJIb-
KMX KOH)OPOK, Ha MHAUKaTope Bceraa yaert otobpa-
KaTbCA BPEMSA NPUIrOTOBNEHNUA ANA BbIOPaHHOW KOH-
PopKHu.

v [No UcTeyeHnn yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHW KOHMOpKa
BbIKtouaeTcA. Pasaaertca curHan, v Ha uHaMKaTope B
TeueHne MUHyThI ropuT L. MHaunkatop |-l roput ap-
KO.

U3meHeHUe unu cOpoc BpeMeHu NPUroToBMEHHUA
Bbibepute KOHPOPKY.

Haykmute Ha .

WMuaunkatop |-21 roput Apko.

C nomoLubto + 1nu — U3MeHuTe BPeMA NpUrotosse-
HWA WK yCTaHOBWTE Ha L.

W<

BbiKntoueHUe curHana BpeMmeHu NPUroToBsieHUA
Bbl MOXKeTe OTKNIOYUTL 3BYKOBOW CUrHA BPYUHYHO.

» HaykmuTte Ha noboit cumson.
v MHavkaTopbl racHyT, 3ByKOBOW CMrHasn BbIK/ouaeTcs.

ABTOMaTH4YECKUX Tanmep

C NoMOLLbO 3TOW PYHKLMU MOXHO BblOpaTh BpeMA pa-
60Tbl AnA Bcex KOHPOPOK. [Nocne BKAKOYEHUA KaXaokh
KOH(OPKM HAUMHAETCA OTCUET 3aZlaHHOro BpeMeHu. o
UCTEYEHUH YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHU KOHPOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKIOYAETCA.

ABTOMAaTM4YECKOE OTKMIIOYEHUE fU

ABTOMAaTHUYECKMI TaiMep BKItoYaeTcA B 6a3oBbIX ycTa-
HoBKax. — CrpaHuya 52

PeKomeHpauua: ABToMmatnyeckuii Tanmep AencTByeT
AnA Bcex KOHOOPOK. [1nA oTAeNbHON KOHPOPKKU MOXKHO
COKpaTtuTb BPEMA MPUroTOBNEHWUA UK YAaNUTb ero.

— CrpaHunya 50

8.2 bbiTOBOM Tanmep

Bbl MoykeTe onpeaenuTb Bpema A0 99 MWUHYT, Mo UcTeve-
HUM KOTOPLIX pasaacTcA 3BYKOBOK curHan. buitosoi
TaliMep He 3aBMCHUT OT APYruUX YCTaHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro TaiMepa

1. Bkstounte BbITOBOM Tamep.
BbiToBOM TaiMep MOXXHO BKJIOYUTL ABYMA crnocoba-
MMU.

Mpw BbIBpaHHO! KoHPop- Haxmute Ha © aBaxabl
Ke. B TedyeHune 10 cekyHA.

Mpu HeBbIOpaHHOM KOH-  HaxkmuTe Ha ©.
dopke.
3aropaetcA uHAanMKaTop L.

C nomoLubto + unn — ycraHoBuUTe Bpems.
HaunHaeTca oTcueT BpeMEHM.

Mo ucteueHunn BpemeHu pasgaetca curHan. Ha vHan-
Katope TaitMepa ropuT Ll. MHamkatop & 6biToBoro
TarMepa 3aropaeTcA APKMM cBeToM. [1o ucteyeHunu

OHOWM MWHYTbl UHONKATOP BbIKNKOYAETCA.

< <« N«

UHaukauumsa BpeMeHHU

» Bblbepute 6bITOBOM TaimMep ¢ nomoLbio O.
v Bpemsa 6yaet nokasaHo Ha 10 cekyHA.

KoppekTupoBKa BpemeHHU

1. Bbi6epuTe 6bITOBOM TaitMep ¢ nomoLlbio O.
2. Mpw nomowum + nnm — ycraHosute Tpebyemoe Bpe-
MA.

BoikntoueHne curHana 6LIToBoro TaMmepa
Bbl MOXKeTe OTKNIOUUTL 3BYKOBOW CUrHAN BPYUHYHO.
» HakmuTte Ha ntoByto CEHCOPHYIO NaHenb.

v MHAavMKauuA racHeT u 3ByKOBOW CUrHan npexkpawlaert-
cA.

9 ABTOMaTUUeCKOe OTKNoUYEeHUe

Ecnu Bbl He MeHAETE YCTaHOBKKU KOHPOPKK AONTOe Bpe-
M#A, aKTMBMUpYyeTCcA PYHKUMA aBTOMATUYECKOro OTKIIoYe-
HUA.

MOMEHT OTKNHOUEHUA KOHPOPKM 3aBUCHUT OT YCTAHOBIIEH-
HOW CTyneHu Harpesa KoHdopku (4epe3 1—10 vacos).
Harpes KoH}OpKHM BblikNtoYaeTca. Ha nHaMkaTope KOH-
GOPKM NooYEpPEeaHO MUratoT FE U MHAMKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.

9.1 MpoaonxeHue NPUroToBREHUA Nnocne
aBTOMaTUUYECKOro OTKJFOUEHUA

1. KocHutecb nto6oro ceHcopHoro nons.
v MHaukatop racHer.
2. 3apaviTe HOBYIO yCTaHOBKY.
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ru  QOyHKUMA NOAAEPIKAHUA B rOPAYEM COCTOAHUM

10 ¢YHKLII/IF| noanepxaHua B ropadem COCToOAHUU

an nomMoLUn GYHKUMKN noaaep)KaHMA B ropAYeM CoCToA-
HUU Bbl MOXXETe pacTanimBarb LLOKOS1Ia4 U1K CNMBOYHOE
Machno, a Takxxe noaaep>xxmearb 6noaa unu nocyay B ro-
pAYeM COCTOAHUMN.

10.1 BknroueHue pyHKLUUM NnoaaepHaHUA B
ropAyem COCTOAHUHU

1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. HaykmuTte Ha cumBon L.
v Ha vHaukatope cTyneHu Harpesa ropur L.

10.2 BbikntoyeHue PpyHKLUUU nogaepaHuna
B ropAYeM COCTOAHUU
1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. Ha)kmute Ha cumBon L.
v Ha uHaukartope cTyneHu Harpesa ropur 4.

11 3awuTa npyv BbITUPAHUH

Mpn NpOTMPaHWK BKIOYEHHON BApOYHOM NaHeNM BO3-
MOXHO U3MeHeHKe HacTpoek. [nA npeaoTBpalleHva
3TOro Bapo4YHaA NaHeslb OCHaLleHa 3alUMTON NPy BbITH-
paHuu.

3aluurta npv BbITUPaHWM HE pacnpoCcTpaHAEeTCA Ha rnas-
HbIM BbIKNtOYaTenb. BapouHyto naHenb MOXXHO BbIKIIHO-
UnTb B NOBOM MOMEHT.

11.1 AKTMBaUMA 3aliUTbl NPU BbITUPAHUH

Haxkmute Ha [,

Pasgaetca 3ByKOBOM curHarn.

FopwT MHAMKaTOpHaA nammnoyka Haa B,

MaHenb ynpasneHua 6nokupyetca Ha 30 CeKyHA.

< XKV

12 UHauMKaTop pacxona aNneKTpPo3aHepruu

®DyHKUMA oToBparkaeT CyMMapHYHO SNEKTPOSHEPTULD, U3-
pPacxo40BaHHYHO MeXAy BKIIOYEHUEM U BbIKNHOUYEHUEM
BapPOYHOMN NaHenNM.

Mocne BbIKNtOUYEHUA Ha aucnnee Ha 10 cekyHA noaBnaeT-
CA MHAMKaUMA pacxoda B KunoBaTT-yacax, Hanpumep,
1,08 kBT*u.

TOYHOCTb MHAMKALMK 3aBUCHUT, CPEeaM NPOYEro, OT Kaye-
CTBa HanpAXXEHUA B 3NIEKTPOCETH.

Bbl MOXXeTe aKTMBMpOBaTh UHAMKATOP B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. = CrpaHuya 52

13 bBba3oBble yCTaHOBKHU

Bbl MoxkeTe 3aaatb 6a3oBble yCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BeTCTBUM C BalLMMKU I'IOTpeéHOCTFIMVI.

13.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aech Bbl MOXETe 03HaKOMUTLCA ¢ 0630poM 6a30BbIX
YCTAHOBOK M 3aZlaHHbIX Ha 3aBOAE YCTAHOBOYHbIX 3Haye-
HUHA.

Uuaun- Beibop

KaTop

ci ABTOMaThyecKana HnoKkMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTv aeten
Ll — BbIKNOYEHO'
| — BKNIOYEHO

£ — PyyHan 1 aBToMatyeckan 6/I0KUPOBKM
ZnA 6e30nacHOCTY AeTel BhIKMOUYEHbI.

Uuau- Bbibop
KaTop
c3 MHanKaTop pacxona aneKTposHeprum

CeTeBoe HanpA>KeHne y3HaWTe B CBOEM MeCT-
HOM NPeAnpPUATAN SHEeProcHaBeHHA.

Ll — nHaMKaTop pacxoaa BbIK/HOYeH. '

{ — MHAMKaTOp pacxoaa Npu ceTeBoM Hanpsa-
»xxeHuun 230 B.

£ — WHAMKATOP pacxoza npu CeTeBOM Harnps-
»XeHun 400 B.

3 — vHAaMKaTop pacxoza npu CeTeBoM Harps-
»weHun 220 B.

Y — vHAMKaTop pacxoaa npu ceTeBoM Hanps-
»XeHuun 240 B.

cc 3BYKOBOW curHan

Ll — curHansl NoATBEPIKAEHMA 1 COOBLLEHHA
06 oLwnBKe BbIKNOUYEHbl. CUrHaN raBHOrO Bbl-
KNrouaTena 0CTaeTCA BKIOYEHHBIM.

{ — BKJTFOYEH TONbKO CUrHan coobLueHuA 06
ombke.

£ — BKNIOUEH TOMNBKO CUrHas NOATBEPIKAEHHA.
3 — BKJ/IKOYEHbI CUrHabI MOATBEPXAEHUA U CO-

o6LeHuna 06 owmbke."
! 3aBojckasi HacTpoika
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ABTOMATUYECKMI TaMep

U0 — BbIKOYEHO.

{-55 — Bpems, N0 UCTEUEHUM KOTOPOTO KOH-
(POpPKH BbIK/HOYaOTCA.

)
Dy

MNpPoAOMKUTENBHOCTL CUrHaNa UcTeyeHnna Bpe-
MeHM Tarmepa
i — 10 ceKkyHA.
£ — 30 ceKyHa.
3 — 1°munyTa.’

! 3aBopackas HacTpolika




Uuaun- Beibop
KaTop

MoAKNtoUYeHWe HarpesaTesbHbIX 3NIEMEHTOB
£l — BbIKNOYEHO'

{ — BKJIlOYEHO

£ — MocneaHAA 3ajaHHan ycTaHoBKa nepes
BbIKITIOYEHUEM KOHPOPKMU.

[n]

]
(K]

Bpems Bbibopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B /1t060# MOMEHT
BbINOSHATL YCTAHOBKU ANIA NOCNEHEN Bbl-
6paHHOM KOHPOPKKM Be3 NoBTopHOro Beibopa.'
{ — nocne Bbi6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINON-
HATb YCTAHOBKM ANnA Hee B TeueHne 10 ceKyHa.
Mocne aToro TpebyeTcA NOBTOPHLIN BLIGOP
KOH(OPKM Nepes BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

]
D

BoccraHoBneHue 3aBOACKUX YCTAHOBOK
£l — BbikntoueHo.'
{ — BkJtoueHo.

! 3aBopackas HacTpolika

13.2 UsmeHeHHe 6a30BOM YCTAHOBKH

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BbIK/IOUYEHa.
1. BkJHOuMTE BapOYHYHO NaHenb.

Ounctka M yxoa ru

2. B Teuenue cneaytowmx 10 cekyHA yaep>kuBanTe Ha-
»atbiM 1 4 cekyHabl.

]

v Ha nesom avcnnee nooyepeAHO MUraloT c U .

v Ha npasom ancnnee ropur .

3. Haxkumaitte ) go Tex nop, noka Ha nesom aucnnee
He noABuTCA Tpebyeman MHAMKaUWA.

4. Mpu nomowwm + nnm — yctaHosute Tpebyemoe 3Haue-
Hue.

O
O
Wy

5. Yaepxwsaite B HaxatbiM 4 ceKkyHAabI.

v Hactpoika 3ageinctsoBaHa.

PekomeHgauua: UtoObl BbIMTH U3 6A30BbIX HACTPOEK
6e3 coxpaHeHWA, BLIKITIOUMTE BAPOUHYHO NaHesnb nocpea-
ctBom O. CHOBa BKOUNTE BAPOUHYHO NaHersb U Ha-
CTpoWiTe ee 3aHOBO.

14 OuucTKa U yxon

[nAa nonroBpemeHHo ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTca ero TwarternbHan OYACTKA U YXOA.

14.1 YucTAwme cpeacrea

MoaxoaAlmMe YCTALLME CcpeacTBa U CKpeBKU AnA CTeK-

NIAHHBIX MOBEPXHOCTEN MOXXHO NMPMOBPECTH B CEPBUCHOM

cny>x6e, oHnarH-MarasmHe 1M Yepes TOProByHo CETb.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme uicTALLMe cpeacTBa MOryT NOBPEAUTb

noBepxHOCTH Npubopa.

» Hu B KOeMm cnyuae He Ucnonb3ynTe HenoaxoAALLue
UMCTALLIME CcpeacTBa.

Henoaxopsume unctame cpeacTea

= HepasGaBneHHOe CPEACTBO ANIA MbITbA NOCYAbl

®  CcpeAacTBa AnA NOCYAOMOEYHbIX MaLUUH

= abpasuBHbIe cpeacTBa

= abpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBa, Hanp., a3po30/v
ZNA OYNCTKMU AYXOBbIX LUKAPOB UMK NATHOBLIBOAUTENM

B )KecTKue rybku

®  O4YUCTUTENIN BbICOKOIro AaBJIEHUA U ﬂapOCprVIHble
o4yncTuTenun

14.2 YucTKa CTeKnoKepamMmuku

OuuLlaiTe BapoUHyto NaHesb NOCe KaXaoro Mcrnosb3o-
BaHMA, YTOObl OCTATKM MWLM HE NPUTrOpasu.

3ameTKa: O6patnTte BHUMaHUE Ha MHPOPMALIMIO O He-
NoAXOAALLUMX YACTALWNX cpeacTBax. > Crpanuya 53

Tpe6oBaHue: BapouHana naHesnb ocTbiNa.

1. YpanainTte cunbHble 3arpA3HEHUA C NOMOLLLIO CKpeb-
Ka anA cTékon.

2. OunctuTe BapOUHYHO NaHesb YACTALLMM CPEeACTBOM
ANA CTEKNOKEPaAMUKM.
CobntonaiTe ykazaHuA Mo O4YUCTKE, NPUBEAEHHbIE Ha
yNakoBKe YNCTALLEero cpeacTsa.
PekomeHgauua: Bbl MOXXeTe A0CTUUYb XOPOLLKX pe-
3yNbTaTOB OYMCTKMU, UCMOMb3YA CrieunanbHyto rybky
ANA CTEKNOKEepPaMUKHM.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

14.3 OuucTKa pambl BapoO4YHOW NaHenu

Ouuwaite pamy BapO4HOW NaHenu nocne UCnonb3oBa-

HWA, €CNIM Ha HEeMN eCTb 3arpA3HEHNUA UK NATHA.

MpumeuaHuna

= YyuTbiBaWTe MHPOPMALIMIO, KacatoLLyrocA Henoaxoas-
LLMX YUCTALUMX cpeacTB. — CrpaHuya 53

= He ucnonb3ayiTe cKpeboK Ana CTeKNAHHbIX NOBEPXHO-
cTewn.

1. OuuncTtute pamy BapO4HOW NaHenn MblfibHbIM PacTBo-
POM U MATKOMN TKaHbIO.
HoBble ry6ku AnA MblTbA NOCyAbl TLLATENBHO BbIMOK-
Te nepea UCMoNIb30BaHUEM.

2. BbITpuTE HAacyx0 MATKON candeTKow.

15 YcTpaHeHue HeUCrnpaBHOCTEH

Bbl MOXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUUTESb-
Hble HencnpaBHOCTH Ballero npubéopa. Bocnonbsyitech
nHdOopMaumnen 13 rasbl «YCTpaHeHWe HencnpaBHOCTEW»
nepea obpallieHnemM B CEPBUCHYLO cry»By. 3To nNo3Bo-
nnT n3bexkaTb AOMNONHUTENBHBLIX PACX0A0B.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

Mpu HeKBaNM@PUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 0by-
UEHHBIM cneunan1cTam.

» Ecnv npubop HencnpaseH, 0BpaTUTeCb B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

A\ NPEOYNPEMXAEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPHULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTcA TONbKO KBau-
dUUMPOBAHHBIM CrieuManucTam.

» [lnAa pemMoHTa npubopa MOXKHO MCMOJb30BaTb TOJIbKO
OpPUrMHasbHbIe 3anYacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa ByaeT noBpexaeH, oH
[OMKeH BbITb 3aMeHeH 00yYeHHbIM CreLnanMcToM.

15.1 YKasaHuA Ha gucnnee

/A\ NPEOYNPEMEHUE — OnacHocTk oxora!

KoHdopka HarpeBaeTcs, oaAHAKO MHAUKATOP He paboTa-

er.

» OTKntouMTE NpesoxpaHnuTens B Br0Ke NpefoxpaHu-
Tenew.

» Bbi3oBWTeE crieunanncTa CepBUCHOM Cy»KObl.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

BapouHana naHenb caMonNpon3BOIBLHO OTKIOYAETCA U

nepecTaéT pearMpoBaTtb Ha cUrHanbl ynpasneHusa. B

JanbHENLLEM OHa MOXXET TaK Xe CaMOonpon3BObHO

BKJTIOYMTBCA.

» OTKntouMTEe NpesoxpaHnuTens B Bro0Ke NpefoxpaHu-
Tenen.

» Bbi3oBWTE crieunanncTa CepBUCHOM Cy»KObl.

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYeT Co6olt anekTponuTaHus.

1. lMpoBepbTe AOMOBOW NpeAoxpaHnuTesNb npubopa.
2. TpoBepbTe HanUuMe HaNPAXKEHUA NO APYTMM 3NEKTPUYECKUM npubopam.

Bce MHOAWUKaATOPbI MHU-
raroTt

MaHenb ynpasJieHUA Bna>xHaAa UM Ha Hel HaxoaATcA Kakue-nMobo npeamMmeTbl.
> Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpasneHnAa nnmn y6epMTe I'IOCTOpOHHVIﬁ npeamMer.

Fo

Heckonbko koHpOpoK paboTany Aonroe BpeMA Npu BoICOKOW MOLLUHOCTU. [nA 3alumnThl SnekK-

TPOHUKM OT NeperpeBa KOHGOPKa BbIKHOYMIACK.

1. MNonoxkauTe HekoTopoe BpeMA.

2. KocHwutechk nto6oro CeHCOpHOro nosns.

v Ecnu cooblueHune Gonblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCThINIA B JOCTATOYHON CTEMNEHU.
MO>KHO MPOAOIKUTL NPUFOTOBNEHWE MULLIA.

HecMoTpA Ha OTKITHOYEHKE NMOCPEACTBOM FC' HarpeB 9NIEKTPOHWKKM npogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOHPOPKM OTKIMOUUITUC.

1. MonoxkauTe HekoTopoe BpeMA.

2. KocHutechk nto6oro CEHCOpHOro nosns.

v Ecnu cooblueHune Gonblue He NOABMAETCA, SNEKTPOHUKA OCThINIa B JOCTATOYHON CTEMNEHH.
MO>KHO MPOAOIKUTL NPUFOTOBNEHWE MULLIA.

F 5 n cTyneHb Harpe-
Ba MWraroT noovyepea-
Ho. Paspnaetcs 3ByKo-
BOW CurHan.

lopAYan KacTptona B 30HE NaHenu ynpaBneHva. Yrpo3a neperpesa aNeKTPOHNUKM.
» CHUMMWTE KacTptonto.
v Cpasy nocne aT10ro MHAUKALWA racHeT.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

F 5 v 3ByKOBOM cHUrHan

[opAYanA KacTptonA B 30He NaHenu ynpasneHuA. [1nA 3almnTbl 9NEKTPOHUKK OT Neperpesa KoH-

dopkKa oTKIYKUNack.

1. CHUMMUTE KacTpronio.

2. lMonoxavte HekoTopoe BpeMms.

3. KocHutech ntoboro ceEHCOpHOro nons.

v Ecnu cooblueHune 6onblue He NOABMAETCA, SNEKTPOHUKA OCThIIA B JOCTATOYHON CTEMNEHM.
MOXHO NPOAOMIKMUTE NMPUTOTOBIIEHWE MULLIN.

FB

KoHdopKa 6bina CAMLLKOM JONM0 BKIKOYEHA U OTKIOYMNACH aBTOMATUYECKH.
Bbl MO>keTe CHOBa BKIHOUYNUTE KOH(OPKY.

o 1 KOHPOPKK He Ha-
rpesaroTCA

AKTUBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbBIN PEXUM.

1. OtcoenunHute npubop ot ceti nuTaHuA Ha 30 CEeKyHA, HEHAAONIO OTKIOYMB NPEAOXPaHH-
Tenb B 6noKe npeAoxpaHuTenen.

2. B TeyeHve 3 MUHYT KOCHUTECH Nt0BOro CEHCOPHOrO MosA.

Ha ancnnee noss-
nAetcA coobLueHue ¢
"E", Hanp., EO111.

ONeKTPOHMKA YCTaHOBMNA OLLMUOKY.

1. BblkStounTe npubop 1 CHOBA BKIIKOUMTE.

v B cnydyae o4HOKpaTHOM HEeMCNPaBHOCTM COOBLLEHNE UCUEBHET.

2. Ecnv coobLieHne noaBUTCA CHOBa, oBpaTtuTech B cepBUCHYIO cny>kOy. Mo3BOHMB, yKaXkuTe
TO4YHOe cooObLLeHne 00 oLLnbKe.

- "CepsucHan cnywba”, CtpaHuya 55

16 YTunusauyua

16.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C S3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMONb30-
BaHUA LEeHHbIX CblIpbEeBbIX MaTepnanoB.

> YTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C 3KONOrMYe-
CKUMU HOPMaMMU.
CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTuanMsaumn Mox-
HO NOMYYMTb B CrEeLManM3MpoBaHHOM TOProBOM Mnpea-
NPUATUM, a TaKXKe B PaiOHHBLIX UM TOPOACKMX opra-
Hax ynpasneHus.

JaHHbI npubop UMeeT OTMETKY O COo-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenaAT AenCTBY-
toLme Ha Tepputopun EBpocotosa
npaswna Bo3Bpara v yTunusaumu cra-
pbIX NpUBopPoB.

17 CepBucHana cnyxoba

BaykHble AnA GYHKUMOHUPOBaHWA Npubopa opurMHasib-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBYtowmne JupektuBe EC no ako-
FIOFMYECKOMY MPOEKTUPOBaHUIO 3ieKTporoTpebnaAtoLLei
NpoAyKUMK Bbl MOXKETe 3aKasaTb B HaLlEen CepBUCHON
cnyxbe, kak MUHUMYM, B TeueHune 10 neT ¢ MoMeHTa
npoaaxwu Ballero npubopa B npeaenax Esponeiickoro
9KOHOMMYECKOro NPOCTpaHCTBa.

3ameTKa: Npu BbINOAHEHWUN rapaHTUHBIX YCNOBUM
npousBoanTena paboThl BLINMOMHAKTCA CEPBUCHOM CNyX-
6o 6ecnnatHo.

MoAapo6Hyto MHPOPMALIMIO O rapaHTUAHOM CPOKE U yCrlo-
BMAX rapaHTMun B BaLLEN CTPaAHE Bbl MOXETE 3anpoCuThb B
Hallei cepBUCHOWM cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HaWTW Ha HalLeM cauTe.

Mpv oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOY YKaXkute Homep
usnenua (E-Nr.) u saBoackow Homep (FD) npubopa.
Anpec v TenedoH CEPBUCHON CIY>KObl MOXXHO HaWTK B
npunaraemom repeyHe CepBUCHbLIX CNYXO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

LnAa foctyna K KOHTaKTam Cly»K6 KIIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXXE MOXXeTe Mcnonb3oBaTtb gaHHbiM QR Koa.

https://www.neff.ru

17.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKou
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
Hanaete Ha pUpPMeHHOM Tabnnuke ceBoero npubopa.
TunosanA Tabnnuka HaxoAUTCA:

= B nacnopte npubopa.

®  C HMXHENn CTOPOHbLI BAPOUYHOM NaHesu.

UTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble npubopa u Homep Tenedo-
Ha CEPBMCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucatb 3T AaH-
Hble.
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