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Eingebauter Ofen

TEIL 1: BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu
Ihrem Backofen gehorenden Einbau-und Wartungsanweisungen aufmerksam
durch.

Je nach Modell konnen die Zubehorteile |hres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.

D—j INHALT

TIEL I: BEDIENUNGSANLEITUNG . ..o enaesenssasenane 3
BACKOFENBESCHREIBUNG.... 3
BEDIENFELD..... 4
FUNKTIONSWAHLSCHALTERSYMBOLE. 4
BACKOFENFUNKTIONEN........ 5
BESCHREIBUNG DER ELECTRONISCHEN UHR .o 5
BEDIENUNG DES BACKOFENS ..ot 8
SICHERHEITS FUNKTIONEN oo 11

KUPPERSBERG




DEUTSCH TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen

/\ BACKOFENBESCHREIBUNG

1. Bedienblende 9. Kuhlluftaustritt

2. Tursperre (nur fur Pyrolyse-Modelle) 10. Befestigung am Einbauschrank
3. Grillwiderstand 11. Lampe

4. Blechhalterungen 12. Ruckwand

5. Rost 13. Umluft

6. Backblech 14. Backofendichtung

7. Scharnier 15. Tur

8. Innenscheibe
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/\ BEDIENFELD

Modelle RC6911

1. Funktionswahlschalter
2. Elektronische Uhr
3. Temperaturwahlschalter

A FUNKTIONSWAHLSCHALTERSYMBOLE

WEBOEUEEE W)
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/\ BACKOFENFUNKTIONEN

|
|

HINWEIS: In der zu Ihrem Backofen gehdrenden Anleitung zum Garen
finden Sie eine Beschreibung der einzelnen Funktionen.

(®)  Ausschalten des backofens (@) Turbo

() NormaL Pizza

() e eco]  Eco

(F) Maxigrit Auftauen

(o) Unterhitze AQUALITIC CLEAN
(F) Maxigrill mit umluft (1) Schmellaufheizung

/\ BESCHREIBUNG DER ELECTRONISCHEN UHR
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@D TASTEN

-, OK und +:
Programmieren der
elektronischen Timers.

Ermdglichen das
Funktionen des

&5 SYMBOLE

Funktionen der Schalltuhr
L2 TIMIER: Lauehtet, wenn die Timer-
Funktion gewahlt wird. Nach einer
gewissen Zeit erzeugt er eln akustisches
Signal. Der Backofen wird nicht
ausgeschaltet,wenn die Zelt abgelaufen
ist. Diese Funktion kann auch genutzt
werden, wenn der Backofen in Betrieb
ist.

[-->| u -->| PROGRAMMIERUNG: Die-
se Sensoren leuchten, um anzuzeigen,
dass der Backofen programmiert ist
(Dauer, Ende oder gesamt).

|-->| Gardauer: Ermoglicht das Garen
wahrend einer gewahlten Zeit Danach
schaltet sich der Backofen automatisch
aus.

Wenn Sie eine Gardauer fir lhren
Backvorgang eingestellt haben, den
Backofen aber manuell ausschalten,
bevor die Garclauer abgelaufen ist, so
lauft die Gardauer unabhangig vom
Badkvorgang welter, bis die eingestellte
Zeit ab,gelaufen ist.

9 -->| Garende: Das Garende ist
der Zeitpunkt, zu dem der Backofen ab-
schattet/

2 |-->| u-->| Gardauer und Garende:
Ermoglicht die Einstellung der Dauer
und Endzeit des Garvorgangs. Der Back-
ofen schaltet sich automatisch fur die
vorab eingestellte Garzeit (Dauer) ein
und schaltet sich automatisch beim Er-
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reichen der eingestellten Zeit (Garende)
ab.

—o  SCHALTUIHIRSPERRE: Zeigt an,
dass die Touch-Tasten der Schaltuhr ge-
sperrt sind, um zu verhindern, dass sie
von Kleinkindern manipuliert werden
kénnen.

Sonstige Funktionen

HEIZEN: Zeig an, dass der Ofen War-
me auf die Speisen Ubertragt
& AQUALITIC CLEAN® | euchtet
wahrend der Kuppersberg AQUALITIC
CLEAN® Funktion.

/\ ACHTUNG

lhr Backofen ist mit Touch-Control-
Technologie ausgestattet. Zur Bedie-
nung miissen die Symbole auf dem Glas
nur mit dem Finger beriihrt werden.
Die TouchControl-Empfindlichkeit passt
sich standig den Umgebungsbedingun-
gen an. Beim Anschluss des Backofens
an die Stromversorgung ist darauf zu
achten, dass die Glasfidche der Schal-
terlront sauber und frei von evtl. Hin-
dernissen ist.

Reagiert der Backofen bei der Glas-
beriihrung mit dem Finger nicht ord-
nungsgemaf3, muss er von der Strom-
versorgung getrennt und dann erneut
angeschlossen werden. Auf diese Art
stellen sich die Sensoren automatisch
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ein und reagieren wieder auf den Fin-
gerdruck.

ZEITEINSTELLUNG

2 Um die Backofenuhr einzustel-
len, missen die Funktions- und Tempe-
raturwahlschalter o Stellung stehen.

> Beim Einschalten des Backofens
blinkt die Anzeige 12:00 auf dem Dis-
play und de Symbole.

S Durch Beruhren von + oder-
werden die Stunden und danach die
Minuten eingestellt. AnschliefRend er-
tonen 2 aufeinanderfolgende Pieptone
zur Bestatigung der gewahlten Uhrzeit.

2 Wenn Sie die Uhrzeit andern
mochten, missen Sie + u - berilhren,
bis die Uhrzelt blinkt. Bertihren Sie OK
und folgen Sie den m obigen Punkt be-
schriebenen Sehritten.

=| ANMERKUNG
lhre Uhr besitzt einen nachtli-
chen Beleuchtungsmodus, sodass
die Liehtintensitat des Displays zwi-
schen 00:00 und 6:00 Uhr sinkt.

/\ ACHTUNG

Im Falle eines Stromausfalls Wird
die gesamte Programmierung der
elektronisehen Uhr geldscht.

In diesem Fall miissen Sie die
Funl<tionsund Temperaturwahlschalter
auf die o Stellung stellen.

Auf der Anzeige erscheint 12:00. Im
Ansehluss konnen Sie die Uhrzeit ein-
stellen, indem Sie die 0. a. Anweisungen
befolgen.
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/\ BEDIENUNG DES

BACKOFENS

MANUELLER BETRIEB

2 Nach Einstellung der Uhrzelt ist
der Backofen funktionsbereit. Wahlen
Sie eine Garfunktion und eine Tempe-
ratur.

2 Wahrend der Gaivorgangs sehen
Sie auf dem Display, Wie das Symbol &,
leuchtet. Damit wird angezeigt, dass der
Backofen in diesem Moment Warme auf
das Gargut ubertragt. Sobald die vor-
eingestellte Temperatur erreicht ist er-
lischt das Symbol als Anzeige, dass der
Vortleizvorgang abgesehlossen ist.

2 Zum Ausschalten des Backofens
mussen Sie die Schalter auf die Position
o stellen.

—

=

HINWEIS

Bei Beginn des Gaivorgangs zeigt
der Backofen nicht mehr die Zeit,
sondern die bisherige Garzeit an.

BACKOFENFUNKTION
MIT ZEITSCHALTUNG

Programmierung des Timers

1. Berthren Sie + oder -, bis das
Symbol 2, auf dem Display blinkt, und
driicken Sie OK. Auf dem Display er-
scheint 00:00.

2. Mit den Sensoren + oder - wah-
len Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertonen soll. Es ertonen Nlei
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kurze, aufeinander folgende akustische
Signale zur Bestatigung und der Count-
down ab dem gewahlten Zeitpunkt wird
angezeigt. Das Symbol £ blinkt lang-
sam.

3. Naoh Ablauf der Zeit, ertont 00
Sekunden lang ein akustisches Signal
und das Symbol £ blinkt schnell.

(® ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion schaltet sich
der Backofen nach Ablauf der program-
mierten Dauer nicht ab.

4. Berlhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akustische Signal zu
stoppen. Gleichzeitig ertischt auch das
SymbolO.

Wenn Sie die Timer-Zeit andern
mochten, mussen Sie die gezeigten
Schritte erneul auslihren. Wenn Sie auf
den Timer zugreilien, erscheint die ak-
tuell verbleibende Zeit. Diese kann ge-
andert werden.

® ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion vJird die ver-
bleibende Zeit permanent auf dem Dis-
play angezeigt. Wenn diese Funktion
programmiert ist, kann weder die Uhr-
zeit noch die Gesamtzeit des program-
mierten Garvorgangs angezeig werden.

Programmierung der Gardauer

1. Beruhren Sie + oder - bis das
Symbol |-->|, auf dem Display blinkt,
und dricken Sie OK. Auf dem Display
erscheint 00:00.
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2. Wahlen Sie die Zeitdauer; nach
deren Ablauf der Timer ertormn soll,
indem Sie + oder - drlcken. Es ertdnen
zwei k rze, aufeinander folgende akust-
Jische Signale zur Bestatigung und der
Countdown ab dem gewahlten Zeipunkt
wird angezeigt Das Symbol |-->| blinkt
langsam.

3. Wahlen Sie mit den Backofen-
drehschaltern eine Funktion und eine
Gartemperatur.

4. Nach Ablauf der Garzeit schattet
sioh der Backofen aus, es ertont ein
akustisches Signal und das Symbol |-->|.
blinkt schnell.

5. Beruhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akustische Signal zu
stoppen. Gleichzeitig erlischt auch das
Symbol |-->|. Der Baokofen schaltet sich
wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter o auf die
Ausschaltstellung des Backofens.

Sie konnen jederzeit die restliche
Gardauer andern, indem Sie + oder -,
beriihren, bis das Symbol |-->| schnell
blinkt. Bertihren Sie anschlieRend OK,
um die Zeit zu andern.

® ANMERKUNG

Bei der Gardauerfunktion wird die
verbleibende Zeit permanent auf dem
Display angezeigt. Ist die Funktion pro-
grammiert, kann die aktuelle Uhrzeit
nicht auf dem Display angezeigt werden.
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Programmierung des Garz.elt-
Endes

1. Berlhren Sie den Sensor + oder
-, bis das Symbol -->|, auf dem Display
blinkt, und driicken Sie dann OK . Auf
dem Display erscheint d-e aktuelle Uhr-
zeit.

2. Mit den Sensoren + oder - wah-
len Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertonen soll. Es ertdnen zwei
kurze, aure-nander folgende akustlische
Signale zur Bestatigung und der Count-
down ab dem gewahlten Zeitpunkt wird
angezeigt. Das Symbol -->| blinkt lang-
sam.

3. Wahlen Sie eioo Gartmklion und
-temperatur.

4. Nach Ablaut der programmierten
Zeit schaltet sich der Backolen aus, es
ertont ein akmtisches Signal und das
Symbol -->| blinkt schnell.

5. Beruhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akusUsche Signal zu
stoppen und das Symbol -->| auszu-
schalten. Der Backofen schaltet sich
wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter o auf die
Ausschaltstellung des Backofens.

Sie konnen jederzeil: die restliche
Gardauer andern, indem Sie + oder -,
beriihren, bis das Symbol |-->| schnell
blinkl.. Berlhren Sie an schliefend OK,
um die Zeit zu andern.
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Programmierung der Gardauer
und des Garendes

1. Beruhren Sie + oder -, bis das Sym-
bol auf dem Display blinkt |-->|, und
drucken Sie dann OK . Auf dem Display
erscheint 00:00.

2. Mit den Sensoren + oder - wahlen Sie
die Gardauer. s ertonen zwei kurze, auf-
einander folgende akustische Signale
zur Bestablgung und die verbleibende
Garzeit wird auf dem Display angezeigt
und das Symbol |-->| blinkl langsam.

3. Beruihren Sie + oder - bis das Symbol,
[-->|, auf dem Display blinkt, und dru-
cken Sie OK. Auf dem Display erscheint
die vorgesehene Endzeit der Garzeit.

4. Wathen Sie das Gazeitende mil - oder
+ . Es ertonen zwei kurze, aufeinander
folgende akustische Signale zur Besta-
tigung und die aktuelle Uhrzeit wird auf
dem Display angezaigt.

5. Wahlen Sie eine Garrunktion und
-tempera tur. Der Backofen bleibt aus-
geschaltet und die Symbole [-->| 1 und
-->| leuchten weiter. lhr Backofen ist
nun programmiert.

6. Wenn die eingestellte Uhrzeit d:es
Garbeginns erreicht ist, schaltet sich der
Backofen ein und fuhrt den Garvorgangl
wahrend der vorgewahlten Zelt durch.
7. Wahrend des Garvorgangs wird die
Restgarzeit angezeigt und das Symbol
[-->| blinkt langsam.

8. Nach Ablauf der programmierten Zeil
schaltet siah der Backofen aus, es ertont
ein akustisches Signal und das Symbol
[-->| blinkt schnell.

9. Berthren Sie eine beliebige Taste,
um das akustische Signal zu stoppen

DEUTSCH

und das Symbol |-->| auszuschalten. Der
Backofen schaltet sich wieder ein,

10. Stellen Sie die Schalter auf Position
o,um den Ofen auszuschalten.

Sie konnen jederzeil: die restliche Gar-
dauer andern, indem Sie - oder + beru
hren, bis das Symbol [-->| schnell blinkt.
Beruihren Sie ansohlieRend OK , um die
Zeil zu andern.
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/N SICHERHEITS
FUNKTIONEN

AQUALITIC CLEAN® FUNKTION

Mit dieser Funktion wird die Reini-
gung der Fett- und Schmutzreste, die an
den Backofenwanden haften, erleich-
tert.

Verhindern Sie die Ansammlung von
Schmutz, damit die Reinigung leichter
erfolgen kann. Reinigen Sie den Back-
ofen regelmatfiig.

Programmierung der
AQUALITIC CLEAN® FUNKTION

/N ACHTUNG

Gief3en Sie kein Wasser in den hei-
fen Backofen. Dadurch konnte die
Emaillierung beschadigt werden.

Fihren Sie den Reinigungszyklus
immer bei kaltem Ofen aus. Wenn Sie
ihn bei zu heif’em Backofen durchfiih-
ren, kann das Ergebnis be-eintrachtigt
und sin auferdem die Emaillierung be-
schadigt werden.

Nehmen Sie vorher die Bleche und
alle Zubehorteile inkl. die Blechhalte-
rungen oder ausziehbaren Schienen aus
dem Backofenin-neren.

Befolgen Sie dafiir die Anweisungen,
die im Einbau- und Wartungshandbuch,
das zum Lieferumfang des Backofens
gehort, angegeben sind.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen
ein geoffnetes Tuch auf den Backofen-
boden.

2. GieRen Sie langsam 200 ml Was-
ser in den unteren Teil der Backofen-
rohre.
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HINWEIS

Um das Ergebnis zu verbessern, kon-
nen Sie dem Glas Wasser einen Teeloffel
mildes Geschirrsplilmittel hinzufligen,
bevor sie es iber das Tuch giefRen.

3. Drehen Sie den Funktionswahl-
schalter auf Position (&

4. Stellen Sie den Temperaturwahl-
schalter auf 90 °C.

5. Stellen Sie am Zeitschalter 4 Mi-
nuten Dauer ein.

6. Nach Ablauf der 4 Minuten ertont
ein akustisches Signal und der Backofen
beendet die Heizfunktion.

7. Drehen Sie den Funktionswahl-
schalter auf Position ®@.

8. Warten Sie etwa 20 Minuten ab,
bis sich der Backofen innen abgekihlt
hat.

" WiCHTIG
Offnen Sie die Backofentiir erst,
wenn die Abkiihlphase abgelaufen ist.
Das ist fiir den ordnungsgema-
3en Betrieb der AQUALITIC CLEAN®
Funktion erforderlich.
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9. Der Backofen ist bereit, um die
Schmutzreste und das ubrige Wasser
mit dem Tuch entfernen zu kénnen.

Die AQUALITIC CLEAN® Funktion
erfolgt bei niedriger Temperatur. Aller-
dings kann die Abkihlzeit je nach Au-

RBentemperatur unterschiedlich sein.

/\ ACHTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die Tem-
peratur der Ofeninnenflichen geeignet
ist, bevor Sie sie beriihren.

Sollte nach der AQUALITIC CLEAN®
Funktion eine grindlichere Reinigung
erforderlich sein, missen Sie neutrale
Reinigungsmittel und nicht scheuernde

Schwamme verwenden.
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Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehorenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehorteile Ihres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.
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A SICHERHEITSHINWEISE

DEUTSCH

Lesen Sie die vorliegende bedienungsanleitung aufmerksam durch, um eine op-
timale Leistung lhres backofens auf ordnungsgemafie und sichere Art und Weise
sicherzustellen. Bewahren Sie diese Anleitung auf, damit sie ein neuer besitzer le-

sen kann.

Elektrische Sicherheit

S Wurde mit dem Ofen kein Netz-
kabel mitgeliefert, diirfen fiir Ofen ohne
Pyrolysefunktion folgende Kabeltypen
verwendet werden: HO5RR-F / HO5VV-F
/ HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. An
Ofen mit Pyrolysefunktion darf nur der
Kabeltyp HO5SS-F verwendet werden
(Schaltplan in Abb. 1).

O Der backofen muss immer an
eine gute Erdung angeschlossen wer-
den und die Installation des Gerats
muss den geltenden Vorschriften ent-
sprechen.

> Der Einsatz dieses Gerats ist bis
maximal 2.000 Meter Hohevorgesehen.

> Der Anschluss muss unter Ein-
haltung der geltenden Installations-
vorschriften durch einen der Leistung
entsprechenden Schalter mit allpoliger
Trennung vom Netz erfolgen (minimale
Offnung von 3 mm zwischen den Kon-
takten), um die Abschaltung im Notfall,
bei Reinigung oder Lampenwechsel zu
ermdglichen (Installation entsprechend
Uberspannungskat. Ill). Das Erdungs
kabel darf auf keinen Fall Uber diesen
Schalter laufen.

> Der Schalter kann durch einen
Stecker ersetzt werden, vorausgesetzt,
dass dieser bei normalem Gebrauch zu-
ganglich ist.

2 Jede Handhabung oder Repara-
tur des Gerats, einschl. Des Ersetzens
des Stromkabels, muss durch den au-
torisierten Kundendienst mit Original-
ersatzteilen durchgefuhrt werden. Die
Reparatur oder Handhabung durch an-
dere Personen kann Schaden oder Fehl-
funktionen verursachen und somit lhre
Sicherheit gefahrden.

2 Trennen Sie lhren backofen vom
Stromnetz, wenn er defekt ist.

> Bei backofen, die mit Kochfel-
dern kombiniert sind, diirfen, um mog-
liche Risiken zu vermeiden, nur die
vom Hersteller empfohlenen Kochfel-
der eingebaut werden.

Kindersicherheit

2 Halten Sie Kinder wahrend des
backofenbetriebs oder des Reinigungs-
vorgangs durch Pyrolyse vom Gerat
fern, da sehr hohe Temperaturen er-
reicht werden.

2 Kinder unter 8 jahren durfen
nicht in der Nahe sein, sofern sie nicht
dauernd beaufsichtigt werden. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen.

9 Dieses Gerat darf von Kindern
ab 8 jahren und von Personen mit be-
grenzter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Fahigkeit oder mangelnder Er-
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fahrung bzw. Kenntnis nur dann benutzt
werden, wenn sie die geeignete Anlei-
tung oder Anweisung bezlglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates erhalten
haben und die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen.

Sicherheit beim Gebrauch des
backofens

> Beim betrieb muss die backofen-
tlr stets geschlossen sein.

< benutzen Sie den backofen erst,
wenn er in das Einbaumadbel eingebaut
ist (siehe Installation des backofens).

2 Installieren Sie den backofen
nicht hinter dekorativen Tiiren (Uberhit-
zungsgefahr!).

2 Der Hersteller tUbernimmt kei-
nerlei Haftung fur eine benutzung des
backofens, die nicht der Zubereitung
haushaltsublicher Lebensmittel dient.

O Decken Sie die Ruckseite des
backofens nicht mit Aluminiumfolie
oder anderen Materialien ab, da da-
durch das Gargut beeintrachtigt und die
Innenemaillierung sowie die Innenseite
des Einbauschranks beschadigt werden
kdnnten.

2 Bewahren Sie kein OL, Fett oder
andere entzundliche Materialien im In-
neren auf.

O Stiitzen oder setzen Sie sich
nicht auf die ge6ffnete backofentur.

o Backblech und Rost verfligen
Uber ein System, welches das teilwei-
se Ausziehen und die Handhabung des
Garguts erleichtert.
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> Die Zubehorteile missen immer
gemaf’ den Anweisungen im Abschnitt
Zubehor angebracht werden.

2 Wahrend des betriebs erhitzt sich
das Gerat. Ziehen Sie Schutzhandschu-
he an, wenn Sie im Inneren hantieren
und vermeiden Sie es, die Heizelemente
zu berthren.

2 Verwenden Sie ausschliefilich
die Temperaturmesssonde, die im Lie-
ferumfang des backofens enthalten ist
(bei Modellen mit diesem Zubehor).

Sicherheit bei Reinigung und
Wartung

> Das Gerat muss vom Stromnetz
getrennt werden, bevor daran gearbei-
tet wird.

2 Benutzen Sie keine Dampf- oder
Hochdruckreiniger zum Reinigen des
backofens.

2 Benutzen Sie keine scharfen
Metallschaber, metallischen Topfkrat-
zer, Drahtblrsten, Scheuerpulver oder
Schleifmittel zur Reinigung der back-
ofentur.

<2 Kinder dirfen die vom benutzer
auszufuhrende Reinigung oder Wartung
nicht ohne Aufsicht durchfihren.

2 Vor dem Auswechseln der Lampe
ist sicherzustellen, dass der backofen
vom Stromnetz getrennt ist.

2 Entfernen Sie samtliches Zu-
behor und Geschirr aus dem backofen,

einschl. Flhrungsschienen und/oder
Teleskopauszuge.
o Entfernen Sie Speisereste oder

Ubermafdigen Schmutz, denn diese
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konnten sich bei der Selbstreinigung
entzinden.

S Zu |lhrer eigenen Sicherheit:
Nehmen Sie den backofen niemals in
betrieb, wenn die Rlickwand, die den
Ventilator verdeckt, nicht eingebaut ist.

Sicherheit wahrend
des pyrolytischen
Selbstreinigungsvorgangs

Vor dem beginn des Reinigungszyklus:

‘% SEHR WICHTIG: Entfernen Sie
samtliches Zubehdr und Geschirr aus
dem backofen, einschl. Fihrungsschie-
nen und/oder Teleskopauszuge.

2 OEntfernen Sie Speisereste oder
ubermafiigen Schmutz, denn diese
konnten sich bei der Selbstreinigung
entzunden.

9 Entfernen Sie Schmutzreste von
der backofendichtung.

2 Befolgen Sie aufmerksam die An-
weisungen zum Programmieren des py-
rolytischen Selbstreinigungsvorgangs.

Wahrend des pyrolytischen Selbst-
reinigungsvorgangs:

o Lassen Sie keine Ticher oder an-
deren Textilien am backofengriff han-
gen oder mit ihm in Kontakt geraten.

> Das Kochfeld muss wahrend des
Pyrolyse-Vorgangs ausgeschaltet sein,
wenn dieses unter der Arbeitsplatte in-
stalliert ist.

> Die Innenbeleuchtung des back-
ofens bleibt ausgeschaltet und kann
nicht eingeschaltet werden.

DEUTSCH

> Der backofen ist mit einer auto-
matischen Sicherheitsverriegelung aus-
gestattet, die das Offnen der Tir wih-
rend des Reinigungszyklus verhindert.
Versuchen Sie nicht, die Tur im verrie-
gelten Zustand zu offnen.

=

—=THINWEIS

In diesem Handbuch werden die all-
gemeinen Eigenschaften der backdfen
beschrieben, die u. U. nicht genau mit
denen lhres backofens iibereinstimmen.
Leistungen und spezifische Merkmale
lhres backofens finden Sie in der beilie-
genden bedienungsanleitung.

Der Hersteller behilt sich das Recht
vor, Produkteigenschaften zu andern,
um die Funktionsweise zu verbessern.
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A INSTALLATION
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Diese Informationen sind ausschlieRlich fiir den Monteur bestimmt, da er fiir den
Einbau und den Elektroanschluss verantwortlich ist. Wenn Sie den Backofen selbst
anschlief®en, ibernimmt der Hersteller keinerlei Haftung fur eventuelle Schaden.

VOR DER INSTALLATION

2 Verwenden Sie die seitlichen
Griffe zur Handhabung des Backofens.
Verwenden Sie niemals den Turgriff,um
den Backofen zu heben.

2 Bei Installation des Backofens
unter der Arbeitsplatte beachten Sie
bitte die Installationsanleitung der Ar-
beitsplatte.

> Vorspriinge (Verstarkungen des
Einbauschranks, Rohrleitungen, Steck-
dosen usw.) auf der Rickseite des Ein-
bauschranks sind zu vermeiden.

2 Wenn die Steckdose fiir den An-
schluss an das Stromnetz im Inneren
des Einbauschranks angebracht wird,
muss dies innerhalb des schattierten
Bereichs erfolgen (Abb. 2).

2 Der Einbauschrank, in dem der
Backofen installiert wird, sowie die an-
grenzenden Mdobelstlicke mussen Tem-
peraturen von Uber 85 °C standhalten
konnen.

< Installationsanleitung strikt be-
folgen. Andernfalls konnte der Venti-
lationskreislauf blockiert werden, wo-
durch hohe Temperaturen entstehen
konnen, die Einbauschrank und Gerat
selbst beschadigen kdnnen.

2 Uberpriifen Sie die Abmessungen
des Einbauschranks und die am Schrank
zu sagenden
Offnungen gemaR den folgenden An-
gaben:

Installation in Hochschrank
Backofen 60 cm hoch: Abb. 7*.
Backofen 45 cm hoch: Abb. 8*.

# ACHTUNG

* Fur die Installation von Pyrolyseo-
fen NICHT die schattiert dargestellt Off-
nungen in den Einbauschrank sdgen.

Installation unter der Arbeitsplatte.
Backofen 60 cm hoch: Abb. 9%,
Backofen 45 cm hoch: Abb. 10*.

/N ACHTUNG

* Fur die Installation von Pyrolyseo-
fen NICHT die schattiert dargestellten
Offnungen in den Einbauschrank sigen.

ELEKTROANSCHLUSS

Der Monteur muss uberprifen, ob:

2 Netzspannung und -frequenz den
Angaben auf dem Typenschild entspre-
chen.

> Der Elektroanschluss die auf
dem Typenschild genannte Hochstleis-
tung verkraftet.
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2 Nach Anschluss an das Strom-
netz Uberprifen, ob alle elektrischen
Bestandteile ordnungsgemaf funktio-
nieren.

INSTALLATION DES
BACKOFENS

Fir alle Backofen gilt nach dem An-
schluss an das Stromnetz:

1. Schieben Sie den Herd in den
Einbauschrank und stellen Sie sicher,
dass das Stromkabel dabei weder ein-
geklemmt wird noch in Beruhrung mit
heif3en Backofenteilen kommen kann.

2. Achten Sie darauf, dass das Back-
ofengehause nicht in Kontakt mit den
Schrankwanden kommt und ein Min-
destabstand von 2 mm zu den Schran-
ken besteht.

3. Stellen Sie den Backofen mittig
in den Einbauschrank, so dass ein Min-
destabstand von 5 mm zwischen Back-
ofen und den Turen der Mobelstlicke
eingehalten wird (Abb. 3).

4. Die Tur offnen und die mit gelie-
ferten Kunststoffanschlage in die ent-
sprechenden Aufnahmen einrasten las-
sen (Abb. 11).

5. Befestigen Sie den Backofen mit-
hilfe der mitgelieferten Schrauben am
Einbauschrank (Uber die Anschldage in
den Einbauschrank einschrauben)

/\ ACHTUNG

Stutzen Sie sich wahrend der Aus-
fihrung der Schritte 4 und 5 nicht auf
die offene Backofentur auf, da der
Backofen noch nicht befestigt ist und

DEUTSCH

nach vorne uberkippen und auf den Bo-
den fallen konnte.

UMWELT
INFORMATIONEN

Entsorgung der Okologischen
verpackung

Die Verpackung aus recycelbarem
Material kann wiederverwendet wer-
den. Kontaktieren Sie Ihre Gemeinde-
verwaltung bezuglich der Entsorgungs-
vorschriften fur dieses Material.

Weitere Informationen zur Entsor-
gung des Gerates erhalten Sie bei lhrer
zustandigen Gemeindeverwaltung, bei
Ihrem zustandigen Millentsorgungsbe-
trieb oder vom Verkaufer.

ENTSORGUNG DES
PRODUKTS

/N ACHTUNG
Das Symbol weist darauf hin,

E dass dieses Gerat nicht unter
= Normalen Hausmdll fallt. Sie
mussen es fir sein Recycling
zur Sammelstelle fur elektri-
sche und elektronische Gerate bringen,
um eventuelle negative Folgen fur Um-
welt und offentliche Gesundheit durch
eine nicht ordnungsgemaBe Handha-
bung zu vermeiden.
Prufungen zur Erflllung der Anforderun-
gen der Verordnungen 66/2014 (Okode-
sign) und 65/2014 (Energieetikettierung)
gemaR Norm EN 60350-1.

Verbrauchsmessungen, die unter an-
deren Bedingungen als unter den fur
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Ihren Backofen angegebenen durch-
gefuhrt wurden, kdnnen andere Werte
ergeben. Angaben lber den Energiever-
brauch finden Sie in der beiliegenden
Bedienungsanleitung.

ENERGIEAUSKUNFT

Prifungen zur Erfullung der Anfor-
derungen der Verordnungen 66/2014
(Okodesign) und 65/2014 (Energieeti-
kettierung) gemafs Norm EN 60350-1.

Verbrauchsmessungen, die unter
anderen Bedingungen als unter den
fur Ihren Backofen ngegebenen durch-
gefuhrt wurden, kdnnen andere Werte
ergeben. Angaben Uber denEnergiever-
brauch finden Sie in der beiliegenden
Bedienungsanleitung.

/\ VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

Bedingt durch den Herstellungspro-
zess konnen im Backofen noch Fettreste
und andere Verunreinigungen vorhan-
den sein. Verfahren Sie zu deren Entfer-
nung wie folgt:

1. Entfernen Sie alle Verpackungs-
teile einschl. Des evtl. vorhandenen
Plastikschutzes.

2. SchlieRen Sie den Backofen an
und lassen Sie ihn in Funktion ©/C
, bzw. (&) /@ , bei 200 °C eine Stunde
lang laufen. Schauen Sie hierzu in der
beigefuigten Bedienungsanleitung nach.

3.Lassen Sie den Backofen abkihlen
und offnen Sie die Tur. So wird er ge-
Liftet und es bleiben keine Gerliche im
Inneren zurtck.

TECHNISCHER PASS
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4. Reinigen Sie Backofen und Zubehor
nach dem Abkuhlen. Wahrend der ers-
ten Inbetriebnahme entstehen Rauch
und Geruche. Sorgen Sie deshalb fur
eine gute Beluftung der Kiiche.3.

A WEITERE WICHTIGE

GEBRAUCHSHINWEISE

9 GieRen Sie wahrend des Betriebs
kein Wasser auf den Backofenboden,
das dies die Emaillierung beschadigen
kann.

9 Bei Gargut mit einem hohen
Feuchtigkeitsgehalt ist es normal, dass
sich an der Backofentur Kondenswasser
bildet.

2 Beim Schliefen der Backofentir
wahrend des Garvorgangs kann es sein,
dass man das Gerdusch des Luftzugs im
Inneren hort. Dies ist ein ganz normaler
Effekt, der aufgrund des Drucks, den die
Tur beim Schliefsen ausubt, auftritt, um
die Dichtigkeit

ZUBEHOR

Stellen Sie keine Behalter oder Le-
bensmittel auf den Backofenboden. Ver-
wenden Sie immer die mitgelieferten
Backbleche und Roste. Fur die Zuberei-
tung von Joghurt kdnnen Sie die Glaser
direkt auf den Backofenboden stellen.
Zum Garen anderer Lebensmittel schie-
ben Sie Backblech oder Rost wie folgt
in die seitlichen Fuhrungsschienen des
Backofeninnenraums:

1. Zwischen zwei Stangen der seit-
lichen Flhrungsschienen oder einer der
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ausziehbaren Fuhrungen, wenn Ihr Back-
ofen mit solchen ausgestattet ist.

2. Der Rost und einige Backbleche
haben Feststellkerben, um ihr versehent-
liches Herausziehen zu verhindern. Diese
Kerben mussen in Richtung der Ricksei-
te des Backofens und nach unten zeigen
(Abb. 4).

3. Die Flache des Rosts, auf der die
Behalter platziert werden, muss unter-
halb der seitlichen Stangen liegen, um
das versehentliche Verrutschen des Be-
halters zu verhindern (Abb. 5).

4. Die Backbleche haben eine vorde-
re Lasche fur die einfache Herausnah-
me. Diese Lasche muss in Richtung der
AuRBenseite des Backofens zeigen (Abb. 6).

MONTAGE

DER TELESKOPAUSZUGE

Einige Backofenmodelle enthalten
als Zubehor einen Satz Teleskopauszuge.

Fur die Montage der Ausziige auf
den verchromten Flhrungsschienen ge-
hen Sie wie folgt vor:

Teleskopausziige mit
ausklappbarer Klammer

/N WICHTIG
Fuhrungen auf Hohe 2 (Zahlung von
unten beginnend) anbringen (Abb. 12).

1. Entfernen Sie den Schutzfilm.

2. Die groen Klammern in die obe-
re Stange ein haken und die Fuhrung
herunter klappen, bis die kleinen Klam-
mern in der unteren Stange eingehakt
sind (Abb. 12).

DEUTSCH

3. Wenn die Flhrung korrekt befes-
tigt ist, ist ein Klick“zu horen (Abb. 13).

4. Die Kerbe zum Einsetzen des Rosts
muss an der Vorderseite des Backofens
liegen (Abb. 13).

Teleskopausziige mit direkter
Klammer

/N WICHTIG

Fihrungen fir einfaches Herauszie-
hen auf Hohen 1, 2, 3 und 5 (Zahlung
von unten beginnend) anbringen (Abb.
14).

Fihrungen fir zweifaches Heraus-
ziehen auf Hohen 1, 2 und 3 anbringen
(Abb. 15).

Bei 45 cm hohen backdfen die Aus-
zlige uf Hohe 1 anbringen (Abb. 16).

1. Haken Sie die Klammer an der
oberen Stange auf der gewilnschten
Hohe ein (Abb. 17).

2. Wenn die Fuhrung korrekt befes-
tigt ist, ist ein ,Klick“zu horen (Abb. 18).

3. Die Kerbe zum Einsetzen des Back-
blechs/Rosts sollte sich an der Vorder-
seite des Backofens befinden (Abb. 18).
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/\ REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG

Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor daran gearbeitet wird.

REINIGUNG DER
AUSSENSEITEN UND DES
BACKOFENZUBEHORS

2 Auftenfliche und Zubehor mit
lauwarmem Seifenwasser oder mildem
Reinigungsmittel reinigen.

> Seien Sie bei rostfreien oder la-
ckierten Oberflachen vorsichtig und be-
nutzen Sie nur Schwamme oder Tiicher,
die keine Kratzer verursachen.

# WICHTIG

Teleskopausziige nicht in der Spiil-
maschine reinigt werden, da sonst das
Gleitf verschwindet und die Fiihrungen
stecken bleiben wiirden.

REINIGUNG DES
BACKOFENINNENRAUMS

2 Innenraum regelmaRig reinigen,
um Fett- oder Lebensmittelreste zu ent-
fernen, da sonst bei folgenden Garvor-
gangen Rauch, Gerliche oder Flecken
entstehen konnen.

2 Bei kaltem Backofen und fir
emaillierte Oberflachen (z. B. Backofen-
boden) Nylonbirste oder Schwamm mit
lauwarmem Seifenwasser benutzen.
Backofenreiniger nur auf emaillierten
Oberflachen und nach Herstelleranwei-
sung benutzen.

/N ACHTUNG

Benutzen Sie zum Reinigen des Back-
ofeninnenraums keine Dampf- oder
Hochdruckreiniger.

2 Auch keine metallischen Topf-
kratzer, Drahtblrsten oder andere Uten-
silien, die die Emaillebeschichtung be-
schadigen konnten.

> Lebensmittel wie Tomaten, Essig,
in Salzkruste Gebratenes usw. verursa-
chen Verfarbungen in der Emaillebe-
schichtung. Die wirkt sich nicht auf die
Funktionsweise der Beschichtung aus.
Versuchen Sie nicht, diese Flecken mit
aggressiven Reinigungsmitteln zu ent-
fernen, da diese die Oberflache dauer-
haft schadigen konnten.

2 Reinigen Sie die Backofendich-
tung regelmafdig, um Fett- und Lebens-
mittelreste zu entfernen und Bescha-
digung oder Bruch der Dichtung bei
weiteren Garvorgangen zu verhindern.

2 Diese Dichtung reinigen, ohne
sie auszubauen.

Ausbau der seitlichen
Fiihrungsschienen

1. Zubehor aus dem Innenraument-
fernen.

2. Vordere Befestigungsmutter (A)
vollstandig l6sen, Fuhrungsschienen
nach vorne (B) ziehen und entfernen
(Abb. 19).
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Einbau der Fiihrungsschienen

3. Hintere Kerbe in die hintere Befes-
tigungsmutter ein haken.

4. Vordere Befestigungsmutter (C) in
die vordere Kerbe der Flihrungsschiene
ein haken (Abb. 20).

5. Fuhrungsschiene mit der Mutter
(D) herunter klappen und drehen bis sie
eingerastet ist (E) (Abb. 20).

Ausbau der Riickwand

¥ HINWEIS

Um die Riickwand auszubauen, zu-
erst die seitlichen Fiihrungsschienen
wie ioben beschrieben entfernen.

Anschliefiend:

1. Entfernen Sie erst die unteren
Schrauben (A) und dann die obere
Schraube (B) (Abb. 21).

2. Um die Rickwand wieder einzu-
bauen, gehen Sie in umgekehrter Rei-
henfolge vor.

/N ACHTUNG

Zu lhrer eigenen Sicherheit: Back-
ofen niemals in Betrieb nehmen, wenn
die Riickwand nicht eingebaut ist.

Backofen mit ausklappbarem
Grill

Um den oberen Teil des Backofens
zu reinigen:
1. Warten Sie, bis der Backofen ab-
gekihlt ist.
2. Schieben Sie die Stange des Rost-
lements (A) mit beiden Handen so weit
nach hinten in den Backofen, bis Sie sie

DEUTSCH

von der Befestigungsmutter (B) losen
(Abb. 22).

3. Lassen Sie das Rostlement fallen
und reinigen Sie die Vorderseite des
Backofens (Abb. 23).

4. Bringen Sie das Rostlement wie-
der in seiner urspriinglichen Position
an und gehen Sie dabei in umgekehrter
Reihenfolge vor.

Backadfen mit

Selbstreinigungsfunktion durch

Pyrolyse

Bitte lesen Sie die Bedienungsanlei-
tung lhres Backofens.

REINIGUNG DER BACKOFENTUR

Zur leichteren Reinigung der Tur
kdnnen Sie diese abbauen. Beachten Sie
bitte die entsprechenden

Anweisungen je nach der in |hrem
Backofen eingebauten Tur.

Aus- und Einbau der Tiir mit
Scharnier am Korpus

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens voll-
standig.

2. Verriegeln Sie das Scharnier, indem
Sie die Verschlusse drehen (Abb. 24).

3. Schliefsen Sie die Tir bis zur Ver-
riegelungsposition (Abb. 25).

4. Halten Sie die Tur mit beiden Han-
den an den Seiten und heben Sie sie an,
bis Sie sie vollstandig aus den Scharnie-
ren gehoben haben (Abb. 25).

Einbau der Tur
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5.Halten Sie die Tur seitlich mit bei-
den Handen an der Unterseite, stecken
Sie die Scharnierarme in ihre Aufnah-
men und schieben Sie die Tur bis zum
Anschlag hinein (Abb. 26).

6. Offnen Sie die Tiir des Backofens
vollstandig (Abb. 26).

7. Drehen Sie die Verschlusse in ihre
urspruingliche Position.

/\ ACHTUNG

Achten Sie darauf, dass die Tiir voll-
standig eingesetzt ist, wenn Sie die Ver-
schliisse drehen, da sie beim Versuch

des Schlief3ens sonst blockieren konnte.

# HINWEIS

Falls die Verschliisse viel Wider-
stand entgegensetzen, konnen Sie ein
flaches Werkzeug zur Hilfe nehmen, um
sie zu drehen.

Aus- und Einbau der Tiir mit
Scharnier in der Tiir

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens voll-
standig.

2. Verriegeln Sie das Scharnier, in-
dem Sie beide

Verschlisse drehen (Abb. 27).

3. Schliefsen Sie die Tur bis zur Ver-
riegelungsposition

(Abb. 28).

4. Halten Sie die Tir mit beiden Han-
den an den Seiten und heben Sie sie an, bis
die Scharniere vollstandig aus dem Back-

ofenkorpus ausgetreten sind (Abb. 28).

Fur den Einbau der Tir ist in umgekehr-
ter Reihenfolge vorzugehen.

Aus- und Einbau der Innenglaser der
Tar

TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen

/N ACHTUNG

Wenn Sie die Scheiben bei montierter
Tiir ausbauen, stellen Sie das Scharnier
immer auf die Verriegelungsposition,
sonst wird sich die Tiir schlieRen und die
nicht ausgebauten Scheiben konnten
zerbrechen.

¥ HINWEIS

Um dies zu vermeiden, ist es ratsam,
die Scheiben bei ausgebauter Tiir wie
im vorherigen Abschnitt beschrieben
auszubauen.

Je nach Modell kann lhr Backofen
2, 3 oder 4 Scheiben in der Tir haben.
Beachten Sie bitte die entsprechenden
Anweisungen je nach der in Ihrem
Backofen eingebauten Tur.

1. Driicken Sie mit den Fingern auf die
Knopfe, die sich oben an beiden Seiten
der Backofentur befinden (Abb. 29).

2. Halten Sie die Knopfe weiter
gedrickt und ziehen Sie am oberen
Riegel der Tur (Abb. 30).

3. Nehmen Sie die Scheiben aus
der Tir. Reinigen Sie sie mit einem
Glasreiniger oder Seifenwasser und
einem weichen Tuch.

/N\ ACHTUNG

Merken Sie sich beim Herausnehmen
Reihenfolge und Position der Scheiben,
da Sie diese nach der Reinigung exakt
so wieder montieren miissen.

4. Sobald sie sauber sind, setzen Sie
Scheibe Nr. 3 in der gleichen Position
ein, und zwar so, dass die Aufschrift
TERMOGLASS wie in Abb. 31 dargestellt
zu sehen ist.
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5. Bei Pyrolysedfen muss die
Aufschrift TERMOGLASS der Scheiben
Nr.3 und Nr. 4 wie in Abb. 32 dargestellt
zu sehen sein.

6. Bringen Sie Scheibe Nr. 2 mit der
bedruckten Seite in Richtung Innenseite
der Tur an.

7.Bringen Sie den oberen Riegel der
Tur wieder an und stellen Sie sicher,
dass die seitlichen Knopfe in ihre
Aufnahmen einrasten.

/\ ACHTUNG

Setzen Sie den Backofen niemals in
Betrieb, wenn eine der Scheiben der Tiir
fehlt.

DEUTSCH

AUSTAUSCH DER
BACKOFENLAMPE

/N ACHTUNG

Bevor Sie die Lampe auswechseln,
miissen Sie sicherstellen, dass der
Backofen vom Stromnetz getrennt ist.

Die  Ersatzlampe muss eine
Temperaturbestandigkeit bis 300 °C
aufweisen. Sie kann beim technischen
Kundendienst bestellt werden.

Austausch der oberen Lampe

1. Schrauben Sie das Vorsatzglas der
Lampenfassung ab (Abb. 33).

2. Tauschen Sie die Lampe aus und
schrauben Sie das Vorsatzglas wieder
auf.

Austausch der seitlichen Lampe

1. Nehmen Sie das Vorsatzglas
mithilfe eines Werkzeugs mit flacher
Spitze heraus (Abb. 34).

2. Wechseln Sie die Lampe aus,
montieren Sie das Vorsatzglas erneut
und achten Sie darauf, dass es in der
richtigen Position sitzt.

Austausch der LED-Lampe
Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.
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VORGEHENSWEISE BEI FUNKTIONSSTORUNGEN

In diesem Abschnitt finden Sie einige der am haufigsten in lhrem Backofen
auftretenden Probleme zusammen mit den hdufigsten Ursachen und mdglichen
Losungen.

Der backofen funktioniert 2 Uberpriifen Sie den Stromanschluss.
nicht. O Uberpriifen Sie die Sicherungen und den
Uberspannungsbegrenzer der Installation.

o Stellen Sie sicher, dass die Uhr auf manuell oder
programmiert eingestellt ist.

2 Uberpriifen Sie die Position des Programm- und

Temperaturwahlers.
Das Innenlicht des o Ersetzen Sie die Lampe.
backofens o Uberpriifen Sie die korrekte Montage gemaf
funktioniert nicht. <2 der Installationsanleitung.
Die Heizanzeige leuchtet S Wabhlen Sie eine Temperatur.
nicht auf. 2 Wahlen Sie eine Funktion.
2 Die Anzeige soll nur leuchten, wahrend sich der
Backofen bis zur gewahlten Temperatur aufheizt.
Wahrend des 2 Normaler Vorgang bei der ersten Inbetriebnahme.
backofenbetriebs <> Reinigen Sie den Backofen in regelmafigen
entwickelt sich Rauch. Abstdnden.
9 Verringern Sie die Fett- oder Olmenge auf dem
Backblech.
2 Benutzen Sie keine hoheren Temperaturen als in
der Gartabelle angegeben.
Es werden nicht die 2 Konsultieren Sie die Gartabellen, um sich lber die
erwarteten Richtwerte fur den Backofenbetrieb zu informieren.
Garresultate erreicht.
Mein Zubehor und die 2 Sie haben die Elemente vor der Durchfiihrung des
Flhrungsschienen pyrolytischen Reinigungsvorgangs nicht entfernt.
der backbleche sind < Sie missen durch neue ersetzt und diese mussen
beschadigt. vor zukunftigen Reinigungsvorgangen immer entfernt
werden.
Die Farbe der Emaille hat 2 Die chemische Zusammensetzung einiger
sich verandert Lebensmittel kann solche Veranderungen auf der Emaille
oder es haben sich Flecken | hervorrufen.
gebildet. < Dies ist ein normaler Vorgang, der die

Eigenschaften der Emaille nicht beeintrachtigt.
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Der backofen ist
ausgeschaltet, das

Symbol @) leuchtet und die
Tir lasst

sich nicht o6ffnen.

<> Die Turverriegelung ist aktiviert.

2 Die Turverriegelung gemaf den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung lhres Backofens, die diesem
Handbuch beigefiigt ist, deaktivieren.

Der backofen ist
eingeschaltet, das

Symbol fal leuchtet und die
Tur Lasst sich nicht 6ffnen.

< Die Turverriegelung ist aktiviert.

2 Drehen Sie den Funktionswahlknopf auf Position o.

> Die Turverriegelung gemaf? den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung Ihres Backofens, die diesem
Handbuch beigefugt ist, deaktivieren.

2 Um weiter garen zu kénnen, wahlen Sie erneut die
gewiinschte Backfunktion.

Beachten Sie!

Produktstdrungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs

Elektro- und

Gasofen Betriebszeit

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen
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TECHNISCHE
INFORMATIONEN

ACHTUNG

Sollte das Problem trotz dem
weiterhin bestehen, setzen Sie sich bitte
mit dem technischen Kundendienst in
Verbindung.

Teilen Sie dem technischen
Kundendienst den Mangel mit, den Sie
festgestellt haben, indem

Sie Folgendes angeben:

1. Seriennummer (S-No).

2. Geratemodell (Mod.).

Diese Informationen finden Sie
auf dem Typenschild seitlich in Ihrem
Backofen, das Sie sehen, wenn Sie die
Tir offnen.
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TEIL 111: ANLEITUNG ZUM GAREN

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu
Ihrem Backofen gehorenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam
durch.

Je nach Modell konnen die Zubehorteile lhres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.

D‘j INHALT

DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS . .51
SONSTIGE BACKOFEN........ .. 53
FUNKTIONEN . . . . . . . . . . .. 53
UMWELTFREUNDLICHE BACKOFENNUTZUNG.... .. 33
ANLEITUNG ZUM GAREN.. .54
AUFTAUEN .54
ABBILDUNGEN. .35
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DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS

=l ACHTUNG

Beachten Sie bitte, dass die verfiigbaren Funktionen vom Backofenmodell

abhangig sind.

Um verfligbaren Funktionen lhres Backofens zu kennen, mussen Sie die dieser
Garanleitung beiliegende Gebrauchsanleitung lesen.

@ NORMAL

Wird fir Kuchen und Torten, die
gleichmafige Hitze erfordern, empfoh-
len, um eine luftige Konsistenz zu er-
halten.

@ MAXIGRILL

Ermoglicht das Gratinieren grofierer

Oberflachen und mit hoherer Leis-
tung als mit dem Grill, wodurch eine
schnellere Braunung des Garguts er-
reicht wird.

@ GRILL

Gratinieren und uberbacken. Ermag-
licht das Braunen der aufseren Schicht,
ohne das Innere des Garguts zu beein-
flussen. Geeignet fir flache Stlicke wie
Steaks, Rippchen, Fisch, Toasts.

GRILL/ MAXIGRILL MIT
UMLUFT
Ermoglicht gleichzeitig ein gleich-

mafiges Garen und Braunen der Ober-
flache. Ideal zum Rostn. Besonders fur
grofde Stucke wie Geflugel, Wild usw.
Es wird empfohlen, das Grillgut auf den
Rost zu legen und die Fettpfanne dar-
unter zu stellen, um Bratensaft und Fett
aufzufangen.

UNTERHITZE
Nur Hitze von unten. Geeignet fur
das Erwarmen von Gerichten oder das
Aufgehenlassen von Kuchenteig und

Ahnlichem.
TURBO + UNTERHITZE
(P1ZZA)
Besonders geeignet zum Backen von
Pizza, Pasteten und Geback oder Kuchen
mit Obstfillung.
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@ TURBO

Der Ventilator verteilt die Hitze, die
von einem Heizwiderstand an der Rick-
seite des Backofens erzeugt wird. Durch
die so erzeugte gleichmafdige Temperatur
ist ein gleichzeitiges Garen auf zwei Ebe-
nen moglich.

ECO

Ermoglicht das Garen von Lebens-
mitteln in lThrem Ofen bei minimalem
Energieverbrauch. Der Backofen setzt
einen Heizvorgang anhand erzwunge-
ner Konvektion ein und je nach Modell
schaltet er sich einige Minuten vor Ende
der Garzeit ab und nutzt die Restwarme
im Ofeninneren, um die Speisen fertig
zu garen. Geeignet fir Fisch und Braten
aller Art.

Ve

e AUFTAUEN
Mit dieser Funktion konnen Lebens-

mittel schonend aufgetaut werden.

Das gilt insbesondere fiur solche, die
ohne Aufwarmen verzehrt werden, wie
Cremes, Geback, Torten, Kuchen usw.
Bei einigen Modellen kann den
Speisen bei der Auftaufunktion mithil-
fe eines Warmluftsystems auf 2 Hohen
Warme zugefiihrt werden. Die HI-Stufe
eignet sich generell fur Fleisch und die
LO-Stufe fur Fisch, Backwaren und Brot.

DEUTSCH

SCHNELLAUFHEIZUNG
Mit dieser Funktion kann das
Backofeninnere schnell auf die ge-
wahlte Temperatur aufgeheizt werden.
Verwenden Sie diese Funktion, wenn
der Backofen fir lhr Gericht auf einer
konkreten Temperatur stehen muss.
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SONSTIGE BACKOFEN
FUNKTIONEN

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
Ihres Backofens fur weitere Auskunft
uber die Nutzung dieser Funktionen.

STEAM ASSISTED CLEANING
Mit der Funktion STEAM ASSISTED
CLEANING wird die Reinigung von Fett
und Schmutzresten, die an den Back-
ofenwdnden haften geblieben sind,
erleichtert. Wahrend des Selbstreini-
gungsvorgangs bleibt das Innenlicht
des Backofens ausgeschaltet.

UMWELTFREUNDLICHE
BACKOFENNUTZUNG

Befolgen Sie diese Ratschlage fur
eine optimale Energienutzung:

2 Nehmen Sie nicht genutzte
Zubehorteile aus dem Backofen heraus.

2 Verwenden Sie ofenfeste und
vorzugsweise dunkle Behalter.

o Offnen Sie die Tir wéhrend des
Backvorgangs so selten wie moglich.

2 Vermeiden Sie es, den leeren
Backofen vorzuheizen. Stellen Sie die
Speisen in den kalten Backofen, sofern
das Rezept dies erlaubt.

< Nutzen Sie die ECO-Funktion,
falls lhr Backofen Uber diese verfligt
und das Rezept es erlaubt.

9 Schalten Sie den Backofen bei
langen Garzeiten 5 bis 10 Minuten vor
Ende der Garzeit aus, um die Resthitze
zu nutzen.

TECHNISCHER PASS
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S Wenn Ihr Backofen iber Umluft
verfugt, kdnnen Sie mehrere Speisen
gleichzeitig zubereiten.
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ANLEITUNG ZUM
GAREN

Die Garfunktionen sind vom Modell
abhangig. In den beiliegenden Tabellen
sind die reprasentativsten Funktionen
dargestellt.

Bei den in den Tabellen angegebe-
nen Zeiten und Temperaturen handelt
es sich lediglich um Richtwerte. Es wird
empfohlen, mit den niedrigsten Werten
zu beginnen und diese bei Bedarf zu er-
hohen.

Fiir 45 cm hohe backdfen: Norma-
lerweise sind die Garzeiten und Tempe-
raturen etwas niedriger als bei 60 cm
hohen Backofen. Nehmen Sie die nied-
rigsten Werte der in den Tabellen ange-
gebenen Wertebereiche.

Die in den Tabellen angegebenen
Werte sind generell dafur berechnet,
wenn die Speisen in den kalten Back-
ofen gestellt werden.

Bei Rezepten, bei denen ein Vorhei-
zen erforderlich ist, wird dies ausdrtick-
lich angegeben.

Einige Modelle verfligen Uber eine

Schnellvorheizfunktion. Mit dieser
Funktion reduziert die sich Garzeit im
Verhdltnis zu den Tabellenangaben.
Wenn Sie diese Funktion nutzen, mus-
sen Sie die Speisen erst dann in den
Backofen stellen, wenn er anzeigt, dass
die Gartemperatur erreicht ist.

Die Blechstufen zum Garen lauten
von unten

nach oben wie folgt:

1: Unten.

2: Mitte.

DEUTSCH

3: Oben.
Die Stufen 4 und 5 eignen sich zum
Gratinieren und Rosten.

Fiir 45 cm hohe backdfen: Die ge-
eignete Hohe zum Garen ist immer die
1. Nutzen Sie die Stufen 2 und 3 haupt-
sachlich zum Gratinieren und Rosten.

Fir ein gleichmaBigeres Ergebnis
sollten Sie die Speisen so zentriert wie
moglich auf das Blech oder den Rost
stellen.

AUFTAUEN

eim Auftauen von Lebensmitteln ist
Folgendes

zu be achten:

> Die Speisen ohne V geben.

< aufzutauen,missen diese aufden
Rost gelegt werden, mit dem Backblech
darunter Flissigkeit aufzufangen.

< aus, wenn die Oberflache weich
genug ist, um sie zu wirzen.

o dem Auftauen gegart werden.

> Aufgetaute Speisen nicht
nochmals einfrieren.

Die in der Tabelle®* angegebenen
Zeiten dienen lediglich als Richtwer-
te, da die Auftauzeit auch von der Um-
gebungstemperatur, dem Gewicht und
dem Gefriergrad der Lebensmittel ab-
hangt.
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ABBILDUNGEN

Abb. 1

230B,1~ 230B,1~ 440 B, 2~ 400 B, 3N~ 230 B, 3N~
3X 1,5 mm? 3 X4 mm? 4X25mm? 5X1,5mm? 4 X 2,5 mm?
Abb. 2 Abb. 3
( R r N
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Abb.7 Abb. 8

B, i ) I
min 580

Abb. 9 Abb. 10

Abb.11

*Fir die Pyrolysedfen NICHT die [
Offnungen ségen.
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Abb. 12 Abb. 13
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Abb. 19 Abb. 20 Abb. 21

Abb. 24 Abb. 25 Abb. 26
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Abb. 27

Abb. 29 Abb. 30

Abb. 31 Abb. 32
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Abb. 31 Abb. 32
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SERIENNUMMER:

oloJ1)51e6l0jo0ol7lolof41 T Zz 11191 C | 3 Jofjol21414

PRODUCT CODE VERSION | Herstelle Jahr  |Monat| Tag
VOLLVERSION PRODUCT CODE TEKA SERIENNUMMER
Hersteller:

TEKA INDUSTRIAL, SA
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO N266 50012 ZARAGOZA SPANIEN

Importeure:
GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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PART I: USER MANUAL

Before using your oven for the first time, please carefully read the
installation and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.

D—j CONTENT

DESCRIPTION OF THE OVEN 43
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A DESCRIPTION OF THE OVEN

UvTh W N

—1 0 Qv

. 9

11

® NV AN

12

Control panel 9. Air cooling outlet
Door lock (only for pyrolytic models) 10. Unit mounting
Grill element 11. Lamp

Tray supports 12. Back Wall Panel
Grid shelf 13. Fan

Tray 14. Oven Seal

Hinge 15. Door

Inner Glass
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/\ CONTROLPANEL

RC66911 Model

1. Function control dial
2. Electric clock/timer
3. Temperature control dial

/\ FUNCTION SELECTOR SYMBOLS

WEBOEUEEGE W)
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/\ OVEN FUNCTIONS

EE
=|=] INFORMATION

For a description of how to use each of the features, see the cooking guide
that comes with your oven.

Oven switch-off Turbo

@ Conventional Pizza

(™) et Eco

@ Maxigrill Defrosting

(=) Lower etement AQUALITIC CLEAN
& Maxigrill with fan (4] Fast preheating

A ELECTRONIC CLOCK/TIMER DESCRIPTION
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EDKEYS
-,0Kand +:Enabe you to programme
the electronic clock/timer functions.

@ symBolLs

Clock Settings
Q TIMER: Lights up when the clock/
timer is selected. Generates an acoustic
signal when the time is up. The oven
does not turn off at the end of the timer
period. This function can also be used
while the oven is cooking

|-->] and -->] PROGRAMMING:
Light up to indicate that the oven is
programmed (coooking time, stop time
or total).

< |-->| Cooking Tlime: This function
allows you to programme the cooking
time, after which the oven will turn off
automatically.

If a coooking time has been selected
and the oven is switched off manually
before the programmed time has
finished, the clock will continue to
display the time until the end of the
process.

9 -->| Cooking Stop Time: This
setting allows you to programme the
time for cooking to stop, after which the
oven will turn off automatlically.

2 |-->] u -->| Cooking Time and
Cooking Stop Time: This setting allows
you to programme the cooking time and
cooking stop time. The oven switches
on automatically at the set time and
operates for the selected cooking time
(Cooking Tlme). It then switches off

ENGLISH

automatically at the indicated time
(Cooking Stop Tlme).

—0 CLOCK/TIMER LOCK: Indicates that
the touch keys for the clock/timer are
locked, preventing modifications by
small children.

Other functions

ﬂ HEATING: Indicates that the oven is
transmitting heat to the lood.
I—AQUALITIC CLEAN® Lights up while
the Kuppersberg AQUALITIC CLEAN®
function is in progress.

/\ WARNING

The sensitivity of the touch keys
adapts continually 10 environmental
conditions. Make sure the surface of
the control panel is clean and free of
obstacles when plugging in the oven.

If the clock does not respond
correctly when you touch the keys,
unplug the oven for a few seconds and
then plug it in again. Doing this causes
the sensors to adjust automatically
so that they will react once more to
fingertip control.

SETTING THE TIME

< To set the time on the oven, the
function and temperature dials must be
in the o position.

2 When you plug in the oven, you
will see the clock flashing 12:00.

2 Touch +and - to adjust the hours
and then the minutes. You will hear a
double beep confirrming the time is set.

2 If you wish to modify the time,
touoh + or - until the time starts
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flashing. Touch OK and follow the
instructions in the previous point.

® NOTE

The clock light has a night mode
so tne display light will dim between
00:00 and 6:00 hours.

/\ WARNING

In the event of a power failure, your
electronic clock/timer settings will be
erased.

If this happens, turn the function
and temperature dials to tile o position.
The indication 12:00 will show, and
you will then be able to set the time as
described above.

/\ USE OF THE OVEN

MANUAL OPERATION

o After setting the clock,the oven is
ready for use. Select a cooking function
and temperature.

2 You will notice that the H symbol
lights up during cooking to indicate
that heat is being transmitted to the
food. This symbol disappears wnen the
selected temperature has been reached.

> Set tile controls to o to tum off
the oven.
=]

—

INFORMATION

When you start cooking, your oven
will show the time the oven has

been cooking.

TECHNICAL PASSPORT

Oven

OVEN TIMER OPERATION

Programming the Buzzer

1. Touch + or - until the 2 , symbol
on the display starts flashing, then press
OK.The indication ‘00:00’ will appear on
the display.

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing +
or - You will hear 2 beeps to confirm
that the time has been set and the
clock will start counting down from the
selected time. The 2 symool will flash
slowly.

3. Once tne time has expired, an
acoustic signal will sound for 90
seconds and the L symbol will flash
quickly.

® NOTE
With the Buzzer function, the oven
will not turn off when the time expires.

4. Touch any key to stop tile alarm.
The Q symbol will then disappear.

If you wish to modify tile time on the
buzzer, repeat the steps shown. Upon
entering the timer control, the time
currently remaining will appear, which
you will be able to adjust.

® NOTE

With the Buzzer function, the
remaining time will show permanently
on the display. With this programmed
function, it is not possible to view the
time or the total programmed cooking
time.
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Programming Cooking Time

1. Touch + or = until tihe [-->|, sym-
bol on the display starts flasning, then
press OK. The indication ‘00:00" will ap-
pear on the display

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing + or
-.You will near 2 beeps to confirm that
the time has been set and the clock will
start counting down from the selected
time.The |-->| symool will flash slowty.

3. Select a function and a cooking
temperature using the oven commands,

4. Once the cooking time is up, the
oven will turn off, an alarm will sound
and the |-->| symbol will flash quickly.

5. Touch any key to stop the alarm
and turn off the |-->| symbol. The oven
will switch on again.

6. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching + or
-, until the |-->| symbol starts to flash
quickly, Now press OK to change the
time.

® NOTE

With the Cooking Time function, the
remaining time will show permanently
on the display. You cannot see the
current time on the display when this
function is set.

Programming the Cooking Stop

Time

1. Touch + or - until the -->|, symbol
on the display starts to flash and press OK
see the current time on the timer display.

ENGLISH

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing +
or - You will hear 2 beeps to confirm
that the time has been set and the clock
will start counting down from the se-
lected time., The -->| symbol will flash
slowly.

3. Select a cooking function and
temperature.

4. When the cycle is finished, the
oven will turn itself off, a buzzer will
sound and -->| symbol will flash quickly.

5. Touch any sensor to stop the
alarm and turn off the | -->|,,symbol. The
oven will switch on again.

6. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching + or
-, untll the |-->| symbol starts to flash
quiokly. Now press OK to change the
time.

Programming Cooking Time and
Cookilng Stop Time

1. Touch + or — until the |-->|, symbol
on the display starts flashing, then press
OK.The indication ‘00:00’will appear on
the display,

2. Select the cooking time by touch-
ing + or - Next, a double beep will
sound, the remaining time will appear
on the display and the [-->| symbol will
flash slowly.

3. Touch + or — until the |-->|, symbol
on the display starts flashing, then press
OK. You will see the expected comple-
tion time on the timer display.

KUPPERSBERG




ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Oven

4. Select the cooking end time by A SAFETY INSTRUCTIONS

touchinh + or - . Next, a double beep
will sound and the current time will be
displayed on the display.

5.Select a cooking function and tem-
perature. The oven will remain disoon-
nected with the |-->| and -->| symbols lit
up. The oven is now programmed.

6. When it is time to start coooking,
the oven will turn on and will operate
for the programmed cooking time.

7. While cooking, the cooking time
remaining will be displayed and the |-->|
symbol will flash slowly.

8. When the cooking time is up, the
oven will turn off, a buzzer will sound,
and: the |-->| symbol will flash quickly.

9. Touch any sensor to stop the
buzzer and turn off the |-->| symbol. The
oven will switch on again.

10. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching - or
+ until the |-->| symbol starts to flash
quickly. Now press OK to change the
time.

AQUALITIC CLEAN® FUNCTION

This function makes it easy to
remove grease and other food debris
that may have stuck to the sides of the
oven.

For easier cleaning, do not allow
dirt to accumulate. Clean the oven
frequently.

Programming AQUALITIC
CLEAN®

/\ WARNING

Do not pour water into a hot oven as
this can damage the enamel of the oven.

Always run the cycle on a cold oven.
The result could be affected and the
varnish damaged if it is run when the
oven is too hot.

First remove the trays and all
accessories from the oven interior,
including the tray supports and
telescopic guide rails.

1. With the oven cold, spread a cloth
out on the bottom of the oven

2. Gently pour 200 ml of water into
the bottom of the oven cavity.
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INFORMATION

For best results, add a teaspoon of
mild washing up detergent to the glass
of water before pouring onto the cloth.

3.Turn the control dial to position

4. Set the temperature to 90° C.

5. Programme a duration of 4 minu-
tes on the timer.

6. After 4 minutes, an alarm will
sound and the oven will stop heating.

7.Turn the control dial to position .

8. Wait for about 20 minutes for the
interior ofthe oven to cool.

=| IMPORTANT

Do not open the oven until the
cooling phase is complete.

This is necessary for the AQUALITIC
CLEAN® function to work properly.

5. Any traces of dirt and excess water
can now be removed from the oven with
the damp cloth.

The AQUALITIC CLEAN® function
takes place at a low temperature.
However, cooling times can vary
depending on the room temperature.

/\ WARNING

Before touching the inside surface of
the oven, make sure that it has cooled
properly.

If a deeper clean is required after
using the AQUALITIC CLEAN ® function,
use neutral detergents and non-
abrasive sponges.

KUPPERSBERG
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Before using your oven for the first time, please carefully read the installation
and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.
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A SAFETY INSTRUCTIONS
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Read these instructions carefully to obtain the best performance from your oven,
safely and correctly. Keep this manual so that it can be read by a new owner.

Electrical safety

2 Ifthe power cable is not supplied
with the oven, the following cables may
beusedinnon-pyrolyticovens:HO5RR-F/
HO5VV-F / HO5V2V2-F / HO7RN-F /
HO5SS-F. In pyrolytic ovens, only the
HO5SS-F-type cable may be used.
The connection diagram is shown in
Figure 1.

2 The oven must always be
plugged into a sound earth connection
and its installation must comply with
current regulations.

2 This appliance is intended for
use at @ maximum altitude of 2,000 m.

2 When installing the oven, total
disconnection means must be incorpo-
rated into the fixed installation in accor-
dance with the installation regulations
(adapted to the current to be supported
and with a minimum space between
the contacts of 3 mm) based on surge
protection category Ill conditions, for
disconnection in the event of an emer-
gency and when cleaning or changing
the bulb. Under no circumstances must
the earth wire pass through this switch.

2 This switch may be replaced by
a plug, provided it is accessible for nor-
mal use.

2 Any handling or repair to the ap-
pliance, including replacement of the

power cable, should be carried out by
authorised Technical Service Personnel
using original spare parts.

2 Repairs or handling by others
may damage the appliance or cause
malfunctioning that could be hazardous
to your safety.

2 Unplug your oven if it malfunc-
tions.

2 In combined ovens with counter-
tops and to avoid potential risks, only
those recommended by the manufac-
turer may be assembled.

Child safety

2 Do not allow children to come
near the oven while in use or during the
pyrolytic cleaning cycle as it can reach
very high temperatures.

< Children under 8 years of age
should be kept away from the appliance
unless they are under constant supervi-
sion. Children should not be allowed to
play with the appliance.

2 The appliance may be used by
children over the age of 8 and people
with reduced physical, sensory or men-
tal capacities or a lack of experience
or know-how, provided they have been
given appropriate instructions or su-
pervision on how to use the appliance
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safely and they understand the dangers
involved.

Oven use safety

2 The oven must always be oper-
ated with the door closed.

2 Only use the oven after it has
been installed inside the kitchen unit
(See Installing the oven).

2 Do not install the oven behind
decorative doors. This can cause it to
overheat.

2 The manufacturer is not respon-
sible for any use of the oven other than
for the home preparation of food.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, or any other
material, as this may affect cooking
performance and damage the enamel
inside the oven and the interior of your
kitchen unit.

2 Do not store oil, fats or inflam-
mable materials inside the oven. This
may be dangerous if the oven is turned
on.

2 Do not lean or sit on the open
oven door. It could be damaged and you
could be injured.

2 The tray and rack have a system
for easy partial removal and handling
of food. Always place these accessories
inside the oven, as indicated in the Ac-
cessories section.

2 The oven heats up when in use,
so always use oven gloves when per-
forming operations inside the oven and
avoid touching the heating elements.

2 Only use the supplied tempera-
ture probe inside the oven (in models
that come with this feature).

TECHNICAL PASSPORT
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Safety for cleaning and
maintenance

> Disconnect the appliance from
the mains power supply before any
operation.

2 Do not use steam cleaners or
pressurised water to clean the oven.

2 Do not use metal scouring pads,
wire brushes or commercially available
or abrasive powder cleansers to clean
the oven door as they can scratch the
surface and cause the glass to break.

2 Cleaning and maintenance tasks
to be carried out by the user should not
be done by children without supervision.

o before replacing a bulb, first
make sure that the oven has been dis-
connected from the mains to avoid the
possibility of receiving an electric shock.

S Remove all accessories and
dishes from the oven,including the shelf
supports and/or telescopic runners.

9 Clean any spillages or excess
dirt, as during the pyrolytic cleaning
cycle these could ignite and become a
fire hazard.

<> For your safety, never operate the
oven without the back
panel (that protects the fan) in place.

Safety when using the pyrolytic
cleaning cycle

before starting the cleaning cycle:

“®° CAUTION: Remove all accessories
and dishes from the oven, including the
shelf supports and/or telescopic run-
ners.
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9 Clean any spillages or excess
dirt, as during the pyrolytic cleaning
cycle these could ignite and become a
fire hazard.

2 Remove any dirt from the oven
gasket.

> Carefully follow the instructions
for programming the pyrolytic cleaning
cycle.

During the pyrolytic cleaning pro-
cess:

Do not leave any cloths or fabric
hanging from the oven handle or in
close contact with it.

O For safety reasons, if the oven
has been installed below the counter,
the hob must not be in use while the
oven is in pyrolytic mode.

9 The oven’s inside light will
remain off and cannot be turned on.

2 The oven is equipped with a
safety lock mechanism that prevents
the door from being opened during the
cleaning cycle.

Do not try to open the door while
the lock is activated.

=] \NFORMATION

This manual describes general oven
characteristics, and so they may not cor-
respond in full to those of your oven.
Consult the User’s guide accompanying
this manual to learn about the specific
features and equipment of your oven.

The manufacturer reserves the right
to change the product characteristics in
order to improve its operation.
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This information is exclusively for the installer who is responsible for assembly
and electrical connection. The manufacturer will not accept liability for possible
damage caused if you install the oven yourself.

BEFORE INSTALLATION

2 To handle the oven, use the grips
at the sides. Do not use the door handle
to lift the oven.

2 When installing the oven under
a counter, follow the instructions for
installing it.

2 In general, protruding elements
(furniture reinforcements, pipes, socket
bases, etc.) at the back of the unit must
be avoided.

2 When the base of the main
power socket is inside the unit in which
the oven is installed, this must be done
in the shaded area. Figure 2.

2 The unit in which the oven
is installed and adjacent units must
withstand temperatures higher than
85 °C.

9 The installation instructions
must be adhered to strictly. If not, the
oven’s ventilation circuit may become
blocked, causing high temperatures
that could damage the kitchen unit and
the appliance itself.

2 For this purpose, check the unit
measurements and those of the holes
to be drilled in the units, as shown in
the following figures:

Column installation.

60 cm oven: Figure 7%
45 cm oven: Figure 8.

# CAUTION

*When installing pyrolytic ovens, DO
NOT drill any holes in the unit inside
the shaded areas.

Undercounter installation.

60 cm oven: Figure 9*.
45 cm oven: Figure 10%

/\ WARNING

*When installing pyrolytic ovens, DO
NOT drill any holes in the unit inside
the shaded areas.

ELECTRICAL CONNECTION

The fitter must ensure that:

2 The mains power voltage and
frequency correspond to what is marked
on the identification plate.

2 The domestic wiring system can
withstand the maximum power marked
on the identification plate.

o After connecting the power
supply, check that all electrical parts of
the oven are working correctly.
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OVEN INSTALLATION

For all ovens:
After the electrical connection has
been done:

1. Position the oven inside the unit
and ensure that the feed cable is not
trapped or in contact with parts of the
oven that heat up.

2. Make sure that the body of the
oven is not in contact with the walls of
the unit and that there is a minimum
space of 2 mm between adjacent units.

3. Centre the oven in the unit so that
there is @ minimum space of 5mm be-
tween the oven and the doors of the
furniture that surrounds it. Figure 3.

4. Open the door and insert the plas-
tic plugs supplied with the oven into
their respective housings. Figure 11.

5. Fasten the oven to the unit with
the screws supplied, screwing them into
the unit through the stops.

/\ WARNING

Do not lean on the open door of the
oven while executing steps 4 and 5, as
the oven is not secured to the unit and
it could move forwards and fall to the
floor.

A ENVIRONMENTAL
INFORMATION

Disposal of the ecological

packaging

The packaging is made from totally
recyclable materials which can be put
to other uses. Consult your local council

ENGLISH

regarding the necessary procedures for
disposing of these materials.

PRODUCT DISPOSAL

/\ WARNING

The symbol on the product
or packaging indicates
that this appliance cannot
be disposed of as normal
household waste. It should
E— be taken to an electrical
and electronic equipment collection point
for recycling. In this way, any negative
consequences for the environment and
public health from incorrect handling can
be avoided. Contact your local council,
household waste

ENERGY INFORMATION

Tested to comply with the
requirements of the 66/2014 (Eco-
Design) and 65/2014 (Energy Labelling)
regulations in  accordance  with
Regulation EN 60350-1.

Energy consumption measurements
taken under different conditions
may give different values from those
indicated for your oven. Consult the
User’s guide accompanying this manual
to learn about the energy consumption
of your oven.
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/\ BEFORE FIRST USE

There may be traces of fat and other
substances in the oven as a result of the
manufacturing process. These should be
removed using the following procedure:
1. Remove all the packaging from your
oven, including the protective plastic, if
any.

2. Turn your oven to & , or if this
setting is not available to / ,at
200 °C for 1 hour. Consult the User’s
guide accompanying this manual on
how to do this.

3. Cool the oven with the door open so
that it ventilates and no odours remain
inside it.

4. Once cold, clean the oven and the ac-
cessories.

During this first operation, smoke
and smells will be produced. The kitch-
en should therefore be well ventilated.

/N OTHER IMPORTANT
INSTRUCTIONS

2 Do not pour water on the bottom
surface when in use; this may damage
the enamel.

2 It is normal for condensation to
occur on the oven door when cooking
food with a high liquid content.

2 When closing the oven door dur-
ing cooking, the sound of the air inside
it can be heard. This effect is normal
due to the pressure exerted by the door
when it is closed, guaranteeing the
sealing of the cavity.
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/\ ACCESSORIES

2 Do not leave any containers or
food on the oven floor. Always use the
trays and racks supplied with the oven.

2 To prepare yoghurt, place the jars
on the oven floor.

2 To cook any other food, insert the
tray or rack into the runners inside the
oven.

1. Between the two rails of the side
supports or on any of the extractable
runners, if the oven has them.

2. Therack and some of the trays have
retention grooves to prevent them from
accidentally being removed. Place these
grooves towards the back of the oven,
facing downwards. Figure 4.

3. The surface of the rack on which
the container will rest must be below
the side rails. This prevents the container
from accidentally sliding. Figure 5.

4. The trays have a tab at the front
to facilitate their removal. Place the tray
with the tab facing towards the outside
of the oven. Figure 6.

ASSEMBLING THE
TELESCOPIC RUNNERS.

9 Some oven models have a
telescopic runner kit accessory.

2 To assemble the telescopic
runners on the chrome-plated supports,

proceed as follows:
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Telescopic runners with folding

clip

/N\ WARNING

The runners must be placed at
height 2, starting from below. Figure 12.

1. Remove the protective film.

2. Hook the large clips on the upper
rail and extend the runner until it hooks
on the small clips on the lower rail.
Figure 12.

3. You will hear a «click» when the
runner is correctly secured. Figure 13.

4. The notch to fix the tray/support
must remain at the front part of the
oven. Figure 13.

Telescopic runners with direct

clip

/N WARNING

The single extraction runners must
be placed at heights 1, 2, 3 and 5
starting from below. Figure 14.

The double extraction runners must
be placed at heights 1, 2 and 3 starting
from below. Figure 15.

In 45 cm ovens, the telescopic
runners are positioned at height 1.
Figure 16.

1. Hook the clip on the top rail at the
desired level. Figure 17.

2. You will hear a «click» when the
runner is correctly secured. Figure 18.

3. The notch to fix the tray/rack
support must emain at the front part of
the oven. Figure 18.
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/N CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING

Disconnect the appliance from the mains power supply before any operation.

CLEANING THE OVEN EXTERIOR
AND OVEN ACCESSORIES

Clean the outside of the oven and
accessories with warm soapy water or
with a mild detergent.

9 Take great care when clean-
ing stainless steel or painted surfaces.
Use only sponges or cloths that do not
scratch.

# CAUTION

The telescopic runners must not be
placed in the dishwasher. This will re-
move the fat that enables them to slide
and the runners will become blocked,
making them useless.

CLEANING THE OVEN
INTERIOR

2 Clean the oven interior regularly
to remove traces of fat or food, which
can later give off smoke and odours and
cause stains to appear.

2 Use nylon brushes or sponges
with warm soapy water to clean enam-
elled surfaces such as the bottom of the
oven. Clean when the oven is cold. Use
oven-cleaning products only on enam-
elled surfaces and always follow the
manufacturer’s instructions.

/\ WARNING

Do not clean the oven interior with
steam or pressurised-water cleaning
equipment.

2 Do not use metal scouring pads,
wire brushes or any utensil that can
scratch the enamel.

2 Over time, certain types of food
such as tomatoes, vinegar and salt-
baked dishes may cause the enamel to
change colour. This is normal and does
not affect the functioning of the oven.
Do not try to remove these stains using
aggressive methods such as those de-
scribed, as this could cause permanent
damage to the surface.

2 Clean the oven seal regularly to
eliminate all traces of fat or food. This
will prevent the seal from becoming
damaged and breaking during subse-
quent cooking operations. It is advis-
able to clean this seal without remo-
ving it.

Dismantling the side supports

1. Remove all accessories from in-
side the oven.

2. Completely loosen the nut at the
front of the fastening element (A), pull
the supports forward (B) and remove
them. Figure 19.

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT

Oven

Assembling the supports

3. Insert the rear notch into the rear
fastening nut.

4. Fix the front fastening nut (C) in
the front notch of the support. Figure
20.

5. Secure the support with the nut
(D) and turn until it is fully adjusted (E).
Figure 20.

Dismantling the bottom panel

*# INFORMATION
To dismantle the bottom panel first
dismantle the side supports, following
the instructions set out in the previous
section.
Then:
1. Remove the bottom screws (A) and
then the top screw (B). Figure 21.
2. To assemble the bottom panel,
proceed in the reverse order.
/N WARNING
For your safety, never operate the
oven without the back panel (that
protects the fan) in place.

Ovens with a folding grill

To clean the top part of the oven:

1. Wait until the oven is cold.

2. Push the rail of the grill element
(A) with both hands towards the back of
the oven, to release it from the upper
fastening nut (B). Figure 22.

3. Let the element fall and clean the
top part of the oven. Figure 23.

4. Then put the grill element back
in place in its original position and
proceed in the reverse order.

ENGLISH

Ovens with the Pyrolytic Self-
Cleaning Function

Please consult the oven User’s guide.

CLEANING THE OVEN DOOR

For easy cleaning, the door can be
dismantled.

To do this, follow the instructions for
the type of door your oven has.

Dismantling/assembling the
door with hinge on body

1. Open the oven door fully.

2. Block the hinge by turning the
latches. Figure 24.

3. Close the door to the locked posi-
tion. Figure 25.

4. Hold the door with both hands
holding on to both sides, lift up and pull
out the oven door until the hinges are
fully detached Figure 25.

Assembling the door

5. Hold the door with both hands at
the lower part of the sides, insert the
hinge arms into their housings and
let the door fall as far as it will go.
Figure 26.

6. Open the oven door fully. Figure
26.

7. Turn the latches back to their orig-
inal position.

/\ WARNING

Make sure the door is inserted
completely by turning the latches. If not,
it can become blocked when trying to
close it.
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¥ INFORMATION
If the latches are hard to turn, use a
flat tool to turn them.

Dismantling/assembling the
door with hinge on door

1. Open the oven door fully.

2. Block the hinge by turning both
latches. Figure 27.

3. Close the door to the locked
position. Figure 28.

4. Hold the door with both hands
holding on to both sides, lift up and pull
out the oven door until the hinges are
fully detached. Figure 28. To assemble
the door, carry out the steps in the
reverse order.

Dismantling/assembling the
interior glass of the door

/N\ WARNING

If dismantling the glass panes with
the door fitted in the oven, always do
it with the hinge in the locked position.
If not, the door will close and the
unmounted glass panes could break
and cause injury.

¥ INFORMATION

To prevent this, dismantle the glass
panes with the door removed, following
the instructions in the previous section.

Depending on the model, your
oven may have 2, 3 or 4 panes of glass.
Follow the instructions for the type of
door your oven has.
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1. Using vyour fingers, press the
buttons located at the top of both sides
of the oven door. Figure 29.

2. Keep them pressed and pull on the
plastic seal above the door. Figure 30.

3. Remove the glass panes from the
door. Clean them with a glass cleaner or
soap and water and a soft cloth.

/N WARNING

Pay attention to the order and
position of the glass panes when
removing them as they must be
reassembled in the same order and
position when you have finished
cleaning them.

4. Once clean, insert pane no. 3
into the same position so that the
TERMOGLASS indication printed on it is
visible as shown in Figure 31.

5. 1In pyrolytic ovens, the
TERMOGLASS indication on panes
numbers 3 and 4 must be visible as
shown in Figure 32.

6. Insert pane no. 2 with the printed
part facing toward the iner side of the
door.

7. Re-attach the top seal of the door,
making sure that the side tabs fit into
their housings.

/N WARNING
Never switch the oven on if any of
the glass panes on the door are missing.
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CHANGING THE OVEN LIGHT
BULB

/\ WARNING

Make sure the oven has been
disconnected from the mains before
changing the bulb.

The replacement bulb  must
withstand temperatures up to 300 °C.
You can order them from the Technical
Assistance Service Department.

Changing the upper bulb

1. Unscrew the glass cover of the
bulb-holder. Figure 33.

2. Replace the bulb and reassemble
the glass cover.

Changing the side bulb

1. Lift off the bulb-holder glass cover
with a flat-ended tool. Figure 34.

2. Change the bulb and reassemble
the glass cover, ensuring that everything
fits in the correct position.

Changing the LED lamp

Call the Technical Assistance Service
Department.
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/\ TROUBLE SHOOTING

This section describes some of the most frequent problems that can affect your
oven, along with the most common causes and possible solutions.

Check the power 9 Check the power connection.
connection. 9 Check the fuses and the circuit breaker of your
installation.

S Make sure the timer is either in the manual or
programmed setting.

<2 Check the position of the control and temperature

dial.

The inside light does not < Change the bulb.

go on 9 Check it has been properly installed as set out in
the Installation Instructions.

The heating pilot light does S Select a temperature.

not turn on 9 Select a setting.

2 It should only come on while the oven is heating up
to the selected temperature.

Oven smoking during use 2 Normal during first use.

> Clean the oven regularly.

2 Reduce the amount of fat or oil in the tray.

2 Do not cook at temperatures higher than those
indicated in the cooking chart.

The expected cooking 9 Check the cooking charts for guidance on how your
results are not achieved oven operates.

My accessories and shelf 2 You did not removed the accessories and supports
supports are during the pyrolytic cleaning cycle.

damaged 2 You must replace them and remove them during

subsequent cleaning cycles.

The enamel colour has 2 The chemical composition of some foodstuffs may
changed or stains cause changes in the enamel.
have appeared <2 This is normal and does not damage the properties

of the enamel.
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The oven is off, the symbol 9 The door lock is activated.

] lights up < Deactivate the door lock following the instructions

and the door will not open 2 in the User’s guide supplied with this manual.

The oven is on, the symbol S The door lock is activated.

] lights up but the door < Turn the control dial to position o.

will not open o Deactivate the door lock following the instructions
in the User’s guide supplied with this manual.

2 To continue cooking, re-select the desired cooking

function.

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

) Minor technical smells coming from a new product during the
Electricand | jnjtial operation period

gas ovens
Surface darkening of enameled trays
TECHNICAL This information is on the oven
SPECIFICATIONS identification plate which is on one side
of the opened door.
/\ WARNING

If these problems persist despite
these tips, contact the Technical Service
Department.

Inform the Technical Service
Department of the kind of problem you
are experiencing and give the:

1. Serial Number (S-No)

2. Model of Appliance (Mod.)
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PART I11: COOKING GUIDE

Before using your oven for the first time, please carefully read the
installation and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.

Dj CONTENT

DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS ... . . . 68
OTHER OVEN

FUNCTIONS 69
ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY USE OF THE OVEN . . . 69
COOKING GUIDE.. . . . . . . . . . 70
DEFROSTING 70
FIGURES ... 71
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DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS

WARNING

Please remember that the available functions will vary according to each model.
To check which functions are available on your oven, see the User Manual

provided with this Cooking Guide.

@ CONVENTIONAL

This function is for use when baking
cakes where the heat should be even to
give a spongy texture.

@ MAXIGRILL

For toasting larger surfaces than
possible with the Grill setting, with
greater toasting power for faster food
browning.

@ GRILL

Toasting and browning. This setting
allows the surface to be browned
without affecting the inside of the food.
Suitable for flat foods such as steaks,
ribs, fish and toast.

. TURBO + LOWER HEAT
(P1ZZA)

Ideal for cooking pizzas and baking pies,

fruit tarts and sponge cakes.

GRILL/MAXIGRILL WITH
FAN
For even roasting and simultaneous
surface browning. Ideal for mixed grills.
Perfect for bulky pieces such as poultry
and game. The meat should be placed
on the grid shelf with the tray below to
collect meat juices.

Q LOWER HEAT (FLOOR)

Heat only comes from the lower part.
Suitable for warming dishes or letting
dough or similar products rise.
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TURBO

The fan distributes the heat coming
from an element located at the back
of the oven. As a result of the evenly-
distributed temperature, food can be
cooked on two shelves at the same time.

Eco| ECO

For cooking in the oven with the
minimum energy consumption possible.
The oven uses convention heating, and
depending on the model, switches off a
few minutes before the end of cooking,
using the residual heat inside the oven
and completing the dish perfectly.
Recommended for fish and all types of
meat roasts.

DEFROSTING

This function is suitable for slowly
defrosting food, particularly food
consumed unheated, such as soups,
pastries, tarts, cakes, etc.

In some models, the defrost function
can be used to heat food using a hot air
system on two levels. HI is suitable for
meat in general and LO is used for fish,
pastry and bread.

@ FAST PREHEATING

This function allows the oven to
be quickly pre-heated to the selected
temperature.

Use this function when your recipe
requires the oven to be at a specific
temperature before use.
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OTHER OVEN
FUNCTIONS

For more details on how to use
these functions, see the User Guide for
your oven.

STEAM
ASSISTED CLEANING

The STEAM ASSISTED CLEANING
function makes it easy to remove grease
and other food debris that may have
stuck to the sides of the oven. During

the cleaning cycle the light inside the
oven will remain off.

ENVIRONMENTALLY-
FRIENDLY USE OF THE
OVEN

Energy-saving tips:

> Remove any accessories not in
use from the oven.

> Use oven-proof dishes, preferably
dark coloured.

2 Open the oven door as little as
possible during cooking.

2 Avoid preheating the oven while
empty. Whenever the recipe allows,
place the food in the cold oven.

2 If your oven has an ECO function,
use this function whenever the recipe
allows.

9 For recipes with long cooking
times, switch off the oven 5 to 10
minutes before the end of the total
cooking time to make use of the residual
heat.

2 If your oven has fan features,
cook multiple dishes at once.
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COOKING GUIDE

Cooking functions vary between
models. The tables provided show the
key cooking times.

The times and temperatures shown
in the chart are given as a guide. It
is advisable to start with the lowest
figures and increase as necessary.

for 45 cm ovens: Cooking times and
temperatures are normally slightly less
than for 60 cm ovens. Always use the
lower end of the range given in the
tables.

In general, the times shown on the
Tables are calculated for placing food in
a cold oven.

Recipes requiring the oven to be
pre-heated will expressly mention this.

Some models come with a Rapid Pre-
heating function. This function reduces
the cooking time in relation to the
figures given in the Tables. When using
this function, wait until the selected
temperature has been reached before
placing the food in the oven.

The shelf levels for cooking are as
follows (from the bottom):

1: Low.

2: Medium.

3: High.

Levels 4 and 5 are suitable for
grilling and toasting.

for 45 cm ovens: The most suitable
level for cooking is always level 1.
Levels 2 and 3 are suitable for grilling
and toasting.

ENGLISH

Place the food in the centre of the
shelf or rack
for the most even result possible.

DEFROSTING

When defrosting, remember:

< Food should be removed from its
packaging and placed on the oven tray
or on a dish.

> Defrost large cuts of meat or fish
by placing them on the grid shelf with
a tray underneath to collect any liquid.

2 Meat and fish do not need to be
completely thawed before cooking. It
is enough for the surface to be soft to
enable it to be seasoned.

2 Food should always be cooked
after defrosting.

2 D o not re-freeze food once
thawed.

The times shown in the chart* are a
guideline.

The time needed for defrosting will
depend on the ambient temperature,
weight of the food and how deeply
frozen it is.
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230V, 1~ 230V, 1~ 440V, 2N~ 400V, 3N~ 230V, 3N~
3X 1,5 mm? 3 X4 mm? 4X25mm? 5X1,5mm? 4 X 2,5 mm?

fig. 2 fig. 3

fig. 6
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fig.7 fig. 8

min 590

fig. 9 fig. 10

fig. 11

* For pyrolytic ovens, -
DO NOT drill any holes. 22
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fig. 12 fig. 13

KUPPERSBERG



TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

fig. 19 fig. 20 fig. 21
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Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the

Electric and | jnjtjal operation period
gas ovens

Surface darkening of enameled trays
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Oven

SERIAL NUMBER:

0jJoJ1)5]16jo0ojo]l7]0jo} 4 JT] z]1fj9] C |3 ]1]0]J]0jJ2]4]4

PRODUCT CODE VERSION| Factory Year |Month| Day Correlative
COMPLETE PRODUCT CODE TEKA SERIAL NUMBER
Manufacturers:

TEKA INDUSTRIAL,SA
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO N266 50012 ZARAGOZA SPAIN

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

YACTb I: UHCTPYKLIMA NO 3KCNJTYATALUMU

Mepen nepBbIM MCMOMb30BAHWEM [OyXOBOroO LUKada BHUMMATENbHO O3Ha-
KOMBTECh C NPUIAraeMoi K Hel MHCTPYKLMEN MO YCTaHOBKE U TEXHUYECKOMY
0b6cny>K1BaHuIo.

B 3aBMcMMoOCTM OT MoZenu AOMNONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH, BXOASLLME
B KOMMJ/IEKT MNOCTaBKM BALUEro Ayx0BOro LuKada, MOryT OT/IMYaTbCs OT TeX, KO-
TOPble NMOKa3aHbl HA PUCYHKaX.

D‘j COLEPXXAHME

OMMUCAHUE OYXOBOTO WKA®DA.. 80
MAHEJTb YNPABEHWA . . . . . . . . 81
3HAYKM HA MEPEKJ/TIOYATENE

PEXWMOB PABQOTHI....... 81
PEXWMbl PABOTbl AYXOBOTO WWKADA . . . . . 82
OMUCAHWE SNEKTPOHHbIX YACOB/TAUMEPA...... 82
MCMNOJIb3OBAHME AYXOBOTIO WWKADA 85
YKA3AHNA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTH . . . cereeenesraesenane 88
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

PYCCKUN

A ONMUCAHME AYXOBOIO WWKA®A

1. MMawenb ynpaBnenus

2. bnokupoBka [gOBepu (TONbKO — ANS
MoAenemn ¢ MMPONUTUYECKOM OUUCTKOW)

3. HarpeBaTenbHbli 3neMeHT rpuns

4. XpamMupoBaHHble Hanpasnsolwue Ans

nNpoTUBHEN

5. Pewetka
6. [lpotuseHb
7. WapHup

8. BHyTpeHHee cTekno

9. Bbixon oxnaxpatowiero Bosayxa

10. KpenneHune K KYXOHHOMY MOZYNO
11. Nlamna

12. 3apHsasa naHenb

13. BeHtunatop

14. YnnoTHWUTENb ABEPU AYXOBOIO LWKada
15. IBepb
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

/\ NAHENb YNPABNEHUS

Monenb RC6911

1. Pyuyka nepekntoyartens pexmumoB paboTbl
2. DneKTPOHHble Yacbl/TaiMep
3. Pyuka perynsatopa TemnepaTtypbl

A 3HAYKU HA NEPEKJTIOYATENE
PEXXUMOB PABOTbI

WEBOELUEEGE W)
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

[AyxoBon Lwkad

A PEXWUMbI PABOTbI AYXOBOIO WWKA®A
==
|: =| MHOOPMALMS. Onuncanme nopsaka nCnonb30BaHMs KaXA0ro pexmnma

paboTbl NPUBEAEHO B PYKOBOACTBE MO NMPUFOTOBIEHMIO MULLM, KOTOPOE
npunaraeTcs K BalleMy LyXOBOMY WKady.

OTkntoueHme fyxoBoro wkada Typ6o
TpaaMLMOHHbIV (BEPXHUIA 1 HKHMIA) Muuua
Harpes
) o
@ Makcu-rpunb Pa3Mopo3ka
Q HUKHMI Harpes @ E’?&‘KH oumnctkn AQUALITIC
@ MaKcu-rpunb C KOHBEKLIMEWH @EbICT L1 DASOIDER
+ BEHTUNATOP pbiv pasorp

A ONMUCAHUE DNEKTPOHHbIX YACOB/TAUMEPA
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PYCCKUN

EDKHOMKKU

-, OK » +: No3BoNOT NporpamMmu-
poBaTb (QYHKUMM 3MEKTPOHHbIX 4Yacos/
Tanmepa.

ED3HAYKHK

Hacrpolika yacos
2 TAUMEP: 3aropaetcs npu Bbibope
dYyHKLUMM HACTpOKKK Yacos/TariMepa. o
UCTeYEHUW 3aJ,aHHOTO0 BPEMEHM BblAAEeT-
€S 3BYKOBOM curHan. [1o oKoH4YaHuu ne-
pvoaa BpeMEeHU AyXOBOW WKad He Bbl-
KMYaeTcs. 3Ta QYHKLUMS MOXET TakxkKe
MCNOMb30BaTLCS, €CAu AyXOoBOM LWkKad
yXXe HaxoauTcs B pabore.

[-->] n -->] NTPOTPAMMWPOBAHMUE:
Ecnu 3TOT MHAMKATOP ropuT, 3TO YKasbl-
BaeT Ha TO, YTO AyXOBOM WKad 3anpo-
rpaMMMpoOBaH (3alaHO BPEMS MpPUro-
TOBNEHUS, BpEMS OKOHYaHMS unim obluee
BpeMs)

2 |-->| Bpems npurotoBneHus: JTa
dYHKUMS MO3BONSIET 3aMpOrpamMMumpo-
BaTb ANUTENbHOCTb MPUTOTOBAEHUS, MO
MCTeYeHUN KOTOPOM AyXOBOW WKad aB-
TOMATUYECKU BbIK/TIOUNTCS.

Ecnm 3apaHo Bpems MpUroToBAEHMS,
M LyXOBOW LIKa( BbIKNHOYAETCS BPYUHYHO
[0 WUCTeYeHWs 3anporpaMMMpOBAHHOIO
BpEMEHM, TO 4acbl OyayT NpoaomKaTh
MokasblBaTb BpeMs, oOcCTaBleecs [0
OKOHYaHMs npouecca.

o -->| BpemMs OKOHuYaHuS npwuro-
TOB/MIEHUA: DTa HaCTpoMKa no3BonseTr
3anporpaMMMpoBaTb BPEMSI OKOHYAHUS
NPUroTOBNEHUS, MO LOCTUXEHUWU KOTO-
pOro AyxoBoOW LKA aBTOMATUYECKU Bbl-
KOYUTCS.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

2 |-->| u-->| Bpems npurotoBneHus
M BpEMS OKOHYAHWS NPUrOTOBNIEHUNA:
JTa HacTpovika Mo3BONseT 3anporpam-
MWUpPOBaTb BpeMsl NPUTrOTOB/IEHUS U Bpe-
M$l OKOHYaHWs npuroTosieHus. [lyxoBoii
Wwkad aBTOMATMYECKM BKJIOYAETCS B
onpeneneHHoe BpeMs M 3atem pabota-
eT B TeYeHWe 33[4aHHOT0 BPEMEHM NpU-
roToBAEHMS. 3aTeM OyxOBOW wWkKad aB-
TOMaTMYECKM BbIK/TIOUYNUTCS B YKasaHHOe
Bpems (BpeMsi OKOHYaHMS MPUroToBIe-
HUS).

—0 BJIOKUPOBKA YACOB/TAUMEPA:
YKa3bIBaeT Ha TO, YTO CEHCOPHbIe KHOM-
KM 4acoB/TariMepa 3abJ10KMPOBaHBbI, Y4TO
MpeaoTBPaLLAET M3MEHEHWE HACTPOEK
ManeHbKUMU OETbMU.

Opyrue dpyHKUUH
HATIPEB: YkasbiBaeT Ha To, 4YTO Ay-
XOBOW WKad nepenaeT Tenao NpUroTos-

NIEMbIM MPOAYKTAM.
& AQUALITIC CLEAN® T[opuT, noka

BoinonHaeTcs  ¢yHkuma  Kuppersberg
AQUALITIC CLEAN®,
& NPEAYNPEXXOEHUE!

YyBCTBUTENIBHOCTb CEHCOPHbIX KHO-
MoK HenpepbiBHO ajanTupyertca K yc-
NIOBUSIM  OKpyKawwein cpeabl. [Mpu
NOAKNIOYEHUM AYXOBOro WKada K ceTn
aNeKTponuTaHua y6eautecb B TOM, YTO
Yy NaHenu ynpaBneHUs 4Yuctas noBepx-
HOCTb M OHA He 3aKpbiTa KAaKMMU-NTUG0
npeaMeTamm.

Ecnu yacbl HenpaBubHO pearupylot
Ha Ha)kaTe KHOMOK, TO AYXOBOM wWKadg
c/iefyeT OTK/I0YMTb OT CETU 3NEeKTponu-

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

TaHUA U 4Yepe3 HEeCKOJIbKO CeKyHA nopa-
KNH4YnTb ero CHoBa. Bnaro.qap;l 3TOMYy
pa60Ta AaTYNKOB GVAET dBTOMaTU4YeCKu
CKOppEeKTUpoBaHa U OHU CHOBA HAYHYT
pearvpoBatb Ha NMPUKOCHOBEHUA NaJib-
ueMm.

HACTPOMKA YACOB

S [Ing HaCTpOWMKM YacoB AyXOBOrO
wkada pyyku NepekveHus pexxMMoB
paboTbl W peryngaropa TeMmnepaTypbl
[O/MKHbI HAXOAMTLCS B MOMIOXKEHUM O.

O lpy  NOAKMOYEHUM  [YXOBOrO
WwKada K CeTM INEKTPOMNMUTAHMUS Ha Yacax
HauuHatoT Muratb umdpbl 12:00.

2 C noMouwblo KHOMOK + M = Ha-
CTPOMTE CHayana MoKasaHMa 4acos, a
3aTeM MUHYT. B kauecTBe noateepxae-
HMS HACTPOMKKM YacoB OyneT BblAaHO 2
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMIHana.

> ECAu Bbl XOTUTE U3MEHUTbL BpEMS,
HaXKMMaWTe KHOMKY + uau = 00 Tex nop,
MoKa BPeMs Ha Yacax He HAYHET MUraTb.
Haxxmute OK 1 BbINOSHMTE LWArK, ONKU-
CaHHble B NpefbloyLLeM MyHKTe.

=[=]

Yacbl OCHALLEeHbl PEXMMOM HOY-
HOM MOACBETKM, Onarogaps Ko-
TOPOM MHTEHCMBHOCTb CBEYEHMUS
avcnnes 6yneT CHUXKEHA B Nepuog,
mexay 00:00 u 6:00 yacamu.

& NPEOYNPEXXOEHUE!

B cnyuae c609 aneKkTponuTaHusa BCe Ha-
CTPOMKM 3NEKTPOHHbIX 4YacoB/TaMepa
6yayT c6poweHbl. Ecnn 310 Nnpousoiiper,

PYCCKUWN

NoBEpHUTE PyUKU BbIGOpa pexXMMOB pa-
60Tbl M peryngaropa Temnepartypbl B no-
JIoXKeHue o.

Mpu aTom Ha aucnneit 6yaet BbiIBeAEHO
3HaueHue 12:00, nocne yero Bbl MOXeTe
HaCTpOUTb BpeMs B COOTBETCTBUM C Npu-
BeAEHHbIMU Bbille YKa3aHUAMMU.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

/\ NCNONb30BAHME

AYXOBOTO WKA®A

PYYHOE YMNPABJIEHME

2 Tllocne HacTpOMKKM YacoB fyXOBOM
wkad rotToB K MCMoNb30BaHUI0. Bbibepu-
Te pexuMm paboTbl M TeMnepaTypy.

9 Ecnm B npouecce nNpurotoefieHns
Ha Aucnaee MosABASETCS 3HAYOK f 370
yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOU3BOAMTCS Ha-
rpe.. 1py [OCTUXEHUM 3a[AHHOW TEM-
nepaTypbl 3TOT 3HAYOK MCYE3AET.

2 Y106bl  BBIKMKOYUTL  LYXOBOM
Wwkad, nepesegute pPyyKM B MOJSOXKE-
Hue o.

(—|

=l HooPMALIMS

B npouecce npurotoBneHus nuLLA
nyxoBon LWkad oTobpaxaeT Bpems, KO
TOpOe y)e MPOoLIO C MOMEHTa Hayana
[1PUrOTOB/IEHMS.

PABOTA C TAUMEPOM
AYX0BOI0 LWKA®A

MporpammupoBaHm1e 3ByKOBOro
CUrHanusaropa

1. HaxwuMmaiTe KHOMKY + uan - 00
Tex Nop, NoKa Ha AMCNiee He HAaYHeT MU-
raTb 3Hauok L\ , 3aTeM HaxxmuTe OK. Ha
aucnner 6ypet BoisegeHo 00:00.

2. C noMoOLbO KHOMKKX + UK - 3a-
[anTe NPOMEXYTOK BpeMeHM, Mo ucTe-
YEHUM KOTOPOro AO/KEeH ObiTb BblAAH
3BYKOBOW curHan. B kauectse noateepx-
[EeHUS HaACTpPOMKKM ByaeT BblAaHO 2 KO-
POTKMX 3BYKOBbIX CUIHANA U Ha aucniee
HayHeTCs 06paTHbIM OTCYET BPEMEHM.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

Npv 3TOM HaYHET MeAIeHHO MUraTh 3Ha-
yok [

3. llocne Toro Kak oTCYeT BPEMEHMU
3aBepmnTCcs, B TedeHne 90 cekyHa bynet
BbIAaBaTbCS 3BYKOBOM CUIHaN M 3HAYOK
Q 6yneT 6bICTPO MUTraTh.

® NPUMEYAHUE

Ecnn mncnonb3yetca dyHKUMS 3BYKO-
BOrO CMrHanAM3aTopa, TO MO OKOHYaHMM
33,@HHOr0 MPOMEXYTKa BPEMEHMU Bbl-
K/tOUYeHWe AyXOBOro wkada He npous-
BOAMTCS.

4. [Ing OTKNHOYEHMUS BbIAAYU CUTHa-
na cnepyet HaxaTb OOy KHOMKY, Npu
3TOM 3Hauok L ncuesHer ¢ gucnnes.

Ecnu Bbl XOTUTE WM3MEHWTb BpeEMS
cpabaTbiBaHMS 3BYKOBOrO CUIHaNM3aTo-
pa, NOBTOPWUTE YKa3aHHble BbIlIe LIAru.
Mpu pocTyne K HacTpoikaM Tanmmepa Ha
avcnneit OyneT BbIBELEHO OCTaBLUEeCs
BpeMsl, KOTOPOEe Bbl MOXETE CKOPPEKTU-
poBaTb.

® NPUMEYAHUE

Mpu ncnonb3oBaHWM QGYHKUMK 3BY-
KOBOr0 CMrHanu3aTopa Ha Aucnnen no-
CTOSIHHO BbIBOAMTCS OCTaBLUEECs BPeEMS.
Ecnu 31a dyHKUMA 3anporpaMMUpPoOBaHa,
TO 3HaYyeHuWe BpeMeHu U obLuero BpeMe-
HW NPUrOTOBNEHUS Ha Aucnnee otobpa-
XaTbCs He ByayT.

MporpaMMupoBaHue BpeMeHH
NPUroTOBAEHMUSA

1. HaxxnmanTte KHOMKY + unamn = 0o 1ex
nop, MoKa Ha Aucnaee He Ha4YHeT MUraTb
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

3HayoK |-->|, 3aTeM HaxmuTe OK. Ha au-
cnnen 6ypet BoieaeHo 00:00.

2. CnoMoLLblo KHOMKK + Unu - 3aaai-
Te MPOMEXYTOK BPEMEHM, N0 UCTEYEHUU
KOTOPOro LLOJI)XeH ObITb BbIAAH 3BYKOBOM
curHan. B kavectse noaTBepXAEHUS Ha-
CTPOMKM ByaeT BblAaHO 2 KOPOTKMX 3BY-
KOBbIX CUTHaNa M Ha AMCMIee HaYHeTCs
0bpaTHbIM oTCcyeT BpeMeHu. MNpu 3TOoM
HaYHEeT MeaJSIEHHO MUIaTb 3HAYOK |-->|.

3. CnoMoLblo COOTBETCTBYHOLLMX pY-
yek ynpaBieHUs OyXOBbIM LWKAhOM Bbl-
b6epuTe pexum paboTbl M Temnepartypy
MPUroTOBNEHUS.

4. Tlo ucTeyeHMM 3apaHHOrO Bpe-
MEHW NPWUrOTOBNIEHUS [OYXOBOW LKA
BbIK/OYKTCS, OyoeT BbloaH 3BYKOBOM
CUIHaN M HaYHeT BbICTPO MMraTb 3HAYOK
=

5. 1ns OTKNKOYEHUs1 CUrHana oocTa-
TOYHO HAXKaTb JIOOYI0 KHOMKY, NPU 3TOM
3HA4YoK |-->| mcuesHeT. yxoson wkad
BKJILOYMTCS CHOBA.

6. YTO6bI BbIK/THOYMTL AYXOBOM WKAD,
YCTAHOBMUTE PYYKM YMNpaBieHWs B Moo-
KEHWe o.

Bbl MoOXeTe M3MEeHWTb OCTaBlUeecs
BPEMS NPUroTOB/EHUS B N10O0M MOMEHT.
[ns 3TOro Heo6Xo0AMMO HaXKMMaTb KHOM-
Ky + UM =, NOKa 3HAYOK |-->| He Ha4YHeT
6bICTPO MUraTb. 3aTeM, YTOObI M3MEHUTD
BpeMs, HaxmuTe OK.

® NPUMEYAHUE

Ecnn  3anporpamMmupoBaHo BpeMs
NPWroTOBAEHMS, TO HA AUCNAEN NOCTOSH-
HO BbIBOOUTCA OCTaBLUeeCsa BpeMs. Ecnu
ucnonbsyetcs 31a  dyHKUMS, Tekyliee

PYCCKUWN

BpEMA Ha 3KpaHe 0TO6pa)KaTbC'i| He 6y-
noeT.

MporpamMmMupoBaHue BpeMeHH
OKOHYAHMUS NPUrOTOBNEHUS

1. HaxumanTte KHonky + unun — Ao tex
nop, Noka Ha Aucnaee He HaYHeT MUraTb
3Ha4oK -->|, 3atemM Haxmute OK. [pwu
3TOM Ha aucnnen Tanmepa Oynet BbiBe-
[leHO Tekylllee BpeMs.

2. C NOMOLLbK KHOMKK + UAK — 3a-
[aviTe BpeMs, Npu LOCTMXKEHUM KOTOPOro
[LOmKeH ObITb BblAaH 3BYKOBOM CUrHan. B
KayecTBe MNOATBEPXKAEHUS HACTPOMKM
byneT BblAAaHO 2 KOPOTKMX 3BYKOBbIX
CUrHana v Ha gucnnee HayHeTcs obpat-
HblM OTCYeT BpeMeHMu. pn 3TOM HauHeT
Me[JIeHHO MUraTb 3HAYOK -->|.

3. Bbibepute pexum paboTbl U TEM-
neparypy.

4. Tlocne 3aBeplUeHUs UMKNIA LyXO-
BOM WKad BbIKNOUNTCS, OyLeT BbioaH
3BYKOBOM CUTHan M Ha4yHeT ObICTPO MU-
raTb 3HAYOK -->|.

5. [ns OTKAOYEHUs CMrHana gocra-
TOYHO HaXaTb JIDOY CEHCOPHY KHOM-
Ky, NpW 3TOM 3HAYOK -->| ncyesHer. [lyxo-
BOM LKA BKAOYMUTCS CHOBA.

6. YTOBbI BbIKNIOUYUTL OYyXOBOM WKad,
YCTAHOBMUTE PY4YKM YyrpaB/ieHWs B MOJO-
XeHue o.

Bbl MoxeTe W3MeHWTb OCTaBlUeecs
BpPEMSI NMPUTOTOBNEHUSA B /11060 MOMEHT.
[ng 3T0ro HEO6X0AMMO HaXXMMATb KHONM-
Ky + UK —, MOKa 3HAYOK |-->| HEe Ha4YHeT
ObICTPO MUraTb. 3aTeM, YToObl U3MEHUTD
Bpems, Haxxmute OK.
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PYCCKUN

MporpamMmmupoBaHue BpeMeHH
NpUroToB/IEHUA U BPEMEHU
OKOHYaHMUSA NPUrOTOBNEHUSA

1. HaxxunmanTte KHOMKyY + unu — ao Tex
nop, Noka Ha Aucniaee He HAYHeT MUraTb
3Ha4yoK |-->|, 3aTeM HaxmuTe OK. Ha
avcnnen 6ynet BoisegeHo 00:00.

2. C noMoLLbio KHOMOK + 1 — 3apanTe
BpPEMSI NPUIrOTOBNEHUS. 3aTeM OyaeT Bbl-
[laHO [Ba KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMIHanNa,
Ha aucnnein 6yneT BbIBOAUTLCS BpeMS,
OCTaBLUEECS A0 OKOHYAHWUS MpUroToBIe-
HWs, u ByaeT MeASIeHHO MUIaTh 3HAYOK
[-->].

3. HaxxnmanTte KHOMKyY + uam — oo Tex
nop, Noka Ha Aucniaee He HAYHeT MUraTb
3Ha4oK |-->|, 3aTeM HaxmuTe OK. [Mpun
3TOM Ha gucnnew Tanmepa byaer Bbl-
BEAEHO OXMAAEMOE BPEMS 3aBepLUeHUS
npouecca NpuroToBieHus.

4. C nomMoLbl0 KHOMOK + 1 — 3aaalTe
BPEMSI OKOHYAHMS NPUrOTOBNIEHMS.
3atem OyneT BblAAHO ABAa KOPOTKMX
3BYKOBbIX CMIHanNa, u Ha gucnnen byaet
BbIBEAEHO TeKyLlee Bpems.

5. Bbibepute pexxum pabotbl U Temne-
paTypy. [lyxoBo#n LwKad ocTaHeTCa B Bbl-
K/ItOYEHHOM COCTOSIHMM, @ HA Aucnee
6yayT ropeTb 3Ha4KM |-->| n -->|. Tenepb
[yX0BON WKa@d 3anporpaMMmUpPOBaH.

6. Korpa HacTaHeT BpeMs Npurotosie-
HM4, AYXOBOW WKad BKAUUTCS M ByaeT
paboTaTtb B Te4EHUE 3anporpaMmmMmnpo-
BAHHOrO BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS.

7. Bo BpeM$s NpMrotoBneHUs NULLM Ha
aucnnee bynet oTobpaxkaTbCs BpeMs,
OCTaBLLUEECS A0 OKOHYAHWUS MPUrOTOB-
NeHus, a Ha aucnnee 6ynet MeaNeHHO
MUraTb 3HAYOK [-->].

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

8. lMo ucTeyeHMn 3agaHHOIO BPEMEHM
NPUrOTOBNEHUS lyXOBOM KA BbIK/HO-
uuTCs, 6yneT BblAaH 3BYKOBOM CUrHAN U
HayHeT BbICTPO MMraTb 3HAYOK |-->|.

9. [ina oTKNOUYEHUS 3BYKOBOrO CUrHana
[LOCTAaTOYHO HaXaTb NI0OYI0 CEHCOPHYHO
KHOMKY, MPY 3TOM 3HAYOK |-->| ncyesHeT.
[yxoBon wKad BKAYMUTCSA CHOBA.

10. YT0Obl BbIK/IOUMTL lyXOBOM LKA,
YCTQHOBUTE PYYKM YNpaBieHus B Mo-
JIOXeHue 0.

Bbl MOXeTe M3MEHMTb OCTaBLUEECs Bpe-
M$ MPUrOTOBNEHMS B NH0OOM MOMEHT.
[ns 3T0ro HE0H6X0AMMO HaXMMaATb
KHOMKY + MW —, NOKA 3HAYOK |-->| He
HayHeT BbICTPO MMraTb. 3aTEM, Y4TOObI
M3MEHUTb BpeMs, HaxkmnTe OK.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

O\ yKA3AHUS
MO TEXHUKE
BE30MNACHOCTM

®yHkuns AQUALITIC CLEAN®

JTa dyHKuMs obneryaet ypaneHue
KMpa 1 ApYrMx oCTaTKOB MULLIM, KOTOPbIe
MOryT HaAUMHYTb Ha OOKOBblE CTEHKM
[yxoBoro wkada.

YTo6bl YyNPOCTUTL YXOL 33 AYXOBbIM
wkacbom, He JONyCKaNTe HAaKOMIEHUS Ha
ero MOBEepXHOCTAX 3arps3sHeHun. Pery-
NAPHO OYMLLANTE AYXOBOM LWKAQ.

MporpammupoBaHue PyHKLUK
AQUALITIC CLEAN®

& NPEAYNPEXOEHUE!

He HanuBaiite BoAay B ropsuyio ay-
XOBKY, TaK KaK 3TO MOXeT NnoBpeAuTb
3ManeBoe MOKpbITHE.

Lukn ouncTkm cnepmyeTt 3anyckaTb
TONbKO MOC/e OXNAKAEHUS [LyXOBO-
ro wkada. Ecnm pgyxoson wkad nmeet
OYEeHb BbICOKYID TemrmepaTypy, TO 3TO
MOXeT yXYALWWTb pe3ynbtaT OYMCTKM, a
TaKXe NPMBECTU K MOBPEXAEHUIO IMa-
NEeBOro NoKpbITHS.

MNpenBapuTeNbHO U3BNEKWUTE U3 Ly-
XOBOro wkada NpoTUBHKU M BCE AOMNON-
HWUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH, B TOM YUC-
ne pelleTKu-aepxatenu Ans npoTUBHEN
M Teneckonuyeckme HanpasasioLwme.

CnenyiiTte yKasaHUaM MHCTPYKLUMM MO
YCTaHOBKE U TEXHUYECKOMY 06C/yXMBa-
HUIO0, KOTOpasi MOCTABASETCA B KOMMNEK-
Te C yX0BbIM LUKadOM.

88

PYCCKUN

1. Tocne nonHoro oxnaxaeHus oy-
XOBOroO WKada pasnoxuTe Ha ee JHe Ky-
COK MSATKOM TKaHMU.

2. AkkypaTtHo HaneiTe 200 Mn BoApb!
Ha [HO BHYTPEHHeN KaMepbl AyXOBOr0
wkada.

MHOOPMALMA

Ona nydwero pesynbrata CHavana
[06aBbTe YaMHYHO JIOXKY MATKOro Cpea-
CTBa 419 MbITbsl NOCYAbl B CTaKaH C BO-
[0, @ 3aTEM BbIJIEMTE €€ Ha TKaHb.

3. NoBepHuTe nepekntoyaTenb QyHK-
LMiA B NONOXeEHNE .

4. YcTaHOBUTE CeNnekTop Temnepary-
pbl Ha 90° C.

5. 3anporpammupyite TanMmep Ha 4
MWH.

6. Yepe3s 4 MUHyYTbl MPO3BYYUT CHUI-
Han 1 Lyx0BOM LKA NpekpaTuT Harpe-
BaHMe.

7. YcTaHoBMTe nepekntodatens hyHK-
LM B NMONOXEHME .

8. Mopoxante okono 20 MUHYT, Moka
[LyXOBKa OCTbIHET.
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AyxoBon wkadg
=

"9 BHYUMAHME
He otkpbiBaitiTe pBepuy AyxoBoro
wkada no 3aBepieHus ¢asbl OXNaK-
AeHuUs.

OHa Heo6xoauMa Anis NPaBUIbHOM
pa6oTbl pyHKumMn AQUALITIC CLEAN®.

8. [lyxoBka rotoBa K YyAaneHuto
OCTATKOB rpsi3M 1 M36bITKA BOAbI NPM MNo-
MOLLM TPAMKM.

®yHkums AQUALITIC CLEAN® BbI-
MOMHSETCS NpWM HWM3KOM TemnepaType.
OpHako BpeMs OXNaXAeHWS MOXET Ba-
pbUMPOBaTbLCA B 3aBUCMMOCTM OT Temre-
paTypbl OKpYyXXatoLel cpebl.

& NPEOYNPEXXOEHUE!

Mpexpe yeM JOTPOHYTLCA A0 BHY-
TpeHHeli MOBEpPXHOCTU AYXOBKU Yy6e-
AUTECb B TOM, YTO TeMnepaTtypa B HeW
ajeKBaTHa.

Ecnn nocne BbINOAHEHUS QYHKUUK
AQUALITIC CLEAN® TpebyeTcs 6onee
rnybokas O04YMCTKa, WCNONb3yhTe Hew-
TpasibHble MOPOLLKU U MSITKYHO TyOKy.
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[AyxoBon Lwkad
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AyxoBon wkadg

I'Iepe,u, nepBbIM UCMOJIb30BAHUEM OYXOBOro LLIKaCIJa BHMMATENIbHO O3HAKOMb-
T€Cb C npmnaraeMoﬁ K Hen MHCprKLLMEVI Mo YCTaHOBKE N TEXHUYECKOMY 06C)'Iy-
XMUBAHUIO.

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENN LONOSIHUTENbHbIE NPpUHaONEXHOCTHU, BXOOALLNE B

KOMMNEKT MNOCTaBKKN BalUEro AyxoBoro LIJKad)a, MOTyT OT/IMYaTbCA OT TE€X, KOTOPbIE
MOKa3aHbl HA PUCYHKaX.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

A YKA3AHNA NO TEXHUKE BE3ONMACHOCTHU

BHMMaTeNnbHO NpoYTUTE AAHHYID MHCTPYKLMIO, 3TO NO3BOAMT BaM 06ecneuntb
Haubonee 3¢pdekTMBHOE U Be30NacHOe UCNONb30BaHUE AYXOBOro WKada B TOUHOM
COOTBETCTBUU C pEKOMEeHAaUUAMU KOMNAHUU-U3TFOTOBUTENA. Coxpanre AaHHOEe py-
KOBOJCTBO, a B C/ly4ae NpojaXku nepepaiiTe ero HOBOMy BnaaenbLy BMecTe C Npu-

6opomM.

dnekTpo6e3onacHOCTb

< Ecnm kabenb NUTaHUA HE BXOAUT
B KOMIM/IEKT MOCTaBKM AyXOBOro LWkKada,
TO ANS1 AYXOBbIX WKAPOB 6€3 NMponunTu-
YeCKOM OYMCTKM MOTYT MCMOb30BaATHCS
cnepytowme kabenm: HOSRR-F /HO5VV-F
/ HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. B
LyX0BbIX wWkKadax C NUPONUTUYECKOMN
OYMCTKOM pa3pellaeTcss MCNonab30BaTh
Tonbko kKabenb Tuna HOS5SS-F. Cxema co-
eAMHeHWI NpeacTaBieHa Ha pucyHke 1.

2 [yxoBoi wkad p[onkeH ObiTb
NOACOEAMHEH K HAAEXHOW cucTeMe 3a-
3eM/IeHMS, @ ero YCTaHOBKa [OO/MKHA
HbITb BbINOJHEHA B COOTBETCTBUM C Lei-
CTBYHOLIMMU HOPMaM.

O [aHHbli npubop npenHasHayeH
[LNS UCMONb30BaHMS HAa BbICOTe He bonee
2 000 M oT ypoBH$l MOpS.

o (CrauMoHapHas 31eKTpoyCTaHOB-
Ka, K KOTOpOM MOAKNHOYAETCs [YyXOBOM
wkad, LomKHa ObITb OCHALEHa BCTPO-
€HHbIM KOMMYTALMOHHBIM annapaToMm,
obecrneunBalOWMM MONHOE OTCOoeAMHe-
HMe BCeX MOJOCOB M COOTBETCTBYHOLLMM
TpeboBaHWIM NPUMEHWMbIX HOPM B OT-
HOLIEHUM YCTAHOBKM (annapaT AO0J/KEH
6bITb pacCyMTaH Ha NoTpebnsemblit Npm-
H6OpOM TOK, @ PaCCTOSHUE MEXAY KOH-
TakTaMu OO/MKHO COCTaBASATb HE MeHee
3 MM). Annapat gomkeH obecrneunsaTb
33LUMTY OT NepeHanpsXKeHu KaTteropuu

[l 1 ncnonb3oBaTbCs AN OTKIKOYEHMS
B C/ly4yae BO3HUKHOBEHWS aBapUIMHOM
CUTyaumu, a TaKxe nepen nNpoBefeHUEM
YUCTKM MK 3aMeHbl namnbl. Yepes 3ToT
BbIKNOYATENlb HE [O/KEH MNPOXOAUTb
NPOBOAHMK 3a3EMIEHMS.

> BMecTo 3TOro BbIKAOYATENS TaK-
e MOXeT MCMoNb30BaTbCs BWKa, MpU
YCNOBWM, 4TO OHa OyaeT pacnonaraTbCs
B XOPOLLO JOCTYNHOM MecTe.

> TexHuuyeckoe obcnyxmBaHue
npubopa, a TakkKe ero pPeMOHT, BKJIO-
yas 3aMeHy Kabens nuTaHus, LOMKHbI
BbIMO/HATb TEXHUYECKME CNeLUanmCTbl
0bULMANLHOrO CEPBMCHOTO LEHTpa C
MCNONb30BaHNEM OPUIMHAMbHBIX 3anac-
HbIX YacTew. [poBeneHne peMoHTa UK
TeXHMYECKoro obcnyxmnBaHmsa npubopa
APYTMMU TULAMU MOXET MPUBECTU K ero
NOBPEXAEHUIO MU HEMCNPABHOCTHU, KO-
TOpas MOXeT NpeaCTaBNsTb Yrpo3y ANs
BaLen 6e3onacHoOCTH.

2 B cnyyae obHapyxeHus Hapyule-
HWM HOpManbHOM paboTbl He3ameau-
TENbHO OTCOEAMHUTE OYXOBOM WKad oT
CeTU 3NEeKTPOMUTAHUS.

2 Bo u3bexaHWe BO3HUKHOBEHUS
OMacHbIX CUTyauMid BCTpauMBaHUE KOM-
OUHMPOBAHHBIX AYXOBbIX LIKA(OB MOfA
CTONELIHULY [ONYCKaeTCs TOMbKO B CO-
OTBETCTBUU C PEKOMEHAALMAMMU KOMMa-
HUU-U3rOTOBUTENS.

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

O6ecneyeHue 6e€30MacHOCTU B
OTHOLLUEHUU peTen

< He no3songiite getaM noaxoamTb
K AyXOBOMY WKady BO BpeMs ero pabo-
Thbl, @ TAaKXKe €CNK BbIMOHAETCS NpoLecc
MUPOIUTUYECKON YMCTKU, TaK KaK BHELU-
HMe MOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs A0
O4YeHb BbICOKOW TeMMepaTypbl.

2 HeobxoanMo NOCTOSIHHO KOHTpPO-
NMPOBATL AeTelr B BO3pacTe A0 8 neT U
CnepuTb 3a TeM, YToObl OHM HAXOAMIUCH
Ha [LOCTaTOYHOM PACCTOSHUM OT Npubo-
pa. He pa3spewanTte aetam urpaTb € Npu-
H6opom.

> [aHHbIVi npubop MOryT UCNOMb30-
BaTb leTW B BO3pacTe 8 nieT u cTaplue, a
TaKXe IMLa C OrpaHUYeHHbIMU huUsnye-
CKMMW, CEHCOPHBIMWU MU YMCTBEHHbBIMM
CNOCOBHOCTAMM, @ TaKKe He mMeloLime
[LOCTaTOYHOr0 OMbITa WAW 3HAHWIK Ang
paboTbl C HUM, HO TOMbKO B TOM Cllyyae
€CI OHW HaXoAsaTCs Nof MpUCMOTPOM
unn Gbinn obyyeHbl nopsaky 6esonac-
HOM 3KCnayaTaumMm npubopa M 3HaKT O
BO3MOXHbIX OMACHOCTSX, CBA3AHHbIX C
€ro HempaBW/IbHbIM UCMONb30BAHMEM.

besonacHoe ucnoab3oBaHue
Ayxosoro wkada

< [pwu pabote gyxoBoro wkada ero
[BEepb JO/MKHA GbITb BCEraa 3akpbiTa.

2 Wcnonb3oBaTb [AyxoBoW  WwKad
pa3pellaeTcs TONMbKO MOCAe TOoro, Kak
OH By[eT yCTaHOB/IEH BHYTPb KYXOHHOTO
Moayns (M. pasaen «YCTaHOBKa [yX0BO-
ro wkada).

PYCCKUWN

2 He ponyckaetcs ycTaHaBnvBaTb
[YyX0BOW WKa@d 3a AeKOpaTUBHOM naHe-
Nbl0. OTO MOXET NPMBECTU K ero nepe-
rpesy.

> KoMnaHus-u3rotoBuTeNb rapat-
TUpPYeT HOPManbHyl0 paboTy AyXOBOro
wkada TONbKO B TOM C/lyyae, eciv OH
MCNONb3yeTca A9 NPUTOTOBEHUS MULLM
B LOMALUHUX YCNOBUSX.

2 He 3akpbiBaiiTe [OHO [OyXOBOro
wkada antomMmuHMeBor GONbrow Uu nio-
ObIMM ApYrMMUM MaTepuanamu, Tak Kak
3TO MOXET NOBAMSTL HA KA4eCTBO NPUro-
TOBNEHUA MUK U MPUBECTU K NMOBPEXK-
[LEHUI0O 3ManeBoro MOKPbITUS BHYTPU
LyX0BOro wkada, a TakKe BHYTPEHHUX
Yyacten KyXOHHOro Moayns.

2 BHyTpu oyxosoro wkada He cie-
LyeT XpaHWUTb Macso, XMpbl UK Nerko-
BOCM/JIaMeHsAoWmMecs MaTtepuanbl. ITO
MOXET NPMBECTM K BO3HUKHOBEHMIO
OMacHOM CUTyauMu NpU BKIKOYEHUN Ay-
X0BOro wkada.

2 He onupainTtecb M He caguTechb Ha
OTKPbITYH0 ABepb LyX0BOro wkada. 310
MOXET MPUBECTU K €e MOBPEeXAEHMIO, a
Bbl MOXETE MOY4YUTb TPABMY.

< TllpoTuBeHb M pelleTka OCHalle-
Hbl CMCTEMOM, obecneumBatowert npo-
CTOe U3BNEYEHUE YaCTU NPOAYKTOB UK
BbINO/IHEHUE C HUMK KaKuX-nMbo orne-
paumii, Hanpumep, MepeMeLLnBaHKS.
Bcerga pasmewarite 3TM OONOAHUTENb-
Hble NPUHALNEXHOCTU BHYTPU SYXOBOIO
wKada, Kak ykasaHo B pasaene «[onon-
HWUTENbHbIE NMPUHALNEXHOCTUY,

> Bo Bpems paboTbl AyXoBoW WKad
HarpeBaeTcs, N0O3TOMY BCeraa, Koraa Bam
HeobxoanMo npoBepuTb 611040 UK BbI-
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MONTHWUTb KaKy-1Mb0 ApYyryto onepauumio,
0693aTenbHO  MCNONb3yMTe  nepyaTku
(NpuxBaTKM) M He MnpuKacanTecb K Ha-
rpeBaTeNbHbIM 3/IEMEHTAM.

S BHytpu pyxoBoro wkada [fo-
MycKaeTcs WCNOnb30BaTb TONbKO Tep-
MOMETp, KOTOpbIA BXOAMT B KOMMNEKT
nocTaBku (B MoLensx, KOTOpble OCHaLa-
OTCS faHHOM QYHKLUMER).

I1pa3m1a TEXHUKK 6€30MacHOCTH
npu YUCTKE U OﬁC.ﬂy)KMBaHMM

2 [llepepn BbiNoONHEHMEM NHOOBIX pa-
60T MO UMCTKE MU TeXHUYECKoMy 06-
CNYyXMBaHMIO HeobxoamMMo obs3aTenbHO
OTK/I0YUTb NPUOOP OT CETU INEKTPONMU-
TaHus.

2 [Ing 4ncTkM oyxoBoro wkada He
LOMYCKAeTC  MCMonb30BaTb MapoBble
MOEYHble YCTAaHOBKM, a Takxke CTpyu
BObl NOJ AABNEHUEM.

S [ns u4ncTkKM  OBepu  LyXOBOrO
Wwkada He [OMyCcKaeTcs WMCNONb30BaTbh
MeTanuyeckme rybku, NPOBOSOYHbIE
LLeTKM, @ TaKxKe LOCTyMHble B Npojaxe
abpa3uBHble MOPOLUKOBbIE UYMCTALLME
CpencTBa, MOCKOMbKY OHM MOFyT mnoua-
panaTb NMOBEPXHOCTU U MPUBECTU K MO-
BPEXAEHUIO CTEKNA.

O Bce paboTbl no unctke u obcny-
KMBaHMIO Npubopa, npefHasHaYeHHble
NS BbINOMHEHWUS MONb30BATENEM, MO-
ryT OCYLLECTBNATLCS LETbMU TONbKO NOJ
NMPpUCMOTPOM B3POC/IOFO.

< lepen npoBeneHVEM  3aMeHb!
NaMmrbl CHavana cnenyet npoBePUTb, UTO
LyX0BOM LWKad OTK/AOYEH OT CeTU nuTa-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

HUS — 3TO MO3BOJIUT NPEeAOTBPaATUTL MO-
paXKeHWe 31eKTPUYECKMM TOKOM.

2 M3Bnekute M3 AyxO0BOro Likada
BCIO NOCYAY ¥ AONONHUTENbHbIE MPUHAA-
NEXHOCTH, B TOM YMCIe peLleTKU-Aepxa-
Tenn ANg NpoTUBHEN U/MNW TenecKomnum-
yeckue HanpasnsoLme.

2 OuMmwante  noeepxHocTu  OT
OCTaTKOB MPOMBLUMXCA MNPOAYKTOB MU
Lpyrux 3arpsisHeHui, Tak Kak B npouec-
Ce MUPOSIUTUYECKOM OUMUCTKM OHU MOTYT
BOCMIAaMEHUTLCS M MPUBECTU K MOXAPY.

2 C uenbio obecneyeHus Ballei
6€30nNacHOCTM He 3KCNAyaTupynTe ay-
XOBOM WKad CO CHATOM 3aHeW NaHenblo
(koTOopas 3akpbIBaeT BEHTUAATOP).

MpaBuna TexHMKM 6€30MACHOCTH
NpU UCNONb30BaHMM LUKNA
NUPONUTUYECKON OUUCTKU

Mepep 3anycKoM LMK OUUCTKMU:

"®BHUMAHME! M3enekute u3 ay-
X0BOrO WKada BCKO NOCYay U AOMONHHU-
TeNbHble NMPUHAANEXHOCTH, B TOM YMCne
pelleTKu-fepxaTten ans npotTueHei u/
WNM TeNeckonuyeck1e HanpasnswLme.

9 OuMmwante  noBepxHoOCTM  OT
OCTATKOB MPOJMBLUMXCS MPOAYKTOB U
LpYruX 3arpsisHeHUi, Tak Kak B npouec-
Ce NUPONUTUYECKON OYMCTKU OHWU MOTYT
BOCMIAMEHUTLCS U NPUBECTM K MOXKapy.

> PeryngapHo ouuaiTte OT 3arpss-
HEeHWI YNNOTHWUTENW [BEPU AYXOBOrO
wkada.
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[AyxoBon Lwkad

2 [lpu nporpaMMMpoBaHMKM LMKAA
MUPOSIUTUYECKOM OUYUCTKM B TOYHOCTM
cnepyvTe TpEOOBAHUAM UHCTPYKLMM.

Bo BpeMsa BbiNoAHeHMs npouecca
NUPONUTUHECKON OUUCTKU:

> He BbiBelMBanTe Ha pyyKy Ayxo-
BOro wkada n He oCTaBnanTe psaoMm C
Helr nonoteHUa M Apyrue TeKCTU/bHble
usgenms.

2 Ecam pyxoBoi wkad ycrtaHoBeH
HWXEe CTOMeLWHMLbl, TO BCe BpPeMsa MoKa
[yXOBOM LWKad HaAXoOAMUTCA B pexuMme
NMUPONUTUYECKOM OYMCTKM, NO Coobpa-
KEHMsIM 6€30MacHOCTM MCMONb30BaHME
BApOYHOM NaHeNu He AoMnycKaeTcs.

O llpu 3TOM BHYTPEHHSS MOACBET-
Ka LyxoBoro wkada byner octaBaTbCs
B BbIK/IKOYEHHOM COCTOSIHUM U HE MOXET
ObITb BK/IOYEHA.

O [yxoBoi wkad OCHaLleH npe-
LOXPAHUTENbHBIM 6/10KMPOBOYHBIM
YCTPOMCTBOM, KOTOPOe npeaoTBpaliaeTt
OTKpbITME ABEPU BO BPEMS BbINOMHEHMS
LMKNa 04YUCTKU. He gonyckaeTcs oTKpbl-
BaTb ABEPb nocne cpabaTbiBaHUSI 3TOrO
610KMPOBOYHOrO YCTPOMCTRBA.

=]

PYCCKUWN

|—I
MHDOPMALIUA

B LaHHOM pyKOBOZCTBE OMMCHIBAKOTCS TOMbKO OOLLME XAPAKTEPUCTUKM Ly-
XOBOrO LWKata, N03TOMY OHM MOTYT HE MOJIHOCTbIO COOTBETCTBOBATH XapaKTe-
PUCTUKAM KOHKPETHOro npuobpeTeHHoro Bamu npubopa. C 0co6eHHOCTAMM
NpYOGPETEHHOIO BaMM lyX0OBOrO LUKada Bbl MOXETE 03HAKOMUTbLCS!, 06paTuB-
WKUCb K MHCTPYKLMM MO 3KCMTyaTaLuum, NpUnaraemMoit K JaHHOMY pyKOBOZACTBY.

KoMnaHus-13roToBUTENb OCTABASET 3@ COO0M NPaBO U3MEHATb XapaKTepu-
CTUKM U3LENUS C LIENbIO YTYULIEHNS ero paboymnx nokasarteneit.
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A YCTAHOBKA

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

MNpuBeneHHas B 3TOM pasaene HdopMaLma NnpeaHazHavyeHa UCKITYUTENbHO AN
CnewumManncTa No yCTaHoBKe, KOTOPbIM OyaeT oCyLLecTBNaTb COOPKY U I1eKTpUYeckoe
noakntoyeHue npubopa. KoMnNaHMsa-13roToBuTeNb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3-
MO>XHble NMOBPEXAEHUS, KOTOPble MOTYT BO3HUKHYTb B pe3y/bTaTe CaMOCTOATEIbHOM
YCTaHOBKM [lyX0BOroO WKada nonb3oBaTenem.

NMEPEQ YCTAHOBKOM

S [ns  nepeMelleHns  OyXOBOro
Wwkada WCnonb3ynTe PpacrnonoXeHHble
no 6okam 3axBaTbl. lpn noobveme ay-
X0BOro wkada He ponyckaetcs yaep-
XXMBATb €ro 3a YCTaHOBJ/IEHHYIO Ha ero
LBEPU PYYKY.

< Tpwu ycTaHoBKe AyX0BOro wWwkada
noA CTonewHuuy cnenymte Tpe6osaHm-
SIM MHCTPYKLMM MO YCTaHOBKE.

o C(rapavitecb pasmelwatb npubop
TaknuM ob6pasom, 4Tobbl C 3apHei cTo-
POHbI KYXOHHOTO MOAY/S OTCYTCTBOBA/N
Kakne-nMbo BbICTYNAKOWME SNEMEHTHI
(MebenbHasg dypHUTYpa, TpybbI, KOpnyca
PO3EeTOK U T.4.).

9 Ecam  kopnyc  rnaBHOM  po-
3€TKM  MNWUTaHUS  YCTAHOB/EH  BHYy-
TPM KYXOHHOrO MOAYNs, B KOTOPbIiA
BCTaB/ISIETCS AyXOBOM Wwkad, To 3Ta po-
3eTKa [O/MKHA pacnonaratbCi B 30He,
MOKa3aHHOW Ha  PUCYHKE 2 TEMHbIM
LIBETOM.

O KyXOHHbIA MOAyNnb, B KOTOpbIA
yCTaHaBIMBAETCS AyXOBOW LKad, u co-
cefHMe MOAYNM OOMKHbI BbIAEPXMBATDH
TemnepaTypy He Hmxke 85°C.

S Tpu ycTtaHoBKe cnegyet B TOu-
HOCTM cobntopnaTe TpeboBaHUS COOTBET-
CTBYIOLLEN MHCTPYKUMKU. B npoTMBHOM
cnyyae BO3MOXHa 6NOKMpOBKAa BEHTM-

NILMOHHOTO KOHTYpa AyXOBOro wWwkada,
4TO MOXeT MPWMBECTU K MOBbILUEHWIO
TemMnepaTypsbl, U BCIEACTBME 3TOMO — K
NOBPEXAEHUI KYXOHHOTO MOAYNA U Ca-
Moro npubopa.

2 C aoT0M uenblo chenyeT  KOH-
TPONMpOBaTb pa3Mepbl U B TOYHO-
CcTM cobnopate TpeboBaHus K pac-
MONIOXKEHMIO OTBEPCTUI,  KOTOpbIE
LLOJIXHbI ObITb BbICBEP/EHbI B KYXOHHbIX
MOZYNSX, KaK MOKAa3aHO Ha ClemfyrLmx
PUCYHKaX:

YcTaHOBKa B KONOHHY

= [lyxoBo# wKad
wupwmHon 60 cm: PucyHok 7%
= [yxoson wkad
LWMpKHOK 45 cM: PucyHok 8"
“# BHUMAHME!
* MNpu ycTaHOBKe [OyXOBbIX LKAPOB
C MWUPONWUTUYECKOW OYUCTKOM BbICBEP-
NIMBAHME KaKWUX-TMBO OTBEpPCTUM B Ky-
XOHHOM MOAyne BHYTPU Y4acTKOB, Mo-
Ka3aHHbIX Ha PUCYHKE TEMHbIM LLBETOM,
He TpebyeTca.

YcraHoBKa noga CTONIeWHNLY

= [lyxoBor wkad
wupwmHon 60 cm: PucyHok 9%

= [JlyxoBo# wkad
wupuHom 45 cm: PucyHok 10
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[AyxoBon Lwkad

/\ NPEOYNPEXAEHUE

* Mpu yCcTaHOBKe OYXOBbIX LWKADOB
C NUPONUTUYECKOM OYUCTKOM BbICBEP-
NIMBaHWE KaKMX-TMBO OTBEPCTUM B Ky-
XOHHOM MOAyNe BHYTPU Y4acTKOB, MO-
Ka3aHHbIX Ha PUCYHKE TEMHbIM LLBETOM,
He TpebyeTcs.

NOAKJTIOYEHUE K CETHU
SNEKTPONMUTAHUA

Mpu ycTaHOBKe [0MKHbI OblTb Bbl-
NONHEHbI Cieaytolme TpeboBaHus:

2 HanpsikeHue M yactoTa Ceti nu-
TaHWUS COOTBETCTBYIOT AAHHbIM, yKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOW TabAMUKe.

<> BHyTtpupomoBas 3/1eKTponpo-
BOLKA BbIAEPXKMBAET MAKCUMANbHYH
MOLLHOCTb, YKa3aHHYI0 Ha 33aBOACKOW
Tabnuuke.

2 locne noakoyeHUs K Cetu
3N1EeKTPONUTAHUS  CliefyeT MpOBEPUTH
KOPPEKTHOCTb paboTbl BCEX 3neKTpuye-
CKMX YacTen AyX0BOro wkada.

YCTAHOBKA
AYXOBOro LWKA®A

[na Bcex pyxoBbiX WKagoB:
Mocne 3aBepleHns pabot no noa-
K/TIOYEHMIO K CETU 3NEKTPOMUTAHUS:

1. TMomecTnTe oyxoBOM WKad BHYTPU
KyXOHHOro mMopyns u ybeautecb B TOM,
yTo Kabenb NUTaHMA He nepexart n He
COMpMKaACaeTCs C HAarpeBakLMMUCA Ya-
cTamu npubopa.

2. YbenuTecb B TOM, YTO KOpmycC Ay-
XOBOro lKada He CcomnpuKacaeTcs co

PYCCKUWN

CTEHKaMM KYXOHHOro MOAYNS M YTO pac-
CTOSIHWE MEX[Y COCeLHUMU KYXOHHbIMM
MOAYNSIMU COCTaBNSIET HE MEHee 2 MM.

3. Pasmectute pyxoBoi wkad no
LLeHTPY KYXOHHOro Monyns Takum 06-
pa3oM, 4ToObl MPOMEXYTOK Mexay Ay-
XOBbIM LIKAa(OM U PaCMONOXEHHbIMU
pSLOM ABEPbMU KYXOHHOrO FapHUTYypa
cocTaBnsn He MeHee 5 MM. CM. pUCyHOK
3.

4. OTKpoKTe [OBepb M BCTaBbTE MO-
CTaBnsieMble BMeCTe C lyX0BbIM WKahoM
MNacTUKOBbIE 3arNylWKU B COOTBETCTBY-
towme otBepctus. CM. pucyHok 11.

5. 3adukcupyiite oyxoBon wkad Ha
KYXOHHOM MOAyNie C MOMOLLb BXOAS-
LMX B KOMMIEKT NOCTaBKU BUHTOB, BKPY-
TUB UX B MOZY/Ib YEpPE3 OrPaHUUNUTENMN.

/N NPEAYNPEXAEHVE

Mpu BbiNONHEHWM wWwaroB 4 u 5 He
ONMpamnTecb Ha OTKPbLITY0 ABeEpb AyXO-
BOro wkada, Tak Kak Ha 3TOM 3Tane fy-
X0BOW Wwkad ewe He 3abMKCMPOBAH Ha
KYXOHHOM MoJy/ne U MOXEeT CMeCTUTbCS
Bnepes v ynacTb Ha Non
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/\ MIHOOPMALUSA
N0 OXPAHE _
OKPYXXAIOLLEW CPEAbI

YTunusaumsa ynakoBku us
3KonorMyecku 6e3onacHbIX
MaTepuanos

YnakoBka W3roToBneHa M3 MOJIHO-
CTbto NepepabaTbiBaeMbIX MaTepuasnos,
KOTOpble MOTYT MCMO/b30BaTHCS NOBTOP-
HO B KaKMX-TMBO MHbIX uensax. NpokoH-
CYNbTUPYMTECH C NPeLCTaBUTENEM MECT-
HbIX OpPraHOB TFOPOACKOro YnpaBfieHus
OTHOCWTENbHO NpoLuenyp, KOTOPbIX He-
006X04MMO NpUAEPKMBATLCS NPU YTUAN-
3aLMKU 3TUX MATEPUANOB.

YTUIN3ALUA NPUBOPA

/\ NPEAYNPEXAEHUE
Hanuune cumBona Ha wu3penuu wnu yna-
KOBKe yKa3blBaeT Ha To, YTO 3TOT
E npubop He MOXeT BbITb YTUAN-
W= 3MpoBaH BMECTE C OObIYHbIMM
6bITOBbIMM OTXOAAMM. [Mpubop
cnenyet AOCTaBUTb B CMELMANbHbINA MYHKT
cbopa n nepepaboTKM INEKTPUYECKOTO U
3NeKTpoHHOro o0bopyaoBaHus. [lomoras
YyTUAU3MPOBaTb NpubOp B COOTBETCTBUM
C LEeNCTBYIWMMU HOPMaMK U npasuna-
MU, Bbl CMNOCOBCTBYETE NPefOTBPaLLEHUIO
OTpULATENBHOIO BO34EWCTBUS HA OKpY-
XAty cpesy M 300pOBbe YenoBeka.
[ng nonyyeHns [ONOAHUTENBHOM MHGOP-
MauMu Mo yTunusauum npubopa obpa-
LLANTECh B MECTHble OpraHbl FOPOACKOro
yrpaBneHus, cnyxoy ytunusaumm 6biTo-
BbIX OTXOZL0B WM MarasuH, B KOTOPOM Bbl
ero npuobpenwu.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

MHOOPMALUA NO
SHEPIONOTPEBJIEHUIO

Mpnbop npoluen UcnbiTaHUs Ha Co-
oTBeTcTBMEe TpeboBaHuaM Pernamen-
ToB Komuceun 66/2014 (3kopm3saiiH) u
65/2014 (mapkupoBka 3Heprosddek-
TUBHOCTM) B COOTBETCTBMM CO CTaHAAp-
ToM EN 60350-1.

N3mepeHuns 3HepronotpebneHus,
BbIMOJIHEHHbIE B Pa3/IMYHbIX YCIOBUSX,
MOryT [aBaTb 3HAYEHMUS, OT/IM4YHble OT
YKa3aHHbIX A8 NpuobpeTeHHOro Bamu
LyXoBOro wkada.

C wnHdopmaumelrt no 3HepronoTpe-
6/11eHN0 NpMOBpPETEHHOTO BaMM  LyXO-
BOro WKada Bbl MOXETE 03HAKOMMTHLCS,
06paTMBLUMCL K MHCTPYKLMM MO IKCAY-
aTaumu, NpunaraemMon K AaHHOMY pyKo-
BOLCTBY.

A NEPEO NEPBbIM

MCNOJIb3OBAHUEM

M3-3a ocobeHHOCTEM NpPOM3BOACTBEH-
HOro mnpouecca Ha AeTansax AyXOBOro
wkada MOryT ocTtaBaTbCs Chedpl CMas-
Ku v Apyrux sewects. [1na ux yoaneHus
cnenyeT BbIMOMHUTL OMUCAHHYK HUXKeE
npoueaypy:

1. U3BnekuTe n3 OyxoBoro wkada Bce
yNakoBOYHble  MaTepuanbl, BK/OYas
MJacTUKOBblE  3alUWUTHbIE  3/IEMEHTbI
(ecnu umetotcs).

2. [lepekntounte ayxoBow WwKad B pe-
suv 70 | uam ecan stor peXum
OTCYTCTBYeT — B / &, u ocrasbre
Ha 1 yac npu Temnepatype 200°C. Kak
BbIMOMHUTL 3Ty OMepaumio, Bbl MOXeTe
03HAKOMMTLCS, 06PATUBLUMCH K UHCTPYK-
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[AyxoBon Lwkad

UMM NO 3KChayaTauuu, npunaraemomn K
[LaHHOMY PYKOBOACTBY.

3. OcrtaBbTe yx0BOM LKA OXNaKAaTb-
CSi MPU OTKPbITOM ABEPMU, YTOObI OH Npo-
BETPUJICS M B HEM HE OCTaNoCb HUKAKMX
NMOCTOPOHHMX 3aNaxoB.

4, MNMocne oOXnaxneHWs BbIMOJHUTE
OYMCTKY AYyXOBOro LWKadpa M [OMONHU-
TeNbHbIX NPUHAONEXHOCTEN.

[Mpn BbINOMHEHMM NEpPBOW YyKa3aH-
HOM onepaumu OyaeT BblAENITbCS AbIM U
3anaxu. [103ToMy KyxHI0 cnegyeT Xopo-
IO MPOBETPUTD.

/\ NPOYUE BAXKHbIE
YKA3AHMUS

> Bo BpeMs MCnonb3oBaHUS OyXO-
BOro wkada He LOMYyCKAeTcs HaanBaTb
BOLY Ha €ro HWXKHIOK MOBEPXHOCTb, MO-
CKOJIbKY 3TO MOXET MPUBECTU K NOBPEX-
LEHMWI0 3MaNEeBOro NOKpbITUS.

2 lpu NpUroTOBAEHUWM MPOAYKTOB
C BbICOKMM COAEPXKAHMEM XMIAKOCTM Ha
LBepu ayxoBoro wkada obbiuHO 0b6pa-
3yeTcs KOHAEHCAT.

2 [lpu 3aKpbITUM [ABEPU LYXOBOIO
WwKada BO BPEMS NPUFOTOBIEHUS MULLK
MOXET ObITb C/IbILIEH 3BYK, CO3aBaEMbIi
MOTOKOM MEPEMELLAEMOrO BHYTPU BO3-
LyXa. ITO SBASETCS HOPMAJbHbIM siBfE-
HMEM, KOTOPOE BO3HMKAET U3-3a AaBJie-
HWSI, 0Ka3bIBAEMOIO ABEPLIO B 3aKPbITOM
COCTOSIHUM, U obecneymBaeT repMeTuy-
HOCTb BHYTPEHHEN KaMepbl.

PYCCKUWN

A AOMNOJIHUTEJIbHbIE

NMPUHALNEXHOCTH

9 He ponyckaeTcs OCTaBnsTb Ka-
Kne-nmbo KOHTEMHepbl WAM NPOAYKTbI
Ha oHe AyxoBoro wkada. [na 3Ton uenm
0653aTeNlbHO MCMONb3YITE MPOTUBHU U
peLeTKu, NoCTaBNseMble B KOMMIEKTe C
LYXOBbIM LLUKAPOM.

2 [ns npurotoBneHus orypra no-
MewlaiTe 6aHKM HenocpencTBEHHO HA
[LLHO AyXOBOro wkada.

2 lpu npurotoBieHUM N0bbIX Apy-
rux 6ntof BCTaBNAWTE MPOTUBEHb WK
peweTKy B HanpaBAsiolwue BHYTPU Ay-
X0BOro wkada.

1. Mexpay aBymsa penbcamu (npyTka-
MM) BOKOBbIX peLleTOK-aepXKaTenen unm
Ha NoObIX BbIABMXKHBIX HAMpaBASOLWMX,
€C/IM OHU UMELKTCS B AYX0BOM LiKady.

2. Ha peweTtkax M HeEKOTOpbIX MpO-
TUBHAX MMEITCS YAEepXKMBaKLLME Bbl-
€MKM, ClyXalme Ans npenoTBpalleHums
MX CNYY4aMHOrO CHATUS. ITU  BbIEMKM
LOMKHbI pacrnonaratbcs 6amxe K 3agHen
4acTu 4yX0oBOro wkada U 6biTb Hanpas-
NeHbl BHU3. CM. pUCyHOK 4.

3. lNoBepxHoOCTb peLieTky, Ha
KoTopyto  OygeT  onuMpaTtbCs  KOH-
TeHep  (nocypa), [LO/MKHA  pacno-

naraTbCs nof 60KOBbIMU penbCcaMm (NpyT-
Kamu). ITO MNO3BONMT MNpPefoTBPaTUTD
Cy4alHOEe COCKa/b3biBAaHNEKOHTEMHEpA.
CM. pncyHok 5.

4. B nepepHei 4acTv NpoTUBHEN MMe-
t0TCS 3arHyTble KPOMKM, KOTOpble obner-
YakoT X u3BneyeHue. NpoTnBeHs cieayet
pasMelatb TaknuM obpa3om, 4Tobbl ero
3arHyTas KpoMka 6bina obpaueHa Hapy-
Xy ByxoBoro wkada. CM. pucyHoK 6.
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YCTAHOBKA
TENECKOMUYECKUX
HANPABNAKOWUX

> Hekotopble Momenu  AyxoBbIX
WKadOB OCHALLAKTCSA KOMMIEKTOM Tene-
CKOMUYECKMUX HaNpaBsoLLMX.

O lpu cbopke Teneckonuuyeckux
HanpaBASOWMX U YCTAHOBKE UX HA XPO-
MWPOBAHHbIE peLleTKuU-Aepxatenu cne-
LyeT BbINOMHUTb YKa3aHHble HUXe Ael-
CTBUS:

Teneckonuueckue
HanpasBngwWMme € OTKMAHbIMU
¢ukcaTtopamm Ha 3awenkax

/N NPEAYNPEXAEHMWE

HanpaBnawouwme  O0MKHbl  BbITb
pacrnofioXeHbl Ha YpOBHE 2, ecu
cumTaTtb CHM3y. CM. pucyHok 12.

1. CHUMUTE 3aLUTHYHO MIEHKY.

2. 3akpenute 6onblMe  3aLLENKM

¢$rKCaTopoB Ha BepxHeM penbce (NpyT-
Ke), OTKMHbTE HANpPaBASIOLLYO U 3aKpe-
nuTe Manble 3awenku (UKCATopoB Ha
HWxHeM penbce (npyTtke). CM. pUCYHOK
12.

3. lNpu npaBunbHOM dukcaumm Ha-
npaBnstoLLen JO/MHKEH pPa3faThCsa Xapak-
TepHbIV Wwenyok. CMm. pucyHok 13.

4. Bblemka, ucnonbsyemas ans Guk-
cauMu NpOTUBHS/LepXaTens, [LOMKHA
0CTaBaTbCs B NepefHel 4acTu LyX0BOro
wkada. Cm. pucyHok 13.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

Teneckonuueckue
Hanpasnsowue ¢
HenocpeacTBEHHOM puKcaumen

/\ NPEOYNPEXAEHUE

HanpaBsnsatowme c npoctsbiM u3Bne-
YyeHMeM MOryT ObITb pacrofioXeHbl Ha
ypoBHax 1,2, 3 n 5, ecnn cuntaTb CHU3Y.
CM. pycyHok 14.

Hanpasnstowme ¢ ABOMHbIM U3BNe-
YyeHMeM MOryT ObITb pacrnofioXeHbl Ha
ypoBHAX 1, 2 U 3, ecan cuMTaTb CHU3Y.
CM. pucyHok 15.

B ayxoBbix  wkadax
45 cMm Teneckonuueckune
lolWMe pacrnonaralTcs  Ha
CM. pucyHok 16.

1. 3akpenute @ukcatop Ha Heob-
XOOMMOWM BbICOTE Ha BEPXHEM pesbCe
(npyTke). CM. pucyHok 17.

2. MNpu npaBunbHOM duUKCaLMKU Ha-
npaBnsoLWei NOMKEH pa3faTbcs Xapak-
TEPHbIN LLENYOK.

3. CM.pucyHok 18.

4. Bblemka, ucnonbsyemas ans k-
cauMM  NpPOTMBHS/pELLeTKM,  LOMKHA
0CTaBaTbCs B NepefHei 4acTu lyxoBoro
wkada. Cm. pucyHok 18.

LUMPUHOW
Hanpaens-
BbicoTe 1.
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[AyxoBon Lwkad

PYCCKUWN

N\ OYUCTKA M TEXHUYECKOE OBCNYXUBAHMUE

/\ NPEAYNPEXAEHUE

MNepepn BbinonHeHWEM NO6bIX PaboT N0 OYMUCTKE MAM TEXHUYECKOMY 0BCyXMBaA-
HUI0 HeobxoaMMOo 0653aTeNbHO OTK/IUYUTL NPUBOP OT CETU INEKTPONMUTAHMS.

OYUCTKA HAPYXHbIX
NOBEPXHOCTEN U
LOMOJIHUTENbHbIX
NPUHADNEXHOCTEWN
AYXO0BOTO WKA®A

> [ns Hapy>XHOM 0YMCTKM LYyXOBOTO
wkada W AOMONHUTENbHBIX NPUHAANEX-
HOCTEM MCNONb3ynTe BOAY C MbIIOM UK
MSATKMM MOIOLLMM CPefCTBOM.

> Cobniogante o0coby OCTOpPOX-
HOCTb NMPY OYUCTKE NMOBEPXHOCTEN U3 He-
pXXaBewlLlen CTanm M OKpaLlleHHbIX Mo-
BEPXHOCTEN. Micnonb3yiTe C 3TOM LeNbto
TONBKO rYOKM UMM TKaHU U3 MaTepPUAnoB,
KOTOpblE HE L apanatoT NoBepXHOCTH.

% BHUMAHME!

He ponyckaertca ouumwartb Tenecko-
nuuyeckue HanpasnsilolMe B NOCYAo-
MOEYHOI MalluHe, MOCKONbKY 3TO Npu-
BeAEeT K YAANIeHUI0 CMasKu, KoTopas
obecneunBaeT UX NMNaBHOE Mepemelle-
HMe, a TaKKe ux 610KuMpoBKe, YTO cae-
NaeT ux panbHeilee UCMONb30BaHUE
HEBO3MOXHbIM.

OYUCTKA BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTEM AYXOBOIO
LWKA®DA

O PerynapHo ouMwaiite BHYTpeEH-
HME MOBEPXHOCTU [LyXOBOro Lkada oT
OCTaTKOB XMpa U MULLEBbLIX NMPOAYKTOB,
MOCKOJIbKY UX Hann4vme MOXET NpUBO-
ONTb K NOABJIEHUIO AbIMa M MOCTOPOHHUX
3aMaxoB, a TakXKe CTaTb NpUYMHON 0bpa-
30BaHus NATEH.

9 [ng  OuYUCTKM  3IMANMPOBAHHBIX
MoBEpPXHOCTEN, HAaNpUMep, iHa AyXOBOro
wkada, MICNONb3ynTe HEMNOHOBbIE LLET-
KW MK ryOKM 1 TENYH MbIJbHYIO BOAY.
OumnCTKY BbINONHSANTE TONBKO NOC/e Non-
HOro OCTbIBaHMSA AyxoBoro wkada. Cne-
LManbHble CPencTBa, npefHa3HaYeHHble
[LNS OYMCTKM AyxoBoro wkada, cnepyet
MCNOMb30BaTh TOMLKO AN OYMCTKM IMa-
JIMPOBAHHbIX MOBEPXHOCTEN U TONbKO B
CTPOroM COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMEWN
KOMMNaHWN-N3rotoBuTens.

/\ NPEOYNPEXAEHUE

[lna ouncTKM BHYTPEHHUX NOBepXx-
HoOCTei AyxoBoro wkacda He ponycka-
€Tcs UCMOoNb30BaTb MapoBble MOEYHble
YCTaHOBKM, a TaK)xe 060pyaoBaHue, ocy-
LLecTBASOLEe OYUCTKY BOAONW Mnoa AaB-
neHueM.

TaKKe He JONyCKaeTcs MCNOb30BaTh
MeTannu4yeckme Mo4asnaku, NpoBOJIOYHbIE
WeTKM U nbble Apyrme npucnocobne-
HUS, KOTOpble MOTYT Nouapanarb 3Mab.
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> Co BpeMeHW HeKOoTopble BUAbI
MCNOMb3yeMbIX MpU rOTOBKE MPOLYKTOB,
HanpuMep, TOMathbl, YKCYC U 3anevyeHHas
B COMM pbiba MAM MSICO MOTYT BbI3bIBATb
M3MEHeHWe LBeTa 3Manu. 3T0 HopMab-
Hoe sBNEHMe, KOTOpoe He BWSET HA
paboTy ayxoBoro wkada. He noitantech
yAANATb 3TW MATHA C MOMOLLbIO YKa3aH-
HbIX Bbllle CPEACTB U NpUCnocobneHui,
TakK Kak 3TO MOXET NpuBeCT K Heobpa-
TUMOMY MOBPEXIEHWIO MOBEPXHOCTU.

2 PeryngapHo ouuwante ynaoTHM-
Tenb ABepU AyxoBOro wkada, TwaTenb-
HO yAanas BCe OCTaTKM XMpPa UMW MULLM.
3TO0 NO3BOAMUT MPEROTBPATUTL MOTEPHD
YNNOTHUTENEM PaboyMx KayecTB U ero
NOBpeXAeHUe nNpu MoCNeayrouen ro-
TOBKe.

> PekomeHayeTcs NnpoBOANTb
OYMCTKY 3TOro ynnoTHuTens 6es ero cbe-
Ma.

CHATHMe 60KOBbIX
HanpaBAAOLWMX

1. UN3Bnekute w3 [OyxoBoro wkada
BCe JOMOJIHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTM.

2. TToNHOCTbIO BbIKPYTUTE rarky B ne-
penHen YacTu KpenexHoro anemenTa (A),
MOTIHWUTE peLleTKy-AepxaTenb Ha cebs
(B) n usBnekute ee. BoinonHute aHano-
rMYHble onepaumMn C APYroi CTOPOHbI.
CMm. pucyHok 19.

YcraHoBKa 60KOBbIX
HanpasnsAoLWUX
1. BcTaBbTe peleTky TakKum 06paszoM,

yTOObI 334HAA BblEMKA Oblf1a COBMELLEHA
C 3a4Hel KpenexHOM ramkomn.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

2. 3aduKkcupyinTe nepenHO  Kpe-
nexHyto raiiky (C) B nepefHein BbleMke
peLeTKu-aepxaTens.

CM. pucyHok 20.

3. 3akpenuTe  pelleTKy-aepxaTenb
¢ nomowpk ravku (D), nosopauwu-
Bas ee M (uKcMpys pelleTky B npa-
BM/IbHOM pabouyem nonoxeHun (E).
CM. pucyHok 20.

CHsiTHe 3aaHel naHenu
# BHUMAHME
MNepep cHATMEM 33aAHEN NaHenu He-
06Xx04MMO CHayana CHATb BoKoBble pe-
WeTKU-AepXaTenn COrNacHO YKa3aHMaM
M3 NpeablayLero pasaena.
Hanee:
1. BbiKpyTUTE HMXHME BUHTHI (A), a
3aTeM BEPXHWUA BUHT (B).
Cm. pucyHok 21.
2. YcTaHOBKa 3aAHeN naHenu npous-
BOAMTCSA B 0OpaTHOM nopsake.
/\ NPEAYNPEXAEHUE
C uenbio obecnevyeHus Bawen 6e3o-
NacHOCTU He BK/IOYaiTe AyXOBOM WKad
CO CHATOM 3aAHei naHenbio (KoTopas
3aKpbIBaeT BEHTUNATOD).

OyxoBble wWKadbl ¢ OTKUAHBIM
rpunem

[ng 04nCTKM BEpXHeW 4acTu AyX0BO-
ro wkada:

1. JoxAauTecb MOJIHOrO OCTbIBAHMUS
[yX0BOro wkada.

2. YoepxuBas  obemMum  pyKamwu,
cMecTuTe pewetky rpung (A) B cTO-
POHY 3ajHei CTeHKM [yXOBOro LUKa-
da, Tak u4Ttobbl OHa ocBoboOAMNaCh
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[AyxoBon Lwkad
OT BEpXHeW KpenexHow ranku
CM. pucyHok 22.

3. OnyctuTe peleTky rpuas M ouu-
CTUTE BEPXHIOK YacTb AyXOBOro Lkada.
CM. pucyHok 23.

4, 3aTeM yCTaHOBWUTE peLleTKy rpuns
B MCXOAHOE NONOXeHWe, BbINONHWUB OMNKU-
CaHHble AencTBMS B 0OpaTHOM nopsake

Oyxosbie wkKagbl ¢ hpyHKUUEN
NUPONIUTUYECKON CaMOOUYUCTKMN.

Moxanyncra, 06paTuTech K MHCTPYK-
LMK N0 3KCMyaTaLuu BaLllero AyxoBoro
wkada.

O4YMNCTKA OBEPU AYXOBOIO
LKADA

[na obneryeHns o4MCTKM ABEPb MO-
KET ObITb CHATA.

C 210N uenbi HeobxogMMo cnepo-
BaTb MHCTPYKLMM, OTHOCALENCA K CO-
OTBETCTBYIOLLEMY TWUMY ABEPU, KOTOPOWA
OCHAllleHa Bala AyXOBKa.

CHaTue/ycTaHOBKa ABepU C
nemwiIMu Ha Kopnyce

1. NMonHoOCTbIO OTKpOWTE BEPD AYXO-
BOro wkada.

2. 3abnokupyiTte netiu, NoBepHyB
pbl4aXKu. CM. pUCyHOK 24.

3. 3akpbiBasi ABepb, NepeBeauTe ee
B 3a0/10KMpOBaHHOe nonoxeHue. CM. pu-
CyHOK 25.

4. YpepxxnBas oBepb 06enMu pykaMm
no 6okaM, NnofHMMaKNTe ee A0 Tex Mop,
MoKa OHa He COMAET NOMHOCTbIO C NeTeNb
nyxosoro wkada. CM. pucyHok 25.

(B).

PYCCKUWN

YcraHoBKa Asepu

1. YnepxwuBasi ABepb 06enMMn pykamu
no 60KaM 3a HWXXHIK YacTb, BCTaBbTE
pblyary NeTan B COOTBETCTBYHOLLME KOP-
nyca u onycTuTe Bepb BHM3 A0 ynopa.
CM. pucyHok 26.

2. TlonHOCTbIO OTKpOWiTE ABEPb AYXO-
Boro Lwkada. Cm. pucyHok 26.

3. lNepeBeonTte pblyaxkkn 06paTHO B
MCXOOHOE MONOXKEHUE.

/N NPEAYNPEXAEHUE

[oBepHyB pbluyaxkn, ybeautecb B
TOM, UTO ABEpPb BCTABAEHA MOJIHOCTbIO. B
NPOTUMBHOM CJly4ae Mpu NomMbITKe 3aKpbl-
TUS IBepb MOXeT ObITb 3a6N0KMpPOBaHa.

MHD®OPMALIUA

Ecin  pbluakku  MoBOpayMBaloTCA
Tyro, To 419 YNpoLEHUa MX nepemelle-
HMS Bbl MOXETE MCMOJb30BaTb MAOCKMIA
MHCTPYMEHT.

CHATHe/yCcTaHOBKa ABepU C
neTnsiMU Ha ABepU

1. MonHOCTbIO OTKPOMTE ABEPL AYXO-
BOro wkada.

2. 3abnokupyiTe netnu, NoBepHyB
pblyaXku. CM. pucyHoK 27.

3. 3akpbiBag ABepb, nepesBegute
ee B 3abNOKMPOBAHHOE MONOXKEHME.
CM. pucyHok 28.

4. YnepxuBas nsepb 06enmmu pykamm
no 6okaM, nofHUMaKNTe ee A0 Tex Mop,
MoKa OHa He COMAEeT NOMHOCTbLIO C NeTeNb
nyxoBoro wkada. CM. pucyHok 28.

[ina ycTaHOBKM [BepW BbINOAHWUTE
warn B 06paTHOM nopsiake.
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PYCCKUN

CHATUE/yCTaHOBKA BHYTPEHHUX
CTEKNSIHHbIX NaHeNei aBepu

/N NPELYNPEXAEHUE

Ecnn oBepb He cHATa C LyxOBOro
wkada, TO NpU U3BNEYEHUMN CTEKNSHHOM
naHenu neTAu [OOMKHbl HAXOAMTbCS B
3a6/10KMPOBAHHOM MONOXeHUU. B npo-
TMBHOM C/ly4ae Mpu 3aKpbiTUM ABEpU
HernosHOCTbI0 YCTAaHOBNEHHAs CTEKNSH-
Has MaHenb MOXEeT pa3buTbCsa M Npuun-
HWTb TPABMbl.

=E MHOOPMALMA

YTobbl M36eXaTb 3TOro, CTEKNIAHHbIE
naHenu cnepyet AEMOHTMPOBATb Npw
CHATOM [OBepw,
npvBeAeHHbIE B NpeablayLLeM pasgene.

BbIMO/THNUB  YKa3aHWu4,

B 3aBMcMMOCTM OT MoAenu B BalleM
LYyXOBOM LWKady MoxeT ObiTb 2, 3 uu
4 cTekNngHHbIX naHenu. BeinonHuTe WH-
CTPYKLMM, OTHOCALLMECS K COOTBETCTBY-
toLLeMy TUMy ABEPU, KOTOPOW OCHaLLEeHa
BaLLA AyXOBKa.

1. HaxmuTe nmanbLuamMu Ha KHOMKMK B
BEPXHEW 4acTu [Bepu AyXOBOro wWwkada
¢ 06enx ctopoH. CM. pucyHok 29.

2. Tpopgonxas HaxuMaTb KHOMKM, No-
TAHWTE 33 NIACTUKOBbLIN YMJIOTHUTENb B
BepxHem Yactu asepwu. CMm. pmucyHok 30.

3. MN3Bnekute CTEKNSIHHbIE MaHeNu
n3 apepu. OuncTuTe CTeKNA C NOMOLLbIO
CrneumManbHoro Cpeactsa MAM MblfibHOM
BOAbl U MATKOM TKaHM.

/N NPEOYNPEXOEHWE

Korma Bbl CHMMaeTe CTEKNSHHbIE
naHenu, obpatnTe BHMUMAHME Ha nocse-

O0BATENbHOCTb U NOJIOXKEHWE CTEKO,

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

MOCKONbKY NOCNEe OYUCTKM OHWU [LOJIXKHbI
ObITb YCTAHOB/EHbI B TAKOM Xe MOPSKe.

4. Tlocne OYMUCTKM YCTaHOBUTE CTe-
KnsHHyt0 naHenb N2 3 B TO Xe camoe
NMonoXeHne TakuM obpasoM, 4Tobbl OT-
rneyaTaHHbIX Ha Helt TekcT TERMOGLASS
6b11 BUAEH Tak, Kak NMOKa3aHO Ha pUCYH-
ke 31.

5. B cnyvae pyxoBbiX WKapoB C
NUPOSIUTUYECKOM OYMCTKOM TeKCT
TERMOGLASS Ha CcTEeKNSHHbIX NaHensax
NEN¢? 3 1 4 nonxeH GbITb BUAEH Tak, Kak
3TO MOKAa3aHO Ha pUCYHKe 32

6. BcraBbte naHenb N2 2 Takum obpa-
30M, YTOObI YacTb C HAAMMCbIO Obina 06-
palleHa K BHYTPEHHEl CTOPOHe ABEepMU.

7. CHoBa 3aKpenute BEpPXHWI ynnoT-
HWUTeNb Ha ABepw, ybeamBLINCh, 4TO 6O-
KOBble BbICTYMbl BCTaB/ieHbl B COOTBET-
CTBYHOLLME YIyONeHus.

/N\ NPEQYNPEXAEHMWE

3anpelwaerca BKAKOYaTb [AYyXOBOM
WwKad, ecnm He Bce CTEKSAHHbIE MaHenu
yCTaHOBJIEHbI HA CBOE MeCTO B ABEepb.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

[AyxoBon Lwkad

3AMEHA NNAMIbl NOAOCBETKU
AYXOBOIO LWKA®DA

/\ MPEOYNPEXIEHUE

Mepen TEM KaK NPUCTYNUTb K 3aMeHe
namnobl, ybeguTecb B TOM, 4TO LyXOBOM
WwKad OTKAKYEH OT CeTU 3NeKTponuTa-
HUS.

HoBas namna LomkHa BblAEPXKMBATb
Temnepatypy o 300 °C. [Inga ee 3akasa
BaM cniefyeT 06paTuUTbCs B CNyxXOy Tex-
HUYECKOW NoALEPXKKM.

3amMeHa BepxHel namnbl

1. BbIKpyTUTE CTEKNSHHBIA N1AadOH U
CHMMUTE ero C pepxatens namnbl. CM.
PpUCYHOK 33.

2. 3aMeHuTe NnaMmny U yCTaHOBMTE Ha
MeCTO CTEKNSHHbIM NnadoH.

3amMeHa 60KOBOM n1aMnbl

1. CHMMMUTE CTeKNSHHbIM  MnadoH,
MOALEB €ro C NMOMOLLbI MHCTPYMEHTA C
NAOCKMM KOHLLOM. CM. pUCYHOK 34,

2. 3aMeHuTe naMny W yCTaHOBMTE
CTEKNSHHBIM NnadoH Ha mecTo, y6eams-
WKCb B TOM, YTO OH 3aUKCUPOBaH B
MPaBUIbHOM MONIOXKEHUMN.

3aMeHa CBeToAMOAHOM aMIibl

Ob6patutecb B Cnyxby TEXHUYECKOM
NOALEPXKKM.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEW

B 3TOM pa3pgene Bbl HalgeTe onMcaHMe HEKOTOPbIX Haubosee YacTbIX HemonafokK,
KOTOpble MOTYT BO3HMKHYTb Npu paboTte Ballero AyxoBoro wkada, a Takxke MHbop-
MaLMIo 0 Hanbonee pacnpoCTPaHEHHbIX MPUYMHAX UX BO3HUKHOBEHMS M BO3SMOXHbIX
cnocobax uUx ycTpaHeHus.

[yxoBoii wkad He paboTaeT

2 [llpoBepbTe NOAKIIHOYEHMUE K CETU.

2 [llpoBepbTe COCTOsSIHWE NpefoXPaHUTeNei U aBToMa-
TUYECKOrO BbIK/IOYATENs B BaLLEN 31EeKTPOYyCTaHOBKE.

> Ybengutech B TOM, YTO TaliMep HAXOAWTCS B PyYHOM
pexuMe UNIn 3anporpaMmMmpoBaH.

> TpoBepbTe NONOXKEHUE PyYKM YNPABNEHUS U Ha-
CTPOWKM TeMnepaTypbl.

He 3aropaetcs BHyTpeHHss
noacBeTka

> 3ameHuTe namny.
2 [llpoBepbTe, MPaBUALHO M OHA YCTAHOBJIEHA, KaK
OMUCAHO B MHCTPYKLIMM MO YCTAHOBKE.

He ceetutcs MHOMKATOP
KOHTPO/IA Harpesa

> Bbibepute Temnepartypy.

> Bbibepute pexum.

S MHAaukaTop Harpesa ropuT TObKO B TOM Cy4ae, Koraa
[lyXOBKa HarpeBaeTcs A0 BbIOpaHHOM TeMnepaTypbl.

O6pa3oBaHue gbiMa BO
BpPEMS UCMO/b30BAHMS
fyxoBoro wkada

> fBnsgetca HopMasbHbIM SIBNEHWMEM NPU NEePBOHA-
YasbHOM MCMOb30BaAHUM.

2 PerynspHo BbINONHANWTE OYMCTKY LYXOBOrO LWKada.

S YMeHblIMTe KONMYECTBO XMpa uam Macna, nobasns-
€MOro B NPOTUBEHb.

2 He rotosbTe npu TEMNepaTypax, NpeBblllaoLwmX
3HAYeHUs, yKasaHHble B TabNMLAX NPUrOTOBIEHUS MULLM.

HeynosneTBopuTebHbIN
pe3ynbTaT NPUroTOBIEHMS
Iz

> O3HaKoMbTECH C AaHHBIMU TAOAUL, MPUFOTOBNEHMS, B
KOTOpPbIX NPUBOAUTCS MHPOPMALMS 06 OCHOBHbIX paboumnx
pexuMax Ballero AyxoBoro Lwkada.

MoBpexaeHbl LONONHM-
TeNIbHble MPUHAANEXKHOCTU
U peLleTKu-aepxarenu
nNpoTUBHEW

> Bbl He M3BNEKIM LOMNONHUTENIbHbIE MPUHALNEXHOCTH
U peLLeTKU-AepXKaTeny nepes HayaaoM UMKna nuponuTuye-
CKOM OYUCTKM.

> BaMm HeobxoaMMo 3aMEeHUTb X Ha HOBblE M 00513a-
TENbHO M3B/IEKATb MX U3 [yXOBOrO WKada npu nocieayto-
LWMX 3aMyCKaxX LMK OYUCTKM.

MN3MeHnncs uBeT aManu nnm
noaBUNNUCE NATHA

S XuMMMYecKuit coCTaB HEKOTOPbIX MPOAYKTOB MOXET
NpUBOAUTL K U3MEHEHUSIM CBOMCTB 3IMasy.

> DTO HOpMasbHOE SIBNEHUE, KOTOPOE He BAMUSET Ha
paboune XxapaKTepuCTUKM IManeBoro NoKpbITUS.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

[AyxoBon Lwkad

[lyxoBoW WKad BbIKNHOYEH, 2 BktoyeHa 610KMpOBKa ABEPU.

CBETUTCS cuMmBon (8] 1 aBepb S OtkntoumTe 61OKMPOBKY ABEPH, BbINONHUB YKa3aHus,

He OTKpbIBaETCS npuBeLEHHble B MHCTPYKLMM NO 3KCNyaTaumm, npunarae-
MOV K AaHHOMY PYKOBOZACTBY.

[lyxoBo#t Wwkad BKItOYEH, < BknwoyeHa 6nokupoBka ABepwu.

cBeTuTCs cumBon (8] 1 ABepb < ToBepHuTe pyuKy nepekatoyaTenst pexXMMoB B Mo-

He OTKpbIBAETCS NOXeHue o.

2 OTtkntounte GNOKMPOBKY ABEPH, BbIMOJHUB YKA3aHMS,
NpUBELEHHbIE B MHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumu, npunarae-
MOW K AaHHOMY PYKOBOACTBY.

S Y1o6bl NPOJOMKUTL NPUTOTOBNEHME MULLLM, NOBTOP-
HO BblbepuTE HEOOXOAMMBIN PEXUM.

O6patuTe Bawe BHMMaHue!
Takxe, HencnpaBHoCTaMKU U3penmsa He aBnarOTCS:

M3MeHeHMe LiBeTa MaTepManoB U3enms B NMpoLecce 3KCrayaTaLmm

[yxoBKku

3NeKTpu- He3HaunTenbHble TeXHUYECKME 3anaxy B HOBOM U3AeNMU B HAYa/bHbIN
yeckue u nepuoga, aKCnayaTaumm

rasosble

[MoTycKHEHWE NOBEPXHOCTM Y IMANUPOBAHHBIX MPOTUBHEN
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PYCCKUN

TEXHUYECKASA
MHOOPMALUA

NPEAYNPEXXOEHUE

Ecnu npuBeneHHble Bbille peKoMeH-
JAALMK He NOMOINM YCTPAHUTb Henonaa-
KW, 06paTtuTecb B CNyXX0y TexXHM4ecKomn
noAAepXKu.

MponHpopMupyiite Cnyxby TexHK-
YyecKkoW noafepXkn o npobneme, ¢ Ko-
TOPOM Bbl CTOJIKHYINCb, M COOBLWMTE et
cnepyouee:

1. CepwuiiHbii Homep (S-No)

2. Mogenb npubopa (Mod.)

JTa UHpOpMaLMs nNpuBeaeHa Ha 3a-
BOACKOM Tabnuyke Ballero AyxoBOro
wkada, KoTopas BMAHA COOKY npu OT-
KPbITOM ABEpM AyX0BOro wkada.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

[AyxoBon Lwkad

YACTb I1l: PYKOBOACTBO NO
MPUTOTOBJMEHUIO NULLK

Mepen nepebiM MCMOMb30BAaHUMEM AYXOBOTO LKada BHUMMATENbHO O3Ha-
KOMbTECb C NpWaraeMoi K Hel MHCTPYKLMEN MO YCTAHOBKE M TEXHWUYECKOMY
06cnyXXnBaHMIO.

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENMN LOMONHUTENbHbIE MPUHAAIEXKHOCTH, BXOAALIME
B KOMMJIEKT MOCTaBKM BaLLEro AyXOBOro LiKada, MOryT OTIMYaTbCS OT TeX, KO-
TOpble MOKa3aHbl HA PUCYHKAX.

D—j COLEP>XAHUE

YACTb 111: PYKOBOACTBO MO MPUTOTOBNEHNIO MULLUN ... 110
COOEPXAHME. . . . . creereeraeeraenene 110
OMMCAHUE PEXNMOB I'IPI/IFOTOBJ'IEHI/IFI
B AYXOBOM LUKADY ....oireereriieniesrssessssesssssssssesssssssssssasesssssessssessssssssssesssssssssens 111
MPOYUE OYHKLNMN OYXOBOTO WKADA ... . rreereserneenaenene 113
DOPEKTMBHOE MCMOJIb3OBAHUE AYXOBOTO LLIKACDA ............................... 113
PYKOBOACTBO MO NPUTOTOBJEHUIO MULWMN........ . cereeeneerasesenane 114
PASMOPAXWBAHUWE ... . . . . . . creermeeraenaenane 115
PUCYHK P ot sas s s s sass s sasse s sssas s 116
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PYCCKUN

A

B AYXOBOM WKA®Y

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

ONMMCAHUE PEXUMOB NPUTOTOBJIEHUA

[enu oyxoBoro Lwkada.

ﬂ Hanuune Tex nnm mHbix peXxXMMoB NpUroToBNEHNA 3aBUCUT OT KOHKDETHOVI MO-

[ins Toro, 4To6bl MPOBEPUTb, KAaKME PEXMMbI LOCTYMHbI B MPUOBPETEHHOM
BaMu AyX0BOM LLKady, 06paTuTech K MHCTPYKLMM Mo 3KCnNyaTalmu, Kotopas npu-
naraetcs K jaHHOMY PyKoBOACTBY MO NPUrOTOBNEHUIO MULLM.

TPAOMLIMOHHbIN (BEPXHUIA U
HUXKHWIM) HATPEB
ITOT pexuMm npefHasHayeH Ans uc-
MONMb30BaHMS NPW MPUTOTOBNEHUU Bbl-
Meyku, Korga HeobxonuMma paBHoOMep-
Hasi TennoBas 06paboTka Ans NpuaaHuUs
rybyaTor TeKkCTypbl.

@ MAKCHU-TPUITb

[ns obxapuBaHWs NPOAYKTOB Ha
6onbluielit NOBEPXHOCTHU, YEM 3TO BO3-
MOXHO NpW WCMOMb30BaHMU 0BbIYHOIO
rpuns, ¢ obecneyeHneM 6onee BbICOKOM
MOLLHOCTU npu o6XapuBaHuu. MoxeT
NPUMEHATbCS TakxKe ans 6onee BbICTpO-
ro NoApyMSIHUBAHUS MPOAYKTOB.

@ PUb

[na obxapuBaHWa M NOAPYMSAHUBA-
HUS. ITOT PEXMM MO3BONSET BbINOMHUTD
NMOBEPXHOCTHYK TennoBykw 06paboTky
NpOAYKTOB, HE 3aTparnBas UX BHYTPEH-
HMX cnoes. [MoaxoauT ANS MPUrOTOB-
NeHWUs NPOAYKTOB, UMELLMX MIO0CKYIO
dopMy, Hanpumep, cTernkos, pebep,
pbIObl M TOCTOB.

Q HUXHWIA HATPEB

B a3tom pexmme Tenno nopaetcs
TONbKO CHM3y. [MoAxoanT Ans pasorpesa
6ntoa, a Takxe Ang nogbema Tecta u apy-
TMX QHANOTUYHbIX Lenei.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

PUNTIb / MAKCU-TPUJb + BEH-
TUNATOP
[na paBHOMepHOro o6apuBaHua
C OAHOBPEMEHHbIM MOAPYMAHUBAHU-
€M MOBEpPXHOCTU. MaeanbHo noaxoauT
[NA NPUrOTOBNEHUA Ha rpune 6nog, U3
CMeLlaHHbIX NPOAYKTOB. TakKe OTANYHO
noaxoamt Ana o6paboTkM NpPoAyKTOB B
KPYMHbIX KyCKax, Hanpumep, MTULbl U
Anun. Maco BbiKNadblBaeTca Ha pellet-
Ke, Mo, KOTOPOM [0MXeH GblTh YCTaHOB-
NeH NoAaoH AN cbopa MACHOro CoKa.
@ TYPEOPEXWM + HUXHUIA HA-
[PEB (MULLA)
MpoeanbHo noaxoauT [Ans  Mpuro-

TOBJIEHWUS MULLbI, BbINEYKM MUPOrOB U
(bPYKTOBbIX TOPTOB, @ TakXKe BUCKBUTA.

TYPBOPEXNM

BeHTungatop pacnpepenser Tenno,
MoCTynatoLLee OT HarpeBaTesibHOro ane-
MEHTa, paCnooXeHHOro B 3aiHe YacTu
AyxoBoro wkada. bnarogaps pasHo-
MepHOMY pacnpefeneHuio TeMnepaTypbl
BO3MOXHO MPUrOTOB/IEHME MULLU OfHO-
BPEMEHHO Ha [IBYX YPOBHSX.

3KO-PEXMM
[lna npurotoBNEHMS NULLM B LyXOBOM

wkady MpuM MWHUMANbHO BO3MOXHOM
notpebnenunn sHepruun. [lyxoBon wkad
paboTaeT B pexxume TPaAULMOHHOIO Ha-
rpeBa, KOTOpbIi, B 3aBUCMMOCTM OT MOJE-
NN, OTKJTHOYAETCS 33 HECKOMBbKO MUHYT 10
OKOHYaHWS MPUrOTOBAEHUS MULLM, NPU

PYCCKUWN

3TOM MUCNOJb3YyeTCA MMEeKLeecsa BHYTPU
4yXoBOro LIJKad)a OCTaTO4YHOE TENO, YTO
obecneunBaeT upeanbHoe 3aBeplieHune
npouecca npnUrotToBaeHUA 6ntona. Peko-
MeHOYyeTCa oA NpUrotoBneHuA pbl6b| n
NobbIX BULOB MSCHOIO XXapkKoro.

. PASMOPAXWBAHWE

IJTOT pexuM npefHa3HaveH Ans Mea-
NEeHHOro pasMOopaXkMBaHUS MNPOAYKTOB
NWUTaHus, B 0COOEHHOCTU Tex, KOTopble
ynoTpebnsaTCsa B NULLY B HEPa30rpeToM
BMAeE, HafnpuMmep, CyrnoB, BbiNEYKM, Mu-
POXHbIX, TOPTOB U T.A.

B HekoTOpbIX MOLENsiX pexum pas-
MOPAXMBAHUS MOXET WCMONb30BaTbCS
AN NoA0rpeBa NuULLM C MOMOLLLLIO CUCTe-
Mbl MOAAYMU ropsvyero BO3Ayxa Ha ABYX
ypoBHax. Hactporika HI, kak npasuno,
nopxoaut ans maca, LO — nns pbibbl, Bbl-
neuku, a Takxe xneba.

@ BbICTPbIA PA3OTPEB

JTOT pexuM no3eonsgeT ObICTpO pa-
30rpeTb AyxoBOWM WKad L0 BbIOpaHHOW
TemnepaTtypbl. Mcnonb3oBaHue 3TOro
pexuMa peKkoMeHAyeTcs B Tex cay4a-
X, KOr4a CornacHo peuenTty Tpebyertcs,
yToObl B Hayane NpuroToBneHus bnoaa
BHYTPU AYyXOBOrO LiKada yCTaHOBMIACh
3af,aHHas TemnepaTtypa.
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PYCCKUN

MPOYME OYHKLHNU
AYXOBOTO WKA®A

IOna nonyyenus Gonee nonpobHOM
nHdopMaLMKn 0 TOM, KaK MUCMONb30BaTb
3TU dYHKLUMKM, 06paTuTeCh K MHCTpYKLmMH
no 3KCnayaTaumun Balwero npubopa.
= OYNCTKATIAPOM

@OyHkuma «OYNCTKA MAPOMs» 06-
neryaet yaaneHue xxupa u Apyrux ocrat-
KOB MULLM, KOTOPbIE MOTYT HAJIUMHYTb Ha
bokoBble CTeHKM AyxoBoro wkada. Bo
BPEMS$ BbINOMHEHMUS LIMKNA OYUCTKM NOSA-
CBeTKa BHYTpM AyXO0BOro lwkada byger
0CTaBaTbCs OTKJIHOYEHHOW.

SODEKTUBHOE
MCNnoJib30BAHUE
AYXOBOTO WKA®A

CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHuio:

e M3Bnekante u3 pyxoBoro wkada
BCE HEWUCMONb3yeMble NPUHALJIEXHOCTH.

e Mcnonb3ynte nocyay, KOTopas noa-
XOAWUT NS UCMONb30BaHUS B LYXOBOM
WKady, NpeanoYTUTENbHO TEMHOTO LiBe-
Ta.

e Bo BpeMs MpUroToBNEHUS MNULLM
Kak MOXHO MeHblUe OTKpblBalTe ABEPb
[yxoBoro wkada.

e CrapainTecb He MCNONb30BaThb BQYHK-
LMI0 NpeLBapuTENbHOrO pasorpesa Ans
nycroro fyxoBoro wkada. Bceraa, koraa
3TO MO3BONSET peLenT, noMeLLanTe 6to-
[la B HEHArpeTbIn AyxoBon wkad.

e Ecim B Bawem ayxoBoMm Lwkady
umeetcs IKO-pexumM, UCnonb3yiTe ero
KaXabli pas, Koraa 3To JOMYCKaeTcs co-
rnacHo peLenTy.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg

e [Ins peuenToB C AUTENbHLIM Bpe-
MeHeM NPUroTOBIEHUS BbIK/OYanTe Ay-
xoBol wkad 3a 5-10 MUHYT 8O OKOH-
4aHWs 0bLLEro BPEMEHM MPUTOTOBNEHWS,
4TO0Obl MCNONB30BANIOCh OCTATOYHOE Ten-
no.

e Ecnn B Bawem AyxoBOM LKady
MMeeTCs BEHTUNSTOP, FOTOBbTE HECKO/b-
Ko 65110 OAHOBPEMEHHO.

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBon Lwkad

PYKOBOACTBO NO
NMPUTOTOBJIEHUIO
nnwu

Hannune Tex MAM MHbIX PexmnMoB
MPUIOTOBNEHUS MULLM 3aBUCUT OT KOH-
KpeTHoW mMopenu. [InnuTenbHOCTb NpuUro-
TOBNIEHMS| YKa3aHa B MNpPenCcTaBNEHHbIX
HUXKe Tabnmuax.

MpuBeneHHblE B TabnMLax 3HaYEHUS
BPEMEHM U TeMrepaTypbl HOCAT OPUEH-
TUPOBOUYHbI XapakTep. PekoMeHayeTcs
HauMHaTb C CaMblX HU3KUX MoKasaTenen
M Npu HEOBXOAMMOCTU YBEIMUMBATD UX.

B cnyuyae pyxoBbix wkacdoB wupu-
HoM 45 cMm: InutenbHocTb M TemMnepary-
pa NpUroToBMEHUS MULLM Y HUX OObIYHO
HEMHOro MeHbLle, 4YeM B AyXOBbIX LUKa-
dax wupwuHoi 60 cm. Bcerga ncnonbsyi-
Te HUXHee npeaenbHoe 3HayeHue ama-
na3oHa, yKa3aHHoro B Tabnumuax.

Kak npaBuno, ykazaHHas B Tabaunuax
LNUTENbHOCTb paccuMTaHa Ansa Tex cny-
Yyaes, KOrga NpoAyKTbl MOMELLATCS B
HeHarpeTbii AyX0BOW WKad.

Ecnn Tpebyetcs npenBapuTenbHbIl
pa3orpes AyxoBoro wkada, 06 3ToM yka-
3bIBAETCS HEMOCPEeACTBEHHO B peLenTe.

B HekoTopbIX Momensix uMeercs pe-
»XMM BbICTPOro NpeaBapuUTENbHOMO pa3o-
rpeBa, Npu akTMBaL MM KOTOPOro cneayeT
YMEHbLUUTb YKa3aHHble B Tabnunuax 3Ha-
YyeHus BpeMeHu npurotoBneHus. [lpwu
MCNOMb30BaHMM 3TOr0 pexuMma, nepepq,
TeM, KaK MOMECTUTb MPOAYKTbl B AyXO-
BOM WKad, AoXAMTECh, MOKa He bymeT
[LOCTUrHYyTa BbibpaHHAa TemnepaTypa.

[penycMOTpeHbl yKasaHHble HUXe
YPOBHM, HA KOTOPbIX MOXET pacnona-

PYCCKUWN

ratbCs pewetka (NPOTMBEHb) MpWU MNpu-
FOTOBNEHUM NMUWM (HymMepauus Npoms-
BOAMTCS CHU3Y BBEPX):

1: HUXHUA

2: cpenHun

3: BEPXHUI

YpoBHu 4 u 5 ucnonb3yoTcs Ans
NpUroTOBNEHWUS HA rpune u obxapuBsa-
HUS.

B cnyuyae ayxoBbix wWKadoB wMpK-
Hoi 45 cm: [Ing npurotoBneHns nuuim
B GONbLUMHCTBE C/ly4aeB ONTUMANbHbIM
cymTaetcs ypoBeHb 1. YpoBHUM 2 1 3 uc-
Nob3YHTCS A1 NPUrOTOBNEHUS HA IpU-
ne u obxapuBaHus.

Ona obecneyeHns MaKCMMANbHO
paBHOMEPHOIO MPUIrOTOBAEHUS NPOAYK-
Tbl CledyeT pasMelaTtb MO LEHTPY pe-
LeTKM (MPOTUBHS) UM NOACTABKMU.
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PYCCKUN

PASMOPAXWBAHMUE

Mpu pasMopaxunBaHUM HEOBXOAUMO
cobntopaTh crenyroLMe peKkoMeHaaLMK:

e [locne pacnakoBKM nuLLeBble NPO-
LyKTbl CneayeT noMeLaTtb Ha NPOTUBEHb
nnun 6nopao.

e [1na pazMopo3kuM HonbluMe KyCKM
Msica MM pbibbl CefyeT NoMecTUTb Ha
pelleTKy, a Noj, Hell yCTaHOBWUTL MOAAOH
Ans cbopa BblAENAKOLLErOCS COKa.

e Msco u pbiby He cnenyeT MoOAHO-
CTbIO pa3MOpaXuBaTb Mepes, Hayanom
rotoBku. Npunpasbl MoryT 6biTb 006aB-
NeHbl nocne Toro, Kak NOBEPXHOCTb CTa-
HeT MSArkom.

¢ [1poayKTbl CNeayeT HavaTb rOTOBUTD
Cpasy xe nocsie pa3mMopo3KM.

e [loBTOpHas 3aMopo3ka pa3Mopo-
>KEHHbIX MPOAYKTOB HE AOMYCKaeTCA.

lNpuBeneHHble B Tabnuue 3HaYeHUS
BPEMEHM HOCAT OPUEHTUPOBOYHbIN Xa-
pakTep. Bpems, Heobxoammoe gna pas-
MOpPaXXMBaHWs, 3aBUCUT OT TeEMMNepPaTypbl
OKpYy>KatoLLe cpefpl, Beca NpoAyKTOB U
CTENeHU X 3aMOPO3KMU.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wkadg
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PYKOBOJACTBO NMNOJIb3OBATEJISA PYCCKUW

PUCYHKH

230B,1 ¢. 230B,1 ¢. 4408B,2 ¢. 400B,3¢d.+N  230B,3¢d.+N
3X1,5 mm? 3 X 4 mm? 4 X 2,5 Mmm? 5X1,5 mm? 4 X 2,5 Mmm?
puc. 2 puc. 3

puc. 6
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PYCCKUW PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENSA

AyxoBown wkad

puc. 7 puc. 8
60100° SIS N

min 590
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

W
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PYCCKUW PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

puc. 19 puc. 21
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA PYCCKUW

AyxoBou wwkad

puc. 27

puc. 29 puc. 30

puc. 31 puc. 32
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PYCCKUW PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENSA

AyxoBown wkad

puc. 31 puc. 32
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

[AyxoBon Lwkad

CEPUMAHDbIA HOMEP:

ojol1jJ516]0jo0)710jo0oj4)1 T Z 119 C | 3 J]0JOo]2f41]4

Mpouzso-
KoL NMPOOYKTA BEPCUA a— lon, Mecau| deHb
MOJIHbIY KO NMPOAYKTA Teka cepuiiHblit HOMep
MpoussoauTennb:
TEKA UHOYCTPUAN,CA

Asaa MaHyen Poapuryes Aiiyco N266 50012 3aparosa McnaHus

UmnopTrepbi:
000 «3M Ixun Pycnano»,
141400 r. XuMku, yn. bytakoso, 4. 4

(upma-npounssoauTenb ocTaBnseT 3a coboit NpaBo Ha BHeCEHUe
M3MEHEHMIH B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO M AU3ANH NPUGOpOB.
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJEJ1b

TN U3QENNA

CEPUAHbIA HOMEP

[ATA MPOJAXU

YBaxkaembin Mokynartenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnanu KUPPERSBERG.
HacTosawwmm, komnaHua KUPPERSBERG noaTtBep»kaaeT, uto NprobpeTéHHas
Bamu TexHMKa N3roToBneHa 13 BblICOKOKauYeCTBEHHbIX MaTepuanos npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KauecTBa NPOAYKLUMN 1 OTBEYaeT BCEM TEXHNYECKUM
TEXHUYECKNM 1 SKONOTNYECKM KPUTEPUAM, NpeabABAAeMbIM K JOMaLUHEN
6bITOBOI TEXHUKE.

[aHHbIV TOBap cepTUdPULMpPOBaH Ha Tepputopumn Poccuiickon Oepeparmm.
MpounssoguTtenb 065a3yeTcs obecneunTb 6eCnNaTHbIN raPaHTUHbBIA PEMOHT B
TeyeHve BCero rapaHTUMHOro CpoKa.

TpeboBaHus noTpebuTens, CooTBETCTBYOWME 3akoHogaTeNbcTey PO, moryT
6bITb NpeAbABNEHbI B TeuyeHne 24 mecAues ¢ [laTbl NpoAakn n3genvsa npu
YCJTIOBUU, YTO HEQOCTATKM B MPOAYKLNN HE BO3SHUKIM BCJIEACTBUE HapYLLUEHUA
nokynaTesieM NpasBu NONb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHNSA N UHbIX
LeCcTBMI NONb30BaTeNA UAN TPETbUX UL, UK OBCTOATENbCTB
HenpeononMMon cunbl (NoXap, NPMPoAHaa KatacTpoda v T.4.).

lapaHTUINHOE 06CNYKMBaHNE OCYLLECTBAAETCA B YNOIHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpU130BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PeMOHTa HeCyT YNONHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu u y3nbl TEXHVWKN B FapaHTUNHbBIA NepUOA 3aMeHAI0TCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.
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000 «KYMNMNEPCBEPIr-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUMHOE U NocsierapaHTUiiHOe 06CnyK1MBaHme, Npoaarka
3anacHbIX YacTter no Mockse 1 MockoBcKor obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayein nuiun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM AnsA Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsiuent IMHUK:

noHegenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 o 18-00 6e3 nepepbiBa

[MonHbIA CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LeHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTh Ha opuumanbHOM carite www.kuppersberg.ru

CBEAAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpateHna [lata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pa6ora 3anacHas yacTb

PemoHT N22

[ata obpaLyeHus [ata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHaA YyacTb

PemoHT N23

[lata obpatyeHus [laTa pemoHTa HewncnpaBHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHaA YacTb

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHBIV CEPTUOUKAT

O6paTtute 0oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBuis rapaHTuy perynmpyiotcsa AeNcTBy WM 3akoHoaaTenbcteom PO.

lapaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHNKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BO3SHUKLIMMU BCEACTBIE

HapyLLIeHUA TEXHONOTMYECKNX TPeBOBaHMI, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMM NO SKCNyaTaLumu, B TOM yucne:

— HecTabunbHOCTN NapaMeTpoB 3N1eKTPoceTy, ycTaHoBeHHbIX FOCT 13109-87, a Takke HeCTabUIbHOCTU YPOBHA
nasneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTV BOAOMNPOBOAHON CeTU, ycTaHOB/EeHHbIX CHIMM 2.04.02-84;

— Ha TeXHUKY, NCNOoJib3yemMyto OT LlGHEI;I, OT/INYHBIX OT 6LITOBOrO NONb30BaHNA, @ TaKXKe TeXHUKY, YCTaHOB/IEHHYO B
opraHu3ayuax nboro T1na cob6CcTBEHHOCTY;

— NPV HANNUMKN CNEAOB MeXaHNYECKNX NOBPEXAeHUI (TPELLVHBI, CKOMbI, LLapanuHbl 1 NpP.), CBA3AHHbIX C NPUUYNHOW
obpalleHuns;

— NPV Hannynum cnegoB HeCaHKUNMOHNPOBAHHOIO BCKPbLITUA v HeKBaI‘IVI(I)VILWIpOBaHHOFO PeMOoHTa TpeTbuMn nnyamn
(33 McKNoueHem ocobblx Ciyyaes, NPefyCcMOTPEHHbIX AeNCTBYOWUM 3akoHoAaTeNnbCcTeoM PD);

— MPW HECOOTBETCTBMM [JaHHbIX O TeXHNKe B CepBUNCHOW KHKKE 1 Ha OPUTHANbHON HaKneliKe (lWnibae) Ha nsgenuu;

— NPV HeNPaBUIbHOM MOAKMOYEHUN U3ENNA, NONaAaHNN BHYTPb U3eNNA NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENTKMX
fetaneii n GparMeHTOB OAEXAbl UM OCTATKOB MULLK;

— NPV NOMNaAaHNN Ha BHYTPEHHWE Y37bl 1 ieTanu N3[enmna NOCTOPOHHUX XUAKOCTER, HaCeKOMBIX WU NPV Hanuumnm
CNefioB VX KU3HeAeATeNbHOCTY;

— BCNIeACTBME 06pa30BaHUA Ha SNeMeHTax N3AennaA 136bITOYHOrO CI0A HAKUMU VAN VHBIX OTNOXKEHUIA, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— Npy 06HapPYKeHUV BO3AENCTBIA Ha BHYTPEHHWE 1 BHELLHWE N1eMEHTbI U3LeINA arPeCcCUBHbBIX XMMUYECKUX
BeLLeCTB, a TaKXKe TEPMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

— B C/lyyae, eCnv U3fenne Ha MOMEHT BU3KTa YNOSIHOMOYEHHO cepBrcHom cnyk6bl KUPPERSBERG 6bi10 B
TEXHWNYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mogenb

C iHbIA N2

Aatanp
KUPPERSBERG

Mopens

Cepuiinbiii N

Aara
KUPPERSBERG

Mopenb

3 -
Aara
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TOBap nony4dun 6e3 I'IOBpe)K,EleHI/IVI ' npeTeH3|/||7| K BHelWHeMY BUAY N KOMIJTIEKTHOCTU HE MMeto

(®amunus, uma u noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAMU rapaHTuiiHbIx 06a3atenbcts KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, aoctoBepHas nHpopmauma o ToBape, Visrotosutene, MpoaasLe MHO NoyveHa

(Damunus, uma v noanuck Motpebutens)

CBEJEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NNLIOM, OCYL|eCTBIBLIEM NOAKIoYeH e (YCTaHOBKY)

[Mata nop| Nma ¢ Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Moanuck cneynranucra,
L 7 nog T 0 nop|
(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLIErO NOAKIOYeHNe BbIM

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATenbHO peKoMeHayeT JoBepATb NofKoueH e (ycTaHoBKY) NpruobpeTéHHoro ToBapa cneyuanctam ABTOPU30BaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CPOK McUMcnaeTca ¢ laTbl NOAKNOUeHNA
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckom obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 ao 18-00. Onnata paboT Mo NOAKMIOUEHIIO U HACTPONKE U3LIeNNA OCYILECTBIACTCA HA OCHOBAHWM NPENCKypaHTa NaTHbIX yCIyr opraHusaumuu,
ocywjecTenAUel NoAKoUeHe. V3roToBuTeNb He HecéT OTBETCTBEHHOCTH 3a yilep6 MMYLLeCTBY 1 340POBbIO FPaX/AaH, BO3HUKLIMIA B CBA3M C
HeKBaNNGULIMPOBaHHbIM MOAKMIOUYEHNEM N3AENNA TPETLUMI MLAMU. B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NOMOMKM U3feNIA BCNEACTBUE OMMCAaHHDIX BbiLUe NPUYH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a MPUUMHEHHBIN yllep6 NOTPe6UTENH, a TakXKe 3a BOCCTaHOB/IEHME PabOTOCNOCOBHOCTY U3AENNA, HECET ML, OCYLeCTBABLICE
nogknioyerme. fazosble BapOUHbIE MaHEeNM 1 lyXOBKM MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHBI TONIKO CEPTUGULIMPOBAHHbIM CMIELVANCTOM, MMEIOLVIM COOTBETCTBYIOLIMI
[AONYCK Ha YCTaHOBKY 1 MPoBe/eHe paboT no rasosoMy 060pyAoBaHMI0. lapaHTUiHOe 06CyKIBaHMeE OCYIECTBAAETCA TONbKO MPY HANMYN OTMETKI
OpraHu3auum, ynolHOMOUYEHHOI Ha NpoBeAeHUe Takoro poaa pabor.

KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp

o.n.0.,
nognuco
Bara
KUPPERSBERG
CepBuc-LUeHTp
o.n.0.,
nognucob
Aarap

KUPPERSBERG
CepBuc-LUeHTp

o.n.0.,
nognuch
Aarap
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Cod. 3371195-01

BHMMAHMUE!

FTAPAHTUMAHDbIW TAIOH HAXOAMUTCA
BHYTPU HACTOSLLEroO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAUTENDb HACTOSATENBbHO
PEKOMEHOYET COXPAHSATb HACTOSLLEE
PYKOBOJOCTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA NOJIb3OBAHUSA U3AENUEM.

< Kuppersberg
> www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru






