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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of gas and electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken lhnen fir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird lhre Kiche
prachtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von Gas
und Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, I1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestétigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Lé&nder, was durch die
Identifikationszertifikate bestatigt ist.

Mit den Gedanken der standigen Verbesserung der
Qualitat unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir winschen lhnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerate, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieRlich fiir den
hauslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnacooapum Bac 3a npuobpemenue nawieti mexuuxu.

Mbi ysepenwl, umo Bbl coenanu npasuivhwlil 6100p.

Jlanunwviii npodykm, y0081emeopaiomiuil CamviM 8blCOKUM
MpedOBAHUAM U OMBEHAIOUULL MUPOBLIM CIAHOAPMAM,
nozeonum Bam  neexo  eomnomums  ece  Bawwu
KYIUHAPHbIE CNOCOOHOCHU, d €20 COBPDEMEHHbI 6UO,
paspabomanHbwlil JYHUUMU e8poneucKuMu
ouzaiHepamu, eUKoiento ykpacum Bauy kyxuio.

Ilpocum Bac enumamenvbno npouumams UHCMPYKYUIO
no  00CIYICUBAHUIO U IKCHAyamayuu 00 NycKa
yempoticmea.  Cobniooenue  codepoicawmuxcs 6  Hel
pexkomenOayuii  3awumum Bac om  603MOdiCHBIX
HenpusmHocmell npu  HeNnpasuibHoOu  IKCNIYAmayuu
0yxX06020 wikaga, a maxdice nozeorum Bam ymenvuiumeo
pacxoo eaza u snekmpodnepeuu. Ecau sxcnayamayus
0yX06020 wragha bydem COOmMBEemcmeosamy
Hacmoswel UHCMpYKyuu, Haui 0yxoeou wkag 06ydem
paodosame Bac doneoe spems.

Hawwu oyxoevle wkagvl nornocmuso coomeemcmesyom
OCHOBHBIM MPeboBAHUAM OE30NACHOCU, 2USUEHbL U
3awumsl OKpyscaioujeli cpeovl, COSAACHO OUPEKMUBam

Esponeiickozo Coro3a, umo nOOMBEPHCOEHO
cepmugpuxamamu DIN 1SO 9001, ISO 1400, s
coomeemcmeuu c Hacmoauwumu HOpMamu,
Oeticmgyiowumu  Ha  meppumopuu  Eeponeiickoco

coobwecmea, a makdice NOIHOCMbIO OMEEYaAOm 6Cem
mpebosanuam [ occmandoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepocoaemcs
cepmuguxamamu cOomeemcmeus.

C muicavio 0 OanvbHeluem NnoGbIMeHUl MEeXHUYeCKUX U
IKCNIYAMAYUOHHBIX XAPAKINEPUCTIUK HAWUUX OYXOBbIX
wikagos mvl ocmasisiem 3a cobol NPaso HA GHeCeHue
U3MEeHeHULl 8 OU3ALH U YCIMPOUCMEO, BIUAIOUUX MOTBKO
NOJOJICUMENbHO HA Nompebumenvckue Kaiecmea u
ceoticmsa npooyKma.

Kenaem Bam s¢hgpexmusnozo nonv3osauus 0yxoebim
wikagom Haweti pupmul.

Yeaocarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo nawu npubdopsl, asiaowuecs npeomemom
nacmoswel Hucmpykyuu, npeonasHauenvl UCKIIOYUMENbHO O
domauiHe20 noab308aAHUSL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:

e the supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate 1 on the
front of the oven,

e the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate 1 and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50°C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Cable types and diameters
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

| Attention! The manufacturer declines all

responsibility for damage or injury if the
@® | above instructions and normal safety
precautions are not respected
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FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

¢ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
1, das bei gedffneter Backofentir sichtbar
ist, Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen mit
keinem Kabel und/oder Netzstecker ausgestattet
ist, muss geeignetes Material verwendet werden,
das den Werten auf dem Typenschild des Gerétes
1 entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von Uber 50°C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewiinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktoéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
dem installierten Gerat problemlos zuganglich sein.

Kabeltyp und Durchmesser
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates alle
oben angefiihrten Anweisungen nicht
befolgt werden.
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MHCTPYKLUMUA MO MOHTAXY
NOAKIMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

lMepen nNOAKMOYEHWEM [OYXOBKM K
Heobxoanmo ybeauTbes, YTo:

an. cetw,

e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbIM B
Tabnuiuke 1 Ha (QpoOHTaNbHOW CTEHKe
AYXOBKM, KOTOpas BWOHA MNpU OTKPbITMM
ABepLbI,

e QJJl. CeTb 3a3emMijieHa B COOTBETCTBUUN C

AEeNCTBYOLWUMI NpeanucaHnsmu.

3asemneHve aBnAeTca HeobxoaMMbIM YCNOBUEM
npaBuvnbHOM akcnnyaTauun. Ecnn gyxoBka He

obopygoBaHa  kabenem  u/vnn  LUTEKEPOM,
npUMeHsInTe TONbKO maTepuansl,
COOTBETCTBYWLUME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

3aBogckon Tabnuuke 1. Kabenb HM B kKoeM criyvyae

He [OO0JPKeH HarpeBaTbCA Bbllle TemMnepaTtypbl
50°C.

B cnyyae nogcoeguHeHUs HENOCPEOCTBEHHO K 371.
ceTn, HeobXxoaMMO MCMONb30oBaTh CheLnanbHbIN
aBTOMATMYECKUIA BbIKITIOYATENb C 3a30pOM MeXay
KOHTakTaMnm He MeHee 3 MM, MO3BONSALWMN
OTCOEOUHATL NpPUGop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEeXHUYECKNM JaHHbIM AENCTBYOLLNX
npegnucaHnmn (>xenTo-3eneHobin Kabenb
3a3eMNeHns He [OOSMKEeH npepbiBaTbCs AaHHbIM
BblkntoyaTenem). LTekep wnu aBToMaTUYECKUIA
BblKMoYaTeNb, HA MPaBUIbHO YCTAHOBSIEHHOM
npunbope, oomkeH 6bITb BCcerga fnerko gocsraem.

Tun Kabensa u cevyeHue
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

BHumaHune! W3srotoButenb He  HeceT
HMKaKoW OTBETCTBEHHOCTW, €cnn npwu
yCTaHOBKe npubopa He cobniogatoTcsa Bce
BblLLENpUBEAEHHbIE NpeanMcaHus.
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GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural
gas (methane) and liquid gas (LPG), and can be
easily converted from one type to another following
the instructions given in the relative section of this
booklet (Conversion to a different type of gas).

BHumaHue! Connection to the gas supply

and conversion to a different type of gas
@ | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.

If the appliance is to operate with gas bottles
(LPG), a pressure regulator conforming to the
requirements.

Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made
via a rigid pipe firmly attached to the fitting 1, or

via a flexible stainless steel continuous-wall hose,
conforming to a maximum length of 2 meters.

The fitting 1 and seal 2 are supplied with the
appliance, and comply with standards.

Important:

Use two wrenches to turn the fitting 1 to the
required position. When the fitting is in the desired
position, firmly tighten nut 3

Cautions: CHECK UP LEAK
PROOFNESS of the connection to the gas
supply pipe or gas cylinder using soap
suds only.

Don't use open flame — danger to life!
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GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder
Flissiggas betrieben und ganz einfach von einem
Gastyp auf den anderen umgestellt werden (siehe
Abschnitt ,Umstellen auf einen anderen Gastyp").

Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
@® | muss von einem Fachmann gemaf den
geltenden Vorschriften ausgeftihrt werden.

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer
Gasflasche versorgt, muss der Druckregler gemaf
den geltenden Vorschriften benutzt werden.

Anschluss an die Gasleitung

Der Gasanschluss kann mit Hilfe eines steifen
Metallschlauches, der fest mit dem Anschluss 1

verbunden sein muss, oder des rostfreien
Stahlschlauchs oder des Schlauches mit der
Stahlspitze, hergestellt werden. Die maximale

Lange darf 2 m nicht Uberschreiten.

Der Anschluss 1 und die Dichtung 2 werden
zusammen mit dem Geréat als Zubehdr geliefert
und entsprechen den Normen.

Wichtig:

Zum Installieren des Anschlusses 1 benutzen Sie
bitte zwei Schlissel. Wenn der Anschluss in die
gewiinschte Richtung zeigt, die Mutter 3 fest
anziehen.

Achtung! Nach dem AnschlieBen des
Gerdates an das Gasnetz (bzw. die
Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Zindholz oder
offene Flamme anderer Art benutzen.

RU

NOAKNIOYEHUE K FA3Y

[yxoBka moxeT paboTtaTb Ha NPUPOAHOM (MeTaH)
WNN  CKMKEHHOM Trase WU O04YeHb NpPOCTO
nepekno4aTbCAa C OQHOrO TuMa rasa Ha Lpyrou
(cm. pasgen ,[NepekntoyeHne Ha gpyron Tmn rasa‘).

' BHumaHume! T[logkntoyeHne npubopa K
razopomy ©OannioHy unmM rasonpoBogy W
® | nepeknoyeHNe Ha Apyro TUN rasa 4OSMKHO
OCYLLEeCTBRATLCA  KBanMuMUMpOBaHHbLIMU
cneunanuctamm B COOTBETCTBUM  C
OencTByoWMMIN NpeanucaHnaMm

Ecnn npubop notpebnser CXKMXKEeHHbIn ras u3
rasoBoro 6annoHa, perynatop AasneHus OOSKeH
MCNOonb30BaTbCA B COOTBETCTBUN c
AENCTBYOLWUMU NpeanucaHuaMu.

MoaknoyeHMe K UCTOYHUKY rasa

MoacoeouHeHne K rasy OCyWECTBNsieTCs C
MOMOLLbIO MeTannmnyeckon Tpybbl, KoTopasi NOTHO
nogknoyaeTca K coeauHeHuo 1, Unn ¢ nomoLlbo
HEpPXXaBEeLLIEro CTanbHOro LLUMaHra Unu LWnaHra co
cTanbHbIM HaKOHEYHMKOM, cBobogHas AnvHa
KOTOPOro He OorKHa NpeBbillaTh 2-X METPOB.

CoeavHeHne 1 1 ynrnoTHeHWe 2 MoCTaBNsTCS B
KOMMNNeKTe ¢ NpuMbOpPOM Kak MPUHAONEXHOCTU U
COOTBETCTBYIOT HOPMaM.

BaxHo:

[na ycTaHoBKM coeanHeHust 1 ncnonb3oBaTth ABa
knoya. BbICTaBUTb COEOMHEHME B HYXKHOM
HarnpasneHUn 1 NNOTHO 3aTsAHYTb raviky 3.

BHumaHume! lNocne nogkntoveHnss npubopa K
rasonposogy  wunm rasoBoMy  GanoHy
MPOKOHTPOITMPOBATb
MT’EPMETUYHOCTb coegnHeHu ¢ NOMOLLBbIO
MbINBbHOMN MEHbI.

Hu B koem Crny4yae He MNpuMeHATb OTKPbIToe
nnamMs.
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([ 1) CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF
GAS

7 /_,_\-} “ Before converting the appliance for operation with
|/’ a different gas type, check which type of gas it is

currently set to operate with (adhesive label 1 on
appliance).

For the correct nozzle diameter, refer to the table
“Nozzle Table”.

N N — — . Conversion to a different gas type must be carried
e out by qualified technicians and in conformance
with the requirements.

1 Conversion procedure:

e Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
e Change the main oven nozzle:

e Remove the burner cover plate (see
«Removal of the burner cover plate»),

e Remove the screws securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

e Remove the nozzle using a 7 mm box
wrench 3,

e Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,

e Loosen the screw 4 and adjust according
to table the opening size a for air supply by
rotation of the sleeve 5,

e Tighten the screw 4,

e Replace the burner reversing the
operations in step 2 above,

¢ Replace the cover plate.

NOZZLE TABLE
Burner Ioz?jti?/v Nozzle bore in mm
G20/20 G30/29 G30/50
b?J\rlﬁgr 2,50 1,18 0,77 0,65

TABLE OPENING SIZE

Type of gas Natural gas Liquid gas
Size a, mm 4,0 10,0
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UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN
GASTYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Geréat eingestellt ist

(siehe Typenschild des Geréates 1).

Fur den Dusendurchmesser siehe »Tabelle der
Dusen«.

Umstellung von einem Gastyp auf einen anderen
muss von einem Fachmann gemalR den geltenden
Vorschriften ausgefihrt werden.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:

Das Gerat vom Stromnetz trennen,

Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

Die Schrauben 2, mit deren der
Backofenbrenner befestigt ist,
ausschrauben und den Backofenbrenner
zusammen mit dem Heizelement und der
elektrischen Zindkerze herausnehmen,

Die DlUse mit einem 7er-Steckschliussel 3
herausschrauben,

Die neue Diise aufschrauben (Durchmesser
ist in Hundertstelmillimeter auf der Dise
eingestanzt) und dabei darauf achten, dass
das Gewinde exakt sitzt,

Die Schraube 4 lésen und die
OffnungsgroRe a fir die  Luftzufuhr
entsprechend der Tabelle durch Drehen der
Buchse 5 justieren,

Die Schraube 4 festziehen,
Den Brenner wieder montieren (wie oben in

RU

NMEPEKIMIOYEHUE HA OPYIOM TUM FA3A

Mepen nepeknioyveHMeM Ha [Jpyrod Tun rasa,
onpedennTb Ha Kakow TUM rasa HacTpoeH npubop

(cm. Ha 3aBopckom Tabnuuke 1).

[aHHble

avameTpoB  (QOPCYHOK  yKkasaHbl B

«Tabnuue bopCyHOK».

lMepekntovyeHne C OAHOro TwWMa rasa Ha Apyrow
OOMKHO OCYLLEeCTBNATLCA KBanMULMPOBaHHbLIM
cneumnanucToM B COOTBETCTBMU C AENCTBYHOLLMMU
npeanucaHuaMun.

Mopagok AencTBMI NpY NEPEKITIOYEHNN Ha OpYron
T\N rasa:

Mpnbop OTKNIOYNTL OT 3. CeTH,

MaBHble ((POPCYHKU [OYyXOBKW 3aMeEHUTb
cnegyrowmnm obpasom:
BblABMHYTb 3aLWMTHYIO KPbILWKY (CM. pa3gen
«MN3BnedeHne gHULLa»)

BbiBEpPHYTH BUHTbI 2, KOTOPbIMM
3aKpenneHa ropernka AyxoBoro Likadga, u
BblHyTb €€ BMecTe C HarpeBaloLimm

3N1EMEHTOM 1 CBEYOW 3NeKTponoakura,
BbiBEpPHYTH (POPCYHKY Krto4eM Ha 7 MM 3,

3akpyTuTb HOBYHO OPCYHKY (anameTtp
npowTamMnoBaH Ha ¢OpCyHKe B COTbIX
Jonax MuUnNIMMeTpa), npy 3ToM obpaTuTb
BHMMaHWE Ha COCTOsIHNE pe3bbbl,

Ocnabutb BUHT 4 W oOTperynuposatb B
COOTBETCTBMW C Tabnuuein pasmep okHa a
ANS nogayn Bo3ayxa NoBOPOTOM BTYIKM 5,

3aKpyTUTb BUHT 4,
MoHTMpOBaTb ropernky (Kak onuMcaHo Bbille

Punkt 2, jedoch in  umgekehrter B MNyHkTe 2, TOMbko B obBpatHoM
Reihenfolge) nocneagoBaTesibHOCTH),
o Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen. e [lH1e npaBuUbHO NOMECTUTL 0BpaTHO.
TABELLE DER DUSEN TABITMUA $OPCYHOK
U i ,D,VIaMeT OPCYHKN B MM
Brenner l[jv?/nmast Durchmesser der Diise in mm Fopenka ugmﬂ:i;::i,m p dopcy
G20/20 G30/50 G30/50 G20/20 | G30/50 | G30/50
Backofen- lopenka
Brenner | 20 118 0,77 0,65 [yXOBKM 2,50 1,18 0,77 0,65
TABELLE OFFNUNGSGRORE TABJIMLIA PASMEP OKHA
Gastyp Erdgas Fliissiggas Tvn rasa MpypoaHbiit MponaH-6yTaH
GroBe a, mm 4,0 10,0 Pa3mep a, MM 4,0 10,0

11
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Adjustment of the minimum setting
following conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG

Ovens with stainless steel front:

Turn the temperature control knob to the
minimum position,

Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass
screw 1,

Turn the screw fully to the right.

Ovens with glass fronts:

Turn the temperature control knob to the
minimum position,

Remove the front by unscrewing the two
ring nuts,

Insert a screwdriver through the hole in the
front wall of the oven and turn the screw 1
fully clockwise.

) Conversion from LPG to natural gas

Turn the oven temperature control knob to
the ,Minimum* position and allow the
appliance to warm up for about 10 minutes,

Then turn the bypass screw anticlockwise
to a obtain a low but stable flame,

Replace the front.

Attention! After converting the appliance
to a different type of gas, remember to

change the data plate 2 to one with the
new data (gas type and pressure)
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Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der
Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Fllissiggas

Gerate mit Edelstahl-Bedienblende:

Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

Den Schraubendreher durch die Offnung in
die Schraube 1 einfuhren,

Nach rechts drehen und so die
Regulierschraube ganz schliefl3en.

Gerate mit Glas-Bedienblende:

Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

Die Bedienblende abnehmen; daflir die
beiden fixierenden Nutmuttern l6sen,

Mit dem Schraubendreher die Schraube
des Gas-Thermostates 1 festziehen.

Umstellen vom Flissiggas auf Erdgas

Den Thermostat des Backofens in die
Stellung ,Minimum® drehen und das Gerat
etwa 10 Minuten lang erwarmen,

Dann die Regulierschraube lockern, bis
eine kleine, aber stabile Flamme zu sehen
ist,

Die Bedienblende wieder montieren.

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp missen die Daten auf

dem Typenschild 2 korrigiert werden (neue

RU

YcTaHOBKa MMHUManbHOW nNoga4u rasa npu
nepeKknYeHUM Ha gpyron Tun rasa

Mepeknro4yeHne ¢ NPUPOAHOIo rasa Ha
CXWMXKEeHHbIN

Mpnbopbl ¢

naHenbl ynpaBneHUs U3

HepXXaBeKLlen cTanu:

YCTaHOBUTbL PY4YKy Tepmoperynstopa Ha
MWHUMYM U NOCIEe 3TOro ee CHSTb,

BcTtaBuTb OTBEpTKYy 4epe3 OTBepcTue B
BUHT 1,

Kpytutb BnpaBo #“ Takum obpasom
3aBepHyTb [O0 KOHUA pPerynmpoBOYHbIN
BUHT.

Mpubopbl ¢ NnaHenbIo ynpasneHus U3 ctekna:

YcTaHoBUTL PYy4YKy Tepmoperynsatopa Ha
MWHUMYM U NOCIIe 3TOro ee CHSTb,

[MaHenb ynpaeneHus CHATb; AfS 3TOro
BbIKPYTUTb (PUKCUpPYIOLLME ranku,

OTBepTKON MNOTHO
TepmoperynaTtopa 1.

3aTAHYTb  BUHT

MepekntoyeHne ¢ CXKUKEHHOro rasa Ha
NPUPOAHLIN

[MoBepHYTb Tepmoperynatop OyXOBKM B
NonoXeHne ,MUHMManbHoe® n nporpeTb
npubop B TeyeHnn 10 MUHYT,

3ateM ocnabuTtb pPerynumpoBOYHbIA BWHT,
yTobbl  YCTAHOBWUTb  ManeHbKoe,  HO
cTabunbHoe nnams,

MOHTI/IpOBaTb naHesnb ynpaBneHuns.

' BHumaHue! [locne nepeknodeHUs Ha
Apyron TN rasa  JOSMKHbl  ObITb
® | o6s3aTenbHO  MCMpaBreHbl  [JaHHble  Ha

Werte fur Gastyp und Gasdruck).

3aBoacKkon Tabnuuyke 2 (HOBble 3HaYeHUs
Ong TUna rasa U oasneHus).

13
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EN
INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation,
maintenance and operation of gas appliances for
domestic use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking
appliances must always be discharged into
suitable extractor hoods, which must be connected
to a chimney, flue or vented directly to outside the
building.

In situations where it is not possible to install an
extractor hood, an electric extractor fan installed in
a window or external wall may be used, provided
that all requirements of the ventilation regulations
are satisfied; the fan should switch on whenever
the appliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas
appliances are installed is adequately ventilated to
ensure that all the appliances receive the required
quantity of fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be
necessary to create apertures in accordance with
the following requirements:

e With cross-sectional area of 6 cm?2 per kW
with a minimum cross-sectional area of
100 cm? (these apertures may also be
created by increasing the gap between the
bottom of doors and the floor),

e Situated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which
combustion products are extracted,

e The positions of the apertures should
selected so as to avoid the possibility of
their being obstructed and, if made in
external walls, they must be protected with
grilles, metal meshes, etc. installed on the
outside face of the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 md/h per kW of power installed.
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EINBAU DES BACKOFENS

Fur die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie

entsprechend den geltenden Normen und
Vorschriften.
Standort
Die Verbrennungsprodukte von Kochgeraten

muissen in eine zu diesem Zweck vorgesehene
Abzugshaube abgeleitet werden, die an einen
Kamin oder einen Rauchkanal angeschlossen sein
soll, oder den Rauch direkt nach Auf3en abfihrt.

Besteht keine Moglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zZu installieren, kann  auch, sofern die
beluftungsrelevanten Normen eingehalten werden,
ein am Fenster oder einer AuRenwand installierter
Elektroventilator benutzt werden, der gleichzeitig
mit dem Geréat betrieben werden muss.

Raumbeliftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Gerate
installiert sind, muss mindestens mit so viel
Frischluft versorgt werden, wie zur Verbrennung
des von allen Geraten verbrauchten Gases
erforderlich ist.

Es mussen also fUr die Raumbeliftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfillen:

o Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm2 pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen konnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tir und FuBboden erhalten werden),

e Die Offnungen miissen sich im unteren
Abschnitt einer Auflenwand befinden, die
vorzugsweise gegeniber der Wand, an der
die Verbrennungsprodukte abgefihrt
werden, liegt,

e Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kdénnen, und wenn sie
sich in einer AuRenwand befinden, missen
sie  durch Kklar abgegrenzte Gitter,
Metallnetze o. &. Vorrichtungen an der
Aul3enseite der Wand geschiitzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abfuihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen  fiur den  Luftaustausch  einen
Luftdurchsatz von mindestens 35 m3/h pro kW im
Raum installierter Leistung ermdglichen.

RU

YCTAHOBKA AYXOBOI'O LULKA®A

[Ona yctaHoBKKW, yxoda WM MNOMb30BaHUS rasoBbiM
npnéopom cnegynte TpeboBaHNAM
COOTBETCTBYHOLLMX HOPM.

MecTo ycTaHOBKMU
MpoayKkTbl cropaHusi OT KyXOHHOro 6opyaoBaHus

OOJSKHbI OTBOAUTBLCS ans aTon uenwu
npeaycMOTPEHHON BbITSXKKOW, KOTOpas [OOSfmKHa
GbITb noaknoYeHa K abimoxoay unu

BEHTUNSALUNOHHOMY KaHamny, wunuM OTBOAUTb OblM
HernocpeaCcTBEHHO HapyXy.

lMpn HEBO3MOXHOCTM YCTAHOBKM BbITSDKKN, MOXET
OblTb MCMOMb30BaH 3MNEKTPUYECKUA BEHTUNATOP,
BMOHTMPOBAHHbIA B OKHO WM HapYXXHYK CTEHY C
cobntogeHnem TpeboBaHWMA HOPM K BEHTMNALUN
NMOMELLEHUIN, KOTOPbIN OOIMKEH ObITb BKMHOYEH BO

BpeM4d NoJib30BaHUA ra3oBbiM an60p0M.
BeHTVIJ'IﬂU,VIﬂ nomewieHuA

MomelleHne, B KOTOPOM YCTaHOBMEHbI ra3oBble
npubopbl, OOMKHO  obecneynmBaTbCs  TaKUM
MUHUManbHbIM KONMMYECTBOM CBEXEro BO3gyxa,
KOTOpoe Heobxo4MMo ANs cropaHusi BCEro rasa Ha
BCEX ra3oBbIX npubopax.

Ona BeHTUNAUMM MOMELUEeHUss [OOIMKHblI  ObiTb
NpeaycMOTPEHbl  BEHTUMSALUMOHHbIE  OTBEpPCTUS,
oTBevarLLme criegyrowmm TpeboBaHmaM:

e (CBoOOagHOE MONHOE MNoMepevyHoe ceyeHune
JOIMKHO cocTaBnATb 6 cM? Ha Kaxabln KBT
yCTaHaBfMBaEMOW MOLLHOCTU, HO MUHUMYM
100 cm? (atn OTBEepCTUS npu
HeobxoanmocTn MoryT ObiTb obecneveHbl
3a CYET yBeNMYEeHWs 3asopa Mexay
OBEpPbIO 1 MOMoMm),

e OTBEpCTUSA AOMKHbI HAXOAUTLCSA B HUXKHEWN
yacTu BHeLUHeNn CTEHHbI, KoTopas
pacnonoxeHa nNpevMyLLeCTBEHHO
HaMNpPoOTMB CTEHbl, OT KOTOPOW OTBOASATCS
NPOAYKTbI CropaHus,

e OTBepcTvs OOMKHbI ObiTb PACMONOXEHbI
TakK, YTOObl OHN HE MOrNN ObiTb NEPEKPLITHI,
N, €CN OHWN HaxXoOATCS B HAPY>KHOWN CTeHe,
OHW JOMXKHbI OblTb 3abpaHbl 3alWUTHBIMA
peweTkammn, METaNNNYECKUMN CETSIMU UMK
Apyrumun npmcnocobneHmamm.

Ecnu B nomelleHnn yCTaHOBIEH 3NeKTpUYecKum
BEHTUNATOP ANA oTBOA4A NPOAYKTOB CropaHusi, TO
oTBepcTnss Ana  obmeHa Bo3fyxa  [OIDKHbI
obecneunTb MpPOMYyCKHYH CMNOCOBHOCTbL BO3gyxa
MuHumMym 35  M3bac  Ha  Kaxabil  KBT
yCTaHaBIMBaeMOW MOLLHOCTMW.

15
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Flush fitting

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column.
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat
resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and bushings provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden.

Die EinbaumafRen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen.

Die EinbaumalRen sind in mm angegeben.

Das Moébelmaterial muss hitzebestandig sein. Der
Backofen muss zu den Mobelwénden zentriert, und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen
befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YcTaHoBKa ayxoBoro wkacda

[yxoBow wkad npeaHasHavyeH ans BCTPONkn nnbo
nog paboyyto NOBepXHOCTb cTona, NMbo B WKad.
Paamepbl, KOTOpbIMK Heobxoanmo
PYKOBOOCTBOBaTLCA MNPWU BCTPOWMKE, YKa3aHbl Ha
PUCYHKe.

Pa3Mepr Ona BCTpamBaHUA OaHbl B MM.

Mebenb pgomkHa  OblTb  M3roToBneHa U3
HarpeBOCTOMKOro Martepuana. [yxoBka [JOImkHa
ObITb BbICTaBeHa MO LEHTPY MO OTHOLLUEHWUIO K
cTeHkam mebenu 1 HagexHo 3akpenneHa npwu
MOMOLLM MOCTaBMSEMbIX B KOMMMEKTE KPenexHbIX
MaTepuanos.

Ona kombuHaumm OyxOBKM C rasoBOM WnM raso-
3EKTPUYECKON NOBEPXHOCTbIO ncnonb3ynte
OOKyMeHTauuto, npunararoLyocs K
HarpeBaTesibHbIM MOBEPXHOCTSM.

BHumaHue! Mepen nepsbIM
MCNONb30BaHMEM OyXOBOro wkada
HeobXoaNMO BbICTaBUTb TEKylllee BpeMS Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpammMmupyroLiee
YCTPOMUCTBO).

B npoTuBHOM cnyyae yCTpoWcTBO He GydeT
pabotathb!

17
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the gas oven is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas hot
oven cavity, oven door can cause a skin-
burn.

If faults occur, further operation is not
allowed until the appliance has been
repaired by an authorized serviceman.

Don't turn on the valve of the gas inlet or
gas cylinder before you make sure that the
gas burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don't blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized
serviceman.

Don't let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the oven.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wahrend des Gasbackofenbetriebs auf
Kinder aufpassen, weil sie Uber keine

Kenntnisse hinsichtlich der
Backofenbedienung verflgen.
Insbesondere heilfe Backofenraum, Rost,
Tlrscheibe kdnnen bei Kindern

Verbrennungen verursachen.

Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

Den Gasabsperrhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals o0ffnen ohne sichergestellt zu
haben, dass alle Gassperrventile des
Backofens zugedreht sind.

Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen
[6schen.

Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
Einfihrung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung  sind  verboten.
Diese Tatigkeiten dirfen ausschlief3lich von
einem autorisierten Installateur
durchgefihrt werden.

Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

RU

YCIoBUA BE3OMNACHOCTHU

Moxanyncta, BO BpeMs MNOMb30BaHUS
OYXOBKOM cnegute 3a AeTbMU, Tak Kak AeTu
He 3HalT npuHUMNOB  obCnyxmMBaHUSA
ayxoBku. [opsune gyxoBow Lwkad, rpwne,
CTEKNo ABepubl MOryT OblTb NPUYMHOWN
oxora y pebeHka.

B cnyyae  noBpexgeHus  OyXOBKMW,
JanbHenwas SKcrnnyatauusa  paspelleHa
TONbKO  MOCMe  MOMIHOMO  YCTpaHeHus
noBpexaeHnn KBanMuumnpoBaHHbIM
cneunanucToMm.

He oTkpblBanTe kpaH Ha BBOAE rasa Wnu
kKnanaH Ha rasobannoHe He ybeauBlIKCb
npeaBapuTENnbHO B TOM, YTO BCE BEHTUMMU
OYXOBKW 3aKPbIThI.

3anpelaeTcsa coBepLlatb MoAUMUKALIMIO 1
PEMOHT [YXOBKM niuamm, 6e3
npodeccnoHanbHON NoAroTOBKM.

3anpelaeTca 3aayBaTh nrams ropenku.

3anpellaeTca caMOCTOATENBHO COBEpLUATb
HacTPOWKY [OyXOBKW Ha ApYyron Tun rasa,
NnepeHocuUTb [YyXOBKY Ha [pyroe MecTo, a
TakKe coBepllaTb M3MEHEHUsI B CUCTEME
nutaHna. 3TM  onepauum  MoryT  ObiTb
COBepLUEeHbl TOMbKO KBanuuLuMpoBaHHbIM
cneunanncTom.

He ponyckainTe Kk AyxoBKke MarnblxX geTen, a
Takke nNuu, He  03HAKOMMEHHbIX C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMNyaTtaunm OyXOBKW.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn
off the valve of the gas cylinder or the switch which
cuts off the connection to the gas supply), air the
room and contact an authorized person.

Don't attach any cables to the gas
appliance.

If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas
cylinder or the switch which disconnects gas

supply).

In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and
repair the fault.

If the gas leaking out of the non-tight
junction of the gas cylinder gets inflamed,
wrap the cylinder with a wet blanket to
extinguish the flame and turn off the valve
(stopcock) of the gas cylinder. Further use
of the damaged gas cylinder is not allowed.

If you don't use the gas ovens for a few
days, disconnect it from the gas supply by
turning off the stop valve. In case of a gas
cylinder, turn off the stopcock every time
after the use.

The gas supply should provide the oven with

the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data

plate.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kénnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum geliftet werden; danach
muss die  Schadensursache von  einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.

o Keine Erdungsleitungen dirfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen

werden.
e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas

entzindet, ist der Gaszulauf mittels des
Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische
Stérung auftritt, ist der Herd von der
Stromversorgung unbedingt zu trennen, der
Raum zu beliiften und die Stérung bei einer
autorisierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entziindet, ist die Gasflasche mit einer

feuchten Decke zu bedecken, um die

Flamme zu loschen und die Gasflasche
abzukuhlen; den Gasabsperrhahn
zudrehen. Gebrauch einer beschadigten

Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht
genutzt werden soll, ist der
Hauptabsperrhahn der
Gasanschlussleitung zuzumachen. Wenn
der Gasherd von einer Gasflasche versorgt
wird, muss das Gasflaschenventil nach
jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die Ihr Gasbackofen
werksseitig ausgelegt ist. Die Information tber
die Gasart, an die Ihr Gasbackofen werksseitig
angepasst worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.

RU

B cniydyae noao3peHund yTedku rasa Helnb3A:

3axuraTb CNUYKW, KypWUTb, BKMOYATb U BbIKNOYaTb
SMNEKTPONPUEMHUKM  (3BOHOK WnM  BKIloYaTenb
OCBeELLEeHNs), a TaKke MoNb30BaTbCA ApYrumu
SMNEeKTPUYECKUMN U MEXaHWYECKMMMU  YCTPOW-
CTBaMu, BbI3blBAOLWUMN 0Opas3oBaHME 3NEKTpuU-
YeCKOW MUY TONYKOOBpPa3HOM UCKPBbI.

B Takom crnyyae criegyeT HemMeOsneHHO NepekpbITb
nogavy rasa (nepekpbiTb KnanaH Ha rasobannoHe
WM KpaH, OTCekawwun nogady rasa) w
NPOBETPUTL NOMELLEHNE, a 3aTeM BbI3BaTb MU0,
MMeloLllee npaBO Ha YCTpaHeHMe Takoro popja
MPUYMH.

e He cnegyetr nogcoeanHATb K ras’oBow
YCTaHOBKE HUKaKNX NPOBOAOB.
e B cnyyae BOCMNJTaMEHEHUS rasa,

BbITEKaOLWEro w3 HenmnoTHon YCTaHOBKM,
cnenyet HemMmeadrneHHO NepeKkpbiTb nogaqy
rasa npu nOMoOLLKM 3anopHOro kKrarnaHa Ha

raszobannoHe wunu KpaHa, OoTCceKalulero
nogavy rasa.
e B KaXXgom cnyyae, Bbl3BaHHOM

TEXHUYECKMMM HEUCTNPaABHOCTSIMU, crneayeT
06513aTeNbHO OTKIMIOYUTL ANEKTPONUTaHUE
AYXOBKW,  NpeaBapuTenbHO  NPOBETPUB
noMelleHve U1 3asiBUTb O HepgocTaTke
aBTOPM3NPOBAHHOMY CEPBMCHOMY LIEHTPY.

e B cnyyae BOCMN/TaMEeHEHMS rasa,
BblTEKAIOLEro M3 HenmoTHOro KnanaHa Ha
razobannoHe, cnegyet Ha  6annoH
HaKMHYTb MOKpOe oJesno ana  ero
OXNaxAdeHusi, 3aBepHyTb KnamaH Ha
razobannoHe. 3anpelwiaeTtcd  BTOPUYHO

JKCNNyaTnpoBaTb NOBPEXOEHHDbI " 6anmnoH.

e B cnyyae nepepbiBa B nNOMb3oBaHUK
AYXOBKOW, MPOAOIMKaoLWErocs HeCKoSbKO
OHeNn, crnefyeTt nepekpbiTb CTONOPHbIN KpaH

nogayun rasa, a npu noyb30oBaHUN
razobanmnoHoM — Kaabll pa3 nocne
MCNoJsib30BaHUA.

IdyxoBka pomkHa ObITb NoAacoeAuMHeHa K
TakOMy >e TWUny rasa, Ha KOTOpbIA OHa
HacTpoeHa 3aBogoMm. WUHdopmauma o Tune
rasa, Ha KOTOpblM [AyXOBKa HacTpoeHa
3aBO4OM, HAXOAUTCH Ha 3aBOLACKOM Tabnu4kKe.
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

CHEF

Empire

Arrangement of functional assemblies

1.

Rotary handle of the gas oven temperature
regulator / electric grill function

Rotary handle of the electric grill
temperature regulator, spit roaster and
oven light

Control panel

Oven door

Digital clock timer of the ovens CHEF

Electronic-analogue timer of the ovens
Empire
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

CHEF

Empire

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1.

Drehregler des
Gasbackofentemperaturreglers /
Elektrogrillfunktion

Drehknebel des
Elektrogrilltemperaturreglers, des
BratspielRes und der Innenbeleuchtung
Bedienblende

Backofentur

Elektronische Zeitschaltuhr von Backofen
CHEF

Elektronische-analog Zeitschaltuhr von
Backodfen Empire

RU

KPATKOE ONWUCAHUE

BHELIHWA BUA

BCTPAUBAEMbIE IYXOBBIE LLIKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

CHEF

Empire

MpumepHoe pa3smeLleHne hyHKUMOHaSNbHbIX

y3noB
1.

orw

Pyuka Tepmoperynaropa ra3oBoi QyxoBku /
BKITHOYEHMWS SMNEKTPUYECKOro rpurs

Py4yka Tepmoperynaropa anekTpu4eckoro
rpuns, BKNIOYEHUS BepTena n BHyTPEHHEro
oCBeLlleHus

MaHenb ynpaBneHuns

[Bepb AyxoBoro wkadga

ONeKTPOHHOE NMporpammMupyoLLee
YCTPOMCTBO AyXOBbIX WKadgos CHEF
OneKkTpoHHO-aHanorosoe
nporpaMmMmupyoLLee YCTPONCTBO OYXOBbIX
wkagoB Empire
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Mechanical clock timer of the ovens Empire
Mechanische Zeitschaltuhr von Backdfen Empire
MexaHunyeckoe nporpammmpytoLLee yCTporucTBO
AyxoBbiX Wkados Empire
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BRIEF DESCRIPTION

CONTROL PANEL

GAS OVEN WITH ELECTRIC GRILL

1. Grill temperature control, spit and oven light
knob
2. Gas oven temperature control, grill on

3. Digital time switch clock/ analog minute
minder

4. Grill indicator light

5. Oven function indicator
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KURZBESCHREIBUNG

BEDIENBLENDE

GASBACKOFEN MIT ELEKTROGRILL

1. Drehregler des Grills, des Bratspief3es und
der Innenbeleuchtung

2. Drehregler des Gasbackofen —
Thermostats, Einschalten von Grill

3. Elektronische Zeitschaltuhr/ analog Wecker

4. Grill - Kontrolllampe

5. Backofenfunktionsanzeige

RU

KPATKOE ONWUCAHUE

NMAHEJb YNPABJEHUA

FA30BbIA YXOBOU LUKA® C
ANEKTPUHECKUAM TPUNEM

1. PerynaTtop TemnepaTypbl 3N1EKTPUYECKOro
rpvns, Beptena u BHyTPEHHEro OCBELLEHUSA

2. Pydka Tepmoperynartopa rasoBon JyXOBKH,
BKITHOYEHUS rpuns

3. OneKkTpoHHOEe aHanoroBoe
nporpaMmmupytoLiee yCTpomcTao/
aHanorosble Yacbl C MUHYTHUKOM

4. KoHTponbHasi namna anekTpu4eckoro
rpuns

5. Oucnnen
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EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and

rinse well. To remove the lateral frames 1* from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 2 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200 °C.

The unique means necessary for cleaning of an
oven after katanutudeckon of clearing, it is a
brush and a scoop.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* _if available
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser geséubert und
anschlieend mit klarem Wasser abgewaschen

werden. Die mitgelieferten Einhangegitter 1* auf
die Seitenwande einbauen und die Gitter und
Bleche aufstellen.

Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Geriiche
verursachen konnten.

Selbstreinigende katalytische Platten™

Auf den Wanden des Backofens sind Platten mit
spezieller Okologischen mikropordsen

selbstreinigenden Emaille 2 montiert.

Diese Spezialplatten bei den Backvorgangen uber
200 °C oxidieren alle Ol- und Fettspritzer, nach
und nach lassen sie verdampfen, und damit
werden sie eliminiert.

Die einzigen Mittel, die Sie zur Sauberung des
Backofens nach der katalytischen Reinigung
bendtigen, sind ein Besen und Schaufel.

Sollte der Backofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen doch nicht sauber sein, lasst
man ihn maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet (bis der Backofen
vollstandig gereinigt ist).

Die selbst reinigenden Platten durfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder
saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

* _ falls vorhanden

RU

OBOPYONOBAHUE U

MCMNOJIb3OBAHUE
noaroToBKA
Mepen nepsbiM  MOMb30BAHWMEM  TLLATENBHO

OYUCTUTb OYXOBKY MblJIbHbIM PaCTBOPOM N XOPOLUO
NPOMbITb AOCTaTO4YHbIM Konmn4ecTteBoM BOObI.
HaBecnTb Ha OOKOBble CTEHKM, MOCTaBMNSAEMbIE B

KOMMNSIeKTe NEeCTHUYKM 1*, n yCTaHOBUTb Ha HUX
peLleTKN 1 NPOTUBHMW.

B TeueHne npumepHo 30 MUHYT NPOrpeTb OYXOBKY
npy MakcumarnibHOW Temnepartype, Mpu 3TOM
HenTpanmaytTcs BCE Xupocogepxalune
BELLEeCTBa, UCMOMNb3yeMble Npy NMPON3BOACTBEHHOM
obpaboTke um3genusa, KoTopble MOMyT CTaTb
MPUYMHON MNOSIBNEHUSI HENPUATHBLIX 3anaxoB Mpwu
nepBoM NPUroToBneHun ontog.

Camooumwarolmecs Katanurmyeckue
NNacTUHbI™

Ha cTeHkax OyXOBKM yCTaHOBMEHbI NNacTUHbI 2 CO
cneumanbHOW  3KOSIOMMYECKONW  MUKPOMOPUCTOM
camMoouULLIaoLLIENCA KaTalNTMTUYECKON aMarblo.

OTa amanb npu TemnepaType TUNoBOW paboTbl
ayxoskn cBbiwe 200 °C  kaTanusupyetr Bce
HaxoOsAWMeCcss Ha HeW >XMpHble BelwlecTBa W,
ncnapsisi, ycTpaHsieT ux.

EovHcTBEHHbLIE CcpeacTBa, HeobGxoaumble AOns
ybopKM OyXOBKW MOCNEe KaTanuTU4eCcKOW OYUCTKM,
3TO — LWETKA N COBOK.

Ecnn nocne npurotoBneHns oveHb XUPHbIX 6riog
Ha CTeHKax OyXOBKM BCe Xe OCTalTCA 3aMeTHble
crnefbl Macna u Xupa, ocTaBbTe MyCTYl0 OyXOBKY
BKIIOYEHHOM MpPU MakcUManbHOW TemnepaType B
TedyeHun 60 MuH. (MoKa oOHa MOSMHOCTLI0 He
OYUCTUTCS).

Camoollmyalolmecs Katanutudeckne nnacTuHbl
Hemb3s HU MbITb, HU Tem 6onee YUCTUTL
abpasuBHbIMW MaTepuanamMmm W KUCIOTO - U
LLienoYecoaepalMmMmn cpeacTeamu.

* _ ecnu umeeTcs
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OVEN TEMPERATURE CONTROL

The temperature control knob 1 serves to set the
desired oven temperature and is equipped with a
safety valve.

The minimum position corresponds to an oven
temperature of 130° C.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250° C.

To light the burner:
e Push in the temperature control knob 1

and turn it anticlockwise to the desired
temperature,

e Hold the knob pressed in for 5-10 seconds.
The burner will be ignited electrically, and the
safety valve temperature sensor will heat up
thereby allowing gas to continue to flow to the

burner.

o Do not operate the ignition for longer than
15 seconds.

If the burner fails to ignite:

e Torelease the handle 1,

e Leave the door open for at least one
minute then try again.

Attention! Before the very first use of the

oven you should hold the knob 1 pressed in
for 10 — 15 seconds.
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TEMPERATUREINSTELLUNG

Der Drehregler des Thermostats 1 dient zum
Einstellen der gewlnschten Backofentemperatur
und ist mit einem Sicherheitsventil ausgestattet.

Die Position »Minimum«  entspricht  einer
Backofentemperatur von 130° C.
Die Position »Maximum«  entspricht einer

Backofentemperatur von 250° C.

Zum Anziinden des Brenners:
o Den Drehregler des Thermostats 1 driicken

und gegen den Uhrzeigersinn auf die
gewinschte Temperatur drehen,

e Den Drehregler etwa 5 bis 10 Sekunden
lang gedriickt halten.

In dieser Zeit wird der Brenner elektrisch geziindet,
das Heizelement wird aufgeheizt und macht so die
Versorgung des Brenners mit Gas maglich.

e Die Zindung nicht langer als 15 Sekunden
betatigen.

Wenn der Brenner beim ersten Mal nicht gezindet
wurde:

e Den Drehregler 1 loslassen,

e Aus Sicherheitsgrinden erst dann wieder
dricken, wenn die Backofentir mindestens
1 Minute lang offen gelassen worden ist,
damit das Gas entweichen kann.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss der Drehregler 1 etwa 10

bis 15 Sekunden lang gedriickt gehalten
werden.

RU
YCTAHOBKA TEMIMEPATYPbI
Pyyka TepmMoperynsitopa 1 cnyxuT gns ycTaHOBKU

TeMnepaTypbl OyXOBKM M OCHaLleHa 3alluUTHbIM
BEHTUNEM.

MonoxeHune KMUHUMYM> COOTBETCTBYET
Temnepatype 130° C.
MonoxeHune «MaKCUMyM> COOTBETCTBYET

Temnepatype 250° C.

UTtoObl 3ake4b ropenky Hago:
e HaxaTb py4yky 1 U TMOBEpHYTb NpOTUB
YacoBou CTpernku no Xenaemom
TemnepaTypbl,

e [lepxaTb PyyKy HaxkaTon B TeyeHun 5-10
CEKYHL.

B 370 Bpems 3axuraeTcs aneKTpUYeckuii NoaKur,
3NeMeHT HakanseTtca u obecneymBaeT cHaGXeHne
ropersku rasom.

o [lompxur npuBoauTb B AencTtene He 6Gornee
15 cekyHa.

Ecnn ropenka He 3axrnacb C MepBOro pasa,
HY)XHO:

e OTnycTuTb pYyyKy 1,

o B uenax 6esonacHOCTU, NOBTOPHO HaxaTb
TONbKO NMOCne NPOBETPUBAHMSA OYXOBKMU Npu
OTKPbITOM ABepLE B TeYEHUN 1 MUHYTHI.

' BHumaHue! Mepen nepBbLIM

MCMOSb30BaHNEM OyX0BOro LKadpa

d Heobxoanmo ygepxuBatb pydky 1 10 — 15
CEeKvHA.
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ELECTRIC GRILL

To operate the electric grill:

hAAd
e Turn the knob 1 to the symbol |_| .

The heat intensity of the grill can be set from 50°C
to MAX using the relative control knob 2.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of 250°C.

When the grill is in operation, the grill indicator
light and the oven interior light 3 will be
illuminated.

To operate the spit roaster motor (optional):

e Turn the knob 2 to the symbol .

e Then turn the knob to desired power
setting from 50°C to MAX.

Attention! The grill will not operate when
the gas function of the oven is on.




DE

ELEKTROGRILL

Zum Einschalten des Elektrogrills muss:

vy
o Der Drehregler 1 auf I_I gestellt werden.

Die Erhitzungsleistung kann mit dem Drehregler 2
von 50°C bis MAX eingestellt werden.

Die Position »Maximum« einer

Backofentemperatur von 250°C.

entspricht

Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet
das Kontrolllampchen 3 und gleichzeitig auch die
Innenbeleuchtung des Backofens.

Zum Einschalten des Bratspielmotors
vorhanden) muss:

(falls

o Der Drehregler 2 auf gestellt werden,

e Dann den Drehregler auf die gewinschte
Leistungsstufe von 50°C bis MAX stellen.

Achtung! Der Elektrogrill funktioniert nicht,
wenn die Gasfunktion des Backofens
eingeschaltet ist.

RU

ANEKTPUYECKWUU MPUINb

[ns BkntoYeHns ANEKTPUYECKOro rpuna:

vy
e YcTaBUTb pyyky 1 Ha CUMBON |_|

MHTEHCUBHOCTb HarpeBa perynupyeTtcsa pydvkon 2
o1 50°C go MAX.

MonoxeHune «MaKCUMyM»
Temnepatype 250°C.

COOTBETCTBYET

Ecnu rpunb BKNOYEH, OOHOBPEMEHHO 3aroparoTcs
KOHTpONnbHass namnodka 3 M BHYTPEHHee
OCBeLLieHNe QyXOBKMW.

[nsa BknoyeHNa MoTopa BepTena (ecnu umeetcs)
HY>KHO:

+—3
e YCTaBUTb Py4Ky 2 Ha CUMBON :

e [locne aTOro py4ka perynatopa
yCTaHaBMMBAETCA B XeNnaembli pPexuMm OT
50°C po MAX.

' BHumaHue! Ecnu pgyxoBka BKMYeHa B
rasoBom pexume, 3NEeKTporpunb He
® YHKUNOHMPYET.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:
e Press the middle key 4 repeatedly till the

symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _ if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR - BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder +)
die gewlinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit

automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieRend
verandert werden. Daflr muss man:
o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

o Die gewinschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 9JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO*
Touch control AYXOBbIX LUKA®OB CHEF

I'IpM nepBoM BKITIOYEHUN HaCOB MUTaeT CUMMBOI 1.

Ha gncnnee nossutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLlero BpeMeHu
UTtoObl yCTaHOBUTL TEKyLLee BpeMst:

e C nomoLlblo KHOMOK BbliGopa 2 win 3 (—

unu + ) yctaHoBuTE XXenaemoe BpeMsi.

‘—Iepea HECKOJIbKO CeKyHO Ha gucnrnee MnoAaBuUTCA
MHONKauna TeKkywero BpemMeHun ©n  CUMBOII 1
noracHer.

YcTaHOBMEHHOE BpeMAa MOXHO W3MEHUTb. Ons
aTOro:

e HaxunmanTte Ha CpeaHo KHOMKY 4 noka He
Ha4YHET muraTb cnmeon 1.

e YcTaHoBUTE BpeM4d, KaK OnncaHo BblLLE.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme gel6scht.

BaxHo! [Npn n3ameHeHn ycTaHOBMEHHOro
BpeMeHun Tauvmep OygeT  ycTaHOBIrEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHble pPEXUMbI
NpUroToBneHns 6yayT OTMEHEHBI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu umeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or4 (— or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown

time, the symbol countdown timer 2 appears.

By pressing the button 1 you can call up the
current time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown

timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabh&angig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszéhlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2. Durch Betadtigen der Taste

1 konnen Sie die Anzeige der aktuellen Uhrzeit fir
5 Sekunden aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertdnen doppelte Signaltdne mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem
Aufhoren des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

¢ Um das Symbol Kurzzeitwecker 2 und
Signalton auszuschalten eine beliebige
Taste dricken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU
OnNeKTPOHHbLIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCUMMO OT
ApYyrnx yHKuUMn. MM MOXHO norb3oBaTbCs Aaxe
€CIin JyXOBOW LUKad BbIKIMIOYEH.

YT106bI BKNIOYUTL MUHYTHUK:

e HaxnmanTe Ha cpeHIo KHOMKY 1 noka He
Ha4YyHET Muratb CUMBON 2.

Ha gucnnee nosasutca 0.00.

e C nomoLlblo KHOMNOK BbliGopa 3 win 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XellaeMoe BpeMA.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HavyHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaembld Ha Aucnnee, 3aropaeTcs
CMMBOJ&T MMHYTHMKa 2. Haxatnem Ha kHonky 1
Bbl MoOXeTe BbI3BaTb MOKasaHMe TeKyLlero
BpeMeHU Ha 5 cekyHA.

Mo oKoHYaHWM OGpaTHOro cyeTa OyxoBka nogaet
[BOIHbIE 3BYKOBbIE CWUrHamnbl C MHTEpBanom B 2
CEeKyHObl B TeYeHuM [OByX MUHYT. Cumson
MMHYTHMKA 2 rpogorpkaeT Muratb nocne
npekpaLLeHmnsi noaayy 3ByKOBbIX CUrHamnoB.

e [Ins npekpaweHuss nogayn  3BYKOBbIX
CUTHaNoB W Ansi OTKM4YEeHWs CcuMmBoOna

MMHYTHUKA 2 HaXXMUTE NoGYI0 KHOMKY.

CumBon MuMHyTHMKa 2 racHeT. Ha pucnnee

oTobpaxkaeTcs TekylLlee BpeMs.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically (only for function
electric grill).

Before setting the duration you have to set the
oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all
processes in the oven are switched off. The
symbol 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

l Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewilinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden (nur fur Funktion Elektrogrill).

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, muassen Sie die
Backofenfunktion Grill und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
» Elektrogrill*).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
stellen Sie die gewlnschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestétigt, und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertdnen doppelte Signaltdne mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang, um Sie zu

informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind. Nachdem Aufhéren des
Signaltons blinkt das Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Driucken Sei eine beliebige Taste um die
Signaltone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
@® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHoBKa n POAOCIIXUTENTIbHOCTU
npUroToBIrieHNA

[yxoBKa OOSMKHA aBTOMATUYECKN OTKMOYMTBCS MO
NCTEYEHMN KEMNaemMoro npOMeXyTka BpeEMEHM
(Tonbko ANa OYHKUUN SNEKTPUYECKNA TPUSb).

Mpexge 4em  3agaTb  NPOAOSPKUTENBHOCTb
NpUroToBneHns, Bbl 4OMKHbI YCTAHOBUTH PEXUM
paboTbl AYXOBKM rpunb 1/ Temneparypy
NPUroToBJIeHMA. (CM. pasgen " OnekTpu4ecknmn
rpuns").

e HaxnmanTte Ha cpeaHo KHOMKY 1 noka He
HaYyHET MuraTtb cMMBon 2.

Ha gucnnee nosasutca 0.00.

e C nomoLlblo KHOMNOK BbliGopa 3 win 4 (—
unm +) yctaHoBUTE Xenaemoe BpeMs.
Yepes HEeCKONbKO CeKyHA, Ha4yHeTcsa oTcyeT
BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS.

Ha pgucnnee otobpaxaetca Bpemsi obpaTHOro
oTcyeTa, NOSABUTCA CUMBOM 2, NOATBEPXOAOLLNIA
ycnewiHoe nporpaMmMmpoBaHme, a Takke BEpPHETCS
nokasaHue TEeKyLLLero BpeEMEHM.

Mo oKkoHYaHWM OoGpaTHOro cuyeTa AyxoBka nogaet
[ABOViHble 3BYKOBblE CWUrHamnbl C WHTepBanom B 2
CeKyHAObl B TEYEHUN ABYX MUHYT, MHOPMUPYSI, YTO
Bce (yHKUMM paboTbl OYXOBKM  OTKIHOYEHbI.
CumBon 2  npogomkaeT  Muratb  nocne
npekpaLleHusi Nofaym 3ByKOBbIX CUrHasOB.

o [lepeBeaeTte BpallalOLMECS PYUKN pexXnuma
paboTbl K Tepmoperynsitopa AyxOBOro
LKadgha B HyneBoe NornoxeHue.

e Haxae  nwobyto KHOMKY, oTKNounTe
3BYKOBbIE CUrHasnbl 1 MUraroLLMA CUMBOST 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekyllee Bpemsi.

' BHumaHune! Ecnun no OTKIMOYEHMUIO

Tanmepa Bl He nepeseneTe

® | ppauwarowmecs pyyKm B HyneBoe
NnonoxeHuwe,  OyXoBOW wkad  byger
npogomkartb padortarhb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time
(only for function electric grill).

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.
o

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden (nur fur Funktion
Elektrogrill).

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion Grill und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel , Elektrogrill*).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewiinschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, ertont ein
dreimaliger Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole fangen an zu blinken,

um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Driucken Sei eine beliebige Taste um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
npuroToBneHus

[yxoBKka [OMmMKHa aBTOMATUYECKM OTKIOYUTBCS B
3apaHee 3agaHHoOe Bpems (TONMbKO Ans PYHKLMK
ANEKTPUYECKUA TPUNb).

Mpexoe 4Yem 3agaTb BpeMsi OKOHYaHWSA paboThbl,
Bbl  OOMKHBbI  YCTAHOBUTL peXum paboTtbl
AYXOBKM rpunb n Temneparypy
NPUroToBrieHmMA. (CM. pasgen "OnekTpuyeckumn
rpunb").

e Haxunmarnte Ha CpeaHK KHOIMKY 1 noka He
HayMHaeT MmuraTb CUMBON 2.

Ha gucnnee nosasutca 0.00.

e C nomowbto KHOMOK Bblibopa 3 unun 4 (—
unn +) yctaHoBWUTE Kenaemoe BpeEMS.
Uepes3 HeCKONbKO CeKyHO, HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHN NPUrOTOBIEHWS.

' BaxHo! Bbl pgomkHbl 33agaTb  Bpems,
oTnu4yatoLlieecs ot TekyLlero!

®

Ha aucnnee NnosiBUTCH CUMBOI 2,

I'IO,EI,TBep)K,EI,aI'OLU,I/Il\/'I ycnewHoe nporpaMmmmnpoBaHue,
a Takxe BepHéTCﬂ NnokKa3aHune TeKkyLero BpemMmeHW.

Mo JocTMXeHMO 3anporpaMmMmMpoOBaHHOIO BpeMeHu
AyxoBKa nofaeT TPExKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHan c
WHTepBanoMm B 2 CeKkyHObl U 3aMuratoT CUMBOIbI,
NHopMUpysi, 4TO BCe PYHKUUM paboTbl OyXOBKM
OTKIHOYEHDI.

e [lepeBeneTe BpallaOLLMECS PYYKN pexMma
paboTbl W TepMoperynstopa [AyXOBOro
LKadpa B HyNeBoe NonoXeHue.

e Haxae nwobyld  KHOMKy,  OTKMO4YMTE
3BYKOBbI€ CUrHarbl U MUraroLLMin cUMBON 2.

CumBon 2 racHetr. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekylliee Bpemsi.

' BHumaHue! Ecnn no  OTKMHOYEHUIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTe

® | spauwarouimecs py4Kn B HyrneBoe
nonoxexHue, OyxoBou LwKad Oyner
npogosmkaTb paboTaTb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out
(only for function electric grill). A great help in the
kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven operating
function grill 3 and the temperature (see
chapter “Electric grill”).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current day time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie konnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewiinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie Ihren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind (nur fur Funktion Elektrogrill). Das ist
eine groRRe Hilfe in Ihrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Endzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, muissen Sie die
Backofenfunktion Grill 3 und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel , Elektrogrill*).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 4 ein (in unserem Beispiel — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestétigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXXUTEeNNIbHOCTU U BPeMEeHU
OKOH4YaHuA NpUroToBJrieHNA

Bbl mMoxeTe KOM6VIHVIpOBaTb d)yHKU,I/IVI BpeEMEHU

NPUrOTOBNEHUS n BpEMEHMU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS, 3adaBasl Xernaemoe Bpewms
BKIMIOYEHUS U BbIKMIOYEHUS  OYyXOBKW.  Takum
obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpaMmMupoBaTb

npoLecc NpuroToBrneHust B Baluei ayxoBke Ha To
BpeMsi, korga Bac HeT goma (Tornbko Ans dyHKUMK
aneKkTpuyeckuin rpunb). Hennoxas nomowp Ha
KyXHe.

3apaiiTe cHayana Bpemsi MPUroToBreHuss 1 u
3aTeM BpPEMSsi OKOHYaHUs 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HavaTb roToBUTL 60O 3a
30 MuHYT [0 BO3BpaleHUa AOMOW, 4YTobbl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6bIn0 roToBO.

Mpexge 4Yem  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
NPUroTOBMNEHNST N BPeMS OKOHYaHUs paboTbl, Bbl
OOJDKHbI YCTAaHOBUTL peXXum paboTbl AyxXoBKM
rpune 3 1 TeMmnepartypy NpUroToBrneHus.
(cm. pasgen "dnekTpu4yeckum rpunb").

3agante NpoaoMKUTENBHOCTL NPUroToBrneHns 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ons  atoro  3anporpammupynTe  Xenaemyr
NPOJOIIKUTENBHOCTL MPUroTOBIEHMS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NpPOAOIMKUTENBHOCTHU
NPUroTOBNEHUA»).

Ha  pgucnnee nosiBUTCSA CUMBOI 5 ,
noaTBEPXXAAOLWMIA yCnewHoe nporpaMMMpoBaHue
NPOOOIMKUTENBHOCTU  MPUIOTOBMNEHMSA, a Takke
BEPHETCS NokasaHWe TEKyLLIero BpeMeHMU.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time (1) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 4 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
Y off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt die gewlnschte Endzeit
(siehe Kapitel »Einstellen der Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (1), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heil3t plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 ( + ) die gewunschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Beispiel - 12:55, das heil3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(5) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation*
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemalf lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
@® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyriTe >xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHUS npouecca NpPUroToBrneHUst (CM. pasaen

«YcTtaHOBKa BpeMeHuU OKOH4YaHUA
NPUroTOBNEHUA»).
Ha pgucninee nosiBMTCA  BpeMsi  OKOHYaHWUSA

npurotoBnexHns (1), paBHoe TeKyllemy BpeMeHW,
NMc BpeMs NPOAOIPKUTENBbHOCTU NPUrOTOBIEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3yss kHonky Bblbopa 2 ( + )
yCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus
NPUroTOBMEHMS.

Uepe3 HeCKONMbKO CeKyHA Tamep 3apernctpupyer
3TO 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBWHYNW BPEMS OKOHYaHUSA MPUroTOBIIEHUS
Ha 10 MuH.).

[yxoBka nepenger B peXuM  OXUOAHUS.
BbicBeTUTbCA Tekyuwlee Bpema 4 (B Hawem
npumepe - 12:15).

B Hawem npumepe AyxoBKa AOMKHA BKIHOYUTCS B
12:25 (5)B pexxume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT 1
BbIKNtouYnTCcs B 12:55, COOTBETCTBEHHO 3a4aHHOWM
Bamun nporpamme.

' BHumaHue! Ecnun no OTKIMOYEHMUIO

Tanmepa Bhl He nepesegeTte

@ | Bpalwlarwmecs PY4KM B HyneBoe
NnonoxeHne,  OyXOBOW wkadg  byger
npogomkartb pabdortathb.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes.

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
Arrange the spit frame 9 in height "II" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,

e Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

The spit is activated by turning the handle 10 to
the corresponding symbol 11 and further
clockwise. The spit operates by the upper electric
grill function as well as the bottom gas burner.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60°C.

By switching on the oven with the thermostat at
200°C the fan starts working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat at
200°C the fan stops working after approx. 30 min.

* _ jf available
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DREHESPIESS

Einige Backéfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel? flr Spie3braten ausgestattet.

Der Spie3* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu rosten. Er dient hauptsachlich zum
Roésten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.
Speisen.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

o die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,
bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den Spielrahmen 9 an der Hohe ,11* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom Spie3 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist zZu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpielRgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigster Hohe hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

Der Drehspiel3 wird beim Drehen des Knopfes 10
bis zum entsprechenden Symbol 11 und
anschlie@end im Urzeigersinn, rechtsdrehend
angeschlossen. Der Drehspiel3 funktioniert sowohl
bei der Grillfunktion, als auch beim Betrieb eines
unteren Gasbrenners.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kuihlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das aullere Gehause des
Backofens eine  Temperatur von 60°C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kuhlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttéatig aus,
wenn das aulR3ere Gehduse des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kuihlung
nach etwa 30 Min. aus.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEJ

HekoTopble ayxoBku 0OOpyOoOBaHbl BepTENOM,
NPMBOAUMbIM BO BpaLlLleHMe 351. MOTOPOM,
bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpallaTefbHasi
obxapka O6niog B AgyxoBke. CnyXuT rNnaBHbIM
obpasom ans  oGXapkM OOMalUHEA  MTUUbI,
LIaLUNbIKOB, KONBGacok n apyrux 6toa.

NMPUTOTOBJIEHMUE HA BEPTEJE

[na aToro HeobxoamMmo cnegyoulee:

e HaHumsaTb 6nOO0 Ha NpyToK BepTena 3 u
3aKpenuTb ero npu NOMoLLM BUMOK 4,

e nNpu HeobXo4MMOCTM HageTb pPyydky 5 Ha
BepTen,

e pamKky 9 nocTaBuUTb B OYXOBKY Ha YpOBEHb
|

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B
MydTy npmBoga 8, obpaluasa BHMMaHNE Ha
TO, 4TOObl BbleMKa paMku nonana B
KaHaBKy MeTannnyeckon Yyactu gepxarens
BepTena,
BbIBEPHUTE PYYKY 5,
BCTaBbTe MPOTUBEHb 7 HA CaMbli HWU3KWIA
YpOBEHb [OyXOBOro Lwkaga W npukponTte
Asepuy.

MNpu BblHMMaHUKM Gnoga Bo usbexaHue oxora
06s3aTeNIbHO UCNONb30BaTh PyyKy 5.

BepTten BkntovaeTca npu noopoTte pydkn 10 go
cooTBeTCcTBylOWEro cumBona 11 wu panee no
yacoBon cTpenke. Bepten pabotaeT kak npwu

BEPXHEM Trpune, Tak U NPU HUXKHEN Tra3oBOM
ropenke

OXNAXOAKLWMA BEHTUNATOP
Oxnaxpgarowuin  BEHTUNATOP®  HaxoauTcss  Ha
BEpXHEN YacTm OyXOBKM U CAYXUT Ong
OXnaXkaeHust Kak BCTPOEHHOW mebenu, Tak MU

camMoMn ABepLbl AyXOBKW. BeHTUnsTop BkNtoYaeTcs
aBTOMATUYECKN NPV  OOCTWXKEHUM TemnepaTypbl
BHELUHEN NOBEPXHOCTU ayxoBkn 60° C.

Hanpumep, npn yctaHoBke ayxoBku Ha 200° C
BEHTUMATOP BKITOUUTCA NpubnmanTtensHo Yepes 10
MUH. Tlpy MOHWKEHMM TemnepaTypbl BHELLUHEN
NMOBEPXHOCTN OYyXOBKM Hwmke 60° C BeHTUNATOP
aBTOMaTMYeCcKn OTkMYaeTcd. Hanpumep, nocne
BbIKMIOYEHNA AYXOBKW, ycTaHoBneHHom Ha 200°
C, BEHTUNATOP BLIKNIOYUTCA NPUONN3NTENBHO
yepes 30 MUH.

* _ ecnu nmeeTcs
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PRACTICAL ADVISES

Baking

It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trays, which are provided as
oven equipment.

You also can bake on customary baking
trays, which are to be placed on the grate.
In this case baking trays out of black plate
are recommended. These trays have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weakly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

After turning off the oven you should let
the pastry in it for 5 minutes.

Roasting and Stewing of meat
The following is advised:

Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the lowest
level under the grid with the dish and refill
water while preparing

You should use jars with heat-resistant
handles.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die
als Herdausrtstung mitgeliefert sind.

Es kann auch in handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken

werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech

empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.
Manche  Gebacke sind in  einem
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Der Backofen ist vorsichtig vorzuwéarmen,
nur flr schwere Gebécke, die eine ziemlich

grole Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebécke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

Beim Backofenabschalten ist die
Gebéckqualitdt mit einem Holzstédbchen zu
Uberprifen. (bei gut ausgebackenem
Geback soll das aus dem Gebéack nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstébchen trocken und sauber sein).

Nach der Backofenabschaltung sollte das
Gebéck noch 5 Minuten drin bleiben.

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

Braten bzw. Schmoren von uber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischstlicke sind auf Kochzonen
zuzubereiten,

beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wéahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefiihlt,

Zum Braten sollten GefalRe mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOQUTEPCKUX U3aenun

PekomeHayeTcs  Bbinedka
NPOTUBHSIX,  COCTaBMSAIOLLMX
obopynoBaHune ayXOBKU.

Tecta Ha
3aBofCcKoe

Bbineyka BO3MOXHa Takke B chopMax U Ha

NPOTUBHSX, KoTOpble cneayet
ycTaHaBnMBaTb Ha peweTke. B atom
cryyae pekomeHayeTcss  ynotpebreHue

OpM U3 YEepHOM XecTu wunu ¢opm ¢
ranbBaHOMOKPbITMEM  (30/10TOr0  LBETA).
OTM opMbl nydlie MPOBOAAT TEnno U
coKpallalT BpeMs BbINEYKkn, IKOHOMS Mpu
3TOM OEKTPOIHEPIUIO0.

HekoTopble ©13 BbINEKaeMmblX U3Oenumn
TpebyloT npeaBapuTenbHO  MPOrpeToro
AyXoBoro wkada.

MpenBapuTenbHbIv Harpes AYXOBKM

cnegyeT MNPUMEHSTb  UCKMOYUTENBHO B
cnyvae Tshkenoro Tecta 6onblworo o6véma

n cnabonogHuMMatoLerocs. BeicTpo
noAHMMaroLeecs TecTo cnepyet
yCTaHaBnuMBaTb B crnabo pasorpetyo
OYXOBKY.

Mocne OTKIIOYEHNS OYXOBKMU,
pekomMeHayeTcs nposepka KayecTBa
BblNEYEHHOro TecTta npu NoMoLLM
AepeBaHHOM naroyku (8 cnyyae
npaBuUMbHOM  BbINEYKW, MOCre Hakona
TecTa, nanoyka [JofmkHa OblTb cyxom W

YNCTOW).

BbineyeHHoe nsagenve, cnegyet oCTaBUTb B
[lyXOBKe, Nocrne ee OTKMYEHUs, elle Ha
NPOTSKEHNE 5 MUHYT.

XapeHue un TyweHmne msca
PekomeHpgyeTcs crieqytolee:

XapeHune W TyweHue B AyxoBke 6niofg,
mMaccon npesblwarowen 1 kr. MeHbLune
nopuun cnegyeTt NogroToBUTb Ha BapOYHOM
NMOBEPXHOCTH,

B Criydae XapeHus Msdca Ha peLlleTke,
pekoMeHOyeTCAa YCTaHOBKA Ha CcaMoM
HW3KOM YpOBHe (nog peLleTkon ¢ 6nrogom)
NpoTMBHSA,  cogepxawero  Hebosnblioe
KONMU4eCTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOMHSAKT BO
BPEMS KapeHbs,

ONA  XapeHus, crnegyeT  MPUMEHSTb
€MKOCTU  (KacTplonn) C  >KapOCTOMKUMM
py4Kkamu,
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Cooking in the oven

With this cooking method, you can operate the
oven in the normal way and follow the instructions
in recipe books.

The food to be cooked should preferably be placed
on the middle shelf of the oven.

Guideline values for cooking with the grill



DE
Zubereitung im Backofen

Bei dieser Zubereitungsart kann man den
Backofen wie Ublich benutzen und die Rezepte
aus den Kochbiichern verwenden.

Die zu zubereitenden Gerichte sollten
vorzugsweise auf der mittleren Ebene platziert

RU
MpuroTtoBneHue B AyxoBOM WwKady

Ona Takoro cnoco6a npPUrOTOBNEHUS [OyXOBKY
MOXHO WCMOMb30BaTb Kak OGbIYHO U MPUMEHSITb
peuenTbl U3 NOBapPEHHOWM KHUTK.

MpurotoBnMBaemass  nuwa  OOMkHa  GblTb
pacronoxeHa MNpPeVMYyLLECTBEHHO Ha CpegHeM

werden.

YPOBHeE.

MAIN COURSE SHELF TEMPERATURE (°C) COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE TEMPERATUR (°C) KOCHZEIT (MIN) VORHEIZEN
B0 YPOBEHb | TEMMEPATYPA (°C) | BPEMSI MPUrOTOBNEHWS (MUH) | MPENBAPYT. PASOIPEB
BISKUITEG (BIBSKUITROULADE)
GENOESE SPONGE (SWISS RQLL) 4 210 15-20 yes - Ja-pa
TECTO BUCKBUTHOE (BUCKBUTHbIWN PYIET)
MURBETEIG (KEKSE)
SHORT PASTRY (BISCUITS) 5 200 10-12 yes - Ja-pa
TECTO MECOYHOE (NEYEHBE)
TEIG MIT KUNSTL. HEFE (FLADEN, BLECHKUCHEN)
DOUGH WITH RAISING AGENT (SCHIACCIATA) 4 200 25-30 yes - Ja-pa
TECTO C MCKYCTB. APOXOKAMY (MEMELLKM, MPOT W)
BISKUITTEIG, SANDKUCHEN (IN KLEINEN
PAPIERFORMEN)
SPONGE CAKE (SMALL PAPER PASTRY CASES) 4 190 20-25 yes - Ja-fa
BUCKBUTHOE.TECTO NMECO4YHOE (B MAJIEHBKNX
BYMAXHBIX OPMAX )
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL)
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL) 4 180 40-50 yes - Ja-pa
TECTO APOXOKEBOE (MAKOBHIN PYIIET)
BLATTERTEIG (GEFULLTE TASCHEN)
PUFF PASTRY (TARTLETS) 3 4 190 20-30 yes - Ja-pa
TECTO CJIOEHOE (NMNPOXKWN C HAYNHKOW)
SOUFFLE / SOUFFLE / CY®IE 4 180 35-40 yes - Ja-pa
SACHERTORTE / SACHERTORTE / BEHCKUI TOPT 4 180 55-60 yes - Ja-pa
OBSTTORTE / FRUIT PIE / TOPT ®PYKTOBBI 2 160 160-180 yes - Ja-pa
BEIGNETTEIG / CHOUX PASTRY / TECTO [NA BA®EIb 5 200 35-40 yes - Ja-pa
RINDSBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST BEEF (CA. 1,5 KG) 2 200 90-120 yes - Ja-pa
FOBSIKbE YXAPKOE (TTP. 1,5 KT)
SCHWEINEBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST PORK (APPROX. 1.5 KG) 2 200 100-120 yes - Ja-pa
CBVHOE XAPKOE (TP. 1,5 KT)
PIZZA | PIZZA | TIMLLA 2 190 20-25 yes - Ja - aa
FISCHAUFLAUF / BAKED FISH / PbIBA 4 180 50-60 yes - Ja-pa
GEMUSEAUFLAUF / BAKED VEGETABLES / OBOLLMA 4 170 30-40 yes - Ja-pa
GEFLUGEL / POULTRY / NTULA 4 190-200 60-70 yes - Ja-pa
Hinweise zum Grillen YKazaHua no ucnonb30BaHUIO FPUNA
MAIN COURSE SHELF POSITION COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE POSITION ZUBEREITUNGSZEIT (MIN) VORHEIZEN
BMOI0 YPOBEHb nosnLms BPEMSI NPUOTOBMEHWS (MAH) | MPEIBAPYT. PASOIPEB
STEAKS / STEAK / BUGLITEKC 5 10 10-15 -
CUTLET /KOTELETTEN / KOTNIETA 5 10 15-25 .
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageous to roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the
lowest level under the grid with the dish and refill
water while preparing. (Don't sparkle the meat).

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected main course. Thus, you
can use a wire shelf or backing tray and place
them at the optimal operating level within the oven.

Depending on model the ovens have 4 or 5
heights.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen Geféal3en ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten

vorbestimmt ist, sollte das Fleisch gewendet
werden.
Es ist sinnvoller groRere Fleischportionen zu

braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

Bratensol3e begiel3en.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wéahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begielRen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffend des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

Je nach den zubereitenden Gerichten, kdnnen
verschiedene Ausristungsteile des Backofens
genutzt werden, wie z.B. Rost und Backblech, die
in richtige Hohe im Backofenraum anzubringen
sind.

Je nach Modell verfiigen die Backéfen tber 4 bzw.
5 Hohen.

RU

MpumeyvaHue! MpuBeaeHHble napameTpsl
KacalTca KapeHus Ha peweTke. B cnydae
NPUMEHEHUSA 3aKpbITbIX €MKOCTeN (KacTpronb),

TemnepaTtypy crnegyeT YCTaHOBUTb Ha YpOBHe
200°C.

Mo ncTeyeHun MOMOBWHbI BpeMeHW,
npedHa3Ha4yeHHOro AN 3axapuBaHus, MSACO
crnegyeT nepesBopaYvBaTh Ha Apyromn 6ok.

Bornee BbirogHbIM  SBNSieTCS  3axapusaHue
BonbLUMX nopunin Msca.

Bo Bpems XapeHus nonveatb MSCO

BbITONMMBLUMMCA COYCOM.

PekomeHgyeTca ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (noa pelwetkon ¢ ©Onogom) NpOTUBHSA,
cogepxawero Hebonblioe KOnM4YecTBO BOAbI,
KOTOPYHO MOMOJSTHAKT BO BpPeMsi XapeHbs (MsiCo
BOAOWN He nonueaTb).

MapameTpbl, npuBeaEHHble B 3TOW  [na.e,
KacaroLmecs BbINEYKN U XXapeHusi, peKoMeHayeTcs
KOPPEKTMPOBATb, OCHOBbLIBasiCb Ha COOGCTBEHHOM
onbiTe.

B 3aBucumocTn oOT npurotaBnuBaembix ©6noa
MOXHO nonib3oBaTbCsl 060pyaOBaHMEM [LYXOBKW,
HanpvMep peLuéTKkon Unn NPoTUBHEM, NOMeLLasa nx
Ha COOTBETCTBYHOLMNX paboyunmx ypoBHAX OYyXOBOrO
WwKada.

B 3aBvcuMMOCTM OT MOgenn AyxXOBKU UMET 4 unu
5 ypoBHen.
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CARE AND ATTENDANCE

REPLACING THE OVEN LIGHT

The oven light 1 must have these precise features:

a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
C) power 25W.

d) E 14 connection.

Attention! First of all disconnect the
apparat from the power supply

to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

unscrew the glass cover of the light
unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

put back the glass cover and remove the
tea cloth

connect the appliance to the main
electricity supply
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PFLEGE UND WARTUNG

AUSWECHSLUNG DER
BACKOFENBELEUCHTUNG

Die Backofenbeleuchtung 1 muss
Merkmale aufweisen:

folgende

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
p< Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Backofen ein Geschirrtuch auszubreiten

e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Gliuhbirne abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

e Das Gerdat erneut an das Stromnetz
anschliefRen.

anmontieren

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

3AMEHA JIAMINbl OCBELWEHUA OYXOBKA

OcBeweHne  gyxoBkM 1 [OOMKHO  UMETH
cnepywowne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb (go 300° C)

b) OnexTponuTtaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

V/Hz yka3aHbl B 3aBOACKON Tabnuyke.
c¢) NoTpebnsemasa mowHOCTL 25 W.
d) Llokonb E 14.

' BHumaHue! [pexge Bcero OTKHOYUTL
4 OYXOBKY OT CeTu.

e Bo u3bexaHne noBpexXaeHuUn pasnoxute B
OyXOBKe KyXOHHO€E MonoTeHue

e BblkpyTuTe cTEeKNsAHHbIN NnadgoH

e BblkpyTuTe cTapylo namnodky m BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpymute Ha mecto nnadgoH u ybepute
nonoTteHue

o [logkniounTe OyXOBKY K 9NEKTPOCETH.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

l Attention! As a safety precaution, before

cleaning the oven, always disconnect the plug
® | from the power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen
Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Nutzung Ilhres
Backofens.
Der Backofen
reinigen.

ist nach jedem Gebrauch zu

RU

OdyxoBou wkac

BHyTpeHHMe CTEHKU
BbICOKOKQ4€CTBEHHOWN
amanblo. OyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NpoOTUBOAENCTBYET  MOSABMEHUIO HA  CTEeHKax
OYXOBKM OCTaTOMYHbIX 3arpsi3HEHWA U OYEeHb
BbICTPO M NPOCTO ounwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOWCTBO 3TOM 3Manu MNo3BONSET AOSITOCPOYHO U
KayecTBEHHO Ucnonb3oBaTb Baluy AyxoBKy.

OYXOBKU NOKPbITHI
rerkooduLlatoLenca

Ynctute AOYXOBKY MOCIie KaXaoro ncnosib3oBaHu4.

Achtung! Als Sicherheitsvorkehrung muss
der Backofen vor jeder Reinigung immer von
® | Strom abgeschaltet werden.

BHumaHume! B KavecTBe Mepbl
nNpPeaoCcTOPOXHOCTU Heobxogumo  nepen

@ | Kaxxaon YMCTKOW AYyXOBKM OTKMOYaTb ee oT
ceTn.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspilmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
geoffneter Tr trocknen zu lassen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backéfen mit glatten Wanden bieten die
Mdglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitlichen Rahmen an den Wanden eingehéngt
werden, sind mit einem mikropordsen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgéangen uber 200°C
eliminiert. Sollte der Ofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen nicht sauber sein, lasst man

ihn  maximal 60 Minuten lang leer Dbei
Hochsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten durfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

OyxoBon wkad MonTe MCNoNb3ya TOMbKO TEMmMyto
BOAY C HebonblIMM KONMMYEeCTBOM cpeacTBa Anis
MbITbSi nocyabl. [locne MbiTba BbITPUTE AYyXOBOW
LKag Hacyxo unn octaBbTe ABEPLY OTKPbITON AN
NPOCbIXaHus1.

He npumeHanTe OnNs YUCTKU KUCMNOTO- WIK
Lienoyecogepxawmx  BewectB  (yKCyc, COK
nMMoHa, conb 1 T.4.). HM B KOemM cnyvyae He
npuMmeHsanTe Takxe Xnopocoaepxatuue
cpeactBa (otbenmBatowme u 1.4.). OcobeHHO 3TO
HY>XHO UMEeTb B BMAY MPU YNCTKE SManmMpoBaHHbIX
NoOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

CamoouuLwjarowiuecs
nnacTuHbI

KaTanntn4yeckKue

Ha cTeHkax OyXOBKWU yCTaHOBMNEHbI NIacTUHbI 1 Co
cneuManbHOM  3KONOMMYECKOM  MUKPOMOPUCTON
CaMoOoYMLLALWENCHS KaTanuTUYeCcKon 3manbto.
OTa amanb npu Temnepatype TunoBon paboTbl
ayxoBku ceblwe 200° C kaTanusuMpyet Bce
Haxogswmecss Ha HeW XWUPHble BellecTBa W,
ucnapss, yctpaHseT ux. EAMHCTBEHHbIe cpeacTBa,
Heobxoaumble AOna  ybopku OyxXOBKM nocne
KaTanMTU4eckom OYUCTKM — ITO LLLEeTKA U COBOK.
Ecnu xe nocne nNpuroToBneHUst OYEHb XUPHbIX
O6nog Ha CTeHKkax [OYyXOBKM BCE >Xe OCTakTcs
3aMeTHbIMM Ccriegbl Macna W Xupa, OcCTaBbTe
NyCcTYIO OYXOBKY BKITHOMEHHOM MPU MakCcuManbHOWM
TemnepaType 40 TeX Nop, Noka oHa MOMHOCTbLIO He
ouncTtutcsd. Camoolluyatomecs Katanutuyeckue
MMacTuHbl HEnb3sl HU MbITb, HM Tem Oonee
YNCTUTb abpasMBHLIMW MaTepuanamm u KMCroTo-
1 wenovyecogepxawmmm cpeagcteamu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction ( Z@aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To
do so, proceed as follows:

e Open the door fully,
e Lift the two levers 2 shown in fig,

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers),

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

¢ Fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

Removal of the burner cover plate

The burner cover plate is secured at the front by
two tabs inserted, in two slots 4; to remove the
cover plate, raise the rear of the plate so that it
pivots at the front and withdraw the tabs form the
slots.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Die gegebene Konstruktion (Z@iser unterscheidet
sich von &hnlichen durch den bequemen und
praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ihnen, Gebéck auf jedem herauszunehmen und zu
kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten einer Belastung
von bis zu 15 kg stand im vollstandig
herausgeschobenen Zustand.

Bei Reinigung des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgefihrt, dass die Moglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Backofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentiir muhelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermaf3en vorgehen:

e Die Tur ganz 6ffnen,

o Die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben,

e Die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlief3en,

e Die Tur halb 6ffnen, nach oben und nach
aufRen anheben und herausnehmen 3.

Um die Tur wieder einzubauen:

e Die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schlief3stellung bringen.

Herausziehen des Bodens

Der Boden (Abdeckung des Brenners) wird vorne
durch zwei Flugel gehalten, die in zwei
Langlochern 4 stecken; zum Herausziehen den
Boden hinten anheben, vorne niederdriicken und
aus den zwei Schlitzen herausziehen.

RU

Teneckon (ecnu umeetcs)

Cuctema Teneckon 1 (oguH, ABa Unv TP YPOBHS
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
OocHauleHa Bawa pgyxoBka, nossonser Bam
BblABUraTb BCE MPOTMBHU KaK COBMECTHO, TaK M Mo
OTAENbHOCTM [Aaxe BO BpPeMs MNPUrOTOBIEHMUS
onton.

[aHHaa KOHCTpyKLMA vgniser oTnuyaeTca OT
aHanorm4HbIX yagobHbIM M MPaKTUYHBIM OOCTYMNOM K
noboMy MpOTMBHIO M MO3BONSIET AOCTaBaTb WU
KOHTPONMpOBaTb BbINEYKYy Ha NOOOM M3 HUX, He
oxraxxgas BCHO OYXOBKY M HaXOAsLUMECs Ha Apyrux
NpOTMBHSAX Bntoa.

HanpaBnsiowme Kaxgoro NPOTUBHA — HAOEXHO
YOEPXKUBAIOT HAarpy>XeHHbln BecoM fo 15  kr.
MPOTUBEHb B MOSTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUN.

Mpy ouncTKe [YXOBKM CUCTEMA HanpaBsitoLLMX
nerko cHuMaetcs. KOHCTpyKuusi BbINOMHEHa U3
Hep)kaBetoLLeit cTanm, 4TO UCKINoYaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBIIEHUSI KOPPOIUMU.

HdeMoHTaX ABepLbl AYXOBKU

Ona nonyyeHus nydwero JocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke Ana ero O4YMCTKKU, ABepLa MOXeT
OblTb OYeHb nerko AemMoHTMpoBaHa. [nsa aToro
HeobxoanMo:

MonHOCTbIO OTKPLITE ABEPLLY,

MpunogHATL ABa YyKa3aHHbIX Ha PUCYHKE
dumkcaTopa 2,

MpukpbiTb OBepUy A0 NEpBOro KacaHus
NogHATbIX PUKCATOPOB,

MpuoTKpbIB ABEPLY, NOTSHYTL €€ BBEPX Ha
cebs n ussneub 3.

YT06bl BHOBbL YCTAHOBUTL ABEPLY:

e BcTtaBuTtb WapHUpbl Ha npexHee MeCTo U
3allenkHyTb ouKcaTopsbI.

N3BneuyeHne gHuwa

[Huuwe (KpbIWKY ropernkun) B3aTb cnepenu 3a ABa
BbiCTyna 4, KOTOpble pacnonoXeHbl B ABYX
NPOAONroBaTbiX OTBEPCTUSIX.

OHuie c3agnm NpunogHATb, cnepegu HagaBuTb U
BblTALLMTDL U3 ABYX Na30B.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is duty
bound to the following actions:

e Alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e Let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

Important! The user is responsible for the
irreproachable condition and professional use
of the unit. If the customer service is called
because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not
following this instruction, are not approved.
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Periodische Besichtigung

Auller den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei

RU

Mepuognyeckun ocmoTp

Kpome onepaumin, cBA3aHHbIX C TEKYLLUUM YXOO40M
3a NNuTON, crieayerT:

e [lpon3BoguTb nNepuoanYECKNE MNPOBEPKU
MCNPaBHOCTU OPraHoB YMpaBneHus U
pabounx y3noB MAnThl,

e [locne wucte4veHus CpOKa rapaHtum, no

Jahre den Herd vom Kundendienst KpanHen mMmepe, OoaMH pas B [gBa roga
durchsehen lassen. cnegyeT nNoOpyYnUTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBegeHne  TEXHUYECKOro  OCMoTpa
NAnTHI,
e Beseitigung von entdeckten Storungen. e YcTpaHATb obHapyXeHHble
HencnpaBHOCTW.
Anmerkung! Alle oben angeflihrten Einstell- und T[llpumeyaHue! Bce pemMoOHTBI M onepaumm no
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen perynuposke OOIDKHbI NPON3BOANTLCS
durch eine Kundendienststelle oder einen cepBUCHbIM  LEHTPOM UM CNeuManmcToM,
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden. obnagaroLmnm COOTBETCTBYIOLLEN
KBanudukaumnen.
Wichtig! Der Benutzer ist fur den BaxHo! Monb3oBaTenb  OTBeYaeT  3a
einwandfreien Zustand des Gerats und die 6esynpeyHoe cocTosiHMe npunbopa "
fachgerechte Benutzung verantwortlich. Wenn npasunbHoe  obcnyxuBaHve. Ecnu, no
der Kundendienst wegen eines Bedienfehlers npuyMHe  HenpaBWibHOrO  OBCNyXMBaHWS,
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend Bbi3biBaeTca cnyxba CepsucHoro LleHTpa,
der Garantiezeit kostenpflichtig. BbI30B nnaTtHbIN, naxe npwu ewe
OencTByloLLEe rapaHTum.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser MMonomku, KoTopble BbI3BaHbI
Bedienungsanleitung  verursacht  wurden, HecobnoaeHnem HacToswen NHCTpykuun, He
werden nicht anerkannt. npu3HaTCS.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerdts auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung moglichst
umweltgerecht.
Die Rickfuhre der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geréten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kayecTBe BKknaga B OXpaHy OKpyXatoLlen cpeabl,
BCA [OOKYMEHTauus K 3TOMYy YCTPOMCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXallen
Xfiopa WM Ha  MpUrogHoOM KO BTOPUYHOM
nepepaboTke bymare.

W npu n3rotoBneHmmn ynakoBku Gbin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyxaroLen

cpeabl. OHa Takke MoxeT ObITb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKONbKY  W3roToBneHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpyxatoLuem cpenpl
mMaTepunanos.

BosmoxHOCTb nepepaboTku yrnaKkoBOYHOro
matepuana 3Ha4YNTENbHO CHWXaeT Kak

noTpebreHne NpUPOAHO-ChIPLEBBLIX PECcypCcoB, Tak
n ob6pa3oBaHME MNPOMBILNEHHOTO U  BbITOBOrO
Mycopa.

YTunusaumsa ynakoBku

YTunnsanpynte ynakoBky NoO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMOrM4YHO.

BtopuuHas  nepepabotka  maTepuanoB  ans
YyrNakoBKMW  3KOHOMUT  Cbipb€ W  yMeHbluaeT
KONM4ecTBO Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npu6éopos

Tako cumBON Ha MpoAyKTe MnM ero ynakoBKe
yKa3blBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, NO NPUXoay B
HErogHoCTb, HEMNb3s paccMaTpuBaTh Kak 0BbIYHbIN
AOMalLHMA Mycop, ero crnegyeT caatb B MYHKT
cbopa aneKTpU4EecKUX M IANEKTPOHHbIX YCTPOWCTB,
ANa NX BTOPUYHOM nepepaboTKu.

Balwmm B3HOCOM B npaBuibHYO yTUNN3aLMO 3TOro
npoaykta Bbl 3awmuiaeTe OKpyxawLlylo cpegy u
340poBbe Bawmnx 6nmnskmx.
HenpaBunbHas yTunusaums
OKpy>KatoLLien cpeae v 300poBbIo.
[anbHenwmne cBegeHnsa o BTOPUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykra Bbl MoxeTe nonyy4ntb B ropoacKkomn
agMuHUCTpaumKn, cnyxbe BblBO3a Mycopa wnu B
MarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.

yrpoxaet
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Zentrale Kundendienst EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Tel.: 01805-76 33 76 (0,14 Euro pro Minute aus dem
Thunbuschstr.8 D-42781 Haan Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 Euro pro Minute)
Tel.: +49 (0)2104-9640-0 E-Mail: service@spi-kundendienst.de

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 Internet: www.spi-kundendienst.de

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fuir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungliltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustdndigen Kundendienstelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

. Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung Ubliche

Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verk&ufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrénkt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geandert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhéngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aullenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kéufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzuflihren
sind —die kdnnen ausschlielllich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell geféhrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.




Central Customer Service EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Phone: +49 01805-76 33 76 (0.14 Euro per minute within
Thunbuschstr.8,42781 Haan, Germany German landline, other call charges may vary depending
Phone: +49 (0)2104-9640-0 on the service provider or the mobile network)

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 e-mail:  service@spi-kundendienst.de

Internet: www.spi-kundendienst.de

WARRANTY CONDITIONS FORHOME APPLIANCES

9.

. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.




MpepcraButenbCcTBO ﬂniser B Poccum no cepBucHomy obcnyxxusaHuio
paborte c norpeburenamm

MouToBLIN agpec: 125047, Mockea, yn. Pageea .11, OO0 LieHTp Kanzep
Ten.: (495)781-51-70

dakc: (495) 781-51-74

E-Mail:service@kaiser.ru

Internet:www.kaiser.ru

YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OercTBUTENbHA Ha nepuon 12 MecsueB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).

dupma-nsrotoButens obecrneunBaeT 6e3Bo3Me3OHbIN PEMOHT B crlydae OGHapyXeHus B rapaHTUiHbIA nepuos
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIOSNTHEHME).

. HJaHHas rapaHTnA pacnpocTpaHAETCA TOJNIbKO Ha n3genna ncnoib3yrlmnecd B HEKOMMEPYECKUX, NUYHbIX, CeMENHbIX UNu

AOMaLLHUX Lensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTUsi He pacnpocTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, matepuanoB 1, Npy HeobXoAMMOCTU U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOAaTenbCTBa, NMEPEeBO3KW) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha OOMYy Yy
noTpeduTenst unm B MacTepCcKom, N0 yCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMNAHUN.

. JlioGble NnpeTeH3nn no Ka4vecTBy uU3OesinAa pacCcMaTpuMBalOTCA TOJIbKO MNOCrie NpoBEepKWM KavdecTBa m3genund

yI'IOJ'IHOMOLIeHHOIZ CepBI/ICHOIZ KoMMaHuemn n npun HeobXoAMMOCTM BblAaun NocrneaHemn COOTBETCTBYHOLLEro 3aKIto4eHN4.

O6meH npubopa Ha cBoGOAHbIN OT AedeKTOB B TEYEHME rapaHTUAHOTO CpoKa OCYLLIECTBSETCA TONbKO B TOM Cry4ae,
€CNn Ha OCHOBAaHMWW 3aKIYEeHUs1 3KCrepTa HeBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT UMM eCrnin nocre 3-X peMOHTOB npubop
OCTa&TCs HeUCMpPaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CePBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBreHHbIE YCINYT BO3MELLEHMS PacxonoB (TPaHCMOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [Npexae
yem Bbl obpallaeTech B LEHTP CEPBUCHOrO obCnyxmnBaHusa mMbl pekomeHgyem Bam npoBepuTb, CBA3aH N aedekT ¢
OLIMOKOW B 0OCNY>XMBAHUM U3AENUSA UIN C €10 DYHKLMAMMU.

. O6meH nprbopa Ha ucrnpaBHbI NPOU3BOAUT TOSTbKO OpraHM3aLms, NpoAasLuas ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HacTosLEN rapaHTum orpaHn4mBaeTcsd, ecrin MHOoe He onpenerieHo 3akOHOM, YKa3aHHbIMU B
HacTodAleM JOKYMeHTe obsizarenbcTBamu.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha wnagenusa, oTkasbl U HENCNnpPaBHOCTU KOTOPbLIX Bbli3BaHbl TPAHCMOPTHbIMW NOBpPEeXAeHUAMU, HeﬂpaBMﬂbHOVI
yCTaHOBKOIZ, He6pe)KHbIM o6pau.|,eH|/|eM UInn nNiioxXmm yxonom, nogkrnoy4eHnem K HenpasuiibHOMY HanpaXeHuo nTaHuA,
NCNoJib30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHbLIX YNCTALLMX N MOKOLWKNX CPeacCTB, HecobngeHnem npmnaraeM0|7| MHCTPYKUMK MO
aKcnnyatauun mnm ecnn usgenue noaseprarnocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHbIM U3MEHEHUAM W noakrn4arnocb
HeynoJIHOMOYEHHbIMU NUamMun, Unn ecnn yganex, Hepa36OpLMB NN nsmeHeH CepMﬁHbIVI HOMeEP nsgenua.

Ha nagenvsi, akcnnyaTvpoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHbLIMM HeoCTaTkaMy Ui MPOXOAMBLUME TEXHUYECKOe 06CnyXMBaHne
B KOMMNaHWSIX, He ABMSAOLLMXCA HALLVMMW YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMU.

Ha HEeNCrNnpaBHOCTHU, KOTOpPbl€ Bbi3BaHbl He3aBUCALLUMU OT MPOU3BOOUTENA TMNMPpUYMHaAMU, TaKMMW KaK: nepenagbl
Hanpsa>XXeHna NnTaHna, aBneHna npupoabl 1 CTUXMIHbIE BeacTeus, noxap, AoMallHne U gnkme XXMBOTHble, HaCeKOMble U
T.M.

Ha cTteknsiHHble 1 KepamMmnieckme noBepxHOCTH, a TakKKe BHEeLWlHMe 3reMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciun D,e(*)eKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBartersid, nocre noanncaHng I'IOTpe6VITeﬂeM aKTa NpuéMKnN-caayu.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI M aHalnorn4Hble MexaHn4eckme BHeLLHUeE noBpeXxaeHnd, BO3HUKLLME B NpoLecce aKcnyatauunin.

Ha Ttakue noBpexneHusa netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLEeCTBEHHO BbilLE 00bIYHOM MO XapakTtepy ux akcniyartauunm
UInn KOTopble Npon3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'II-O‘-IaFI pacxogHble MaTepVIaJ'IbI) TaknxX Kak:. nnamnebl,
(bl/lﬂprbI NT.MN., NepemMellaeMble BPY4HHYI NiiacTtMacCoBble AeTalnn.

Ha Takue Buabl paboT Kak perynvpoBKa, YMCTKa M MPOYMI yxon, 3a W3LEnvMeM, OroBOPEeHHbI B WHCTpyKUMM no
aKcnnyaTaumu.

A Tarxke no Oopyrum npmynHam, BO3HUKLLKM NO BUHE NOKynaTtena U He Bbl3BaHHbIMU 3aBOOOM-U3roToOBUTENIEM — MOTYT
YCTPaHATLCA UCKIMIOYNTENBHO 3a CYET NOKynaTens.

He3aszemneHHoe 060pyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNArIbHO ONaCHbIM.
MpousBoguTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTL 3a ylep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnwAeHneM HOPM YCTaHOBKU WMIIU UCNONb30BaHWEM HeUcrnpaBHOro
obopynoBaHus




MpeacraBHUUTBO ﬂniser B YKpaiHi no cepBicCHOMY 0o6CnyrosyBaHHIO Ta

pob6orTi 3i cnoxusavamm:

Ten.:(044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc:(044) 391-03-00
E-Mail:service@kaiser.ua
Internet:www.kaiser.ua

FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BIABUTKOM NevaTkn NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti NignMcom npoaasLs).

dipma-BnpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUI PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTiHWIA Nepiof 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBiQNOBIAHA KOHCTPYKLiS, MOHTaX, AedEKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

List rapaHTia po3noBClogXXy€eTbCs nuLLe Ha BUPobK, LLO BUKOPUCTOBYOTLCS 3 HEKOMEPLIHOK, 0COBUCTOI0, CIMENHOLO Ta
noByToBOI METOH0. Y iHLLIOMY BUMAaAKy rapaHTisi He PO3MNOBCIOOKYETLCS.

[apaHTiHWIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb poboT, MaTepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [it040ro 3akOHOL4ABCTBA, MEPEBE3EHHS) YNTOBHOBAXKEHOI CEPBICHOK KOMMAHIE Ha JOMY Y KOpUCTyBava
abo y manicTepHi, 3a po3cyLoM CepBiCHOT KOMMaHiT.

Byab-aki npeTeHsii Woao SKOCTi BUPOOY po3rmsgaloTbCs nuvuie Nicns NepesipkM SKOCTi BUPOOY YyNOBHOBAaXEHOH
CEepBiICHO KOMMaHieko Ta 3a HeOOXIiAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLOH BiAMOBIAHOIO BUCHOBKY.

OOMiH BMpODY Ha BiNbHWUI Bif e eKTiB NPOTArOM rapaHTiHOro NepioAy 34iMCHIOETLCS NULLIE Y TOMY BUNALAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcrepTa HEMOXIMBO 3AINCHUTM peMOHT abo sKWo nicnst 3-X peMOHTIB Mpunaj 3anuaeTbes
HeCnpaBHUM.

. Y pasi HeBuNpaBOaHOro BUKOPUCTAHHS MOCMYr CepBiCHOrO 06CMyroByBaHHA dhipMa mMae npaBo BUMarati 3a Hadai

MOCIyru BiALWKOAYBaHHS BUTPAT (TPaAHCMOPTHI BUTPaTK, BUTPaYeHUi Ha poboTy vac). MNepul Hixx By 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBicHOro 06CnyroByBaHHs MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTu, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 TOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMPOOY abo 3 Moro oyHKLigMMU.

. O6wmiH npunagy Ha cnpaBHui 3aiicHoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHUMI BUPOOBNSIE TinbKun opraxisadis, Wo npogana

TOBap.

BignoBiganbHiCTb 3a Li€to rapaHTielo 0OMeXyeTbCS, AKLLO iHLLE He BU3HAYeHe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LbOMY JOKYMEHTI
3000B's1I3aHHAMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbLCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKAHI TP@HCMOPTHUMMW MOLLUKOAXEHHAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSAM,
Heab6anum NOBOAXEHHsIM ab0 NoraHUM 4Orna40M, NGKTHYEHHAM 00 HENPaBUIbHOT HANPYrn XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHSA
He PEeKOMEHAOBaHWX YUCTAYMX abo MuuMx 3acobiB, HeJoTpMMaHHSAM AOoAaHOoil IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamm OyB 34iIMICHEHNIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLT Ym
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXXEHMMU O0cobamK, a Takox SKWo OyB BuOaneHumn cepiiiHuin Homep BUpPOOyY, abo cepiHui
HOMep BUPOBY He po36ipnnBIMIA Y 3MIHEHWIA.

Ha Bupobu, Lo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamu abo NpOXoauny TeXHIYHE 06CNyroByBaHHA Y KOMMaAHIsIX,
LLIO HE € HaLLVUMW YNIOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMMN KOMMaHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexartb Big BMPOOHWKa, Taki gK: nepenagm Hanpyru KUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOLM Ta CTUXIMHI XA, pe3ynbTaT QisNbHOCTi JOMaLLHiX 200 AMKUX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsHi Ta KepamiyHi MOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI eneMeHTU 3 nnactMac B pasi gKWwo edeKkT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHa HAM akTy NpUMnoMy-3aaui.

Ha nogpsanviHu, TpILLMHKM Ta aHanorivyHi MexaHiyHi 30BHILLHI MOLIKO)KEHHS, L0 BUHUKIN B NPOLIEC ekcrnyaTauii.

Ha Taki nowwkomkeHHs aeTanem, MMOBIPHICTb SIKMX 3HA4YHO BULLLA 33 3BUYalHY 3a XapakTepoM ixHbOoT ekcnnyaTauii abo ski
BUHWKM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepiann), Takmx sK: naMmnu, insTpu Ta T.0., a Takox
nnacTMacoBi geTarni, o nepeMillytoTbCsl BPYUHY.

Ha Taki Bu poboT sk peryntoBaHHS, YACTKa Ta iHLIWIA A0rnsg 3a BUpoOOM, L0 OrOBOPEHUI B IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTtauii.

A TakoX 3 iHLWKnX NPUYNH, WO BUHUKITA 3 BUHU MOKYMNUA, a HE BI/IpO6HI/1Ka — TaKi NPpUYNHN MaKoTb 6yTI/I ycyHeHi e 3a
PaxXyHOK NOKYTILA.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
Bupo6HuMK He Hece BigNoOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi HeAOTPUMAHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecCnpaBHOro
obnagHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

Ne. cooTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3a[Hel CTpaHuLe 0BNoXK/A HacToALLEn VIHCTgyKLI,MI/I)V
aHHble rapaHTUHbIE 00a3aTenbCTBa HE OrpaHNYMBalOT onpeaerneHHble 3aKOHOM NnpaBa NnoTpebduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmea!

lNoxanylicma 03HakoOMbmechb C HacmosiluM 2apaHmulHbiM ceudemesibcmeomM U rpocrnedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusibHO 3arofIHeHo U UMesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme sHewHUl 8ud U3desusi, ece npemeH3uu rno
sHewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu mosapa. CoxpaHsltme 2apaHmulHbIl marnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocam HEronHo20 Komriekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
opeaaHu3ayuto.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
o6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3MpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHasa uHcpopmauua oo
YMOJIHOMOY€EHHbIX Ha 06CNyXMBaHUEe U PEMOHT CEPBUCHbIX LLeHTPaxX NpunaraeTcs otaesibHbIM CUMCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npaso 6HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUK ujiu mexHos/ioeuro U320moesieHUus.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Uu yrny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AMB. Ha 3a[Hil CTOPiHLi OGKNaauHKKM L€l IHCTPYKUIT)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHSI He 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHAM nob6ymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

bydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHuM ceidoymeom ma ripocmexme, uob 80HO 6yr1o rpasusibHO 3arnosHeHe ma
Mmario wmamn Maz2asuHy. [Npu eidcymHocmi wmamny ma 0amu rnpoodaxy, 2apaHmiliHul mepMiH 8u3Ha4aembCs 3 MOMEHMY
8u20moereHHs1 8Upoby. PemernbHO rnepesipme 308HIWHIlU 8ueansid aupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
gucriosrnolime rpodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmitiHUl masnoH ma Jyek Ha rpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8Up0oby ma (io2o 3amiHu 38epmatimecs 00 mopaieesibHoI opaaHizauil.

Onsa BCTaHOBMEHHSA Ta MNiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWWMM NMUTAHHAM, NMOB’SAA3aHUM 3 TEXHIYHUM
obcnyroByBaHHAAM, HeoOXiAHO 3BepTaTUCA TiIbKM B aBTOPU30OBaHi cepBiCHi ueHTpu. [leTanbHa
iHdbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYroByBaHHSl Ta PEMOHT CEpBICHUX LUEHTPIB AO0AAETbCS
OKpPEMUM CMTUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeii supobHuymasa.
Taki 3MiHU He msiaHymb 3a coboro 30608 ’s3aHb WO0A0 3MiHU abo MokpauieHHs1 supobie, 8U20MOBIeHUX paHiue.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O NMPOAAXE :: BIAMITKA LOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3AENUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker
OnekTpudeckas nnuTa ¢ EnektpryHa nnuta

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer
XonoannbHUK ¢ XOrnoannbHUK

[l

Waschmaschine * Washing machine
CtupaneHasa MalwmHa ¢ MpanbHa mMalumHa

Gasherd * Gas cooker
[a3oBast nnuTa * [A3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob
BcTpavBaemasi noBepxHocTb * BOyaoBaHa MoOBEPXHSI

Geschirrspller « Dishwasher
MocynomoedHasa MalumHa ¢ NocygommiiHa MalumHa

BctpanBaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN BO3ayxoouncTuTerb ¢ KyxOHHWI ouunLLyBaYy MoBITPst

Mikrowelle « Microwave
MwkpoBornHoBas neyb * MikpoxBunboBa nid

Klimaanlage ¢ Air conditioner

Einbaubackofen ¢ Built-in oven I:I Abzugshaube * Cooker hood
D KoHaunumoHep * KoHauuioHep

]

Modell e Model ® MOLEID © IMIOLEIID ..........coouiiiiiiiiiiiiieet ettt ettt ettt ettt te b e b e b e b e b e b essessessessessessesseseeseeseeseeseesessessenes
Seriennummer ¢ Serial number ¢« 3aBoackon N2 © 3aBOACHKUMN NO................ooooiiiiiiiiiiiieeeeeee e
Verkédufer » Dealer « HazBaHne MarasmHa ® Ha3Ba MAFASBMHY ...............ccocioiiiieiioiiiiieiiicieiesi ettt et ese s s ese s ssesss
Telefon e Phone  TeNMEMOH @ TOIEMIOH ...........cc.ooviiiiieieeeeeeeee ettt ettt e et e e eeseeteeeaeeaaeereens

Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ [lata npogaxu * [laTa MPOOANKY...........ccoccveirrirririerierieieeeeereeeereeseeseeseesessessessesses

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHWUA OB YCTAHOBKE :: BILOMOCTI WLOAO BCTAHOBIIEHHA

Installiert ¢ Installed
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIIEHO .........oooiiiiiiiiieie ettt et e et e e et e e ettt e et ee e e e e e etee e st e seaeeeeesteeeeaaeesanaeeaas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapeneu, (dpamunus, nmsi, otyectso) * BMACHUK (NPisBULLE, IM'A, MO-BATBKOBI) .......coeeviiriereireeereereeereeteeereeeeereeeeereereereeese e

Anschrift, Telefon < Address, phone
Apnpec, TENEMOH © ALPECA, TEIIEUIOH .........ccocoiuiiiiiiiititiieetct ettt ettt ettt teete et e b e ete et e s e s ess e st essessessessessesseseeseeseesesessesesss

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature
Moanuckb BNagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA .............cccoooviiiieiie oottt e et ete e ete et e e e e ete e et e e eaeeeteeeteeeteeeaeeenreeeneeennas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTtep (bamunus, nms, ot4ectBo) * MancTep (NPi3BULLE, IM'ST, MO-BATBKOBI)........cccviieriieriieriieeiiereeieieeieie e

Installateur « Installer
OPpr. YCTAHOBLUMUK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ocuoouiiiiitititeeteeteetestesteseeseeseeseessesseseesessesssssessessessessessessessessessesessessessessesessens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature
MoANNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA .........ocooiiiiiiiieeeeee ettt ettt et ettt et et et e e et et e e et eaeesseaseteeseeaeete et e eteeaeesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the producit(s).

W3nenve npogaHo B 3aBofCcKom ynakoBKe 1UInn npoBepeHo B MOEM NMPUCYTCTBUN, MHCprKLI,MH no 3Kcnnyartaunn norny4eHa. C
npasunamMmun akcniyartaunn O3HakKOMI1EH. I'IpeTeH3V||7| no BHeELWHeMY BMAy U KOMMIEKTHOCTU HE NMEID. I'Iop,TBepmp,aro, 4yTO
r|p|/|o6per| MMEHHO TO u3zagenne, KoTopoe MHe HYXHO U KOTOpoe A umesl HamMmepeHue I'IpVI06peCTV|, ncxoga wms
npegocTtaBnAeMoro npoaaBLoM aCCoOpTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepesipeHO B MOI MPUCYTHOCTI, IHCTpyKuUis 3 ekcnnyartauii otpumaHa. 3
npasunamm ekcnryaTauii o3HanomneHun. MNpeTeHsi No 30BHILLHLOMY BUIMAAY | KOMNNEKTHOCTI He Mato. iaTBepaxyto, Lo
npuabas came Ton BUPIG, iK1l MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB HaMip NpyuabdaTu, BUXOA4AYM 3 Ha4aHOro NPoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature
Moanuch NOKYNATENA © TTIAMUC MOKYIILIS.........ccooiuiiiiitiiiieteeie ettt ettt et ete et e steesaesteesseeteesseessesseessesseesseseessesseessesaeessesaeensens



. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
®Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneyaTky n coxpaHseT 3a cobor npaBo 6e3 npeasapuTenbHOro
yBEAOMIIEHUS BHOCUTb B AM3alH W YCTPONCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, HE OKasblBaloLMe HeraTVBHOIO BIUSIHUS Ha KadyecTBa u
CBOICTBa ToBapa.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHbOro NOBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3aMiHW, SiKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy
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