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es Uso correcto del aparato

B} Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia - jPeligro de incendio!

» El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

s Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

s El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

s La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

s Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

s La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

m Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

m Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

s No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

s Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

» Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,

p. €]., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse nunca
en los bolsillos. Distancia minima respecto a
los marcapasos 10 cm.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJ Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

Causas de los dafnos es

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccién puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafnos mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar dnicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones Productos de lim-  Utilizar unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.



es Presentacion del aparato

m El diametro de la base de los recipientes debe m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
corresponderse con el tamano de la zona de Cuando se utilice la placa para tiempos de coccion
coccion. Un diametro demasiado pequefio en prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
relacion con la zona de coccion puede producir un minutos antes del final de la coccion.

derroche de energia. Atencidn: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del

diametro de la base del recipiente. medio ambiente
m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades o ) .
pequefias. Un recipiente grande y poco lleno Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
requiere mucha energia.
s Al cocer, utilizar poca agua. De este_ mo_do se ahorra Este aparato esta marcado con el simbolo de
snr;ﬁ(ragrﬁeyssdeeclggsveerrvdaunr;gdas las vitaminas y EF\/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
: 19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidn con la olla.

m Volver a una posicion de coccion inferior.

m Seleccionar un nivel de coccion lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se
encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2
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Notas

m Dependiendo de las condiciones de funcionamiento
de la placa de coccidn, se encienden las superficies
de control que se pueden seleccionar. Al tocarlas se
ejecutara la funcion respectiva.

m Las superficies de control para aquellas funciones
gue no son seleccionables no se iluminaran.

m Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

m No colocar ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccion se regula mediante la conexién
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. €j..
evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica

— mejorar los resultados de coccion

m En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Zonas de coccion combinadas

1 = Zona de coccion doble
2 = Zona de coccion simple
3 = Cuerpo térmico puente

(

Las zonas de coccion de uno y dos circuitos se pueden
utilizar independientemente una de otra sin resistencia
puente o bien combinarse con la resistencia puente
como se describe en la tabla.

Twist-Pad con mando Twist es

Zona pequeia de Seleccionar la zona de coc-  Asador pequerio

asado: cion de dos circuitos. Teppanyaki
Combinacion de  Activar el circuito térmico  pequefio.
1+3 exterior con el simbolo ©.

El display © se ilumina.
Activar laresistencia puente
con el simbolo ©. El dis-
play § se ilumina.

Zonadeasado  Pulsar el simbolo €. El dis-  Asador grande
grande: play = se ilumina. Teppanyaki grande
Combinacion de Placa de grill
1+3+2 grande

La zona de asado pequefna (1 +3) y la zona de coccion
de un solo circuito (2) también pueden funcionar
independientemente la una de la otra en diferentes
niveles de coccion. Asi, por ejemplo, en el asador
grande, en el Teppanyaki o la placa de grill surgen
diferentes rangos de temperatura: con la zona de
asado pequefia puede asar un plato y al mismo tiempo
mantener caliente otro plato en la zona de coccioén de
un solo circuito.

Nota: Los recipientes para cocinar adecuados se
pueden obtener en atencidn al cliente o en nuestra
tienda on-line.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefo o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccion se enfria, el
indicador cambia a #. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.

3 Twist-Pad con mando
Twist

El mando giratorio es la zona de programacion en la

que se pueden seleccionar las zonas de coccion y las
posiciones de coccion mediante el botdn giratorio. En

la zona del mando giratorio el botdn giratorio se centra
automaticamente.
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El botdn giratorio es magnético y se coloca sobre el
mando giratorio. Al tocar el botén giratorio en la zona
de una marca, se activa la zona de coccion
correspondiente. Al girar el botdn giratorio, se ajusta la
posicion de coccion.

Nota: El botdn giratorio debe mantenerse siempre

limpio. La suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

Extraer el boton giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se
facilita la limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botdn
giratorio cuando la zona de coccidn se encuentra en
funcionamiento. La funcion de proteccion para limpieza
se activa y apaga la placa de coccion tras 35
segundos.

Notas

m La funcion de proteccion para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
apagar en cualquier momento.

m Al volver a colocar el botdn giratorio y, a
continuacion, girarlo, se desactivara la funcion de
proteccion para limpieza.

AAdvertencia — jPeligro de incendio!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando
giratorio, la placa de coccion seguira calentando. Por
tanto, la placa de coccidon debera apagarse siempre
con el interruptor principal.

Conservar el boton giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga
el botén giratorio cerca de soportes de datos
magnéticos, p. ej. videocasetes, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Estos podrian
danarse. También pueden causar averias en aparatos
de television y monitores.

AAdvertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

Para personas con implantes electronicos como
marcapasos o bombas de insulina. Los campos
magnéticos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de los implantes. Por tanto, el botdn
giratorio nunca debera llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con
respecto al marcapasos.

Nota: El botén giratorio es magnético. Las particulas
metalicas que se adhieren a la parte inferior pueden
rayar la vitroceramica. Limpiar siempre bien el botdn
giratorio.

Funcionamiento sin boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccién también
puede funcionar sin el boton giratorio:

1. Encender la placa de coccidon con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultdneamente los simbolos @ y )
durante 4 segundos. Suena una senal.

3. Pulsar repetidamente el simbolo L) hasta que se
ilumine el indicador de la zona de coccion deseada.

4. Ajustar la posicidon de coccion deseada con el
simbolo @ (-) y 21 (+).

La zona de coccion esta encendida.

Nota: El botén giratorio puede volver a colocarse en
cualquier momento.

B Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccion
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activaciéon

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial acustica. El
indicador — situado sobre el interruptor principal se
ilumina. Los indicadores de las superficies de mando y

de los niveles de coccién & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este
periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicidon de coccidn deseada se ajusta con el botdn
giratorio.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccidn tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

Ajustar el nivel de coccidn
La placa de coccion debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion. Para ello, pulsar el
botdn giratorio en la zona de coccidon deseada.



2. El usuario dispone de 10 segundos para girar el
botdn giratorio hasta que se ilumine el nivel coccion
deseado en el respectivo indicador.

| 1
o

¥ u

(N

La zona de coccion esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccion y ajustar el nuevo nivel
de coccion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccién y ajustar a . Al cabo
de unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidon y los niveles de potencia
dependen del tipo, el peso y la calidad de los
alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.

Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de la
coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequenas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 5

Derretir

Chocolate, cobertura de choco-  1-1.
late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y conservar caliente

Guiso (p. gj., lentejas) 1-2
Leche** 1-2.
Calentar salchichas en agua™ 34

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2-3. 10-20 min.
Gulasch congelado 2-3. 20-30 min.

Cocer a fuego lento, hervir a

fuego lento

Albondigas, albondigas de patata 4.-5.

Pescado

Salsas blancas, p. €j., salsa

bechamel

Salsas batidas, p. ej. salsa ber-
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de

agua)
Arroz con leche

Patatas hervidas sin pelar
Patatas cocidas con sal

Pastas
Guisos, sopas
Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural o empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural 0 empa-

nada***

Bistec (3 cm de grosor)
Hamburguesa, filetes rusos (3 cm

de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-

sor)***

Pechuga de ave, congelada
Pescado y filetes de pescado, al

natural

Pescado y filetes de pescado,

empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,

varitas de pescado

Camarones y gambas
Verduras y setas frescas
Verduras y carne en tiras al estilo

asiatico

Manejo del aparato es

4-5
1-2

34

2-3

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
23k
3-4.
4-5

4-5
4-5
23k

6-7
6-7
6-7

7-8
4-5.

56

56
56

7-8

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.

8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.
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Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4. a fuego lento
Huevos fritos 56 3-6 min.

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-2 | de acei-

te**)

Productos congelados, p. gj., 8-9
patatas fritas, nuggets de pollo
Croquetas 7-8
Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Pescado empanadooenmasa 56
de cerveza

Verduras, setas, empanadasoen 56
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. bufiuelos, fruta  4-5
en masa de cerveza

k@ Funcion PowerBoost

La funcion Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccién 9.

La funcion Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccion marcadas con el simbolo F.

Para la funcion Powerboost en la zona de coccién
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo F. El indicador Pse ilumina.
Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicidn de coccion lenta deseada. El
indicador F se apaga.

La funcion Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcién Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de coccidn se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.
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m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcion Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 4

B} Funcion Freir

La zona de coccién doble marcada con el simbolo &
tiene una funcion de sensor de fritura. Cuando se activa
la zona de coccidén con el sensor de fritura, un sensor

regulara la temperatura de la sartén.

Ventajas a la hora de freir:

m La zona de coccion calienta sélo cuando es
necesario. De este modo se ahorra energia.
m El aceite y la manteca no se calientan en exceso.

Notas

m No calentar manteca sin vigilancia.

m Situar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro
adecuado.

m No cubrir la sartén con tapa. De lo contrario, el
regulador no funcionara. Para que el regulador
funcione, se puede usar una tapa colador.

m Usar sélo manteca que sea adecuada para freir.
Para la mantequilla, la margarina, el aceite de oliva
virgen extra o la manteca de cerdo, seleccionar el
nivel de potencia 1 o 2.

Sartenes para el sensor de fritura

Seleccionar el tipo de sartén correcto para el
funcionamiento con el sensor de fritura.

Sartenes del sistema como accesorios especiales

Las sartenes dptimas para asar con el sistema de
sensores pueden adquirirse en cualquier comercio
especializado en electrodomésticos o en www.neff-
eshop.com: Z9453X0

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar
pedidos online es distinta en funcion del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las
sartenes primero con un nivel de potencia bajo y
modificarlo si fuera necesario. La sartén puede
sobrecalentarse a un nivel de potencia elevado.



Niveles de potencia

1 muy bajo

2 bajo

3 baja - media
4 medio - alto
5 alto

p.ej., preparar y reducir salsas, renogar
verduras sin adicion de agua y con adi-
cion de manteca, freir alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p.ej., tortillas, fritura de alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p. €], frituras de pescado, frituras gruesas
como filetes rusos y salchichas

p. €j., frituras de filetes medio o bien
hechos, productos ultracongelados empa-
nados, frituras finas como escalopes,
carne guisada y verduras

p. €j., fritura de filetes (poco hechos), fri-
tura de patatas ralladas y patatas saltea-
das

Ajustar el sensor de fritura

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla.
Colocar la sartén en la zona de coccion.

La placa de coccion debe estar encendida.
Seleccionar la zona de coccion.

1. Pulsar el simboloZ. En la indicacién visual de la
zona de coccion se ilumina 4 y aparece el simbolo

M W]
U L
= 0 U o

2. Seleccionar el nivel de potencia deseado girando el
botdn giratorio. El sensor de fritura se habra
activado. La zona de coccidn doble grande se
enciende automaticamente.

)N |

n
()

c3a

Ly
o N

O

El simbolo & parpadea hasta que se alcanza la
temperatura de fritura. Entonces suena una senal. El
simbolo & se enciende.

Funcion Freir

3. Anadir manteca en la sartén y, a continuacion,

afadir los alimentos.

Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para

evitar que se quemen.

Desactivar el sensor de fritura

Pulsar el simbolo &.

Tabla de frituras

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para

es

cada plato. El tiempo de fritura depende del tipo, peso,
grosor y la calidad de los alimentos.

Los niveles de potencia indicados estan adaptados al
set de sartenes. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel

de potencia variara.

En primer lugar, calentar la sartén vacia. Solo cuando
se oye un tono de aviso, afadir el alimento con la

manteca en la sartén.

Carne

Escalopes, al natural o empana-

dos
Solomillo
Chuletas™
Cordon bleu*

Bistec poco hecho (3 cm de
grosar)

Bistec medio hecho o muy
hecho (3 cm de grosor)

Pechuga (2 cm de grosor)*
Salchichas cocidas o frescas*

Hamburguesas (1,5 cm de gro-

s0r)

Albongidas de carne (2 cm de
grosor)*

Ragu, gyros
Carne picada
Tocino veteado

Pescado
Pescado frito, p. €j., trucha

Filete de pescado, al natural o
empanado

Gambas, langostinos

Platos elaborados con huevo

Crepes
Tortillas
Huevo frito

g1 W W A~

3/4

2/4

6-10 min

6-10 min
10-17 min
15-20 min
6-8 min

8-12 min

10-20 min
8-20 min
6-30 min

10-20 min

7-12 min
6-10 min
5-8 min

10-20 min

10-20 min

4-8 min

freir a fuego lento

3-6 min (por racion)
2-6 min

11



es Seguro para nifios

Huevos revueltos

Kaiserschmarrn (crepes dulces
CON pasas)

Torrijas/tostadas francesas

Patatas

Salteado de patatas hervidas
sin pelar

Salteado de patatas sin hervir
Delicias de patata
Tortitas de patata
Patatas glaseadas

Verduras

Rehogar los ajos/cebollas
hasta que tengan un aspecto
vidrioso

Cebolla frita
Calabacin, berenjena
Pimiento, esparragos verdes

Rehogado de verduras con adi-
cion de manteca y sin adicion
de agua, p. ej., calabacines,
pimientos verdes

Setas
Verduras glaseadas

Productos congelados
Escalope

Cordon bleu

Pechuga de ave*
Nuggets de pollo*
Gyros, kebab

Filete de pescado, al natural o
empanado

Varitas de pescado

Patatas fritas
Frituras/verduras a la sartén
Rollitos de primavera
Camembert/queso

Salsas
Salsas de tomate con verduras
Salsa bechamel

Salsa de queso, p. ej., salsa gor-
gonzola

Reduccion de salsas, p. €j.,
salsa boloriesa, salsa de tomate

12
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4/5

4-9 min
10-15 min

4-8 min (por racion)

6-12 min

15-25 min
2,5-3,5 min (por racion)
40-45 min
10-15 min

2-10 min

5-10 min
4-12 min
4-15 min
10-20 min

10-15 min
6-10 min

15-20 min
10-30 min
10-30 min
10-20 min
10-15 min
10-20 min

8-12 min
4-6 min
8-15 min
10-30 min
10-15 min

25-35 min
10-20 min
10-20 min

25-35 min

Salsas dulces, p. €}, salsade 1 15-25 min
naranja

Otros

Camembert/queso 3 7-10 min
Platos preparados secosalos 2 4-6 min

que se les debe anadir agua, p.
ej., pasta a la sartén*

Picatostes 3 6-10 min
Tostar almendras/frutos secos/ 2 3-7 min
pifiones™*

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo () durante 4 segundos. El
indicador visual < se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccion esta bloqueada.

Desactivar: pulsar el simbolo L) durante 4 segundos. El
indicador<® se apaga. El bloqueo esta desactivado.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcién, el seguro para nifos se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 15



[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidon para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracion
La zona de coccidn debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con el botdn
giratorio.

2. Tocar el simbolo I=l. El indicador = situado sobre
el simbolo 1=l parpadea. En el indicador del reloj

temporizador se enciende i min.

i

00
Q
L
D

3. Enlos 10 segundos siguientes, ajustar la duracion
deseada con el boton giratorio.

|

Ol A

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo I=| se
ilumina. El indicador 1=| de la zona de coccion se
ilumina intensamente.

Sensor de fritura

Cuando se cocina con el sensor de fritura, el tiempo de
coccidn programado empieza a contar una vez se ha
alcanzado la temperatura en la zona seleccionada.

Funciones de programacion del tiempo es

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccion se apaga. En el indicador de la
zona de coccion se ilumina 4. Suena una sefal de
aviso. En el indicador del reloj temporizador 47

parpadea durante un minuto. El indicador I-| parpadea.

Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores
se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccion con el botdn giratorio.

Pulsar el simbolo |-l y modificar la duracion o ajustarla

en L.

Notas

m Para consultar el tiempo restante del ciclo de
coccion de una zona de coccion, seleccionar la
zona de coccion con el botdn giratorio. La duracion
se visualiza durante 10 segundos.

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 15

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccién y tocar el simbolo I-1.
Modificar la duracién del ciclo de coccidon o

programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto
de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo £). El indicador — situado sobre el
simbolo [} parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende L min.

2. Programar el tiempo de duracion deseado con el
botdn giratorio.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

13



es Desconexion automatica de seguridad

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea i1 durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo £) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y

el tono de aviso deja de sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo £) y modificar el tiempo con el botén
giratorio.

Funcion de cronometro

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcion de crondémetro funciona solo cuando
la placa de coccidn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccidn, también se apaga la funcion de
cronémetro.

La funcién de crondmetro se enciende tocando el
simbolo @. En el indicador del reloj temporizador
aparece L y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

La funcion de crondmetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo @. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

Nota: Si se ajusta otra funcién de temporizacion
adicional en la funcion de crondmetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacion se muestra de nuevo la
funcion de crondmetro.

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna + & vy el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1y 10 horas).

14

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra L .

La funcidn para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcion para conservar
caliente

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccién se muestra J.

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcidén se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 15



B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

| Seguro automatico para nifios

Iing
i Desactivada.*
! Activada.
c Seguros manual y automatico para nifos desactivados.
c2 Tono de aviso
H Sefal de confirmacion y sefal de error desconectadas (la
senal del interruptor principal esta siempre conectada).
/ Solo sefal de error conectada.
c Solo sefial de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
o Indicador de consumo de energia apagado. *
/ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230 V.
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
cS Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
(g =] x] ‘2 [y
u -3 5 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador
/ 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
i Desactivada.*
/ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
c5 Tiempo de seleccion de la zona de coccion
[}

[limitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.

~
=

Ajustes basicos es

/ Se puede programar la zona de coccion seleccionada por
ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-
cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.

]

Restablecimiento del ajuste basico

an
C

Desactivada.”

~
Z

Activada.

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

1. Encender la placa de cocciodn.
2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo £} durante
4 segundos.

c |

o B o0

Aparece £ |y en el indicador de la zona de
coccién se ilumina .

3. Pulsar repetidamente el simbolo L) hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

3 0 _

5. Volver a pulsar el simbolo £ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion
con el interruptor principal y programarla de nuevo.
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es Limpieza

Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté o
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.

Boton giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua
caliente y un poco de jabdn. No utilizar productos de
limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el boton
giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede
danarlo.

EJ ;. Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequena anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

La superficie de mando estd humeda o tiene un
objeto encima.

Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

A pesar de la desconexion con ~ 2 el sistema
electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

Todos los indicadores
parpadean

[}

o

F Sy la posicion de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un
tono de aviso
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temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccion se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el

indicador de calor residual H o h.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga 2, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

gue ~ 4, se puede sequir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco despueés. Ya
se puede seguir cocinando.



F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

Fg La zona de coccion ha estado demasiado
tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado
cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacién
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

V& Servicio de Asistencia
Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y nimero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el numero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las senas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Servicio de Asistencia Técnica es

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague ~ 5, se puede seguir cocinando.

La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.
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es Comidas normalizadas

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z9442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5¢cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. €j., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5 cm

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@17 cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51 de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccion simple

de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccién simple

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de cocciéon de & 18

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccion de @ 18 o

de @ 14,5 cm
o017 cm
17 cm
2:00 aprox. sin remover Si
2:00 aprox. sin remover Si
2:00 aprox. Si
(remover tras 1:30 aprox.)
2:30 aprox. Si

(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

18

1 No
1 Si
1 Si
1 Si
1 Si
1 1,3 NO

1 Derretir la mantequilla, mez-
clarla harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover



Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 1g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 1 de leche (entera)y 1,5 ¢
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azdcar, 1 1de leche (entera)y 1,5 @

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C
Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5¢cm

6:45 aprox.

Calentar la leche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:20 aprox.

Calentar la leche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

7:30 aprox.

Agregar el arroz, el azucar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coceion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azucar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coceion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

Comidas normalizadas es

No 2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

No 2 Si

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

No 2 No

No 2 No

Si 2 Si
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es Comidas normalizadas

Comidas normalizadas Calentamientol/inicio rapido de coccion
Nivel de inicio Duracion (min:s)
rapido de coc-
cion
Receta segun DIN 44550:
250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox.
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde@180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén
Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox.
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion de

#180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén

Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox.
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas

Recipiente: olla
Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0@ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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Si

No

No

No

Coccion lenta

Posicion de coc-
cion lenta

6 06.segunel
grado de dorado

Tapa

Si

No

No

No
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el Xpnon oUpdwvo Je To OKOTTO TTPOOPICHOU

B Xpnon cupdwva pe To
OKOTIO TIPOOPICHOU

AlaBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
OUVOPHOAOYNONG KABWC €MONC Kol TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIO apyoTeEPN Xpnon n yia Tov
EMOUEVO IOIOKTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUQOIQ,
eAeYETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTWwon (NUIGG KOTA
N YeTAPOPG PNV TNV oUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNC
EMTOETIETON VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
AGO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO OIKAIWHO
gyyunong.

AUTN n ouokeun mpoopileTal HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPNon Kal TO OIKIOKO TIEPIBAANOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwV Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETEI VO emMTNEEiTal. Mia
ouvToun d1adIKOoIO TTAPOOKEUNC TTPETIEl VO
empBAETETOI XWPIC OIOKOTN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTN N ouoKeur MPoopideTal VIo XpNon HEXP!
eva peyioto uyocg 2.000 peTpwy TTOVW o TNV
emdaveia TNG 6GAaCOoOC.

AUTH N CUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
oo maudid oo 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOGVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNPEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTIeUBUVO VIO TNV BoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBEl OXETIKEC 0dnyiec am’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudiax dev emTpEMETAI Vo TTAICOUV e TN
ouokeun.O KaBapIoPOC KOl N cuvTAPENOoN aTTo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TWV KAl GV Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO QO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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INZnuavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/A\Npogidomoinon — Kivduvog mupKayIég!

= 10 KOUTO AGdI Kol AiTToC avadAeyovTal
ypnyopa.Mnv adnvete moTe KauTO AGdI Kal
ANITTIOC Xwpic mapakoAoubnon. Mn of3nvete
oTE pIa WTIA pe vepd. ATTevepyoTioinoTe
TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA UE EVO KOTTAKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
MOAU. MnNV GKOUUTIATE TTIOTE EUPAEKTO
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon €0Tiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN Baon
E0TIWV.

s H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTeUBEiaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

s H Bdon eoTiwv amevepyoroleiTal amo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroinbei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dPOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UmNPEoia TEXVIKNG
eEumnPETNONG TTEAGTWV.

m A&V EMTPETETAI VO XONOIUOTIOIEITAI KOVEVD
KOAUpPPO Baong eoTIwV.AUTG pTtopei va
odnNynoouV Og OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urmepBeppavon, avadAetn n Bpauon UAIKWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparog!

s Ol e0Tieg payeIpePaTOC Kol TO TIEPIBAAOV
Toug, I0IaiTEPO Eval TTAGOIO TOU TIediou
HOVEIDEUOTOC TTOU eVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa TTOAU. Mnv akoupmhoeTe
TTOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTate Ta
ToIdIa HOKPIA.

s H eoTia payeipepatoc Beppuaivel, oAG N
evoelEn de Aeitoupyel. KateBdoTe TNV
QOPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINEEOIal TEXVIKNG
efurnpeTNoNG TIEAGTWV.

m EmTpEMETOI VO XONOIUOTIOIOUVTAI JOVO Ol
EYKEKPIUEVEC OTIO EUAC OIOTALEIC
TTPOOTAOING, OTIWC TTOOOTATEUTIKG TIAEYLOTO
moidiwv. O1 akaTaAMnAeg diaTatelc
TTPOOTOCIOC 1 TO GKATAAMNAX
MTPOOTOTEUTIKG TAEYHOTO TIAIBIWV PTTOPE! VO
odnynoouv 0g OTUXNUOTA.



/A Npoeidomoinon — Kivduvog

nAaKTponAnE,laq'

0] O(KO(TO()\)\I’])\SC srnoxsusc eiva smKlvéuveq
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINEEOIaC
efurnPETNONG TTEAGTWY, EKTTAIOEUPEVOC OTTIO
EUAC, ETITPETIETOI VO EKTEAEOE! TIC ETTIOKEUEC
KOl VO OVTIKOTOOTHOE! TO XOAGOHEVO
KoAwdIa ouvdeoncg. Edv n ouokeun exel
BAABN, ToaBAETE TO dIc amd TNV TPIda N
KoTeB&oTe TNV AodAAEI0t OTO KIBWTIO TWV
aodaieinv. KaAeoTe TNV UTNPEECIO
e&umnNPETNONG TTEAGTWV.

s Mia eloxwpnon uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOoe! i NAekTpoTANEia.Mn
XPNOILOTIOIEITE OCUOKEUEG KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnC ) OUOKEUEC ekTOEeuong
OTHOU.

s Mo EAATTWHATIKI OUOKEUN PTTOPEI VO
TPOKaAEOE! piot NAekTpoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOHEVN OUOKEUT.
TpaBNn&te TO Pic amd TNV npida ) KaTeRaoTe
TNV A0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe Tnv utinpeoia eEutmnpeTNong
EAOTWV.

s (O OTIOCIPOTO ) TO pOYiOPOTO OTNV
UOAOKEQOHIKI TIAGKOL UTTOPOUV VO
TPOKOAEoOUV nAekTpomAnéia. KarepRaoTe
TNV a0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOIO TEXVIKNC
eumnPETNONG TTEAGTWV.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog Aoyw
HOyVNTIGHOU!

To apaipoupevo OTOIXEIO XEIPIOPOU gival
HOYVNTIKO KOl PTTOPEI Vo emNpedoel To
NAEKTPOVIKG oToIXeia epduTEUONC,

m.X. BNuaTodOTEC KAPDIAC 1N AVTAIEC
IVOOUAIVNG. o Toug Gopeic NAEKTPOVIKWV
oToixeiwv epduTteuonc: Mn BadeTte moTE TO
OTOIXEIO XEIPIOUOU OTIC TOETEC TWV POUXWV
ooc. EAaxiotn amdéoTaon omnd Toug
BnuatodoTec kapdiac 10 cm.

/A Npoeidomoinon — Kivduvog
TPXUHUXTIOHOU!

O KOTOOPOAECG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EadVIKO
WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETAEU TOU TTOTOU
TNC KOATOOPOAGC KOI TNG €0TIOC PHOYEIQDEUOTOC.
KpaTOTe TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOI TOV TTATO
TNC KOTOXPOAOC TTAVTOTE OTEYVA.

ArTieg Twv NHIQV el

EJ Aitiec Twv Znpimv

Mpocoxn!

O1 Tpoxei TAOTOI KATOOPOAWY KGI ThYQVIWY ONHIoUpyouvV
YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQGLIKO UAIKO.

ArodeUyeTe TO paveipeUa HEXPI VO AdEIOOUV EVTEAWC
Ol KOToOPOAeC. MmopoUv va TTPoKUWouUV CNUIEG.

Mnv TOTIOBETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIO KOI KOATOOPOAEC
mAvw oTo Tedio XeIpIoPoU, oTNV TIEPIoX!) evaeifewv N
oTo TAaiolo. Mmopouv va TTpoKUWouv nUIEC.

Edv meoouv okANPG 1 aixpuned avTiKeipeva v oTn
Bdion eoTiwy, Ymopouv va dnuioupyndouv {nNUIEC.

To GAOUUIVOXOPTO KO TOl TTAQIOTIKG OOXEI AlaVOUV TTOVQ
OTIC KOUTEC €0TieC payelpepoToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV 08V ival KATAAMNAN via TN B&on
E0TIWV.

Emokormnon

>Tov akOAoubo mivaka Ba BpeiTe TIC ouxvoTepeg CNUIEG:

Nekedee YmepxeINopEVOL ATopIOKPUVETE T UTTEPXEINIOPEVOL
doynTa doynTé APESKC Pe piot ELOTPO!
yUoAioU.
AkoTOMNAG UMK Xpnolpomoleite Hovo UNKG Koo
KaBopiapol pIapoU, TIoU eivoil KaTGAANAa yio:
UCAOKEPOLIKO UAIKO.
[ pOTOOUVIES ANGm, Coxopn Kot Mn Xpnaiporoleite 1o medio poyel-
appoc PELOTOC WC EMAMAVEID EVOMOBE-

0ne N We EMAPOVEID EpyaoioC.

O1 Tpoieic momol EAeyETe 1O payeIpIKO 00C OKEUOC.
KOTOOPOAGV Kall

TNYOVIQY OnuIoup-

YOUV YPOTOOUVIEC

0TO UONOKEPOILIKO

UNIKO

AnoxpwaosIC AkoTOMNAG UMK Xpnolpomoleite Hovo UNKG Koo

KaBopiapol pIapoU, TIoU eivoil KaTGAANAa yio:
UCAOKEPOLIKO UAIKO.

DBOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATONPOAEE Kl Tal
Aoi¢ (.. choupivio)  Tnyavia OTa T LETOTOTICETO,

Anpioupyio "o Zayopn, doynTo e ATOHOKPUVETE Tor UTEPKEINOEVD!
BOOWV" pEYOAN TIEPIEKTIKO-  GoyNTA OLIEOWE Pe pia EVaTpal

mroog Caxapn yuaioU.

MpooTacia MepIBXAAOVTOC

>e auTo TO KedGAaIo Ba Bpeite MAnpodopieg via TNV
€CoIKovOUNOoN eVEPYEINC KAl VIO TV amOoUpon Twv
OUOKEUV.

ZUMPBOUAEC VI TRV £EEOIKOVOINCN EVEPYEING

m  KAeiveTe TIC KOTOAPOAEC TIAVTOTE P’ eval KOTGANAO

KOTIGKI. 2TO JOvyeipepa XwpPIG KATTAKI XpeldleoTe
ONUAVTIKG TIEpIoodTEPN eveEPyEIn. Eva YyUGAIVO KOTTOKI
ETTEETEI TOV EAEYXO XWPIG VO XPEIALETOI VO ONKWOETE
TO KOTTOKI.
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el ['vwpioTe TN ouokeun

m  XPNOIUOTIOIEITE KATOOGPOAEC KOl TNYQVIO e eTTiTedouUC m  EmAegTe pia kKatdANAn Badpida ouvexiong Tou
narToug. O1 averinedol TTATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAAWON gayelpgpoTog. Me pia moAU uywnAr Babuida cuvexiong
EVEPVEING. TOU HOYEIDEUOTOC OTIOTOAATE EVEPYEIQ.

m H di1dpeTpog Tou MATOU TNG KOTOOPOAGC KOl TOU m ExpetaMeuTeite Tnv umdAoimn BeppodTnTa TG Bdong
TNYQVIOU TTPETIEI VO TAWUTICETOI Ye TO peyebog Tne eoTiog €0TIWV. 2& poveipepa peyoAuTepnC OIGPKEIOG KAsioTE
HovEIPEUOTOG. EIBIK& oI TTOAU PIKPEG KATOOPOAES OTNV TNV e0Tia payelpepoTog NON 5-10 Aenrtd mpiv TN Anén
€0TION HOYVEIDEPOATOC EXOUV WG OTIOTEASOUO TNV AMTWAEI TOU XPOVOU.

evepyelag. MNpooette: O KATAOKEUOOTES TWV HOYEIRDIKWOV
OKEUWV avoPEPOUV CUXVA TNV eMAvVw OIGUETOO TNC

KOTOOPOAQG. AUTR eival OUVABWC peyaAUTEPN OO TN ATTIO0UPGCN CUHPWVAX PUE TOUG KXVOVEG
SIGUETPO TOU TIBITOU TNG KATOXPOAXG. TTPOOCTACIXG TOU TIEPIBXAAOVTOCG

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOOOTNTEG HIO HIKPEN . L .
KOTOGEOAGL. MIG EVEAN, LIOVO AlyO VEATN KOTOGPOAX Anooupe‘Ts TV ouokeuaoia oUpdWVA e TOUC KOVOVEG
XOEIOCETON TIOAU EVEQVEID. TPOOTAOIAC TOU TIEPIBOAMNOVTOC.

m  MayelpeteTe pe Aiyo vepo. AuTd e€oikovopei evepyeia. AUTH N OUCKEUN gival XOpOKTNPIoWEVN oUPbKVa
2t Aaxaviké S1aTNEOUVTON Of BITAUIVEG KOil O EF\/ e TNV eupwmaikn odnyia 2012/19/EE mepi
QVOPYQVEG OUOIEG. . . ‘ NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV TIOAIGV OUCKEUGV

m  KoAurrete ye tnv KGTOGQO)\G TIAVTOTE HIX KOTO TO (Waste electrical and electronic equipment -
dUVOTO PEYAAN emdAveIn TNG EOTIO UOYEIPEUATOG. _— WEEE).

m  PuBpioTe eykaipa pia xapnAoTepn Babpida H odnvia auth KaBopilel Ta TAGIOIO VIo TNV
HOYEIPEUOTOG. amooupPaon Kail a&lotoinon Twv MOAIWY CUCKEURV LIE

10xU oe OAn Tnv EE.

B MvwpioTe TN cuokeun

O1 0dnyiec xprnong toxuouv via dididopec BAOEIC EOTIWV.
Ta oToIxeia TWV OIOTACEWY VIO TIC BAOEIC €0TIWV Ba Tat
Bpeite oTNV emMOKOTNON TWV TUTTWV. — JeAida 2

To medio xeipiopou

© |
O
M |
O |
a |
o0
.
Q
€|
D

i- Bobpidec payeipeparo F Aemoupyio Powerboost
i) EtoipéThTa Aeoupylog =  Nirodn aioBnmpwv ynoipomog
H/k Ynohomn Beppdmro © Mpoaben evepyoroinan TwV (wvev
P Aeroupyia Powerboost e 2uvbuoapevo BepUAVTIKO 0pa
i Aeimoupyia Biompnanc Te BepHOKPOGIOG ©) Nemoupyio XpovouETpOU
88 XpovodIaKOTTNG -l XpovodIoKOTTNC
Q PoAo1 auvayeppoU koudivac / AodoAeior yio mandic

@ KevTpIKOG O10KOMTNG

L Aeiroupyia diompnonc e Beppokpaoioe
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Ymodei&eig

m  AvdAoya pe Tnv KatdoTtaon Aeitoupyiag Tne Baonc
€0TIWV QVAPBOUV oI eTIHAVEIEC XEIPIOUOU, TTOU PTTOPOUV
va emAeyouv auTr Tn oTivun. OTav Kaveig TIC ayyigel,
EKTEAEITOI N EKAOTOTE ASITOUPYIOL.

m  O1 emdaveieg xelpIiopou yia TIC AeiToupyieg, mou dev
PTTopoUV va emAeyouUv auTn Tn oTiyun, dev avaBouv.

m  Kpatare TIC embAveIeC XEIPIOPOU TTAVTOTE OTEYVEG. H
uypooia emnpeddel TN AsIToupyia.

m  Mnv TOMOOETEITE KATOGKPOAEC KOVTA OTIC evOEIEeIC Kal
TOUC aioOnTNPEC. To NAEKTPOVIKO CUOTNUO PTTOPE! VO
urepBepuavoel.

O1 €0TiEQ HAYEIPEPATOG

O Eoria poyeipéporog

pio Cwvng
© Eorlapayeipéparog  EmAEETe T gaTiar payelpepaTog, oyyicte 1o
dimic Zovne oupporo ©

MpoobeTn evepyomoinan TC eoTioe poyelpéuamoc: H aviotolxn evoeien
avaRel

Ymodei&eig
m  O1 oKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC HOYEIPDEPATOC
odeidovTal oe TeEXVIKOUC Adyoucg. Aev €xouv Kopio
EMPPON TMAVW OTN AEITOUPYIa TNG E0TIOG UAYEIPEUOTOC.
m H eoTia poyelpeparog pubpideTal Je evepyorroinon Kal
arevepyoroinon TNG B€ppavonc.AKOUO Kol OTn YEYIOTN
IOXU PTtopei Vo evepyotroinBei Kol va amevepyotoindei n
Bepuavon.
Etol m.x.:
— [pooToTevovTal Ta eudioONTA EXPTHAPOTO OO
utTepBEPUOIVON
- [lpooToTeUeTal N CUOKEUN OO NAEKTPIKN
utIEPPOPTWON
—  EmTuyxavovTal KaAUTEQO OTTOTEAEOUATOL
HOYEIPEUOTOC
m  2TIC €0TIEC PUAVEIPEUATOC TIEPIOOOTEPWY (WVWV UTTOPEI
Ol OEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUATWY BEppavong
KOl N B€ppovon TWV TPOOOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO GITEVEQYOTIOIOUVTOI O€
S10doPETIKOUC XPOVOUG.

Tuvduaopévn {wvn HAYEIPEPNATOG

0

H eoTia payelp€poaTog piog Cwvng Kol N e0TIO HOYEIPEUOTOC
OIMANG CwvnG UTTOPOUV VO AEITOUPYHOOUV XWPIG evOIGUECO
OePUOVTIKO OWPO aveEdpTnTa N Hia oo TNV 6GAAN 1) va
ouvOUOIOTOUV PE TO evOIGUEDO BEPUAVTIKO OWUT, OTIWC
TEPIVPADETOI OTOV TTIVOKOL.

1 = EoTia payeipepoaToc dImMANS dovng
2 = EoTia payelipepoTog piag (wvng
3 = EvdiGpueoo BepuavTikO Owuo

3

Twist-Pad pe koupti Twist el

Mikpr) 0BG eotio:  EmAeEre Tnv eoTior poyelpepo-  Mikpn wnAn dopua

Suvduoopoc amd  T0G DIMANG Cwvng. Mikpo Teppanyaki.
1+3 Me 10 aUpBoro © evepyo-

ToIroTe MPOOBETON TO £EWTE-

PIKO KUKAwpa Bppavone. H

gvdeitn © avoel.

Me 10 oUpBoho © evepyo-

TIoINoTe POOBETO TO EVOIG-

|ie00 BeppovTIKO owpo. H

évdeitn S avdipel.
MeyAn oBGA Ayyigre To oUpBoAo ©. H MeyaAn wnAr dopuo
gario: gvdeIEn = avopel. Mey&iho Teppanyaki
2uvbuaapog amo 1 Meydihn TAGKa Tou
+3+2 VKPIA

H pikpn oBaA eoTial (1+3) Kol N e0Tiol HOYEIPEUOTOC HiG
dwvne (2) pmopei va AeIToupynoouy emiong aveEGpTnTa n
gio oo TNV AN pe d10hoPETIKEC BOOUIOEC HOYEIPEUOTOC.
‘ETol dnuioupyouvTal T.X. 0TN YeYGAn wnAn ¢dpua, oTo
Teppanyaki 1) otnv MAAKa Tou YKPIA SIGOPETIKES TIEPIOXES
Beppokpaoiac: Me Tn pIkpr) oBGA eoTia prmopeiTte va
OOTAPETE PETA Eva GaAyNTO KOl PE TNV €0TION HOYEIPELOTOC
piag ¢wvncg va dlIoTnenoETe TAUTOXPoVa eva daynTo (eoTo.

Yrodeign: KatdAnAa payeipiké oKeln UmopeiTe va To
TTpounBeuTeiTe HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
TEAATWV 1 0TO OIKO P0G e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUA).

'EvOeI€n umoAoing OepuoTNTAG

H B&on eoTiov €xel yIa KGOe e0Tion HAYVEIPELOTOC HIK
evoel&n umdAoimng BeppdTnTOC dUO BaBpIdWV.

Edv epdavideTar otnv €vOeIEn eva H, TOTE gival n eoTiax
HOYEIPEPOTOC aKOua (eoTr. Mmopeite T.x. va dlaTnernoeTe
Vo HIKPO GaynTd CeoToO 1) va NlwoeTe KouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OAMAGLEI N
evdeIEn oTo A, H evdeIEn offvel, OTaV KPUWOE! OPKETA N
€0TIO UOYEIPEPOTOC.

B Twist-Pad pe koupri Twist

To Twist-Pad eivai n meploxr) pubpicewv oTnv omoia
propeite va emAeETe pe To Koupti Twist TIC eoTieg
HOYEIPEUOTOC KOl VO puBuioeTe TIC BaBUIdEC payeIPEUATOC.
>Tnv eploxn Tou Twist-Pad kevrp&peTal TO Koupt Twist
QUTOLOTO.

.o s B

To koupmi Twist eival poyvnTIKO Kol TOTTOBETEITOI TITAVW OTO
Twist-Pad. AyyiCovtag To Koupti Twist oTnv Tiepioxn evog
HOPKOPIOUOTOC, EVEQYOTTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN 0TI
HOYEIPEUOTOC. 2TPEPOVTOC TO Kouuti Twist puBpideTe TN
BaBuida poyelpepaToC.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

Ymodeign: Aiotnpeite To kKoupm Twist mavToTe Kabapo. H
pUTIaVOoN PTIOPEl Vo eTTNPEACE! APVNTIKA TN ASITOUpPYIaL.

Adaipeon Tou KoupTmmou Twist

Mropeite va adaipéoete To Koupti Twist. ETol o
KOBOPIOPOC VIVETOI EUKOAOTEPO.

Mrmopeite emiong va adaipeoeTe To KoupT Twist, OTav n
€0TION HOYVEIPEPATOC BPiokeTal oe AeiToupyia. H AeiToupyia
TTPOOTACIOG OKOUTIIOUGTOG evepyoToleiTal Kol petd omd 35
OeUTEPOAETITO OTIEVEQYOTIOIEITAI N BACN E0TIWV.

Ymodei&eig

m E&aipeon amd Tn AsiToupyia TPOOTOOIOG OKOUTHIOUOTOC
amoTehel 0 KevTpIKOG BloKkOTTNG.MmopeiTe va
QTTeEVEPYOTIOINOETE OTTOTEOATIOTE TN BAGON E0TIGWV.

m Ortav TomoBetroete Eava To KoupTti Twist Kail oTn
OUVEXEIO TO YUPIOETE, QITEVEQYOTTOIEITAI N AeITOUPYia
TTPOOTOCIOG OKOUTTIOUATOC.

A Mpoeidomoinon — Kivduvog nmupkayiag!

Edv TomobetnoeTe €va UETOMNIKO OVTIKEIPEVO TIAVW OTO
Twist-Pad, umopei n B&on €oTiwv va ouvexioel Tn B€puavon.
ArevepyoroleiTe yia auTo Tn BACN €0TIWV TIAVTOTE PE TOV
KEVTPIKO OIaKOTTN.

®UAaEN TOu KoupTTioU Twist

>To koupti Twist UTTGPXEl EVOC 10XUPOC payvhATNG. Mnv
TANoIGdeTe TO KoupTt Twist KOVTG OTOUC POyVNTIKOUG
dopeic OedoPEVWY, TI.X. BIVTEOKAOETEC, OIOKETEC, TMOTWTIKEG
KOPTEC KOI KAPTEG UE POYVNTIKO YOOUUIKO KWAIKO. AUTOI Ol
dopeic 0edopevwy PTTopel Vo KaTaoTpadouy. >e
TNAEOPAOEIC KOl 0BOVEC TEPUATIKWV UTTOPEI VO
eudavioTouv BAGBeC.

A Mpoeidormoinon — Kivduvog Aoyw payvnTiopou!

Mo dopeic NAEKTPOVIKWY OTOIXEIWV epdUTEUONG TI.X.
BNuaTodOTEC KOPDIAC, OVTAIEC IVOOUAIVNG. YTIAPXE! N
OUVOTOTNTO ETNPEECOLOU TWV OTOIXEIWV epdPUTEUONG OO TO
goyvnTika media. [a auto pn BadeTe moTe TO KoupT Twist
OTIC TOETEC TWV POUXWV oa¢G. H amdoTaon omd eva
BnuaTodoTn Kapdide Tpemnel va eival To Aiydtepo 10 cm.

Ymodeign: To koupmi Twist eival poyvnTikd. Ta HETOANIKG
OWUOTIOIO TTOU UTTOPOUV VO TIPOOKOANBOUV 0TNV KOTW
HePIA, UTTOPEI VO YPOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOLIKO UAIKO.
S>koutideTe MAvToTe TO KoupT Twist.

AsiToupyia xwpig koupri Twist

Otav de BupGoTE TTOU EXETE TOTTIOOETNOEI TO KOUpTH Twist,
gmopeite va AeitoupynoeTe Tn BAon €0TIWV ETIONG KO XWPIC
TO KoupTi Twist:

1. Evepyomomote Tn BA&on €0TIWV PE TOV KEVTPIKO
OIOKOTITN.

2. Avyi€te ouyxpdvwe To oupporo @ kai To oUpBoro L)
via 4 deuTtepoAenta. Eva orjua nxel.

3. Ayyi&te T0 oUpBoAo () TOoEC BOPELS, HEXP! VO aVAWE! N
evoeltn TNe emobupnTNC €0TIOC UAYEIPEUOTOC.

4. Me 10 oupBoro D (-) kau I (+) puBpioTe TNV eMBUPNTA
BoOpida payeIpEUATOC.

H eoTia payeipepaToc €xel evepyoroinoel.

Ymodeign: Mmopeite va TomoBeTrnoeTe Eava omoTednToTe
TO Koupmi Twist.
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E¥ Xe1p1opocg TG CUCKEURC

>e auTd TO KEDGATIO pabaiveTe, TIWC va puBpIdeTe TIC
€0TIEC HAYEIPEUOTOC. 2TOV TTivoKa Ba Bpeite Babpideg
HOYEIPELOTOC KOI XPOVOUCG LOYEIPEUATOC Yial diddopa
daynTa.

Evepyoroinon Kol Grrevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOl
QTTEVEPYOTIOIEITE TN BAON E0TIRWV.

Evepyomoinon

Avyyi&te To otpBoro D. Eva ofua nxel. H evdeiEn — mavw
amo Tov KeVTPIKO diakomTn avapel. O1 evdeilelg Twv
EMPAVEILV XEIPIOUOU Kail 01 eVOEI&eIG Twv Babuidwv
HOVEIPEUOTOG L ovaiBouv. H Bdion soTiov BpiokeTar oe
eTOINOTNTO ASITOUPYIOG.

Amnevepyormoinon

AvyiEre 10 olpporo M, puéxp! va ofnoouv n evdeiEn —
AV ommo Tov KevTpikd OlakomTn Kol ol evdeifelg. OAeg ol
€0TIEC PHOyEIPEUOTOC eival armevepyomoinueveg. H evdeién
TNC UTTOAOITING OePUOTNTAC TTOPAUEVE! AVOLLEVN, HEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA O1 E0TIEC HOYEIDEUOTOC.

Ymodei&eig

m H Bdon eoTi®v OTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTH, OTOV OAEC Ol
€0TIEC UAYEIDEUOTOC EIVOI ATTEVEQYOTIOINUEVEG VIO AlyO
XPOvo (10-60 deuTepdAeTO).

m O pubpioeIC TTOPOPEVOUV OTTOBNKEUPEVES TO TIDWTO
40euUTePOAETITO UETG TNV aTTevepyoroinon. OTav
EVEPYOTIOINOETE EavAl HEOO O QUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdion eoTiwV O AelToupyia Pe TIG TponyouHeveg
puBpioelc.

PUOuION TNG E0TIAG HAYEIPEUATOG

Me 1o koupt Twist puBuilete TNV emBuunTr Baduida

HOYEIPEUOTOC.

Babuida payeipeuatog 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babpida payeipéuarog 9 = peyiotn 1oxU¢

Kd&be Bobuida payelpeuaTog exel pia evoiaueon Babpida.

AUTH XOPOKTNPICETOI PE HIG KOUKKIOO.

PuBuion TNG BaOMISAG HAYEIPEPNATOG

H B&on eoTiwv TTPETEN val EiVal evepyOoTIoInUevn.

1. EmA&Ete TnVv eoTia payeipgpaTog. 1’ auTd avyiEte 1O
koupti Twist oTnv TepIoxr TNC eMOUUNTAC €0TIOC
HOYEIPEUOTOC.

2. Meoa ota emmopeva 10 OeuTepOAESTITO YUPIOTE TO KOUUTTI

Twist, péxpl va epdaviotei otny evoeitn Twv Baduidwv
HOyeIpEUOTOC N emBupunTn BoOuida HayeIPEPOTOC.

| r
i i i
( |- !
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H eoTia payelpepaToc £xel evepyoroindel.



ANy TNG BaOUIdAC HOYEIPEPOTOC!
EmA&ETe TNV eoTion HOyEIPELOTOC KOl puBpioTe TN vEa
BaBuida poyelpeuaTog.

Amnevepyorioinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG:

EMAEETE TNV £0TION HOYEIPEPATOC Kol BEOTE TNV OTO Li. MeTd
oo miepimou 10 deuTepoAenTa epdavideTan n evdeltn TNe
UTIOAOITING OEPUOTNTAC.

Mivakag HAYEIPEPNATOG
>Tov akOAoubo mivoka Ba Bpeite pepikd MapadelyyaTa.

O1 XpOVOI HOYEIDEUOTOC KaI O BaOUIdEC PAVEIPEUATOC
eEapTWVTAI OO TO €i00¢, TO BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv. Mo autd TO AOYO EVOEXETOI VO UTIHPXOUV
QTTOKAIOEIG.

XpNOIYOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN Bodpida
payelpgpoToc 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO haynTa.

Ta TPOPIUA, TO OTTOIO COTAPOVTOI OUVOTA 1] OTO OTTOIO KOT&
N OIGPKEIG TOU OOTAPIOUOTOC EEEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VO OOTAPOVTOI O TIEPICOOTEPEC HIKPEC HEPIDEC.
SUHUBOUAEC VIO TO payeipepa pe e€0Ikovounon eVEPYEING
Oa Bpeite 010 KePahaio "TlpooTaoia Tou
mepIBAdAovTog".— SeAida 23

BaBpida ouvé- AldpKelo GUVE-
XIONG TOU PO~ XI0NG TOU ai-

YEIPEHOTOC YEIPEHOTOC OF
AenTé
Niwoipo
Y0KOAOTO, KOUBEETOUPO! 1-1.
Boutupo, péNI, Cehomivor 12

ZéoTapa Kol diaTipnon Oeppo-

KPOOiag
Flovi (Y. povelpsueves GoKse) 12
[ Ghor™ 1.-2.

ZE0TO0 AQUKAVIKWY 0TO vepo™™ 34

Senmaywpa Kol {EGTapO

STIOVOKI KATEWUYLIEVO 2.-3. 10-20 Aermat
FKOUAOC KOTEWUYLEVO 2-3. 20-30 Aermmar
ZIyavo payeipepa, olyavo Bpd-
olgo
[10UBOPAGKIO, KEGTEDEC 4-5* 20-30 Aermx
Wapi 4-5* 10-15 Aermax
AompeC 0OATOEC, T.Y. OOATOO P 1-2 3-6 Aermai
HEA

XTUTINTEC OOATOEC, T, 3-4 8-12 \emmdy

otToo meoipved (Bearnaise), o0

100 oMawvTeC (Hollandaise)

* JUVEXION HOYEIPENOTOC  XWPIC
KOOIKI

** XQPIC KooK
*** Tupiare MOAEC BopEC

XelplopdC TNG OUOKEUNC el

Ba©pido ouvé- AIGpKeIo GuUVE-
XIONG TOU HOi-  XI0NG TOU o
YEIPEHOTOC O
AemTax

YEIPEHOTOC

Mayeipepa, payeipepa pe aTpo,

OOTAPIGHA

PUQ (ue dimAdoiomoooTnTa vepou)  2-3 15-30 Aermay
Puoyoho 1-2. 35-45 Aemrx
Bpaotéc momamec e dpAouda 4-5 25-30 Aermox
BpaoTéec momomec xwpic GAoldo 4-5 15-25 hermat
ZUPOPIKG, LOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 Aermmai
Fayvi, ooumec 3-4. 1560 Aermar
NOYOVIKO 2.-3. 10-20 Aermat
NoXaVIKG, KOTEWUYHEVQ 3-4. 10-20 Aermat
Mayeipepa oTov ToUBPAOT PO 4-5

Mayeipepa oe kAe10TO Okel0g

PoAd kpeomag 4-5 50-60 Aermar
Yntoc Komopde 4-5 60-100 Aerat
FKouAaG 2:-3. 50-60 Aermor
Ynoipo pe Aiyo Aadi**

JviTagA, GUOIKO I Trave 6-7 6-10 Aermox
JVITOEA, KaTEWUYHEVOD 6-7 8-12 hermmx
KoToATOL, ualIKr ) Tove™** 6-7 8-12 hermmai
MmpiCoAa (3 cm ToxoG) 7-8 8-12 hemmx
Xopmoupykep, kedTedokio (3cm 4.5, 30-40 Aerox
maxoG)***

>TB0C MouAepIKOU (2 cm 56 10-20 Aermat
maxog)***

ZTVT']GOC TIOUAEPIKOU, KOTEYUY- 56 10-30 Aerax
Fvees

Waipr kan GIAETO WapIow, GUOIKO 56 8-20 Aermmai
Waipr Kol GIAETO WoiploU Tave 6-7 8-20 Aermma
Wap! ko GIAETO Woipiol, Tave kal - 6-7 8-12 hermax
KOTEWUYHEVO TLY. DETOKIO YOpIoU

mowe

KapoiBideg Ko yopideg 7-8 4-10 Aermox
Zon'xpmug AOXOVIK@V, GPEOKWV 7-8 10-20 Aermat
HOVITOIGV

/\axavmldx, Kpéaq o¢e hwpidec kot 7.-8. 15-20 Aemmat
aoIaTIKO TPOTO

TnyovnTa GoynTo, KOTEYUYLEVOL 6-7 6-10 Aermma
Kpémec 6-7 ouvexopeva
OperéTar 34, ouvexopeva
ABy& pama 56 3-6 Aermmai

*

JUVEXION HOYEIPEUOTOC  XWPIC
KOmOKI

** XWwpIC KOOI
*** Tupiote moMeC Gopéc
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el Aeitoupyia PowerBoost

Tnyaviopa otn ¢piTela (TRyGvI-
oga otn ¢pitela 150-200 yp.
ava pepida ouveyopeva oe 1-2
AiTpat AGdI**)

Kameyuypévo mpoiovro, Y. Tnyovn-  8-9
TEC TIOTOTEC, VAYKETC KOTOTIOUAOU
KPOKETEC, KATEWUYLIEVEC 7-8
Kpéag, my. Koppoma Kotomouhou — 6-7
Wapr mave 1 oe COpn pe poyio pmi- — 5-6
pag

NOYOVIK®, poviTdpio ave 1y os Cupn 5-6
Jie HoyIGt pmipoic, Tepmoupa

MiKpO TOPOIOKEUOOMOTE, TLY. TYO- 4-5
viTec/Aoukoupaidec BepoAivou,

dpouTar 0 CUPN e HoyIG UTmipoC

B Acitoupyia PowerBoost

Me 1n Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYOAUTEPEC TTOOOTNTEG VEPOU GKOLIO YONYopOTEPD O’ O,TI
pe tn Bobuida poayelipepoTog 9.

H Aeitoupyia Powerboost eival dia®goiun povo oTIC e0TieC
LOVEIPEUATOC, TIOU XOPOKTNPICovVTal He To oUpRoAo F.

>TIC €0TieG payelpeuaTog OIMANG dwvng TIPETTE! VIO TN
AeiToupyia Powerboost va exel evepyoroinBei mpdobeta TO
OeUTEPO KUKAWPG OEpuavonc.

Evepyomoinon Tng Aeitoupyiag Powerboost

1. EmAeETe TNV €0TIa HOYEIPEUOTOG. _
2. Akouprmote 1o oupBoAo F. H évdeign F avaBel.
H Aeiroupyio Powerboost eivail evepyormoinuevn.

Anevepyoroinon Tng Asiroupyioag Powerboost

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEUATOC.

2. Pubuiote pia omoiadnmoTe Babuida ouvéxiong Tou
poyelpepoToc. H evdeitn F ofnvel.

H Aeitoupyia Powerboost eival amevepyomomuevn.

Ymodei&eiq

m Edv dev amevepyotmoinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,
TOTE QUTH QTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOUGTO HETO QIO Evav
opIopEVo Xpovo.H eoTia payeipepaToc emoTpedel Eava
oTn Baduida payelpepaTod 9.

m [1pooe€te, OTI TO AGdI Kail To AiTo¢ BepuaivovTal
ypnyopa e Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv agrvete
ToTE XWPIC emTApnon TN SlIadIKaoia HoyelpEPaTOC. To
utrepBepUOoEVO AADI KOl AITTOC avaPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAeTe 0TO KEDAAQIO ">NUAVTIKEC uTTodEitelC
codoAeiog".— Z2eAida 22
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BJ AioOnTHpEC YNoINATOG

H yxopokTnpiopevn pe To oUPBoA0 2 E0TIO HOYEIPELOTOC
OIMANC dwvng €XEl hIa AeiIToupyia a1oONnTHPwV YnoiyaToc.
Ed&v AeiToupynoeTe TNV €0Tiol HOYEIPEUOTOC Pe TN SIaTaén
TWV AoONTAPWY YPNOILOTOC, Evag aiodnTeoc pubuilel T
Beppokpaoia Tou Tnyaviou.

To TAEOVEKTNUG OOC KATA TO WNOIYO:

m H eoTia payeipépoaTog Beppaivel povo, oTav xpelddeTal.
AuTO e€oikovopei evepyela.
m To A&dI Kol TO Aimoc dev utiepBeppaivovTal.

Ymodei&eiq

m  Mn CeoTaivete MOTE AITTOG XWPIC €mMTRENON.

m TomoBOeTeiTe TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG €0TIOG
HoyelpEUOTOC. MPooEXeTE TN OWOTH OIGUETPO TOU TTATOU
TOU Tnyaviou.

m  Mnv TommoBeTeiTe KATAKI TTAVW OTO TNYAVI. AIPOPETIKG
0 puBpioTne O¢ Aeitoupyel. Mmopeite va
XPNOIUOTIOINOCETE PIO ONTA TTPOOTACIOC Ao TO
MTOINIOPOTO, O PUBUIOTAC AeITOUpPYEI.

m  XPNOIUOTIOIEITE HOVO AITTOC, KATGANAO yIG TNYAVICUO.
Mo BouTupO, papyapivn, ETPa MAPOEVO EAIOACDO 1)
XOIpIVO Aimo¢ emAeETe Tn Badbpida wnoipatog 1 n 2.

Tnyavi yix Tn SixTagn Twv aicnTRpwv
YNoiHXTOG

EmAEETE yia TN AeiToupyia e Toug aloBnThpec YnoiuaTog
TO OWOTO TNYAQWVI.

Tny&vi CUCTHHOTOG WG E10IKO eEXPTNHX

Eva Tnyavi TTou eivail 1I0avIKA KATAANAO I TO WNOIYOo Je
™ SIaTaén TwV AoONTAPWY WYNOIJOTOC, UTTOPEITE VO TO
QYOPAOETE ETMONG KOl OTA EIOIKA KATAOTHUOTO NAEKTRIKWV
oKeuwv 1 online oto www.neff-eshop.com: Z9453X0

H diaBeoipoTnTa, KOBWS Kal N duvaToTNTA TTAPAyYEAIOC
online eivail omd xwpa o XWEa dIodOPETIKN.

O1 avadepopeveeg oTo TEAOC Babuidec YnoipoToc eivail
TTPOOGPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUOTAUATOG.

Ymodeign: H diataén Twv aiobnmpwy WynolpaTtog umopei
VO ASITOUPYNOE! ETTIONG KO JE TG UTIAPXOVTO TNYAVIAL.
AOKIPGOTE TTEWTA TO TNYAVIO Pe xapnAec Babpideg
WNOoIPOTOC Kol 0MGETE evdexopevwe TN Babpuida
WNOIPOTOC. 2TIC UPNAOTEPEC BaBuideC YNOIJOTOC UTTOPEI
Vo uttepBeppavOei To TNyAwvI.

O1 BxOHideC YnoipaTog

1 TOAU YOUNAY LY. TIOPOIOKEUN Kall DEOILO GOATOWY, 00TOPI-
oo Ao aVIKGV X0PIC TTPOaBNKN vepoU Kal e
PO0BNKN Aimouc, YNRoiuo TPOdIWY pe EETpa
nopBEVo eAaioAado, BoUTuPO 1) opyopivn

2 XopnAn T.X. OpEAETEC, YN OIKo TPODIWY PE EETpa

ToP6EVO EACIOAGDO, BOUTUPO ) LOPYORIVY

3 XOUNAR PETPIOC LY. WNOIKO Woiplow, XovTRd daynTé Onwe
KEDTEDEC KOl AOUKOVIKO!



4 PETPIONUWNAN  TLY. WAOILO PIOOYNHEVWY I KOAOWNUEVWY
UMPICOAGV, KOTEWUYHEVO TIDOIOVTO TIOVE,
AETITOr aynTO OTIWC OVITOEA, YUPOC Kot AOXo-
VIKO!

LY. YNoIPo UMPIC0AGV PEOK WIEC (rare),
TNYOVITEC OO TRIUUEVEC TIOTATES KOt THYOVN-
TEC TIOTOTEC 0€ (ETEC

5 upnin

PUOuion Tng d1xTaENG TV xicbnTRpwv
YNoiXTOG

EmAeETe TNV KATGANAN BaOpida wnoipaToc amd Tov
mivaka. TomoBeThoTe To TYAVI TIAVW OTNV €0Tio
HOYEIPEPOTOC.

H B&on eoTiwv TTPETEI VAl givail evepyoTToinuevn.

EmAEETE TNV €0TiON HOVYEIPEUOTOC.

1. Avyyiéte TO oUpBOAO Z;.ZT_HV evoelEn TnNe eoTiog
HOYEIPEPOTOC QvAREl TO L Kol epdavideTar To oUUBOAO
=

=

3

o N

W

0 " O

2. TupiCovTtac To Koupti Twist, emAeETe TNV emBUUNTN
Babpuida ynoiparog. H didTagn Twv aiodnThpwv
wnoiyaTocg exel evepyoroinBei. H peydAn eoTia
goyelpepaTog dIMANC wvng €xel evepyortoinoei
QUTOUOTA.
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To oUpRoAo ZovapoofBhvel, Uéxpl Vo emTeuxOei n
Oepuokpaoia ynoipoToc. MeTd nxei eva ofua. To oupBoAo
= ovaBel.

3. B&ATE Twpa TO AITOG yIO TO WNOIUO KOl OTN OUVEXEIG TO
daynTO OTO TNYOQWVI.
lupioTe TO GaynTd OMWG CUVAOWC, VIG VO PNV KOANOEL.

Anevepyotoinon Tng dIXTAENG TWV
acONTHPWV YNoINXTOC

AKOUUTAOTE TO oUPPoNO .

AloOnTpec YnoipoTog el

Nivakag Tnyavioparog

O mivakac Ogixvel, Toia Badpida TNYAVIOPOTOC €ival

KOTOMNAN via K&Oe daynTo. O Xpdvoc TNyaviouaTog
eCapTdTOn OO TO €idoc, To BAPOC, TO TTAXOG Kol TNV
moIoTNTG TOUu Tpodipou.

O1 avadepopevec Badpidec TNYavVIOUOTOC €ival
TTPOOGPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUCTAUGTOG. 2Ta MG
TNyavia pmmopouv va diadepouv ol Babuides TnyaviouoTog.
Mpwta CeotaveTe To Gdelo TNyAvi. AdoU TTPWTO NXNOEl TO
NxNTIKO onuo BAATE Tl TPODILG padi e To Aimog
TNYOVIOUOTOC OTO TNYAVIL.

Kpéag

Jvitoeh, GUOIKO ) TovE 4 6-10 Aermmar

DINéTO 4 6-10 Aermmax

KoToAéTor 3 10-17 Aerma

Cordon bleu* 3 1520 Aermmai

MmpiCoAec, pEoa wpeg (3 cm 5 6-8 Aemmax

moyoc)

MmpICOAeC pioownuéevec f koho- 4 8-12 Aermmar

Wnuévec (3 cm mooc)

>1B0¢ mouAepikol (2 cmmaoc)* 3 10-20 Aermai

NOUKOVIKO BPOIOPEVON ) WHG™ 3 8-20 Aermr(i

Xapmoupykep (1,5 cm moyoc)* 3 6-30 Aermar

KedTedokio (2 cm moyoc)* 3 10-20 Aermai

Kpeac Koupévo o€ Aemméc Awpl- 4 7-12 hermy

0€C, YUpoC

Kipoc 4 6-10 Aermma

Noipdi 2 5-8 hermmdr

Wapi

Waipl, ynTo, Y. TEOTPOGO 3 10-20 Aermar

OIAETO WopIow, GUOIKO I TTavE 3/4 10-20 Aerar

FopIdOKIa, Yopidee 4 4-8 herm@

DaynTd pe auyd

Kpemee 4 TNyaviCovTal ouvexopeva

Opehétec 2 3-6 Aermmdr (v Lepioo)

Auybr pomo 2/4 2-6 hermat

XTUTnTG oy o 2 4-9 \erma

Kpemeg Auatpiog 3 10-15 Aermai

Wnpévo TooT e KpouaTal amo 3 4-8 \ermai (ovor epida)

awY0, YOAa Kai Cayopn / YOAIKO

T0OT

MNardareg

TnyoviTec moTorec amo Bpootée 5 6-12 Aermmdx

TnyavITEC TOTOTEC OMO WUEC Tome- 3 15-25 \ermay

TEC

Tnyowvitec amo TRIPPEVEC TaTamee 5 2,5-3,5 hemmcx (owvex
Hepido)

Moromec TyavnTec EABeTiOG 2 40-45 ey
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el Aoddaieia Tadiwv

Momémec yAooe

Aayavika

20TOPIoPO EAOGPA OKOPDWY /
KOEUHUDIV

TnyavnTa KpeppLdIa
KoAokuBakia, peNTlovec
Mimepiéc, MPAOIVO aOPAYYIO:

YOTOPIOHON AOKOVIKWV [IE TIPO-
08rKn AiMoUC Kol XPIC TPO0BNKN
vepOU, TT.Y. KOAOKUBAKIO, TTPOOIVEC
TIMEPIES

Mavirapia
NOYOVIKG YAOOE

Karteyuypéva mpoiovra
Jvitoeh

Cordon bleu

>100¢ MoUAEpIKOU™
NOYKETC KOTOMOUAOU™

Upoc (xoIpIvO KPEQC), YUPOC
(BodIvo Kpéaic)

OIAETO WoploU, GUOIKO 1) TavE
DETAKIO YOipIoU Tove
TnyovnTéc MOTOTEC

TnyovnTo GoynTo / TRyovnTO:
AGYOVIKO

AVOIEIOTIKO POAG
Kopopmép / Tupi

ZaAToeg
YOATOO VTOLOTOC e AoaVIKA
YOATOO UTTE0OIEA

YOATO0 TUPIOU, TLY. OOATOO! YKOP-
VKOVTCOAO!

A&oIpo OATOWY, TT.Y. 0GATOO PTTo-
Aovée, aOATOO VTOPATOC

FAUKEC 00ATOEC, TT.X. OOATOO TTOP-
TOKOIAI

AMa
Kapopmep / Tupl

2TeYVO ETOIHO paynTAl e TIPO-
00Kn vepou T.Y. CUNOPIKG 0TO
TyovI*

Kpoutov

Aplydahar/ GOUVTOUKIO / KOUKOU-
VOpIO, KOBOUEVTIOpO™
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10-15 Aemmd

2-10 Aermax

5-10 Aermmax
4-12 hermor
4-15 hermdy
10-20 Aermai

10-15 Aermdy
6-10 Aemmat

15-20 Aermai
10-30 Aermmai
10-30 Aermrai
10-20 Aermma
10-15 Aermrai

10-20 Aermrar
8-12 Aermmdy
4-6 hermrcx
8-15 Aermai

10-30 et
10-15 Aemmdy

25-35 hermmdx
10-20 Aerdy
10-20 Aeréy

25-35 hermmdx

15-25 hemmd

7-10 Aemmat
4-6 Aemmax

6-10 Aemm&x
3-7 hermmx

B Acpaieia maudiov

Me Tnv aodaAeia Taudiwy Pmopeite va epmodioeTe TO
maudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIRV.

Evepyormoinon Kol Qrrevepyoroinon Tng
XOPAAEING TTXIOINV

H B&on eoTiov TPETEN VAl VAl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyormoinon: Ayyicte To oUpRoAo L) via 4 deuTeEpOAETTTO.
H evdeiEn < avael yio 10 deutepoAenta. H Bdon eoTiwv
eival KAe1dwpeévn.

Amevepyoroinon: Ayyi&te To oupBoio L) via 4
OeuTtepoAenta. H evdeitn < ofnvel. To KAeidwpa Exel
OKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPEAEIX TTIXISIWV

Me auTn Tn Aeiroupyia evepyoroleital N aopaAeio TaidIwV
TTAVTOTE QUTOUATC, OTOV OTEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIWV.

Evepyormoinon Kol Gimevepyortoinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV GUTOLOTN
aodaiela Taudiwv, Ba Tov Bpeite 0To KEGOAQIO "BOCIKEG
puBpioelg".— ZeAida 32

[€ AciToupyiec xpovou

Ymnapxouv 3 SIapopeTIKEC AeiToupyieg XpoOvou:

m  Mio eoTio payeIpEPOTOC TIPETIEI VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOUOTO

m  PoAOI ouvayeppoU kKoulivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0TixX HAYEIPENATOC TIPETTEI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOHAT
PuBpioTe yia TNV emOUPNTH €0TIO LOYEIPEUATOC HIO

XPOVIKN dIGpKela. H eoTia HayEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITAI
auTOHOTO PETA TN ANEN TNG XPOVIKNAC DIGPKEIOG.

Pubuion Tng S1XPKEING

H eoTio payelpepaTog MPETE! Vol eival evepyoTtoinUevn.

1. EmA&€Te pe 10 koupmi Twist TNV €0Tia pOyEIPEPOTOC.

2. Avyyi€te T0 oUpBoAo 121, To = mdvw amo To oupBoio 1=

avopooRrvel. >Tnv &vOei&n Tou XpovodloKoTTn avael
Ixix] A
Lo min.
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3. Meoa ota emopeva 10 deutepodAenTa pubpioTe e 10
koupti Twist TNV emOupNTr XPOoVIKH JIGPKEIQ.

|
= L min

0 @ P o

A

H xpovikn didpkeia TpExel. EGv €xeTe pubuioel pia XpoviKn
OIGPKEID VIO TTEPIOOOTEPEC EOTIEC PAYEIPEPATOC, OTNV
evoelln Tpexel davepd n PIKpOTEPN XPOoVIKA didpKela. To =
mavw omd To oUPPRoAo 121 avaBel. H évdeign 1=l Tng soTiog
poyelpepoTog avaBel wnpad.

AIGTAEN KICONTAPWY YNOIPATOG

Edv payeipetete pe Tn SiGTaén Twv aiodbnThpwv YnoigaToc,
N pubuiopévn xpovikn dIGpKeIa EekIvey, OTav emTeUXBEi N
OepUOKPOOIO VIO TNV ETAEYUEVN TTEPIOXN.

MeT& Tn Af§n Tou Xpovou

OT1av n xpovikr dIdpKela exel AfEel, armevepyoroleiTal n
€0TION HAVEIPEPATOC. 2TNV £VOEIEN TWV €0TIWV LAVEIPEUATOC
ovaBel To oUpPoAO L. Eva onpa nxel. XTnv évdeign Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBooBrvel LiLd via éva Aerto. H évdeien
[=>! avaBooBrvel.

AyyiEte pia omoladnmoTe emdaveia xelpiopoU.O1 evdeielg
OBAVOUV Kail TO NXNTIKO OO OTAPOTA.

A16pbwon i oBRCIHO TNG JIKPKEING

EmAeCTe pe 1o koupti Twist TNV €0TIO HOYEIPEUATOG.
AkouprmoTe 170 oUPBoAO 1= ko aMAETE TN XPOVIKN
SIGPKEID 1 BEOTE TV OTO LiLd.

Ymodeigeig

m  Edv 6eleTe va eCoKpIBWOETE TN XPOVIKI OIGPKEIN VIO
gia eoTio paveipeparoc: Me 1o koupti Twist emAe€ETe TV
eoTia payelpepoaTog. H Xpovikr didipKeia epdavideTal vio
10 deuTepoOAeTTTO.

m  Mropeite va pubpuioete piot Xpovikn dIdpKeIa ewg 99
AETITA.

m OT1ov Tpéxel To TeAeuTaio AeTiTO pIoC DIGPKEIOG, OAACE
n evoeln Tou XPovodIaKOTTN OO AETITG OE
OeuTePOAETITO.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AsIToupyia PTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE pIOK
SIdpKeEIn VIa OAEC TIC €0TIEG pavelpepaToc. MeTd armd K&be
EVEPYOTTOINON PIOG EOTIOG HAYEIPEUOTOC TPEXEI N
mpoemAeypevn didpkeia. H eoTia poyeipePaToc
QTTeveEPYOTIOIEITAI QUTOPOTO HETG TN ANEN TNC XPOVIKNG
OIAPKEING.

Tov TPOTIO evepyoTToinonc TOU QUTOLOTOU X0OVOOIGKOTITN
Oa Tov Bpeite 010 KeDGATIO "BaoIKEC
puBuioelig".— ZeAida 32

Yrodeign: Mmopeite va aMaEeTe T xpoviKn SIGPKEIR YIa
HIO EOTION HOYVEIPEUAITOC 1N VO ATIEVEPYOTIOINCETE TOV
QUTOUATO XPOVODIGKOTITN VIO TNV €0TIO LOYEIPEUATOC:

AelToupyiec xpovou el

EmAEETE TNV €0TiON HAVEIPEUOTOC Kl ayYiETe TO OULBOAO
[=>1. ANMGETE 0TnV TIEPIOXN PUBUIcEWY TN XOOVIKH JIGPKEIT N
OeoTe TNV oTO LIt

PoAoI ouvayeppou Koulivag

Me 10 poAOI cuvayeppoU TNG KOUdIVOC UTTOPEITE VO
puBpioeTe eva Xpovo ewg 99 Aettd. AeiToupyei aveEdpTnTa
ot OAeC TIC GMeC puBuioelc.

PuBuion Tou poAoyiou cuvayeppoU Koudivag

1. Ayyi&te To oupBoro L. H évdeiEn — mavw omod To
oUpBoAo L) avaBoofrvel. Tnv évdeiEn Tou
XPOVODIOKOTTN avaBel L Limin.

2. PubBuioTe pe To koupmi Twist Tnv emBuuNTr XPOVIK
OIAPKEID.

MeT& amd pepIKG OEUTEPOAETITOL O XPOVOC OPXICEl VO TPEXE.

Met& Tn AREN Tou Xpovou

MeT& Tn AN€n Tou Xpdvou aKoUTE EVa OO KAl OTNV
evdeIEn avoPoofrvel To Ui yia va Aerto. H évdeitn —
Méve ommd To oUPPRoAo L) avaBel Zwnpd. AyyiEte éva
omolodnmoTe cupPBoAo. O1 evdeiteic orivouv Kail To NXNTIKO
ONUG OTOUOTA.

A16pBwon Tou Xpovou

Avyi&Tte To oUpBoA0 L) kol aMAETE pe To KoupT Twist To
XPOVO.

AgiIToupyix XpOVOUETPOU

H AeiToupyia xpovopetpou deixvel To XpOVo, TToU TIEPOOE
HET& TNV evepyortoinon TnNG AeiToupyiag.

H AeiToupyia xpovopétpou epyaleTal povo, OTav n Baon
€0TIOV eival evepyortoinuéevn. OTav n Baon eoTiwv
QrrevepyoTToleiTal, TOTE amevepyomoleiTal padi emonc Kol n
ASITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AeiToupyia XpOVOUETPOU EVEPYOTIOIEITOI ayYiCOVTOC TO
oUpporo . ZTnv &vdeIEn Tou XPOVOdIGKOTTN epdaviZeTal
L0 Kol apxiZel N XpovopETPNoN. STO TPWTO AeMTO
eudaviCovTal OsUTEPOAETITO, ETTEITA ASTITA.

H AeiToupyia xpovouETpoU arevepyoToleiTal ayyiovTag
Eovax To ouppRoro . H &vdelEn Tou XpovodIoKATTN ORAVE!.

Yodeign: Edv oTn AeiToupyia XpOVOUETPOU evepyOoTIOIEiTAl
TPOCOEeTA pIat GAAN AeiToupyia xpodvou, eudavieTal n
pubuion yvia 10 deutepOAental oTnv evoelEn Tou
XpovoOdIokoTTn. MeTa epdavideTal Eava n Aeitoupyia
XPOVOUETPOU.
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el AuTOpOTN amevepyoroinon i Adyoucg aodaAeiog

B AuTtoparn
XTTIEVEPYOTTOINGCN YIX
Aoyoucg axopaxAeixg

Edv pio eoTia payeipepaTog eival evepyoroinuevn yia
HEYOAO XpOVO XwpIic vor aMGEel n pubpuion, TOTE
EVEPYOTTOIEITAl O AUTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppavon NG e0TIOG PAYEIPEUATOG DIGKOTTETAL TNV
EVOEIEN TWV E0TIOV HOYEIPEUATOC QVABOORIAVOUV EVOMAE F
£ koi n &vdeiEn unmohomnc BeppoTnTac H/h.
OT0ov oKOUPTAOTE pIa ottoladhmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBnver n évdei&n. Mnopeite va pubpuioceTe ek VEOU.
To moTe O evepyoroinbei o TeEPIoPICPOC XPOVOU,
eCapTdTal ammd TN pubpiouevn Babpuida payelpeuaTod (1
ewe 10 wpeg).

& AciToupyia SIXTAPNGNC TNS
OEPHOKPUCIG

H Aeitoupyia dlatrpnong NG 6epUoKPacIiag gival
KOTOMNAN VIa AIOOIUO COKOAGTOC 1 BOUTUPOU KAl yIo TN
SloThpNon Tou GaynToU Kol TOU POYEIPIKOU OKEUOUC
CeoToU

Evepyomoinon Tng Aeiroupyixg SixTRpnong
TNG OEPHOKPAOIG

1. EmA&ETe TNV eoTial payelpEUOTOC.

2. AKOUWTINOTE TO OUPBROAO L. STNV &vdeign Twv Bodpidwy
LOVEIPEUOTOC avARel TO OUUROAO L .

H Aeitoupyia diampnong NG OepUoKPACIog gival

evepyoroinuevn.

Arntevepyorroinon Tng AsiTroupyiag dixTienong
NG OEPUOKPACING

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEUATOC.

2. AKOUUTINOTE TO CUPBOAO L . TNV evieIEn Twv Pabuidwy
LOVEIPEUATOC OVAREl TO CUHBOAO L.

H Aerroupyia diatnpnong TG OepUOKPACIAC

QrTevepyoTToINOnKe.

BY'EvociEn KATAVAAWONC TNG
EVEPYEING

Me auTn Tn AeIToupyia PTToPEiTe VO elPavioeTe TN
OUVOAIKN KOTAVAAWON evepyelag PeTa&l evepyorioinong Kal
arevepyoroinonc TG B&oNg €o0TIWV.

MeT& TnVv amevepyotoinon epdavidetal yio 10
OeuTEPOAETITO N KATAVAAWON O KIAoBaTwpeg, m.X. 1,87
kWh.

H akpiBela TnG €voelEng eEapTaTal EKTOC TWV GAWY OO
TNV mMoIOTNTA TNC TAONC Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.
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H ¢&vdei&n dev eival evepyomoinuevn. Tov TPOTIO
evepyoroinong Tng €voeiEng Ba Tov Bpeite 0TO KEPAATIO
"Baoikee pubpioeig".— SeAida 32

Baoikeg pubpioeig

H ouokeur) ooc exel ditidpopec Baolkeg pubpioelg. AuTEG
TIC puBpiceIC UMToPEITE VA TIC TPOOGPUOOETE OTIC OUVNBOeIEC
00iC.

AuTopaTn aodpaAein TIdIOV

Amevepyomoinpévoc.
Evepyomoinpévn.

Ny - C3 M

XelpoKivnTn Ko auTtopamn aohahelo moudiwv amevepyomoln-
pevn.

HynTiko onpa

C3 M

To onporempBeRaiwonC Kol To oo E0POAIEVOU XEIPIOHOU
&lvall omevepyomoINUEVO: (TO OO TOU KEVTPIKOU DIOKOTTN
TIOPOEVE! TIAVTOTE).

Evepyomoinpévo Povo To onpo e0haAUEVOU XEIPIOHOU.

U I

Evepyomoinpévo povo To onuo empeBoinanc.

2NHoempBeRaitonC Kol orua E0POAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToInpévo.*

[N}

‘Evdeidn katavalwong evépyeiag (Pwthote yiax Thv
T&ON TOu SIKTUOU GTNV eTTIXEipnon MOPOXNG NAEKPIKAG
EVEPYEING)

EvdeIln koravoAwonc omevepyomoinpévn.*

m

EvdeiEn koravewong otnv Téon diktuou 230 V.
Evdeien korovowone otnv Toon diktuou 400 V.
Evdeitn karavohwonc omv Taon dikTuou 220 V.

P gl S I S o |

EvdeIEn Koravewone otnv Téon dikTuou 240 V.

AuTOPATOC XPOVODIGKOTITNG
Amevepyomoinuevoc.*
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AlGpKeIon IETAOMO TNV OTT0I0 OMEVEPYOTOIOUVTAN 01 E0TIEC
HOYEIPEHOTOC.

]

Aidpkeia Tou onparog AiENg Tou XPovodIaKOTT
10 deutepoAerTO.
30 deutepoAerTa

U R |

1 Aemmo.”
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Mp060o6eTn evepyormoinon TWV OEPUAVTIKOV CWHATWV
Amevepyomoinpévoc.*
Evepyomoinpévn.

L I e T

TeAeuTaior pUBPION TIPIV TNV OMEVEPYOTIOINON TNC €0TIOC POyl
PELOTOC.

c5 Xpovog emAoyNg TG ECTIOG HAYEIPEHATOC

Mn mieplopiopévoc: Mmopeite avToTe Vo puBpiosTe TV TeAgu-
TOl0r EMASYPEV EOTION HOYEIPEPOTOC XWPIC VOt EMAECETE EK
vEOU.

-

Mmopeite vor puBuioeTe TV TeEASUTOIO ETIAEYHIEVN EOTION LIOE-
péparoc 10 deuTepOAETTON ETG TNV EMAOYR, ETEITO TIPEME VOl
EMAEEETE €K VEOU TNV E0TION LIOYEIPELOTOC TIPIV TN PUBION.
Enmavadopa otn BaoIKN puOHIoN

Anevepyomoinuevoc.

Dne LN
[u}

/ Evepyomoinuévn.

AMayn TWV BACIKWV puBHicEWV
H B&on eoTiv TIPETE! VA ival ATTeEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyomomote Tn BA&on €oTIwV.
2. Méoa ota emopeva 10 deutepodAenTa ayyiéte TO
oUpBRoAo L) via 4 SeuTePOAETTTO.

¥

Eudavigetal 1o { Kal oTnV £vOeIEn TV EOTIOV
LOVEIPEUOTOC avARel L.

3. Ayyi&te T0o oUpPoAo L) TdoEC DOPES, HEXP! VO
eudavioTei n emOupnTr evoei&n.
4. PubBuioTte pe To koupti Twist Tnv emOupunTr Tiun.

3 0

5. Ayyi&te To oUpRoAo L) yio 4 SeuTepOAeTTOL.
H puBuion éxel evepyoroinBei.

Amnevepyormoinon

Mo TNV eyKoTdAeIyn TNS BaoikAg pubuiong
QTTEVEQYOTIOINOTE TN BA0N €0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTe €K VEOU.

Kabopiopdg el

Ka@axpiopoc

KoraANAa UAIKG KaOopIopoU Kol GUVTHPNONG HTTOPEITE VO
TTpounBeuTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YOXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL dOyNTQV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTA KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiyotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAC Y1t UBGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooeETe TIC
uttodeielc KabapIopgoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolyorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TIATWY

UNIKG TRIWIPOTOC

IOXUPO OTIOQEUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doupvou N UNKG OTTOPGKPUVONG AeKEDWY

OKANpP& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC ATUOU

H pey&An pumavon amopokpUveTal KGAUTEPSO Pe pia EUOTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te Tic urtodeiéelc Tou
KOTOIOKEUOIOTH.

Mia KATGMNAN EUoTpa yuaAioU pTTopeiTe va mpounBeuTeite
emonc HEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNg
TEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIa TOV KABAPIOHO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAQ OITOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAxicio Tou TTEdiOU HAYEIPEPARTOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC 0iKOAOUBEC
urrodeitelc:

m  Xpnolporoleite povo (eoTd OIGAUUC ATTOPPUTTAVTIKOU
TMATWV.

m [1piv TN xpron TMAUVETE KOAG TO KAVOU VIO
odouyyopoTTava.

m  Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVA 10XUPO KABAPIOTIKO ) UNIKG
TPIYIPOTOC.

m  Mn xpnoipomoleite Tnv EUOTPO YUaAIOU.

Koupmi Twist

>kouttioTe To Koupti Twist KOAUTEPO HOVO pE XA
oarmouvada. Mn XpNOIUOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO KABOPIOTIKO
N UAIKG TpIgipaTog. O KoBapIoudC OTO TTAUVTIPIO TTIATWY
KOBWE Kol To BUBIopa 0TO UYPO KABAPIOPOU TTPOKOAEI
nuIa oTo KoupT Twist.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XPBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Edv mapouoiaoTel kamolor BAGBN, e onuaivel WS eival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTOPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TTIVOIKOI.

To NAeKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV PBPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTePIoXN va auénBei mapo TTOAU.

Kapior

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

Fe

H moipoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

H emdavelo xeIpiopoU eivoil Uypr) 1 EVo avTIKeipevo
BpioKeTON MAVW 0" OUTAV.

£ TIePI00OTEPEC £0TIEC LOYSIPEUOTOC EACBE XWPO!

Hoyeipepor yior LeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIIO TOU NAEKTOOVIKOU

OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

MopoAn TNV omevepyomoinon He 10 F 2, 70 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BEppOvOnKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

ToF 5 koinBoBuida Mposiomoinon: Mia KouTs KoToopOAa BpiokeTon

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEdIOU XeIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHO KIVBUVEUE! Vo UepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F Sikon nxnTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVERYOTOINBNKE N E0TION HOyEl-
PEHOTOC.

H eoTia poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomainenke omd povn mne.

H Aeiroupyior emiosIEnc sival evepyomoinpevn

Fg

o€ 01 corie poyeipépo-
T0C ¢ BeppaivovTal

Mnvupa "E" oTig evdei&eig

Ortav oTIc evdeitelc epdavideTal Eva purfivupa opAALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomnoinoTe TN OUCKEUN KOl
evepyoroinoTte TNV Eava.

Edv n BAGBN NTav yia pio povo dopd, oprvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU eudaviCeTal TO PRVUpa odOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIa TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAATWV KAl
OWOTE TO GKPIBEC PAVUPO OPAALOTOC.
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Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTeVEPYOTIOIOUVTAI, GV XQEINOTE], AUTOUATR OI EOTIEG
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

EAEyETE TNV 00DOAEIO TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! LIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUpMMoTe pio omoladnTioTe emdaveia xeipiopou. Otov opr)-
0e1 70 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHG £XEl KOUWOE! aipKeTe. MropelTe va
OuvexioeTe To poyeipepa.

Mepiuevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo 0uveyioeTe TO Hoeipeo.

Anopokpuvete TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VoI oUVEXIOsTE TO payeipepo.

AmopokpUVETe TV KOToopoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOULITINOTE Pio OTIoICdNTOTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, umopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EOTIOH LIOYEIPELOTOC.

Anevepyomoinon TN Aermoupyioc emdeiéne: Amoouvogate Tn ouakeur) yiot 30
DeuTePOAETITON OmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV OVTIOTOINN
00(AAEINt TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOMTN TPOATOOINE OTO KIBWTIO 00O+
AEIGV). 2TONEMOUEVA 3 AETITG IKOULTINOTE I0 OTTOICONTOTE EMOOVEIN XEIPIOLOU.
H Aeiroupyia emideIEnc omevepyomoleiTol,



Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

VA Yrinpeoia eEUTTNPETNONCG TEAXTOV

EdQv n cuoKkeur ooc TIPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEOoIa
TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING UOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTAANAN AUoN, €mmiong Kol yIo TNV ormopuyr TV TTEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIOC TEXVIKAC
efumnpETNONG TIEAOTWV.

Api10uog E ko api®uog FD

Edv ¢nthoeTe Tn BIKM HOC UTTnpesia TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
TeAaTV, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kai Tov apibuo FD
TNG OUOKeUNC. Tnv mvakida TUTIOU e Toug aplBuouc Ba
NV Bpeite MAvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

BNdaynT& dokipmv

AUTOC O TTiVOKOC dNUIOUPYNONKE VIO T EPYOIOTAPIN
QOKIHWV, VIO Vo SIEUKOAUVEI TN OOKIUN TV OIKWV UG
OUOKEUWV.

To oToIXEIO OTOV TTHVOKO QVOPEPOVTAI OTO BIKA LOC
hovelpik& okeun Schulte-Ufer (emoywyikd OET HOYEIRQIKGOV
OKeUwV 4 Tepoxiwv Z29442X0) pe TIC akoAoubeg
OI00TAOEIG:

NI®GOIHO GOKOAGTOG

Mayelpiko okeuoc: Komoopoha pe Aapn

KouBepTtoupa ookoAdTac (m.y. Dr. Ostker eAadpac
mkpr, 150 yp.) MOV 0TNV £0TIO LaYEIPEUOTOC |E @
14,5¢cm

ZéoTapa Ko diaripnon {eoTwV TWV aKWV GoUa
Matyelpiko okeuoc: KaroopoAa

®dakég ocoutTa oUUPWVA UE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apxikn Beppokpaoia: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. yio E0TioN HOYEIPEUOTOC g @ 9
14,5¢cm

MoooTnTo: 800 yp. yio E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
18cmn @17 cm

®dakég oouTTa wg TPOIGV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GaKEC Kot AoukavikaTne Erasco:

Apyikr Beppokpaoio; 20 °C

MoootTo: 500 yp. yior eoTion JayeIpeuaToc e @ 9
14,5¢cm

MoootnTo: 1.000 yp. yio eaTion HOYEIPEPOTOC e 9
@18cmn @17 cm

[MpooekTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMHOTOC
efumnNpETNOoNG TEAATWY OTNV TTEPITITWON eVOG €0POAUEVOU
XeIpIopoU dev eival dwPedy, GKOPO KOl KOTA TN OIGPKEIN
TOU XpOVOU TNC eyyunong.

Ta oToIxeia EMKOIVOVIOS OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
OTOV TTVOKG YTINPEOoIEC TEXVIKNC EUTINEETNONC TIEAGTWV
mou mapadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TIEPITTTWON
BAaBng
GR 18 182

XPEWON KANONC TTPOC €OVIKG BiKTUO

EpmoTeuBeite TNV eumelpia TOU KATaokeuaoTr. ETol
eCoodaAiCeTe, OTI N EMOKEUN YIVETOI OTTO EKTTOIOEULEVOUC
TEXVIKOUC TOU O€PPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YWNOIO
QVTOAOKTIKG VIO TN OUCKEUR GOG.

m Katoopoha pe Ao & 16 cm, 1,2 Aitpa, via 14,5 cm &
€0Tio JoyeIpEPOTOC Hiog Cwvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 ANiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTiax
gayelpepaTog piog dwvng

m Katoopoha @ 22 cm, 4,2 Nitpa, yia 18 cm & 1 17 cm
@ €OTiO HAYEIPEPOTOC

B Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ 17 cm @ eoTia
HOVEIPEUOTOC

1 Oxi
nepinou 2:00 Xwpic avoKATELo! Noi 1, Noi
nepimou 2:00 XWPIC oVOKOTEHO! Nou 1. Nou

mepimou 2:00 Nou 1. Nou
(ovoKamepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Nou 1. Nou

(ovokomepor petamepimou 1:30)
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OaynT& OOKIPWV

ZIyavo BPAOIHO OGATONC UTTECHHEA
Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATIRKI

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
Aitporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Ko o peqo
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

Moyelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm

Juvtoyn: 250 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 5:20 Oxl

2 Mpo0BEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoBA0TE TO pElyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

nepimou 6:45 Oyl
ZE0TAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKavel.PubioTe xapnAoTEQD OTN
BoBUIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 10 U, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Uadi e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

mepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXPI VOr BipXiCel vor
HouoKwVvelPuBioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YA
YUVONIKT DIoipKelot (Lol e TO OiPIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aemmdr

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd oKeuog: KaroopoAa
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Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KaI TO

OAGTI 0TO YOADL KO CEOTAVETE TO, VO
KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa 0Tn BoBpid0 oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adriote T0 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aermor

11,3 Oxl

T Niyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermor

3 AdoU avaBpdoer n oGATOo Lme-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIOH OIKOLIO 2
Aermmd ot Badpida 1, avakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXWC

2 Noi

MeToromo 10 AeTmar avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Nai

Metd amo 10 AeTTér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Oxi



DaynTa OOKIPWV el

Yuvtayn: 250 yp. atpoyyuloomeppo pud, 120 9 nepimou 8:00 Oxl 2 Oxi
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% moooato Aiouc) MpoaBéate To pUTI, T LaxoipN Kol TO
Kol 1,5 yp. aAGm yioreoTior poelpgpiamoc e @18 oG 010 YO Kait (EOTAVETE TO, avor-
cmn@g17.cm KOTEUOVTOIC QUVEXAC. XTT) BEPHOKPO-

olor yahoktoc mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTEPX 0T BOBLIdN OUVEXIONC
TOU |IOYEIDELOTOC.

Adnote 10 vor Bpaoel mepimou yiot 50
Aermat

Mayeipepa puliou
Moyelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAad1, 300 yp. vepo Kail pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mPECO OAGTI VIon €OTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuro DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepod Kol piok 9 nepimou 3:15 Nou 2. Nou
TPECOr OAATI YIot E0TION HOyEIpEpoTOC e @ 18 cm
ng17cm
Whoipo xoipiviav GIAETWY
MayeipIko okeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoootnTo: 3 GIAETar (0UVOAIKO BGpOC TiepiTou 9 mnepimou 2:40 Oy 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm yovTpd), 15 yp. nAiEAaio
yIon £0Tion poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm
Wiolpo kpemv
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN EN 60350-2
MooodTnTo: 55 ml CUpn avéa KpéEmat yio eaTior 9 mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. avihoyor g T0 Oxl
HoyelpepoToc pe @ 18 cmn @ 17 cm BoBO podiopoToc
Thyaviopa otn GpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVNTOV TTOTATOV
MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAaio, kaBe pepida: 200 9 Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oxi 9 Oxl
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov v 180 °C

McCain 123 Frites Original) yior eoTior poyelpé-

potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
dovelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouooTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC
auaveTtal KoTa pia Babpida.
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E¥ Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare I'apparecchio da soli a
meno che non abbiano un'eta superiore agli
15 anni e che siano assistiti da parte di un
adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli
8 anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/A Avviso — Pericolo di incendio!

s L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

m Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.

s L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.

= |l piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

m Non si deve utilizzare alcuna copertura del
piano cottura.Potrebbe causare incidenti,
dovuti ad es. al surriscaldamento, alla
formazione di flamme o agli schizzi di
materiale.

/\ Awviso - Pericolo di scottature!

s Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.

= |l piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Devono essere utilizzate soltanto le
protezioni approvate da noi, ad esempio le
griglie di protezione per i bambini. Le
protezioni o le griglie di protezione per i
bambini non idonee possono provocare
incidenti.
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it Cause dei danni

/\ Avviso — Pericolo di scariche elettriche!

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni e le
sostituzioni di cavi danneggiati devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico adeguatamente istruito
dal servizio di assistenza tecnica. Se
I'apparecchio e difettoso, staccare la spina
o il fusibile nella scatola dei fusibili.
Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

a L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

s Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericoli dovuti ai campi
magnetici!

L'elemento di comando rimovibile € magnetico
e puo influire sugli impianti elettronici, come
ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i
portatori di impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche degli
indumenti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

/\ Avviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
pPOSsSono improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

B Cause dei danni

Attenzione!

m | fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.

m Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.

m  Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.

m La caduta di oggetti duri 0 appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.
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m Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-

ceramica

Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EJTutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

m Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

m Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

m |l diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare I'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

m Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.



m Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

m Scegliere una pentola che copra il pit possibile la
superficie della zona di cottura.

m Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

m Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

m Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.

Conoscere I'apparecchio

[l libretto di istruzioni & valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

Conoscere l'apparecchio it

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
K ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.

O |
T
)N |
© |
w |
O

= Livelli di cottura
i Abilitazione al funzionamento
HiR Calore residuo
F Funzione Powerboost
L Funzione scaldavivande
88 Timer
O) Interruttore principale
L Funzione scaldavivande
F Funzione Powerboost
= Sistema di cottura a sensori
© Accensione zone
5 Elementi riscaldanti combinati
©) Funzione cronometro

o Timer
A Contaminuti / Sicurezza bambini
Avvertenze

m A seconda dello stato di funzionamento del piano
cottura, le superfici di comando selezionabili si
illuminano. Quando vengono toccate viene eseguita
la funzione corrispondente.

m Le superfici di comando delle funzioni non
selezionabili non si illuminano.

m Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

m Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.
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it Tipp-Pad con selettore Tipp

Le zone di cottura

O Zonadicottura a cir-

cuito singolo
© Zonadicotturaacir- Selezionare la zona di cottura, toccare |l
cuito doppio simbolo ©

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-
mina

Avvertenze

m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

m La zona di cottura si regola mediante I'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.

In questo modo, ad esempio:

— si proteggono i componenti sensibili dal
surriscaldamento

— si protegge l'apparecchio da un sovraccarico
elettrico

— si ottengono risultati di cottura migliori

m Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Zona di cottura combinata

1 = zona di cottura a circuito doppio
2 = zona di cottura a circuito singolo
3 = elemento riscaldante di

3 collegamento

0

Le zone di cottura a circuito singolo e doppio possono
essere utilizzate in modo indipendente 'una dall'altra
senza elemento riscaldante di collegamento oppure
essere combinate con l'elemento riscaldante di
collegamento come indicato nella tabella.

Zona di cottura
per pirofila pic-

Selezionare la zona dicot-  Pirofila piccola
tura a circuito doppio. Teppanyaki piccolo

cola: Attivare il circuito di riscal-

combinazione di  damento esterno con il sim-

1+3 bolo ©. L'indicatore © si
accende.

Attivare I'elemento riscal-
dante di collegamento conil
simbolo ©. L'indicatore S
si accende.

Zonadicottura  Toccare il simbolo &. L'indi- Pirofila grande

per pirofila catore = si accende. Teppanyaki grande
grande: Piastra grill grande
combinazione di

1+3+2
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La zona di cottura per pirofila piccola (1 +3) e la zona di
cottura a circuito singolo (2) possono anche essere
utilizzate in modo indipendente I'una dall'altra con livelli
di cottura diversi. Cosi si hanno temperature diverse ad
esempio per la pirofila grande, il teppanyaki o la piastra
grill: sulla zona di cottura piccola si pud rosolare una
pietanza, tenendone contemporaneamente al caldo
un'altra sulla zona di cottura a circuito singolo.

Avvertenza: Le pentole adatte sono disponibili presso il
servizio di assistenza tecnica o nel nostro e-Shop.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

K Tipp-Pad con selettore
Tipp

Il Tipp Pad ¢ il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore
Tipp si centra automaticamente.

S )

Il selettore Tipp &€ magnetico e viene applicato sul Tipp
Pad. Toccando il selettore Tipp nell'area di un dato
simbolo si attiva la zona di cottura corrispondente.
Facendo ruotare il selettore Tipp si imposta il livello di
cottura.

0
&
)

Avvertenza: Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La
sporcizia pud compromettere il funzionamento.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitare la
pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la
zona di cottura e in funzione. La funzione di protezione
per la pulizia si attiva e dopo 35 secondi il piano cottura
si disattiva.




Avvertenze

m La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.

m Se siriapplica il selettore Tipp e lo si gira, la
funzione di protezione si disattiva.

AAvviso — Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il piano
cottura pud continuare a scaldare, percid & opportuno
spegnere sempre il piano cottura con l'interruttore
principale.

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp € un magnete molto forte. Non
avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es.
videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi.
Anche televisori e monitor potrebbero presentare delle
anomalie.

AAvviso — Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che gli impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai |l
selettore Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza
minima da un pace-maker deve essere di almeno 10
cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp & magnetico. Frammenti di
metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero
graffiare la vetroceramica. Pulire sempre con cura |l
selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si & smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare |l
piano cottura anche senza di esso:

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.

2. Toccare contemporaneamente i simboli @ e () per
4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.

3. Toccare il simbolo L) finché non compare
l'indicatore della zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il
simbolo @ (-) e =l (+).

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: Il selettore Tipp pud essere di nuovo
applicato in qualsiasi momento.

Uso dell'apparecchio it

Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le
zone di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli € i
tempi di cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione

Toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore — sopra l'interruttore principale si
accende. Gli indicatori delle superfici di comando e
degli indicatori del livello di cottura i si accendono. |l
piano cottura & pronto per I'uso.

Disattivazione

Toccare il simbolo (D finché l'indicatore — sopra
l'interruttore principale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze

m |l piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per alcuni
istanti (10-60 secondi).

m Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp.

Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura & disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
Il piano cottura deve essere attivato.

1. Selezionare la zona di cottura. A questo scopo,
toccare il selettore Tipp nell'area della zona di
cottura desiderata.
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it Uso dell'apparecchio

2. Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp
finché sull'indicatore del livello di cottura non viene
visualizzato il livello di cottura desiderato.

rn
0 || o
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C

La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura:
Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo
livello di cottura.

Disattivazione della zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e impostare £i. Dopo
circa 10 secondi compare l'indicatore del calore
residuo.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela delllambiente — Pagina 40
troverete dei consigli su come cucinare risparmiando
energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2
ticchie)

Latte** 1-2.
Scaldare le salsicce inacqua™ 34

Scongelare e riscaldare
Spinaci, surgelati 2-3. 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2-3. 20-30 min.
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Stufare, cuocere a fuoco lento
Canederli, gnocchi

Pesce

Salse bianche, ad es. besciamella

Salse montate, ad es. salsa ber-
naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-
fare

Riso (con doppia quantita di
acqua)

Riso al latte

Patate lesse

Patate lesse in acqua salata
Pasta

Zuppe, minestre

Verdura

Verdure, surgelate

Cuocere nella pentola a pres-
sione

Stufare
Involtini
Stufato

Gulasch

Cottura arrosto con poco olio**
Fettina, naturale o impanata
Fettina, surgelata

Cotoletta, naturale o impanata™**
Bistecca (spessore 3 cm)

Hamburger, polpette (spessore 3
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge-
lato™*

Pesce e filetto di pesce, al natu-
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato

Pesce o filetto di pesce, impanato
e surgelato, ad es. bastoncini di
pesce

Scampi e gamberi
Sauté di verdure, funghi freschi

Verdura, carne a strisce alla
maniera asiatica

4-5"
4-5*
1-2
34

23

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
278
3-4.
4-5

4-5
4-5
2731

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56

56

56

6-7

6-7

7-8
7-8
78

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.
8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.

8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

4-10 min.
10-20 min.
15-20 min.



Piatti misti saltati in padella, sur-  6-7 6-10 min.

gelati

Crépe 6-7 progressiva-
mente

Omelette 3-4. progressiva-
mente

Uova al tegamino 56 3-6 min.

Friggere (friggere 150-200 g a
porzione progressivamente in

1-2 | di olio**)

Prodotti surgelati, ad es. patate ~ 8-9
fritte, bocconcini di pollo

Crocchette, surgelate 7-8
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7
Pesce, panato o in pastella di 5-6
birra

Verdure, funghi impanati o in 56

pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

Funzione PowerBoost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente
rispetto al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano il simbolo .

Nelle zone di cottura a circuito doppio, per l'utilizzo
della funzione Powerboost deve essere attivato |l
secondo circuito di riscaldamento.

Attivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura. _
2. Toccare il simbolo F. L'indicatore F si accende.
La funzione Powerboost € attivata.

Disattivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
L'indicatore F si spegne.

La funzione Powerboost € disattivata.

Funzione PowerBoost it

Avvertenze

m Se la funzione Powerboost non viene disattivata,
dopo un determinato periodo di tempo si disattiva
automaticamente. La zona di cottura torna al livello
di cottura 9.

m Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
I'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si inflammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 39

B} Sistema di cottura arrosto
a sensori

La zona di cottura a circuito doppio indicata con il
simbolo & dispone di un sistema di cottura a sensori.
Se si utilizza la zona di cottura con il sistema di cottura
a sensori, la temperatura della pentola viene regolata
da un sensore.

Vantaggi per la cottura arrosto:

m La zona di cottura si riscalda solo quando occorre
per risparmiare energia.
m L'olio e il grasso non si surriscaldano.

Avvertenze

m Non allontanarsi durante il riscaldamento del burro o
dell'olio.

m Collocare la padella al centro della zona di cottura.
Tenere conto del diametro corretto del fondo della
padella.

m Non mettere il coperchio sulla padella, altrimenti si
pregiudica il funzionamento del sensore di
regolazione. E invece possibile utilizzare una retina
antispruzzo con la quale il sensore funziona
normalmente.

m Utilizzare solo olio o burro adatti alla cottura arrosto.
Per il burro, la margarina, I'clio extravergine d'oliva o
lo strutto, selezionare il livello di cottura 1 o 2.

Padelle per il sistema di cottura a sensori

Scegliere la padella corretta per I'utilizzo con il sistema
di cottura a sensori.

Padella per cottura a sensori come accessorio
speciale

Le padelle adatte al sistema di cottura a sensori si
possono acquistare anche presso i rivenditori di
apparecchi elettrici specializzati o nel sito www.neff-
eshop.com: Z9453X0

La disponibilita e la possibilita di acquisto on line
variano a seconda del paese.

| livelli di cottura indicati di seguito si riferiscono alla
cottura con padelle per la cottura a sensori.
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it Sistema di cottura arrosto a sensori

Avvertenza: Il sistema di cottura a sensori pud
funzionare anche con padelle normali. Provarle
innanzitutto ai livelli di cottura minimi ed eventualmente
modificare l'intensita successivamente. In caso di livelli
di cottura piu elevati la padella si pud surriscaldare.

| livelli di cottura

1 molto basso  Ad es. preparare e ridurre salse, stufare
verdure senza aggiungere acqua e con
aggiunta di olio o burro, arrostire elementi
con olio extravergine d'oliva, burro 0 mar-
garina

Ad es. omelette, cottura di alimenti con
olio extravergine d'oliva, burro 0 marga-
rina

3 media-bassa  Ad es. per cuocere pesce, alimenti spessi
quali polpette e salsicce

Ad es. per cuocere bistecche con cottura
media o ben cotte, prodotti surgelati impa-
nati, alimenti sottili come fettine, spezza-
tino e verdure

Ad es. per cuocere bistecche al sangue,
frittelle di patate e patate arrosto

2 bassa

4 medio-alta

5 alta

Impostazione del sistema di cottura a
sensori

Scegliere il livello di cottura adatto facendo riferimento
alla tabella. Collocare la padella sulla zona di cottura.

[l piano cottura deve essere attivato.
Selezionare la zona di cottura.

1. Toccare il simbolo Z&. Sull'indicatore delle zone di
cottura si accende i e compare il simbolo &.

n
O G

o N

W

O "0

2. Selezionare il livello di cottura desiderato ruotando il
selettore Tipp. Il sistema di cottura a sensori &
attivato. La zona di cottura a circuito doppio grande
e attivata automaticamente.

(o

¥

M |

c3a

L
o n
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Il simbolo 2 lampeggia fino al raggiungimento della
temperatura di cottura. Quindi viene emesso un
segnale acustico. Il simbolo Z& & acceso.

3. Mettere il burro o I'olio nella padella, poi aggiungere
gli alimenti.

Girare come al solito in modo che il cibo non si

attacchi.

Disattivazione del sistema di cottura a
Sensori

Toccare il simbolo &.

Tabella di cottura

La tabella indica il livello di cottura adatto alle varie
pietanze. Il tempo di cottura pud dipendere da tipo,
peso, spessore e qualita degli alimenti.

| livelli di cottura indicati si riferiscono alla cottura con
pentole per il sistema di cottura a sensori. Con altre
padelle i livelli di cottura potrebbero variare.

Prima riscaldare la padella vuota. Mettere gli alimenti
con il burro o I'olio soltanto quando viene emesso |l
segnale acustico.

Carne

Fettina, naturale o impanata 4 6-10 min.
Filetto 4 6-10 min.
Cotoletta*™ 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.
Bistecche al sangue (spessore 5 6-8 min.
3cm)

Bistecche cottura mediao ben 4 8-12 min.
cotte (spessore 3 cm)

Petto di pollo/tacchino (spes- 3 10-20 min.
sore 2 cm)*

Salsicce bollite o crude™ 3 8-20 min.
Hamburger (spessore 1,5¢m) 3 6-30 min.
Polpette (spessore 2 cm)* 3 10-20 min.
Spezzatino, spiedini 4 7-12 min.
Carne tritata 4 6-10 min.
Pancetta 2 5-8 min.
Pesce

Pesce cotto al forno, ad es. 3 10-20 min.
trota

Filetto di pesce, naturale o 3/4 10-20 min.
impanato

Scampi, gamberi 4 4-8 min.



Piatti a base di uova
Pancake

Omelette

Uova al tegamino

Uova strapazzate
Frittata dolce stracciata

Frittelle dolci a base di pane/
french toast

Patate

Patate arrosto da patate lesse
Patate arrosto da patate crude
Frittelle di patate

Rosti di patate
Patate glassate

Verdura

Far appassire I'aglio/le cipolle
Cipolle arrostite

Zucchine, melanzane
Peperoni, asparagi verdi

Verdure stufate con aggiunta di
olio 0 burro e senza aggiunta di
acqua, ad es. zucchini, peperoni
verdi

Funghi
Verdure glassate

Prodotti surgelati
Fettina

Cordon bleu

Petto di pollo/tacchino *
Nugget di pollo*

Gyros, kebab

Filetto di pesce, naturale o
impanato

Bastoncini di pesce
Patate fritte

Piatti misti saltati in padella/ver-
dure spadellate

Involtini primavera
Camembert/formaggio

Salse e sughi
Salsa di pomodoro con verdure
Besciamella

2/4

w W

o1 W O

1/2

—1 W w w

Cottura progressiva
3-6 min. (per porzione)
2-6 min.

4-9 min.

10-15 min.

4-8 min. (per porzione)

6-12 min.
15-25 min.

2,5-3,5 min. (per por-
zione)

40-45 min.
10-15 min.

2-10 min.
5-10 min.
4-12 min.
4-15 min.
10-20 min.

10-15 min.
6-10 min.

15-20 min.
10-30 min.
10-30 min.
10-20 min.
10-15 min.
10-20 min.

8-12 min.
4-6 min.
8-15 min.

10-30 min.
10-15 min.

25-35 min.
10-20 min.

Sicurezza bambino it

Salsa al formaggio, ad es. salsa 1 10-20 min.
al gorgonzola

Riduzione di sughi, ad es. sugo 1 25-35 min.
alla bolognese, sugo al pomo-

doro

Salse dolci, ad es. salsa all'aran- 1 15-25 min.
cia

Altro

Camembert/formaggio 3 7-10 min.
Piatti pronti con aggiunta di 2 4-6 min.
acqua ad es. pasta in busta®

Crostini 3 6-10 min.
Tostare mandorle/noci/pinoli** 2 3-7 min.

) Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo () per 4 secondi.
L'indicatore < si illumina per 10 secondi. Il piano
cottura & bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'indicatore <0 si spegne. Il blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 49
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it Funzioni durata

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 3 diverse funzioni durata:

m Disattivazione automatica di una zona di cottura
m  Contaminuti
m Cronometro

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

2. Toccare il simbolo [=I. = sopra il simbolo =
lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende 7
min.

=
0 OB A

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata
desiderata con il selettore Tipp.

L
C

3

=}

L

@ bl O

La durata inizia a scorrere. Se € stata impostata una
durata per piu zone di cottura, sull'indicatore viene
visualizzata quella piu breve. Si accende — sopra |l
simbolo I=2I. L'indicatore =l della zona di cottura si
illumina.

Sistema di cottura a sensori

Nel caso in cui si utilizzi il sistema di cottura a sensori,
la durata impostata inizia a scorrere soltanto al
raggiungimento della temperatura relativa al
corrispondente ambito di valori selezionato.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare L. Viene emesso un segnale acustico.
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Sull'indicatore del timer, L lampeggia per un minuto.

L'indicatore =l lampeggia.

Toccare una superficie di comando qualunque. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura. Toccare il simbolo =1 e modificare la durata
oppure impostare su 3.

Avvertenze

m Se si desidera verificare la durata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la
zona di cottura. La durata viene visualizzata per 10
secondi.

m E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

m Nell'ultimo minuto di durata, l'indicatore del timer
passa da minuti a secondi.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni gual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 49

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo -21.
Nel campo di regolazione modificare la durata o
impostarla su 0.

Contaminuti

[l contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Toccare il simbolo £). L'indicatore — sopra il simbolo
[} lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende
Ixiul A
Lo min.

2. Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata
desiderata.

Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia L& per un minuto.
L'indicatore — sopra il simbolo &) si illumina. Toccare
un simbolo qualsiasi. Gli indicatori si spengono e |l
segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo ) e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.



Funzione cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura & attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

La funzione di cronometro viene attivata toccando il
simbolo @. Sull'indicatore del timer compare L e
parte il cronometro. Durante il primo minuto vengono
visualizzati i secondi, successivamente i minuti.

La funzione di cronometro viene disattivata toccando
nuovamente il simbolo (. L'indicatore del timer si
spegne.

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata un'altra funzione di durata, l'impostazione viene
visualizzata per 10 secondi nell'indicatore del timer.
Quindi viene nuovamente visualizzata la funzione
cronometro.

Spegnimento di sicurezza automatico it

By Indicatore consumo di
energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il
consumo totale di energia tra l'attivazione e la
disattivazione del piano di cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

1
(

A

v

[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura & attivata da molto tempo
senza alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata
la limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente F £ e l'indicatore del calore residuo
H/h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
lindicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

[ Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande € adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare (..

La funzione scaldavivande ¢ attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare 1J.

La funzione scaldavivande ¢é disattivata.

L'indicatore non & attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 49

B Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

c Sicurezza bambini automatica
i Disattivata.*
i Attivata.
P Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.
cc Segnale acustico
H Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).
| Solo segnale di utilizzo improprio attivato.
2 Solo segnale di conferma attivato.
3 Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*
c3 Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)
i Indicatore consumo di energia disattivato.”
i Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
c Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.
3 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
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it Pulizia

Y Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.
c5 Timer automatico

) Disattivata.”

gdi85 D ' i disatti

oo urata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer

| 10 secondi.

c 30 secondi

3 1 minuto.*

c Accensione degli elementi riscaldanti
0 Disattivata.”

/ Attivata.

c Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

c9 Tempo di selezione della zona di cottura

0 Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere impostata senza essere riselezionata.

/ La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione.

ch Ripristino impostazione di base
I Disattivata.*
H Attivata.

Modifica delle impostazioni di base
[l piano cottura deve essere disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
[\ per 4 secondi.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

3

(o

(.

Compare = | e sull'indicatore della zona di
cottura si accende (.

3. Toccare il simbolo £) finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

50

5. Toccare il simbolo L) per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.

) Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica
Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

m detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti

m detergenti per lavastoviglie

m detersivi abrasivi

m detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

m Spugne abrasive

m detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di

vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto puo essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.



Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

) Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di
guasti facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio
di assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto |l
pannello comandi. Per diverse ragioni &€ possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno L'alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatorilam-  La superficie di comando e umida o occupata

peggiano da un oggetto.

Fe Piti zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura & stata spenta.

] Nonostante lo spegnimento tramite & ' il

sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di
cottura.

Attenzione: una pentola calda é collocata nella
zona del pannello comandi. Il sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

F 5Se segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema

elettronico |a zona di cottura e stata spenta.

FEB

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo
alungo e si € spenta.

oF Lezonedicottura  Lamodalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

Malfunzionamento, che fare? it

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione
di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti
affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o
l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il
selettore Tipp.

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_ _
automaticamente. L'indicatore ~Z, Y, o F5 compare

alternativamente all'indicatore del calore residuo H o k.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F  si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile prosequire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o l'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.
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it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola

(Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @

Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola

Minestra di lenticchie secondo DIN
44550

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
Gol7cm@

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm @
Quantita; 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@
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Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di
assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
1 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

m Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5cm @

m Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

m Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cm@dol17cm @

m Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
Bdol17cm @

- 1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)



Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte; 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cottura di 14,5 cm @

Pietanze sperimentate it

ca. 5:20 No 113 No

[ Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere il
roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C
Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9

di zucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 cm

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o

17¢cm 0

ca. 6:45 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

ca. 7:20 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchirotondi, 90g 9
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 ¢cm

ca. 7:30 No 2 No
Aggiungere riso, zucchero e sale al

latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge

ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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it Pietanze sperimentate

Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17cm @

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g di acqua e 9
un pizzico di sale per una zona cottura di
14,5cm @
Ricetta secondo DIN 44550:
250 g diriso a chicco lungo, 600 g diacqua 9

e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com- 9
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1

cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona

cotturadi 18 cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per 9
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate

(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

ca. 8:00 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti

ca. 2:48

ca. 3:15

ca. 2:40

ca. 2:40

Finché la temperatura dell'olio non
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenne no
Ha3HaUYEHHIO

BHumaTenbHO npountante gaHHoe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN
brsnYecKNMmM, yMCTBEHHBIMU N MCUXUUYECKUMN
BO3MOXXHOCTAMMN, a TakxXe nnua, He
obnagatolime AoCTaTOUHbIMU 3HAHUAMW O
npuoope, MOryT UCMo/b30BaTh NPUOOP TOSILKO
noA NPUCMOTPOM J1ML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C 9KCcnayaTaunen npnoopa.

[leTam He paspellaeTca urpatb ¢ NpnudGopPoOM.
OuucTtka n odcnyxmeaHune npndopa He
JOJ/IKHbI NPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
AOMNyCTUMO, TO/IbKO €Ci1 OHK cTaplle 15 net u
NX KOHTPO/IMPYOT B3POC/bIE.

He pnonyckanTte geten mnaguwe 8 net K
npruoopy 1 ero CeTeBoMy NpoBOaY.
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ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\Mpeaynperaexne — OnacHoOCTb

BOo3ropaHua!

s [OpAYee pactutensHOe Maco WUan Xup
NIerko BocniameHaTcA. He octasnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macao Uam Xup.
Hukorga He TywmuTe oroHb BOAOW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOWM,
nnamAaracAMm NOKpPbIBA/IOM UN
NoA0OHbIMY NPeaMEeTaMMU.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IbHO HarpeBaroTCA.
Hukoraa He knagute 1erko
BOCMN/IAaMEHALIMECA NMPEeAMEThI Ha
BApPOYHYLO NnaHenb. He cknagbiBanTe
npeaMeTbl Ha BApPOUHYIO MaHe b.

s [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIEerkoBOCMIaMEHAOLWMECA NPEAMETbI NN
ad9p030/1bHble BANOHUYMKM B ALLMKAX Noa
BapPOYHOW MaHEesbIO.

s BapoyHaA naHenb camonponsBO/IbHO
OTKJ/IIOUAETCA W NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasnenHuna. B aanbHenwem oHa
MOXET TaK & CamMmOnpon3BOJIbHO
BKOUMTLCA. OTKIOUMTE NPEAOXPaHNTENb B
Onoke npegoxpaHuTtenei. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CNYXOb.

» 3anpeuaeTtca 3akpbiBaTb KPbILLKY
BAPOYHOM NAHEIN.OTO MOXET MPUBECTU K
HecuyacTHbIM C/llyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npudopa, BO3IropaHnto nin K
pacTpPECKMBaHUIO MmaTepuana.

/\Npeaynpemaerne — OnacHOCTbL oMora!

s KOHMOPKK 1 cocegHme YyacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM pamKa) CUIbHO
HarpeBatoTCA. He npukacanTtechb K
packKaleHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 611M3KO.

s KOHMOpKa HarpesaeTcA, 04HaKO
nHankatop He padortaet. OTkOUMTE
npenoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHuTenen. BoizoBute cneunanncra
CEPBUCHOW CyXObl.

s Paspelaerca ncnonb30BaTth TONLKO
AONyLEeHHblIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
Hanpumep, AETCKNE PELIETKM
6esonacHocTW. HenoaxoaAumne 3allnTHble
PELIETKN UKW OETCKNE PELLETKM
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHON
HecuacTHbIX C/lyJyaes.



/A\NpeaynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

s [1lpn HekBaINPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
NPUOOP MOXET CTaTb MCTOUYHUKOM
onacHocTu. JTtobble PeMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/MHKHbI
BbIMO/IHATLCA TO/IBKO CreumanmcTamm
CEepPBUCHON CyXObl, NpoLeawnMm
cneunansHoe odyueHue. Ecnum npudop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
NpoBOAA U3 PO3ETKN U/ OTK/THOYUTE
npeaoxpaHnTens B 6/10ke
npenoxpaHutenei. BoizoBnte cneunanucrta
CEPBUCHOWN CyXObl.

s [IpOHMKatoWan Bnara MOXeT NPUBECTU K
ynapy 9neKTpuyecknMm Tokom. He
MCNOb3YNTE OUYUCTUTE b BLICOKOIO
JaBneHna Uanm NnapoCcTpymHble OYUCTUTENN.

s HeuncnpaBHbIli Nprdop MOXeT ObiTb
NPUUYNHON NopaxeHnAa TOKOM. Hukoraa He
BK/IlOYaANTEe HencnpasHbI Npnoop. BeiHbTE
N3 PO3ETKN BU/IKY CETEBOIro NpoBOAa WK
BLIKIOUMTE MpeaoxpaHnTess B 6/10Ke
npeaoxpaHutenei. BeizoBute cneunanucra
CEPBUCHOWN CNyXObl.

m TPELNHbI NN CKOMbl HA CTEK/TIOKEPAMUKE
MOTIYT NPUBECTU K yaAapy 3N1eKTPUYECKNM
ToKOM. OTKIOUNTE NPEefoXpaHUTENb B
onoke npegoxpaHuTtenein. BoizoBute
cneunanncta CepBUCHON CYXObl.

/A\MNpenynpenaenne — OnacHoCTb,
CcBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

CBbEMHbIV 3NEMEHT ynpaBneHusa ABIAETCA
MarHWTHbIM U MOXeT BO3AENCTBOBATb Ha
3NEKTPOHHbIE UMMNaHTaThl, HaNpPUMeDp,
KapauOCTUMYMATOP WU UHXEKTOP WMHCY/MHA.
0nAa nuu, MeroLWwmnx 9NeKTPOHHbIE
NMMNNaHTaTbl; HE HOCUTE CbEMHbIE MArHUTHbIE
nepektoyaTenin B kKapMmaHax oaexaibl.
MuHMMansHaA anctaHuma ans
kapanoctumynatopa - 10 cm.

/A\NpeaynpemaeHne — OnacHOCTb
TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a XNAKOCTU Mexay AHOM KacTpoan U
KOH(OPKOW KacTioNA MOXET HeOXnaaHHO
noanpbIrnBaTth BBEpX. [103TOMY AHO Mocyabl 1
KOHMOPKM Bceraa A0MXKHbl OblTb CYyXUMMU.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

B MprumnHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lllepoxoBaToe AHO KACTPKOM UM CKOBOPOALlI MOXET
cTaTb NPUYNHOM NOABAEHNA LapanuH Ha
CTEK/I0KeEpPaMMKe.

m He HarpesaliTe nyctyto nocyay. 3170 MOXET cTaTb
NPUUYNHON NOBPEXAEHWNA.

m HvKoraa He cTaBbTe ropAvYMe KacTprov U CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasneHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 3TO
MOXET CTaTb NMPUYNHON NOBPEXOAEHNN.

m [lageHve TBEPAbIX UM OCTPbIX NPEeAMETOB Ha
BAPOYHYIO MaHeslb MOXET Bbi3BaTb €€ MNOBPEXAEHME.

m [lpn COMPUKOCHOBEHUN C ropAYNMU KOHMDOPKaMn
antoMmmnHneBana onbra n nnacTtMaccoBas nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHanA NIEHKa He nNpeaHasHayeHa
[0NA Ballein BApPOYHOWN NnaHenu.

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npuseaeHsl camble YacTble
NPUYNHBI MOBPEXAEHNIA:

Ynanaite 0CTaTku NALLK creLm-
ANbHBIM CKPEOKOM ANA CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

Ynanenue nateH  OcTatky NULLm

Henomxondwme — Vcnosib3ywte TOMbKO YiCTALLME
uucTALLNE CPEd-  CPELCTBa, NMPeaHa3HaUEeHHbIe
CTBa Q1A QUNCTKM CTEKOKEPAMMKN.
LlapanuHel Conb, caxap u He vcrnonbayire BapouHyto
necok NaHenNb B KAYECTBE MOKN N
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [poBEPLTE UCMO/B3YEMYHO
KacTptonu nau nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHON
MoABNEHNA Lapa-
MUH Ha CTEKOKE-
pamIKe.
3meHeHnA HenomoxoaAtume cnonbayinTe ToMbKO uncTALLne
LiBeTa uucTALLME CPEd-  CPEeNCTBa, NPeaHasHaUYeHHbIe
CTBa V1A QUUCTKM CTEKIOKEPAMUKN.
Cneqsl Tperua lepensuranTe KacTproau 1 CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUNOAHUMAA WX Hal
MEp, AIIOMUHINE-  CTEK/IOKEPAMUUYECKON MOBEPXHO-
BOW) CTbI0.
My3blpn Ha Caxap 11 NpoayKTbl  YOanaure 0CTaTku MALLKM Creum-

CTEKJIOKEPAMUKE  C BLICOKNM COAEP-  a/lbHbIM CerﬁKOM AnAa CTeknAx-
)KaHnem caxapa HbIX MOBEPXHOCTE.
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OxpaHa okpyxxatoLlen cpesbl

B OxpaHna okpymaroLueit

cpenbl

3Ta rnasa coAepXnT MHDOPMaLNO 00 SKOHOMKM
3N1eKTPOIHEPrnK 1 yTuansauun npudopa.

PexomMmeHAaauuu no aKOHOMUU SJIEKTPOIHEPIrun

Bcerna 3akpbiBante KacTtptosiv NOAXOAAWEN KPbILIKOW.
B npoTvBHOM Crydyae 3HaunTENbHO BO3pAacTaeT pacxon
anekTpoaHeprun. CTeknAaHHaA Kpblllika No3BONT BaM
HabntogaTh 3a NpuroTosneHem 6to4a Jaxe B
3aKpPbITOM KacTptone.

Vicnonbayiite KacTptoan 1 CKOBOPOAbL! C MIOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM MOBLILEHHOrO pacxoaa
3NEKTPOIHEPTUN.

dunameTp AHA KacTproan UM CKOBOPOAb! JO/IKEH
coBnagaTb C pasmMepomM KOHMOpPKU. Vicnons3oBaHue
nocyabl C AMaMeTpoM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE 2NEKTPOIHEPTUN. [TomMHUTE:
N3roTOBUTENW MOCYAbl YACTO YKa3blBatOT BEPXHUIA
JvamMeTp, KOTOpbIN, Kak NpaBuio, Ooblle, Yem
anameTp aHa.

[Ona npurotosneHna HebonbWnx 0O6bEMOB MALLN
NCMONb3YNTE ManeHbKyto KacTptonto. [pu
NPUrOTOBNEHUN B BOMbLIOW KACTPHOSIE pacxoayeTca
MHOIO 3N1EKTPO3IHEPTUN.

& 3HakomcTBO C NnprBopom

[aHHaA MHCTPYKUMA MO aKcr/lyaTauumn AencTBUTeNbHa a1
pasINYHbIX BAPOYHbIX NaHesnei. Pasmepbl BApPOUHbIX
naHesnen ykasaHbl B 0030pe TUNopasMepos.

— CrpaHua 2

MaHenb ynpaBneHusn

Mpv NPUrOTOBAEHUN MUK HA/TMBANTE HEMHOTO BOABbI.
OTO 3KOHOMUT B1IEKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAT
BCE coaepyallmecsa B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

CrapaiTech, YToObl JHO NMOCY/bl 3aKPbLIBAIO Kak MOXHO
OonbLUYO Nnowanb KOHHOPKN.

CBoeBpeMeHHO nepekstoyarite KOHPOPKY Ha Gonee
HU3KYIO CTyMneHb Harpesa.

BeiBupaiTe noaxoasLlyto cTyneHb cnadoro Harpesa.
[Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHoO pacxodyeTcA MHOIO 9/1IEKTPOSHEPIUN.
Vicnonbayiite octatouHoe Tenao BapoOYHOW naHesu.
Mpv ANUTENBHOM NMPUrOTOBNEHMM MOXHO BbIK/OYaTb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEeYEeHUA BPEMEHH
NnpUroToBneHus.

MpaBunbHaA yTUNM3aUWA YNaKOBKU

YTUNnanpyinTe ynakosky ¢ COO0AEHNEM MPaBW
aKoslornyeckon 6e3onacHoCTu.

[aHHbIi NpMBop MMEET OTMETKY O COOTBETCTBMM
eBponenckmum Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumn
SNIEKTPUUECKMX N BNIEKTPOHHBIX NpndopoB (waste

[r— electrical and electronic equipment - WEEE).

[aHHble HOPMbI OMpeaenAlT AeCTByoWmMe Ha
Tepputopun EBpocoto3a npasuia Bo3Bpara u
YyTUAN3aLUMK cTapbix NpruoopoB.

O
N
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-9 CTyneHy Harpesa KoHGopoK
T FOTOBHOCTI K paore
H/h OCTaTouHoe Tenno
F OyHKuNA «Powerboost»

OyHKLMA NOAAEPKAHNA B FOPAYEM COCTOAHNN

[N
g5 Taiimep




@® ['naBHeIV BbIK/OYATE b

L OyHKUNA NOANEPXKAHNA B TOPAYEM COCTOAHMN

F DyHKUMA «Powerboost»

= CEHCOPHbIA PEXIM XapeHna

© Moakmouenme 301

8 KOoMOUHMPOBAHHbINA HArpeBaTeNbHbINA 3NEMEHT

Q) OyHKUNA cekyHnomepa

o Taiivep

A bbIToBO TaiiMep / bnokupoBka Ana 6e30nacHOCTY AeTeil
YKasaHuA

m B 3aBMCMMOCTU OT pexxmma BapOYHOW NaHean CBETATCA
naHesnn ynpaeieHna, KOTopbie MOXHO BbiOpaTh B
naHHoe BpeMA. Ecan KOCHyTbCA KX, BbINOAHAETCA
COOTBETCTBYtOLAA YHKUMA.

m [laHenun ynpasnenuna ana @yHKUKIA, KOTOPbIE HENL3A
BbIOpaTh B JAHHOE BPEeMsA, He CBETATCA.

m  Cneaute 3a 1em, ytoObl NaHe N ynpaeneHua Bceraa
Bbinn cyxumu. Bnara MOXeT Bbl3BaTb HapyLLEHWe
PYHKUNOHNPOBAHKA.

m He nogHocuTe KacTptonmn 61M3KO K MHOMKaTopam u

aaTumkam. OTO MOXET Bbl3BaTb MEPErPEB SMEKTPOHNKM.

KoHdopku

(O  OOHOKOHTYPHAA KOH-
(hopka

© [lByxkoHTypHad KOH-  BriGepuTe KOHHOPKY, KOCHUTECH CIIMBOIA
(hopka

MoaKNUeHNe KOH(MOPKN: 3aropaeTcA COOTBETCTBYIOLINIA MHANKATOP

YKasaHuA

m  TeMHble yYaCTKn Ha PUCYHKE Hakana KOHMOPKM
00ycnoBneHbl TeXHNnYeckn. OHN He BAUAIOT Ha PYHKLIMIO
KOH(OPKMW.

m PerynupoBka TemnepaTypbl KOHPOPKM OCyLLecTBAAETCA
nyTeM BKOUEHUA U BbiKtoUeHWA Harpesa.[Jaxe npu
camoli 60bLION MOLHOCTU HArpPeB MOXHO BK/IOUUTL U
BbIK/IHOUNTb.

OTO NO3BONUT, HANPUMep:

—  3alUTUTL IErKO NOoBpeXaaemble getanu ot
neperpesa

- NpeaoxpaHuTs Npruoop OT Neperpys3kn No ToKy

— MPUroToBUTL BONEE BKYCHYIO MULLY

m  [11A MHOTOKOHTYPHbIX KOH(DOPOK HarpeB BHYTPEHHWX
HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB W HarpeB NoakItoYaeMblx
KOHTYPOB MOXHO BK/ItOUaTb U BbIK/KOUYATb B Pa3/IMYHOE
Bpems.

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

Kom6uHmpoBaHHasa KOH$OPKa

1 = ABYXKOHTYpHasA KoHhopkKa

2 = O[IHOKOHTYpPHaA KOH(opKa

3 = CoeanHAIOLMIA HarpeBaTe/bHbIN
3NEMEHT

(

O[HO- 1 ABYXKOHTYPHbIE KOH(OPKM MOTYT UCTMONB30BATLCH
He3aBMCKMMO Apyr OT Apyra 6e3 coeanHALWero
HarpesaTesIbHoro aneMeHTa uan, Kak onucaHo B Tabnuue,
KOMOMHMPOBATLCA C COEAMHAIOLMM HArpeBaTeIbHbIM
3/1EMEHTOM.

Manaa 30Ha BhiOepnTe ABYXKOHTYPHYHO Hebonbluas
Harpesa 1A KOHOPKY. XapOBHA
AR Cumsonom © noakniounre  HeGonbLuoii Tenna-

KOMOWHALUMA 1+3  BHELIHMIA HArpeBaTebHBA  HbAKK.
KOHTYP. 3aropaetca nHanKa-
Top ©
Cumsonom © noakniounTe
COBAMHAIOLLMIA HArpeBaTeb-
HbI 3NEMEHT. 3aropaetcA
urankarop S.

BosbLuad 30Ha Kocrutecs cumsona €. 3aro- bonbLuad xapoBHa
Harpesa /A paeTcA MHANKaTtop =. bonbLuoi Tenna-
XKapOBHU: HBAKUN

KomGuHauma 1+ 3 BObLION NPOTUBEHb
+2 LNA rpuUnA

ManaAa 30oHa Harpesa an1Aa xaposHu (1 + 3) u
O[IHOKOHTYpPHAaA KoHdopKa (2) MOryT MCNONb30BaTLCA
TakXke He3aBUCUMO APYr OT Apyra u ¢ pasnnyHbIMu
CTyneHAMM Harpesa. Takum o6pasomM cosaaroTcs
pasnnyHble AnanasoHbl 3HaUYeHW TemnepaTypbl Npu
MCMNO/b30BaHMMN OOJbLLION XapOBHW, TEMMAHLAKK UK
NPOTUBHA ANA rPUNA: Ha HeGO/bLLIOK 30HE Harpesa aas
YKapOBHM Bbl MOXETE BbINONHUTL 0OXapusaHue, a Ha
OOHOKOHTYPHOW KOH(OPKE 0AHOBPEMEHHO MOAOrpeBaTh
6énto0.

YKasaHue: [10AX0AALLYIO KYXOHHYIO nocyay Bbel MoxeTte
3aKagaTb Yepes CEPBUCHYIO CyXOy Wan B HaleM
BMPTya/IbHOM MarasmHe.

MHAMKaTOP OCTaToO4yHOro Tenna

Kayxgaa KoHopKa BapoyHON naHenn nMmeet
[ABYXCTyNeHYaTbli NHANKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Ecnn Ha uHamkatope otoOpaxaerca CUMBOA H, 3TO
O3HauvaeT, YTO KOHMopKa elé ropadyan. E€ MoxHo
MCrnob30BaTh ANA pasorpesaHma Hebosbworo 6ato4a Uin
pacTanamBaHua WokonaaHon rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHWA KOH(OPKM MHOMKALMA U3MEHAETCA Ha . Koraa
KOH(MOPKa AOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHeT.
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ru MarHuTHaA naHeslb C MarHWTHBLIM NepeKNoYaTeeM

K MarnuTtHana naHens c
MarHUTHbLIM
nepeknoyartenem

MarsuTHaA naHes b npeacTasnaeT coOon 30Hy
HaCTPOWKM, Ha KOTOPOW C NMOMOLLbIO MarHUTHOrO
nepeknoyaTes 1A MOXHO BbIOUPaTh KOHMOPKMN 1
ycTaHaBAMBaTb CTYNeHN Harpesa. MarHUTHbIR

nepeksayarTe/lb aBToMmatnyeCckn LEHTPUPYETCA Ha naHenn.

)
L]
&
L]
)

[lepekntoyatens HAMarHNYEH 1 ycTaHaBIMBAETCA Ha
MarHuTHoOn naHenu. MNpu KacaHuy nepekayaTens B 30He
MapPKNPOBKM aKTUBM3MPYETCA COOTBETCTBYOLAnA
KOH(opKa. BpalleHnem nepektovaTena yctaHaBIMBaeTcA
CTYMNeHb Harpesa KOHPOPKN.

YKaszaHue: MarHuTHbI Nepek/toyartesib BCeraa Hy>KHO
codepxaTb B UMCTOTe. 3arpAsHeHnA MOryT oTpuLaTebHO
cKasaTtbCA Ha ero yHKUMOHUPOBaHWN.

CHATUE MarHUTHOro nepexnoyarena

Bbl MOXeTe CHATb MarHUTHbIA NepektoyaTenb anAa
oBneryeHnsa OUNCTKN.

Mepekntoyartenb MOXHO CHATbL Aaxe BO Bpemsa padoThl
KOH(opKK. 3aaencTByeTcAa QyHKUUA 3alnTbl Npu
BbITUPaHUN 1 yeped 35 cekyHa BapoyHanA naHesb
BbIK/IKOYAETCA.

YKasaHuAa

m  OyHKUMA 3aUTLI NPU BbITUPAHUK HE
pacnpoCTpaHAeTCA Ha raBHbI BbIKAOUYATE b,
BapouHyto naHesb MOXHO BbIK/IOUUTb B /H0O0N
MOMEHT.

m ECam cHOoBa yCTAHOBUTL MarHWUTHBIA NepekaoYaTesb 1
3aTeM MoBEepPHYTb ero, To hyHKUMA 3alnThl Npu
BbITUPAHWMN BbIK/tOYaeTCA.

A MpeaynpexaeHrne — OnacHoCTb Bo3ropaHua!!

Ecnv nonoxutb Kako-Hnbyab MeTanIMyecknii NnpeameT Ha
MarHMUTHYHO NaHes b ynpasneHnd, Bapo4YHanA naHes b 6y)1eT
npoao/KaTtk HarpesaTbeA. [109TOMy BCeraa Bbikatouante
BapO4YHYIO naHesib C MOMOLLbIO MMaBHOIO BbIKAKOYATENA.

XpaHeHMe CbEMHOro MarHUTHOro
nepexknroyarena

CbEMHbIN Nepek/toyaTeb ABNAETCA CUTbHLIM MarHUTOM.
JepxunTte ero saaan oT MarHUTHbIX HOCUTENEWN AaHHbIX,
Hanp., ayano- N BUAEOKACCET, ANCKET, KPeaAUTHbIX
KapTouyeK 1 KapT C MarHUTHOW NOJI0COM, UYTOObI He
noBpeanTb UX. Ha akpaHax TeneBM3opoB U MOHUTOPOB
BO3MOXHO BO3HUKHOBEHWNE MOMEX.
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A MpenynpexiaeHne — OnacHOCTb, CBA3aHHaA C
MarHUTHbIM nonem!

[na nuu, nMeoLmnx 9N1eKTPOHHLIE MMNIaHTaThl, Hanp.,
KapaMoCTUMYMIATOP, MHXEKTOP UHCYMHA. MarHuTHoe none
MOXET BMINATb HA HEKOTOPLIE UMMNAaHTaThl. [103TOMY He
HOCUTE CBEMHbBIN MarHUTHLIV Nepek/toYyaTeb B KapmaHax
oaexabl. PacctoaHne 40 KapaMoCcTUMyaaTopa A0/MKHO
cocTasnATb He meHee 10 cm.

YKasaHue: ChEMHbLIV NepekoyaTens ABIAeTCA
MarHUTHbIMUW, YacTuubl MeTanna, KoTopble ckanamBatoTca
Ha HWXXHEN CTOPOHEe, MOryT nouapanartb CTEKOKEPAMUKY.
Bceraa TuiatenbHO npotupanTte MarHUTHbIN
nepekatoyaTensb.

3KC|111yaTal.lMFl 6e3 CbeMHOro MarHMTHOro
nepexnoyarena

Ecnun Bbl NOTEpPANM ChEMHbIN MarHUTHLIN NepekItoYaTessb,
MOXHO MO/Ib30BATLCA BAPOUYHOW NaHensto 1 6e3 Hero:

1. C nomoLlbto FaBHOro BbIKAOYATENA BKAOUUTE
BAPOYHYO MaHe b.

2. OpnHoBpeMeHHo npukocHuTeck k cumeonam @ un ),
yaepxvBasa ux 4 cekyHabl. PaznaeTcA 3ByKOBOWN CurHas.

3. [lpukacaiTecb K CUMBOY [ no Tex nop, noka
NHANKATOP HY)XHOW KOH(OPKM HEe 3aropuTcA APKUM
CBETOM.

4. Cumsonamu @ (-) n =l (+) ycraHoBUTE HyXHYIO
CTyMNeHb Harpesa KOHPOPKN.

KoHopka BKAtOUYeHa.

YKaszaHue: Bbl moxeTe B 1todoe Bpemsa onATb YCTaHOBUTL
CBHEMHBIV MarHUTHbLIN NepekntoyaTens.

B YnpaeneHue GbiToBbIM
npuoéopom

B naHHOW rnaBe onuchiBAETCA MNPOLIECC PETYIMPOBKN
KOH(opok. CTyneHn HarpeBa KOHPOPOK 1 BPEMA
NPUrOTOB/IEHUA ON1A pasnuyHbIX Ontoa ykasaHs! B Tadnuue.

BKnroueHue U BbIKIIHOUEHHUEe BaquHOﬁ naHenu

BktoueHre 1 BbIKIOUYEHVE BAPOYHOW NaHem
OocCyllecTB/iAeTcA C NOMOLLbLIO M1aBHOIo BbIK/IKOYATENA.

BknroueHue

Kochuteck cumBona (D. PasgaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaetca MHANKATOP — Haf raBHbIM BbIK/tOUaTENEM.
3aropatoTca MHAMKATOPbLl NaHeNen ynpasneHuna u
CTyneHel HarpeBa KOHPOPOK Li.. BapouHana naHenb rotosa
K 9Kcnayataumm.

BbiKnroueHue

Kacaiiteck cumsona (D no Tex nop, noka He noracHet
NHAOMKaToOpHAaA NamMrnoyka — Haj raBHbIM BblK/OUaTeem
N He BblKNtoYaTcAa nHanKaTopsl. Bce KOHMOopKN
BbIK/IOUEHbI. /IHAMKATOP OCTATOYHOro Temnsa Npoao/KaeT
ropeTb A0 TEX NOP, NOKa KOHMOPKM AOCTATOUHO He
OCTbIHYT.



YKasaHuA

m BapouHana naHenb BbIKHOUYAETCA aBTOMATUYECKM, EC/N
BCE KOH(MOPKM BbIK/IIOUEHbI B TEYEHNE HEKOTOPOrO
BpemeHu (10-60 cekyHn).

m HacTpovikn coxpaHatoTcA B NaMATV B TEYEHME NePBbIX
4 ceKyH[ nocne BbIKAYeHNA. Ecnmn B TeueHne aToro
BPEMEeHW BapoyHana naHenb OyaeT BKoUYeHa CHOBa,
BCE MPeXHWe HacTpoWKn OyayT 3a4eMCcTBOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOH$OPOK

C NomolLLbto CbEMHOIO MarHUTHOrO nepek/toyarens
YCTAHOBUTE HYXHYIO CTyrNeHb Harpesa KOH(POPKM.

CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 1 = MUHUMAIbHAA MOLLHOCTb
CTyneHb Harpesa KOHMOPKM 9 = MakcuMaibHaA MOLIHOCTb

Kaxaaa CTyneHb Harpesa KOHPOPKN nMeeT
NPOMEXYTOUHOE MOSIoXKeHMe, 0003HAUEHHOE TOYKOW.

HacTpoiKa cTyneHu HarpeBa KOH$pOPKH
BapouHan naHens 10/kHa ObiTh BKIKOUYEHA.

1. Bbibepute KOHMOPKY. [na 3TOro NPpUKOCHUTECH K
MarHuTHOMy rnepeksouaTento B 061acTu BelOpaHHON
KOHMOPKMW.

2. B cnepytowme 10 cekyHa noBopadnsamnte
nepekaYateb, Noka Ha MHAMKATope CTyNneHen
HarpeBa KOHMOPKN HE MOABUTCA HYXXHasA CTyMneHb
Harpesa.

N 1 i
i U | o i
1 || C "
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KoHhopka BKAtOUEHa.

VI3mMeHeHne CTyneHun Harpesa KOHQOPKN:
BbiBepute KOHMOPKY 1 yCTaHOBUTE CTyMNeHb Harpesa.

BbiknroueHne KOHPOPKHU:

BeiBepute KOHMOPKY 1 yCTaHOBUTE €€ Ha O, MpumepHo
yeped 10 cekyHa NOABNAETCA MHAMKALUMA OCTAaTOYHOro
Tenna.

Tabnuua npuroToBneHuA

MNpuBeaeHHas HMXe TadnuLa CoOAePXUT HECKObKO
NPUMEPOB NPUrOTOBAEHNA.

Bpema npurotoBneHnA 1 CTyneHb Harpeea KOHMOPKK
3aBUCUT OT BUAA, BECA U KayecTBa NpoAyKTOB. [103TOMY
BO3MOXXHbl OTK/TOHEHWA OT yKa3aHHbIX 3HaAYEHWA.

Y1oOb! OBECTM [0 KUMAUYEHWA, UCMOMBIYNTE CTYMEHb
Harpesa 9.

HepMOJJ,I/IHeCKI/I ﬂepeMeLLIlABaVITe ryciblie onoga.

CWnbHO NomKapuBaemble NPOAYKThl U MPOAYKThI, N3
KOTOPbIX MNPV NOAXKapuBaHUN BblAENAETCA MHOMO BOAbI,
Jlydlle BCero paspesartb Ha HECKOMbKO HeOOMbLINX
nopumin.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

CoBeTbl MO SKOHOMUW SHEPTUW NPY NPUFOTOBNEHUN ML
npuBedeHbl B pasaene no oxpaHe OKpyXXatoLLen
cpenbl.— CrpaHuya 58

PacTtannuBaHue
LWokonag, wokonagHas rmagyps — 1-1. -
CnBoYHOE Macno, Mefd, xenatud - 1-2 -

PasorpeBaHue 1 noaaepxaHue B
ropAyem COCToAHNU

Pary, rycToid cyn, Hanpumep, yeue-  1-2 -

BUYHBII

Monoko™* 1-2. -

Bapka cocncok B Boge™* 3-4 -
PasmopaxusaHue u pasorpesa-

Hue

LLnuHar rny6oKoi 3aMopo3Ki 2-3. 10-20 MuH
Fynaw ray6oKor 3amMopo3KiA 2-3. 20-30 MuH
[loBeneHve 0o roTOBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHus

Kneuku, (hpukanensku 4.5 20-30 MuH
Pbi6a 4-5* 10-15 MuH
benbie coychl, Hanpumep, coyc 12 3-6 MUH
«beliamens»

B36uTblEe COyChl, Hanpumep, «Oeap- 34 8-12 MuH
He3», FONaHACKNIA COyC

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TyLieHue

Puc (B 1BOHOM 00bEME BOLbI) 2-3 15-30 MuH
Mos0ouHsIA puc 1-2. 35-45 MuH
KapTodenb B MyHAMpe 4-5 25-30 MiH
(OtBapHom KapTohesb 4-5 15-25 MuH
N3nenna n3 1ecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MUH
Pary, cynbl 3-4. 15-60 MuH
OBoLwm 2-3. 10-20 MuH
OBoLLY rNY6OKON 3aMOPO3KY 3-4. 10-20 MuH
[prroToBNEHNE B CKOPOBAPKE 4-5 -
TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 MuH
TylieHoe MACOo 4-5 60-100 muH
FynAaw 2-3. 50-60 MuH
XapeHne c¢ Mmanbim  Konuye-

CTBOM Macna**

LLIHnuEeNb B MaHMPOBKe win 6e3 6-7 6-10 MuH
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ru ®yHKunA «PowerBoost»

LLHLenb Fy6oKoii 3aMOpO3KNA
Kot/ieta, B NaHMpoBKe nim 6e3***
Crelik (tontmHomn 3 cm)

LLHWLenn no-rambypreku, hpuka-
NENbKY (TONLLUHOI 3 cMm)™**

["pyaKa NTnLbl (TONLWWHOW 2 CM

['pyaKa Nkl r1y6oKon 3amo-
PO3KI***

Pbi6a 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHu-
POBK

Pbi6a 1 pbIOHOE (e, B naHu-
POBKE

Pbi6a n pbiGHOE (une B NAHMPOBKE
rny6oKOIi 3aMOPO3KNA, HanpUMep,
PbIOHbIE MaouKN

JIaHryCTUHbI ¥ KDEBETKM
Corte 13 CBEXMX 0BOLLEN, rPUO0B

OBOLLY 11 MACO, HAPE3aHHBIE MOJI0-
CKamu, Nno-a3narcku

bntoga ana xxaperna rny6oKon
3aMOPO3KH

BAnHbI

)***

Omner
AnuHnua-rnasyHbA

XapeHnue Bo puTiope (nopumm
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHue B 1-2 n pacTuTeNnbHOro
macna**)

MpoayKTbl Fy60KOV 3aMOPO3KH,
HanpuMmep, Kaptodens Gpu, Kypu-
HblE HareThl

KpokeTbl, Fny6oKoi 3aMOpO3KK

MAco, Hanpumep, LbinIeHoK
KyCOUKamm

Pbli6a, B NaHMPOBKE A MUBHOM
KnApe

OBoLLY, rprObI B NAHUPOBKE 1N
NUBHOM K/APE, TeMnypa

Menkas BbIneyka, Hanpumep, noH-
UMKN, MbILIKY, (DPYKTbI B MUBHOM
KnAape

62

6-7
6-7

4-5.

56
56

6-7

6-7

7-8
78

78

6-7

3-4.

56

8-12 MuH
8-12 MuH
8-12 MnH
30-40 MuH

10-20 muH
10-30 mMuH

8-20 MUH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MuH

10-20 MuH
15-20 MuH

6-10 MuH

HenpepbIBHO
HENpPepbIBHO
3-6 MuH

‘DVHKLIMH «PowerBoost»

Vicnonbaysa dyHKumno «Powerboost», Bbl MOXETE HarpeTb
onblune 00beMbl BOAbI elle ObICTpee, YeM Ha CTYMeHN
Harpesa 9.

@OyHKuMA «Powerboost» nmeeTca To/IbKO /1A KOHMOPOK,
0603HaUeHHbIX CHMBOIOM .

[na ABYXKOHTYPHbLIX KOHMOPOK B pexunme ¢ hyHKUNeR
«Powerboost» Hy>XHO NOAKNOUNUTL BTOPOM
HarpeBaTe/lbHbIA KOHTYP.

BrnroueHue ¢pyHKuuun «Powerboost»

1. BbiBepute KOHMOPKY.
2. KocHutech cumeona F. 3aropaetca uHankatop F.
OyHKkuna «Powerboost» BkatoueHa.

BoikntoueHue pyHKuuu «Powerboost»

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. YcraHosuTe Nto0yI0 CTyneHb cnaboro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHkuma «Powerboost» BbiktoueHa.

YKa3aHuA

m  Ecnn Bbl He BbiktounTe QyHKUMIO «Powerboost», To
cnycTa onpefeneHHoe BpeMa oHa OyaeT Bbik/toueHa
aBTOoMaTtnyeckun. KoHdbopka nepektoyaetca oOpaTtHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

m  YyTuTe, YTO Macno 1 Xunp npu yHkummn «Powerboost»
pasorpesatoTca ObicTpee. Hukoraa He octaBnanTe
npouecc rotoekun 6e3 HabnoaeHus. MeperpeTbie
MacC/10 U X1pP ObICTPO BOCTIAMEHAIOTCA, CM. I/1aBy
«BaxHble ykagaHuAa no
6esonacHocTu».—> CrpaHuia 56

B} CeHcopHbIN pernm
apeHun

OB03HaueHHaA CUMBOMIOM = [ABYXKOHTYpHaA KOHMOopKa
NMEET CEHCOPHbIN PEeXMUM XapeHua. Ecnun Bbl Nob3yeTech
KOH(OPKOWN C CEHCOPHBLIM PEXUMOM >XaPEHMA,
Temneparypy CKOBOPO/bl PErY/IMPYET CEHCOP.

Balm npenmylecTBa npu xapeHuu:

m KOH(OPKa HarpesaeTcAa TO/bKO TOoraa, Koraa
HeoOXoaMMO. OTO SKOHOMUT BEKTPOSHEPTUIO,
m a2 Mac/io WM XUP He neperpesatoTca.

YKa3aHuA

m HuKoraa He pasorpesaiite xup 6e3 npucMmoTpa.

m CTraBbTe CKOBOPOAY Ha cepeaunHy KoHdopku. Cneante
3a Tem, YToObl AnameTp AHa CKoBOPOAb! Obln
noaxXo4ALNM.

m He 3akpbiBainTe CKOBOPOAY KPbILKOW, NHa4Ye cuctema
perynmpoBkn padotats He 6yaeT. Mo)XHO Mcnob30oBaTh
CUTO [/1A 3alWThl OT OPLI3T, CUCTEMA PEry/IMPOBKN
Oynet paboTaTh.



m  /lcnonbayiTe TOMbKO XUP, NOAXOAAWUIA ANA XKaPEHWA.

Ecnu Bbl xOoTUTE ncnonb3oBaTh 414 XapeHnAa CamBoYHoOe

Mac/o, MaprapwH, HaTtypasbHoe O/IMBKOBOE Mac/o
Knacca 9KcTpa Wan TonaeHoe CBMHOE cano,
yCTaHaBAMBanTe pexunm xapeHuna 1 nam 2.

CKoBOpoOAabl ANA ¥apeHUA B CEHCOPHOM
pexume

[nAa »apeHna B CEHCOPHOM pexume BblbupanTte
Haa/nexallylo CKOBOpOAy.

CucTeMHanA ckoBopoja B KauecTBe
cneunpuHagnexHoCTH

CkoBopofy, kKoTopaa ONnTYMabHO NOAXOAWUT ANA XKapKK B
CEHCOPHOM PEeXMME XKapeHnus, Bbl MOXETE KyMuTb B
crneuvanu3vpoBaHHOM MarasuHe 9N1eKTPOHUKK Un yepes
VHTepHeT-cant www.neff-eshop.com: Z9453X0

ACCOPTMMEHT 1 BO3MOXHOCTb 3akasa
cneunpuHaaIexHocTen on-line MoOXeT pasnnyartbca B
3aBMCMMOCTU OT CTPaHbI.

YKasaHHbIe B MPUIOXKEHNN PEXNMbI XXapeHa NoaAXoaAT
ANA CUCTEMHON CKOBOPOABI.

YKazaHue: CEeHCOPHbIN PEeXUM KapeHua MOXHO
NCNoNb30BaTh U C 0ObIYHLIMK CKOBOpogamu. CHavana
NpPOBEPbLTE CKOBOPOAbLI B PEXMME XKapeHua min, a npu
HeoBX0AMMOCTUN U3MeHUTE pexxum. [pu Bonee MOLHOM
PEXNME XaAPEHNA CKOBOPOJA MOXET NnepeKkanTsea.

Pexumbl apeHuna

1 OYEeHb HU3KAA  HampuMep, MPUrOTOBMEHIE U BbINAPUBAHNE
COYCOB, TYLLEHEe 0BOLLE 063 A06aBNEHMUA
BO/Ibl U C 100aBNEHUEM XIPa, XKapeHie
MPOAYKTOB HA HATypabHOM O/IMBKOBOM
Macne Knacca akcTpa, CAMBOYHOM Macne
AN MaprapuHe

2 HW3Ka# Hanpumep, OMNETbI, XapeHNe NPOAYKTOB Ha
HaTypasbHOM O/IMBKOBOM Mac/e Knacca
9KCTPa, CMBOYHOM Mac/e Uin MaprapuHe

3 HW3KAdA CPe-  HaNpUMEP, KapeHWe PbiObl, TONCTHIX KYCKOB,

HAA TaKNX KaK pyoneHble KOTNEThI 1 KONOACKN

4 CPEOHAA BbICO-  HANpUMep, MPUIrOTOBMEHNE CPEAHENPOXa-

KanA PEHHBIX MW XOPOLLO MPOXAPEHHBIX CTE-
KOB, >XapeHue NpoayKToB ry6oKon
3aMOPO3KY B MaHNPOBKE, TOHKMX KYCKOB,
TaKmX Kak LHULENb, 6ed)cTpOraHoB 1
0BOLLK

5 BbICOKaA HanpyMep, apeHie CTEKOB C KPOBbIO,

KapTod)eﬂbelX Oﬂa,ElI/II7I, NpuroTosieHne
XapeHoro kapToena

HacTporKa ceHCOpHOro pexvma MapeHusa

BeiBepute B TaOnnLE PEXUM XapeHua, NoAXOAAWNI Ana
npuUroToBneHna sawero 6toga. lNocTaBbTe CKOBOPOY Ha
KOHMOPKY.

BapouHaa naHenb omkHa ObiTb BKIKOUEHA.

BbiBepute KOHMOPKY.

CEeHCOpPHbI PEXNM XapeHuA ru

1. KocHuTech cumBona =. Ha nHaMkatope KOHMOopKH
3aropaetcA L 1 NOABAAETCA CUMBON Z.
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2. [loBepHUTE CBHEMHbI MarHUTHbIN NepektoYaTeslb,
yTOObI BbIOPATL TPEOYEMbI PEXUM >XKapeHUs.
CEeHCOPHBIN pexnm xapeHna akTuemampoBaH. bonblian
NBYXKOHTYpHaA KOH(OpKa aBToMaTMYeCKy BKItOUYaeTCA.
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CvMBON & MUraeT 40 Tex nop noka He ByaeT AOCTUrHyTa
Temneparypa xapeHua. NoToM pazaaeTcA curHan.
3aropaeTtcA CUMBOM 2.

3. MMonoxuTe B CKOBOPOAY CHauana xup Ana xapeHua, a
3aTem NpPoayKThl.

MepeBopaunBanTe NPOaAyKThbl Kak 00blYHO, YUTOOLI OHU HE

npuropenu.

BbiKNtOUeHWe CEHCOPHOro pexuma MapeHua

KocHuTech crumBona 2.

Tabnuua ansa ywapeHun

B tabnuue ykasaHo, Kakne pexxunMbl XXapeHua 0 Kakux
61100 PEKOMEHIYETCA UCMOo/b30BaTh. Bpema xapeHus
MOXET 3aBWCeTb OT BWAa, Beca, TOMLUMHbLI 1 KayecTsa
NCXOAHbIX MPOJYKTOB.

YkasaHHble B MPUIOKEHUN PEXUMbI KapeHWA NOAXOAAT
J/1A CUCTEMHOW CKOBOPOAbI. [1p1 UCMONb30BAHWN OPYTUX
CKOBOPO/A PEXVMbI XaPEHWUA MOTYT ObiTh UHLIMU.

CHauana pasorpenTte nycTyto CKOBOPOAY. TO/IbKO Nocne
3BYKOBOrO CUrHasa nosioXnTe B CKOBOPOAY MPOAYKThI
BMECTE C XUPOM [ANA apeHus.

Msaco

LLIHnLEenb B NaHMPOBKe nn 6e3 4 6-10 MuH
Hee

Oune 4 6-10 MuH
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ru CeHCOpPHbIN peXnm

Kotnera*
KopaoH 6/110*

CTeiiKun C KPOBbHO (3 CM TOMLLN-
HOIA)

CTenKn cpenHenpoXxapeHHsie
AV XOPOLLIO NPOXAPEHHbIE (TON-
LnHON 3 Cm)

["pyaKa NTuLbl (2 cM TOMLLUHOI)
Konbacku, BapeHble Ui chipble™

LH1Lenn no-rambypreki (1,5 cm
TOJILLNHO)

Oprkanensbky (2 e ToLLMHON)
bedcTporaHos, rupoc

MsacHow thapLu

LUnnr

Pbiba

Pbi0a, apeHas, Hanpumep,
(hopenb

PbiGHOE (e B NaHUPOBKE 1an
0es Hee

Omapbl, KPEBETKM

bniona u3 auy

BrnHbl

Omnetel

AnuyHnua-rnasyHLA
AnyHnua-60NTyHLA
LLImappeH No-KoponeBCKi

[ peHK/thpaHLy3CcKIe TOCTHI

KapTodenb

(CBapeHHbI B MyHANPE 1 3aTeM
00XapEeHHbIN KapTomesb

YKapeHbil Kaptodesb U3 Cbiporo
Kaprogena

KaptothenbHble onaasu
YKapeHblid kapTodesb
[1a31pOoBaHHbIN KapTodesb

Osolum

YecHOK / IyK Nacceposath 0
MoAYNPO3PAYHOCTH

YKapeHsbil fiyk
Kabaukm LiyKKMHW, 6aknaxaHbl

Cnaakuii nepeL, 3eneHas
cnapxa

TyLweHve 0BoLLEN ¢ fobaBne-
HueM xupa 1 6e3 no6aBneHnA
BOAbI, HANPUMED, LYKKMHIA, 3eMe-
HbI CNaakui nepeu

[pn6eI
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xapeHus
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3/4

2/4

1/2

10-17 MuH
15-20 MuH
6-8 MuH

8-12 MuH
10-20 MuH

8-20 MuH
6-30 MuH

10-20 MuH
7-12 MUH
6-10 MuH
5-8 MiH

10-20 mMuH

10-20 mMuH

4-8 MUH
HENPEPLIBHO XXapWTb
3-6 MUH (Ha nopLuto)
2-6 MUH

4-9 MUH

10-15 MuH

4-8 MUH (Ha NopLKto)
6-12 MuH

15-25 MuH

2,5-3,5 M1H (Ha nopLmio)
40-45 muH
10-15 muH

2-10 MuH

5-10 MuH
4-12 MUH
4-15 MuH

10-20 MuH

10-15 MuH

['nasnpoBaHHbIE 0BOLLK
MponykTbl FNy60KOM 3aMopo3-
Ku

[H1uenb

KopaoH 6110

["pyaKka nimub™

KypuHble HareThl™

['mpoc, kebab

PbiGHOE (e B NaHUPOBKE 1K
0e3 Hee

PbIOHbEIE NanoyKK
Kaprotens thpu

bntoga and xxapeHua/oBoLun anAa
XapeHuAa

BeceHHue pynetl
Kamambep/chip

Coycbl
TomarHI Coyc ¢ OBOLLAMM
Coyc «beliamenb»

ChIpHbIA COyC, HAanpuMep, CoyC
«[ oproH3ona»

Bhinapueaxmue Coycos, Hampu-
mep, coyca «boMoHbE3e», ToMar-
Horo coyca

Cnagkme coychl, Hanpumep,
anesbCUHOBHIN COYC

Mpouee
Kamambep/chip

Cyxue rotosble 61101a ¢ fo6aBse-
HWEM BOfbl, HANPUMED MAKAPOH-
HUK™

KpyTOHHI

O6xapka MHaana/dyHayka/
CEeMAH MUHUL™*

W B~ AN Wb

4/5

N W

6-10 MuH

15-20 MuH
10-30 MuH
10-30 MuH
10-20 MuH
10-15 MuH
10-20 MuH

8-12 MuH
4-6 MUH
8-15 MuH

10-30 MuH
10-15 MuH

25-35 MUH
10-20 mMuH
10-20 MuH

25-35 MUH

15-25 MuH

7-10 MuH
4-6 MUH

6-10 MuH
3-7 MUH



) Bnokuposka ans
6e3onacHOCTU AeTeH

DyHKUNA 6IOKNPOBKK A51A ©6e30MacHOCTU AeTel
NPenATCTBYEeT CaMOCTOATE/IbHOMY BK/IIOUYEHNIO AETbMU
BAPOYHOW NaHenw.

BKnroueHue 1 BbIKNoUeHWe 61OKMPOBKU Ansa
6e3onacHOCTH aAeTen

BapouHaﬂ naHesb Ao/IXXHA OblTb BbIK/IOUEHA.

BkAtoueHue: NPUKOCHUTECH K cumBOnY L) 1 yaepxwsaiite
ero B TeveHune 4 cekyHa. ViHamkatop << roput B TeyeHne
10 cekyHa. BapoyHasa naHens 3a®nokupoBaHa.

BbikloUeH1e: NPUKOCHUTECH K cumBony () v yaepxvsaiite
ero B teyeHne 4 cekyHa. HankaTop <O racHer.
bnokuposka cHumaeTcA.

ABTOMaTHUecKaa 6nMOKMpPOBKa And
6e3onacHOCTH AeTen

Mpu Hannumm 31O yHKUMM BNOKMPOBKa ANA
6e30nacHOCTM AeTell aBTOMaTUUYEeCKN akTUBU3NpyeTcA
Kaxkabll pas nNpu BbIK/HOYEHUN BAPOYHOW NaHenu.

BxnroueHue U BbiK/IFOUEHUEe

O BK/tOYEHUW aBTOMATUYECKOWN ONOKNPOBKU A4
6es3onacHoCTM AeTel cM. B rnase «basoBble
yCTaHOBKW».—> CTpaHula 67

[€ ®yHKUMKM BpemeHH

VimetotcAa 3 pasnnuHble QYHKUUN BPEMEHN.

m  ABTOMAaTMYECKOE BbIK/IOYEHNE KOHDOPOK
m bBbiTOBON TaiMmep
m  CekyHaoomep

ABTOMaTHUECKOe OTKIOUeHUe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb BPEMA NPUrOTOBAEHUA ONA
BbIOPAHHOW KOHMOPKN. [10 nCTeueHnn yCTaHoBIEHHOTO
BPEMEHN KOH(OPKa aBTOMAaTUYECKMN BbIKIOUYAETCA.

HacTtpoiika BpeMeHu NpuroToBneHusa
MNpw 3TOM KOH(opKa Ao/MKHA ObITh BKIKOYEHA.

1. Bbibepute KOHPOPKY C MOMOLLLIO ChEMHOIO
MarHUTHOrO nepeksyarens.
2. KocHutech cumona =1, = wan cumsosniom 1=l muraer.

Ha vHaMkaTope TaiiMepa NoABMAETCA Liti MUH.

A
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T
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Bnoknposka ana 6e3onacHoOCTX geTen ru

3. B Teuenune cneaytowmx 10 cekyHa NOMOLLUbIO CbEMHOIO
MarHUTHOrO nepeksYaTensa ycTaHOBUTE HY)XXHOe
BPEMA NPUrOTOBNEHNA.

= —_—
u O A

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu npurotoBneHua. Ecnu
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUrOTOBEHUA /1A HECKO/IbKIMX
KOHMOPOK, TO Ha nHamkaTope ByaeT oTobpaxartbca caman
KOPOTKOE YCTaHOB/EHHOe BpeMa. — Haa cvmMBosiom =
ceeTtutcA. NHaukatop 1=l Bbi®paHHo kKoHhopku OyaeT
ropeTb APKUM CBETOM.

CeHCOpPHbIN PEHUM HapeHusa

MNPy NPUFOTOBEHUN B CEHCOPHOM PEXMME XKapeHus
OTCYET YCTAHOB/IEHHOIO BPEMEHW MPUrOTOBIEHNA
HauVMHaeTCA TOMLKO MO AOCTMKEHUN TemnepaTypb
BbIOPAHHOIO pexuma.

Mo ucteueHum BpeMeHHU

[1o ncreyeHnn yctaHoB/IEHHOIO BPEMEHN KOHMOPKa
BbIK/ItoUaeTcA. Ha MHakatope kKoHMOPKM NOABNAETCA LJ.
Paznaetca 3BykKOBOW curHan. Ha nHankatope tammepa Ha
OOHY MUHYTY noABnAeTcA L. MuraeT uHankauva -,

MpukocHUTECH K Nt0BOV NaHenu ynpasneHua. MiHankatopsl
racHyT, 3BYKOBOW CUrHa BbIK/OYAETCA.

U3smeHeHue unu CépOC BpeMeHU NpUroToBJieHUA

BbiGepuTe KOHDOPKY C MOMOLLLIO ChEMHOI0 MarHUTHOro
nepekntoyatena. MNpukocHUTecs K cumsony 1=l namexnte
BPEMA MPUrOTOBMEHUA MW YCTAHOBUTE €I Ha i,

YKasaHuA

m  Ecnu Bbl XOTUTE y3HATb BPEMA NPUIrOTOBNEHUA O11A
KOHMOPKM: BbiGeprTe KOHDOPKY C MOMOLLBIO ChEMHOIO
MarHUTHOrO NepekoyaTend. Bpema BoicBeunBaeTca Ha
10 cekyHa.

m  MOXHO yCTaHOBUTb BpeMA NpUrotosnennsa oo 99
MUHYT.

m [10 McTeyeHnn nocneaHen MMHyTbl MHANKaAUNA BPEMEHN
nepekaYaeTcA ¢ MUHYT Ha CEeKyH.bI.

ABTOMaTUUYECKUHN Tanumep

C NOMOLLbIO 3TOWN PYHKLUMM MOXHO BbiOpaTh Bpema padoThl
ONA Bcex KOHGOopPOK. Iocne BKAOUeHNA Kaxkaon KOHMOoPKK
HauYMHaeTCA OTCYET 3aAaHHOro BpeMeHu. o ncteyeHmm
YCTaHOB/IEHHOIO BPEMEHMN KOH(OPKa aBTOMaTUYeCcKm
BbIK/ItOYAETCA.

O BK/OYEHMM aBTOMATUYECKOro TarMepa CM. B rnaBe
«bagoBble ycTaHOBKU».—> CTpaHuia 67

YKazaHue: Bbl MOXETE U3MEHNUTb BPEMA MPUTOTOBIEHNA
A1A N1060I KOHDOPKMA UK BLIKMOUYUTL aBTOMATUYECKUI
Tanmep:

BbiGepuTe KOHOPKY M MPUKOCHUTECH K cUMBOAY -
VIaMeHWTe BpeMA NPUroTOBEHWA B 30HE HACTPOMKM 1M
ycTaHoBUTE Ha LIt
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ru ABTOMAaTUUYECKOE aBapuitHoe OTK/IoYeHne

BbiToBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO yCTaHaBIMBaTh BPEMA [10
99 MUH. 3Ta PyHKUMA HE 3aBUCUT OT APYrUX yCTAaHOBOK.

YcTaHoBKa 6bITOBOro Tanmepa

1. KocHuTech cumeona ). ViHankauma — Haz CYMBOIOM
[ MuraeT. Ha vHavkaTope TaiiMepa noABnAeTCA i
MMH.

2. C nomollbdo CbeMHOIr0 MarHMTHOro nepekatoyarens
YCTaHOBUTE HY)KHOE BPEMA MPUTroTOBNEHMA.

OTcueT BpemMeHn HaunHaeTca Yepesd HECKOJIbKO CEeKyH/.

Mo ucrteueHnn BpemeHH

Mo ncTeyeHnn BpeMeHn pasaaeTca 3ByKOBOWM CUMHas, 1 Ha
naHenu VHAVKALUWM B TEYEHUE MUHYTHI MuraeT L. ApKo
rOpuUT MHAMKATOP — Haa cumBonom L. KocHuTech no6oro
cvumBofa. MHavKaumm racHyT, 3ByKOBOW CUrHas

BbIK/TFOYAETCA.

M3MeHeHWe HAaCTPOMKK BPEMEHH

MpukocHUTECH K cumBOy () U 3aMeHuTe Bpema ¢
MOMOLLbIO CHEMHOIO MarHUTHOro nepek/toyaTtens.

PyYyHKUUA CeKyHaomepa

CekyHOOMep NMokasbiBaeT BPeEMA, NpoLleliee C MOMeHTa
3anycka QyHKUMK.

CekyHaomep paboTaeT TOMbKO MU BKAKOYEHHON BAPOUHOM
naHenun. Ecav BapoyHaA naHenb BbIKAOYAETCA,
BbIK/TKOYAETCA U CEKYHOOMED.

CekyHaomep Bktouaetca npukacavmnem k cuveony @. Ha
MHOMKaToOpe TaliMepa NoABMAETCA L1 W HauMHaeTcA
OTCUeT BpeMeHu. B TeueHne NepBoi MUHYTI
0TOBPAXAOTCA CEKYHAbI, @ MOTOM - MUHYTI.

CekyHOoOMep BbIK/toUaeTcA NMOBTOPHLIM MpUKacaHuem K
cumeony . MnaukaTop Taiimepa racHer.

YKasaHue: Eciv noMMMO cekyHaoMepa AOMNO/HUTENbHO
BKtOUaeTca Apyras MyHKLUMA BPEMEHK, TO HACTPONKa
noasnAetca Ha 10 cekyHA Ha nHAnKaTope TarMmepa. [Nocne
3TOr0 CHOBA MOABNAETCA CEKYHOOMED.

[ AsTomaTnueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOUYEeHUe

Ecnu koHopka padoTaeT B TeUeHe AIMTENbHOro
BpeMeHn 6e3 n3MeHeHnA yCTaHOBOK, BK/touaeTca yHKUMA
aBTOMaTUYECKOrO OrpaHnYeHnA BPEMEHN.

KoHtopka nepectaeT HarpesaTbcA. Ha nHamkaTope
KOH(OPKM MOOYEPESHO MUralOT CUMBOS & & U UHAMKATOP
ocTatoyHoro Tenna H/h.

MpU NPUKOCHOBEHMU K M0G0 NaHenn ynpasneHus

NHOMKATOP racHeT. [1ocne aToro MOXXHO 3aHOBO
BbIMO/THNTb YCTAHOBKMW.

MOMEHT BKMOUEHNA (DYHKLMM OrPaHUYEHNA BPEMEHN
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpesa (4Yepe3 1-10
yacos).
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(& DyHKUMA noanepMaHua B
ropAYemM COCTOAHUH

DyHKUMA NOAAEPXKaHNA B FOPAYEM COCTOAHUM NPEKPacHO
NoaxoauT ONA COXPaHEeHUA NOAOrPeThIMU FOTOBLIX G104 U
nocyabl, a Takxke A1A pactanimBaHua Wokoaaaa v
C/IMBOYHOrO macna.

BkntoueHne PpyHKUMM NnoaaepHaHuA B
ropA4Yem COCTOIHMH

1. Bbibepute KOHMOPKY.

2. KocHutech cmBona L . Ha uHankatope cryneHen
HarpeBa KOH(MOPKM MoABNAETCA L .

@yHKUMA NoaaepKaHnA B ropAYeM COCTOAHUM BKtOUEHa.

BbikntoueHue GpyHKUMU NogaeprHaHu1A B
ropsiueM COCTOSIHUM

1. BbiBepute KOHMOPKY.

2. KocHutech cMmBona L. Ha uHavkatope cryneHen
Harpesa KOH(OPKM NOABNAETCA 1J.

@yHKUMA NoaAepXKaHNA B ropAYemM COCTOAHUM BblKOUEHa.

UHaMKaTop pacxona
3NEeKTPO3Heprum

OTa hyHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapHOe KOMNUYECTBO
3/1EeKTPOIHEPI N, U3PACXOA0BAHHOE MEX/Y BK/TIOUEHNEM U
BbIK/IIOUYEHNEM BapOUHOI NMaHenw.

[Mocne BbIKAKOYEHNA BApOYHOM NaHenm Ha amcnnee Ha 10
CekyH[1 NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoaa B KuaopaTT-vyacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKALIMM 3aBUCUT, cpean npoyero, ot
Ka4yecTBa HanpAXeHmnAa B 3/1EKTPOCETN.

VHankaumna He ropuT. BkoUeHne nuiankaumm onncaHo B
rnaBe «basoBble ycTaHOBKU».— CrpaHuija 67



] basoBble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnunyHble 6a3oBbie YCTaHOBKN. Bbl
MOXETe U3MEHWTb 9TW YCTAHOBKU Ha Gosiee yaoOHble Ans
Bac.

c ABTOMaTMYeCKan 610KMpoBKa 1A 6e3onacHOCTU aeTen
& Buik/ioueHo*
/ BK/toueHo.
c PyuHan v aBToMaTnueckad 6/10K1poBKa /1A 6e30MacHOCTY
NETEl BbIK/MOYEHbI.
cC 3BYKOBO# CUTHan
0 CurHanel NoATBEPXKAEHNA 11 COOOLLEHNA 00 OLLNOKE BHIK/HO-
UeHbl (CUrHan rAaBHOTO BbIKAKOUATENA OCTABTCA BKOUEH-
HbIM BCET/A).
{ BKAtOUEH TOMbKO CurHan coodLLeHna 06 OLnoKe.
c BK/IOUEH TOMBKO CUTHA NOATBEPXKAEHMA.
3 BK/1H0UEHBI CUrHabI NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHMA 00
OLLIMOKE.
c3 MHaukaTop pacxopa 35neKTPOSHEPrun (ceteBoe Hamps-
XEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEANPUATMM SHEpPro-
poCHabxeHus).
i WNHankatop pacxoaa BbIK/IOUeH™
/ NRankarop pacxoma npu ceteoM HanpaxeHun 230 B.
c NHankatop pacxoaa npu ceteBoM Hanpsxerun 400 B.
3 WNHankarop pacxoma npu ceteBoM HanpaxeHun 220 B.
Y NHankatop pacxoaa npu CETEBOM HanpskeHun 240 B.
cS AsTOMaTUYECKMIA TaNMep
i BLIK/IOUYEHO*
==}
uo-a5 PEMA, M0 NCTEUEHMIN KOTOPOTO KOH(OPKM BbIK/IOYAOTCA.
ch MponomKMTENbHOCTL CUTHaNa UCTEUEHUA BPEMEHU Tail-
mepa
/ 10 CeKyHL.
c 30 cekyHa
I 1 MuHyTa*
c MopnkntoueHne HarpeBaTesbHbIX 3/1IEMEHTOB
a0 BbIK/oueHo*
/ BK/toueHo.
c MocneaHAd HacTporKa Nepen BbIKIUEHNEM KOHDOPKY.
c9 Bpems BbI60pa KOHGOPKU

2

He orpaHiueHo. MOXHO B 11060/ MOMEHT YCTAHOBWUT
MOCAEAHI0N BLIGPAHHYI0 KOHGOPKY 683 MOBTOPHOO BLIGOpA.

Mocne BbIGOPA KOHPOPKM MOXHO BHIMOMHATL HACTDONKY B
Tedenne 10 CexkyHa, No UCTEYEHUM 3TOT0 BDEMEHI Nepes
HACTPOWKO HYXXHO CHOBA BLIOPATH KOH(OPKY.

[ng
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ba3zoBble ycTaHOBKM ru

BoccTtaHoBneHne 6a3oBbiX YCTaHOBOK

2

BbikntoueHo™

-~ S n

BkntoyeHo.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapquaH naHes b JOJHKHa ObITb BbIK/IIOYEHA.

1. Bknwounte BapouHyto naHesb.
2. B teuenune cneaytowmx 10 CeKyHO KOCHUTECH CUMBO/IA
[) Ha 4 cekyHabl.

M
(]
c |
O A
ﬂOHBﬂﬂeTCH CUMBO = l’ N Ha nHamKartope

KOH(OPKYM NOABNAETCA LJ.

3. lMpukacaiitech kK cumsony L), noka Ha aucnnee He
noAsutcA Tpedyemana UHOnMKaumA.

4. YCTaHOBWUTE CHEMHBIM MArHUTHbLIM NepeKsYaTenem
HY)KHOE 3HaueHue.

3 L cS

g Bl O

5. lpukocHuTech k cumsony ) n yaepxwsaiite ero 4
CEKYHAbI.
HacTtpoiika 3agencrTBoBaHa.

BbiKnroueHue

YToObl BLINTK 13 6A30BbIX YCTAHOBOK, BbIK/TKOYUTE N CHOBa
BK/IIOUNTE BAPOYHYIO MaHe/1b I/1aBHbIM BblIK/TlO4aTe1eM.
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ru Ounctka

I} OuncTra

PekoMmeHyeMble uncTALMe cpeacTsa v cpeacTsa no
yX0[y Bbl MOXETE NMPUOOPECTN YePes CEPBUCHYIO CIyXKOY
WV B HALLEM UHTEPHET-MarasmHe.

CTeKnoKkepaMuKa

Kaxablii pas nocsie NnpurotoBieHns numn He 3adbiBaiite
npoTUpaTb BapOUHYO NaHesnb. B npoTuBHOM cnyvyae
ocTaTku nuwy ByayT npuroparts.

UncTtnte BapoUHytO NaHes b TO/IbKO MOCE €€ OXNaxXAeHNA.

icnonbayite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHagHayeHHble A1A OUUCTKM CTEK/TOKEPAMUKN.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonb3ynTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYIb
cpeacTsa Ana NoCyAOMOEYHbIX MallVH

adpasunBHble cpeacTsa

arpeccyBHbLIE YNCTALLME CPEeACTBa, B TOM UnUC/e Cnpel
LA OUNCTKM YXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

XKEcTKMe ryoku

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/IEHNA U NapoCTPyiHbIe
OYUCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnA nyJlle Bcero yaoanAaroTcAa C
NMOMOLLBKO CeréKa O3 CTEK/TAHHbBIX HOBerHOCTeVI.
CobnofanTe ykasaHua oT U3roToBUTESA.

CkpeboK ANnA CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTN Yepes3 CEePBUCHYIO CAYXOY WX B HalleM
NHTEpPHEeT-MarasmHe.

C nomolbto cneumanbHbix ryook ans
CTEK/IOKEPAMNYECKUX MOBEPXHOCTEN Pesy/bTaT OYMUCTKM
OyaeT nyJue.

Pama BapouHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pamMbl BAPOYHON naHenm
cobnogaiiTe cneaytolme ykasaHua:

m lcnonbayinTe AnA OUNCTKM TOSIbKO TEMJbIN Mbl/1bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynotpebneHnem TwaTesbHo MoliTe ryoOku and
MbITbA MOCYAbI.

m He ncnonblyite eakne unn abpasmnBHble YUCTALLNE
cpefncTea.

m He ncnonbayite ckpedoK 1A CTeKIAHHbIX
NMOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIM MarHUTHbIK Nepexntoyartesnb

CbeMHbIN MarHUTHbIA NepektoyaTens sydlle BCEro MbiTb
YyTb TEN/ILIM MbI/IbHLIM PacTBOPOM. He ncnonsayiTe egkune
nnu abpasvBHble YncTAWMe cpeactsa. MbiTb
nepektoYaTeslb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE UK NMOrpyXKaThb
ero B BO/y 3anpeLleHo — 3TO BbI3OBET NOBPEXASHNA
nepekaoyarens.

Ed4YT0 nenatb B cnyuae HencnpasHocTH?

YacTo npuynHy HEMCNPaBHOCTUN NETKO YCTPaHUTb.
MNpexae yem BbI3bliBATL CMeunanicTa CeEPBUCHOM Cyxosl,
BOCMO/Ib3YNTECH YKasaHuAMK B Tabnuue.

ONeKTpoHHanA nnara BapoyYHOW naHenmn HaxoamTca noa
naHenbto ynpasneHuns. 1o pasnnyHbIM npuunHam
Temneparypa B 9TON 30HE MOXET CWU/IbHO MOBbIWATHLCA.

OrcyrctByeT C60Vi anekTponuTaHuA.

Bce MHAMKATOpLI MUralT - Bnara nin NocTopoHHUA NPeaMET Ha NaHenm

ypaBneHis.

F2 Heckonbko KOH(OPOK padoTani J0Aroe Bpema
NP BbICOKOW MOLLHOCTW. [INA 3aLLNThl 3MEKTPOH-
HOW NaThl 0T NeperpeBa KOHMOPKa OTK/UM-
nace.

FY HecMoTpA Ha OTK/IoUeHIe KOHAOPKI 1 NoAB/e-

HYE MHAVKALMN F & Harpes aNnekTpoHHOI nnarbl
nponomxaetca. MoaToMy BCe KOHMOPKM OTKIIHO-
UMNAC.

[NoouepenHo MurarT
F S cTyneHs Harpesa
KOH(opkK. Pasnaerca
3BYKOBOW CUTHaN

MpenynpexaeHne: ropadan KacTprona HaxoauTcA
B 30HE NAHENM YNpaBeHna. Yrposa neperpesa
9NEKTPOHHOI MNarkl.

[opAYan KacTPIONA HAXOAUTCA B 30HE NaHe/ M
ynpaBneHus. [1nA 3awuTh 31eKTPOHHON nathl 0T
Meperpesa KoHMOPKa OTK/IUNTIACH.

F 511 3ByKOBOI CUrHan
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YTo6bl 51EeKTPOHHAA MnaTa He neperpeBaiack, KOHDOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMAaTUUECKM OTKTIIOYAIOTCA.
Whavkauva 2 FY, van 55 noasnAeTca nooyepenHo ¢
VHOMKaLUMeEl OCTaTOYHOro Tenia i unu h.

lMpoBepbTe NpenoxpaHuTens npruéopa. MpoBepkTe HaMUMe HaNPAXeHUa no
APYriM 3NEKTPOHHbIM NpruGopam.

BhiTpuTe NaHesb ynpasneHina 10cyxa uin yoepute NocToOPOHHMIA NPeaMET.

MoQokauTe HEKOTOPOE Bpems. MPUKOCHITECH K NI0GOMY 3/1EMEHTY yripaBie-
HuA. Ecnv mkavkaua & 2 ucueana, 1o 310 03HauaeT, uTo 3NeKTPOHHaA nnara
JI0CTATOYHO OCTHINA, MOYXXHO MPOAO/IKUTH MPUTOTOBNIEHNE MULLIN,

Moaoxaute HekoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K I060MY NIEMEHTY yripas/e-
Hua. Koraa = 4 1cuesHeT, MoXHO MpOAOMKMT NPUTOTOBAEHHE MULLY.

CHuMUTE KacTpioNto. Yepes KopoTKOE BPEMA MHAMKALINA HeMCTIPABHOCTIA rac-
HeT. MOXHO NPOAOAKIUTE MPUrOTOBAEHIE MLLIN.

CHUMUTE KacTpionio. MoaoxauTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTEC K 1060
naHeny ynpasnexua. Korna & 5 ucuesHet, MoxkHo Npoao/KHTb NpUroToBne-
HUE ML,



F8 KoHthopka Gbina CANLLKOM [0/T0 BK/IIUEHa 1
OTK/HOUUIACh.

o £ Korhopki He BK1toueH IEMOHCTPALMOHHBIA PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobLlieHrMe Ha MHAUKaUUKU

Ecnn Ha nHavkaumm noasutca coodlieHne 06 owmndke ¢
OykBol «E», Hanpumep, EO111, BoiktounTe npnudop u
CHOBa BKJ/1KOUNTE €ero.

VA Cnymba cepBuca

Ecnu Baww npubop HyxaaeTcA B PeMOHTe, Halla
cepBucHaA cnyxBa Bceraa K sawum ycayram. Mel Bceraa
cTapaemca HanTu noaxoddllee pelueHne, Ytodbl n3dexatsb,
B TOM YMC/le, HEHYXXHbIX BbI3OBOB CMEeLMavcToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BLI3OBE creumnanncTa CepBUCHON CyXOb
00A3aTeNIbHO YKaxKuTe HoMep nsaenma (Homep E) u
3aBojicKol HoMmep (Homep FD) npubopa. dupmeHHas
TabnmMyka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacnopte npuoopa.

KoHTponbHble 6nrona

Ota Tabnvua coctasneHa ana cepTudrKaLMoHHOro
NHCTUTYTA, YTOObI 0ONErYnTh NMPOBEPKY HaLINX NPUOOPOB.

HaHHble B TabnMLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallein nocyane
Schulte-Ufer (Habop KacTptosb AnA UHAYKUNOHHBIX MIUT U3
4 npeameToB Z9442X0) co cneaytowMmn pasmepamiu;

PacTtannusaHue wokonana
Mocyna: KacTptonA ¢ PyuKon

[LlokonagHaA rnasypb (HanpuMep, ropbKIiA LLOKO- -
nan «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoH(opke @14,5 cm

Cnyx06a cepsuca ru

Bbl MOXKETE Cpasy CHOBa BK/IOUNTH KOHDOPKY.

BbikntounTe AEMOHCTPALIMOHHbIA pexxinmM: Ha 30 cekyHa oTcoeanHuTe npubop
OT 3/IEKTPOCETH (BbIBEPHUTE MPEAOXPAHUTESb WM BbIKIOUUTE NPEAoXpaHm-
TE/IbHbIA BEIKNOUATENb B O/10KE NPefoxpaHuTeneit). B Teuerme creayowmx 3
MWHYT KOCHUTECH /000N MaHeNn ynpasneHna. leMOHCTPALMOHHBIA PEXUM
BbIK/HOUAETCA.

B Tom cnyuae, ecnun HemcnpasHOCTb Oblia O4HOKPATHOM,
nHankauma racHet. Ecnmn coobuerne o6 owmndke
NOAB/IAETCA CHOBA, 0OPAaTUTECH B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
JaiTe TOUYHYIO MHopMaUmio 0 coobLeHun 06 oLnbkKe.

MpyMKTE BO BHMMaHMWe, YTo BUSUT creumnanmcra
CEepBUCHON CnyBObl A8 YyCTPaHEHWA NMOBPEXAEHU,
CBA3aHHbLIX C HEMPaBWIbLHON 3KcnayaTauven npudopa, He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM AaXe BO BpemaA AeUCTBMA rapaHTumn.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUHWUA NPU HenonagKax

KOHTaKTHbIE JaHHble BCcex cTpaH Bbl Hanaéte B
NPUNOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHbIX LIEHTPOB.

MoNoXUTECHh HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBuTena. Toraa Bbl
MoXxeTe ObiTh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyaeT NpovsBeaEH rpaMoTHbLIMK CreumanucTaMmm u ¢
NCNONb30BAHNEM (DUPMEHHbBIX 3aMacHbIX YacTeln.

m KacTptona ¢ pyukon @ 16 cm, 1,2 n, anq
O[HOKOHTYpHaA KoHdhopka & 14,5 cm

m Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA 0OAHOKOHTypHaA
KOHGopkn & 14,5 cm

m Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KoHpopkn & 18 mnnu
17 cm

m Ckosopoaa @ 24 cm, anAa KoHhopkn @ 18 nam 17 cm

PasorpeBaHue 1 nopaepxaHue B ropaYeM COCTOAHUM yeyeBUYHOW NOXNEBKU

Mocyna: kacTprons
YevesuyHas noxnebka coanacHo DIN

44550
HauanbHaa Temneparypa 20 °C
Konuuectso: 450 r ana KoHpopkn @ 14,5 cm 9
|1<(7)ﬂl/IHeCTBOI 800 r anA koHhopku @ 18 cm nnu 9
CM

- - 1. Her
npn6n. 2:00 6e3 nepemelLBaHnA [a 1. [a
npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [a 1. [la
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

HeuesuyHas noxnebka, Kak KOHCep8UPO8aHHbIU MPooyKm

Hanpumep, YeueBnYHLIN cyn ¢ konbackamu Erasco:
HauankHaa temneparypa 20 °C
Konuuectso: 500 1 ana KoHpopkn @ 14,5 cm

Konnuectso: 1000 r ana koHhopkn @ 18 cm
nnn 17 cm

Nérkoe kunayeHue coyca bewwamensb
Mocyna: KacTproniA C PyUKoil
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka
(conepxaHue xupa 3,5%) u wenotka conu anAa
KoH(opkn @ 14,5 cm

92

npnon. 2:00
(nepemeLuars npumepHo yepes 1:30)

npnon. 2:30
(nepemeLuars npumepHo uepes 1:30)

npnon. 5:20

[la

[la

Her

2 [106aBUTb B My4HYIO MACCUPOBKY MOMOKO W,

MOCTOAHHO NMepemelLnBad, NOBECT A0 KUMEeHNA

Bapka MONOYHOro puca - IPUroTOB/IEHHUE Ha MEUIEHHOM OTHE NOA KPbILIKOW

Mocyna: KacTprond
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90
caxapa, 750 M1 Mo/oKa (CoAepXKaHme Xupa
3,5%) v 1 conu ana koHhopku @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r
caxapa, 11 Monoka (cogepxanue xupa 3,5%)
1 1,51 conm ana KoHdopku @ 18 cm unm 17 cm

npuon. 6:45

HarpeTb M0I0KO, UT0BbI OHO Hauano

NOAHUMATLCA. MePEKM0UNTL Ha CTY-

MeHb c1adoro Harpesa 1 100aBUTh B
MOJIOKO PYC, Caxap 1 CoMb

O6Liee BpemA NpUroToBAEHA (BKII0-
uyaA noBeaeHNe 40 KUMEHWA) OKOMO
45 MUH

npnon. 7:20

Harpetb M0/10K0, UT06bl OHO HaYasI0

NOAHMMATLCA. [TePeKNUNTL Ha CTy-

neHb ¢Naboro Harpesa 1 406aBuUTh B
MOJIOKO PUC, caxap 1 Cofb

O0Lee BpemA NpUroToBAEHNA (BKIT0-
yad 10BeIEHINE 10 KMMEHWA) 0KO/O0
45 MuH

Bapka MONOYHOro puca - NPUroToBNIEHUE Ha MEIIEHHOM OTHe 6e3 KpbILLIKH

locyna: kacTptonA
Temneparypa monoka: 7 °C

70

Her

Hert

1 [la
1 [la
113 Het

1 Pacronuts Macno, nepeme-
LLaTh MYKY 1 CO/Ib 11 OCTaBUTh
MYUYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTHI

3 Mocne Toro, kak coyc Gella-
MeJlb 3aKWMUT, 0CTABUTb €0 eLLE
Ha 2 MIUHYTBI Ha CTYNEHW Harpesa
1, NOCTOAHHO NEPEMELLInBan

Yepes 10 MuHyT nepemeLarb
MOJIOYHBIA PUC

2 Na

Yepes 10 MuHyT nepemeLarb
MO/OYHbINA pUC



Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9 Mpuon. 7:30
caxapa, 750 M1 Mosoka (coaepxaHue xupa Nlo6aBuTb B MONIOKO pUC, Caxap 1 COMb
3,5%) 1 11 comn anA KoHdopkm @ 14,5 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEPEMELLMBaA.

Koraa Mo/oKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NepekItoumnTh Ha CTYNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb cNabo Kunetb 0kono 50

MUH
Peuenrt: 250 r kpyrno3epHoro puca, 120 r 9 Mpum. 8:00
caxapa, 1.1 Monoka (conepxarue xupa 3,5%) NloGaBuTb B MONIOKO PUC, Caxap 1 COMb
1,51 conn ana KoHdopki @ 18 cm uan 17 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NepeMeLLMBaA.

Korzia MooKo A0CTUTHET Temnepa-
1ypbl 90 °C, NEPEKNIOUMTB HA CTYMEHD
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo kunetb 0kono 50
MUH

Bapka puca

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r pnusHo3sepHoro puca, 300 T Boakl 1 9 npuon. 2:48
LenoTka conu, anda KoHhopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 1 AnMHHo3epHoro puca, 600 I BoabI 1 9 npuén. 3:15
LienoTka conu, anda KoHpopkn @ 18 cm unmn 17
CcM

XKapeHue cTeilKoB U3 CBUHOTO dune
lMocyna: ckoBopoaa
HauanbHaa Temneparypa huneiHblx CTeNKoB:
7°C
Konnuectso: 3 uneiHbix cTelika (00LLmMiA BeC 9 npnon. 2:40
npn6n. 300 r, TonwwmHa npuoan. 1 cm), 15 noa-

COJIHEUHO0 Macna 1A KoH(opKK @ 18 cm nnn
17 cm

JXapeHue 6n1HoOB
locyna: ckoopoaa
Peuent cornacto DIN EN 60350-2

Konuuectso: 55 M 1ecTa Ha 6/11H [4/1A KOH- 9 npuén. 2:40
thopkn @ 18 cm nan 17 cm

JXapeHue Bo ppuTiOpe 3aMOPOXKEHHOTrO KapTodens ppu
lMocyna: kacTpronA

Konuuectso: 1,8 Kr NoACONHEUHOr0 Macna, Ha 9 [Toka Temneparypa macna He 4oCTur-
oaHy nopumno: 200 r 3aMOPOXXEHHOTO KapTO- Her 180 °C

(hend thpwn (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) anA koH(opkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpu ncnonb3oBaHUM KOHMOPKKM & 18 CM C HOMUHATLHON
mouHocTbto 1500 BT Bpema 3aknnaHua yBennumBaeTca
npnén. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpeea - Ha OaHy
CTYMEHb.

Her

Her

[la

[la

Her

Her

Her

KoHTposbHbIe 6toaa ru

6 1nu 6. B 3aBUCUMO-
CTV1 OT CTENEH nof-
PYMAHWBaHWA

Hert

Hert

[la

[la

Her

Her

Her
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