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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pbajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso doméstico y aplicaciones simila-
res, Como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

®m hasta a una altura de 4000 m sobre el ni-
vel del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0s a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

Introducir los accesorios correctamente en el
compartimento de coccion.
— "Accesorios", Pdgina 9

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humo del interior del
aparato, apagar el aparato o tirar del en-
chufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
rios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.

» Ultilizar siempre agarradores para sacar los
accesorios vy la vajilla del compartimento
de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente. La

puerta del aparato puede abrirse de golpe.

Pueden escaparse vapores calientes y lla-

mas.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas
de 15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afiadidas
o vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Al abrir la puerta del aparato puede salir va-

por caliente. Tenga presente que, segun la

temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car dafnos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las piezas interiores de la puerta pueden te-

ner bordes afilados.

» Llevar guantes de proteccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el compartimento de coccion esta ca-

liente y hacer que se abra de golpe y se cai-
ga la puerta del aparato. Los cristales de la
puerta pueden romperse y hacerse aficos.

— "Evitar dafios materiales", Pagina 6

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas
de 15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afiadidas
o vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.



es Seguridad

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el ca-
ble de conexidn de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 20

/A ADVERTENCIA - jPeligro: magnetismo!
En el panel de mando o en los propios man-
dos hay instalados imanes permanentes. Es-
tos pueden repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos como mar-
capasos o bombas de insulina.
» Los portadores de implantes electronicos
deben mantener una distancia minima de
10 cm respecto al panel de mando.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niilos jueguen con pie-
zas peqguenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato Unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.



/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. ej., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar guemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicidon. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad gue haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Ultilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.




es Evitar dafios materiales

La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Ultilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.
» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad y retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pagina 17

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el

compartimento de coccion esta caliente y provocar da-

Aos permanentes en el aparato. La acumulacion de ga-

ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que

podria caerse. Los cristales de la puerta pueden rom-
perse y hacerse aficos. La insuficiencia de presion ge-
nerada puede deformar notablemente del comparti-
mento de coccion hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 %
en vol.), sin diluir (p. ej., ahadidas o vertidas en los
alimentos).

Si se hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafnos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccidn
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cién durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos hiumedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccidn ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato
pueden resultar dafiados si se tiene la puerta abierta y
la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccidn Unicamente
con la puerta cerrada.

No fijar nada en la puerta del aparato.

Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

Segun el tipo de aparato, los accesorios pueden rayar

el cristal de la puerta al cerrarla.

» Introducir los accesorios en el compartimiento de
coccion hasta el tope.



2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dafa debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Proteccion del medio ambiente y ahorro es

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar danos en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.
Utilizar una potencia maxima de 600 W.
Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

Una vajilla inadecuada puede producir dafos.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-

@ gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m E| aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.

Nota:

El aparato requiere:

= ¢en funcionamiento con la pantalla conectada, max.
1W

= en funcionamiento con la pantalla desconectada,
max. 0,5 W



es Familiarizandose con el aparato

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando Indicacion
Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas Teclas tactiles

las funciones del aparato y recibir informacién sobre el -

estado de funcionamiento. Mando ShiftControl

Segun el modelo de aparato pueden variar pequefios
detalles de la imagen, p. €j., el color y la forma.

Mikrowelle
600 w
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Teclas tactiles
Las teclas tactiles son teclas sensibles al tacto. Para seleccionar una funcion, pulsar la tecla correspondiente.

Simbolo Tecla tactil Aplicacion

® on/off Conectar o desconectar el aparato

0O Menu principal Seleccion de los modos de funciona-
miento y los ajustes

® Funciones de programacion del tiem- Ajustar el reloj avisador

po

i Informacion Mostrar mas informacion

al Apertura automatica de puerta Abrir la puerta del aparato

DII Inicio/parada Iniciar o interrumpir el funcionamien-
to

Nota: Si i se ilumina, pulsar § para mostrar la informa-
cidn durante unos segundos.

Mando ShiftControl

Con los mandos ShiftControl (control de desplazamiento), es posible desplazarse por las lineas de la pantalla y se-
leccionar los ajustes.
Los ajustes que se pueden modificar tienen flechas a la izquierda y a la derecha una flecha.

Simbolo Tecla tactil Aplicacién

( Izquierda Desplazarse por la pantalla hacia la
izquierda

) Derecha Desplazarse por la pantalla hacia la
derecha

~ Arriba Desplazarse por la pantalla hacia
arriba

~ Abajo Desplazarse por la pantalla hacia
abajo




Nota: También se puede pasar rapidamente por los va-
lores de ajuste manteniendo pulsada una tecla. En
cuanto se suelta la tecla, el desplazamiento rapido se
detiene.

Pantalla

En la pantalla se muestran los valores ajustados en
ese momento, las posibilidades de seleccion o los tex-
tos con indicaciones.

Menu principal

Para acceder al menu principal, pulsar (.

Simbolo Descripcion
N icroondas
v Funcionamiento combinado microon-
das/grill
wvwvv
~ Programas

Preparar los alimentos selecciona-

dos de una forma muy sencilla
dop Ajustes

Ajustar de forma personalizada la

configuracion del aparato

4.2 Compartimento de coccién

Las funciones del compartimento de coccion facilitan
el funcionamiento del aparato.

lluminacion interior

Al abrir la puerta del aparato, se enciende la ilumina-
cion interior. Si la puerta permanece abierta mas de

5 min. aprox., se vuelve a apagar la iluminacion inte-
rior.

En la mayoria de los tipos de calentamiento y funcio-
nes, la iluminacion interior esta activa durante el funcio-
namiento. Cuando el funcionamiento ha finalizado, la
iluminacion interior se apaga.

Accesorios es

Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario. El aire caliente escapa por la abertura de ventila-
cion de la puerta del aparato.

{ATENCION!

Si se cubren las rendijas de ventilacion, el aparato se
sobrecalienta.

» No obstruir la abertura de ventilacion.

Para que el interior del horno se enfrie con mayor rapi-
dez tras utilizarlo, el ventilador sigue funcionando du-
rante un tiempo determinado. Si el aparato esta utili-
zando la funcién microondas, el aparato se queda frio
y el ventilador se enciende. El ventilador puede seguir
funcionando incluso si la funcién microondas ya ha fi-
nalizado.

Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.

Notas

= Sj se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

= Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente. Poner el
aparato en marcha.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

Accesorios Aplicacion

Parrilla m  Parrilla para asar al
grill y gratinar
= Parrilla de soporte pa-
ra recipientes

Plato de cristal = Proteccion contra sal-
picaduras al asar al
grill directamente so-
bre la parrilla

= Colocar la parrilla en
la bandeja de vidrio
»  Apto para microondas
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6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Primera puesta en marcha

Tras la conexidn de corriente o tras un largo corte en
el suministro eléctrico, aparecen los ajustes para la pri-
mera puesta en marcha del aparato.

Notas

m  Estos ajustes pueden modificarse en cualquier mo-
mento en los ajustes basicos.
— "Ajustes bdsicos”, Pdgina 16

= Abriry cerrar la puerta del aparato antes de la pri-
mera puesta en marcha y después de cada corte
en el suministro eléctrico para realizar la comproba-
cion interna.

Ajustar el idioma

1. Desplazarse a la siguiente linea con ~.
2. Seleccionar el idioma con {0 ).

3. Desplazarse a la linea anterior con ~,
4. Seleccionar el siguiente ajuste con ).

Ajustar la hora

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar la hora actual con { 0 ).

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar los minutos actuales con la tecla { 0 ).
Pulsar ~ tantas veces como sea necesario hasta
que se muestre «Hora».

6. Seleccionar el siguiente ajuste con ).

Nota: En

— "Ajustes bdsicos”, Pdgina 16, se puede ajustar si la
pantalla debe o no la fecha y la hora cuando el apara-
to esta apagado.

RN

Ajustar la fecha

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el dia actual con la tecla { o).
Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el mes actual con la tecla{ o).
Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el ano actual con{ o).

Pulsar ~ tantas veces como sea necesario hasta
que se muestre «Fecha».

8. Aplicar los ajustes con ).

v La primera puesta en marcha ha finalizado.

Noasrwbh=

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccion y los accesorios

antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de
coccion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafio
suave y humedo.

3. Cerrar la puerta del aparato.

4. Mientras el aparato se calienta, el ventilar el recinto.

5. Ajustar el grill en el nivel 3.

6. Ajustar una duracion de 15 minutos.

7. Dejar que el aparato se enfrie.

8. Cuando el interior del horno se haya enfriado, lim-

piar las superficies lisas con una bayeta con agua y
jabon.
6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

7 Manejo basico

7.1 Conectar el aparato

Encender el aparato con @©.
v En la pantalla se muestra el logotipo de Neff y, a
continuacion, la potencia maxima del microondas.
v El aparato esta listo para el funcionamiento.

7.2 Desconectar el aparato

» Apagar el aparato con ©.

v El aparato interrumpe las funciones en curso.

v En la pantalla se muestra la hora y la fecha.

Nota: Apagar el aparato si no se esta usando. El apa-
rato se apaga automaticamente si ha transcurrido mu-
cho tiempo sin que se realice ningun ajuste.

7.3 Iniciar el funcionamiento

» Iniciar el funcionamiento con DIl.
v La pantalla muestra los ajustes.
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Nota: Si se abre la puerta del aparato mientras el apa-
rato esta en marcha, se interrumpe el funcionamiento y
se detiene el transcurso del tiempo. Si se desea reanu-
dar el funcionamiento, cerrar la puerta del aparato y
pulsar DlL.

7.4 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar DIl

v El aparato interrumpe el funcionamiento.

2. Para borrar los ajustes, pulsar .

Nota: Al abrir la puerta del aparato, este no interrumpe
su funcionamiento. Tras interrumpir o cancelar el fun-
cionamiento, el ventilador puede seguir funcionando.



7.5 Ajustar el modo de funcionamiento

Cuando se enciende el aparato, en la pantalla se

muestra el modo de funcionamiento recomendado

ajustado. Se puede iniciar directamente el modo de

funcionamiento recomendado, o ajustar otro modo de

funcionamiento.

1. Pulsar (7.

v En la pantalla se muestran los modos de funciona-
miento.

2. Seleccionar un modo de funcionamiento con € o ).

Microondas es

3. Desplazarse a la siguiente linea con ~.

4. Seleccionar el ajuste con {0 ).
Se pueden realizar otros ajustes segun el modo de
funcionamiento.

5. Para realizar cualquier otro ajuste, desplazarse a las
siguientes lineas con ~.

6. Seleccionar el ajuste con {0 ).

7. Pulsar DIl

v El aparato inicia el funcionamiento.

Nota: Para acceder al nivel de los modos de funciona-
miento y salir del ajuste actual, pulsar O.

8 Microondas

Con el microondas, los platos se pueden cocer, calen-
tar o descongelar con especial rapidez.

8.1 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes resistentes al Estos materiales dejan
calor y material adecuado pasar las microondas.
para el microondas: Las microondas no dafian
m Cristal los recipientes termorre-
= Vitroceramica sistentes.
= Porcelana
= Plastico termorresis-

tente
= Ceramica totalmente

esmaltada sin fisuras

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicion se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal

JATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

8.3 Potencia del microondas

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro 0 dafar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

8.2 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cién microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante 2-1 minuto.
Iniciar el funcionamiento.
. Comprobar el recipiente varias veces:
— Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
— Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

~w

Aqui encontrara una vista general de las potencias del microondas y, por tanto, de las aplicaciones.

Potencia del micro- Duracion maxima
ondas en vatios

Aplicacién

90 W 1:30 horas

Descongelar platos delicados.

11



es Girill

Potencia del micro- Duraciéon maxima
ondas en vatios

Aplicacion

180 W 1:30 horas Descongelar alimentos y continuar con la coccion.

360 W 1:30 horas Cocinar a fuego lento carne y pescado o calentar alimentos delica-
dos.

600 W 1:30 horas Calentar y cocinar alimentos a fuego lento.

900 W 30 minutos Calentar liquidos.

La potencia maxima no esta pensada para calentar alimentos.

Valores recomendados

El aparato recomienda una duracion para cada poten-
cia del microondas. Los valores recomendados pue-
den aceptarse o modificarse en la zona correspondien-
te.

8.4 Ajustar el microondas

Cuando se enciende el aparato, en la pantalla aparece
siempre como recomendacidn siempre el nivel maximo
del microondas.
1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 4
2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. = Pdgina 7
3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 11
4. Pulsar @.
v El aparato esta listo para el funcionamiento. La pan-
talla muestra un valor recomendado de potencia
maxima del microondas. La potencia del microon-
das puede modificarse en cualquier momento.
Seleccionar una potencia del microondas con ¢ o ).
La pantalla muestra la potencia del microondas y
una duracion recomendada.
Pulsar ~.
Ajustar la duracién deseada con {0 ).
Pulsar PII.
El aparato inicia el funcionamiento.
En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

o

<

<< oNE

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.

9. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

10. Apagar el aparato con ©.

Notas

m Al pulsar G®, la pantalla muestra brevemente la fun-
cion del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente
la funcidn del reloj avisador, pulsar de nuevo O.

= Sj se abre la puerta del aparato durante el transcur-
s0, el ventilador puede seguir funcionando.

8.5 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualguier momento.
» Modificar la duracién con{ o).
v El funcionamiento continta.

8.6 Modificar la potencia del microondas

La potencia del microondas se puede modificar duran-
te el funcionamiento.

1. Cambiar a potencia del microondas con ~.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con € 0

v La duracién no se modifica.

v El funcionamiento continta.

Nota: Si la duracion programada supera la duracion
maxima para la potencia de microondas de 900 W, el
aparato reduce automaticamente la duracion. El funcio-
namiento no continda. Iniciar el funcionamiento con DIl.

9 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.
9.1 Niveles de grill

Estan a disposicion del usuario los siguientes niveles
de grill.

Nivel de grill Alimentos
1 (minimo) = Gratinados con cierto gro-
sor
= Suflés
2 (medio) m  Gratinados de poco grosor
Pescado
3 (intenso) Salchichas
= Tostadas
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9.2 Ajustar el grill

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 4

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 7

3. Pulsar @.

v El aparato esta listo para el funcionamiento.

4. Pulsar (.

v En la pantalla se muestran los modos de funciona-
miento.

5. Seleccionar el modo de funcionamiento * con {0 ).

6. Pulsar ~.

v En la pantalla se muestra el valor recomendado:
"Grill" 3.

7. Ajustar el nivel de grill deseado con {0 ).

v En la pantalla se muestra el nivel de grill y una du-
racion recomendada.

8. Pulsar ~.



9. Ajustar la duracion deseada con{ o ).

10. Pulsar DIl

v El aparato inicia el funcionamiento.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

v Una vez transcurrida la duracioén, suena una sefal.

11. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

12. Apagar el aparato con @.

Notas

m Al pulsar ®, la pantalla muestra brevemente la fun-
cién del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente
la funcidn del reloj avisador, pulsar de nuevo O.

= Sj se abre la puerta del aparato durante el transcur-
so, el ventilador puede seguir funcionando.

Funcionamiento combinado del microondas es

9.3 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Modificar la duracién con € o).
v El funcionamiento continta.

9.4 Modificar el nivel de grill

El nivel de grill se puede modificar durante el funciona-
miento.

1. Cambiar al modo de grill con ~,

2. Ajustar el nivel de grill deseado con{ o).

v La duracién no se modifica.

v El funcionamiento continta.

Nota: Al cambiar el modo de funcionamiento de grill al
de funcionamiento combinado y viceversa, el aparato
se pone en modo pausa. El funcionamiento no conti-
nda. Para cambiar el modo de funcionamiento, reanu-
dar el funcionamiento con PIl.

10 Funcionamiento combinado del microondas

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Se pueden elegir las siguientes potencias de
microondas:

= OO0 W

= 180 W

= 360W

10.1 Ajustar el funcionamiento combinado
del microondas

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar danos

materiales.

Pulsar ®.

El aparato esta listo para el funcionamiento.

Pulsar (3.

En la pantalla se muestran los modos de funciona-

miento.

Seleccionar el modo de funcionamiento * con 0 ).

Pulsar ~.

v En la pantalla se muestra el valor recomendado:
"Grill" 3.

7. Aj;Jstar el funcionamiento combinado deseado con ¢
o)

v En la pantalla se muestran el funcionamiento combi-
nado deseado y una duracion recomendada.

8. Pulsar ~.

9. Ajustar la duracion deseada con{ o).

10. Pulsar DIl

v El aparato inicia el funcionamiento.

P W

oo

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cién.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.

11. Pulsar ®© para apagar la sefal antes de tiempo.

12. Apagar el aparato con @.

Nota: Al pulsar ®, la pantalla muestra brevemente la

funcion del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente

la funcidn del reloj avisador, pulsar de nuevo G.

10.2 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Modificar la duracién con € o).
v El funcionamiento continta.

10.3 Modificar el funcionamiento
combinado del microondas

El nivel de grill se puede modificar durante el funciona-

miento.

1. Cambiar al modo de funcionamiento combinado
con ~.

2. Ajustar el funcionamiento combinado deseado con ¢
o).
La duracion no se modifica.

v El funcionamiento contintda.

Nota: Al cambiar el modo de funcionamiento de grill al
de funcionamiento combinado y viceversa, el aparato
se pone en modo pausa. El funcionamiento no conti-
nda. Para cambiar el modo de funcionamiento, reanu-
dar el funcionamiento con PIl.
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es Programas

11 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

11.1 Indicaciones sobre los ajustes para
diferentes platos

Para obtener un resultado de coccidn dptimo, es preci-

so tener en cuenta estas indicaciones.

= Utilizar unicamente alimentos en perfectas condicio-
nes.

= Utilizar unicamente platos ultracongelados recién
extraidos del congelador.

= Sacar los alimentos de su envase y pesarlos. Si no
puede ajustarse el peso exacto en la unidad, redon-
dear el peso hacia arriba o hacia abajo.

= Utilizar solo recipientes adecuados para el microon-
das y resistentes al calor, p. €j., recipientes de vidrio
O ceramica.

= Colocar los alimentos dentro del aparato en el inte-
rior del aparato frio.

Descongelar

m  Congelar los alimentos a -18°C en posicién hori-
zontal y repartidos en porciones adecuadas.

m  Colocar los alimentos congelados en un recipiente
plano, p. ej., un plato de cristal o de porcelana.

m  Puede que los alimentos no estén completamente
descongelados una vez terminado el programa; sin
embargo, se pueden cocinar sin problema.

= Cuando se descongelan carne o aves, se despren-
den liquidos; desechar los liquidos al dar la vuelta,
no utilizarlos ni dejar que entren en contacto con
otros alimentos.

= Retirar la carne picada que ya se haya descongela-
do al darle la vuelta.

= Sj el ave estd entera, colocarla en el recipiente por
el lado de la pechuga. Si se trata de trozos de ave,
por el lado de la piel.

Verduras

m Verduras frescas: cortar en trozos grandes del mis-
mo tamano. Afiadir una cucharada de agua por ca-
da 100 g.

m  Verduras congeladas: unicamente son apropiadas
las verduras escaldadas, no precocinadas. La ver-
dura ultracongelada con salsa de nata no es ade-
cuada. Afadir entre 1 y 3 cucharadas de agua. No
afiadir agua a espinacas y col lombarda.

Patatas

m  Patatas cocidas con sal: cortar en trozos grandes
del mismo tamafio. Afiadir dos cucharadas de agua
y un poco de sal por cada 100 g.

=  Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual
grosor. Lavarlas y pinchar la piel. Colocar las pata-
tas aun humedas en un recipiente sin agua.

=  Patatas al horno: utilizar patatas de igual grosor. La-
varlas, secarlas y pinchar la piel.

14

Arroz

= No utilizar arroz natural o en bolsas de coccion.

= Afadir dos partes o dos partes y media de agua
por cada parte de arroz.

Ave

= Utilizar unicamente carne de ave a la temperatura
del frigorifico.

m  Colocar las piezas de pollo sobre la parrilla con el
lado de la piel hacia arriba.

Tiempo de reposo

Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro
del aparato al finalizar el programa.

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos
Escurrir previamente el
agua acumulada

Arroz aprox. 5-10 minutos

11.2 Ajustar un programa

1. Pulsar O.

El aparato esta listo para el funcionamiento.

Pulsar (0.

En la pantalla se muestran los modos de funciona-

miento.

Seleccionar el modo de funcionamiento % con { 0 ).

Pulsar ~.

En la pantalla se muestra el primer programa.

Ajustar el programa deseado con {0 ).

Pulsar ~.

En la pantalla aparece un valor recomendado para

el peso.

Ajustar el peso deseado con la tecla{ o).

Pulsar ~

v En la pantalla se muestra la indicacion de prepara-
cion de platos.

9. Pulsar Dl

El aparato inicia el funcionamiento.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

10. Si, durante el transcurso del programa, aparecen en
pantalla consejos para dar la vuelta o remover los
alimentos:

— Abrir la puerta del aparato.

Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.

Cerrar la puerta del aparato.

Pulsar DIl.

Nota: Aungue no se les dé la vuelta ni se remuevan
los alimentos, el programa continda con normalidad
hasta el final.

Los programas calculan la duracion.

CPUC AP <M<
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11.3 Tabla de programas

Los programas permiten preparar alimentos de manera sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso de los
alimentos. El programa configura el ajuste optimo automaticamente.

Descongelar

Reloj avisador es

Plato

Alimentos adecuados

Rango de peso
en kg

Recipiente/accesorio

Descongelar pan’ Pan entero, hogaza o barra, pan en rebana- 0,10-0,55 Recipiente plano sin tapa
das, pastel de masa de bizcocho, pastel de Base del compartimento de
levadura, pastel de frutas, pastel sin glasea- coccion
do, nata o gelatina

Descongelar carne’ Asados, piezas de carne planas, carne pica- 0,10-0,55 Recipiente plano sin tapa
da, pollo, capdn, pato Base del compartimento de

coccion

Descongelar Pescado entero, filetes de pescado o ven- 0,10-0,55 Recipiente plano sin tapa

pescado’

tresca

Base del compartimento de
coccion

' Prestar atencién a la sefal para dar la vuelta.

Cocinar a fuego lento

Plato

Alimentos adecuados

Rango de peso
en kg

Recipiente/accesorio

Verduras, frescas' Coliflor, brécoli, zanahorias, colinabo, puerro, 0,10-0,55 Recipiente con tapa
pimiento, calabacines Base del compartimento de

coccion

Verduras, Coliflor, brocoli, zanahorias, colinabo, lom- 0,10-0,55 Recipiente con tapa

congeladas’ barda, espinacas Base del compartimento de
coccion

Patatas peladas con Patatas con o sin piel, trozos de patata del 0,10-0,55 Recipiente con tapa

sal mismo tamarno Base del compartimento de
coccion

Arroz' Arroz largo 0,10-0,55 Recipiente alto con tapa
Base del compartimento de
coccion

Patatas al horno' Patatas con la piel, aprox. 6 cm de grosor 0,10-0,55 Parrilla

Base del compartimento de
coccion

' Prestar atencién a la sefial para remover.

Funcionamiento combinado

Plato

Alimentos adecuados

Rango de peso
en kg

Recipiente/accesorio

Lasana, ultracongela- Lasafa o alimentos similares congelados pa- 0,10-0,55 Recipiente sin tapa
da ra gratinar
Piezas de pollo, fres- Muslo de pollo, medio pollo 0,10-0,55 Bandeja de vidrio y parrilla

CO

12 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo en el reloj avisador, tras el
cual sonara una senal. Es posible ajustar hasta un ma-
ximo de 24 horas en el reloj avisador.

Funciona independientemente del modo de funciona- v
miento del aparato y de otras funciones de tiempo. La 2.
sefnal del reloj avisador se diferencia de otras sefales. 3

12.1 Ajustar el reloj avisador

1. Pulsar G.
En la pantalla se muestra el reloj avisador.

Ajustar el tiempo del reloj avisador con {0 ).
. Pulsar ®.

Transcurridos unos segundos, el reloj avisador se

inicia automaticamente.
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es Ajustes basicos

v El tiempo del reloj avisador transcurre.

v La indicacion vuelve a su anterior estado en poco
tiempo.

v Ademas, cuando estd en marcha un modo de fun-
cionamiento, la pantalla muestra un simbolo de reloj
avisador. Si el aparato esta apagado, en la pantalla
se muestran el tiempo del reloj avisador y un simbo-
lo del reloj avisador.

v Una vez finaliza el tiempo del reloj avisador, suena
una senal.

4. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

12.2 Modificar el reloj avisador

1. Pulsar G.

v En la pantalla se muestra el reloj avisador.

2. Modificar el tiempo del reloj avisador con € 0 ).
Nota: El reloj avisador permanece visible en pantalla
cuando el aparato esta apagado.

Si hay un modo de funcionamiento en marcha, se pue-
de seleccionar el reloj avisador con ®. El tiempo del
reloj avisador aparece resaltado. Es posible modificar
el tiempo del reloj avisador.

12.3 Cancelar el reloj avisador

» Restablecer el tiempo del reloj avisador.
v Tras aplicar la modificacion, el simbolo se apaga.

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

13.1 Modificar el ajuste basico

Pulsar O.

Pulsar (.

Seleccionar "Ajustes " & con {0 ).

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el ajuste con {0 ).

Si es necesario, desplazarse a la siguiente linea
con ~.

7. Seleccionar el ajuste con{ o).

8. Pulsar (.

9. Seleccionar "Guardar" para guardar el ajuste.
Nota: Después de una caida de corriente, los cambios
realizados en los ajustes basicos se mantienen.

oM~

13.2 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basi-

cos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos de-

penden del equipamiento de cada aparato.

Notas

= | as modificaciones de los ajustes del idioma, el so-
nido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. El resto de ajustes se aplican al
guardarlos.

= | as modificaciones realizadas en los ajustes basi-
cos se mantienen también después de un fallo de
corriente. En caso de un corte en el suministro eléc-
trico, se deberan volver a realizar solo los ajustes
de la primera puesta en marcha.
— "Primera puesta en marcha", Pdgina 10

Ajustes basi- Seleccion

cos

Idioma Ajustar "ldioma"
Hora Ajustar "Hora "

Fecha Ajustar "Fecha"

' Ajuste de fabrica (puede variar segun el modelo de
aparato)

16

Ajustes basi- Seleccion

COos

Tono de aviso Duracion breve
Duracion media '
Duracion larga

Sonido de las  Desactivado '
teclas Activado

Brillo del panel El brillo del panel indicador se pue-

indicador de ajustar en 5 niveles
Nivel 3 '
Indicacion del  Digital + fecha
reloj Digital
Desactivado'
Atenuacion Desactivado '
nocturna del Activado (pantalla oscurecida entre
display las 22:00 y las 06:00 horas)
Modo demo Desactivado '

Activado (se muestra solo en los 3
primeros minutos después de un
restablecimiento o en los primeros
minutos de la puesta en marcha)

Ajustes de fa&- Restablecer
brica No restablecer '

' Ajuste de fabrica (puede variar segun el modelo de
aparato)

Nota: Las modificaciones de los ajustes del idioma, el
sonido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. Todos los demas ajustes se aplican
después de guardar.

13.3 Modificar la hora

1. Pulsar O.

2. Pulsar (0.

3. Seleccionar "Ajustes " & con {0 ).

4. Desplazarse a la siguiente linea con ~.

5. Seleccionar "Hora " con € o0 ).

6. Si es necesario, desplazarse a la siguiente linea
con ~.

7. Modificar "Hora " con {0 ).

8. Pulsar (0.

9. Seleccionar "Guardar" para guardar el ajuste.
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14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

jATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

No utilizar estropajos o esponjas duros.
No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

14.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifos pegquenos (menores de 8 afos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metdlicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:
— Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

- Secar con un pafo suave.

14.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.
Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limoén durante 1 0 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.

14.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.
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es Solucionar pequefias averias

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los
diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.
3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafo suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.
4. Secar con un pafio suave.

14.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

» No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafo suave.

14.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafio suave.

14.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafio suave.

14.8 Limpiar la junta de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafiar la junta de la

puerta.

» No utilizar rascadores metalicos ni rasquetas de vi-
drio para limpiar.

» No emplear agentes agresivos o abrasivos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 17

2. Limpiar la junta de la puerta con agua caliente con
un poco de jabdn y una bayeta suave.

3. Secar con un pafo suave.

14.9 EasyClean

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacién del agua con jabén. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la limpieza auxiliar

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracién de 5 minutos.

6. Iniciar el microondas.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-
rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo

suave.
9. Dejar secar el interior del aparato.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
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/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafnado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.
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15.1 Averias de funcionamiento

Fallo Causa y resolucion de problemas
El aparato no funcio- El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
na. » Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 20

El aparato no inicia el La puerta del aparato no esta cerrada completamente.
funcionamiento. » Cerrar la puerta del aparato.
El aparato no calien- El modo Demo esta activado.

ta, en la pantalla se 1. Desconectar el aparato de la red eléctrica desconectando brevemente el fusible de la
ilumina el caja de fusibles.

simbolo (14 2. Desactivar el modo Demo en los ajustes basicos en un intervalo de 3 minutos.
La iluminacion interior lluminacion interior defectuosa
no funciona. » Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 20

15.2 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas

La pantalla muestra Se ha producido un error.

el mensaje de error 1. Si la pantalla muestra un mensaje de error, encender el electrodoméstico y volver a en-
«EXXx> cenderlo.
v Si la pantalla deja de mostrar el mensaje de error, se trataba de un problema puntual.
2. Sila pantalla sigue mostrando el mensaje de error o lo muestra de forma reiterada, con-
tactar con el Servicio de Atencion al Cliente e indicar el codigo de error.
3. Sila pantalla muestra el mensaje de error E0532, abrir y cerrar |la puerta del aparato.
4. Sila pantalla muestra el mensaje de error E6501, apagar el aparato y volver a conectar-
lo al cabo de 10 minutos.

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado Este aparato estd marcado con el

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am- simbolo de cumplimiento con la Di-

bient den il mpt U | I rectiva Europea 2012/19/UE relativa

‘ente pueden reutiizarse materiales valiosos. I a los aparatos eléctricos y electroni-

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to- cos usados (Residuos de aparatos
ma de corriente. - eléctricos y electronicos RAEE).

2. Cortar el cable de conexion de red. La directiva proporciona el marco ge-

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el neral valido en todo el ambito de la
medio ambiente. 3 ) . Union Europea para la retirada y la
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili- reutilizacién de los residuos de los
dades actuales de desecho de materiales de su dis- aparatos eléctricos y electrénicos.

tribuidor o ayuntamiento local.
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17 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pals, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética E. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y su sustitucion
solo la puede llevar a cabo personal especializado.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

[ Ens FD: ZNr | CE )’Z

Type

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

18 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

18.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Aqui se explica como proceder paso a paso para ex-

plotar al maximo los ajustes recomendados. Se incluye

informacion sobre multiples alimentos y consejos so-

bre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajustar

el aparato.

Consejo

Indicaciones de preparacion

m | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccion vacio vy frio.

®m | as indicaciones de tiempo que figuran en las ta-
blas son valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de los alimentos.

1. Antes de proceder a su utilizacion, retirar del com-
partimento de coccidn todos los recipientes que no
sean necesarios.

2. Seleccionar el alimento deseado entre los ajustes
recomendados.

Descongelar con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
= Congelar los alimentos en plano.

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas sin tapa.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

4. El recipiente puede colocarse en el centro sobre la
base del interior del aparato.

Las microondas pueden llegar asi a todas las par-
tes de los alimentos.

5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duracion mas breve. Si es nece-
sario, alargar la duracion.

6. Utilizar siempre un pafio apropiado para retirar los
recipientes calientes del compartimento de coccion.

18.2 Descongelacion, calentamiento y
coccion con el microondas

Ajustes recomendados para descongelar, calentar y
cocinar a fuego lento en el microondas.

La duraciéon depende del recipiente y de la temperatu-
ra, del estado, de la composicion y de la cantidad de
los alimentos. Por esta razdn, en las tablas de coccion
siempre se indican margenes. Comenzar por el valor
mas bajo. En caso necesario, seleccionar un valor mas
alto la préxima vez. Es posible que se cocinen cantida-
des distintas a las indicadas en la tabla. Para ello, exis-
te una regla general: una cantidad doble supone casi
el doble de tiempo; la mitad de cantidad, la mitad de
tiempo.

| |
m  Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccidn.
m  Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o 3 veces. Al darle la vuelta, retirar el liquido resultante de la

descongelacion.

»  Cuando se descongelan carne o aves, se desprenden liquidos; desechar los liquidos al dar la vuelta, no utilizar-

los ni dejar que entren en contacto con otros alimentos.

Retirar la carne picada que ya se haya descongelado al darle la vuelta.

= Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
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m Tras la descongelacidn, dejar reposar los alimentos de 10 a 60 minutos.

Asi se consigue

es

Alimentos Peso Potencia del microondas Duracion
Piezas enteras de carne, 800 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 15-25 min
Piezas enteras de carne, 1000 ¢ 1.180 W 1. 20 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 20-30 min’
Piezas enteras de carne, 1500 ¢ 1. 180 W 1. 25 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 25-30 min'
Carne en trozos o filetes 200 g 1. 180 W 1. 5-8 min?
2.90 W 2. 5-10 min
Carne en trozos o filetes 500 g 1.180 W 1. 8-11 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Carne en trozos o filetes 800 ¢ 1.180 W 1. 10 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Carne picada, mezclada 200 g 90 W 10-15 min’
Carne picada, mezclada 500 g 1.180 W 1.5 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Carne picada, mezclada 1000 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Aves o trozos de aves 600 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Aves o trozos de aves 1200 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 20-25 min
Filetes, rodajas o ventresca 400 g 1. 180 W 1. 5 min
de pescado 2.90 W 2.10-15 min
Pescado entero 300 g 1. 180 W 1.3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Pescado entero 600 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Verduras, p. €j., guisantes 300 g 180 W 10-15 min®
Fruta, p. ej., frambuesas 300 g 180 W 6-9 min®
Fruta, p. €j., frambuesas 500 g 1. 180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®
Descongelar mantequilla®* 125 g 1.180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min
Descongelar mantequilla®* 250 g 1.180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 2-4 min
Pan entero 500 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 5-10 min
Pan entero 1000 ¢ 1. 180 W 1. 12 min’
2.90 W 2. 10-20 min
Bizcocho seco, p. €j.,, pas- 500 g 90 W 10-15 min
teles de masa de
bizcocho® ©
Bizcocho seco, p. €j., pas- 750 g 1.180 W 1. 5 min
teles de masa de 2.90 W 2. 10-15 min

bizcocho® ©

' Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Retirar todo el embalaje.

o g B~ W N

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
Separar las porciones del bizcocho.
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Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracién
Bizcochos jugosos, p. €j., 500 ¢ 1.180 W 1. 5 min
bizcochos de fruta o de 2.90 W 2. 15-20 min
requeson’®

Bizcochos jugosos, p. €j., 750 g 1.180 W 1. 7 min
bizcochos de fruta o de 2.90 W 2. 15-20 min
requeson’®

" Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

2 Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

¥ Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

4 Retirar todo el embalaje.

® Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

8 Separar las porciones del bizcocho.

Consejos para la siguiente descongelacion, Contacto Consejo

calentamiento y coccién con el microondas

Tener en cuenta estos consejos para obtener buenos
resultados a la hora de descongelar, calentar y cocinar

a fuego lento con el microondas.

Contacto

Consejo

Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta descongelado, no
se ha calentado o no esta
cocido.

Prolongar la duracion.

Las cantidades mas gran-
des o los alimentos grue-
S0S precisan mas tiempo.

El alimento estd demasia-
do seco.

m  Acortar la duracion o
seleccionar una poten-
cia mas baja.

= Afadir mas liquido y
tapar la comida.

Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta listo por dentro
pero se ha sobrecalenta-
do por fuera.

= Remover de vez en
cuando.

= Reducir la potencia del
microondas y prolon-
gar la duracion.
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La carne o la carne de
ave no se ha descongela-
do por dentro tras la des-
congelacion, pero ya esta
cocinada por fuera.

m  Reducir la potencia del
microondas.

m Dar la vuelta a los tro-
Z0s grandes varias ve-
ces.




18.3 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.

Calentar con microondas

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calen-
tar alimentos en el microondas.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicion sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la

Asi se consigue es

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Nota:

Indicaciones de preparacion

= Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con
tapa. También puede cubrirse con un plato o con
un papel especial para microondas. Retirar el em-

ebullicion.

v’ X

balaje de los platos precocinados.
= Colocar el recipiente sobre la base del comparti-

miento de coccion.

= Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o

3 veces.

m  Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a

5 minutos.

= | a comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla
puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de coci-
na para su manipulacion.

Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Mend, plato combinado, 600 W 5-8 min
plato precocinado (2-3

componentes)

Bebidas' 125 ml 900 W 0,5-1 min®3
Bebidas' 200 ml 900 W 1-2 min*?
Bebidas' 500 ml 900 W 3-4 min®?®
Alimentos infantiles, p. ej., 50 ml 360 W aprox. 0,5 min *°
biberones*

Alimentos infantiles, p. €., 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
biberones*

Alimentos infantiles, p. ej., 200 ml 360 W 1-2 min*®
biberones*

Sopa, 1 taza 175 g la unidad 600 W 1-2 min
Sopa, 2 tazas 175 g la unidad 600 W 2-3 min
Carne en salsa’ 500 g 600 W 7-10 min
Cocido 400 g 600 W 5-7 min
Cocido 800 g 600 W 7-8 min
Verduras, 1 racién 150 g 600 W 2-3 min
Verduras, 2 raciones 300 g 600 W 3-5 min

" Introducir una cuchara en el vaso.

2 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

3 Controlar los alimentos de vez en cuando.

4 Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

5 Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.

5 Controlar siempre la temperatura.
" Separar las rodajas de carne.
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Calentar alimentos ultracongelados con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Nota:
Indicaciones de preparacion

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con tapa. También puede cubrirse con un plato o con un papel
especial para microondas. Retirar el embalaje de los platos precocinados.

Distribuir los alimentos en posicion horizontal en el recipiente. Los alimentos planos se cocinan mas rapido que
si son altos.

Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o 3 veces.

Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a 5 minutos.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

El sabor natural del plato se conserva en gran medida. Utilizar sal y especias moderadamente.

Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Mend, plato combinado, 300-400 g 600 W 8-13 min
plato precocinado (2-3

componentes)

Sopa 400 g 600 W 8-12 min
Cocidos 500 g 600 W 10-15 min
Filetes o trozos de carne 500 g 600 W 10-15 min
en salsa, p. ej., gulasch

Pescado, p. €j., filetes 400 ¢ 600 W 10-15 min
Gratinados, p. €]., lasana, 450 g 600 W 10-15 min
canelones

Guarniciones, p.ej., arroz, 250 ¢g 600 W 3-7 min
pasta '

Guarniciones, p.ej., arroz, 500 ¢ 600 W 8-12 min
pasta '

Verduras, p. €j.,, guisantes, 300 g 600 W 7-11 min
brdcoli, zanahorias'

Verduras, p. €j., guisantes, 600 g 600 W 14-17 min
brdcoli, zanahorias'

Espinacas a la crema 2 450 g 600 W 10-15 min

' Afiadir algo de liquido a los alimentos.
2 Cocer los alimentos sin afiadir agua.

18.4 Cocinar a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocinar a fuego lento con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
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Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.

Distribuir los alimentos en posicion horizontal en el recipiente. Los alimentos planos se cocinan mas rapido que
si son altos.

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con tapa. También puede cubrirse con un plato o con un papel
especial para microondas. Retirar el embalaje de los platos precocinados.

El sabor natural del plato se conserva en gran medida. Utilizar sal y especias moderadamente.

Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a 5 minutos.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.
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m  Utilizar una potencia maxima de 600 W aunqgue en los envases de los alimentos que se vayan a cocinar aparez-
ca una potencia mayor. En caso necesario, prolongar la duracion hasta alcanzar el resultado deseado.

Alimentos Peso Potencia del microondas Duracioén
Pollo entero, fresco, sin 1200 ¢ 600 W 25-30 min
visceras'
Filete de pescado, fresco 400 g 600 W 7-12 min
Verduras, frescas 23 * 250 g 600 W 6-10 min
Verduras, frescas 2%* 500 g 600 W 10-15 min
Patatas 2% * 250 g 600 W 8-10 min
Patatas 2% * 500 g 600 W 10-15 min
Patatas *** 750 g 600 W 15-22 min
Arroz ° 125 g 1.600 W 1. 4-6 min
2.180 W 2. 12-15 min
Arroz ° 250 g 1.600 W 1. 6-8 min
2.180 W 2. 15-18 min
Dulces, p. €j., flan (instanta- 500 ml 600 W 6-8 min
neo) *
Fruta, compota’ 500 ml 600 W 9-12 min
Palomitas para 1 bolsa de 100 g 600 W 2,5-3,5 min

microondas®

' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.

N

Cortar en trozos iguales.
Afadir un poco de agua a los alimentos.

3
4 Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
5
6

Afadir doble cantidad de liquido.

Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un plato de cristal. Respetar las indicaciones del fabricante.

18.5 Asar al grill
Asar al grill alimentos que deben quedar crujientes.

Asar al grill

Asar al grill los alimentos que deban quedar crujientes.

{ATENCION!

Los alimentos acidos pueden dafar la rejilla.

» No colocar en la rejilla alimentos acidos, como fru-
tas o alimentos al grill marinados en sustancias aci-
das.

Advertencia para alérgicos al niquel

En raras ocasiones, pequenas trazas de niquel podrian

infiltrarse en los alimentos.

Nota:

Indicaciones de preparacion

= Asar al grill siempre con la puerta del aparato cerra-
da.
No precalentar.
Utilizar piezas de asado con peso y grosor simila-
res.
Asi se doran los trozos de carne de forma homogé-
neay se conservan jugosos.

m  Colocar las piezas para asar al grill directamente

sobre la parrilla.

= Dar la vuelta a las piezas con unas pinzas para grill.
Si se pincha la carne con un tenedor, esta pierde ju-

go y se seca.

m  Sazonar la carne después de asarla al grill.
La sal provoca que la carne libere agua.

®m | a carne oscura, p. €j., de vaca o buey, se dora con
mas rapidez que la carne blanca, p. €j., de ternera
o de cerdo. Los trozos de carne blanca asados al
grill o el pescado presentan con frecuencia un color
ligeramente dorado en la superficie, pero en el inte-
rior estan hechos y jugosos.

m |3 resistencia del grill se va conectando y desco-
nectando automaticamente. Esto es normal. La fre-
cuencia depende del nivel de grill ajustado.

= Al asar al grill puede producirse humo.

Alimentos Cantidad Peso Nivel de grill Duracion

Filetes de cabezada, 3-4 piezas aprox. 120 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.

de unos 2 cm de gro- 15 min

sor Lado 2: aprox.
10-15 min

' Untar primero la parrilla con aceite.
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Alimentos Cantidad Peso Nivel de grill Duracion
Salchichas para grill  4-6 piezas aprox. 150 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
10-15 min
Lado 2: aprox.
10-15 min
Ventresca de 2-3 piezas aprox. 150 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
pescado’ 10 min
Lado 2: aprox.
10-15 min
Pescado entero, p. ej. 2-3 piezas aprox. 150 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
truchas' 15 min
Lado 2: aprox.
15-20 min
Pan tostado (tostado 2-6 rebanadas 3 (maximo) Lado 1: aprox. 4 min
previo) Lado 2: aprox. 4 min
Gratinar tostadas 2-6 rebanadas 3 (maximo) En funcién de la co-

bertura: 5-10 min

' Untar primero la parrilla con aceite.

18.6 Grill combinado con microondas

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el grill en

Grill combinado con microondas

{ATENCION!
Los alimentos acidos pueden dafar la rejilla.
» No colocar en la rejilla alimentos acidos, como fru-

tas o alimentos al grill marinados en sustancias aci-

das.
Advertencia para alérgicos al niquel

En raras ocasiones, pequefas trazas de niquel podrian

infiltrarse en los alimentos.

Nota:

Indicaciones de preparacion

m  Colocar el recipiente sobre la parrilla.

= Descongelar previamente los alimentos congelados.

m  Para asar, utilizar un recipiente alto. Si se preparan
en recipientes cerrados, el compartimento de coc-
cién se mantiene mas limpio.

m  Colocar las piezas de pollo y las pechugas de pato

con el lado de la piel hacia arriba.

combinacion con microondas.

= Para gratinados, utilizar un recipiente grande vy pla-
no.
En recipientes estrechos y altos, los alimentos nece-
sitan mas tiempo de coccidn y se oscurecen mas
por la superficie.

m  Dejar reposar los gratinados en el aparato apagado
durante cinco minutos.

= Comprobar si el recipiente entra bien en el compar-
timento de coccidn. El recipiente no debe ser dema-
siado grande.

= Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos antes
de trincharla.
Esto permite que el jugo de la carne se distribuya
mejor y no se derrame al cortarla.

= Ajustar siempre el maximo tiempo de coccion.
Comprobar el estado de los alimentos una vez
transcurrido el tiempo mas breve de los que se indi-
can.

Alimentos Peso Nivel de grill Potencia del micro- Duracion
ondas

Asado de cerdo, p. aprox. 750 g 1 (minimo) 360 W 35-40 min

ej., filete de

pescuezo’

Asado de carne pica- aprox. 750 g 2 (medio) 360 W aprox. 25 min

da, max. 7 cm de al-

tura

Pollo, en mitades® aprox. 1200 g 3 (maximo) 360 W 40 min

Piezas de pollo, aprox. 800 g 2 (medio) 360 W 20-25 min

p. €j., cuartos de

pollo?

Pechuga de pato® aprox. 800 g 3 (intenso) 180 W 25-30 min

' Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.
2 No dar la vuelta a los alimentos.
® Espolvorear queso sobre el alimento.
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Alimentos Peso Nivel de grill Potencia del micro- Duracion
ondas
Gratinado de pasta aprox. 1000 g 1 (minimo) 360 W 25-30 min

(de ingredientes

precocinados)®

Gratinado de patatas aprox. 1000 g 2 (medio) 360 W 35 min
(crudas), max. 3 cm

de altura

Pescado gratinado aprox. 500 g 3 (maximo) 360 W 15 min
Gratinado de reque- aprox. 1000 g 1 (minimo) 360 W 20-25 min
son, max. 5 cm de al-

tura

' Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

2 No dar la vuelta a los alimentos.
3 Espolvorear queso sobre el alimento.

18.7 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microondas en Duracion en minutos Nota

w
Mezcla de leche y huevos, 1.600 W 1. 11-12 min Molde de vidrio pyrex
1000 g 2.180 W 2. 8-10 min
Bizcocho, 475 g 600 W 7-9 min Molde de vidrio pyrex, &

22 cm

Asado de carne picada, 600 W 25-30 min Molde de vidrio pyrex,
900 ¢ 28 cm de largo

Descongelar con microondas
Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microondas en Duraciéon en minutos Nota
w
Carne, 500 g 1.180 W 1. 8 min Molde de vidrio pyrex, @
2.90 W 2. 7-10 min 24 cm
0 programa "Descongelar
carne"

Cocinar a fuego lento con microondas y grill

Alimento Potencia de microondas en Duracidon en minutos Nota

w
Gratinado de patatas, 360 W + nivel de grill 2 20-35 min Molde de vidrio pyrex re-
1100 g dondo, @ 22 cm
Pasteles - No recomendado
Pollo, en mitades, aprox. 360 W + nivel de grill 3 40-45 min Bandeja de vidrio y parrilla
1100 g

19 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacidn para el montaje del
aparato.
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®m | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafios provocados
pOr una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o

19.1 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-

rante el transporte. causar cortes al tocarlas.
» Llevar guantes protectores
§§§§‘ /\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de

red prolongados y adaptadores no autoriza-

dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

\ > Si el cable de conexion de red es demasia-

N do corto, ponerse en contacto con el servi-

cio de asistencia técnica.

19.3 Muebles empotrados
19.2 Montaje seguro Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para su

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri- montaje empotrado. Este aparato no esta disefiado pa-

dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

® Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

® | 0s muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

= No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

m | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.
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ra un montaje de sobremesa o para su uso dentro de
un armario.

No debe haber ninguna placa posterior en el armario
donde se aloje el electrodoméstico. La altura minima
de montaje es de 850 mm.

No cubrir las ranuras de ventilacion ni los orificios de
aspiracion.

19.4 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - iPeligro: magnetismo!

El aparato contiene imanes permanentes. Estos pue-

den repercutir en el correcto funcionamiento de im-

plantes electréonicos como marcapasos o bombas de

insulina.

» Las personas con implantes electréonicos deberan
mantener una distancia minima de 10 cm respecto
al aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

El uso de enchufes multiples, regletas o alargadores

puede provocar incendios.

» No utilizar enchufes multiples, regletas ni alargado-
res.

= E| aparato se suministra listo para la conexion a la
red eléctrica y solo debera conectarse a una toma
de corriente de instalacion reglamentaria y provista
de toma de tierra.

m | a proteccion por fusible debe configurarse de
acuerdo con los datos de potencia indicados en la
placa de caracteristicas y con la normativa local.



® | ainstalacion de un enchufe debe realizarla siem-
pre un técnico electricista experto observando las
normas pertinentes.

m En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm.

19.5 Montaje en un armario superior

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.
Retirar los pies de apoyo.

19.6 Montaje en un armario en alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

B w
/'\.

~ 735
ZZ

3
J

-

/

Instrucciones de montaje es

No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.
Ajustar las patas de apoyo.

Ve

19.7 Montar el aparato
1. Introducir completamente el aparato.

No doblar, aprisionar ni pasar por bordes afilados el
cable de conexion.

2. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

—— ]

—

min. 3mm-»||«
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3. jATENCION!
al abrir la puerta, el aparato puede inclinarse hacia
delante.
» Sujetar el aparato en su posicién al abrir la puer-
ta.

Abrir la puerta del aparato despacio.

4. Atornillar el aparato al mueble por el lado opuesto a
la bisagra.

5. Pretaladrar en el mueble los orificios del atornillado
del lado de la bisagra.

Tapar las bisagras de la puerta.
Utilizar una broca para madera de 2 mm de diame-
tro.

6. Retirar las virutas del compartimento de coccidn.

30

7. Atornillar el aparato al mueble por el lado de la bi-

sagra.

8. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-

rentes de la puerta y del compartimento de coccion.

19.8 Desmontar el aparato

. Desconectar el aparato de la corriente.
. Abrir la puerta del aparato.
. Destornillar las molduras por la izquierda y la dere-

cha.

. Aflojar los tornillos de ajuste.
. Levantar ligeramente el aparato y extraerlo por com-

pleto.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

Sicurezza it

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

La sicurezza di utilizzo € garantita solo per

I'installazione secondo le regole di buona tec-

nica riportate nelle istruzioni di montaggio.

L'installatore € responsabile del corretto fun-

zionamento nel luogo di installazione.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

m Nelle abitazioni private o in situazioni simili
come ad esempio: nelle cucine per i colla-
boratori che lavorano in negozi, uffici e altri
settori commerciali; nei poderi agricoli; da
parte di clienti di alberghi e altre soluzioni
abitative; nei bed & breakfast.

® fino a un'altitudine di massimo 4000 m sul
livello del mare.

Questo apparecchio soddisfa la norma EN
55011 o CISPR 11. Si tratta di un prodotto
del Gruppo 2, Classe B. Gruppo 2 significa
che le microonde vengono generate ai fini del
riscaldamento di alimenti. Classe B indica che
I'apparecchio e adatto all'uso in ambito dome-
stico.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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1.4 Utilizzo sicuro

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura.
— "Accessori", Pagina 38

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti inflammabili depositati nel vano di
cottura possono incendiarsi.

» Non riporre mai oggetti inflammabili all'in-
terno del vano di cottura.

» Se si riscontra del fumo, spegnere l'appa-
recchio o staccare la presa € mantenere o
sportello chiuso per soffocare le fiamme
eventualmente presenti.

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto

possono prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare
lo sporco piu grossolano dal vano cottura,
dagli elementi riscaldanti e dagli accessori.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le sue parti
con cui si pud entrare a contatto si surriscal-
dano.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco. Lo sportello dell'ap-

parecchio puo saltare in aria. Potrebbero fuo-
riuscire vapori molto caldi o flammate.

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo
stato non diluito (ad esempio per versarli
sopra le pietanze).

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte di-
ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.
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Aprendo lo sportello dell'apparecchio potreb-

be fuoriuscire del vapore caldo. A certe tem-

perature il vapore non ¢ visibile.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

» Tenere lontano i bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura cal-

do pu0 causare la formazione di vapore.

» Non versare mai acqua nel vano cottura
caldo.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparec-

chio potrebbe rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né
raschietti in metallo taglienti per la pulizia
del vetro dello sportello dell'apparecchio,
poiché possono graffiare la superficie.

Aprendo e chiudendo lo sportello dell'appa-

recchio le cerniere si muovono e possono

bloccarsi.

» Non toccare mai la zona delle cerniere.

| componenti all'interno dello sportello dell'ap-

parecchio possono essere affilati.

» Indossare guanti protettivi.

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco e lo sportello dell'ap-

parecchio potrebbe saltare in aria ed even-
tualmente cadere. | pannelli dello sportello
possono frantumarsi e scheggiarsi.

— "Prevenzione di danni materiali”, Pagina
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» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo
stato non diluito (ad esempio per versarli
sopra le pietanze).

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.



/A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con fonti di calore o
parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai
il cavo di allacciamento alla rete.

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la
superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare 'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
e danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 49

Sicurezza it

A\ AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!
Nel pannello di comando o negli elementi di
comando sono inseriti magneti permanenti
che possono interferire con gli impianti elet-
tronici, quali ad es. pacemaker o pompe di in-
sulina.
» | portatori di impianti elettronici devono
mantenersi a una distanza minima di
10 cm dal pannello di comando.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

1.5 Microonde

LEGGERE ATTENTAMENTE LE AVVERTENZE
DI SICUREZZA E CONSERVARLE PER UN
UTILIZZO FUTURO

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-
ricoloso e pud causare danni. Ad esempio
pantofole, cuscinetti terapeutici con noccioli o
legumi riscaldati possono incendiarsi anche
dopo alcune ore.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.

Gli alimenti, i loro imballaggi e contenitori pos-

sono prendere fuoco.

» Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno
di confezioni termiche.

» Gli alimenti all'interno di contenitori in pla-
stica, carta o altri materiali inflammabili de-
vono essere tenuti sempre sotto sorveglian-
za.

» Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di
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cottura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

» Non essiccare mai gli alimenti con la fun-
zione microonde.

» Non scongelare o riscaldare troppo a lun-
go 0 a una potenza microonde eccessiva
gli alimenti a basso contenuto d'acqua, co-
me ad es. il pane.

L'olio pud prendere fuoco.

» Non utilizzare mai la funzione microonde
per far scaldare soltanto dell'olio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiu-

si possono esplodere facilmente.

» Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di ali-
menti in contenitori chiusi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono

scoppiare durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o ri-
scaldare le uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo.

» |In caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o sal-
sicce, la buccia pud scoppiare. Prima di
procedere alla cottura, forare la buccia o la
pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si di-

stribuisce in modo uniforme.

» Non far mai riscaldare gli alimenti per neo-
nati all'interno di contenitori con coperchio.

» Rimuovere sempre il coperchio o la tettarel-
la.

» Una volta terminata la fase di riscaldamen-
to, scuotere 0 mescolare sempre con cura.

» Controllare la temperatura prima di dare gl
alimenti al bambino.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le

stoviglie possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori dal vano di cottu-
ra.

Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria posso-

no esplodere.

» Osservare sempre le istruzioni riportate sul-
la confezione.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre |
piatti dal vano di cottura.
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Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti ad alta temperatu-
ra.

» Tenere lontano i bambini.

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-

ricoloso. Ad esempio pantofole, cuscinetti te-

rapeutici con noccioli o legumi, spugne, panni
umidi e simili surriscaldati possono provocare
ustioni.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando I'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi € bevande.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verifi-
care un ritardo nel processo di ebollizione. In
altri termini, la temperatura di ebollizione vie-
ne raggiunta senza che si formino le tipiche
bollicine di vapore. Anche un urto leggero del
recipiente € vietato, per motivi di sicurezza. |l
liquido caldo puo traboccare o schizzare
all'improvviso.
» Quando si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un ri-
tardo nel processo di ebollizione.

v’ X

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le stoviglie non adatte si possono spaccare.
Le stoviglie in porcellana e ceramica possono
presentare piccoli fori sui manici e sul coper-
chio. Dietro questi fori possono nascondersi
cavita. Se si verifica un'infiltrazione di liquido
in queste cavita, la stoviglia si pud spaccare.
» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al

microonde.




Stoviglie e recipienti in metallo o con guarni-

zioni in metallo possono causare la formazio-

ne di scintille, in caso di funzionamento esclu-
sivamente a microonde. L'apparecchio viene
danneggiato.

» In caso di funzionamento esclusivamente a
microonde non utilizzare mai recipienti in
metallo.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde oppure usare il microonde in

combinazione con un tipo di riscaldamento.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse
elettriche!

L'apparecchio € soggetto ad alta tensione.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

Prevenzione di danni materiali it

/A AVVERTENZA - Pericolo di gravi danni

alla salute!

Una scarsa pulizia pud danneggiare le super-

fici dell'apparecchio, ridurre la durata di impie-

go e portare a situazioni di pericolo, come ad
esempio la fuoriuscita dell'energia a microon-
de.

» Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuo-
vere sempre i residui delle pietanze.

» Tenere sempre puliti vano cottura, sportello
e fermasportello.

— "Pulizia e cura", Pagina 46

Se lo sportello del vano di cottura € danneg-

giato, lI'apparecchio non deve essere messo

in funzione. Si potrebbe originare dell'energia

a microonde.

» Non utilizzare mai l'apparecchio se lo spor-
tello del vano cottura o l'intelaiatura in pla-
stica dello sportello sono danneggiati.

» La riparazione deve essere esclusivamente
di competenza del servizio di assistenza
clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento esterno

fuoriesce l'energia microonde.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

» |In caso di lavori di manutenzione o ripara-
zione contattare il servizio assistenza clien-
ti.

2 Prevenzione di danni materiali

2.1 In generale

ATTENZIONE!

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo potrebbero

prendere fuoco e causare un danno permanente all'ap-

parecchio. A causa della deflagrazione, lo sportello
dell'apparecchio potrebbe saltare in aria ed eventual-
mente cadere. | pannelli dello sportello possono frantu-
marsi e scheggiarsi. Il vano cottura pud deformarsi no-
tevolmente verso l'interno a causa della depressione
che si crea.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo stato
non diluito (ad esempio per versarli sopra le pietan-
ze).

La presenza di acqua nel vano cottura caldo pud cau-

sare la formazione di vapore. A causa della variazione

di temperatura possono verificarsi danni.

» Non versare mai acqua nel vano cottura caldo.

La presenza di umidita nel vano cottura per lungo tem-

pO causa corrosione.

» Una volta terminata ogni fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

» Non conservare alimenti umidi all'interno del vano
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati.

» Non conservare gli alimenti all'interno del vano cot-
tura.

Con il passare del tempo, raffreddare tenendo lo spor-
tello dell'apparecchio aperto danneggia i mobili adia-
centi.

» Dopo il funzionamento ad alte temperatura, il raf-
freddamento del vano cottura deve avvenire esclusi-
vamente con lo sportello chiuso.

» Controllare che nulla resti incastrato nello sportello
dell'apparecchio.

» Solo dopo un funzionamento con molta umidita, la-
sciare aperto il vano cottura per farlo asciugare.

Lo sportello dell'apparecchio pud danneggiarsi se uti-

lizzato come superficie d'appoggio o per sedersi.

» Non stare in piedi, sedersi, appendersi o0 appoggiar-
si allo sportello dell'apparecchio.

A seconda del tipo di apparecchio, gli accessori pos-

sono graffiare il pannello durante la chiusura dello

sportello.

» Inserire sempre gli accessori nel vano cottura fino
all'arresto.
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2.2 Microonde

Osservare le presenti indicazioni durante I'utilizzo del

microonde.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Le vaschette di alluminio nell'apparecchio possono pro-

vocare scintille. L'apparecchio si danneggia a causa

della formazione di scintille.

» Non utilizzare vaschette in alluminio nell'apparec-
chio.

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

Al

v | X

Piu preparazioni consecutive di popcorn per microonde

a una potenza troppo elevata pud comportare danni al

vano cottura.

» Tra una preparazione e l'altra lasciare raffreddare
I'apparecchio per alcuni minuti.

» Non impostare mai una potenza del microonde trop-
po elevata.

» Utilizzare al massimo 600 watt.
Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piat-
to in vetro.

Le stoviglie non adatte possono causare danni all'ap-

parecchio.

» Con l'impiego del grill o della modalita combinata
dei microonde, utilizzare solo stoviglie resistenti alle
alte temperature.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma

meno energia elettrica.

Aprire il meno possibile lo sportello dell'apparecchio.

= | a temperatura all'interno del vano cottura viene
mantenuta e un riscaldamento successivo dell'ap-
parecchio non & necessario.
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Nascondere I'ora nella modalita stand-by.

m | 'apparecchio risparmia energia in modalita stand-
by.

Nota:

L'apparecchio,

= nel funzionamento con display attivato, necessita al
massimo di 1 W

= nel funzionamento con display disattivato, necessita
al massimo di 0,5 W



Conoscere l'apparecchio it

4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Pannello di comando Display

Il pannello di comando consente di impostare tutte le Tasti tattili

funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-

lo stato di esercizio. Elemento di comando ShiftControl

| particolari illustrati nell'immagine possono variare In
base al tipo di apparecchio, ad es. colore e forma.

Mikrowelle
600 w

( PI01:00mins )

|® 0 ®| |< - >| g m DII|

Tasti tattili

| tasti touch sono tasti sensibili al tatto. Per selezionare una funzione, toccare il tasto corrispondente.

Simbolo Tasto tattile Utilizzo

® on/off Attivazione o disattivazione dell'appa-
recchio

) Menu principale Selezione delle modalita di funziona-
mento e delle impostazioni

® Funzioni durata Impostazione del contaminuti

il Informazioni Visualizzazione di ulteriori informazio-
ni

al Apertura automatica dello sportello Apertura dello sportello dell’apparec-
chio

Dl avvio/stop Awvio o interruzione del funzionamen-

to

Nota: Se i si illumina, toccare §, per visualizzare altre
informazioni per alcuni secondi.

Elemento di comando ShiftControl

Gli elementi di comando ShiftControl consentono di navigare tra le righe nel display e selezionare le impostazioni.
Le impostazioni che possono essere modificate hanno una freccia a destra e a sinistra.

Simbolo Tasto tattile Utilizzo

( Sinistra Navigazione nel display verso sinistra
) Destra Navigazione nel display verso destra
~ In alto Navigazione nel display verso l'alto
~ In basso Navigazione nel display verso il bas-

SO

37



it Accessori

Nota: Se si tengono premuti i tasti, & possibile anche
scorrere velocemente i valori d'impostazione. Non ap-
pena il tasto viene rilasciato, lo scorrimento rapido si

interrompe.

Display

Sul display vengono visualizzati i valori di impostazione
aggiornati, le possibilita di selezione o i testi di avver-
tenza.

Menu principale

Per raggiungere il menu principale, premere 0.

Simbolo Descrizione
wvvv .
N Microonde
ww Funzionamento combinato grill/mi-
croonde
wvwv .
~ Programmi

Preparazione estremamente sempli-
ce delle pietanze selezionate

op Impostazioni
Adattamento delle impostazioni
dell'apparecchio alle proprie esigen-
ze

4.2 Vano cottura

Alcune funzioni nel vano cottura facilitano il funziona-
mento dell'apparecchio.

Illuminazione del vano cottura

Quando si apre lo sportello dell'apparecchio, l'illumina-
zione del vano di cottura si attiva. Se lo sportello rima-
ne aperto per piu di 5 minuti, l'illuminazione interna si
spegne.

Per la maggior parte dei tipi di riscaldamento e delle
funzioni, durante il funzionamento & accesa l'illumina-
zione del vano cottura. Quando il funzionamento ¢ ter-
minato l'illuminazione del vano cottura si spegne.

Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva e disattiva quan-
do necessario. L'aria calda fuoriesce dalle fessure di
aerazione attraverso lo sportello dell'apparecchio.
ATTENZIONE!

La copertura delle fessure di aerazione causa un surri-
scaldamento dell'apparecchio.

» Non coprire le fessure di aerazione.

Terminato il funzionamento, la ventola di raffreddamen-
to resta attiva per un periodo di tempo prestabilito, in
modo da consentire un raffreddamento piu rapido del
vano cottura. Quando ¢ attivo il funzionamento mi-
croonde, l'apparecchio rimane freddo, ma la ventola di
raffreddamento si accende e pud continuare a funzio-
nare anche quando il funzionamento a microonde & gia
terminato.

Acqua di condensa

Durante la cottura, nel vano cottura e sullo sportello
dell'apparecchio pud presentarsi dell'acqua di conden-
sa. Questo € un fenomeno normale che non compro-
mette il corretto funzionamento dell'apparecchio. Una
volta terminata la fase di cottura, eliminare I'acqua di
condensa.

Apertura dello sportello automatica

Se si aziona l'apertura automatica dello sportello, que-
sto si apre inaspettatamente. E possibile aprire com-
pletamente a mano lo sportello dell'apparecchio.

Note

= |n caso di interruzione di corrente I'apertura automa-
tica dello sportello non funziona. E possibile aprire
manualmente lo sportello.

m  Se durante il funzionamento viene aperto lo sportel-
lo dell'apparecchio, il funzionamento si arresta im-
mediatamente.

= Se si chiude lo sportello, I'apparecchio non riprende
automaticamente a funzionare. Avviare il funziona-
mento.

m  Se 'apparecchio & rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

5 Accessori

Utilizzare gli accessori originali in quanto prodotti appo-

sitamente per questo apparecchio.

Accessori Utilizzo

Griglia m  Griglia per la cottura
arrosto e al grill
m  Griglia come superficie
d'appoggio per la sto-
viglia

Stoviglia in vetro m  Protezione antispruzzo
per la cottura diretta
sulla griglia

m  Posizionare la griglia
nella stoviglia in vetro
= Adatta al microonde
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6 Prima del primo utilizzo

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

6.1 Prima messa in funzione

Dopo l'allacciamento alla corrente o in seguito a un'in-

terruzione di corrente prolungata, compaiono le impo-

stazioni per la prima messa in funzione dell'apparec-

chio.

Note

= | e impostazioni possono sempre essere adattate
nelle impostazioni di base.
- "Impostazioni di base", Pagina 45

= A scopo di controllo interno, aprire e chiudere lo
sportello dell'apparecchio, prima della prima messa
in funzione e dopo ogni interruzione dell'alimentazio-
ne elettrica.

Impostazione della lingua

1. Passare alla riga successiva con il tasto ~.
2. Selezionare la lingua con { 0 ).

3. Passare alla riga precedente con ~.

4. Selezionare la prossima impostazione con ) .

Impostazione dell'ora

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare I'ora corrente con il tasto { 0 ).

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il minuto corrente con il tasto { o ).
Premere su ~, finché non compare "Ora".

. Selezionare la prossima impostazione con ) .

Nota: Nelle

— "Impostazioni di base", Pagina 45 [si definisce se il
display indica o no l'ora e la data quando il dispositivo
& spento.

ourLN

Impostazione data

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il giorno corrente con il tasto € o ).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il mese corrente con il tasto { 0 ).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare l'anno corrente con € o ).

Premere il tasto ~, finché non compare "Data".
Con ) accettare le impostazioni.

La prima messa in funzione é terminata.

CONoOoarLONA

6.2 Pulizia dell’apparecchio prima di usarlo
la prima volta

Prima di preparare per la prima volta le pietanze

nell'apparecchio, pulire il vano cottura e gli accessori.

1. Accertarsi che nel vano cottura non siano presenti
residui di imballaggio, accessori o altri oggetti.

2. Pulire le superfici lisce nel vano cottura servendosi

di un panno morbido e inumidito.

Chiudere lo sportello dell'apparecchio.

Arieggiare I'ambiente durante il riscaldamento

dell'apparecchio.

Impostare il grill al livello 3.

Impostare la durata su 15 minuti.

Lasciar raffreddare I'apparecchio.

Quando il vano cottura é raffreddato, pulire le super-

fici lisce con una soluzione di lavaggio € con un

panno spugna.

Eall o

NGO

6.3 Pulizia degli accessori

» Pulire bene gli accessori con una soluzione di la-
vaggio e con un panno spugna.

7 Comandi di base

7.1 Attivazione dell’apparecchio

» Accendere l'apparecchio con Q.

v |l display indica il logo Neff e poi la potenza mi-
croonde massima.

v Lapparecchio & pronto per il funzionamento.

7.2 Spegnimento dell’apparecchio

» Spegnere l'apparecchio con ©.

v L'apparecchio interrompe le funzioni in corso.

v Sul display compaiono l'ora e la data.

Nota: Se l'apparecchio non serve, spegnerlo. Se per
un tempo prolungato non viene eseguita alcuna impo-
stazione, l'apparecchio si spegne automaticamente.

7.3 Avvio del funzionamento

» Awviare il funzionamento con DIl.
v Sul display vengono visualizzate le impostazioni.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello delll'ap-
parecchio viene aperto, l'apparecchio interrompe il fun-
zionamento e arresta lo scorrere del tempo impostato.
Se si desidera avviare nuovamente il funzionamento,
chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere Dll.

7.4 Interruzione del funzionamento

1. Premere DIl
v L'apparecchio interrompe il funzionamento.
2. Per cancellare tutte le impostazioni, premere il tasto

Nota: Se lo sportello viene aperto, I'apparecchio inter-
rompe il funzionamento. Dopo un'interruzione o I'annul-
lamento del funzionamento, la ventola di raffreddamen-
to resta in funzione.
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it Microonde

7.5 Impostazione della modalita di
funzionamento

Quando si accende l'apparecchio, il display mostra la
modalita di funzionamento predefinita impostata. E pos-
sibile avviare immediatamente la modalita di funziona-
mento suggerita oppure impostarne una diversa.

1. Premere Q.

[l display indica le modalita di funzionamento.
Selezionare la modalita di funzionamento con € 0 ).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.

w <

4. Selezionare limpostazione con ¢ 0 ).
A seconda della modalita di funzionamento sono
possibili ulteriori impostazioni.

5. Per ogni ulteriore impostazione passare alle righe
successive con il tasto ~.

6. Selezionare limpostazione con { 0 ).

7. Premere DIl.

v L'apparecchio si avvia.

Nota: Per uscire dall'impostazione corrente e accedere
al livello delle modalita di funzionamento, premere (1.

8 Microonde

Con il microonde € possibile cuocere, riscaldare, cuo-
cere al forno o scongelare in modo particolarmente ra-
pido le pietanze.

8.1 Stoviglie e accessori adatti al microonde

Per riscaldare uniformemente le pietanze e non dan-
neggiare l'apparecchio, utilizzare stoviglie e accessori
adatti.

Nota: Prima di utilizzare la stoviglia per il microonde,
osservare le istruzioni del produttore. Nel dubbio, ese-
guire un test per la stoviglia.

Adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia di materiale resi- Questi materiali sono per-
stente al calore e adatto  meabili alle microonde.
all'uso nel microonde: Le microonde non dan-
= vetro neggiano le stoviglie re-
m vetroceramica frattarie.
= porcellana
m  plastica resistente alle

alte temperature
®m  ceramica completa-

mente invetriata senza

crepe

Posate di metallo

Nota: Per evitare un ritar-
do di ebollizione, si pos-
sono utilizzare posate di
metallo, ad esempio un
cucchiaio nel bicchiere.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello
sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.
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Non adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia in metallo [l metallo non & permeabi-
le alle microonde. Le pie-

tanze non si riscaldano.

Stoviglie con decorazioni
dorate o argentate

Le microonde possono
danneggiare le decorazio-
ni dorate o argentate.
Consiglio: Utilizzare le
stoviglie esclusivamente
nel caso in cui il costrutto-
re garantisce che sono
adatte all'uso nel forno a
microonde.

8.2 Test di compatibilita delle stoviglie con
il microonde

Mediante un test, verificare che la stoviglia sia compati-
bile con il microonde. E consentito usare I'apparecchio
nel funzionamento a microonde senza pietanze soltan-
to durante un test delle stoviglie.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano cottura.

2. Impostare l'apparecchio alla massima potenza mi-

croonde per Y2 - 1 minuto.

Awviare il funzionamento.

Verificare piu volte la stoviglia:

- se ¢ fredda o tiepida, & adatta al microonde.

— Se & calda o sono presenti scintille, interrompere
il test. La stoviglia non € adatta al microonde.

el o



8.3 Potenze microonde

Grill it

Qui é possibile trovare una panoramica delle potenze microonde e il relativo utilizzo.

Potenza microonde Durata massima Utilizzo

in watt

90 W 1:30 ore Scongelare le pietanze delicate.

180 W 1:30 ore Scongelare e continuare la cottura delle pietanze.
360 W 1:30 ore Cuocere la carne e il pesce e riscaldare cibi delicati.
600 W 1:30 ore Riscaldare e cuocere le pietanze.

900 W 30 minuti Riscaldare i liquidi.

La potenza massima non & prevista per riscaldare le pietanze.

Valori predefiniti

Per ogni potenza microonde, I'apparecchio propone
una durata, che pud essere accettata o modificata nel-
la rispettiva area.

8.4 Impostazione microonde

Quando l'apparecchio si accende, appare sempre co-
me predefinito la potenza massima del microonde.

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 33

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 36

3. Osservare le avvertenze relative alle stoviglie e agli
accessori adatti all'utilizzo nel microonde. — Pagina
40

4. Premere O,

v L’apparecchio & pronto per il funzionamento. Come
valore predefinito, il display indica la potenza mi-
croonde massima. E sempre possibile modificare la
potenza microonde.

5. Selezionare una potenza microonde con 0 ).

Sul display viene visualizzata la potenza microonde

e una durata predefinita.

<

6. Premere ~.

7. Con <o) impostare la durata desiderata.

8. Premere DIl

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

v Una volta trascorsa la durata, viene emesso un se-
gnale acustico.

9. Per spegnere in anticipo il segnale, premere .

10. Spegnere l'apparecchio con ©.
Note

Quando si preme &, sul display viene visualizzata
brevemente la funzione del contaminuti. Per nascon-
dere subito la funzione del contaminuti, premere di
nuovo su G.

Se nel frattempo si apre lo sportello del forno, la
ventola di raffreddamento pud continuare a funzio-
nare.

8.5 Modifica della durata
E possibile modificare la durata in qualunque momen-

to.

>

Modificare la durata con { 0 ).

v L'apparecchio riprende a funzionare.

8.6 Modifica della potenza microonde

E possibile modificare la potenza microonde durante il
funzionamento.

1.
2.

Con ~ passare alla potenza microonde.
Impostare la potenza microonde desiderata con { o

)

v La durata rimane invariata.

v L'apparecchio riprende a funzionare.

Nota: Quando la durata impostata supera la durata
massima per la potenza microonde 900 W, l'apparec-
chio la riduce in automatico. L'apparecchio non conti-
nua a funzionare. Awviare il funzionamento con DI,

9 Grill

Con il grill e possibile far dorare o arrostire le pietanze.
E possibile utilizzare la funzione grill da sola o combi-
nata con la funzione microonde.

9.1 Livelli grill

Sono disponibili i livelli grill seguenti.

Livello grill Pietanze

1 (ridotta) = Sformati alti

= Soufflé

2 (media) Sformati piatti
Pesce

3 (elevata) Salsicce
Toast

9.2 Impostazione del grill

1.
2.

;< hCw

2

<

Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 33
Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 36

Premere O.

L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
Premere (3.

Il display indica le modalita di funzionamento.

QNon { 0 selezionare la modalita di funzionamento

Pr.emere ~.
Il display indica il valore predefinito "Grill" 3.
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it Modalita combinata microonde

7. Impostare il livello grill desiderato con { o ).

v Sul display viene visualizzato il livello grill e una du-
rata predefinita.

8. Premere ~.

9. Con<{ o ?impostare la durata desiderata.

10. Premere DI,

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

v Una volta trascorsa la durata, viene emesso un se-
gnale acustico.

11. Per spegnere in anticipo il segnale, premere ©.

12. Spegnere l'apparecchio con ©.

Note

= Quando si preme &, sul display viene visualizzata
brevemente la funzione del contaminuti. Per nascon-
dere subito la funzione del contaminuti, premere di
nuovo su O.

= Se nel frattempo si apre lo sportello del forno, la
ventola di raffreddamento pud continuare a funzio-
nare.

9.3 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-
to.

» Modificare la durata con o ).

v L'apparecchio riprende a funzionare.

9.4 Modifica del livello grill

Il livello grill pud essere modificato durante il funziona-
mento.

1. Con ~ passare al grill.

2. Impostare il livello grill desiderato con { o).

v La durata rimane invariata.

v L'apparecchio riprende a funzionare.

Nota: Passando dalla modalita di funzionamento Grill
alla modalita combinata e viceversa, l'apparecchio va
in pausa. L'apparecchio non continua a funzionare.
Proseguire il funzionamento con DIl per cambiare la mo-
dalita.

10 Modalita combinata microonde

Per ridurre la durata di cottura, € possibile utilizzare il
grill in combinazione con microonde.

E possibile selezionare le potenze microonde seguenti:
= OO0 W

= 180 W

= 360W

10.1 Impostazione del funzionamento
combinato Microonde

Osservare le istruzioni di sicurezza.

Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
Premere O.

L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
Premere 0.

Il display indica le modalita di funzionamento.

Con (o) selezionare la modalita di funzionamento

RS L

Premere ~.

Il display indica il valore predefinito "Grill" 3.

7. Con<{ o) impostare il funzionamento combinato de-
siderato.

v Sul display vengono visualizzati il funzionamento
combinato desiderato e una durata predefinita.

8. Premere ~.

9. Con (o ?impostare la durata desiderata.

10. Premere DI,

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

v Una volta trascorsa la durata, viene emesso un se-

gnale acustico.

o

<
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11. Per spegnere in anticipo il segnale, premere ©.

12. Spegnere l'apparecchio con ©.

Nota: Quando si preme ®, sul display viene visualizza-
ta brevemente la funzione del contaminuti. Per nascon-
dere subito la funzione del contaminuti, premere di
nuovo su O,

10.2 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-
to.

» Modificare la durata con ¢ o ).

v L'apparecchio riprende a funzionare.

10.3 Modifica della modalita combinata
microonde

Il livello grill pud essere modificato durante il funziona-
mento.

1. Con ~ passare al funzionamento combinato.

2. Con<{ o?impostare il funzionamento combinato de-
siderato.

v La durata rimane invariata.

v L'apparecchio riprende a funzionare.

Nota: Passando dalla modalita di funzionamento Grill
alla modalita combinata e viceversa, l'apparecchio va
in pausa. L'apparecchio non continua a funzionare.
Proseguire il funzionamento con DIl per cambiare la mo-
dalita.



Programmi it

11 Programmi

| programmi forniscono supporto durante la preparazio-
ne di diverse pietanze e selezionano in automatico le
impostazioni ottimali.

11.1 Indicazioni sulle impostazioni per le
pietanze

Per ottenere un risultato di cottura ottimale, osservare

le presenti indicazioni.

m  Utilizzare soltanto alimenti integri.

= Utilizzare soltanto pietanze surgelate tolte diretta-
mente dal congelatore.

= Togliere gli alimenti dalla confezione e pesarli. Se
non & possibile impostare il peso esatto, arrotondar-
lo per eccesso o per difetto.

= |mpiegare stoviglie resistenti al calore, adatte al sis-
tema di cottura a microonde, per esempio in vetro o
ceramica.

m |ntrodurre gli alimenti nel vano cottura freddo.

Scongelamento

m  Surgelare e conservare gli alimenti in piano, in por-
zioni appropriate e a una temperatura di -18 °C.

= Disporre gli alimenti surgelati in stoviglie piane, co-
me ad esempio un piatto in vetro o in porcellana.

= || cibo potrebbe non essere completamente sconge-
lato alla fine del programma. Tuttavia, & possibile la-
vorarlo in modo ottimale.

= Durante lo scongelamento di carne o pollame fuo-
riesce del liquido. Quando si girano gli alimenti, ri-
muovere il liquido. Non riutilizzare o mettere in con-
tatto con altri alimenti.

m  Estrarre la carne tritata gia scongelata dopo averla
girata.

m || pollame intero deve essere disposto nella pentola
dalla parte del petto, mentre singoli pezzi di pollo
devono essere disposti in modo che la parte con la
pelle sia rivolta verso il basso.

Verdura

m  Verdure fresche: tagliare in pezzi di dimensioni
uguali. Aggiungere un cucchiaio d'acqua ogni 100
a.

= Verdure congelate: per questo programma si pud
usare soltanto della verdura sbollentata non precot-
ta. Le verdure surgelate con crema alla panna non
sono adatte. Aggiungere da 1 a 3 cucchiai d'acqua.
Per gli spinaci e il cavolo rosso non aggiungere ac-
qua.

Patate

m  Patate lesse: tagliare in pezzi di dimensioni uguali.
Aggiungere due cucchiai d'acqua e un pizzico di sa-
le ogni 100 g di patate.

m  Patate lesse con la buccia: utilizzare patate dello
stesso spessore. Lavarle e perforare piu volte la
buccia, quindi metterle ancora bagnate in una pen-
tola senz'acqua.

m  Patate al forno: utilizzare patate dello stesso spesso-
re. Lavarle, asciugarle e perforare piu volte la buc-
cia.

Riso

= Non utilizzare riso integrale o da cuocere negli ap-
positi sacchetti.

= Aggiungere al riso una quantita di acqua 2 o 2,5
volte superiore.

Pollame

= Usare soltanto pezzi di pollo a temperatura di frigori-
fero.

= Disporre le parti del pollo sulla griglia con la pelle ri-
volta verso l'alto.

Tempo di riposo

Al termine del programma di cottura, alcuni alimenti de-
vono essere lasciati riposare nel vano cottura.

Pietanza Tempo di riposo
Verdura ca. 5 minuti
Patate ca. 5 minuti
Far prima scolare l'acqua
formatasi
Riso ca. 5-10 minuti

11.2 Impostazione del programma

Premere O.

L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
Premere (.

Il display indica le modalita di funzionamento.

QNon (0 ) selezionare la modalita di funzionamento
PA.

4. Premere ~.

v Sul display viene visualizzato il primo programma.
5. Impostare il programma desiderato con { o).

6. Premere ~.

v Sul display compare un valore proposto per il peso.
7. Con{ o> impostare il peso desiderato.
8

v

9

v

v

ARSI RGN

. Premere ~

Il display mostra le indicazioni per la preparazione.
. Premere DIl.

L'apparecchio si avvia.

La durata scorre sul display.

10. Se durante il programma vengono visualizzate av-
vertenze sul display che invitano a girare o mescola-
re:

— Aprire lo sportello dell’apparecchio.

— Tagliare a pezzi la pietanza, mescolare o girare.
— Chiudere lo sportello dell'apparecchio.

- Premere DIl

Nota: Se si sceglie di non girare 0 mescolare la pietan-

za, il programma prosegue comungue normalmente fi-

no alla fine.

| programmi calcolano la durata.
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it Contaminuti

11.3 Tabella programmi

Con la funzione di programmazione é possibile preparare le pietanze con estrema semplicita. Basta selezionare |l
programma € inserire il peso relativo alla pietanza. La funzione di programmazione adotta l'impostazione ottimale.

Scongelamento

Pietanza Alimenti appropriati Intervallo dei Stoviglie/accessori
parametri di pe-
so in kg
Scongelam. pane' Pane intero, rotondo o allungato, fette di pa- 0,10-0,55 Stoviglia bassa senza co-
ne, torte morbide, torte lievitate, torte di frut- perchio
ta, torte senza glassa, panna o gelatina Fondo del vano cottura
Scongelam. carne’ Arrosto, pezzi di carne non spessi, carne tri-  0,10-0,55 Stoviglia bassa senza co-
tata, pollo perchio
Fondo del vano cottura
Scongelam. pesce’ Pesce intero, filetto di pesce, cotoletta di pe- 0,10-0,55 Stoviglia bassa senza co-
sce perchio

Fondo del vano cottura

' Prestare attenzione al segnale che indica quando girare.

Cottura
Pietanza Alimenti appropriati Intervallo dei Stoviglie/accessori
parametri di pe-
so in kg
Verdura fresca’ Cavolfiore, broccoli, carote, cavolo rapa, por- 0,10-0,55 Stoviglia con coperchio
ri, peperoni, zucchine Fondo del vano cottura
Verdura surgelata’ Cavolfiore, broccoli, carote, cavolo rapa, ca- 0,10-0,55 Stoviglia con coperchio
volo rosso, spinaci Fondo del vano cottura
Patate lesse Patate con o senza buccia, patate a pezzi 0,10-0,55 Stoviglia con coperchio
della stessa dimensione Fondo del vano cottura
Riso’ Riso a chicco lungo 0,10-0,55 Stoviglia alta con coperchio
Fondo del vano cottura
Patate al forno' Patate con la buccia, ca. 6 cm di spessore 0,10-0,55 Griglia

Fondo del vano cottura

' Prestare attenzione ai segnali che indicano quando mescolare.

Modalita combinata

Pietanza Alimenti appropriati Intervallo dei Stoviglie/accessori
parametri di pe-
so in kg
Lasagne, surgelate Lasagne o sformati surgelati simili 0,10-0,55 Stoviglia senza coperchio
Porzioni di pollo, fre-  Cosce di pollo, meta pollo 0,10-0,55 Stoviglia in vetro e griglia
SCO

12 Contaminuti

E possibile impostare un contaminuti: una volta trascor- 2. Con<{o0?impostare il tempo del contaminuti.
so il tempo impostato, viene emesso un segnale acu- 3. Premere O®.
stico. Sul contaminuti si possono impostare al massi- Il contaminuti entra in funzione automaticamente do-
mo 24 ore. po alcuni secondi.
La funzione procede indipendentemente dal funziona- v Il tempo del contaminuti inizia a scorrere.
mento e dalle altre funzioni durata. Il segnale del conta- v Dopo breve tempo l'indicatore torna alla visualizza-
minuti si differenzia dagli altri. zione precedente.

v Se € in corso una modalita di funzionamento, sul di-
12.1 Impostazione del contaminuti splay viene inoltre visualizzato un simbolo del conta-

minuti. Se l'apparecchio € spento, vengono visualiz-

1. Prelmere . ) L zati sul display il tempo del contaminuti e un simbo-
v |l display mostra il contaminuti. lo del contaminuti.
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v Quando il tempo del contaminuti € terminato, viene
emesso un segnale acustico.
4. Per spegnere in anticipo il segnale, premere ©.

12.2 Modifica del contaminuti

1. Premere O.
v |l display mostra il contaminuti.
2. Modificare il tempo del contaminuti con { o ).

Impostazioni di base it

Nota: Il contaminuti resta visibile sul display quando
l'apparecchio € spento.

Se ¢ in corso una modalita di funzionamento, selezio-
nare il contaminuti con O. Il contaminuti resta in evi-
denza per un po' di tempo. E possibile modificare il
contaminuti.

12.3 Interruzione del contaminuti

» Ripristinare il tempo del contaminuti.
v Dopo l'acquisizione il simbolo non & piu illuminato.

13 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

13.1 Modifica dell'impostazione di base

Premere O©.

Premere (.

Con { 0 selezionare "Impostazioni " <.

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare l'impostazione con { 0 ).

Passare alla riga successiva con >, se necessario.
Selezionare l'impostazione con € 0 ).

Premere (.

Per salvare l'impostazione, selezionare "Salva".
Nota A seguito di un'interruzione di corrente, le modifi-
che relative alle impostazioni di base vengono mante-
nute.

NGO RWN A

13.2 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e delle impostazioni di fabbrica. Le impostazioni
di base dipendono dalla dotazione dell'apparecchio.

Note

= | e modifiche delle impostazioni relative alla lingua,
al tono tasti e alla luminosita dell'indicatore hanno
efficacia immediata. Tutte le altre impostazioni sono
attive soltanto dopo averle salvate.

= Anche dopo un'interruzione di corrente le modifiche
relative alle impostazioni di base vengono mantenu-
te. In seguito a un'interruzione di corrente, occorre
eseguire solo le impostazioni per la prima messa in
funzione.
- "Prima messa in funzione", Pagina 39

Impostazioni  Selezione

di base

Lingua Impostare "Lingua"
Ora Impostare "Ora "
Data Impostare "Data"

' Impostazione di fabbrica (pu0 variare in base al tipo
di apparecchio)

Impostazioni  Selezione
di base
Segnale acu-  Breve durata
stico Durata media’
Durata prolungata
Tono tasti Disattivato'
Attivato
Luminosita del La luminosita del display si pud rego-
display lare in 5 livelli
Livello 3'
Indicatore Digitale + data
dell'ora Digitale
Off’
Spegnimento  Disattivato’

notturno Attivato (display oscurato tra le

22:00 e le 06:00)

Modalitad demo Disattivata '
Attivata (viene visualizzata solo nei
primi 3 minuti dopo un reset o la pri-
ma messa in funzione)

Impostazioni di Ripristina

fabbrica Non ripristinare '

' Impostazione di fabbrica (puo variare in base al tipo
di apparecchio)

Nota: Le modifiche delle impostazioni relative alla lin-
gua, al tono tasti e alla luminosita del display hanno ef-
ficacia immediata. Tutte le altre impostazioni sono ope-
rative solo dopo il salvataggio.

13.3 Modifica dell'ora

Premere O.

Premere 0.

Con ( 0 ) selezionare "Impostazioni " &.

Passare alla riga successiva con il tasto ~.

Con € 0 selezionare "Ora ".

Passare alla riga successiva con ~, se necessario.
Con ¢ 0 ) modificare I"Ora ".

Premere 0.

Per salvare l'impostazione, selezionare "Salva".

OOeNOOGORrLONA
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14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti

Utilizzare solo detergenti adatti.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica

elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o
idropulitrici.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati danneggiano le superfici

dell'apparecchio.

» Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di al-
col.

» Non utilizzare spugnette dure o abrasive.

Non utilizzare detergenti speciali per la pulizia a cal-
do.

» Utilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle
indicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

| panni spugna nuovi contengono ancora residui di pro-

duzione.

» Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

Per conoscere quali detergenti sono adatti a ciascuna
superficie e ad ogni componente, consultare le singole
istruzioni di pulizia.

14.2 Pulizia dell’apparecchio

Pulire I'apparecchio come indicato, in modo da non
danneggiare le diverse superfici e i diversi componenti
eseguendo una pulizia errata o utilizzando detergenti
non idonei.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le sue parti con cui si

puo entrare a contatto si surriscaldano.

» E necessario prestare attenzione per evitare di toc-
care gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a 8 anni.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto possono

prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare 1o sporco
pit grossolano dal vano cottura, dagli elementi ri-
scaldanti e dagli accessori.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparecchio potreb-

be rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né raschiet-
ti in metallo taglienti per la pulizia del vetro dello
sportello dell'apparecchio, poiché possono graffiare
la superficie.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 46
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2. Osservare le indicazioni di pulizia dei componenti
dell'apparecchio o delle superfici.
3. Se non indicato diversamente:
— pulire i componenti dell'apparecchio con soluzio-
ne di lavaggio calda e un panno spugna.
— Asciugare con un panno morbido.

14.3 Pulizia del vano cottura

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il vano cot-

tura.

» Non utilizzare uno spray per forno, altri detergenti
per forno aggressivi o abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 46

2. Pulire con una soluzione di lavaggio calda o acqua
e aceto.

3. In caso di sporco ostinato, si consiglia di utilizzare
un detergente per forno.
Utilizzare il detergente per forno soltanto nel vano
cottura freddo.
Consiglio: Per eliminare odori indesiderati, riscalda-
re una tazza di acqua con un paio di gocce di suc-
co di limone per 1-2 minuti alla potenza microonde
massima. Inserire sempre un cucchiaio nel recipien-
te, per evitare un ritardo nel raggiungimento del
punto di ebollizione.

4. Pulire il vano cottura con un panno morbido

5. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

14.4 Pulizia del lato frontale
dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la parte

frontale dell'apparecchio.

» Non utilizzare per la pulizia né detergenti per vetro,
né raschietti per metallo né raschietti per vetro.

» Per evitare punti di corrosione sul lato frontale in ac-
ciaio inox, togliere subito le macchie di calcare,
grasso, amido e albume.

» In caso di superfici in acciaio inox utilizzare prodotti
specifici per superfici calde.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 46

2. Pulire il lato frontale dell'apparecchio con una solu-
zione di lavaggio calda e un panno spugna.

Nota: Lievi differenze di colore sul lato frontale
dell'apparecchio sono dovute a diversi materiali
quali vetro, plastica o metallo.

3. Stendere uno strato sottile di detergente per acciaio
inox con un panno morbido sul lato frontale dell'ap-
parecchio in acciaio inox.
| prodotti per acciaio inox sono disponibili presso il
servizio clienti o i rivenditori specializzati.

4. Asciugare con un panno morbido.



14.5 Pulizia del pannello di comando

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il pannello
di comando.

» Non bagnare mai il pannello di comando.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 46

2. Pulire il pannello di comando con un panno in mi-
crofibra o un panno morbido e umido.

3. Asciugare con un panno morbido.

14.6 Pulizia degli accessori

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 46

2. Eliminare i residui di cibo bruciati con un panno
spugna umido e una soluzione di lavaggio calda.

3. Pulire gli accessori con una soluzione di lavaggio
calda e con un panno spugna o una spazzola.

4. Lavare la griglia in lavastoviglie oppure utilizzare un
detergente per acciaio inox.
In caso di sporco ostinato, utilizzare una paglietta
d'acciaio o un detergente per forno.

5. Asciugare con un panno morbido.

14.7 Pulizia dei pannelli dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare i pannelli
dello sportello.

» Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 46

2. Pulire i pannelli dello sportello con un panno spu-
gna umido e un detergente per vetri.
Nota: Eventuali ombreggiature sui pannelli dello
sportello, simili a striature, sono dovute al riflesso
dell'illuminazione interna del vano cottura.

Sistemazione guasti it

3. Asciugare con un panno morbido.

14.8 Pulizia della guarnizione dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la guarni-

zione dello sportello.

» Non utilizzare per la pulizia né raschietti per metallo
né raschietti per vetro.

» Non utilizzare detergenti abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 46

2. Pulire la guarnizione dello sportello con una soluzio-
ne di lavaggio calda e un panno spugna morbido.

3. Asciugare con un panno morbido.

14.9 EasyClean

Il supporto per pulizia & una rapida alternativa alla puli-
zia saltuaria del vano cottura. Il supporto per pulizia
ammorbidisce lo sporco lasciando agire la soluzione di
lavaggio. Lo sporco pud quindi essere rimosso piu fa-
cilmente.

Impostazione del supporto per pulizia

1. Aggiungere qualche goccia di detersivo in una taz-
za d'acqua.

2. Mettere un cucchiaio nella tazza per evitare ritardi

nel raggiungimento del punto di ebollizione.

Collocare la tazza al centro del vano cottura.

Impostare la potenza del microonde a 600 W.

Impostare la durata su 5 minuti.

Awviare il microonde.

Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare

chiuso lo sportello per altri 3 minuti.

Pulire il vano cottura con un panno morbido

e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

N ORW
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15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

15.1 Anomalie di funzionamento

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propnato rappresentano una fonte di pericolo.

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.

Anomalia Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non

La spina non ¢é inserita nella rete elettrica.

funziona. » Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
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Anomalia Causa e ricerca guasti
L'apparecchio non Il fusibile nel contatore elettrico si & attivato.
funziona. » Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-
te.

Anomalia di funzionamento

1. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

2. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

3. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 49

Non si riesce ad av- Lo sportello dell'apparecchio non € completamente chiuso.

viare l'apparecchio. » Chiudere lo sportello.

L'apparecchio non La modalita demo & attivata.

scalda, sul display 1. Staccare I'apparecchio dalla corrente disattivando brevemente il fusibile all'interno della
compare il simbolo scatola.

[1d 2. Disattivare la modalita demo entro 3 minuti nel menu Impostazioni di base.

L'illuminazione del va- L'illuminazione del vano cottura € difettosa

no di cottura non fun-  » Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
ziona. — "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 49

15.2 Indicazioni sul display

Anomalia Causa e ricerca guasti

Sul display viene vi-  Si € verificato un errore.

sualizzato il messag- 1. Se viene visualizzato un messaggio d'errore sul display, spegnere e riaccendere I'appa-
gio di errore "Exxx" recchio.
v Se il messaggio d'errore non viene piu visualizzato sul display, si trattava di un problema
eccezionale.
2. Se il messaggio d'errore € ancora presente sul display o viene visualizzato piu volte,
contattare il servizio di assistenza clienti e comunicare il codice d'errore.
3. Se sul display viene visualizzato il messaggio d'errore E0532, aprire e richiudere lo spor-
tello dell'apparecchio.
4. Se viene visualizzato il messaggio d'errore E6501 sul display, spegnere l'apparecchio e
riaccenderlo dopo 10 minuti.

16 Smaltimento

16.1 Rottamazione di un apparecchio Questo apparecchio dispone di con-
dismesso trassegno ai sensi della direttiva eu-
_ _ _ ropea 2012/19/UE in materia di ap-
Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per- [— parecchi elettrici ed elettronici (waste
mette di recuperare materie prime preziose. electrical and electronic equipment -
1. Staccare la spina del cavo di alimentazione. WEEE).
2. Tagliare il cavo di alimentazione. Questa direttiva definisce le norme
3. Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. per la raccolta e il riciclaggio degli
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti- apparecchi dismessi valide su tutto il
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co- territorio dell’Unione Europea.

mune di competenza.

48



Servizio di assistenza clienti it

17 Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

[l prodotto & dotato di sorgenti luminose con classe di
efficienza energetica E. Tali sorgenti sono disponibili
come componente di ricambio e devono essere sosti-
tuite esclusivamente da personale qualificato.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta con i numeri si trova aprendo lo sportello

dell'apparecchio.

‘ ENr: FD: ZNr: ‘ CE E
Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

18 Funziona cosi

Qui € possibile trovare le impostazioni adatte, gli ac-
cessori € le stoviglie migliori per diverse pietanze. Ab-
biamo adattato i suggerimenti in modo ottimale all'ap-
parecchio.

18.1 Il miglior modo di procedere

Qui viene riportato come procedere passaggio dopo

passaggio per riuscire ad utilizzare al meglio le impo-

stazioni consigliate. Vengono forniti dati per molte pie-

tanze con informazioni e consigli, come impostare e

utilizzare al meglio I'apparecchio.

Consiglio

Istruzioni per la preparazione

®m | e impostazioni consigliate valgono sempre per il
vano di cottura freddo e vuoto.

m | tempi di cottura riportati nella panoramica costituis-
cono valori indicativi e dipendono dalla qualita e da-
lle caratteristiche degli alimenti stessi.

1. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano di cottura le
stoviglie non necessarie.

2. Selezionare una pietanza desiderata dalle imposta-
zioni consigliate.

3. Introdurre le pietanze in una stoviglia adatta.

Scongelamento con il microonde

Nota:
Istruzioni per la preparazione
m  Surgelare le pietanze in posizione piana.

Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.

Utilizzare stoviglie adatte al microonde, senza coperchio.

4. Collocare la stoviglia al centro del fondo del vano di
cottura.
In questo modo, le microonde possono raggiungere
tutti i lati delle pietanze.

5. Impostare 'apparecchio in base alle impostazioni
consigliate.
Impostare prima una durata pit breve. Se necessa-
rio, prolungare la durata.

6. Estrarre sempre le stoviglie calde dal vano di cottu-
ra utilizzando una presina.

18.2 Scongelare, riscaldare e cuocere con la
funzione microonde

Impostazioni consigliate per scongelare, riscaldare e
cuocere con il microonde.

La durata dipende da stoviglia e temperatura, da carat-
teristiche e quantita dell'alimento. Percio nelle tabelle
sono riportati i campi di temperatura. Iniziare con un
valore inferiore e, se necessario, impostare la volta
successiva un parametro piu elevato. | valori di quanti-
ta indicati nelle tabelle potrebbero essere differenti da
quelli di cui si dispone. Esiste a riguardo una regola
generale: doppia quantita - quasi doppia durata, meta
guantita - meta durata.

Nel frattempo girare o mescolare 2-3 volte gli alimenti. Rimuovere il liquido mentre si mescola.
Durante lo scongelamento di carne o pollame fuoriesce del liquido. Quando si girano gli alimenti, rimuovere il li-

quido. Non riutilizzare o mettere in contatto con altri alimenti.

m  Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

Estrarre la carne tritata gia scongelata dopo averla girata.
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= Dopo averlo scongelato, lasciar riposare il cibo per 10-60 minuti.

Pietanze

Peso

Potenza microonde

Durata

Carne intera disossata o 800 g ciascuna 1.180 W 1. 15 min."
COoN 0SSO 2.90 W 2. 15-25 min.
Carne intera disossata o 1000 g ciascuna 1.180 W 1. 20 min."
con 0SSO 2.90 W 2. 20-30 min."
Carne intera disossata o 1500 g ciascuna 1.180 W 1. 25 min."
con 0Sso 2.90 W 2. 25-30 min."
Pezzi o fettine di carne 200 g ciascuna 1.180 W 1. 5-8 min.?
2.90 W 2. 5-10 min.
Pezzi o fettine di carne 500 g ciascuna 1.180 W 1. 8-11 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.
Pezzi o fettine di carne 800 g ciascuna 1.180 W 1. 10 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.
Carne tritata, mista 200 g ciascuna 90 W 10-15 min.’
Carne ftritata, mista 500 g ciascuna 1.180 W 1.5 min."
2.90 W 2. 10-15 min.
Carne tritata, mista 1000 g ciascuna 1.180 W 1. 15 min."
2.90 W 2. 10-15 min.
Pollame o pezzi di pollo 600 g ciascuna 1.180 W 1.8 min.'
2.90 W 2. 10-15 min.
Pollame o pezzi di pollo 1200 g ciascuna 1.180 W 1. 15 min."
2.90 W 2. 20-25 min.
Filetto, cotoletta o fette di 400 g ciascuna 1.180 W 1. 5 min.
pesce 2.90 W 2. 10-15 min.
Pesce intero 300 g ciascuna 1.180 W 1. 3 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Pesce intero 600 g ciascuna 1.180 W 1. 8 min.”
2.90 W 2. 15-20 min.
Verdure, ad es. piselli 300 g ciascuna 180 W 10-15 min.®
Frutta, ad es. lamponi 300 g ciascuna 180 W 6-9 min.2
Frutta, ad es. lamponi 500 g ciascuna 1.180 W 1. 8 min.
2.90 W 2.5-10 min.®
Sciogliere il burro* 125 g ciascuna 1.180 W 1.1 min.*
2.90 W 2. 1-2 min.
Sciogliere il burro* 250 g ciascuna 1.180 W 1. 1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Pane, intero 500 g ciascuna 1.180 W 1. 8 min.’
2.90 W 2. 5-10 min.
Pane, intero 1000 g ciascuna 1.180 W 1. 12 min."
2.90 W 2. 10-20 min.
Dolci, asciutti, ad es. torte 500 g ciascuna 90 W 10-15 min.
morbide® ©
Dolci, asciutti, ad es. torte 750 g ciascuna 1.180 W 1. 5 min.
morbide® ® 2.90 W 2. 10-15 min.
Dolci, con ripieno succoso, 500 g ciascuna 1.180 W 1. 5 min.
ad es. torta di frutta, torta di 2.90 W 2. 15-20 min.
ricotta®
Dolci, con ripieno succoso, 750 g ciascuna 1.180 W 1. 7 min.
ad es. torta di frutta, torta di 2.90 W 2. 15-20 min.

ricotta®

' Girare ripetutamente la pietanza.

o g A~ W N

Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
Rimuovere completamente la confezione.
Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
Separare le porzioni di dolce l'una dall'altra.
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Consigli per congelare, riscaldare e cuocere con
la funzione microonde la volta successiva
Osservare tali consigli per ottenere buoni risultati di
scongelamento, riscaldamento e cottura con la funzio-
ne microonde.

Funziona cosi it

Richiesta

Consiglio

Al termine del tempo im-
postato il cibo non é an-
cora scongelato, riscalda-
to o cotto.

Prolungare la durata.
Grandi quantita e alimenti
spessi necessitano di
tempi pit lunghi.

Richiesta Consiglio
Il cibo deve essere asciu- ® Ridurre la durata o se-
gato. lezionare una potenza

microonde inferiore.
= Coprire la pietanza e

aggiungere maggiore

quantita di liquido.

Al termine del tempo im-
postato il cibo non é an-
cora pronto all'interno, ma
& gia surriscaldato
all'esterno.

= Mescolare di tanto in
tanto.

= Ridurre la potenza mi-
croonde e prolungare
la durata.

18.3 Riscaldamento
Con l'apparecchio & possibile riscaldare le pietanze.

Riscaldamento al microonde

Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare
con il microonde.

A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pud verificare un

ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la

temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si

formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto

leggero del recipiente € vietato, per motivi di sicurezza.

Il liquido caldo pud traboccare o schizzare all'improvvi-

SO.

» Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchia-
io nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel proces-
so di ebollizione.

v X

Dopo lo scongelamento il
nucleo centrale del polla-
me o della carne & anco-
ra surgelato, all'esterno
perod risulta gia cotto.

= Ridurre la potenza mi-
croonde.

= Girare ripetutamente
cibi scongelati di gran-
di dimensioni.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano
cottura, si verificano scintille che possono danneggiare
l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Nota:

Istruzioni per la preparazione

= Utilizzare stoviglie adatte al microonde, con coper-
chio. Per coprire, utilizzare un piatto o una pellicola
specifica per microonde. Togliere i piatti precotti da-

lla confezione.

Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.
Girare o mescolare 2-3 volte gli alimenti.
Dopo il riscaldamento, lasciar riposare le pietanze

2-5 minuti.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie
possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata

Menu e piatti pronti o pre- 600 W 5-8 min.

cotti (2-3 componenti)

Bevande' 125 ml 900 W 0,5-1 min.??
Bevande' 200 ml 900 W 1-2 min.?®
Bevande' 500 ml 900 W 3-4 min.?3
Alimenti per bambini, ad 50 ml 360 W ca. 0,5 min.>®
es. biberon*

Alimenti per bambini, ad 100 ml 360 W 0,5-1 min.*®

es. biberon*

' Mettere un cucchiaio nel bicchiere.

2

N o g &~ W

Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.
Controllare di tanto in tanto la pietanza.
Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.
Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.
Controllare assolutamente la temperatura.
Separare le fettine di carne l'una dall'altra.
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Pietanze Peso Potenza microonde Durata
Alimenti per bambini, ad 200 ml 360 W 1-2 min.* 8
es. biberon*

Minestra, 1 tazza da175¢g 600 W 1-2 min.
Minestra, 2 tazze dal175g 600 W 2-3 min.
Carne in salsa’ 500 g ciascuna 600 W 7-10 min.
Minestrone 400 g ciascuna 600 W 5-7 min.
Minestrone 800 g ciascuna 600 W 7-8 min.
Verdure, 1 porzione 150 g ciascuna 600 W 2-3 min.
Verdure, 2 porzioni 300 g ciascuna 600 W 3-5 min.

N o o a b~ W N =

Mettere un cucchiaio nel bicchiere.

Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.
Controllare di tanto in tanto la pietanza.
Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.
Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.
Controllare assolutamente la temperatura.
Separare le fettine di carne l'una dall'altra.

Riscaldamento delle pietanze surgelate con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare con il microonde.

Nota:

Istruzioni per la preparazione

m  Utilizzare stoviglie adatte al microonde, con coperchio. Per coprire, utilizzare un piatto o una pellicola specifica
per microonde. Togliere i piatti precotti dalla confezione.

= Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano. Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente.

= Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.
m  Girare o mescolare 2-3 volte gli alimenti.

= Dopo il riscaldamento, lasciar riposare le pietanze 2-5 minuti.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.
= || gusto tipico degli alimenti viene conservato. Ridurre la quantita di sale e spezie.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata
Menu e piatti pronti o pre-  300-400 g 600 W 8-13 min.
cotti (2-3 componenti)

Minestra 400 g ciascuna 600 W 8-12 min.
Minestroni 500 g ciascuna 600 W 10-15 min.
Fette o pezzetti di carne 500 g ciascuna 600 W 10-15 min.
con sugo, ad es. gulasch

Pesce, ad es. filetto 400 g ciascuna 600 W 10-15 min.
Sformati, ad es. lasagne, 450 g ciascuna 600 W 10-15 min.
cannelloni

Contorni, ad es. riso, pasta’ 250 g ciascuna 600 W 3-7 min.
Contorni, ad es. riso, pasta’ 500 g ciascuna 600 W 8-12 min.
Verdure, ad es. piselli, 300 g ciascuna 600 W 7-11 min.
broccoli, carote’

Verdure, ad es. piselli, 600 g ciascuna 600 W 14-17 min.
broccoli, carote’

Spinaci con panna? 450 g ciascuna 600 W 10-15 min.

' Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.

2 Cuocere la pietanza senza aggiungere acqua.
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18.4 Cottura
Con l'apparecchio & possibile cuocere le pietanze.

Cottura con il forno a microonde

Nota:

Istruzioni per la preparazione

m  Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.

= Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano. Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente.

= Utilizzare stoviglie adatte al microonde, con coperchio. Per coprire, utilizzare un piatto o una pellicola specifica
per microonde. Togliere i piatti precotti dalla confezione.

m || gusto tipico degli alimenti viene conservato. Ridurre la quantita di sale e spezie.

®m Dopo il riscaldamento, lasciar riposare le pietanze 2-5 minuti.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.

m  Se sulla confezione ¢ indicata una potenza maggiore di 600 Watt per la cottura degli alimenti, utilizzare comun-

que massimo 600 Watt. Se necessario, prolungare il tempo specificato fino al risultato desiderato.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata

Pollo intero, fresco senza 1200 g ciascuna 600 W 25-30 min.

interiora’

Filetto di pesce, fresco 400 g ciascuna 600 W 7-12 min.

Verdura fresca®* 250 g ciascuna 600 W 6-10 min.

Verdura fresca®®* 500 g ciascuna 600 W 10-15 min.

Patate®®* 250 g ciascuna 600 W 8-10 min.

Patate® ®* 500 g ciascuna 600 W 10-15 min.

Patate® % 750 g ciascuna 600 W 15-22 min.

Riso® 125 g ciascuna 1. 600 W 1. 4-6 min.
2.180 W 2. 12-15 min.

Riso® 250 g ciascuna 1.600 W 1. 6-8 min.
2.180 W 2. 15-18 min.

Dolci, ad es. budino 500 ml 600 W 6-8 min.

(istantaneo)*

Frutta, composta di frutta®* 500 ml 600 W 9-12 min.

Popcorn per il microonde® 1 busta da 100 g 600 W 2,5-3,5 min.

' Girare | pietanza dopo 1/2 del tempo totale di cottura.

2 Tagliare in pezzi di uguali dimensioni.

¥ Aggiungere una quantita di acqua limitata alla pietanza.

4 Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.

® Aggiungere l'acqua in quantita doppia.

& Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piatto in vetro. Rispettare le istruzioni del produttore.

18.5 Girill

Grigliare pietanze che devono diventare croccanti.

Grill
Grigliare pietanze che devono diventare croccanti. Nota:
ATTENZIONE! Istruzioni per la preparazione
Gli alimenti contenenti acidi pud danneggiare la griglia. = Grigliare sempre con lo sportello dell'apparecchio
» Non disporre alimenti contenenti acidi, come la frut- chiuso.

ta o cibi grigliati conditi con marinature acide, diret- = Non preriscaldare. o

tamente sulla griglia. m  Utilizzare pezzi di spessore e peso simili.

G . i . Cosi rosolano in modo uniforme € rimangono suc-
Indicazioni per soggetti allergici al nichel CoSi.
In rari casi, piccole tracce di nichel possono passare = Disporre i pezzi da grigliare direttamente sulla gri-
nell'alimento. glia.

= Girare i pezzi con una pinza per griglia.
Bucandola con una forchetta, la carne perde la sua
parte liquida e risultera asciutta.
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m  Salare la carne soltanto dopo che ¢é stata grigliata.
Il sale elimina l'acqua dalla carne.

®m | a carne scura, ad es. di manzo, rosola pit veloce-
mente della carne chiara di vitello o maiale. La car-
ne bianca e il pesce spesso risultano poco dorati in
superficie, ma cotti e morbidi all'interno.

L'elemento grill si attiva e disattiva costantemente. E
una circostanza normale. La frequenza di cid dipen-
de dal livello grill impostato.

Durante la cottura con il grill pud svilupparsi fumo.

Pietanze Quantita Peso Livello grill Durata

Bistecche di collo, 3-4 pezzi daca. 120 g 3 (elevata) 1° lato ca. 15 min.

ca. 2 cm di spessore 2° lato: ca. 10-15
min.

Salsicce al grill 4-6 pezzi daca. 150 g 3 (elevata) 1° lato: ca. 10-15
min.
2° lato: ca. 10-15
min.

Cotoletta di pesce' 2-3 pezzi daca. 150 g 3 (elevata) 1° lato ca. 10 min.
2° lato: ca. 10-15
min.

Pesce, intero, ad es.  2-3 pezzi daca. 150 g 3 (elevata) 1° lato ca. 15 min.

trota’ 2° lato: ca. 15-20
min.

Toast (gratinare in 2-6 fette 3 (elevata) 1° lato ca. 4 min.

precedenza) 2° lato: ca. 4 min.

Gratinare i toast 2-6 fette 3 (elevata) A seconda della farci-

tura: 5-10 min.

' Oliare precedentemente la griglia.

18.6 Grill combinato con microonde

Per ridurre la durata di cottura, & possibile utilizzare il grill in combinazione con microonde.

Grill combinato con microonde

ATTENZIONE!

Gli alimenti contenenti acidi pud danneggiare la griglia.

» Non disporre alimenti contenenti acidi, come la frut-
ta o cibi grigliati conditi con marinature acide, diret-
tamente sulla griglia.

Indicazioni per soggetti allergici al nichel

In rari casi, piccole tracce di nichel possono passare
nell'alimento.

Nota:

Istruzioni per la preparazione

= Collocare la stoviglia sulla griglia.

m  Scongelare le pietanze surgelate antecedentemente.

m  Per arrostire utilizzare sempre teglie alte. Se durante
la preparazione si cuoce con il coperchio, il vano
cottura rimane molto piu pulito.

= Disporre il pollo, le parti del pollo e il petto d'anatra
con la pelle rivolta verso l'alto.

Per la preparazione di sformati e gratin, utilizzare
pentole grandi e piane.

Nelle stoviglie strette e alte, gli alimenti necessitano
infatti di un tempo di cottura maggiore e la parte su-
periore diventa piu scura.

Lasciare riposare gli sformati e i gratin ad apparec-
chio spento per 5 minuti.

Accertarsi che le stoviglie siano adatte alle dimen-
sioni del vano cottura. Non devono essere troppo
grandi.

Prima di tagliare la carne, lasciarla riposare ancora
per 5-10 minuti.

In questo modo il sugo della carne si ripartisce in
maniera uniforme e non fuoriesce durante il taglio.
Impostare sempre il tempo di cottura massimo.
Controllare la pietanza dopo il tempo piu breve indi-
cato.

Pietanze Peso Livello grill Potenza microonde Durata
Arrosto di maiale, ad ca. 750 g 1 (ridotta) 360 W 35-40 min.
es. bistecca di collo’

Polpettone, max. ca. 750 g 2 (media) 360 W ca. 25 min
7 cm di altezza

Pollo, diviso a meta® ca. 1200 g 3 (elevata) 360 W 40 min.

' Girare di tanto in tanto la pietanza.
2 Non girare la pietanza.
% Cospargere la pietanza con il formaggio.
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Pietanze Peso Livello grill Potenza microonde Durata
Porzioni di pollo, ad  ca. 800 g 2 (media) 360 W 20-25 min.
es. quarti di pollo?

Petto d'anatra® ca. 800 g 3 (elevata) 180 W 25-30 min.
Sformato di pasta ca. 1000 g 1 (ridotta) 360 W 25-30 min.
(con ingredienti

precotti)®

Gratin di patate (pata- ca. 1000 g 2 (media) 360 W 35 min.

te crude), max. 3 cm

di altezza

Pesce gratinato ca. 500 g 3 (elevata) 360 W 15 min
Sformato di quark, ca. 1000 ¢ 1 (ridotta) 360 W 20-25 min.

max. 5 cm di altezza

' Girare di tanto in tanto la pietanza.
2 Non girare la pietanza.
3 Cospargere la pietanza con il formaggio.

18.7 Pietanze sperimentate

Queste panoramiche sono state create per gli enti di controllo, al fine di agevolare le verifiche degli apparecchi se-
condo EN 60350-1:2013 e IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cottura con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde in W Durata in min. Avvertenza
Latte all'uovo, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min. Stampo pyrex
2.180 W 2. 8-10 min.
Pan di Spagna, 475 g 600 W 7-9 min. Stampo pyrex & 22 cm
Polpettone, 900 g 600 W 25-30 min. Stampo pyrex lungo & 28
cm

Scongelamento con il microonde
Impostazioni consigliate per lo scongelamento con il microonde.

Pietanza Potenza microonde in W Durata in min. Avvertenza

Carne, 500 g 1.180 W 1. 8 min. Stampo pyrex @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.
0 programma "Scongelam.
carne"

Cottura con microonde e grill

Pietanza Potenza microonde in W Durata in min. Avvertenza

Gratin di patate, 1100 g 360 W + livello grill 2 20-35 min. Teglia rotonda in pyrex &
22 cm

Torta - Non consigliati

Pollo diviso a meta, ca. 360 W + livello grill 3 40-45 min. Griglia, stoviglia in vetro

1100 ¢

19 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio
dell'apparecchio.
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it Istruzioni per il montaggio

19.1 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componen-
ti siano presenti e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

11l

%

19.2 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m | a sicurezza di utilizzo € garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona
tecnica riportate nelle istruzioni di montag-
gio. L'installatore & responsabile del corret-
to funzionamento nel luogo di installazione.

= Controllare I'apparecchio dopo averlo di-
simballato. Qualora si fossero verificati dan-
ni da trasporto, non collegare l'apparecch-
0.

= Rimuovere il materiale di imballaggio e la
pellicola adesiva dal vano cottura e dallo
sportello prima della messa in funzione.

m (Osservare la guida di montaggio per i com-
ponenti degli accessori.

= | mobili da incasso devono essere termos-
tabili fino a una temperatura pari a 90 °C e
i mobili adiacenti fino a 65 °C.

= Non montare l'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo 0 a uno sportello del
mobile. Sussiste il pericolo di surriscalda-
mento.

m Completare i lavori di taglio sul mobile pri-
ma dell'inserimento dell'apparecchio. Ri-
muovere i trucioli in quanto possono pre-
giudicare il funzionamento dei componenti
elettrici.
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m [ 'allacciamento degli apparecchi senza
l'impiego di spine deve essere eseguito es-
clusivamente da personale specializzato. In
caso di danni causati da un allacciamento
non corretto, decade il diritto di garanzia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le parti che restano scoperte durante il mon-
taggio possono essere appuntite e causare
ferite da taglio.

» Indossare guanti protettivi

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese mul-
tiple.

» Se il cavo di alimentazione e troppo corto,
contattare il servizio di assistenza clienti.

19.3 Mobile da incasso

Questo apparecchio € concepito esclusivamente per
l'incasso. Questo apparecchio non & pensato come si-
stema da tavolo o per l'utilizzo all'interno del mobile.
Inserire I'apparecchio in un mobile ad incasso senza
parete posteriore. L'altezza di incasso minima é di 850
mm.

Le fessure di ventilazione e le prese d'aria non devono
essere coperte.

19.4 Allacciamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio
in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

/\ AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!

L'apparecchio contiene magneti permanenti che posso-

no interferire con gli impianti elettronici, quali ad es. pa-

cemaker o pompe di insulina.

» | portatori di impianti elettronici devono mantenersi
a una distanza minima di 10 cm dall'apparecchio.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

L'uso di prese multiple, prese a ciabatta o prolunghe

pud causare un incendio.

» Non utilizzare mai prese multiple, prese a ciabatta e
prolunghe.

m | ’apparecchio € pronto per il collegamento con spi-
na elettrica e deve essere collegato solo a una pre-
sa con contatto di terra installata a norma.

m | a protezione avviene secondo l'indicazione di po-
tenza sulla targhetta di identificazione e nel rispetto
delle disposizioni locali.

= | o0 spostamento di una presa puod essere effettuato
unicamente da un elettricista qualificato tenendo
conto delle relative istruzioni.

= Se in seguito al montaggio la spina non risulta piu
accessibile, relativamente all"installazione deve es-
sere presente un disgiuntore su tutti i poli con una
distanza di contatto di almeno 3 mm.



19.5 Montaggio in un pensile

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez-
za nel mobile a colonna.
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Montare I'apparecchio a un'altezza tale da poter prele-
vare gli accessori senza problemi.
Rimuovere i piedini.

19.6 Montaggio in un mobile a colonna

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez-
za nel mobile a colonna.
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Montare I'apparecchio a un'altezza tale da poter prele-
vare gli accessori senza problemi.

Istruzioni per il montaggio it

Regolare i piedini.

7

19.7 Montaggio dell'apparecchio
1. Inserire 'apparecchio fino in fondo.

Non piegare, non far rimanere incastrato e non pas-
sare su spigoli vivi il cavo di collegamento.
2. Controllare le distanze con gli apparecchi adiacenti.

—— ]

—

L
- [
min. 3mm-»||«
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3. ATTENZIONE! 7. Fissare l'apparecchio al mobile sul lato delle cernie-
All'apertura dello sportello, I'apparecchio potrebbe re.
cadere in avanti.
» All'apertura, tenere l'apparecchio in posizione.

Aprire lentamente lo sportello dell’apparecchio.

8. Rimuovere il materiale di imballaggio e la pellicola
adesiva dal vano cottura e dallo sportello.

4. Fissare I'apparecchio al mobile sul lato opposto alle 19.8 Smontaggio dell'apparecchio

cerniere. . .
Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

Aprire lo sportello dell’apparecchio.

Svitare i pannelli a destra e a sinistra.

Svitare le viti di fissaggio.

Sollevare leggermente l'apparecchio ed estrarlo
completamente.

agrbdA

5. Preforare i fori per il collegamento a vite sul lato del-
le cerniere del mobile.

Coprire le cerniere dello sportello.
Utilizzare una punta per legno dal diametro di 2
mm.

6. Rimuovere i trucioli dal vano di cottura.

58



ConepmaHue

PYKOBOACTBO NOJIb3OBATE/NA

1 (ST ToT 3 F= ol ToT o o =, 59
2  Bo usbexaHue maTepuanbHoro yuepba.......... 63
3  3awmuTta oKpymatrowien cpenibl U SKOHOMMUA ..... 64
4  3HAKOMCTBO C MPUOOPOM ....ccerrurrerrerraersersnnans 65
5 AKCECCYAPDI ..eueeceererrrrreassssnmmmmmeeerressssssssssnmmmnnnens 66
6 Tlepen nepBbiM UCNONL3OBAHUEM ........cceeeeneeee- 67
7 CTaHBapTHOE YNPABAEHMUE .....ccccemmrersrnmnnrisssnnnns 67
8  MUKPOBOJSHDI ...uuuuuennmrnrrrrrrsnsssssssssnnnnnsnssesnsnnsssssnns 68
9  [IpUrOTOBNEHUE HA TPUME ...cemmerrrrrrrrssssssnnnmmnnnnns 70
10 KoM6MHMPOBaHHBIN PEeHUM C MUKPOBOJHA-

1 70
11 TIPOIPAMMDI ....cceveiiiiiinnnmmmenr e smmm s 71
B =171 1= o J 73
13 Ba30Bble YCTAHOBKM .....ceemmrerrrrisssssssssnmmmnnnsnnsnnnas 73
14 OUMCTKA M YXOH «eovviurnnnnmmmmnnnsnsssssssssssnmmmnsssnnssnnas 74
15 YcTpaHeHUEe HEUCTIPABHOCTEM -covvvrrremerrsssssnnnnnas 76
16 YTUNMBALMA ...covriieemrrriems s s e 77
17 CEepPBUCHAA CAYMOA ..coeruereerererrerrnrennsnssnessnsnnans 77
18 Y Bac Bce NOAYUUTCA....covvviiiiiiemmcceerr e 78
19 HHCTPYKLUMUA MO MOHTAMY ..o 85
19.2 Be30nacHOCTb MPU MOHTAME ...uuvvcssnmmmmmnnrrrennas 86

1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTH.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHoO npounTanTte gaHHOoe
PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLNIO 1 MHDOPpMaLMIO O
npnéope AnA AanbHEenwero Ncnob30BaHnA
WAV ONA nepegayn cnenyowemy
BNaaesnbLly.

= B cnyyae oBHapy)XeHUA NnoBpexaeHni,
CBA3AHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOM, HE
noakntoyanTe npnéop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYeHUro

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCeNbHON BUITKMU

ZOJKEH NPOU3BOANTb TONBKO KBaNUMPUUMPOBAH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae nospexaeHui ns-3a

HEeNpaBWIbHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUIy.

BesonacHocTb aKkcnnyaTaumu rapaHtupyerca

TONBbKO MPU KBaNMUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoeHneM MHCTPYKLMM NO MOHTaXKy. 3a npa-

BUJIbHOCTb YCTaHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLLUMK.

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

® 1719 NPUroTOBAEHMA OI04 1 HAMUTKOB.

® 04 NPUCMOTPOM. Heo6Xx0ANMMO NOCTOAHHO
KOHTPOIMPOBATb KPaTKOBPEMEHHbIV
MNPOLIECC MPUTOTOBMEHWA MULLN.

® 1719 ObITOBOrO UCMONL30BAHNUA WK
MCMOJIb3OBAHNA B aHa/IOMNYHBIX LieNfAX,
HanpuUMep: Ha KyxXHAX /1A COTPYOHUKOB
MarasmHoB, OPNUCOB U APYrnX
KOMMEPYECKNX NPEeanpuATAi; B
Ce/IbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHn3aumnsax;
KIMEHTaMn B TOCTUHMLAX UIN OPYTrnX
BapuaHTax pasMeLleHus,
npedycMarpusaroWmnx nuTaHme.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa YPOBHEM
MOPA.

3710t npubop cootBeTcTBYET HOpMe EN 55011
unun CISPR 11. 310T NpoAyKT oTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
30at0TCA MUKPOBONHBI. [MpMHaanexHocTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6LITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuyeHue Kpyra nonb3oBatenen

HaHHbIA NpMbop MOXKET UCNoNb30BaTLCA AETbMY
B BO3pacTe oT 8 neT u craplue, a TakXKe nuuamu ¢
OrpaHUyeHHbIMU GUNYECKMMU, CEHCOPHBLIMU UITU
YMCTBEHHbLIMWU CMNOCOBHOCTAMM UMM C HeaoCTaT-
KOM OnbITa W/Wnu 3HaHWK, ECNK OHWU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM WK NOCIE NOJSTyYEeHUA yKasaHu
no 6esonacHoMy Mcnosb3oBaHuto npubopa 1 no-
crne TOro, Kak OH1 0CO3HaJIM ONacHOCTU, CBA3aH-
Hble C HernpasuibHbIM UCMONL30BaHNUEM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuuncTKy 1 obcny>kuBaHue npubopa 3anpeLyaercA
BbINOMHATL AETAM; 3TO paspeLuaeTcA TONbKo Ae-
TAM cTaplue 15 net noa HaZA30pOM B3POCHIbIX.

He nonyckante geteint mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy NpoBoAy.
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ru bBesonacHocTb

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

Bcerana cneavte 3a npaBUbHOCTBIO YCTAHOBKM
npUHaANEXXHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "AKceccyapebi”, CTpaHuya 66

A NMPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmeca npeaAMeTbl, XpaHsa-

LmMeca B paboyei kKamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

> He xpaHuTe B pabouer kamepe nerkosocnna-
MeHsAoLwmMeca npeameThbl.

» Ecnu 13 npubopa noctynaeT AbiM, BbIK/IHOUUTE
ero Unu OTKIKOUWUTE OT ANEKTPOCETU U AEPXKUTE
[ABEpPb 3aKPbITOMI, YTOObI NOracuTb BO3MOMXHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUME KYCOYKM MULLK, KanHYBLUWK

YXUP UK COK OT YKapeHWA MOryT BCMNbIXHYTb.

> [Nepea akcnnyarauuew yaanute rpybble 3a-
rpA3HeHUA 13 paboyen kamepbl, C NOBEPXHO-
CTV HarpeBaTefbHbIX 3/1IEMEHTOB M NpUHaa-
NEeXHOCTEN.

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb oxora!
Bo Bpema pabotbl nprbop v ero A4oCTynHbIe Ya-
CTU HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MpUKacanTech
K HarpeBaTesibHbIM 3/IeMEHTaM.

» He noanyckawTe aeter mnaaiie 8 neT K npwm-
6opy.

[MprHaANeXXHOCTU UK Nnocyaa o4YeHb ropAYvmre.
> Yrto06bl M3BMIEYL FOPAYYHO NocyAay Unu NpuHaa-
NEXXHOCTH 13 paboyeit kamepsbl, Bceraa uc-

nosb3ynTe NPUXBaTKK.

Mapkl ankorona MOryT BocnaaMeHATbCA B ropA-

yer pabouei kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT

pacnaxHyTbcA. N3 pabouen kamepbl MOTyT Bbl-
pbIBaTbCA rOPAYNIA Nap M ASbIKK NNaMEHMW.

» JlobaBnaiTe B 6ntoaa TONbKO HeBOoNbLLOE KO-
NIMYECTBO HaMNWUTKOB C BbICOKMM COAEPIKaHMEM
cnupTa.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIv cnupT (= 15
% ankK.) (Hanpumep, npu aobasneHuy B 6to-
710).

» OCTOPOXKHO OTKpOWTE ABeEpLY npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
ownapuvsaHua!

B npouecce akcnnyaTtauuu oTKpbITble AN1A A0-
cTyna yactv npubopa CuibHO HarpeBaroTCA.

> He npukacanTtech K ropAuMM YacTam npubopa.
» He noanyckaite netei 6nm3Ko K npubopy.
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N3 oTKpbITOM ABepLbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBaTtbcA ropayMn nap. lNpu onpeaenéHHon Tem-

neparype oH MOXXeT ObITb HE BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBaiTe ABepUy npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nnsKko K npubopy.

Mpu ncnonb3oBaHuK BoAbl B paboyei kamepe

MOXeET 06pasoBaTbCA ropAYNiA BOAAHOM Nap.

» 3anpellaercA HanuBaTb BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa mMo-

YKEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccrBHble abpasuBHble
YUCTALUME CPEeACTBA UK OCTPbIE MeTanmye-
CKMe CKPeOKM ANA OUMCTKM CTeKNa ABEpLbI
npubopa, Tak Kak OHU MOryT nouapanarb Mo-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl Npubopa NOABUMKHbI MPU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHWKU ABepLbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He gotparMBanTechb A0 yyacTka, rae HaxoaAt-
cA NeTnu.

HekoTopble yacti aABepubl Npubopa umerT

OCTPblE KPOMKM.

> Mcnonb3ynTe 3aluUTHbIE NepyaTKy.

HaxoaAwwueca B HarpeTtoi paboyer kamepe na-

pbl anKoronA MoryT BOCniaMeHUTbCA, a Asepua

npubopa MoXKeT ObiTb BbiOWTa BblpbIBAOLLIMMU-

cA napamu. CTekna aABepubl MOryT pasbuTbCA 1

pasneTeTbCcA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbexxaHme MatepmalsibHoro yiepba’,

CrpaHunya 63

» Jlobasnante B 6ntoaa ToNbKo HebosbLIOE KO-
NIMYECTBO HAMUTKOB C BBICOKMM COAEPXKAHUEM
cnuvpra.

» He HarpeBaiite Hepa3baBneHHblv cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu nobasneHuu B 61to-
no).

» OCTOPOXKHO OTKpOWTE ABEpLY npubopa.



A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

nopaMeHUs aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXET cTaTb MCTOYHUKOM OMacCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTb Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBAHHbIM CrieumanucTam.

» JInA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMoNb3oBaTh
TONBbKO OpPUrMHANbHbIE 3an4yacTy.

» Bo n3bexxaHune onacHocTew 3ameHa nospe-
YXAEHHOro ceTeBoro Kabena AaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOMHEHA TONBbKO NPOU3BOAM-
Tenem winv aBTOpPU30BaHHOW UM CEPBUCHOM
cny»06om nMbo NMLOM, UMEIOLLMM aHanormy-
HYIO KBaniMPUKaumio.

MoBperkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOEM criyyae He AOMYyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTaMK Npuodo-
pa WM ¢ UCTOYHMKaMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ OCTPbIMM KOHLAMM UIU
KPOMKaMMU.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabesb.

MpoHuKLwan B NprMbop Bnara MoOXeT ctatb npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yite AnA o4MCTKM Npubopa napoo-
YUCTUTENN UM OYMCTUTENU BBICOKOrO AaBne-
HUWA.

MoBpeXkAeHHbIR NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbI

ceTeBoM Kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIN nprbop.

» KaTeropuuecku sanpeLuaeTtca aKcnayaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMeET Tpe-
LLIMHBI UK NOBPEXAeHa.

» 3anpelyaeTca TAHYTb 3a ceTeBOU Kabenb, YTo-
Obl OTCOEAMHWUTL MPUOOP OT CETHU ANEeKTPOoNMUTa-
HUA. BblHUMaKTe 13 pO3eTKKU BUIIKY CETEBOIO
kabens.

» B cnyvae noBpexaeHua npubopa unu ceteBo-
ro kabenAa HemMeANeHHO BblIHbTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenA U3 pPo3eTKU UK OTKIIHOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6510Ke NpeaoxpaHUTENeN.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYHO CNyXOy.

— CrpaHnya 77

BesonacHocTb ru

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCTb:

MarHeTusm!

B naHenu ynpasneHuAa unu B anemMeHTax ynpas-

NEeHUA UMerTCA BCTPOEHHbIE MOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHWM MOryT BO34ENCTBOBATb Ha JMeK-

TPOHHbIE UMMNNAHTaTbl, HANpUMep, Ha KapAuo-

CTUMYJIATOPbI UM UHXKEKTOPbLI UHCYIUHA.

» Ecnu BbI UICNONb3yeTe 9NEKTPOHHbIE UMMNAaH-
Tathbl, cobnoganTe MUHMMaNbHOe paccToAHne
Ao naHenu ynpasnenua 10 cm.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuba!

IleTtv moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HazeTtb ero cebe Ha rosioBy U 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakOBOYHbIM
mMarepuanom.

HeTt MoryT BAOXHYTb UKW NPOrAOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbtare yero 3a0XHYTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MeNKum AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBasa neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHMAMMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCNEOVYHO-
LLIEIO UCIOJ1Ib3OBAHNA

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEHUIo

OnacHO U MOXXET NPMBECTU K NosioMke. Hanpwu-

Mep, KpynsfHble Un 3epHOBbIE NMOAYLLEYKU Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTca cywuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexay.

» 3anpeliaeTca HarpeBaTb B npubope AomMall-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY noao6-
Hoe.

» Ucnonbayite npnubop TONLKO AnA NpUrotToBne-
HWA BNOA M HaMNWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepPbLI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» HuKkoraa He pasorpesanTe NpoAyKTbl NMUTAHUA
B TEPMOCTATUYECKOW YNaKoBKe.

» PasorpeBaTtb NPOAYKTbl B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us apyrux Bocnna-
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ru bBesonacHocTb

MEHAOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
JIMYHBIM HabntoAEHUEM.

» Henb3sA yctaHaBnMBaTb CIULLIKOM B0MbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH U BPEMA UX BO3AeN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykasaHuAMm, npu-
BeEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZCTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywuute npoayKTbl B MUKPOBOJSTHOBOMW NEYM.
He pasmopa)kuBante u He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HU3KUM coep)KaHneM BOAbl, Hanpw-
Mep, Xne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH USIN AJIUTENIBHOM BPEMEHMU.

Macno ana npuroToBNEHUA NMULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTte pacTutenbHoe Mac-
110 B MMKPOBO/IHOBOM pPEXXUME.

A NPEQYNPEXOEHUE - OnacHocTb

B3pbiBa!

XXunaKoCTn unu apyrue NnpoAyKTbl NMUTaHWUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NOocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBawuTe XUAKOCTU Unu apyrue
NPOAYKTbl NUTAHUA B NJIOTHO 3aKPbITOW nocyae.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxoral

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UK LLIKYPKOK

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA U MOCSIe HarpeBaHuA.

> 3anpeLueHo roToBuUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeeatb BapéHble Anua B CKopnyne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOJIOCKOB M pakoob-
pasHblX.

> [lpu NpUroToBREHUN ANYHULBI-FNA3YHbKU MPOKO-
NITE XENTOK.

> Y NpoAyKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOWN UK
LLUKYPKOW, Hanpumep, ABGN0K, NOMUAOPOB,
KapTodpensa, COCUCOK KOXypa UK LLIKYpKa Mo-
ryT NOMNHYTb. [IPOKONUTE KOXYPY WU LLKYPKY
nepea HarpeBaHUeEM.

JleTcKkoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AeTCKOE NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHumaiTe KpbILWKY UK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWartenbHO nepemMeLllante unu
B3bonTanTe cCoaepPXKUMOE.

> [lepea TeM Kak KopMuTb pebeHka, obAasatenb-
HO NpoBepbTe Temnepartypy.

Pasorpetble 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyaa mo-

YKEeT CUNbHO HarpesarbCA.

> Yt06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTU U3
paboyei kKamepbl, BCeraa UCnonb3ymnTe npu-
XBaTKMU.
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FepMeTMYHO 3anafAHHaA yNaKoBKa M 3aKkaTaH-
Hble B OaHKK NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT
NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yro6bl M3BNeub 6ntoaa u3 pabouen Kamepi,
BCeraa Ucnosb3ynTe NpuxsaTku.

B npouecce akcnnyarauum OTKpbITble ANA J0-

cTyna yacTu npvbopa CUIbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckaTe aeten 6nmnsko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He Mo HasHaYEHUIo

onacHo. Hanpumep, cnuwwKom ropAYanA AomMall-

HAA 00yBb, KPYNAHLIE UK 3€PHOBbLIE NOoAYLIEY-

KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKKU U TOMY noAaobHoe

MOTYT MPUBECTH K OXKOram.

> 3anpeLuaetcA cyLwmnTb B npubope NpoayKThl
Wnu oaexay.

» 3anpeluaetca Harpesatb B npubope Aomalu-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE UM 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKHM, TyOKM, BNaXKHbIE TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

> Kcnonb3yite Npubop TONbKO AnA NpUroToBne-
HWA OGNIOA U HAMNMUTKOB.

A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
ownapusaHua!
[Mpu HarpeBaHWK XMAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
AepXKKa 3akunaHua. B aTom cnyyae Temnepary-
pa KuneHua gocturaetcA 6e3 o6pasoBaHKA B
XUIKOCTU XapaKTepPHbIX Ny3blpbKOB. PekomeH-
AyeTcA cobntoaaTte OCTOPOXKHOCTL AayKe Mpu
He3HayuTeNlbHOM COTPACEHUM EMKOCTU. [opAa-
Yyan XMAKOCTb MOXKET BHE3aMHO HavyaTtb CUSIbHO
KuneTb v Bpbl3ratb.
> [lpu HarpeBaHuK Bceraa Knaavte B EMKOCTb
NOXKKY. OTO MOMOXKET M36exaTb T.H. OTNIOXEH-
HOro 3aKunaHusa.
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A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAlwlaa nocyaa MOXeT NonHyTb. B pyu-

Kax W KpblwKax papdopoBOm U KepaMUieCcKom

nocyabl MOryT 6biTb MEfKUE AbIPOYKH, 3a KOTO-

PbIMU HaxXoAATCA NyCTOThbl. [1pK NPOHUKaHUK B

3TU NYCTOThI BflarM nocyaa MoXeT TPEeCHYTb.

» Kcnonb3syuTte cneumanbHyro nocyay anda Mu-
KPOBOJSTHOBbIX NEYEN.

Mcnonb3oBaHWe MeTanninyeckon nocyasl unu

EMKOCTEN, a TaKXKe Nocybl C MeTallInyeCcKou

OYPHUTYPOU B PEXKUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHue UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeluaeTca Ucnonb3oBaTb MeTanInyeckne
E€MKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

» Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, NnpeaHasHauYeH-
HYIO ANA MUKPOBONTHOBOW NEYU, UK PEXUM
MWKPOBOJIH B KOMOWHALMK C BUAOM Harpesa.

A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHoCTb
nopameHUa a5IeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpubop paboTaeT NoA BbICOKMUM HaNpAXKEeH!-
em.

» Hukoraa He BCKpbiBaiTe Kopnyc npubopa.

Bo unsberxkaHne matepuanbHoro yuwepba ru

A NPEOYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA
cepbe3HOro Bpeaa 340pPOBbIO!
HenpaBunbHaA ouncTka MOXeT NoBpeauTb Mno-
BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CyX-
6bl M NPMBECTU K BOSHUKHOBEHWIO OMACHbIX CU-
Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM
3Heprum.

» PerynapHo ouuwaiite npubop 1 cpasy ke yaa-
NANTE M3 HEro OCTaTKM MPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a uuMctoTon paboyen kame-
pbl, ABEPLbI U OFPaHUYUTENA OTKPbIBAHUA
Asepubl.

— "Ouuctra m yxoa", CrparHmya 74

He ncnonb3syite npnbop ¢ NnoBpeXxaéHHOM

ABepuen. BosmorkHa yTeuka MUMKPOBOJTHOBOM

3Heprum.

» He ucnonbayite npubop, ecnv noBpexaeHa
ABepua unv eé nnactukoBan pamka.

» PemMoHT npubopa AoMmKeEH NPON3BOAUTLCA
TONbKO CneunanMcTamMm CEPBUCHOM CY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLMTHOro Kopnyca 3HepruA

MWKPOBOJIH MOXKET BbIXOAUTb HAPYIKY.

» HuKoraa He CHUMauTe 3alMUTHLIA Kopnyc.

» [InA ocyllecTBneHnA NPOPUNAKTUKKU U pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYIO CNYXOY.

2 Bo usbemaHue marepuanbHoro yiiep6a

2.1 O6wan nHpopmauua

BHUMAHMUE!

HaxoaAwmeca B HarpeToi paboyeit kamepe napbl anko-

ronfa MOryT BOCMNIaMeHUTLCA U NPUBECTU K HeoBpaTumo-

My noBpexaeHuto npubopa. B pesynsTate aedpnarpauuu

ZBepua npubopa MOXKeT ObITb BbIOWUTA BbipbIBatOLLMMKCA

napamu. CTekna ABepLbl MOryT pasbuTbeA 1 pasneTeTsb-

CA Ha OCKOJIKW. BosHuKatoLwee oTpuuartensHoe AasreHne

MOXET MPUBECTU K CUSIbHON AedopMaLnm BHYTPEHHEN

noBepXxHOCTH paboyeit Kamepsl.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIM cnupT (= 15 % arnk.)
(Hanpumep, Npu aobaBneHuy B 610J0).

Bonaa, HaxoaALlaAacA B pasorpetoi pabouei kamepe, Bbl-

3biBaeT 0bpasoBaHWe ropayero BoAAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHuA TemnepaTypbl BO3MOXKHO MoBpe-

»aeHue npubopa.

» 3anpeluaetcA HanMBatb BoAy B ropauyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluascA B paboyeit kamepe B TeUEHUE ANu-

TENbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAT KaXkabli pas nocne 3aseplue-
HWA NPUroTOBEHUA.

» He nepkuTe BnaXkHble NPOAYKTLI B 3aKpbITON pado-
yei Kamepe B TeYeHue ANUTEeNIbHOr0 BPEMEHM.

» He ncnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

OxnaxkaeHue npubopa ¢ OTKPLITON ABepLE CO BpeMe-
HEM BbI3bIBaET NOBPEXKAEHUE NOBEPXHOCTU NMPUMbIKAI0-
e K npubopy medenu.

» [locne pexxunma akcnayarauuv Npu BbICOKOW TeMne-
patype fante pabouyeit Kamepe OCTbITb C 3aKPbITOW
Asepuen.

» 3anpelyaetca puUKcUpoBaTb ABepuy npubopa B
OTKPLITOM COCTOAHWMU KakUM-NMBOo NpeaMeTOM.

» OcraBnaiite pabouyto KaMmepy OTKPLITOW AnA BbiCkIXa-
HUA TONBKO Nocne pexkuma padoTbl ¢ BOMbLIMM KO-
4ecTBOM Bnarm.

Cuzetb Ha aBepue npubopa unu 06roKaunBaTbcA Ha Heé

3anpeluaeTca, TaK Kak ABepua npu 3ToM NoBpeXkaaeTca.

» 3anpellaeTca BcTaBaTb Ha ABeply npubopa, caauTb-
CA, AepxaTbCA UK onupatbCcA Ha Heé.

B 3aBucvmocTH oT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTH MO-

ryT nouapanarb CTEKNO ABepubl Npubopa npu eé 3akpbl-

BaHWH.

» Bceraa yctaHaBnvBaiiTe NpMHaANEXHOCTU B pabouyto
Kamepy Ao ynopa.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

2.2 MukpoBonHoBasd neuyb

Mpw Nonb3oBaHWM MUKPOBONTHOBOW Meybto cobntoaaiiTe
JaHHbIe YKasaHuA.
BHUMAHUE!

Conpu1KocHoBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto pabdouer Kamepbl MOXET NMPUBECTHU K 06pasoBaHuIo
UCKP, KOTOpPble MOTYT NOBPEAUTL NPUOOP MNKU BHYTPEH-
Hee CTeKNo ABepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOObI MeTanMyeckme npeamMeTsl
(HanpuMmep, NoXKKa B CTakaHe) HaxXoAMNIUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyei kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.

AntomMuHWEBaA nocyAaa, NOMeLLEHHaA B Npubop, MoXeT

BbI3BaTb UCKPOBLIE pa3pAabl. Mprubop MoXeT nospe-

ZUTbCA U3-3a UCKPOODBpa3oBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCNONb3YINTE antOMUHUEBYHO
nocyay.

Pabota npnbopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HEro 6ntof BeA&T

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anycKaiTe pe)xMm MUKPOBOJTH, He ycTa-
HOBMB OBntoao B pabouyto kamepy. McknioyeHmem AB-
NAeTCA KpaTKoBPEeMeHHaA NpoBepKa NPUroaHOCTH Mo-
cyabl.

N LA
~~ ~~
N—r

v | X

[MpuroToBneH1e NONKOPHA B PEXUME MUKPOBOJSIH

HECKOJ/bKO pas NoApAA NpM CAULLIKOM BbICOKOM MOLLHO-

CTU MUKPOBOJH MOXXET NPUBECTU K NOBpeXaeHuto pabo-

yen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHWUE HECKONbKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBNEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBawTe CAULIKOM BOMbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbayite makcumym 600 Br.

» [lakeTvkM C MONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKNAH-
Hoe 6o ao.

Mcnonb3oBaHne HenoaxoAALlen NocyAbl MOXKET npuBe-

CTH K NOBpeXAeHUto npubopa unm TpaBMUPOBaHUIO.

» B pexxume rpuna unm KOMOMHMPOBAHHOM PEXMME C
MWKPOBOSTHAMM UCMONb3YMTE TONbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

3 3awuTa OKpyMarowien cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBouUHble MaTepuarsl 3K0orMyecku 6e3onacHs! 1

MOrYT UCMOSb30BaTLCA NOBTOPHO.

>  VTUAM3MPY#ITE OTAeNbHble YacTh, NpeaBapHUTebHO
paccopTMpPOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPOIHEpruro

Mpu cobntoaeHnn aTux ykasaHui npudop ByaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.

Bo BpemA NpurotoBneHWA oTKpbIBaiTe ABepuy npubo-

pa Kak MOXXHO pexe.

= TaK nyyile coxpaHAeTcA TeMneparypa B pabouyei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AOMONHUTENbHLIA NOAOIPEB
npubopa.
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JKOHOMMUA

OTKNtoYnTE OTOBpPaXKEHUE BPEMEHU B PEXUME OXK1Aa-

HUA.

» [1pnbop pacxolyeT MeHbLLE SNIEKTPOSHEPIUH B pe-
UME OXKUZAHUA.

3ameTKa:

Ina pabotbl npubopa TpebyeTca:

= pexuM padoTbl C BKIKOUYEHHBIM AUCTIEEM
mMakc. 1 Bt

= pexuM pabdoThl C BBIK/TIOYEHHBIM AUCMIEEM
makc. 0,5 Bt



3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C npubopom

4.1 MNaHenb ynpasneHua

Oucnnen

Hactpoutb Bce ¢pyHKUMKU Nprbopa u NosyunTb MHPopMa- CeHCOpHbIe KHOMKH

umMto 0 ero paboyeM COCTOAHWU MOXKHO Yepes naHesb
yrnpasneHuA.
B 3aBucvMoOCTH OT TUna npubopa oTAenbHble AeTany Ha

AnemeHT ynpaeneHus ShiftControl

PYCYHKE MOTYT OT/IMYaThCA, HanpuMep, no UBETY U Gpop-

Me.

al DII|

CeHcopHble KHOMKH

CeHCOopHbIe KHOMKW — KHOMKK, pearnpytoLLume Ha npukocHoBeHve. [nA Beibopa GYHKUUM HXKMWUTE HA COOTBETCTBYIOLLYIO

KHOMKY.

Cumson CeHcopHas KHomMKa NMpumeHeHue

® on/off BkntoueHue unu BeiktoueH1e npubo-
pa

O maBHOe MeHIo Bbi6op perkuma paboTbl ¥ yCTAaHOBOK

® DYHKUMKU BpEMEHMU YcTaHoBKa Tarmepa

f NHdopmauua OTtobparkeHne AONOMHUTENBHOW UH-
dopmaLuu

al ABTOMATHYECKOE OTKpbIBaHWe ABepubl OTKpbIBaHWe ABepubl npubopa

DIl start/stop 3anyck unv npepbiBaHue pexvma

3ameTKa: Koraa ropwur i, KocHuTecs 3, uTo6bl Ha
HECKOJIbKO CEKyHA oTobpasunack UHGopMaLmA.

AnemeHT ynpasneHusa ShiftControl

OnemeHT ynpaenenua ShiftControl ucnonbayeTca AnA HaBurauum No CTPOKam Ha Aucninee 1 Belbopa yCTaHOBOK.
HacTpolikn, KoTopble MOXXHO U3MEHWTL, UMEIOT CTPESIKK BIEBO U BNPaBo.

Cumson CeHcopHas KHOrMKa NMpumeHeHue

( Bneso [Mepexoa B neByto YacTb AUCNIEA

) BnpaBo lMepexoa B npaByto YacTb Aucnnen
~ Beepx Mepexoa B BEPXHIOKO YacTb AMCNNen
~ BHu3 MNepexoa B HWKHIOKO YacTb Avcnnen
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ru Akceccyapbl

3ameTKa: Bbl Takke MoXkeTe BbICTPO NPOCMOTPETb YCTa-
HOBOYHbIE 3HAUEHWA, yAEePIKMBAA KHOMKY HaykaToM. Kak
TOJNIbKO Bbl OTMYCTUTE KHOMKY, BLICTPLIA NPOCMOTP 3aBep-
LMTCA.

HAucnnen

Ha aucnnee otoBparkatoTcA TEKYLLUE YCTAHOBOYHbIE
3HaYeHuA, onumK AnA Belbopa WK TEKCTOBLIE YKasaHuA.
maBHOE MeHI

UTto6bl NepeiTi B rnaBHoe MeHto, HaxkmuTe (.

Cumson OnucaHue

AVaVaVy M

o NKPOBOJTHBI

= I PUNL/KOMOUHUPOBAHHBIA PEXKUM C
MWKPOBO/THAMM

AVaVaVg I_I

~ porpaMmbl

MpocToe NpUroToBneHne BbiBPaHHbIX
6ntoa

3p Hactpoiiku

N3meHeHWe MHAMBUAYATbHBIX YCTaHO-
BOK npubopa

4.2 Pabouan Kamepa

®DyHKUMK paboueit Kamepbl YNPOLLAOT 3KCMNyaTaumto
npubopa.

OcBelueHue pabouei Kamepbl

Mpu oTkpbIBaHWK ABepUbLI Npubopa BKItoYaeTcA Noa-
cBeTKa paboyeit kamepsl. Ecnv ABepua npubopa oTKphbI-
Ta 6onee 5 MWHYT, ocBelLeHne paboyeit KaMepbl OTKtO-
yaetcs.

Ina 6GonbluMHCTBA BUAOB Harpesa v GpyHKUUI BHYTPEH-
Hee ocBelleHne pabdoyeit Kamepbl BO Bpemsa paboTbl
BKNtoYeHo. Mo 3aBepLueHnn paboThl ocBeLleHne pabo-
yell Kamepbl OTKIKOYAEeTCA.

Oxna}aaroLwmin BeHTURATOP

OxnakaaroLLmnii BEHTUIATOP BKIIKOYAETCA U BbIKNOYAETCA
no mepe HeobxoaAMMOCTH. TENbIM BO3AYX BbIXOAUT Ye-
pe3 BEHTMNALMOHHbIE Mpopesu Haa ABepuei npubopa.
BHUMAHMUE!

He HaKpblBaiTe BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3U, UTOOLI HE
BbI3BaTb Neperpes npubopa.

» He 3akpbiBanTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3H.

Ina 6onee BbicTporo oxnaxkaeHua paboyei Kamepsl
oXnaXkaaroLLuUin BEHTUNATOP NpoAoKaeT paboTtatb onpe-
ZenéHHoe BpeMsa nocre eé BolKNtouyeHuaA. B pexxume mu-
KPOBOSH NpuBop He HarpeBaeTCA, HO OXNTAXKAAOLLMIA
BEHTUNATOP BCE paBHO BKAtoyaeTcA. OxnakaroLmm
BEHTUNATOP MOXET NpoJomKaTth paboTy, AaXe ecnu pe-
YKUM MUKPOBOJTH 3aBEPLUEH.

KoHaeHcar

Bo BpemAa noBeneHua 6ntof A0 rOTOBHOCTH B padoueit
Kamepe ¥ Ha ABepLe npubopa MoXeT ckannMeartbcaA
KoHAeHcart. CKonneHne KoHAeHcaTa ABAETCA HOPMOW U
He BNUAET Ha QyHKUMOHMpoBaHue npubopa. Mocne 3a-
BEPLUEHMA NPUrOTOBNIEHWUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

ABTOMaTHUUYeCKas KHOMKa OTKpPbIBaHUA ABepLbl

Mpu akTMBMPOBaHMM aBTOMATUYECKOrO OTKPLIBAHWA

ZABepua npubopa cnerka oTkpbiBaeTcA. [Bepuy npuéopa

MOXXHO MONMHOCTBIO OTKPbITh BPYUHYHO.

MpumeyaHua

= [1pu OTKNHOYEHUM SNEKTPOSHEPTMU aBTOMaTUUECKOE
OTKpblBaHWe ABepLbl He paboTaeT. Bbl MoxkeTe
OTKpPbITb ABEpPLY BPYYHYHO.

= [lpu oTKpbIBaHMK ABepubl Npubopa Bo Bpemsa paboTbl
BbINOSIHEHWE PEeXUMA NPUOCTaHABIUBAETCA.

= Pabota npubopa He BO30OHOBUTCA aBTOMaTUUYECKH
Mpv 3aKpbiBaHWK ABEPLUbI. 3anycTUTe PeXxum padoThbl.

= Ecnu npubop 6bin BEIKNOUYEH B TEUEHUE ANUTENBHOIO
BPEMEHM, ABepLa npubopa OTKPbIBAETCA C 3aAEPIK-
KOM.

5 AKceccyapbl

Mcnonbayite opurmHaneHble akceccyapbl. OHn agantu-
pOBaHbl K JaHHOMY npubopy.

MpuHaanexHoCcTH MpumeHeHHne

PewéTtka ®  PewéTka aAnAa npuro-
TOBJSIEHWA Ha rpune u
3anekaHusn

®  Pelértka, Kak MecTo
AnA pasMeLLeHuna nocy-
bl

CreknaHHaA ¢popma anq = 3awmTa ot BpbI3r NpH
BbIMEYKH NPUroTOBNIEHUU Ha IPU-
ne NPAMO Ha peLleTke
® [locTaBbTe peLleTKy B
CTEK/AHHbIA NPOTUBEHb
= [lpurogHo AnA “cnonb-
30BaHuA B MMKPOBOJI-
HOBOW neun
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Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM  ru

6 lNepen nepBbiM UCNONIb30BaHUEM

BbinonHuTe yCTaHOBKM ANA NepBoro BBoJa B aKcnyara-
umto. Ounctute npudop U akceccyapsl.

6.1 MNMepsbi BBOA B 9KCNAyaTauuto

Mocne BbINOAHEHMA SNEKTPUYECKOro MOAKIOYEHNUA UK

nocne ANMTEeNbHOMO OTKIOYEHUA SNEKTPOIHEPTUM OTOD-

pa)kaloTcA yCTaHOBKM ANA NepBoro BBoaa npubopa B

aKcnyataumto.

MpumeyaHua

= OTW YyCTAHOBKM MOXXHO B Nt0OOM MOMEHT U3MEHUTL B
MeHI0 6a30BbIX YCTAHOBOK.
— "basosble ycraHosku", CtpaHuya 73

= [lepea nepBbiM BBOAOM Npubopa B SKCNIyaTalmio 1
nocne KaXkaoro OTKIOYEHUA SNEKTPOIHEPrun OTKPbI-
BalTe W 3aKpbiBanTe ABEpLy AnA NPOBEPKU BHYTPEH-
Hero COCTOAHMA.

YcTaHOBKa fAA3blKa

1. C nomoulbto ~ nepenaute B CNeAyHoLLY CTPOKY.
2. BbibepuTe A3bIK C NOMOLLbLIO { UK ).

3. C nomoulbto ~ nepenante B NpeablayLLyto CTPOKY.
4. C nomoLubto ) BbiGepuTE CeayoLLyo YCTaHOBKY.

YcTaHOBKa BPEMeHU CYTOK

1. C nomoLubto >~ nepenante B CNeayoLLyto CTPOKY.

2. C nomouwubto { unu ) BbibepuTe akTyanbHOe BpeEMA B
yacax.

3. C nomoubto ~ nepenaunte B CleayoLLyO CTPOKY.

4. C nomoulbto { unu ) BbiGepuTe aKTyansHoe Bpems B
MUWHyTaXx.

5. HakumawTe ~ o Tex nop, noka He noAsuTcA «Bpems
CYTOK».

6. C nomoLlbto ) BeibepuTe cneaytoLLyto yCTaHOBKY.

3ameTKa: B

— "basosbie ycraHoBku", CTpaHnya 73 Bbl yKa3biBaeTe,

6yayT nu otobparkatbcA BPpEMA CYTOK W AaTta Ha Aucnnee

BbIKNOYEHHOTO npubopa.

YcTtaHoBKa aaThbl

C nomoLLbto ~ NepenanTe B CNeayoLLyt CTPOKY.
C nomoLubto  Unu ) BelBepuTe TekyLLyto Aarty.

C nomoLLbo ~ nepenanTe B CNeayoLLyto CTPOKY.
C nomoLubto { unu ) BolbepuTe TEKyLLMIA MecAL.

C nomoLbto ~ nepeinanTe B CnesyroLLlyto CTPOKY.
C nomotubto  Unu ) BolbepuTe TeKyLLUMI rof.
Haxumante ~ oo Tex nop, noka He noAsuTcA «[la-
Tar.

. MpuMUTE YyCTAHOBKM C MOMOLLIO ).

v [epBbiii BBOA B 3KCNNyaTauuto 3aBepLLEH.

Nogarwb=

6.2 OuucTKka npubopa nepen NepeBbIM
ucnosnb3oBaHUEM

Mepes nepBbIM UCNONb30BaHWeM Npubopa Heo6XoaUMO
O4YUCTUTL pabouyto Kamepy U NPUHAANEXKHOCTH.

1. Y6eautechb, uto B pabouer Kamepe HET OCTaTKOB yna-
KOBKM, MPUHAASIEXXHOCTEN UK APYTUX NPEAMETOB.

2. [poTtpwuTe rnagk1e NOBEPXHOCTH BHYTpU paboyen Ka-

Mepbl MAMKON BNa)KHON TKAHEBOKW candeTKoN.

3akpoiite aABepuy npubopa.

Bo BpemA HarpeBaHua npubopa npoBeTpuBanTe no-

MeLleHue.

YcraHoBwWTe pexkum rpuna 3.

YcTaHoBWTE NPOAOIMKUTENBHOCTE Ha 15 MUHYT.

Haitte npnbopy oCTbITb.

Mocne Toro, kak paboyana Kamepa OCTbIHET, MIPOTPUTE

rnaaKue NoBEPXHOCTU TKAHEBOW candpeTKon C Mblfb-

HbIM PacTBOPOM.

el o

O NGO

6.3 YuctKa npuHagnexHocTeu

» TwarenbHO OYMCTUTE NPUHAANEIKHOCTU CanpEeTKON 13
MArKOM TKaHW U MblfIbHBIM PACTBOPOM.

7 CraHpgapTHOe ynpaBneHue

7.1 BknroueHue npubopa

Bkntounte npubop KHonkon O,

v Ha aucnnee nossnaetca norotvn Neff, a 3atem mak-
CcvMarnbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

v TMpwnbop rotoB Kk padoTe.

7.2 BbiKnroueHue npubopa

> Bbikntouute npubop ¢ nomoLusio O.

v BbinonHeHune ¢pyHKumit npubopa npepoiBaeTcA.

v Ha avcnnee noABnAoTCA BPEMA CYTOK M AaTa.
3amerTKa: Nocne 3aBeplueHna padoThl BLIKIKOUUTE NpU-
6op. Ecnu ycTaHOBKM HE BLINOSHAIOTCA B TEUEHWUE ANU-
TENIbHOIO BPEMEHH, NPMOOP aBTOMATUYECKM BbIKNHOYaET-
cA.

7.3 BknroyeHue pexuma

» 3anycTtute pexkum ¢ nomotubto Pll.

v Ha aucnnee otoB6parkarotcA yCTaHOBKM.

3ameTKa: Ecnu Bbl 0TKpoeTe aBepuy npubopa Bo Bpems
paboTbl, BbINOMHEHWE NPOrPaMMbl MPEPBETCA U OTCUET
yCTaHOB/IEHHOM NMPOAOMKUTENILHOCTU OCTAHOBUTCA. [NA
BO30GHOBNEHMUA BLINOIHEHWUA PEXXMMA 3aKPOTE ABEPLY
npubopa u Harkmute DI,

7.4 TNpepbiBaHUe peXuma

1. Hakmure DIl

v Pexxum pabotbl npepsaH.

2. [1nA oTMeHbl BceX YCTaHOBOK HaykmuTe (.

3ameTKa: Npu oTKpLIBaHWKM ABepLbI Nprbopa nprbop
npeKpaLlaeT BbiNonHeHue pexxuma. lMocne npepbiBaHuA
WK OTMEHBI PEXXMMA OXNaXKAAMOLLMIA BEHTUIATOP MOXKET
npoAomkatb padory.
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ru MwuKpoBOSHbI

7.5 YcTtaHOBKa pexuma paboThbl

Mpw BKNtOYEHWM NpUBOpPa Ha Aucnee oTobpaxaeTcA
YCTaAHOBJIEHHBIM PEKOMEHAYEMBbIN PeXUM paboThl. Bel
MOXKETE Cpasy Xe 3anyCTUTb PEKOMEHAYEMbINA PEXUM
paboThbl MK YCTAHOBUTL APYrOM.

1. Haxmute (1.

v Ha aucnnee otobparkatotca perkumbl paboTbl.

2. C nomouubto { unu ) BbiGepuTe pexxum padoThbl.

3. C nomoubto ~ nepenante B CNEAyHOLLYO CTPOKY.

4. C nomouubto { unu ) BbibepuTe YCTaHOBKY.
Bo3MOXKHbI M ipyrue YCTaHOBKKU 3aBUCUT OT pexxuma
paboThl.

5. [1nA BbINONHEHWA NtoB0OK Apyrov yCTaHOBKM Nepeme-
LaiTecb Ha cneaytoLue CTPOKM C MOMOLLbIO ~.

6. C nomouubto { unu ) BbibepuTe YCTaHOBKY.

7. Haxwmure DI,

v 3anyckaeTcA pexxum paboTbl npubopa.

3ameTKa: YT0Obl BBIMTH M3 TEKYLLEW HACTPONKK U
nepenTn K pexkumam paboTbl, HaxkmuTe (.

8 MuUKpOBOJSHbI

B pe)kume MUKPOBOJTH MOXXHO 0COBEHHO BbICTPO MPUro-
TOBWTb, Pa3orpeTb UM PasMopPO3unThb MULLY.

8.1 MNpuHagnexHoOCTU U Nocyaa AnA
Mcnonb3oBaHWUA B peXUme MUKPOBOJIH

Urtobbl paBHOMeEpHO pasorpesatb 6ntoaa U He nospe-
ZUTb NpUOOp, UCTONb3YHUTE NOAXOAALLYIO NOocyAy U Npu-
HaANEXHOCTU.

3amertKa: Npexkae yem Ucnonb3oBaTb Nocyay B MUKpPO-
BOJIHOBOW MeyYu, 03HaKOMbTECH C UHpOPMALMEN OT
npoussoauTena. B cnyyae comHeHuit npoBeauTe npo-
BEPKY NMPUroAHOCTU NOCYAbI.

MpurogHo AnA UCNonNb3oBaHUA B MMKpOBOHHOBOFI
ne4dyu

Mocyna v npuHaanemHo-
cTH

O6ocHoBaHuWe

Mocyaa us TepmocTabusib-
Horo marepuana, noaxo-

311 matepuanbl nponyc-
KaroT MUKPOBONHbI. Mu-

JALLEero AnA UCNonb30Ba-  KPOBOJHLI He NoBpexaa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOW MNe- 0T XaponpoyHyto nocyay.
um:
Crekno
Creknokepamuka
Pappop
TepmocTabusbHbIN
nnacTmK
= [lonHocTbiO rnasypo-
BaHHaA KepamMuka 6es
TPEeLUMH

MeTannuyeckue npubopbl  3ameTka: YTobbl n3be-
KaTb 3aZIEPXKKM 3aKkuna-
HUA, Bbl MOXXETE UCMOJb-
30BaTb MeTa/NIMYECK1E
npubopsl, HaNpPUMep, NoX-
Ky B CTakaHe.

BHUMAHUE!

ConpuKocHOBeHWe MeTanna ¢ BHyTPEHHEH NOBEPXHO-

CTbto pabouer Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHuio

MCKp, KOTOpbIe MOTyT NOBPeAUTb NPUBOP UK BHYTPEH-

Hee CTeK/o ABepubl.

» Crneaute 3a TeM, YToObl MeTannMyeckue npeameTbl
(HanpuMep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAHWK HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyei kamepbl
W BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABEpPLbI.
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He npurogHo AnA UucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOHHOBOﬁ
neyu

Mocyna u npuHagnexHo- O6oCHOBaHWe
CTH

lMocyna n3 metanna

MeTann He nponycKaeT
MWKPOBOSHBI. [MpoayKThl
MOYTU HE HarpeBatoTCA.

MMWKpPOBOJIHBI MOTYT MO-
BpeauTb 30/10TOM U cepe-
BpAHLIN AeKop.
PexomeHpgauua: Mcnonb-
3ynTE Nocyay TONbKO B
TOM cryvae, ecfim Npoms-
BOAMTENb rapaHTUpyeT,
yTO Nocyaa NOAXOAWUT ANA
NPUMEHEHNA B MUKPOBOJI-
HOBOW Meumu.

lMocyaa ¢ 3010TUCTOM MNK
cepebpucToi oTAENKOM

8.2 lMposepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb AnA
MCNoNb3oBaHUA B MUKPOBOJSIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUrOAHOCTL NMOCYAbl K UCNONBb30BaHMUIO B
MMWKPOBOJIHOBOW MeYu Npu NOMOLLM CreumnansHOro Tecra.
MycTyto Nnocyay MOXXHO MUCMONb30BaTh B PEXUME MUKPO-
BOJIH TOJIbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKMU NPUroa-
HOCTH.

& NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owinapvusaHusa!

B npouecce akcnnyatauum oTKpbITble AnA A0CTYNa YacTu
npubopa cunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitecb K ropAayMmM Yactam npubopa.

» He noanyckaiite aeten 65M3Ko K npudopy.

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MaKCUManbHYH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctuTte pexxum padoThbl.

MpoBepka nocyabl NPOUCXOANUT crneaytoLnm ob-

pasom:

— Ecnun nocyaa octanack X0no4HOW MK TENOW, OHA
NoAXoAWT ANA UCMNONb30BaHWA B MUKPOBOJSTHOBOW
neumu.

— [Ecnu nocyaa ctana ropAden MM BO3HUKIIM UCKPBbI,
npepBuTe NPOBEPKY NpurogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOM Me-
uu.
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8.3 MowHOCTb MUKPOBOJIH

MWKpOBOMHbLI  Fu

3necb ﬂpMBeL].éH 0630p BMAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJIH N UX MPUMEHEHHUE.

MowHocTb MUKpO- MakcumanbHoe BpemA

NMpumeHeHue

BOJIH B BaTTax NpPUroToBAEHUA

90 W 1:30 4 LLlagAwee pasmopaxuBaHne NpoayKToB.

180 W 1:30 4 PasmoparkuBaHve u noBeaeHue A0 FOTOBHOCTU MPOAYKTOB.

360 W 1:30 4 JloBeseHWe [0 rOTOBHOCTM MACA U pbibbl UNu LWaaALLee pasorpesa-
Hue 6ntoa.

600 W 1:30 4 PasorpeBaHve 6ntoa v AoBeAeHUE UX [0 FTOTOBHOCTM.

900 W 30 MUHYT PasorpeBaHue *XMAKOCTEW.

MakcumanbHaa MOLLHOCTb He npeaycmMmoTpeHa AnA pasorpesaHnA

énton.

NMpeanaraemble 3HaUeHUA

[nA Kaxxaon MOLHOCTU MUKPOBOJH NMPUMOOPOM peKo-
MeHZyeTcA BpeMA NpUrotoBneHna. Bel MoxkeTe NpuUHATL
WK U3MEHUTb PEKOMEHZYEMOE 3HAYEHNE B COOTBETCTBY-
toLlem none.

8.4 YcTaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

Mpu BKNtOYEHWUM NpUBopa Ha Auchnee Bceraa noABnAeT-
cA HanbornbLuaA MOLHOCTb MUKPOBOJIH B KauecTBe
NPELNOXKEHUA.

1. Cobntofaiite yKasaHuA Nno TexHuke 6e30mnacHoOCTU.

- CrpaHunya 61

2. CobniogaiTe ykasaHua No NpeaoTBpaLleHnto MaTepu-
anbHoro yuwep6a. —~ Crparuya 64

3. Cneay#te ykasaHUAM MO NPUMEHEHUIO NOCYAbl U NPU-
HaANEXHOCTEN, NPUrOAHbLIX ANA UCTONb30BaHUA B MU-
KPOBOSIHOBOW neun. — CrpaHuya 68

4. Haxmure ©.

v Mpwubop rotoB k paboTe. Ha aucnnee B Kayectse
NPeLNoXKeHUA oToBpaXkaeTcA MakCcMMmarnbHaa MoLLU-
HOCTb MUKPOBOJH. MOLLHOCTM MUKPOBOMH MOYHO W3-
MEHUTb B 060 MOMEHT.

5. BbibepuTe MOLHOCTL MUKPOBOSH C MOMOLLLIO { UK ).

v Ha aucnnee otoB6parkaeTcA MOLLHOCTb MUKPOBOJH U
pekoMeHayeman NpoAOIIKUTENBHOCTb.

6. Harkmurte ~.

7. YCTaQHOBWTE HY)KHYIO MPOLAOMKUTENBHOCTbL C MOMO-
wbto { unum ).

8. Harkmure DIl

v 3anyckaetca pexxum paboTsl npubopa.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCYET NPOAOIKUTENBHOCTH.

v [lo ncteyeHnn BpeMeHu NpoAoIKUTENBHOCTHU pasaa-
€TCA 3BYKOBOW CUrHas.

9. [1nA AOCPOYHOro oTKMtoUeHUA curHana Hakmute O.

10. Buikntounte npubop ¢ nomotubio O.

MpumeuyaHua

= [pu Haxkatun O Ha aucnnee HENPOAOMKUTENBHO
oTobparkaeTca GyHKUMA Talmepa. YUTtobbl cpasy
CKPbITb GYHKUMIO TaMepa, elle pas HaxxmuTe O.

= BeHTUnATOp MOXET NpofomKaTte pabotatb Aaxe npu
OTKpbIBaHWW ABepLbl Npubopa BO BPEMA NPUroToBne-
HUA.

8.5 UsmeHeHHe NPpoAOIIKUTENbHOCTH

MpPoAOMKUTENBHOCTE MOXHO U3MEHUTL B Nt0GOH Mo-
MEHT.

> WameHUTE NPOAOIHKUTENBHOCTL C MOMOLLLHO { UK ).
v [NponomxaeTcA BbINONHEHUE pexxuma padoThl.

8.6 UsmeHeHMe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

Bbl MOXXeTe U3MEHWUTb MOLLHOCTb MWKPOBOJTH B npoLlec-
Ce BbIMOJIHEHNA peXXxuma.

1. lMepenanTe K yCTaHOBKE MOLLHOCTU MUKPOBOJTH C MO-
MOLLBIO .

2. YcraHoBWTE HEOBXOAUMYIO MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH C
noMoLLbto { Unu ).

v [NponomKuUTeNLHOCTL HE U3MEHAETCA.

v [MpogomxaertcA BbINONHEHWE peXxxMMa paboThbl.

3ameTKa: Ecnu yctaHoBneHHaA NpoAOMKUTENBHOCTb
npeBbILLIAeT MakCMMabHYO AN MOLLHOCTM MUKPOBOJIH
B 900 BT, nprbop aBTOMaTUYECKM COKPATHT MPOAOSIMU-
TenbHocTb. PaboTta npubopa He Bo3obHoBNAETCA. 3any-
CTUTE peXxXnm ¢ nomoLubto Dll.
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ru [lpurotoBnenve Ha rpune

9 anrOTOBHEHI/Ie Ha rpune

MpwW NpUroToBNEHUU Ha rpune Balum 6noaa MoryT oco-
6EeHHO XOPOLUO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBMIEHUA HA FPUIE MOXXHO UCMOMb30BaTh KaK
OTAENBHO, TaK U B KOMOUHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

9.1 Pexumbl rpunsa

Bbl MoXkeTe BbIOpaTh 0AWH U3 CNeAYHOLLUX PEXKUMOB Fpu-
nA.

Pexwum rpuna Bnono

1 (cnabaa mouu- = BLICOKMe 3aneKaHku
HOCTb) = Cydne

2 (cpeAaHaAa Mol - = TOHKME 3aneKkaHku
HOCTb) = Phiba

3 (BbICOKaA MoLL- = Konbacku

HOCTb) = TOCThHI

9.2 YcTtaHOBKa NpUroToBlfieHUA Ha rpune

1. CobntofaiTe yKasaHuA No TexHUKe 6e30nacHOCTH.
— CrpaHunya 61
2. Cobniopaite yKasaHua No NpeaoTBpaLleHnto MaTepu-
anbHoro ywepba. —~ CrpaHuya 64
Haykmute ©.
MpuBop roTos K padoTe.
Haxkmute (.
Ha aucnnee otobparkatoTcA perkumbl padoTbl.
C nomotubto { unu ) Bolbepute pexxkum paboTsl =,
Haxkmure ~.
Ha avcnnee otobparkaeTcA pekoMeHAyeEMOE 3Haue-
Hue "punb" 3.
YcTaHoBHUTE HEOOXOAMMbIN PEXKUM MPUNA C MOMOLLHO
(nnm ).
v Ha aucnnee otobparkatoTcA PeXXUM rpuna U peKo-
MeHAyeMasn NPOAOCIKUTENBHOCTb.
8. Haxmurte ~.

PO P W

N

9. YCTaHOBUTE HY)KHYHO MPOLOMKUTENBHOCTL C NMOMO-
wbto { unm ).

10. Haxkmure DI,

v 3anyckaetcA pexkum paboTbl npubopa.

v Ha aucnnee HauvHaeTcA OTCUYET NPOAOIKUTENBHOCTM.

v [lo ucteyeHnn BpeMeHu NPOAOIIKUTENBHOCTU pasaa-
eTCcA 3BYKOBOMW CUrHan.

11. [1nA gocpoyHoro oTkntodeHusa curiana Haxmute O.

12. Boikntounte npuéop ¢ nomotusto O.

MpumeyaHun

= [pu Haxkatum O Ha Aucnnee HeNPOAOIKUTENBHO
oToOpaXkaetcA GyHKUMA Taumepa. YToObl cpasy
CKPbITb GYHKUMIO TaiMepa, elle pas Haxkmute O.

= BeHTURATOP MOXXET npoAdosKatb paboTath AaXke Npw
OTKpbIBaHUM ABepLbl Npubopa BO BpeMA NpUrotosse-
HWA.

9.3 UsmeHeHHe NPpoaONIKUTENBbHOCTHU

npOL],OJ'I)KMTeJ'IbHOCTb MO>XHO U3MEHUTb B Nt0OON MO-
MEHT.

> HUameHute NpPOAO/IMKUTENBbHOCTb C NOMOLLBHO {unnm ).
v I'Ipoaon»(aeTCH BbIMNOJIHEHNE peXxxnuma paéoTbI.

9.4 UsmeHeHHe pexuma rpuna

Bbl MOXKeTe UBMEHUTbL PEXUM FpuUniA B npouecce paboTbl

npubopa.

1. C nomolubo ~ nepenante B perkum paboTbl
«[punb».

2. YcTaHoBWUTE HEOBXOAUMEIN PEKUM FPUA C MOMOLLBHO
(unum ).

v [Npo#omxuUTeNLHOCTE HE M3MEHAETCA.

v [NpoaomxaeTca BbINONHEHUE pexxuma padoThl.

3ameTKa: MNpu cMeHe pexxuma paboTbl «[punb» Ha KOM-
O6MHMPOBAHHBIN PEXUM M HaoBopoT Npubop nepekitova-
eTcA B PeXXMM ocTaHoBKMU. PaboTa npubopa He B0o306-
HoBnAeTcA. YToObl UBMEHUTb PEXXMM PaBOThl, MPOAOIKHU-
Te BbINOSIHEHWUE peXxnuma ¢ nomoLubto Pll.

10 KomO6MHHMpOBaHHbBIN pe UM C MMKPOBOJIHaMU

YT00bl COKPaTUTL NPOAOIKUTENILHOCT, KOMOUHUPYtTE
PEXUM «[ pUNb» C PEXUMOM MUKPOBOJIH.

JlocTynHbl cneaytoLine YpoBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJTH:
= 90 Br

= 180 BT

= 360 Bt

10.1 YcTaHOBKa KOMOMHUPOBaAHHOIO
pexuma c ucnonb3osaHUeM MUKPOBOJTH

1. CobntogaiTe ykasaHuA No TexHuke 6e30nacHoOCTU.

2. Cobntopaiite yKasaHua No NpeaoTBpaLLeHUo MaTepu-
ansHoro yulepba.

Haxxmute ©.

Mpu6op roToB K paboTe.

Hakmute (1.

Ha aucnnee otobpakatoTcA pexxumbl padoThi.

C nomoLubto  unu ) Bolbepute pexxum padoTsl =,

M hCw
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6. Harkmute ~.

v Ha aucnnee otobparkaetcA pekoMeHayemMoe 3Haye-
Hue "punb" 3.

7. YctaHoBHTe HEOBX0AMMbIN KOMOUHUPOBAHHEIN pe-
YKUM C NOMOLLbHO { UK ).

v Ha ancnnee otobparkatoTca He0OX0AMMbIA KOMOUHU-
POBaHHbLIN PEXMUM M PEKOMeHAYyeManA NPOAOIMKUTENb-
HOCTb.

8. Haxmurte ~.

9. YcTaHOBWTE HYXXHYIO NMPOAOCIKUTENBHOCTbL C NOMO-
Wwbto { Unm ).

10. Haykmute DIl.

v 3anyckaetcAa pexxum paboTsl npubopa.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUYET NPOACIIIKUTENBHOCTH.

v [No ucteyeHnn BpeMeHu NpoAoIKUTENBLHOCTH pasaa-
€TCA 3BYKOBOM CUIHa.

11. [1nA AocpoyHoro oTkntodeHus curtana Haxmute O.

12. BuikntounTe npubop ¢ nomotubio O.



3ameTKa: MNpu Haxkatum O Ha aucnnee HeNPOAOKK-
TeNnbHO oToBpaXkaeTcA GpyHKUMA Taimepa. YTobel cpasy
CKPbITb PYHKUMIO TaiMmepa, ewle pas Haxmute O.

10.2 UsmeHeHHe NPOAONKUTENIbHOCTHU
MpoAoMKUTENIBHOCTE MOXXHO U3MEHUTb B NtoG0oH Mo-
MEHT.

> U3meHWUTEe NPOAOCIKHTENBHOCTE C MOMOLLBIO { UK ).
v [Mpoaomxaertca BbINONHeHUE pexkuma padoTbi.

Mporpammbl  ru

10.3 U3smeHeHHe KOMOUHUPOBAHHOIO
pexuma ¢ MUKpOBONHaMH

Bbl MOXeTe U3BMEHUTL PEXUM Fpuna B npouecce paboTbl

npubopa.

1. C nomolubo ~ nepeiante B KOMOUHUPOBAHHEIN pe-
UM,

2. YcrtaHoBHUTe HEOBXOAMMbIN KOMOUHUPOBAHHBLIN pe-
YKUM C MOMOLLbHO  UiK ).

v [NponomxuUTensHOCTL HE M3MEHAETCHA.

v [poaomxaeTca BbINONHEHUE pexxuma paboThl.

3ameTKa: Npy cMeHe pexkuma paboTsl «[puib» Ha KOM-
OVMHMPOBAHHBIN PEXKUM M HaobopoT Npubop nepektova-
eTCA B PeXXMM OCTaHOBKM. PaboTa npubopa He Bo306-
HoBnAeTcA. YToObl UBMEHWTL PEXMM PadoThl, NPOACIKH-
T€ BbINOSIHEHWE pPeXxnma ¢ nomMoLubto Pll.

11 [Mporpammbl

I'IporpaMMbl NPUroToBJIEHUA NOMOraroT nNpu npuroToBne-
HWUK pasJInyHbIX 6J'HO£I,, aBToMartn4yecku BbléMpaﬂ onTu-
MalibHble YCTAHOBKHW.

11.1 YKasaHuAa ycTtaHOBKam Ansg
npUroToBneHuna onog

YUTo6bl A0BWUTLCA ONTUMAaNIbHOrO peaynbTarta NpuroTosse-

HWA, cneaywTe CneayrowwmM yKasaHUAM.

= [/Icnonb3ynte TObKO NPOAYKTblI OT/IMUHOIO
KayecTBa.

®  /Icnosb3yiTe NPoayKThl FyOOKOW 3aMOPO3KK cpasy
13 MOPO3NILHOrO OTAENEHUA.

®  BbiHbTE NPOAYKTbI U3 YNaKOBKN U B3BeChTe UX. Eciu
HEeBO3MOXHO YKas3aTb TOUHbLIA BEC MPOAYKTa,
OKpYrAnTe ero.

= [/ICnoAb3ynTe TObKO XapOoMnpOYHYO MOCyay,
NPUrOAHYIO A71A UCMNOJIb30BaHNA B MUKPOBOJIHOBOW
neyn, HanpuUMep CTEKAHHYIO UMW KepaMUUECKYHO.

= Pasmellante npoaykTbl B X0noaHoW padoueit
Kamepe.

PasmopaxusaHue

= BamopaxmBante NpPoayKTbl TOHKUM CNOEM,
pasaenve Ha nopuuu, n xpaHute npu —18 °C.

»  Knagnte 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbl HA MTOCKYHO
nocyay, Hanpumep, B CTEKNAHHYIO an dhapdopoByto
Tapenky.

= [TpoayKTbl MOFYT HE PA3MOPO3UTLCA MOSIHOCTLIO K
MOMEHTY 3aBepLUEHNA NporpamMmmbl. TeM He MeHee
NPOAYKT AOCTAaTOUYHO MOArOTOB/EH K AANIbHENLLEN
obpadoTke.

= [lpu pasmopaxuBaHum MAca UM NTULLI oOpasyeTca
XUAOKOCTb. [Mpn nepeBopaunBaHnmn CAENTE XUOKOCTb.
3anpelleHo NcnoabL30BaTh 3Ty XUAKOCTb AN1A
AasbHenLWero NPUroToB/IEHWA, OHA TakKXe He
[O/MKHa conpukacartbcA ¢ ApYyruMiu NpodyKTamu.

= YKe pasMOpOXeHHbI hapll gocTaBanTe nocne
nepeBopaunBaHus.

= |lenyto NTuUy yknaablBante B Mocyay rpyakon BHUS,
KYCOYKMN NTULbI — KOXXEN BBEPX.

OsoLuu

= CBexue OBOLUM: MOPexbTe Ha KYCOUYKN OMHaKOBOM
BeMUnMHbl. Ha kaxable 100 r oBolen godasbTte 1
CTOJIOBYIO JTOXKY BO[bI.

= 3aMOpOXXeHHble OBOLLM: MOAXOAAT TONbKO
BnaHWMpOoBaHHbIe, a He NpeaBapuTeNbHO
NPWroTOBMEHHbIE OBOLWKM. He NoaxoaAT OBOLM
rny©OKON 3aMOPO3KM CO C/IMBOYHBLIM COYCOM.
[o6aBbTe 1-3 CTOMOBbIE NOXKM BOAbI. K WNMHATY 1
KpPaCHOKOYaHHOW KanycTe Boay A400aB/ATb He
HY>XHO.

KapTtodenb

m  OTBapHON KapTodenb: MOPEXbTE HA KYCOUKM
OAMHaKoBOW BesmumHbl. Ha kaxxablie 100 r oBollen
[06aBbTe 2 CTO/IOBbIE NTOXKW BOAbl U HEMHOIO COJN,

= KapTodenb B MyHAMPE: BO3bMUTE KapTodeEsb
OMHaKOBOW TONLWMHbI. [ToMolTe KapTodenuHbl 1
MNPOTKHUTE KOXYPY. BbINOXNUTE €elle BNaXKHbIN
KapTodenb B nocyay 6e3 qobaBneHuna BoAbl.

m  KapTtodenb B AyXOBOM WKady: BO3bMUTE KapTodeb
OAMHAKOBOW TOMLWMHbLI. [TOMOWTE 1 BbICYLUUTE,
NMPOTKHUTE KOXYPY.

Puc

= He ncnosb3ynTe HENOMPOBAHHbIA PUC U PUC
ObICTPOro NPUrOTOBNEHUA B NMakeTUKax.

= [loBaBkTe BoAy B oObeme, B 2-2,5 pasa
MPEBbILLAIOLLEM KOTMUECTBO puca.

Mtuua

= [/Icnonb3ynte KyCOYKN KypuLbl TeMNepaTypbl
XPaHEHMA B XO10AUbHUKE.

= BbiknagbiBanTe KYCOYKM KYpULbl HA PELIETKY KOXEW
BBEPX.

Bpema Bblaep KU

HekoTopeble 6ntoaa no oKoHYaHWK nporpamMmel cneayet
ocTaBnATb B paBouyeit Kamepe 10 NOSIHOro NpUroToBie-
HUA.

Bnrono Bpemsa BblAepHKH
OsoLum Mpum. 5 MUHYT
Kaptogenb MpuM. 5 MUHYT
Cneitte obpasoBaBLuytocA
BO4Y
Pwuc Mpum. 510 MUHYT
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ru [lporpammel

11.2 YcTtaHOBKa nporpamMmmbl

1. Haxmute ©.

v [Mpwubop rotoB Kk paboTe.

2. Haxmure 0.

v Ha ancnnee otobpaxarotca pexxumbl paboTbl.

3. C nomouubto { unu ) Boibepute pexkum paboTsl P2.

4. Harkmute ~.

v Ha ancnnee oto6parkaetca nepeas nporpamma.

5. YctaHoBWTE HEOBXOAUMYHO NPOrpaMmMy ¢ MOMOLLbHO ¢
unm ).

6. Haxxmute ~.

v Ha aucnnee otobparkaeTtcA pekomMeHayeMbli Bec.

7. C nomolubto  Unu ) ycTaHOBUTE HEOOXOAUMBIN BEC.

8. Haxmute ~

v Ha ancnnee oto6pakarotca yKasaHuaA no npurotos-

JIEHUIO.

11.3 Tabnuua nporpamm

9. Haxmure DIl.
v 3anyckaetca pexkum paboTsl Nnpubopa.
v Ha aucnnee HaunMHaeTcA oTCHET MPOAOIKUTENBHOCTH.
10. Koraa Bo BpeMsA BbIMOMHEHWA NporpaMmmbl Ha AuC-
nnee NOABAAKTCA MHCTPYKLUMM MO NEPEBOPAYMBAHUIO
WK NepeMELLNBAHWIO:
- OtKkpoliite aBepuy npubopa.
- Paspgenute, nepemeluaiTe unv nepeeepHuTe 6to-
Jo.
- 3akpoiTe asepuy npubopa.
- Haxmure DlI.
3ameTKa: Ecnu He nepeBopaunBaTh 1 He NepeMeLlnBaTh
6ntono, nporpamma 6yaeT BbIMONHATLCA, KaK 00bIYHO, 40
MOMEHTa e€ 3aBepLUEHUA.
[MpoAOMKUTENBHOCTL paccUUTEIBAETCA NPOrPaMMON.

C nomoLubto nporpamMm npuroToBieHnA rotoBmuTb 6noaa oyeHb npocCTO. Heobxoanmo BblépaTb nporpamMmy " ykasatb
BeC NPOAYKTOB. OnTtumanbHble YCTaHOBKU NpeanoXXuT nporpamMma.

PasmopamuBaHue
Bnrono MoaxonaLwmne NpPoAyKThI JvanasoH Beca, lNocyna/npuHaaneHoCTH
Kr

Pasmoposka xneba’ Xneb, uenukom, Kpyrniow unu npogonrosaton  0,10-0,55 lMnockaA oTKpbITaA nocyaa
dopMbl, B Hapeske, CA0BHbIM NMpor, NUPOr 13 IHo paboueit kKamepbl
ZIPOXOKEBOro TecTa, GPyKTOBbLIM NUpor, NMpor
6e3 rnasypu, CIMBOK UK Kpema

PasmoparkuBaHue YXapkoe, TOHKME NOPUMUOHHLIE KYCKU MACa, 0,10-0,55 lMnockaA oTkpbITaA nocyaa

mAca’ dapLy, ubInaeHoK IHo pabouei Kamepbl

Pasmoposka pbifbl’ Pbi6a uenukom, puibHoe ¢une, pbibHble kotne- 0,10-0,55 Mnockan oTKpbITasa nocyaa

Tbl

IHo paboueit kKamepbl

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 61040 Nocne curHana.

MpurotoBneHue

Bbnrogo

MoaxoasAwMe NPOAYKTHI

JAunana3soH Beca,
Kr

Mocyaa/npuHagneHoOCTH

OBoLuu, ceexue LiBeTHana kanycTa, 6pOKKONM, MOPKOBb, Konb-  0,10-0,55 3akpeblTas nocyaa
npoAayKTbl' pabwu, 3eneHbli NyK, Cnaakui nepeL, LyKKUHH IHo paboueit Kamepbl
OsoLuu, 3amMopoXx.’ LiBeTHaA kanycTa, 6pOKKOM, MOPKOBb, Konb-  0,10-0,55 3akpbiTaa nocyaa

pabu, KpaCHOKOYaHHaA KanycTa, WhnuHaT JHo pabouei kamepbl
OtBapHo# kapTtodens Kaptopenb B MyHAUPE UK OUULLIEHHBIW, 0,10-0,55 3akpeblTas nocyaa

KapTodesMHbl NPUMEPHO 0AMHAKOBOro pasme- IHo pabouei Kamepbl

pa
Puc' JnuHHO3€epHbIN puc 0,10-0,55 Beicokan 3akpbiTaa nocyaa

JHo paBoueit Kamepbl

Kaptopenb neuéHuiit'  Kaptogesns B MyHAMpPE, pasMepoM 0,10-0,55 PelweTka

npum. 6 cm

IHo pabouei Kamepbl

' He 3abbiBaiite nepemelumnBatb 65040 Nocne curHana.
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KomGUHMpPOBaHHbIN pexum

Tarimep ru

Bnrono MoaxoaaLmne NPOAYKThI IvanasoH Beca, lNocyaa/npuHaanexHoCTH
Kr

NasaHbA, rnybokoi JNazaHbA Unu aHanoryHeld NpoayKr rny6okor  0,10-0,55 OTKpbITaA nocyaa

3aMOpPO3KH 3aMOpPO3KHM

LibinneHok, kycouka-  KypuHble 6eApbILLKK, MONOBUHKK UbIMSIEHKA 0,10-0,55 CreknAHHaA ¢popma anA Bbl-

MU, CBEX. NeyKku 1 pelueTka

12 Taumep

Bbl MoXXeTe 3aaTb BpemA Tanmepa, No UCTEYEHUHU KOTO-
poro paszacTtcA 3ByKOBOW curHan. Bpema Taimepa Moxk-
HO yCTaHOBUTb MakCUMyM A0 24 4acos.

Tanmep pabotaeT HE3aBMCUMO OT pexxmma padoTbl U
Apyrux GyHKuUMi BpemeHu. CurHan Taimepa otnmyaeTca
OT APYrMX 3BYKOBbIX CUTHANOB.

12.1 YctaHOBKa TaMmepa

1. Haxxmure .

v Ha aucnnee otobparkaetca Tanmep.

2. YcraHoBwWTe BpemsA TaimMepa ¢ NoMoLLbto UK ).

3. Haxmure ©.

Yepes HeCKOMbKO CEKyHA Tanmep 3anyCcTUTCA aBTo-

MaTUYECKM.

HaunHaeTcA oTcueT BpemeHu Tanmepa.

v Yepes HeKoTOpoe BpeMA WHAMKauMA cOpackiBaeTcA.

v Koraa pexxum pabothl 3anyLleH, Ha AUCnnee TaKkxe
oToBparkaeTcA cumBon Taimepa. Ecnu npubop BbI-
KJIIOYEH, Ha aucnnee oTobpaxkatoTcA Bpema Tanmepa
¥ cMMBON Talmepa.

<

v [lo ucteueHunu BpemeHu TaimMepa pasfaeTca 3BYKO-
BOW curHar.
4. [1nA AOCPOYHOro OTK/oUEHUA curHana Haxkmure O,

12.2 UsmeHeHUe BpeMeHHU Tanumepa

1. Hakmure O,

v Ha aucnnee otobparkaetca Tanmep.

2. U3meHuTe BpemA Taimepa ¢ NOMOLLbIO { Ui ).
3ameTKa: Taimep oToBpaykaeTca Ha AUCMee AaXke Npu
BbIKNIOYEHHOM Npubope.

Koraa BbinonHAeTcA paboumnii perkxum, Bbl MOXETE Bbl-
6partb Taimep ¢ nomoLbto O. B TeyeHre HekoToporo
BpeMeHu Taimep oTtoBparkaercA B LeHTpe. Bbl MoykeTe
M3MEHUTb BpeMA TavMepa.

12.3 lMpepbiBaH1e paboTbl TaiiMepa

» CobpocbTe BpeMA Taumepa.
v [locne coxpaHeHna U3MEHEHUA CUMBON FacHeT.

13 bBasoBble yCTaHOBKH

Bbl Mo)keTe 3az1aTb 6a3oBble YCTaHOBKMU npwéopa B COOT-
BeTCTBMU C BALLUUMMU I'IOTpeéHOCTHMVI.

13.1 UsmeHeHue 6a30BOM YCTAHOBKH

Harkmute ©.

Haykmute (1.

Bei6epute () ¢ NOMOLLbIO "YCTaHOBKM" UK 2.

C nomoLubto ~ nepenanTe B CNeaytoLLyto CTPOKY.

C nomoLubto  Unu ) Bolbepute yCTaHOBKY.

Mpu Heo6X0AMMOCTU NepenanTe B CrieaytoLLyto CTPo-
Ky C MOMOLLbIO .

7. C nomouubto { unu ) BoiGepuTe yCTAHOBKY.

8. Haxmure (.

9. YTto6bl coXpaHUTb YCTaHOBKY, BelibepuTte "CoxpaHnuTb".
3ameTKa: BBeaeHHble BaMu U3MEHEHWA ANA YCTAHOBOK
COXPaHAOTCA TaK)Ke NoCcIe OTKIFUYEHUA 3NEeKTPOIHEP-
rmu.

oakrwONd

13.2 O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3aeckb npvBeaeH 0630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK U 3aBOACKHUX

HacTpoeK. ba3oBble yCTaHOBKM 3aBMCAT OT OCHALLIEHUA

npubopa.

MpumeyaHua

= M3amMeHeHMe yCTaHOBOK A3bIKa, YPOBHA CUrHana Haxka-
TWA KHOMOK U APKOCTU cpasy BCTynatoT B AEHCTBUE.
Bce ocTtanbHble yCTaHOBKM HE MPUHUMAtOTCA, MOKa Bhbl
WX HE COXpaHuTe.

= BBeaeHHble BaMU M3MeHEHWA AnA 6230BbIX YCTaHo-
BOK COXPaHAIOTCA AaXKe MOCSe OTKIIOUYEHUA SJIEKTPO-
aHepruu. MNMocne oTKNOYEHUA SNEKTPOIHEPTUM HEOD-
X0AWMO 32HOBO BLINOMHUTL YCTAHOBKK ANIA NEPBOro
BBOJA B 3KCMyaTaumio.
— "lNepsbivi BBOA B aKcriyaraumno”, CtpaHnya 67

BasoBble ycTa- Bbibop

HOBKM

A3blk YctaHoBuTb "A3bIK"

Bpemsa cytok  YcTtaHoBuTb "BpemaA cyTok "
Jata YcTtaHoBuTb "[ara”

' 3aBoackan HacTporKa (MOXKET OTNMYaTbCA B 3aBUCH-
MOCTH OT TMna npubopa)
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ru OuucTka v yxoa

Ba3soBble ycTa- Bbibop

HOBKH
3ByKOBOW cur-  HenpoAomKuTenbHbIN
Han CpeZaHeit NpoAoMKUTENIbHOCTH'

MponomKuTenbHLIN

MU3MeHUTb cur-  BoikoueHo!
Han HaXK. KHo-  BkntoyeHo
NnoK

Apkoctb anc-  PerynupoBka ApKoCTM aucnnen

nneA npeaycmarpueaeTt 5 cTyneHewn
CryneHb 3

Muaunkatop Unop. + nara

BPEMEHHU Lindposon
Bk,

BoikntoueHo'
BknoueHo (aucnnei sateMHeH ¢
22:00 no 06:00)

HouHo#n pex.
ocBeLleHuA

! 3aBojcKan HACTPOMKa (MOXET OTIMUaTLCA B 3aBUCH-
MOCTH OT Tuna npubopa)

Ba3soBble ycTa- Bbibop
HOBKH

JeMoHcTpauu- BelknoyeHo '

OHHbIV pexkum  BrntoueHo (oTobparkaeTcA TONbKO B
nepsble 3 MUHYTHI Nocre cbpoca unu
nepBOro BBoAA B 3KCMyaTaumio)

3aBOACKHWE C6pocutb
yCTaHOBKM He c6pacbiBars'

! 3aBojcKan HACTPOMKa (MOXKET OTIMYaTbCA B 3aBUCH-
MOCTM OT Tuna npubopa)

3ameTka: M3ameHeHWe A3bIKa, IPOMKOCTU CUrHana KHo-
MOK M APKOCTU 9KpaHa npuHumMmatotca cpasy. OctanbHble
HACTPOWKMU NMPUHUMAIOTCA NOCHE COXPAHEHUA.

13.3 U3smeHeHHe BpeMeHU CYTOK

Haxxmurte ©.

Haxmute (1.

Bri6epute () ¢ NOMOLLbIO "YCTaHOBKHK" UK 2.

C nomolLubto ~ nepenanTe B CNeayroLLyto CTPOKY.
Buibepute ( ¢ nomoLubto ) unu "Bpema cyTok .

Mpu Heo6Xx0AMMOCTN NepenanTe B CrieayoLLyto CTPO-
Ky C MOMOLLbHO ~.

C nomotubto { Ui ) usmeHuTe "Bpema CyToK "
Haxmute (3.

YT06bl COXpaHKTb YCTAHOBKY, BbibepuTe "CoxpaHuTb".

oarLONdA

© o N

14 OuucTKa U yxon

Ina nonroBpeMeHHoOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTcA ero TaTenbHaA O4UCTKA U YXOA.

14.1 YucTAwee cpeacTso
|/|CI'IOJ1b3yl71Te TONbKO noaxoAAllne Yuctaime cpeacrea.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLwaa B Npubop Bnara MOXET cTaTb NPUYUHON Mo-

Pa>KeHWA TOKOM.

» He ucnonbayite AnA ouncTku Nnpubopa napooumcTuTe-
1A UK OYUCTUTENN BBICOKOrO AaBNEHUSA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme yicTALLME CpPeACcTBa NOBPEXAAOT MNo-

BEpPXHOCTH npubopa.

» He ucnonbayite arpeccvBHble MM abpasmBHbIE Un-
CTALLME CpeacTBa.

» He ucnonbayite uucTAwmMe cpeactea ¢ 60NbLUMM CO-
AepXXaHuem cnupTa.

» He ucnonbayite »KeCTkMe MoYanKku unm ryoku.

» He ncnonb3yiTe cneunanbHble YNCTALLME CPEACTBA B
TEMNNOM COCTOAHUM.

» WcrnonbayiTe cpeacTBO ANA OUMCTKM CTEKO, CKpeboK
ANA CTeKNAHHbIX I'IOBerHOCTeVI unmn cpeacrtsea no yxo-
Ay 3a M3aeNvAMM U3 HEPXKABEIOLLIEeH CTanu TONIbKO B
TOM Cflyyae, ecfin 9T0 PEKOMEHA0BAHO B YKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBble ry6ku coaep»ar NoCTOPOHHUE YacTulbl, nonae-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BLIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHUEM.

Yuctawme cpeactea AnA otAeNbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMNOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX No O4YUCTKE.
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14.2 OuucTtka npubopa

Ounwaitte Nprbop B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUAMM, YTOObI
He NoBpeauTb OTAESbHbIE KOMMOHEHTbI UM NOBEPXHOCTH
HenoAXoAALLMM CMOCOBOM OUYUCTKU UMW YUCTALLMM cpes-
CTBOM.

/\ NPEQYNPEXAEHME - OnacHocTs oxoral

Bo BpemaA paboTbl Npubop 1 ero A0CTYMHbIE YacTh Ha-

rpeBsatoTcA.

» Cobntoaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanWTech K Ha-
rpeBateNbHbIM 3NIEMEHTaM.

» He noanyckaite aetei mnagle 8 net K npubopy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyuyaiHo ynaBLUMe KyCOUKM MULLM, KanHYBLUWIA XUP UK

COK OT XXapeHUA MOryT BCMNbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTauven yaanute rpybbie sarpAsHeHWA
1“3 pabouei Kamepbl, C TOBEPXHOCTU HarpeBaTesibHbIX
3NeMeHTOoB U I'IpVIHaJJJ'Ie)KHOCTeﬁ.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccvBHble abpasmBHbIE YUCTALLME
CPeACTBa WUNM OCTPLIE METaNNUUECKUE CKPeBKM AnA
OYMCTKM CTeKNa ABepLbl Npubopa, Tak Kak OHWU MoryT
nouapanatb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 74

2. Cnepy#te ykasaHuAM NO OYMCTKE OTAESbHbIX KOMMO-
HEHTOB UNK NoBepxHocTel npubopa.

3. Ecnu He ykasaHo uHoe:



-~ KomnoHeHTkI nprbopa ouunLLaiTe ¢ NOMOLLBHO ro-
pAYEro MblfIbHOro pacteBopa 1 TKaHeBoW cander-
KM.

- [NpoTpute Hacyxo MArKOM TKaHEBOW candeTKomn.

14.3 OuucTKa pabouen Kamepbl

BHUMAHUE!

HeCOOTBeTCTByI-OLLIaFI O4YUCTKa MOXXET NpUBECTU K noBpe-

KAeHuo paboyelt kKamepsl.

» He ncnonb3yite HKU cnpen AnA AyxoBbiX LWKA(OB, HH
ntobele Apyrve arpeccuBHbBIE OYUCTUTENM N abpa-
3MBHbIE YNCTALLME CPEACTBA.

1. Cneay¥Te yKasaHUAM MO UCMONb30BaHMIO YUCTALLMX
cpeacts. — CrpaHuua 74

2. OuuwanTe ropAYUM MblfbHBIM PACTBOPOM WK
pacTBOpOM YKcyca.

3. Tpu cunbHOM 3arpA3HEHUU UCNONb3YITE CPEACTBO
[NA OYUCTKM AyXOBbIX LLKAGdOB.
Mcnonb3yite cpeacTBO AMA OYMCTKU OYXOBbIX LUKA-
»OB TONbKO B OCThIBLLEW padoyeit kamepe.

PexkomeHgauua: Ytobubl nsbexxatb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBaﬁTe YallKy BOAbl C HECKOJIbKMMUW KannAa-
MW IMMOHHOIO COKa B TedeHne 1—2 MUHYT Npu MaKkcu-
MasbHOW MOLLHOCTH MUKPOBOJH. YUToObI M3bexars 3a-
JIEPXKKM 3aKUNaHuA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb J1I0X-
KY.

4. TMpoTpuTe pabouyto Kamepy BIAXKHOW TKAHEBOW cai-
deTKow.

5. TMpocyLuTte pabouyto kamepy, OCTaBUB ABEPLY
OTKPbITON.

14.4 OuucTKa nepeaHei naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBytOLLaA 0YMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NoBpe-

YKAEHWIO NepefHei naHeny npubopa.

» He ncnonb3yiTe AnA O4YUCTKU CpeacTBa ANA OUYUCTKU
CTEKON, MeTanMuecKune cKkpebku unm ckpebru ana
CTEK/NAHHbIX NOBEPXHOCTEMN.

» YTo6bl NpeaoTBpaTMTL KOPPO3UID, CPagy Xe yaanaute
MATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana u AMYHoro 6enka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HEPIXKABEIOLLIEN CTanw.

» Mcnonb3yinte cneunanbHble CpeACcTBa MO yxoay 3a us-
AenVAMU U3 HepXKaBetoLLien cTanu AnA OYMCTKM Ha-
rpeTbiXx NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTanu.

1. Cneayite yKasaHUAM MO UCMOMb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 74

2. lepeaHtoto naHenb npubopa oumLlanTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYero MblILHOro pacTeopa M candeTkn u3 MArkon
TKaHH.

3ameTKa: Hebonblune UBETOBLIE OTNIMUMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a Pa3NUUHBIX
mMarepuasnoB, HanpuMMep CTekna, nnacTMacchl Unm Me-
Tanna.

3. Cpeactso Mo yxoay 3a U3aenuaAmMK U3 HepxaseroLLen
cTanu cnefyet HAaHOCUTb NEPEAHIO NaHesnb npubopa
U3 HEpP>KaBeIOLLIEV CTaNKU TOHKMM CJI0EM C MOMOLLBHO
MAFKON TKaHEBOMN candeTKu.
CpeacTtso Mo yxoay 3a M3AeNUAMU U3 HeprKaBeroLLen
CTaIlM MOXKHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOM CryXKBe unu
B CMeuvann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpWUTE HACYXO MArKOM CanpeTKomn.

Ounctka M yxoa ru

14.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

YKOEHUIO NaHenu yrnpasneHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneHuA MOKpOM candeT-
KOM.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOSIb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 74

2. OuuctuTe naHenb ynpasneHuA canpeTKon M3 MUKPO-
®UOPLI UK BRaXKHOW TKAHEBOW CangpeTKOoM.

3. BbITp1TE HACyx0 MArKON candeTKow.

14.6 YucTKka npuHaanexHocTen

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuua 74

2. PasmouuTte noaropesLUMe OCTATKMU MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblIbHbIM PacTBO-
poM.

3. TwartenbHO 0UYUCTUTE NPUHAANIEIHOCTU FOPAYUM
MbUTbHBIM PaCcTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKkomn unm
LLETKOW ANA MbITbA Nocyabl.

4. OunwanTte peLLETKY CPeACTBOM ANA OYUCTKU M3Aenuni

U3 HepyKasetoLLen cTanu unm B NoCyoMOEYHON Ma-
LUKHE.
Mpu cMnbHOM 3arpA3HEHWMU UCMONb3YHTe ryOKy U3 He-
pXKaBetoLLen cTanu unu CpeacTBo ANA OYUCTKU AYXO-
BbIX LUKadOB.

5. BbITpuTE HACYX0 MATKON candeTKow.

14.7 OumncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBytOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTU K NoBpe-

AEHUIO CTEKON ABepUbl.

» He ucnonbayite ckpeboK AnA CTeKNAHHLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOJIb30BAHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 74

2. Crekna aBepubl o4MLIanTE TKAHEBOM CandeTKOW,
CMOYEHHOW CPeACTBOM AJS1A YACTKMU CTEKOIN.
3ameTKa: TeHu Ha cTéknax ABepubl, BbIrAAALLME KaK
pasBoAbl, HA caMoM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PayKEHHBIM OT OCBeLLeHUA paboyei Kamepei.

3. BbITpuTE Hacyxo MAarkon candeTkon.

14.8 OuKcTKa ynnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyOLLAA OYMCTKA MOXKET NMPUBECTMU K NoBpe-

YKIAEHUIO YNNOTHUTENA ABepLbI.

» He ucnonbayite AnA OYUCTKU MeTaNIMYECKUE CKpebd-
KM U1 CKpeBKM ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEN.

» He ucnonbsoBatb abpasunBHblE YUCTALLME CPEACTBA.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. — Crpanuya 74

2. [InA OYMCTKM YNIOTHUTENA ABEepLbl UCNOMb3yWTe ropa-
YMIA MbINbHBIA PACTBOP U candeTKy U3 MATKON TKaHW.

3. BbITpuTE HACyX0 MArKON candeTKow.
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

14.9 EasyC|ean 2. MonoxuTe B YaLLKy NOXKKY, YTOObI NpeaoTBpaTTL
3anasabiBaHWe 06pas3oBaHus NysbipbKOB.

MporpamMma AnA NoAAepIKaHUA YUCTOTLI ABNAETCA Obl- 3. MMocTaBbTe ualliky B LEHTP padoyeit Kamepsi.

CTPbIM anbTepHaTUBHLIM BAPUAHTOM ANA Nepuoanye- 4. YCTaHOBMTE MOLUHOCTL MUKPOBOAH 600 BT.

CKOW 04MCTKU paGoyei Kamepel. B xoze aToii nporpam- 5. YcTaHoBWTE NPOAOIIKUTENBHOCTL NPOrpaMmbl 5 Mu-

Mbl 3arpASHEHUA Pa3MAr4atoTCA NOCPEACTBOM Ucrape- HYT.

HWA MbINILHOrO pacTBOpa. 3aTeM 3arpA3HEHUA Nerko yaa- 6. 3anycTUTe PesKUM MUKPOBOSH.

NAKTEA. 7. TNo 3aBepLUeHnU OCTaBbTE ABEPLY 3aKPLITONW eLle Ha

YcTaHOBKa nporpammbl Anf nogaepxaHua 8 |3_|'V'”HVT'°" 6 y

UHCTOTEI ! q)g;);g;ne OCTHIBLLYIO padouyto KaMepy MArKoi car-

1. [loBaBbTe HECKOMBKO Kareb MOOLLEro CPeACTBa B 0, I'Ipocyu..wwe paGouyIo Kamepy, OCTABUB ABEpLY
yallKy C BOZAOM. OTKDLITOM.

15 YcTpaHeHUe HeuUcrnpaBHOCTEU

Bbl MOXXeTe caMOCTOATENbHO YCTPAHUTb HE3HAYUTE b~ A NMPEQYMNPE X OEHUE — OnacHoCTb nopameHns
Hble HEUCnpaBHOCTK BaLlero npméopa. BOCI'IOﬂbSyVITer 3NEKTPUUECKUM ToKom!

nHdopMaumen 13 rmasbl «YCTpaHEHWE HEUCMPABHOCTEW» Flom HEKBATHbULMDOBAHHOM DEMOHTE MOHBOD MOSKET
nepea obpalleHVeM B CepBUCHYHO Ciy»kBy. 3To No3Bo- P duump P pnoop
cTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

NUT n3BexaTb AOMONHUTENbHBIX PACXO0B.
» PemoHTHpoBaTb NpMBOp paspeLlaeTcA TONbKO KBanu-

A\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocTs duUMpoBaHHbIM cneunanucTam.

TpaBMUpOBaHHA! » [InA pemoHTa npubopa MOXXHO MCMONb30BaTb TONIbKO

Mpu HEKBANMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET OpWUrMHanbHble 3an4yacTy.

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTM. » Bo usberkaHve onacHocTel 3aMeHa NOBPEXAEHHOIO

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTcaA ToNbKo 00y- ceTeBoro kabena AaHHOro npubéopa MOXKeT ObITb Bbl-
UEHHBIM CNeunan1cTam. nonHeHa ToNbKO NPOU3BOAWTENEM UM aBTOPU30BaH-

» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO HOW MM CepBUCHOW cry»<6oi NMBo NULOM, UMEOLLUM
cny»oy. aHaNorMuHyto KBanupuKauuto.

15.1 C6owu B paboTe

HeucnpaBHoCTb MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaeT. Bunka ceteBoro Kabensa He BCTaBneHa B PO3ETKY.
» [loakntounte NpMOOpP K 3NEKTPOCETH.

Cpabotan npeaoxpaHuTtesnb B 6510Ke NpeaoXpaHUTeENen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B GNoKe NpeaoXpaHUTENen.

Co6olt aneKkTponuTaHus.
» [MpoBepbTe, paboTaeT M OCBELLEHWE UK APYrve NPUOOPLI B MOMELLEHUM.

®yHKUMOHaNbHAA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkntounTe nNpeaoxpaHuTenb B 6r10ke NpeaoxpaHuTenen.

2. Bxkntouunte ero cHoBa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyuyae oaHOKpaTHOM HEMCNPABHOCTM COOBLLEHNE MCUESHET.

3. Ecnu cooblieHne NoABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CEPBUCHYIO Cry>KBy. Mo3BOHUB, YKaXKuTe
TOYHOEe coobLueHne 06 owmbke.
— "CepsucHas cnyba", CrpaHuya 77

Mpubop He 3anyc- [Bepua npubopa 3aKpbiTa HEMMOTHO.
KaeTcA. » 3akpoiite aBepuy npubopa.

Mpubop He HarpeBa-  AKTUBUMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIN PEXUM.

€TCA, Ha aucnaee ro- 1, OtcoeaunHWTe NpUOOP OT CETU NUTAHWA, HEHAZOMTO OTKIHOUYMB NPeaoXpaHuTenb B Groke
put cumson 14 npeaoxpaHuTenen.
2. B TeYeHue 3 MUHYT AeaKTUBUPYWATE AEMOHCTPALMOHHBIN PEXXMM B 6a30BbIX YCTAHOBKAX.

OcsgelueHue pabouerr  OcBelleHne paboyeit kamepbl HEUCNPaBHO
Kamepbl He GYHKUMO-  »  OBpaTuTech B CEPBUCHYIO CIYKOY.
HUpyerT. — "CepsucHas cnyba", CtpaHnya 77
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15.2 YKasaHufl Ha aucnnee

Ytunusauma ru

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Ha aucnnee otobpa-  Mpousowna owmobKa.

aeTcA coobLueHne 1. Ecnu Ha aucnnee otobparkaetcA cooblleHne 06 oLLIMOKe, BBIKNIOUUTE M CHOBA BKOUNTE

06 owmnbre «Exxx» npuéop.

v Ecnv Ha aucnnee 6onblie He oToBparkaetcA coobLueHne 06 owmnbKe, 3HaUUT, npobnema

BO3HWKNA OAHOKpPATHO.

2. Ecnv Ha aucnnee no-npexxHemy otobpaykaeTcA UM HECKOSbKO pas noAsnAeTcA coobLueHue
06 oLmnbKe, 0bpaTUTECH B CEPBUCHYHO CNYXOY U cooBLLNTE KOA OLUMOKM.
3. Ecnv Ha aucnnee oTobparkaetca coobLieHne 06 owmbke E0532, oTKpoiTe U 3aKpoiTe

ABepuy npubopa.

4. Ecnv Ha aucnnee otobparkaetcA coobLueHne 06 owmnbke E6501, BbIKIHOUMTE M CHOBA BKIHO-

yute npnbop yepes 10 MUHYT.

16 YTunusauyua

16.1 YTunusauma ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C SKOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK oBecneunBaeT BO3MOXHOCTb BTOPHUYHOIO UCNONb30-
BaHUA LEHHbIX CblpbEeBbIX MaTepuasnoB.

1. BblHbTE U3 PO3ETKU BUIIKY CETEBOrO Kabens.

2. ObpexbTe ceTeBoM kabenb npubopa.

3. Vunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C 3KONOrMYe-
CKMMUW HOpMaMM.
CBeaeHWA 0 BO3MOXHbIX cnocobax yTuanM3aumm Mox-
HO MONY4YUTb B CNeLManM3aMpoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUK, a TaKKe B PaNOHHbLIX WU FTOPOACKKUX opra-
Hax ynpasfeHus.

JaHHblli npubop MMeeT OTMETKY O COo-
OTBETCTBMMU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytunusaumm snexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbI onpeaenaoT AenCTBY-
toLLiMe Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna sosspara 1 yTuansauum cra-
pbIX NpUGopPOoB.

17 CepBucHana cnyxoba

MoapobHyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUIHOM CPOKE W yChno-
BWAX rapaHTu B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Haluen cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HaWTW Ha Hallem caWrTe.

Mpu oBpalleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KBY YKaXkuTe Homep
usgenua (E-Nr.) u saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenepoH CEPBUCHOM CNyXObl MOXXHO HailTH B
npunaraemMomM nepeyHe CepBUCHbBIX CNYKO UK Ha Ha-
wem BeB-canTe.

[nAa foctyna K KOHTaKTam Cny»K6 KIIMEHTCKOro cepsuca,
Bbl TAKXXE MOXKETEe MCNonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.neff.ru

3TOT NPOAYKT MMEET UCTOYHUKM CBETA Knacca SHeproadp-
¢dektnBHOCTH E. UCcTOUHMKKM cBEeTa NpeanaratoTcA B Kaye-
CTBE 3an4yacTv U AO/MKHbI 3aMEHATLCA TONIbKO cneuunanb-
HO oéyquanvl AnA 3Toro KBaJ'IVI(DVILlVIpOBaHHbIM nepco-
HanoM.

17.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
Hanaete Ha pUpMeHHOM Tabnnuke ceBoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHEW CTOPOHE ABepLbI.

« =

Type |

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

UTto6bl BbICTPO HAMTW AaHHbIe npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CepBUCHON CNy>kOBbl, Bbl MOXXETE 3anucatb 3T1 AaH-
Hble.
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18 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3aech Bbl HaiaéTe 0630p ONTUMAaNbHBIX YCTaHOBOK AJ1A
MPWUrOTOBMIEHUA PA3NIMYHBIX TUMOB ONt0A, a TAKXKEe PEKo-
MeHZaunU OTHOCUTENbHO NPUHAANEXKHOCTEN M NOCYAbl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yUETOM XapaKTepw-
CTMK MMEHHO Ballero npudopa.

18.1 PekomeHayemana nocnenoBaTesibHOCTb
AencTBun

34echb Bbl HaMAéTe NO3TanHy NOCNeA0BaTEIbHOCTb
[eWCTBUIA, KOTOpanA NOMOXKET BaM HaunyywmMm o6pasom
“cnonb3oBaTb PEKOMeHAyeMble YyCTaHOBKK. Bbl nonyunte
MHOOPMALMIO O MHOXECTBE Bn1toA, a TaKKe pekoMeHaa-
LMK 1 COBETbI, KOTOPbIE MOMOrYT BaM HacTpauMBaTb U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPeayCTaHOBNEHHbLIX NPO-
rpamMm onTMManbHLIM 06pasom.

PekomeHaauun

YKasaHuA No NpUroToBIEHNUIO

= PekomeHgauunmn no yctaHoBKaM AeNCTBUTENbHbI A1
X0J10[4HO padouelt kKaMmepbl 6e3 YyCTaHOBNEHHbIX B
Hee NMpoayKTOB.

= 3HayeHua BpemeHW, yKasaHHble B 0030pax,
ABMAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbLIM. OHKN 3aBUCAT OT
KayecTBa U CBOWCTB MPOJYKTOB.

1. lMepen Hauanom paboTsl yaanute M3 paboyei Kame-
pbl BCE NIMLLIHWE MPUHAANEXHOCTH.

2. Buibepute Heobxoanmoe 61040 B pEKOMeHAaUMAX
Mo yCTaHOBKaM.

PasmopamuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHaMU

3ameTKa:
YKasaHu1A No NpuUrotToB/EHNUIO

= 3amopaxuBanTe NPOAyKTbl HA MIOCKOM MOBEPXHOCTW.
icnonb3ynte OTKPLITYKO Nocyady, NPUroAHyto A1A UCNObL30BaHUA B MUKPOBO/THOBOW Meun.

YcraHoBuTe nocyay Ha AHo paéoqeﬁl KaMepbl.

3. Bbinoxute 61040 B NOAXOAALLYIO NOCyay.

4. lMocyay MOXXHO ycTaHaBnMBaTb Ha AHO paboyeit Ka-
Mepbl MO LUEHTPY.
Takum 06pasoM, MUKPOBOJHLI MOTYT BO31eHCTBOBATb
Ha NPOAYKTbI CO BCEX CTOPOH.

5. BbInosnHuTe HacTpoiKu nprubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMM MO yCTaHOBKaM.
CHauana yctaHOBWUTE MEHbLLYIO NPOAOCIKUTENbHOCTb.
Mpy HEOBXOAUMOCTU YBENUULTE MPOLOMKUTENBHOCTD.

6. Bceraa ucnonb3yinte NpuMxBaTku, Koraa AoCTaeTe ro-
pAYyto nocyay 13 paboyei kamepsl.

18.2 PasmopamuBaHue, pasorpesaHue 1
noseneHue 6nro0a A0 rOTOBHOCTH NpPHU
NOMOLLU MUKPOBOJIH

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM ANA pasMOopaXKuBaHuA, pasorpe-
BaHWA 1M JoBeAEeHWUA BN A0 FOTOBHOCTU B PEXMUME MH-
KPOBOJIH

BpemaA NpurotoBneHWA 3aBUCHUT OT UCMOMNb3YEMOW NOCy-
Abl, a TaKXXe TeMneparyphbl, KofM4yecTsa U CBOMCTB Npo-
AykToB. [NoaTomy B Tabnvue ykasbiBaeTcA AManasoH 3Ha-
YeHU. HaumHalTe ¢ HaMMeHbLLEero 3Ha4YeHus u, ecinu
Heo6xo0AMMO, B CleaytoLLMiA pas yCTaHOBWUTE TeMnepary-
py uyTb Bbie. MoXKeT cnyuutbea Tak, 4To 06 bEM Npuro-
TaBnMBaeMbIX NPOAYKTOB OT/IMYAETCA OT YKa3aHHOro B
Tabnuue. MNMpu aTom AeicTByeT 0bLLee NpaBuno: ABOMHOM
06BbEM = y[iBOiTE BPEMA NPUrOTOB/IEHMUA, NONOBMHA
06bEMa = NOSIOBUHA BPEMEHMU NMPUFOTOBNEHWA.

2-3 pasa nepeBepHUTE UK NepemMellante 6at000. MNMpu NnepeBopaunBaHnn cnenTe oOpasoBaBLUYHOCA XUAKOCTb.
Mpu pasmopaxuBaHuy MAca UK NTULLI 0BpasdyeTca XUAKOCTk. [Mpu nepesopavnmBaHnn CAenTe XUaKOCTb.

SanpeLueHo NCNoJsIb30BaTb 3Ty XNAOKOCTb AJ1A nanbHenwero NMPUroToBNEHNA, OHA TakKXXe He JO0J/DKHa

conpukacarbCa C APYrnMun NpoayKTamu.

= YyKe pasmMopoOXeHHbIn hapll AoCTaBanTe nocsae nepesBopavmBaHus.
[Mpwn nepeBopaYmBaHn OTAENNTE PA3MOPOXEHHbLIE YacTu Apyr OT Apyra.
[Mocne pasmopaxnsaHua garnTte npoayktam noctoaTe 10-60 MuHyT.

Bnrono Bec MolwHOCTb MUKPOBONH MpoaonXKUTEeNnbHOCTb
Msaco kyckom, Ha kocTu unu 800 r 1.180 Bt 1. 15 muH'

6e3 KocTH 2.90 Bt 2. 15-25 MuH

Msaco kyckom, Ha koctn unn 1000 r 1.180 Bt 1. 20 MuH'

6e3 KocTH 2.90 Bt 2.20-30 MuH'

Msaco Kyckom, Ha koctu unn - 1500 r 1.180 Bt 1. 25 MuH'

6e3 KocTH 2.90 Bt 2. 25-30 MuH'

Msaco kycoukamu mnm nom- 200 1 1. 180 Bt 1. 5-8 MuH?

TMKaMK1 2.90 Bt 2. 5-10 muH

Heckonbko pas nepesepHyTb 61t040.

BpeMFI OT BpeMeHU OCTOPOXKHO nepemMelunBaTb 6nono.
[NonHOCTbIO CHATL yNaKoBKY.

[ I S

OtaenuTb KycKku nupora Apyr ot Apyra.

Mpu NepeBopaunBaHnM OTAENNUTL PA3MOPOXKEHHbIE YaCTHU APYr OT Apyra.

PaSMOpa)'KVIBaVITe TONbKO BbIMEYKYy 6es rnasypu, CNnBOK, XenatuHa unm Kpema.
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Bnrono Bec MoLHOCTb MUKPOBONH MpoaonKUTEeNnbHOCTb
Msaco Kycoukamu unu nom- 500 r 1.180 Bt 1. 8-11 muH?
TUKamu 2.90 Bt 2. 10-15 muH
Maco kycoukamu unu nom- 800 r 1.180 Bt 1. 10 mur?
TUKaMu 2.90 Bt 2. 10-15 MmuH
MacHo# ¢papLu, cmelwaHHslin 200 r 90 Bt 10—15 MuH'
MacHon ¢papLy, cmewwanHeii 500 r 1.180 Bt 1.5 MUH'
2.90 Bt 2. 10-15 muH
MsaAcHon papw, cmewanHbin - 1000 r 1.180 Bt 1. 15 MuH'
2.90 Bt 2. 10-15 MmuH
MMtvua uenukom unu Kycka- 600 r 1.180 Bt 1. 8 MUH'
Mu 2.90 Bt 2. 10-15 muH
MtvMua uenukom vnm Kycka- 1200 r 1.180 Bt 1. 15 MuH'
MHU 2.90 Bt 2. 20—25 MuH
PuibHoe ¢une, pbibHble 400r 1.180 Bt 1. 5 MuH
KOTNETbl UK PbIGHbIE JIOM- 2.90 Bt 2.10-15 muH
TUKK
Puiba uenvMkom 300r 1.180 Br 1. 3 MUH'
2.90 Bt 2. 10-15 MmuH
Puiba uenvmkom 600 r 1.180 Bt 1. 8 MuH'
2.90 Bt 2. 15-20 MmuH
OBoLuu, Hanpumep, ropo- 300r 180 Br 10—15 mun?
LeK
®pyKThl, Aroabl, Hanpumep, 300 r 180 Bt 6—9 MuH®
MasnmHa
@OpyKTbl, Aroael, Hanpumep, 500 r 1.180 Bt 1.8 MuH
MasnuHa 2.90 Bt 2. 5-10 mur®
Macno, pacrannusaHue* 125r 1.180 Bt 1.1 mun*
2.90 Bt 2. 1-2 MuH
Macno, pactannusaHue* 250r 1.180 Bt 1.1 MuH
2.90 Bt 2. 2—4 MuH
Xneb uenukom 500r 1.180 Bt 1. 8 MuH'
2.90 Bt 2.5-10 MuH
Xneb uenmkom 1000 r 1.180 Bt 1. 12 MuH'
2.90 Bt 2. 10-20 muH
Beineuka, cyxana, Hanpumep, 500 r 90 Bt 10-15 MuH
cAo6HbIN nupor™®
Beineuka, cyxan, Hanpumep, 750 r 1.180 Bt 1.5 MuH
cA06HbIN nupor>® 2.90 Br 2. 10-15 MuH
Bbineyka, couHan, Hanpu- 500r 1.180 Bt 1.5 MuH
mMep, PYKTOBbLIM NMPOT, TBO- 2.90 Bt 2. 15-20 MuH
POXXHbIW NUpor®
Beineuka, couHan, Hanpu- 750 r 1.180 Bt 1.7 MWH
Mep, GPYKTOBbLIM NMPOT, TBO- 2.90 Bt 2. 15-20 MmuH

POXHbIHM Nupor®

! HeckonbKo pas nepeBepHyTb 6nt0A0.

2 MNpu nepeBopauMBaHUM OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTu ApYr OT Apyra.

3 BpemsA oT BpEMEHM OCTOPOXKHO NepemMeLumBath 6noao.

* TMNoMHOCTbLIO CHATb YMaKOBKY.

5 PasmopakuBaiTe TONbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XenatuHa uim Kpema.
& OToenuTb KyCcKM Nupora apyr ot apyra.

CoBeTbl N0 pasMmopaMu1BaHUIO, pa3orpeBaHUIO 1
AoBegeHuro 6J'II'0£| A0 rOTOBHOCTHU B peXXume
MUKPOBOJIH

Cneayiite aTMM coBeTaM, YToObl MOJyUMTb XOPOLLKUM pe-
3ynbTart NpyU pasMoparkuBaHu1, pasorpeBaHnun 1 JoBese-
HWW 6noA 10 FTOTOBHOCTU B PEXKMME MUKPOBOJTH.
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PacnonoxeHue CoseTt

Bawwe 6ntogo cnuwkom cy- ®  CokpaTtute BpemA

Xoe. NnPUroToBneHMA Nin
YMEHbLINTE MOLLIHOCTb
MNKPOBOJIH.

®  HakpowTte 61040 U
nobaBbTe Gonblle
XUOKOCTHN.

Bntoao no ncreuexmn Bpe-
MEHMW He pa3aMopOo3nnoCh,
He pasorpenoch Unu He
[0LLNO A0 rOTOBHOCTH.

YBenunubTe BpeMA Npuro-
ToBneHuA. MNpoayKTbl
6onbLuero o6bémMa u
6onbLuel BLICOTHI TPeBYOT

PacnonoxeHue Cosert
Mo ncteueHnn BpemeHu = Bpemsa OT BPEMEHU
6nt0Z10 ChIPOE BHYTPU, HO nepemMelvBanTe.

neperpeToe CHapy»*u.

= YMEHbLNTE MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH U
yBe/inybTe BPEMA

NPUroTOBNEHUA.
Mocne pasmopa)kuBaHuA B YMEHbLUUTE MOLIHOCTb
NTMUA UK MACO CHapPYXKK MUKPOBOJTH.
MArK1e, a BHYTpM elle He  ®  KpynHble NPoayKThl
oTTanANu. nepeBepHnTe

HEeCKO/IbKO pas.

6onbLue BpeMeHu and 06-
paboTKu.

18.3 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO nogorpeTb 6ntoga.

PasorpeBaHue B pe XMme MUKPOBOJH

Cobntogaite pekoMeHauum no ycTaHoBKaMm AnA paso-
rpeBaHuA 6ntoa B peXXMMe MUKPOBOJTH.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!
Mpu HarpeBaHWK XXMAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepiKKa 3aKu-
naHuA. B aTom crnyuae Temneparypa KuneHua JocturaeT-
cA 6e3 o6pasoBaHnA B XXUAKOCTHU XapaKTEPHbIX My3bIpb-
KoB. PekomeHayeTcA cobnoaarb OCTOPOXKHOCTb AayKe
MpY HE3HAYUTENBHOM COTPACEHUM EMKOCTU. [opAvan
YKMIKOCTb MOXXET BHE3arnHo HayaTb CMIIbHO KUNeTb U
6pbisraTb.
» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
3710 NomMoXKeT U3berxaThb T.H. OTIOXKEHHOrO 3aKuna-
HUA.

Vo

BHUMAHUE!

ConpuKocHOBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-

CTblo paboueit kKamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuio

WCKP, KOTOPblE MOTYT NOBPeAUTb NPUBOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKN0 AsepLbl.

» Creaute 3a TeM, YTOBbI MeTanIMYeck1e nNpeamMeTsl
(HanpuMmep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMIMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MEHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.

3amerTKa:

YKasaHu1A Nno NpUroToBIEHNUIO

= [lcnonb3ynTe 3aKpbITyo nocyay, NPUroaHyto anA
NCNONb30OBAHNA B MUKPOBOMHOBOW Neun. Bbl MoxeTe
HaKpPbITb 6711040 TAPEsIKON UK cneunasibHOn
honbron, npegHasHa4eHHOW ANA NCNONB30BaHNA B
MUKPOBO/IHOBOW Neun. BbiHbTe nosydadpukartsl ns
yNaKoBKMW.
YcTaHoBUTE Nocyay Ha AHO padouei kamepsl.
2-3 pasa nomMelwante nam nosepHuTe 611000.
[locne nogorpeBaHuna ganTte NpoaykKram NoCToATb
2-5 MUHYT.

= bnoaa otgatoT Tenno nocyae. lNocyna MOXeT OueHb
CUNBbHO HarpeBaTtbCA. VIcnob3ynTe NpmUxBaTKu.

Bnrogo Bec MoLwHOCTb MUKPOBOSH MpoAaonXKUTENbHOCTb
MeHto, nopuroHHoe 6ntoA0, 600 Bt 5-8 MuH

rotoBoe 6ntoao0 (M3 2—

3 KOMMOHEHTOB)

Hanutku' 125 mn 900 Bt 0,5-1 mun>?

Hanutku' 200 mn 900 Br 1—2 MuH>3

Hanutku' 500 mn 900 Bt 3—-4 mun? 2

! TTONOXUTb NOXKKY B CTaKaH.

2 He neperpeBatb ankoronbHbIe HAMUTKK.
3 CneawuTb 3a npurotoBieHvem 6ntoaa.

* PasorpeBaTtb AE€TCKOE NUTaHWE OTAENbHO OT COCKM MW KPbILLKM.
® Mocne pasorpeBaHWA XOPOLLO BCTPAXHYTbL 61040.
® QO6na3zaTtenbHO KOHTPONIMPOBATL TEMMepaTypy.

7 OTAEnUTL NOMTUKK MACA ApYr OT Apyra.

80



Y Bac Bce nonyuutca!

ru

bnrono Bec

MoOLLHOCTb MUKPOBOJIH

MpoaonKUTenbHOCTb

[eTtckoe nutaHue, Hanpu- 50 mn
Mep, ByTbITOYKM C MOJIOY-
HOM cmecbio?

360 Bt

npum. 0,5 muu®®

LeTckoe nutaHue, Hanpu- 100 mn 360 Bt 0,5-1 mMun*®
Mep, BYTbINIOYKK C MOJIoY-

HOM cMecbio*

LeTckoe nutaHue, Hanpu- 200 mn 360 Bt 1-2 muu*®
Mep, ByTbIIOYKM C MOSIOY-

HOM cMecbio*

Cyn, 1 Tapenka no175r 600 Bt 1-2 MuUH
Cyn, 2 Tapenku no175r 600 Bt 2—-3 MUWH
Msco B coyce’ 500 r 600 Bt 7—10 MUH
Pary, rycton cyn 400r 600 Bt 5-7 myH
Pary, rycton cyn 800r 600 Bt 7—8 MUH
Osoluu, 1 nopuwma 150 r 600 Bt 2—3 MUH
OsoLuu, 2 nopuum 300r 600 Bt 3-5 MuH

! TToNOXUTb NOXKKY B CTaKaH.
2 He neperpeBartb afikorofibHble HAMWUTKH.
CneauTb 3a npurotoBneHvem 6nroaa.

w

PasorpeBaTb AeTCKoe nNuTaHne oTaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKHK.

Ob6AzaTtenbHO KOHTPONMPOBaTL TeMNeparypy.

4
® MNocne pasorpeBaHUA XOPOLUO BCTRAXHYTL 61040.
6

7 OToENWTb NOMTUKKM MAca ApYr OT Apyra.

PasorpesaHue 6ntog rny6oKoi 3aMOPO3KHU C UCMONbL30BaHUEM MUKPOBOSH

Cobntoaaite pekoMeHAaUmM1 No ycTaHoBKaM AnA pasorpeBaHua 6ntoJ B peXKMMe MUKPOBOJTH.

3ameTKa:
YKasaHuA No NpUroToBIEHNUIO

®  lIcnonb3ayiiTe 3aKpbITyto Nocyady, NPUroaHyo A4 UCMONb30BaHWA B MUKPOBOIHOBOV Neun. Bbl MOXeTe HaKpbITh

611000 TAPENKon UK cneunasibHOW POosIbron, npeaHasHauyeHHoW A1a UCNoNb30BaHNA B MUKPOBOJ/IHOBOW Meuln.

BblHbTe nonydabpukatsl M3 ynakoBKW.

= PaBHOMEPHO BblOXMUTE 671040 B nocyay. [nockue nonydadpukartsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, Yem

BbICOKWME.

® YcTaHoBWTE nocyady Ha AHO padouelt Kamepsl.

= batoga otoatoT Tenso nocyae. llocyaa MoXeT o4eHb CUbHO HarpeBaTtheA. MIcnonbayiTe npuxeaTkiu.

m  2-3 pasa nomewarite nam nosepHuTe 611040.

® [locne nogorpeBaHWA ganTe NpoaykTaM NoCTOoATb 2—5 MUHYT.

= baoga otoatoT Tenno nocyae. [Nocyaa MOXeT OUueHb CUMABHO HarpeBaTbCA. VIcnonbaynTe npuxBaTkul.

. OpurmHanbHbl BKYC 61toaa B 3HAUMTENbHON CTEeMneHn coxpaHaeTcaA. VIcnonsayinTe ymMepeHHoe KomyecTBo Conu u
npunpas.

Bnrogo Bec MoLHOCTb MUKPOBOJIH MpoAaonKUTENbHOCTb

MeHto, nopunoHHoe 6ntogo, 300—-400 r 600 Bt 8—13 MuH

rotosoe 6nt0f0 (13 2—

3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 r 600 Bt 8—12 MuH

Pary, ryctble cynbl 500 r 600 Bt 10—15 MuH

Maca kycoukamu unu nom- 500 r 600 Bt 10—15 MuH

TUKamu B coyce, Hanpumep,

rynAaw

Pbi6a, Hanpumep, ¢oune 400 r 600 Bt 10—15 MuH

3anekaHka, Hanpumep, na- 4501 600 Bt 10—15 MuH

3aHbA, KAHHENIOHU

[apHupbl, Hanpumep, puc, 2501 600 Bt 3—7 MUH

MaKapoHblI'

1 Jlo6aBuTb B 6N040 HEMHOMO KUAKOCTH.
2 T'oToBWTL Bnto0 6e3 aobaBneHua BoAbl.
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Bnrono Bec MolwHOCTb MUKPOBONH MpoAaonXKUTEeNnbHOCTb
["apHupebl, Hanpumep, puc, 500 r 600 Bt 8—12 muH

MaKapoHb!'

OBoLuu, Hanpumep, ropo- 300r 600 Bt 7-11 MuH

LueK, GPOKKO/M, MOPKOBb'

OBoLuu, Hanpumep, ropo- 600 r 600 Bt 14—17 MuH

LeK, GPOKKOMMU, MOPKOBb'

LLInnmHar? 450 r 600 Br 10-15 MuH

' Jlo6aBuTb B 6NH040 HEMHOMO KUAKOCTH.
2 [oToBUTL BI040 He3 fodaBneHna BoAbI.

18.4 JoBeneHue A0 rOTOBHOCTU

B aTom npubope MOXKHO roToBWTL Btoaa.

anrOTOBneHMe C ucnonb3osaHueM MUKPOBOJIH

3ameTKa:

YkasaHuA No NPUrotToBnEHUIO

= YcTaHoBWUTE Mocyay Ha AHO padouelt Kamepbl.

= PaBHOMEpPHO BbIIOXKUTE 61040 B nocyay. [nockue nonydadpukarsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU BbiCTpee, Yem
BbICOKME.

= [Icnonb3ynTe 3aKpbITyO NOCYay, MPUrOAHY A41A UCMOAb30BaHMA B MUKPOBOJIHOBOW neun. Bul MOXeTe HakpbITh
OMt000 TAPENKOoW WK CrneunasbHol Mosbron, NnpeaHasHauyeHHo! 41A MCMNoIb30BaHNA B MUKPOBOJIHOBOW Meuu,
BblHbTE nonydabpukaTsl U3 yNakoBKM.

» OpurrHanbHbI BKYC 61t04a B 3HAUUTELHON CTENEeHN coxpaHaeTca. VICnons3ynTe ymepeHHoe KOIMYeCTBO COMM 1
npunpas.
[MTocne nogorpeBaHna gante NpoayKTaM NMoCTOATb 2—5 MUHYT.
bntoga otgatoT Tenno nocyae. Iocyaa MOXET OUeHb CUNBHO HarpeBaThCA. VICnonb3ynTe npuxBaTKu.

= Ecnuv Ha ynakoBKe NpoayKTa yKasdaHa MOLHOCTb, npesbiatowaa 600 BT, Bce paBHO Npy NpUroToBAeHUN
ycTaHaenmsarte makcumym 600 BT. Mpn HE0BXOANMOCTU FOTOBLTE AO0/bLUE A0 AOCTUXEHUA XENaemMoro
pesynbTaTa.

Bnrono Bec MoLwHOCTb MUKPOBONH MpoAaonXKUTENbHOCTb
LibinsieHoK Lennkom, cae- 1200 r 600 Bt 25-30 mMuH
YKMIA, NOTPOLLIEHBIN'
Pbi6Hoe ¢une, cBexee 400 r 600 Bt 7-12 MuH
Osoluu, ceerkune® 4 250 r 600 Bt 6-10 MUH
Osoluu, ceerkune® 4 500 r 600 Bt 10—15 MuH
Kaptopenn®®* 250 600 Bt 8-10 MUH
Kaptodpenn®** 500 r 600 Br 10-15 MuH
Kaptopenn® 34 750 1 600 Br 15-22 MUH
Puc® 1251 1. 600 Br 1. 4—6 MuH
2.180 Bt 2.12-15 muH
Puc® 250 1. 600 Bt 1. 6-8 MuH
2.180 Bt 2. 15-18 muH
Cnaakue 6ntoaa, Hanpumep, 500 mn 600 Bt 6—8 MuH

NyAuHr (BbiCTpOro
npuroToBnexHua)*

®pyKThI, KOMMOT* 500 mn 600 Bt 9—-12 MuH
MMonkopH anA npurotoBne- 1 naket secom 100 r 600 Bt 2,5-3,5 MuH
HWA B MUKPOBOJSTHOBOWM

neun®

' MNoBepHuTe 6Mt0A0 NO UcTeueHun 1/2 obLLEro BpeMeHW NPUroToBNEHHA.

2 MopebTe Ha KYCOUKM OANHAKOBOW BESIMUMHBI.

3 NobaBuTb B 6040 HEMHOIO BOIbI.

* BpemsA oT BpeMeHHW OCTOPOXKHO nepemMeLunBaTh 6t040.

5 NobaBbTe BABOe OosblUe XUAKOCTY.

® MaKkeTWKM C NOMKOPHOM BCeraa Knaaute Ha cTeknaHHoe 6ntogo. CobntogaiTte yKasaHuA npoussoauTenA.
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18.5 lMpurotoBneHue Ha rpune

Ona nony4vyeHuA I'IOL],)'KapVICTOVI KOPOYKHK TrOTOBbTE 6noJa Ha roune.

an roToBJjieHUe Ha rpune

LnA nonyyeHusa noAxapucToi KOpouku rotoBbTe 6noaa

Ha rpune.

BHUMAHMUE!

MpoayKTbl, coaepaLlne KUCNOoTy, MOryT NoBpeauTb pe-

LIEeTKY

» He KnaauTe NpolyKTbl, CoAepIKaLLne KUCTOTY, Takue
KaK GPYKTbl UK BEIMOYEHHbIE B KUCIIOM MapuHaae
6ntoZa AnA NPUroTOBNEHWA Ha rpwuie, NPAMO Ha pe-
LUETKY.

YKasaHue AnA nonb3oBaTesier, UMerOLYUX annepruro
Ha HUKenb
B peaKkux cnyyasx Ha NpoJlyKTax MOryT ocTtaTbCA HeaHa-
yuTeNbHblE Clieabl HUKENA.
3ameTKa:
YKasaHuA Nno npuroToBeHUIo
m [0OTOBbLTE B PEXUME MPUIA TOBKO C 3aKPbLITON
nsepueit npudopa.
Bes npensaputensHoOro pasorpesa.

Vicnonb3yinTe NOPLMOHHbIE KYCKN OAMHAKOBOIo Beca

Y Bac Bce nonyuutca! ru

Knagnte nopUNOHHbIE KYCKM HEMOCPEACTBEHHO Ha
PELIETKY.

[epeBopaunBanTe NOPLMOHHBIE KYCKWU MPX NOMOLLIM
WMNLOB 4NA rpuna.

Ecnv NnpoTKHYTb MACO BUIIKOW, COK BbITEYET U MACO
MONYYUTCA CYXUM.

Connte NOPUMOHHbBIE KYCKM TO/TbKO MOC/e
NPUrOTOBNEHUA Ha rpune.

Conb BbITATMBAET M3 MACa BOAY.

TemMHOE MACO, HanNpuMep roBaanHa,
noapymaHuBaeTcA ObiCTpee, YeM TeNATUHA UK
CBUHMHA. CHapY>XXM KYCKU CBET/IOFO MAca UNN PbiObI
yacTo ObIBaAOT NNLLL C/IEerKa KOPUYHEBOro LBeTa, B
TO BPEMA KaK BHYTPW OHU Y)KE€ FOTOBbIE U COYHbIE.
HarpesartesibHbl 91EMEHT rpuaa aBTOMaTUYECKU
BbIK/1tOUAETCA M CHOBAa BK/toYaeTca. ITO
HOPMa/ibHO. YacToTa 3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOTO
pexuma rpuns.

B npouecce npurotoBneHnA Ha rpuae MoxeT
00pas30BbIBATLCA [bIM.

1 TONLWMHBI.
Toraa oHn paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAIOTCA M OCTAOT-
CA COYHbIMMU.
Bun 6nrona KonuuectBo Bec Pexum rpunsa MpoAaonKUTENbHOCTb
CTenku u3 LenHom ya- 3—4 wr. npum. no 120 r 3 (BblCOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npum.
CTW, NPUM. 2 CM TOJI- HOCTb) 15 MUH
LLMHOW 2 cTtopoHa: npum. 10—
15 MuH
Konbacku Ha rpune 4—6 wWr. npum. no 150 r 3 (BblCOKaA MOLL- 1 ctopoHa: npum. 10—
HOCTb) 15 MHH
2 cTopoHa: npum. 10—
15 MuH
Pbi6Hble KoTneTb!' 2-3 wr. npum. no 150 r 3 (BbiCOKaA MoLL- 1 cTopoHa: npum.
HOCTb) 10 MuH
2 cTtopoHa: npum. 10—
15 MUH
Puiba uenu- 2-3 wr. npum. no 150 r 3 (BbICOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npum.
KOM, Hanpumep, HOCTb) 15 MUH
dopens' 2 cTopoHa: npum. 15—
20 MHH
Xneb anA TocToB 2—6 NOMTUKOB 3 (BblCOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npum.
(NpeaBapuTenbHO 06- HOCTb) 4 MWH
apuTb) 2 CTOpoOHa: NpuMm.
4 MWH
3anekaHue TocToB 2—6 NOMTHKOB 3 (BbICOKaA MOLL- B 3aBMCHMOCTH OT Ha-
HOCTb) YUHKK: 5—10 MUH

' MpenBapuUTENbHO CMaXKbTE PELLIETKY PACTUTENbHEIM MaCIOM.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

18.6 Mpunb B KOMOMHALUUU C MUKPOBOJIHAMU

YUTo6bl COKPaTUTL MPOLAOMKUTENIBHOCTL, KOMOUHWUPYUTE PEXHUM «[PUNb» C PEXUMOM MUKPOBOJIH.

rpMﬂb B KOM6MHaL|I4I4 C MUKPOBOJIHAMH

BHUMAHUE!

MpoayKTbl, cofepXallume KUCNOoTy, MOryT NoBpeauTb pe-

LIETKY

» He Knaawte NpoayKThl, COAEPIKALLME KUCTOTY, Takue
KaK QPYKTbl UM BEIMOYEHHbIE B KACIOM MapuHaae
6ntoAa AnA NPUroTOBNEHWA Ha rpune, NPAMO Ha pe-
LLETKY.

YKasaHuve AnA nonb3oBaTeNen, UMeroLLUX ansepruto

Ha HUKeJb

B pedkux cnyyanax Ha NpoAyKTax MOryT oCTaTtbCA He3Ha-

yuTenbHble cneabl HAKens.

3ameTKa:

YKasaHuA no NpUrotoBAEHUIO

® [locTaBbTe MOCYdYy Ha PELLETKY.

= [IpenBapuTensHO PasMopo3bTe NPOAYKThl FyOOKOoN
3aMOPO3KN.

= [1nA XapeHna UCNOoNb3YNTe BbICOKYIO (DOPMY.
[MpurotoBneHne B 3aKPLITOM Nocyae NO3BOAET
cofepxaTb padouyto Kamepy B YMCTOTE.

LibinneHka, Kycouku UblniieHKa 1 yTUHbIE TPYaKN
BblK/1adblBANTE KOXEWN BBEPX.

[nA NpuroToBneHMA 3aneKkaHoK MCMNo/b3ynTe
OO/bLUYIO MIOCKYIO nocyay.

B y3KoMl BbicOKoM nocyae 6ntoaa 6yayT rotToBUTLCA
ZAonbLUe U MOTyT NOAropeTb CBEPXY.

OcTaBnAante 3anekaHku 1 rpaTeHbl NOCTOATb 5
MUHYT B NpnOope Noc/ne BbIK/OYEHUA.

[MpoBepbTe, NOAXOANT N Nocyaa No pasMepy Ana
padoueit kamepsl. [Nocyaa He AomKHa ObiTh
CNLLKOM ©O0SIbLLOWN.

[epen Tem Kak HapesaTb MACO, AaTb EMY MOCTOATb
npum. 5-10 MUHyYT.

Toraa cok pacnpeaennTca nNo KycKy MAca paBHOMeEp-
HO W He BydeT BblTEKaTb NMPU HApes3aHuu.

Bcerna yctaHaBnvBante makcumasibHOe Bpems
NPUroTOBMAEHUA.

MpoBepAiTe roTOBHOCTL BntoAa Yepes KOPOTKUE 3a-
ZAaHHbIE MPOMEKYTKU BPEMEHMW.

Bua 6nrona Bec Pexum rpunsa MoLHOCTb MUKpPO- MpoaonUTenbHOCTb
BOJIH

YKapkoe 13 cBUHUHBI, npuM. 750 1 1 (cnabaa mowHocTb) 360 BT 35-40 MuH

Hanpumep, CTENK 13

LeiHon yacTy'

MsaAcHom pyner, npum. 750 r 2 (cpeaHAA MoLL- 360 Bt npum. 25 MUH

MaKc.BbIcOTa 7 CM HOCTb)

LibinneHok, npvum. 1200 r 3 (BbICOKaA MOLL- 360 Bt 40 MuH

NonoBuHKamu? HOCTb)

LibinneHok Kycouka- npvm. 800 r 2 (cpeaHAA MoLL- 360 Bt 20-25 muH

MU, Hanpumep, YeT- HOCTb)

BEPTUHKA UbINneHKa?

YTuHan rpyaka® npvm. 800 r 3 (BblCOKaA MOLL- 180 Bt 25-30 MuH
HOCTb)

3anekaHka 3 maka- npum. 1000 r 1 (cna6aa molHocTb) 360 Bt 25-30 MuH

POH (43 NpeaBapu-

TeNbHO NPUroTOBJIEH-

HbIX MHrpeaneHToB)®

KaptopenbHana 3ane- npum. 1000 r 2 (cpeaHAA MoLL- 360 BT 35 MuH

KaHKa (13 cblporo HOCTb)

KapTodena), Makc.

BbicOTa 3 CM

3aneyeHHan pbiba npvm. 500 r 3 (BbICOKaA MOLL- 360 Bt 15 MuH
HOCTb)

TBopoXHan 3arne- npum. 1000 r 1 (cna6aa moluHocTb) 360 Bt 20-25 muH

KaHKa, MaKc. BbicoTa
5cm

! MepeBopauvBaiTe 61040 BPEMA OT BPEMEHM.
2 He nepeBopauvBarts 6ntoa0.
% MocbinbTe 61040 CBEPXY CHIPOM.
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MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

18.7 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pkl bW cOCTaBNeHb! ANA PasiMUHbIX KOHTPONMPYHOLLMX OPraHoB, YToObl 06nerynTs Npoueaypy NpoBeEpKU
npubopa B cootBeTcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 nnu IEC 60350-1:2011 1 B cootBeTcTBMM ¢ HopMoit EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

anFOTOBHeHMe C ucnoJjib3osaHHeM MUKpPOBOJIH

Bun 6nrona MowHoCcTb MUKpOBONH B BpemAa npurotoBneHusa, B YKasaHue
BT MUWH
Owmnet, 1000 r 1. 600 Bt 1.11-12 MuH dopma U3 TepMOCTONKOro
2.180 Bt 2.8-10 MuH cTekna
buckeut, 4751 600 Bt 7-9 MHH dopma U3 TepMOCTOMKOro
cTekna, @ 22 cm
MgacHo#n pyner, 900 r 600 Bt 25-30 MuH dopma U3 TepMOCTONKOro

cTekna, @ 28 cm

PasmopaxuBaHue ¢ MUKPOBOJIHAMH
PekomMeHaauuu no ycTaHoBKaM Af1A pasMOpParKUBaHUA B PEXKUME MUKPOBOJH.

Bun 6nroga MowHocTb MUKpOBONH B Bpema npurotoBneHusa, B YKasaHue
BT MUH

Msaco, 500 r 1.180 Bt 1.8 MuH dopma U3 TepMOCTOMKOro
2.90 Bt 2.7-10 MuH cTtekna, @ 24 cm

unu nporpamma "Pasmopa-
>XMBaHue mnaca"

anrOTOBﬂeHMe nULLHK Ha rpune ¢ ucnonb3oBaHueM MUKPOBOJIH

Bun 6nrona MowHoCTb MUKpPOBONH B BpemAa npurotoBneHusa, B YKasaHue

Bt MUWH
KaptodenbHana 3anekaHka, 360 BT + pexxum rpunsa 2 20-35 MuH Kpyrnaa ¢opma 13 Tepmo-
1100 r CTOMKOro ctekna, @ 22 cm
Mupor - He pekomeHAayeTcA
LibinneHoK, NonoBUHKaMMu, 360 BT + pexkum rpuna 3 40-45 MuH Pewertka, cteknaHHana ¢op-
npum. 1100 r Ma ANfA BbINEYKH

19 UHCTPYKUMA NO MOHTaMYy

YuutbiBavite AaHHYO MHGOPMALIMIO NPU YCTAHOBKE Npw- 19.1 KoMnneKT noctaBKu
6opa.

Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTalu Ha OTCYyT-
CTBWE TPAHCMOPTHLIX NOBPEXAEHU, a TaKXKe KOMMNEKT-
HOCTb MOCTaBKM.

]
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

19.2 Be3onacHOCTb NpPU MOHTaMe

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntoaante AaHHble

yKasaHuA 1o TexXHWKe 6e30MacHOCTHU.

® be30nacHOCTb 3Kcnlyatauum
rapaHTUpyeTcaA TONbKO Npu
KBaIMPUUNPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobntoaeHNneM NHCTPYKLUMKU MO MOHTaxy. 3a
NPaBUIbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLUMK.

® Pacnakynte n ocmoTpute npubdop. He
noakntovante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

® [lepen Havyanom akcnyartaumn yganute
YNaKOBOUHbIA MaTtepuan U KNENKyK MIEHKY
n3 padouer kamepsl 1 ¢ ABepLbl npudopa.

m O6partuTe BHMMaHME Ha MOHTaXHbIEe
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
NPUHaONEXHOCTEN.

m Mebenb AnA BCTpamBaHWA JO/KHA
BblAepXunBatb Temneparypy 4o 90°C, a
cocegHue dacaabl — 4o 65°C.

= He yctaHasnvsante npubop 3a
fekopaTtuBHOM Ui mebenbHon asepuen. B
NPOTUBHOM C/lyYae BO3HUKHET OMACHOCTb
neperpesa.

®m PaboThbl NO BLINOJHEHNIO BLIPE30B B
mebenun BbINONHANTE Nepesn YyCTaHOBKOW
npudopa. Yoanute onunku. OHWM MoryT
HapyLWWTb PadoTy 91IEKTPUUECKIUX
KOMMOHEHTOB.

m [ToakntoueHne npudopa 6e3 WTencensHon
BUMKN JO/HKEH NPOU3BOANTL TOSIbKO
KBa/IMMULNPOBAaHHbIV crneunannct. B
Cnyyae noBpEeXAeHnn n3-3a HenpaBUIbHOIO
NOAKIOUYEHNA rapaHTUnHbIE 0OA3aTeNbCTBA
TEPAIOT CUny.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHUA!

HeTtanu, oTKpbITbie MPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCprIMVI n I'IpVIBeCTVI K nope3a|v|.

> MCI‘IOJ‘Ib3OBaHVIe 3aLLUUTHBIX nepanOK

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yanMHEHHOro ceTeBoro kabens

¥ HeJoMyCTUMbIX aZlanTepoB OnacHo.

> He ucnonbayiTte yanuHuTenbHble Kabenu unu
MHOFOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

» Ecnu anuHbl ceteBoro kabena He xBaTaer,
obpaTtnuTechb B CEPBUCHYHO CIY>KOY.
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19.3 Me6enb Ana BCTpauBaHUA

JaHHbli npubop npeaHasHayYeH UCKMOUMTENBHO ANA
BCTpauBaHuA. MNprbop Henb3A UCnonb3oBaTh, YCTaHOBUB
€ro Ha cTon unu B WKao.

Y wKaga AnAa BCTpaMBaHWA He A0MKHO OblTb 3aaHew
CTEHKU. MUHMManbHasA BbicOTa YCTAHOBKM COCTaBNAET
850 Mm.

3anpeLlaeTcA 3aKpblBaTb BEHTUIALMOHHbIE NPOPE3U U
oTBepcTMA AnA 3abopa Bo3ayxa.

19.4 MNoaknoyeHUe K anNeKTpoceTH

Ina 6esonacHoro noakntoyeHna npubopa K aneKTpoceTy
cobntofaiTe AaHHble MHCTPYKLMK.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb: MarHeTU3m!

Mpubop coaep>KUT NOCToAHHbIE MarHuTel. OHU MOTyT

BO3AEMCTBOBATb Ha 3NIEKTPOHHbIE MEAULMHCKUE TpaHC-

nnaHTaTbl, HAaNPUMep, KapAMOCTUMYNIATOPbI UKW UHCY K-

HOBbIE MOMIbI.

» JlMuam ¢ 3NEKTPOHHBLIMMU TPAHCMaHTaTamMu 3anpeLla-
eTcA npubnuxkatbea K npudopy 6nvxe, yem Ha 10 cm.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

Mcnonb3oBaHvWe TPOMHWUKOB, pasBeTBUTENEN UK YANUHHU-

Tenei MOXeT NPUBECTU K BO3ropaHuIo.

» He vncnonb3ayinte TPOMHUKK, pa3BeTBUTENN U YANUHUTE-
.

= [Tpnbop roToB K NOAKIOYEHUIO U Er0 MOXKHO MOAKIIHO-
yaTb K CETH TONbKO Yepes NPaBUIIbHO YCTaHOBIEHHYHO
PO3ETKY C 3a3eMJIAIOLLUMM KOHTaKTOM.

= Cuctema 3alUuThl NPejoXpaHUTENAMU HacTpamBaeTcA
B COOTBETCTBUM C NOKa3aTeNAMM MOLLHOCTH, yKa3aH-
HbIMMW Ha TUMOBOW TaBnuuke, U CyLLECTBYIOLLMMU
MECTHEIMU TpeboBaHUAMM.

= [lepeHoC po3eTKM AOMKEH BbINOMHATLCA TOMBbKO KBa-
NMPUUMPOBAHHBLIM SIEKTPUKOM C YYETOM CYLLECTBYHO-
LLMX NPeanuCcaHum.

= Ecnu nocne yctaHoBKM npubopa Ao LWTencensHom
BUJIKM HEBO3MOXXHO ByaeT fobpatbCcs, To Npu ycTa-
HOBKe crieayeT NpeayCMOTPETb CreLmnanbHbIi BbIKO-
yatenb AnA pasMblKaHUA BCEX NONKOCOB C PACCTOAHM-
eM MeXJy Pa3oOMKHYTEIMU KOHTaKTaMK1 He MeHee
3 MM.

19.5 BcTpauBaHue B HaBeCHOM LUKa$p

YuuTbiBaiTe yCTAaHOBOUYHbIE pasmepbl M 6esonacHble pac-
CTOAHMA AnA LIJKa(Da-KOHOHHbI.

=600 —
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YcTaHaBnmBaiTe NpMOopsl Ha TaKoW BbICOTE, HA KOTOPOM
6yaeT yao6HO BbIHUMATb NMPUHAASIEKHOCTH.



CHUMUTE HOXKKM.

19.6 BcTpauBaHue B LUKa}-KONOHHY

YuunTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbIE pasmepbl U 6esonacHble pac-
CTOAHWA ANA WKada-KONOHHbI.

~600 __ e
s =
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YcraHaBnuBaiTe npubopbl Ha TakoW BbICOTE, HA KOTOPOW
6yaeT yaoB6HO BbIHUMAaTb NPUHAANEKHOCTH.
YcTaHOBUTE HOXKKU.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

19.7 YcTaHoBKa npubopa

1. MonHocTbio 3aABUHLTE NPUBOP B LWKag AnA BCTpau-
BaHuA.

He ponyckaiite nepern6aHua, sallemneHua u conpu-
KOCHOBEHWA CETeBOro Kabena ¢ 0CTPbIMU KPOMKaMM.
2. TpoBepbTe paccToAHUE A0 cOceaHUX NPUBOPOB.

—— ]

—

L
- [
min. 3mm-»||«

3. BHUMAHMUE!

Mpu OTKpLIBaHWKM ABEpPLELI NPMOOP MOXKET OMPOKU-
HYyTbCA.

» OTKpbiBanA ABepuy, NpuaepxveaiTe npuoop.
He oTkpbiBaiiTe ABepUy nprvbopa pbiBKOM.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

4. MpuKpyTnTe NpMbop K Mebenn ¢ NPOTUBOMONOKHOM
CTOPOHbI OT MNeTeNb.

5. lMpocBepnute oTBEPCTUA ANA BUHTOBOIO KPEMIeHUA B
CTeHKe Mebenu co CTOPOHbI NeTesb.

[MpuKponTe netnu aABepubl.

Mcnonb3yite cBepno no AepeBy AMaMeETPOM 2 MM.
6. Yaanute onunku us pabouei kamepei.
7. TpukpyTtnTe npubop K Mebenu co CTOPOHbLI NeTeNb.

8. llepen Hayanom sKcnyatauuu yaanure ynakosoy-
HbI MaTepuan 1 KNeiKyto nneHKky u3 pabouein kame-
pbl ¥ ¢ ABepUbl Npubopa.

19.8 JlemoHTam npubopa

ObecToubTe npubop.

Otkpoiite aBepuy npubopa.

OTBWHTUTE NaHenu cnpaea 1 crneBsa.

OcnabbTe BUHTLI KpenneHusa.

Cnerka npunoaHumuTte nprubop 1 NONHOCTLIO U3BNe-
KuTe.

agrobA
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