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SEHR GEEHRTER KUNDE!

Vielen Dank fiir das Vertrauen, das
Sie uns durch den Kauf unserer Mikro-
welle entgegengebracht haben.Wir sind
zuversichtlich, dass dieses moderne und
praktische Produkt aus hochwertigen
Materialien dank seiner Funktionalitat
Ihre Erwartungen erflllen wird.

Lesen Sie diese Bedienungsanlei-
tung sorgfaltig durch, um sich mit allen
Funktionen lhres neuen Mikrowellen-
herds vertraut zu machen und die bes-
ten Ergebnisse zu erzielen.

BEHALTEN SIE DIE BEFESTIGTE DO-
KUMENTATION FUR ZUKUNFTIGE VER-
WEISE.

Bewahren Sie dieses Handbuch im-
mer in der Ndhe des Instruments auf.
Wenn das Gerit an einen neuen Besit-
zer iibergeben wird, geben Sie die An-
weisungen damit weiter!

UMWELTSCHUTZ
Entsorgung der Verpackung

Auf dem Paket befindet sich ein
Symbol Green Point.

Bringen Sie die Verpackungsmate-
rialien (Pappe, Styropor, Plastikfolie) zu
einem Recyclingcenter, damit sie recy-
celt oder wiederverwendet werden kon-
nen.

End-of-Life-Gerat

Mikrowellengerate

GemaR der europdischen Richtlinie
2002/96/ EG uber Elektro- und Elektro-
nikaltgerate (WEEE) durfen elektrische
Haushaltsgerate nicht mit festem Haus-
mull entsorgt werden.

Altgerate werden an speziellen Or-
ten gesammelt,um die Verwendung von
Materialien zu ermdglichen, die recycelt
und wiederverwendet werden kon-
nen, und um magliche Schaden fir die
menschliche Gesundheit und die Um-
welt zu vermeiden. Das durchgestriche-
ne Radbehaltersymbol auf dem Produkt
oder seiner Verpackung erinnert daran
und weist darauf hin, dass das alte Pro-
dukt zu einer dafir vorgesehenen Sam-
melstelle gebracht werden muss.

Sie kénnen sich an Ihre ortliche Be-
horde oder an das Geschaft wenden, in
dem Sie das Produkt gekauft haben, um
Informationen dariiber zu erhalten, wo
Sie lhre gebrauchten Elektrogerate ab-
holen kdnnen.

Das abgenutzte Produkt muss un-
brauchbar gemacht werden. Ziehen Sie
dazu das Netzkabel ab und schneiden
Sie es ab.
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INSTALLATION
SANLEITUNG

Vor der Installation

Uberpriifen Sie, ob die Spannung
der Netzversorgung, an die das Gerat
angeschlossen ist, dem auf dem Typen-
schild des Gerats angegebenen Wert
entspricht.

Offnen Sie die Mikrowellenofentiir,
entfernen Sie alle Zubehorteile und
entfernen Sie alle Verpackungsmateria-
lien.

Entfernen Sie die Glimmerschutz-
platte nicht von der Decke des Ofen-
raums! Es schitzt das Magnetron vor
Fett- und Nahrungsspritzern.

WARNUNG! Die Vorderseite des Mi-
krowellenofens kann mit einer Schutz-
folie bedeckt sein. Ziehen Sie das
Klebeband vor dem ersten Gebrauch
vorsichtig von innen ab.

Stellen Sie sicher, dass der Ofen
nicht beschadigt ist.

Stellen Sie sicher, dass die Tiir nicht
schief ist und fest schliefdt. Es gibt kei-
ne Dellen an der Innenseite der Tur und
an den vorderen Endflachen. Wenn ein
Schaden festgestellt wird, wenden Sie
sich an ein autorisiertes Servicecenter.

VERWENDEN SIE DEN OFEN NICHT,
wenn Sie feststellen, dass der Stecker
oder das Verbindungskabel beschadigt
ist, wenn der Ofen nicht normal funk-
tioniert,wenn er beschadigt wurde oder
heruntergefallen ist. Wenden Sie sich an
ein autorisiertes Servicecenter.

Stellen Sie den Ofen auf eine flache,
stabile Oberflache.

Stellen Sie den Ofen nicht in der
Nahe von Warmequellen, Radios oder
Fernsehgeraten auf.

Stellen Sie wahrend der Installation
sicher, dass sich keine Feuchtigkeits-
quellen in der Nahe des Verbindungs-
kabels befinden. Es liegt nicht unter
dem Ofen und kommt nicht mit Gegen-
standen mit scharfen Kanten in Kontakt.
Hohe Temperaturen konnen das Kabel
beschadigen.

WARNUNG! Stellen Sie nach der In-
stallation sicher, dass Sie einfachen Zu-
gang zu der Steckdose haben,an der der
Ofen angeschlossen ist.

Nach der Installation

Ihr Mikrowellenherd ist mit einem
Verbindungskabel und einem einphasi-
gen Stecker ausgestattet.

Der Ofen muss von einem Spezia-
listen dauerhaft installiert werden. In
diesem Fall wird der Ofen Uber einen
automatischen Schalter mit einem Kon-
taktabstand von mindestens 3 mm an
das Stromnetz angeschlossen.

WARNUNG! Das Gerat muss geerdet
werden.

Der Hersteller und der Verkaufer
haften nicht fur Schaden an Personen,
Tieren oder Gegenstanden, die durch
Nichteinhaltung der Installationsbedin-
gungen verursacht werden.

Der Ofen funktioniert nur, wenn die
Tur richtig geschlossen ist.

Reinigen Sie nach dem ersten Ge-
brauch den Ofenraum und das Zubehor
gemafs den Anweisungen. Aufgefuhrt
im Abschnitt «Reinigung und Wartung».
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Stellen Sie den Plattenspielerantrieb
in die Mitte der Ofenkammer, stellen
Sie den Plattenspieler-Rollenstander
und die Plattenspielerplatte darauf und
stellen Sie sicher, dass die Mitte der
Platte genau am Stellantrieb befestigt
ist. Bei Verwendung des Ofens miissen
alle Komponenten des Drehtellers
immer korrekt im Ofen positioniert sein.
Der Drehteller dreht sich sowohl im als
auch gegen den Uhrzeigersinn.

Verwenden Sie zur Installation die
separaten Anweisungen im Anhang.

SICHERHEITS

MASSNAHMEN

> WARNUNG!
Ofen niemals unbeaufsichtigt laufen,

Lassen Sie den
insbesondere wenn Sie Geschirr aus
Papier, Kunststoff oder anderen brenn-
baren Materialien verwenden: Es kann
schmelzen und Feuer fangen. BRAND-
GEFAHR!

Mikrowellengerate

> WARNUNG! Wenn Sie Rauch oder
Feuer bemerken, 6ffnen Sie die Ofentur
nicht, um die Flamme zu lokalisieren.
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose oder
trennen Sie den Ofen von der Stromver-
sorgung.
> WARNUNG! Erhitzen Sie keinen
Alkohol oder alkoholische Getranke im
Ofen. BRANDGEFAHR!
> WARNUNG! Erhitzen Sie Lebens-
mittel nicht in dicht verschlossenen Be-
haltern, da diese explodieren kdonnen.
> WARNUNG! Kinder ohne Aufsicht
eines Erwachsenen durfen den Ofen nur
benutzen, wenn ihnen entsprechende
Anweisungen gegeben wurden, um si-
cherzustellen, dass sie sicher sind und
die Gefahren einer unsachgemadfien
Verwendung des Ofens verstehen.
> WARNUNG! Wenn der Ofen mit
einem kombinierten Kochmodus (Mi-
krowelle + andere Heizmethode) aus-
gestattet ist, entscheiden sich Kinder
aufgrund der hohen Temperaturen in
der Ofenkammer haufig dafur, ihn zu
verwenden, ohne von Erwachsenen be-
obachtet zu werden.
S WARNUNG! Es ist verboten, den
Ofen zu benutzen, wenn:
= die Turist nicht richtig geschlos-
sen;
= die Tirscharniere sind bescha-
digt;
= die Innenseite der Tur und die
vorderen Endflachen sind beschadigt;
= das Glas des Turfensters ist be-
schadigt;
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= Im Ofen kommt es haufig zu
Funkenbildung, auch wenn sich keine Me-
tallgegenstande im Inneren befinden.

= Das Gerat kann erst nach Re-
paraturen durch einen Spezialisten in
einem autorisierten Servicecenter wie-
der verwendet werden.

VORSICHT!

< Erhitzen Sie Babynahrung nicht
in Glasern oder Flaschen mit Schraub-
verschlussen oder Brustwarzen. Rihren
oder schitteln Sie die Lebensmittel
nach dem Erhitzen griindlich, um eine
gleichmaRige Temperatur zu gewadhr-
leisten. Uberpriifen Sie vor dem Fiittern
unbedingt die Temperatur lhrer Baby-
nahrung.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

2 Um Uberhitzung und Verbriihun-
gen zu vermeiden, ist es wichtig, beim
Kochen kleiner Mengen die richtige Mi-
krowellenleistung und -dauer einzustel-
len. Beispielsweise kann eine Scheibe
Brot bei der Hochleistungseinstellung
nach 3 Minuten brennen.

S Verwenden Sie den Grill, um
Speisen zu grillen und den Prozess im
Auge zu behalten. Beim Toasten im
Kombinationsmodus kann in sehr kur-
zer Zeit ein Brand auftreten.

< Stellen Sie sicher, dass die Netz-
kabel anderer Elektrogerdte nicht mit
der heif’en Ofentlr oder dem Ofen
selbst in Kontakt kommen. Die Ka-

belisolierung kann schmelzen. Kurz-
schlussgefahr!

2 Seien Sie vorsichtig beim Erhit-
zen von Flussigkeiten!

S Wenn Sie plotzlich ein Gefa mit
einer Flussigkeit (Wasser, Kaffee, Tee,
Milch) nahe dem Siedepunkt aus dem
Mikrowellenherd nehmen, kann es auf
Ihre Hande spritzen. VERLETZUNGSRI-
SIKO UND VERBRENNUNGEN!

2 Um solche Situationen zu ver-
meiden, legen Sie einen Loffel oder
einen Glasstab in einen Behalter mit
Flussigkeit.

< Dieses Produkt ist nur fiir den
Hausgebrauch bestimmt!

2 Verwenden Sie die Mikrowelle
nur zum Kochen.

> Befolgen Sie unsere Empfehlun-
gen, um gefahrliche Situationen und
Schaden am Ofen zu vermeiden.

2 Betreiben Sie den Ofen nicht ohne
ordnungsgemaf’ installierten Antrieb,
Rollenstander und Drehtellerplatte.

2 Schalten Sie niemals einen lee-
ren Mikrowellengerat ein. Befinden sich
keine Lebensmittel im Ofen, kann es zu
einer elektrischen Uberlastung kommen

N



und der Ofen wird ernsthaft beschadigt.
SCHADENGEFAR!

9 Stellen Sie ein Glas Wasser in
den Ofen,um die Funktion des Ofens zu
Uberprifen. Das Wasser absorbiert die
Mikrowellenenergie und der Ofen wird
nicht beschadigt.

> Die Luftungsoffnungen nicht ab-
decken oder verstopfen.

2 Verwenden Sie das Geschirr, die
fur Mikrowellen geeignet. Uberpriifen
Sie vor der Verwendung von Kochge-
schirr oder Behaltern, ob diese mikro-
wellengeeignet sind (siehe Abschnitt
«Geeignetes Kochgeschirr»).

2 Entfernen Sie niemals die schit-
zende Glimmerplatte von der Decke des
Ofenraums! Es schitzt das Magnetron
vor Fett- und Nahrungsspritzern.

o Stellen Sie keine brennbaren
Gegenstande hinein, da diese beim Ein-
schalten des Ofens in Brand geraten
konnen.

S Verwenden Sie das Gerdt nicht
als Aufbewahrungsbox.

<2 In der Mikrowelle keine Eier und
hartgekochten Eier kochen oder erhit-
zen, da diese explodieren konnen.

2 Verwenden Sie die Mikrowelle
nicht zum Kochen mit tiefem Fett, da
die Erwarmungstemperatur des Pflan-
zenols nicht geregelt werden kann.

2 Verwenden Sie Ofenhandschuhe,
um Verbrennungen beim Berihren von
Utensilien und Ofenteilen zu vermeiden.

< Lehnen Sie sich nicht an die offe-
ne Ofentur und setzen Sie sich nicht da-
rauf. Dies kann den Ofen beschadigen,
insbesondere die Scharniere.

Mikrowellengerate

< Die maximale Tirlast betragt 8 kg.

> Der Drehteller und der Grillrost
kénnen bis zu 8 kg tragen. Uberschrei-
ten Sie die Last nicht, um den Ofen
nicht zu beschadigen

Reinigung

> WARNUNG! Reinigen Sie lhre
Mikrowelle regelmafig. Entfernen Sie
alle Speisereste, die sich an den Seiten
des Garraums angesammelt haben (sie-
he Abschnitt ,Reinigen und Warten des
Mikrowellenherds®). Wenn Sie den Ofen
nicht sauber halten, verschlechtern sich
seine Oberflachen, was die Lebensdauer
des Gerats verkurzt und eine gefahrli-
che Situation verursachen kann.

2 Das Innere der Tir und die damit
in Kontakt stehenden vorderen Endfla-
chen missen immer sauber gehalten
werden. Dadurch wird sichergestellt,
dass der Ofen einwandfrei funktioniert.

> Befolgen Sie beim Reinigen lhres
Ofens die Anweisungen im Abschnitt

2 «Reinigung und Wartung des Mi-
krowellenofens».

Reparatur

O Achtung: Mikrowellen! Abde-
ckung nicht entfernen! Servicearbeiten,
die vom Hersteller an nicht qualifizier-
ten und nicht autorisierten Personen
durchgefiihrt werden, sind gefahrlich.

S Wenn das Netzkabel bescha-
digt ist, muss es vom Hersteller, einem
autorisierten  Servicetechniker oder
einem qualifizierten Techniker ausge-
tauscht werden, um gefahrliche Situa-
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tionen zu vermeiden. Fiir diese Arbeiten
ist ein Spezialwerkzeug erforderlich.

> Reparatur- und Wartungsarbei-
ten am Gerat durfen nur von einem
Spezialisten eines autorisierten Ser-
vice-Centers  durchgefuhrt  werden.

VORTEILE VON
MIKROWELLEN

In herkdmmlichen Ofen dringt War-
me, die von einem elektrischen Heiz-
element oder einem Gasbrenner abge-
strahlt wird, allmahlich von aufen in
die Lebensmittel ein. Aus diesem Grund
wird mehr Energie fur die Erwarmung
der Luft, Teile des Ofens und des Ge-
schirrs aufgewendet.

In einem Mikrowellengerat wird
Warme im Lebensmittel selbst erzeugt
und von innen nach aufden verteilt. Die
Warme wird nicht zum Erhitzen der Luft,
der Innenwande des Ofens und zum Ko-
chen (wenn es fir die Verwendung in
einem Mikrowellenherd geeignet ist)
verwendet, dh es werden nur Lebens-
mittel erhitzt.

Mikrowellen haben folgende Vortei-
le:

1. Reduzierte Garzeit: Im Vergleich zu
herkdmmlichen Ofen kénnen Sie
im Durchschnitt bis zu 75% Zeit
sparen.

2. Das schnelle Auftauen von Lebens-
mitteln verringert das Risiko des
Bakterienwachstums.

3. Stromeinsparung.

4.  Erhaltung des Nahrwerts von Le-
bensmitteln durch Verkirzung der
Garzeit.

5. Einfache Wartung.

Wie funktioniert
Mikrowellengerat?

Im Mikrowellengerat ist ein Hoch-
spannungs-Magnetron-Gerat installiert,
das elektrische Energie in Mikrowellen-
energie umwandelt. Vom Magnetron
erzeugte Mikrowellen werden durch
einen Wellenleiter in die Ofenkammer
gefuhrt und durch ein Metalllaufrad
(Dissektor) oder mittels eines Drehtel-
lers gleichmafiig verteilt.

In der Ofenkammer werden Mikro-
wellen von Metallwanden reflektiert,
in alle Richtungen verteilt und dringen
gleichmaRig in die Lebensmittel ein.

Warum wird Essen heif3?

Die meisten Lebensmittel enthalten
Wasser und Wassermolekile vibrieren,
wenn sie Mikrowellen ausgesetzt wer-
den.

Durch die Reibung der Molekule
gegeneinander entsteht Warme, die die
Temperatur der Produkte erhoht, das
Auftauen, Kochen und Heif3halten der
Produkte ermdglicht.

Da das Erhitzen im Inneren des Le-
bensmittels erfolgt:

S
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< Sie konnen Essen ohne Wasser BESCHREIBUNG DES

und Fett oder mit einer kleinen Menge MIKROWELLENOFENS
davon kochen;

2 das Auftauen, Erhitzen oder Ko- ST _—12

chen in der Mikrowelle ist schneller als @% -
——

in einem herkdmmlichen Ofen:

10— -

9 Vitamine, Mineralien und Nahr- ”E i N = e | -
stoffe verbleiben in der Nahrung; 5—< = érg__f @ | Sl

< natirliche Farbe bleibt, der Ge- : = : |
schmack und das Aroma der Produkte 5 .-*'E‘::::::’: —1
bleiben erhalten o

2 Mikrowellen dringen in Porzel- 1. Geratetlrglas
lan, Glas, Pappe und Kunststoff ein, aber 2. Scharmere .
nicht in Metall. Verwenden Sie daher kein 3. Dreht!schantneb ..

. . 4. Drehtischrollenstander
Metallkochgeschirr oder Kochgeschirr 5 prentischteller
mit Metallteilen in der Mikrowelle. 6. Ausklappbares Grillheizelement
Mikrowellen werden von Metall 7. Glimmerplatte
. 8. Lampe

reflektiert... 9. Bedienfeld

10. Grillrost (hoch)
11. Grillrost (klein)
12. Seitenfiihrungen

... dringen jedoch in Glas und Porzellan ein
und werden...

1. Modusanzeige

2. Funktions-/Modusauswahlsensor
...von Lebensmitteln absorbiert. 3. Leistungs-/Gewichtsauswahlsensor

3a. Leistungs-/Gewichtsanzeigen

4. Uhr-/Timer-Anzeigen

4a. Uhr/Timer-Selektions-Sensor

5. Sensoren «Start» und «Stop»/

Sicherheitsverriegelung

S
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GRUNDLEGENDE
FUNKTIONEN UND MODI 38

Uhreinstellung

Nach dem ersten Anschluss an das
Stromnetz oder nach einem Strom-
ausfall blinkt die Stundenanzeige, um
anzuzeigen, dass die aktuelle Uhrzeit
falsch ist. Gehen Sie folgendermafen
vor,um lhre Uhr einzurichten:

1. Bertihren Sie den Uhrsensor. Die
Stundenziffern beginnen zu blinken.

2. Durch Beriihren der Sensoren «-»
und «+» stellen Sie die aktuelle
Uhrzeit ein.

3. Berlhren Sie den Uhrsensor erneut,
um die Minuten einzustellen. Die
Minutenziffern beginnen zu blinken.

4. Durch Bertihren der Sensoren «-»
und «+» stellen Sie die aktuelle Mi-
nuten ein.

5. Berihren Sie den Uhrsensor erneut,
um den Installationsvorgang abzu-
schliefden.

Uhr ausblenden/anzeigen

Wenn Sie nicht mochten, dass die
Uhr auf dem Display angezeigt wird,
konnen Sie sie ausblenden, indem Sie
den Uhrsensor 3 Sekunden lang be-
ruhren und gedrickt halten. Die Punkte
zwischen Stunden und Minuten blinken,
aber die Zeit ist nicht sichtbar. Beriihren
und halten Sie den Uhrsensor drei Se-

kunden lang, um die Uhr erneut anzu-
zeigen.

Sicherheitsschloss

Der Ofen kann verriegelt werden
(z.B. um zu verhindern, dass Kinder ihn
benutzen).

1. Berlhren und halten Sie den
Stoppsensor drei Sekunden lang,
um die Sperre zu aktivieren.
Ein Piepton ertont und «SAFE»
erscheint auf dem Display. Der
Ofen ist verriegelt, Sie konnen ihn
in diesem Zustand nicht verwenden

2. Berthren und halten Sie den
Stoppsensor 3 Sekunden lang, um
den Ofen zu entsperren. Ein kurzer
Piepton ertont und auf dem Display
wird die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Mikrowellen

In diesem Modus konnen Sie Ge-
muse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch
kochen und erhitzen.

0



1. Berlhren Sie den Mikrowellensen-
sor. Der ausgewahlte Sensor leuch-
tet auf.

2. Berlihren Sie den Sensor Leis-
tungsauswahl, um die Mikrowel-
lenleistung zu andern. Die entspre-
chende Anzeige beginnt zu blinken.
Wenn Sie den Sensor nicht bertih-
ren, arbeitet der Ofen automatisch
mit 800 W.

3. Andern Sie die Mikrowellenleis-
tung mit den Sensoren «-» und «+».

4. Berlhren Sie die Sensor-Timer-
Auswahl, um die Garzeit zu andern.
Die entsprechende Anzeige be-
ginnt zu blinken.

5. Andern Sie die Garzeit mit den
Sensoren «-» und «+» (zB 1 Minute).

6. Berlhren Sie den Startsensor. Der
Ofen beginnt zu arbeiten.

HINWEIS: Bei einer eingestellten

Leistung von 1000 W ist die Garzeit auf

15 Minuten begrenzt.

Mikrowellen-Schnellstart

Verwenden Sie diesen Modus, um
Lebensmittel und Lebensmittel mit ho-
hem Feuchtigkeitsgehalt wie Wasser,
Tee, Kaffee und flussige Suppen schnell
wieder aufzuwarmen.

Mikrowellengerate

1. Beruhren Sie den Startsensor. Der
Ofen wird 30 Sekunden lang im
Mikrowellenmodus mit maximaler
Leistung betrieben.

2. Wenn Sie die Garzeit verlangern
mochten, berGhren Sie den
Startsensor erneut.Jede Beriihrung
erhoht die Garzeit um 30 Sekunden.

HINWEIS: Bei einer eingestellten

Leistung von 1000 W ist die Garzeit auf

15 Minuten begrenzt.

Grill

Verwenden Sie diese Funktion,
um die Oberseite des zubereiteten
Lebensmittels zu braunen.

1. Berlhren Sie den Grillsensor. Der
ausgewahlte Sensor leuchtet auf.

2. Bertihren Sie die Sensor-Timer-
Auswahl, um die Garzeit zu andern.
Die entsprechende Anzeige beginnt
zu blinken.

3. Andern Sie die Garzeit mit den
Sensoren «-» und «+» (z.B. 15
Minute).

4. Beruhren Sie den Startsensor. Der

Ofen beginnt zu arbeiten.

N T —
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Mikrowellen + Grill

Verwenden Sie diese Funktion
zum Kochen von Lasagne, Gefligel,
Backkartoffeln und Brdaunen von
Lebensmitteln.

1. Berihren Sie den Mikrowellen-

+ Grillsensor. Der ausgewahlte
Sensor leuchtet auf.
2. Berilihren Sie den Sensor

Leistungsauswahl, um die
Mikrowellenleistung zu andern. Die
entsprechende Anzeige beginnt
zu blinken. Wenn Sie den Sensor
nicht beruhren, arbeitet der Ofen
automatisch mit 600 W.

3. AndernSie die Mikrowellenleistung
mit den Sensoren «-» und «+».,

4. Berthren Sie die Sensor-Timer-
Auswahl, um die Garzeit zu andern.
Die entsprechende Anzeige beginnt
zu blinken.

5. Andern Sie die Garzeit mit den
Sensoren «-» und «+» (z.B. 10
Minute).

6. Berlhren Sie den Startsensor.
Der Ofen beginnt zu arbeiten. Die
Mikrowellenleistung ist auf 600 W
begrenzt.

Auftauen nach Gewicht

(Automatikmodus)

Verwenden Sie diesen Modus, um
Fleisch, Gefligel, Fisch, Obst und Brot
schnell aufzutauen.

Berlihren Sie den Sensor. Auftauen
nach Gewicht Der ausgewahlte Sensor
leuchtet auf.

1. Berlhren Sie den Produkttypsensor,
um den Produkttyp zu andern. Die
entsprechenden Anzeigen blinken.

2.  Wahlen Sie mit den Sensoren «-»
und «+» ein Programm aus, z. B. «Pr
01» (siehe Tabelle unten).

3. Beruhren Sie den Sensor fur
Gewichtsauswahl, um das Gewicht
des Produkts einzustellen. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

4. Stellen Sie das Gewicht mit den
Sensoren «-» und «+» ein.

5. Berlhren Sie den Startsensor.

Der Ofen beginnt zu arbeiten.

Die Programmtabelle fir den
Modus «Auftauen nach Gewicht» zeigt
die Grenzwerte fur das Gewicht des
Lebensmittels, die Auftauzeit und die
Zeit, fur die das Lebensmittel stehen
gelassen werden sollte, damit es eine
gleichmaRige Temperatur erreicht.
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I T I AUTOMATISCHE MODI
Programm | Lebensmittel min MH BbIAEPXKKH, .
: MiH Automatikmodus A:
Pro1 Fleisch | 100-2000 | 2-43 20-30 Heizung
Pr02 Gefligel | 100-2500 | 2-58 20-30 Verwenden Sie diesen Modus, um
verschiedene Arten von Lebensmitteln
Pr 03 Fisch 100-2000 | 2-40 20-30
schnell aufzutauen.
PrO4 Obst 100- 500 2-13 10-20
Pr o5 Brot 100 - 800 2-19 10-20

Achtung! Siehe auch den Abschnitt
,Grundlegende Tipps zum Auftauen®.

Auftauen nach Zeit (manueller Beriihren Sie den Sensor Auto-
Modus) Modus A. Der ausgewahlte Sensor
Verwenden Sie diesen Modus, um leuchtet auf.

verschiedene Arten von Lebensmitteln 1. Berlhren Sie den Produkttypsensor,

schnell aufzutauen. um den Produkttyp zu andern. Die
entsprechenden Anzeigen blinken.

2. Wahlen Sie mit den Sensoren «-»
und «+» ein Programm aus, z. B. «A
01» (siehe Tabelle unten).

3. Beruhren Sie den Sensor fiir
Gewichtsauswahl, um das Gewicht
des Produkts einzustellen. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

1. Beruhren Sie den Sensor. Auftauen
nach Zeit Der ausgewahlte Sensor

Leuc"htet an’, . . 4, Stellen Sie das Gewicht mit den
2. Berlihren Sie die Sensor-Timer- Sensoren «-» und «+» ein.

Auswahl, um die Abtaudauer zu 5 Berijhren Sie den Startsensor. Der
andern. Die entsprechende Anzeige Ofen beginnt zu arbeiten.
beginnt zu blinken.

3. Andern Sie die Abtaudauer mit
den Sensoren «-» und «+» (z.B. 10
Minute).

4. Beruhren Sie den Startsensor. Der
Ofen beginnt zu arbeiten.

13
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Die Programmtabelle fir «Automatikmodus A» zeigt die Grenzwerte fir das
Gewicht des Lebensmittels, die Garzeit und die Zeit, firr die das Lebensmittel stehen
bleiben sollte,um eine gleichmafiige Temperatur zu erhalten.

Programm Lebensmittel Gewicht, g Bﬁﬂﬁ: e': Haltezeit, Minuten
Achtung! 2 Wenn die gewlnschte Tempera-

2 Verwenden Sie fur Mikrowellen-
ofen geeignete Utensilien und decken
Sie diese immer mit einem Deckel ab,
um Feuchtigkeitsverlust zu vermeiden.

2 Rihren oder bewegen Sie die
Lebensmittel wahrend des Erhitzens
mehrmals, insbesondere wenn der Ofen
piept .

> Die zum Wiedererhitzen erfor-
derliche Zeit hangt von der Anfangstem-
peratur des Lebensmittels ab. Lebens-
mittel bei Raumtemperatur bendtigen
weniger Zeit als Lebensmittel, die frisch
aus dem Kuhlschrank kommen.

tur wahrend des Erhitzens nicht erreicht
wurde, stellen Sie das Gewicht des Le-
bensmittels beim nachsten Mal auf ein
hoheres oder niedrigeres Gewicht ein.

Bewegen Sie das Essen nach dem
Erhitzen oder schitteln Sie es und las-
sen Sie es eine Weile stehen, damit sich
die Warme gleichmafdig im Essen ver-
teilt.

WARNUNG! Kochgeschirr kann nach
dem Erhitzen sehr heif? sein. Das meiste
Kochgeschirr wird nicht durch Mikro-
wellen erhitzt,aber die von den Lebens-
mitteln erzeugte Warme erwarmt es.



Automatikmodus B:
Vorbereitung

Verwenden Sie diesen Modus zum
Kochen von frischen Lebensmitteln.

1. Berlihren Sie den Auto-Modus
B des Sensors. Der ausgewahlte Sensor
leuchtet auf.

2. Beruhren Sie den Produkttyp-
sensor, um den Produkttyp zu andern.
Die en tsprechenden Anzeigen blinken.

Mikrowellengerate

3. Wahlen Sie mit den Sensoren
«-» und «+» ein Programm aus, z. B. «b
01» (siehe Tabelle unten).

4. Beruhren Sie den Sensor fur
Gewichtsauswahl, um das Gewicht des
Produkts einzustellen. Die entsprechen-
de Anzeige beginnt zu blinken.

5.  Stellen Sie das Gewicht mit
den Sensoren «-» und «+» ein.

6. Berlhren Sie den Startsensor.
Der Ofen beginnt zu arbeiten.

Die Programmtabelle fiur «Automatikmodus B» zeigt die Grenzwerte fir das
Gewicht des Lebensmittels, die Garzeit und die Zeit, fur die das Lebensmittel stehen
bleiben sollte,um eine gleichmaRige Temperatur zu erhalten.

Programm Lebensmittel Gewicht, g Bﬂ:sg: Haltezeit, Minuten
b 01 Kartoffel 200-1000 4-17 1 mal wenden, abgedeckt kochen
. i B 1-2 mal wenden, abgedeckt
b 02 Gemlise 200-1000 4-15 kochen
. Ein Teil Reis,zwei Teile Wasser,
b 03 Reis 200-500 13-20 gekocht bedeckt
b 04 Fisch 200-1000 4-13 Kochen unter dem Deckel
Achtung! 2 Reis Fugen Sie 2-3 mal mehr

2 Verwenden Sie fiur Mikrowellen-
ofen geeignete Utensilien und decken
Sie diese immer mit einem Deckel ab,
um Feuchtigkeitsverlust zu vermeiden.

> Ribhren oder bewegen Sie die
Lebensmittel wahrend des Erhitzens
mehrmals, insbesondere wenn der Ofen

piept
Kochempfehlungen

> Figen Sie in Fish Chunks 1-3 Ess-
loffel Wasser oder Zitronensaft hinzu.

Wasser als Reis hinzu.

o Pellkartoffeln Wahlen Sie gleich
groRRe Kartoffeln aus. Waschen Sie es
und stechen Sie die Rinde an mehreren
Stellen durch. Figen Sie kein Wasser
hinzu.

o Die geschdlten Kartoffeln und
das frische Gemise in gleich grofie
Stiicke schneiden. Fir jeweils 100g Ge-
muise 1 Essloffel Wasser und Salz nach
Geschmack hinzufuigen.
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Automatikmodus C:

Auftauen und Braten

Verwenden Sie diesen Modus, um
verschiedene Arten von Lebensmitteln
zu kochen und zu braten.

1. Berihren Sie den Auto-Modus
C des Sensors. Der ausgewahlte
Sensor leuchtet auf.

2. Berlhren Sie den Produkttypsensor,
um den Produkttyp zu andern. Die
entsprechenden Anzeigen blinken.

3. Wahlen Sie mit den Sensoren «-»
und «+» ein Programm aus, z. B. «C
01» (siehe Tabelle unten).

4. Beriihren Sie den Sensor fir
Gewichtsauswahl, um das Gewicht
des Produkts einzustellen. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

5. Stellen Sie das Gewicht mit den
Sensoren «-» und «+» ein.

6. Berlihren Sie den Startsensor. Der
Ofen beginnt zu arbeiten

Die Programmtabelle fur «Automatikmodus CO1» zeigt die Grenzwerte flr das
Gewicht des Lebensmittels, die Garzeit und die Zeit, fir die das Lebensmittel stehen
bleiben sollte,um eine gleichmafiige Temperatur zu erhalten.

Programm Lebensmittel Gewicht, g a?gle‘:e': Haltezeit, Minuten
co1 Muuua 300-550 39 ”P%ﬁ‘g;ﬁ;ﬁ;'ﬁ;‘ggﬁﬁm
co2 rpygﬁzggb;aMMggigsﬂfm 400-1000 8-14 nepgfffﬁabkzpaﬁfé?m_
Co3 briona 0”p3offepggt‘f§”"’ 200-450 10-12 Mepemewars 1 pa3
Achtung! Kochempfehlungen
> Verwenden Sie fr O Tiefkiihlpizza. Verwenden Sie

Mikrowellendfen geeignete Utensilien
und decken Sie diese immer mit einem
Deckel ab, um Feuchtigkeitsverlust zu
vermeiden.

2 Rihren oder bewegen Sie die
Lebensmittel wahrend des Erhitzens
mehrmals, insbesondere wenn der Ofen
piept

=)

fertige Tiefkihlpizza.

O Tiefgefrorene Produkte
Tiefgefrorene Produkte. Kochen Sie
Lasagne, Cannelloni, Garnelensoufflé
und andere Tiefkuhlkost und Mahlzeiten.
Kochen unter dem Deckel

o Kartoffelgerichte, gefrorene
Pommes Frites, Kartoffelkroketten und
Pommes Frites eignen sich zum Kochen
im Ofen.
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WAHREND DES BETRIEBS DES
MIKROWELLENOFENS...

Pause

Bbl MOXeTe B 110601 MOMEHT OCTaHO-
BMTb NMPOLECC NPUrOTOBNEHUS, OANH pa3
NPUKOCHYBLWMUCh K ceHcopy Cron unu oT-
KpbIB LBEPLY Neyu.

In beiden Fallen:

die Mikrowellenemission
sofort.

Das Grillheizelement funktioniert
nicht mehr, bleibt aber heifi.
Verbrennungsgefahr!

Der Timer stoppt und das Display
zeigt die verbleibende Zeit bis zum
Ende des Garvorgangs an.

Jetzt konnen Sie:

1. Drehen oder bewegen Sie
Lebensmittel, um ein gleichmafdiges
Garen zu gewabhrleisten.

2.  Kochparameter andern.

3.  Brechen Sie das Kochen ab,
indem Sie Stopp berihren.

Um das Kochen fortzusetzen,
schlieRen Sie die Ofentir und bertihren
Sie Start.

stoppt

Einstellungen dandern

Die Garparameter (Dauer, Gewicht,
Leistung) konnen wahrend des Kochens
oder wahrend einer Pause wie folgt
geandert werden:

1. Verwenden Sie die Sensoren
«-» und «+», um die Garzeit zu andern.
Der neue Sollwert wird sofort wirksam.

2. Beriihren Sie zum Andern
der Leistung den Sensor Leistung
auswahlen. Das Display und die

Mikrowellengerate

entsprechende Anzeige blinken. Andern
Sie die Leistung mit den Sensoren «-»
und «+» und bestatigen Sie die Eingabe
durch erneutes Beruhren des Sensors.
Leistungsauswahl.

Kochen abbrechen

Wenn Sie den Garvorgang abbrechen
mochten, bertihren und halten Sie den
Stoppsensor 3 Sekunden lang.

Ein kurzer Piepton ertont und auf
dem Display wird die aktuelle Uhrzeit
angezeigt.

Ende des Kochens (End)

Nach dem Ende des Garvorgangs
ertonen drei kurze Pieptone und
auf dem Display wird das Wort Ende
angezeigt.

Die Signaltone werden alle 30
Sekunden wiederholt, bis Sie die
Ofentir offnen oder Stopp berihren.
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ENTFROSTEN

Die folgende Tabelle zeigt die Auftau- und Haltezeiten (fir gleichmafiges
Auftauen) in Abhangigkeit von Art und Gewicht des Lebensmittels sowie

Empfehlungen.
Lebensmittel Gewicht, gr | Auftauzeit min Haltezeit, min Empfehlungen
100 2-3 5-10 Einmal umrihren
200 4-5 5-10 Einmal umrihren
Flolomiomertes 500 10-12 10-15 Zweimal umriihren
Rindfleisch, 1000 21-23 20-30 Zweimal umriihren
Schweinefleisch
1500 32-34 20-30 Zweimal umriihren
2000 43-45 25-35 Dreimal umrihren
500 8-10 10-15 Zweimal umrihren
Gulasch
1000 17-19 20-30 Dreimal umrihren
100 2-4 10-15 Einmal umrihren
Hackfleisch
500 10-14 20-30 Zweimal umrihren
200 4-6 10-15 Einmal umriihren
Wirstchen
500 9-12 15-20 Zweimal umriihren
Portioniertes . .
Gefliigelfleisch 250 5-6 5-10 Einmal umrihren
Hihnerkiiken 1000 20-24 20-30 Zweimal umrihren
Fetthahnchen 2500 38-42 25-35 Dreimal umriihren
Fischfilet 200 4-5 5-10 Einmal umrihren
Forelle 250 5-6 5-10 Einmal umriihren
100 2-3 5-10 Einmal umrihren
Schrimps
500 8-11 10-20 Zweimal umriihren
200 4-5 5-10 Einmal umriihren
Obst 300 8-9 5-10 Einmal umriihren
500 11-14 10-20 Zweimal umriihren
200 4-5 5-10 Einmal umriihren
Brot 500 10-12 10-15 Einmal umriihren
800 15-17 10-20 Zweimal umrihren
Butter 250 8-10 10-15
Kase 250 6-8 10-15
Sahne 250 7-8 10-15

18



Grundlegende Empfehlungen
zum Auftauen

Verwenden Sie zum Auftauen
Utensilien, die fur Mikrowellenher-
de geeignet sind (Porzellan, Glas,
geeigneter Kunststoff).

Das Auftauen nach Gewicht und die
entsprechenden Tabellen beziehen
sich auf das Auftauen von Rohkost.
Die Auftauzeit hangt von der Men-
ge und Grofle des Lebensmittels
ab. Uberwachen Sie den Prozess
standig. Verteilen Sie die Lebens-
mittel gleichmafiig im Behalter.
Verteilen Sie die Speisen mog-
lichst gleichmafRig im Ofen. Legen
Sie den dicken Teil der Fisch- und
Hahnchenschenkel naher an den
Randern des Behalters. Die emp-
findlichsten Bereiche des Produkts
konnen geschitzt werden, indem
sie mit Aluminiumfolienstiicken
abgedeckt werden. Wichtig: Stel-
len Sie sicher, dass die Folie nicht
mit den Innenflachen des Ofens in
Kontakt kommt, da sonst ein Licht-
bogen auftreten kann.

Wahrend des Auftauens grofde Stu-
cke mehrmals wenden.

Verteilen Sie das Produkt so gleich-
mafig wie moglich: diinne und
schmale Sticke tauen schneller
auf als dicke und breite Stiicke.
Fetthaltige Lebensmittel wie But-
ter, Frischkdase und Sahne werden
vorzugsweise nicht vollstandig
aufgetaut. Wenn sie bei Raumtem-
peratur stehen gelassen werden,

10.

11.

12.

13.

Mikrowellengerate

sind sie in wenigen Minuten ess-
fertig. Wenn Sie nach dem Auftau-
en Eisstucke in der tiefgefrorenen
Sahne finden, riihren Sie die Sahne
vor dem Servieren um.

Legen Sie das Geflugel auf einen
umgedrehten Teller, damit der Saft
leichter herausflieen kann.
Wickeln Sie das Brot in ein Hand-
tuch,um es trocken zu halten.
Drehen Sie das Essen um,wenn der
Ofen Sie mit einem kurzen Piep-
ton warnt und das Display zeigt an.

Nehmen Sie gefrorene Lebensmit-
tel aus der Verpackung und stellen
Sie sicher, dass keine Metallgegen-
stdnde (z. B. Buroklammern) mehr
vorhanden sind. Stellen Sie mikro-
wellengeeignete Lebensmittelbe-
halter aus dem Gefrierschrank in
den Ofen und nehmen Sie den De-
ckel ab. Andernfalls Lebensmittel
in mikrowellengeeignete Behalter
umfullen.

Verwerfen Sie alle beim Auftau-
en von Lebensmitteln gebildeten
Flussigkeiten, insbesondere von
Gefligel. Lassen Sie diese Flissig-
keit niemals mit anderen Lebens-
mitteln in Kontakt kommen.
Vergessen Sie nicht, die Lebens-
mittel nach dem Auftauen frei ste-
hen zu lassen, bis sie vollstandig
aufgetaut sind.
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KOCHEN MIT
MIKROWELLEN

Lesen Sie die
Sicherheitsvorkehrungen sorgfiltig
durch, bevor Sie mit Mikrowellen
kochen.

Sicherheitsmaftnahmen

> Befolgen Sie beim Kochen mit
Mikrowellen die folgenden Richtlinien:

2 Durchstechen Sie beim Kochen
oder Erhitzen die Haut oder die Haut
von Lebensmitteln (wie Apfeln, Tomaten,
Kartoffeln, Wurstchen), um ein Platzen
zu verhindern. Schneiden Sie grofe
Stiicke in kleine Stiicke.

© Uberprifen  Sie  vor  der
Verwendung des Behalters, ob er fur
die Verwendung in einer Mikrowelle
geeignet ist (siehe Abschnitt
«Geeignetes Geschirr»).

< Beim Kochen von Lebensmitteln
mit niedrigem Feuchtigkeitsgehalt (z.
B. Auftauen von Brot, Mais fur Popcorn)
verdunstet das Wasser sehr schnell.
Die Mikrowelle startet leer. In diesem
Fall konnen Lebensmittel verbrennen
und der Ofen und der Behalter konnen
beschadigt werden. Stellen Sie daher
die Garzeit genau ein und Uberwachen
Sie den Garvorgang standig.

9 Erhitzen Sie keine grofien
Mengen Ol (tiefes Fett) in der
Mikrowelle.

2 Nehmen Sie fertige Lebensmittel
aus der Verpackung, da diese nicht
immer fur die Mikrowelle geeignet sind.

2 FolgenSiedanndenAnweisungen
des Lebensmittelherstellers.

S Wenn Sie mehrere Behalter
gleichzeitig verwenden, z. B. Tassen,
stellen Sie diese gleichmafdig auf den
Drehteller.

< Plastikverpackungen nicht
mit  Metallklammern  verschlieRen.
Verwenden Sie stattdessen Kunststoff.
Durchstechen Sie die Verpackung
an mehreren Stellen, damit Dampf
entweichen kann.

2 Stellen Sie beim Erhitzen oder
Kochen von Speisen sicher, dass die
Temperatur mindestens 70°C erreicht.

S Wahrend des Kochens kann
Dampf an der Ofentir kondensieren
und tropfen. Dies ist normal und tritt
in Niedrigtemperaturraumen auf und
beeintrachtigt die Sicherheit des Ofens
nicht. Wischen Sie nach dem Kochen
das Kondenswasser an der Tur ab.

< Verwenden Sie zum Erhitzen von
Flissigkeiten einen Weithalsbehalter,
um einen freien Dampfaustritt zu
gewahrleisten.

Kochen Sie Speise gemaf: den
Anweisungen zu und berucksichtigen
Sie die in der Tabelle empfohlenen
Zeiten und Leistungsstufen.

Die Kochparameter sind ungefihr
und hdngen vom Zustand der Produkte,
ihrer Temperatur, Luftfeuchtigkeit und Art
ab. Reduzieren oder erhdhen Sie unter
Berlicksichtigung  der  ursprtinglichen
Eigenschaften des Lebensmittels die
Garzeit und die Leistung.
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Kochen mit Mikrowellen.

1. Je mehr Essen Sie kochen machten, desto langer dauert es. Merken:
=  doppelte Menge von Produkten - doppelte Zeit,
=  die Halfte der Produkte die Halfte der Zeit.

2. Je niedriger die Temperatur des Lebensmittels ist, desto langer dauert das
Kochen.

3. Lebensmittel mit hohem Feuchtigkeitsgehalt erwarmen sich schneller.

4. Fur ein erfolgreiches Ergebnis verteilen Sie die Lebensmittel gleichmafig
auf dem Drehteller. Mitte hin platzieren, konnen Sie mehrere Arten von
Lebensmitteln gleichzeitig aufwarmen.

5. Sie konnen die Tur wahrend des Kochens 6ffnen und der Ofen schaltet sich
automatisch aus. Der Garvorgang wird fortgesetzt, sobald Sie die Tur schlieen
und den Startsensor bertihren.

6. Bedeckte Gerichte brauchen weniger Zeit zum Kochen und behalten ihren
Nahrwert besser. Die Deckel sollten fur Mikrowellenstrahlung transparent sein
und kleine Locher haben, damit Dampf entweichen kann.

Tabelle und Empfehlungen - Gemiise kochen

Menge der : .| Haltezeit,
Leis | Dauerin £3=0
Lebensmittel Me;ge, zt:rl:gFTisii:ig tuvnvg, h;l;r:lu rlr?llrr: Empfehlungen
keit, ml
Blumen 500 100 800 9-11 2-3 In diinne Scheiben
kohl 300 50 800 6-8 2-3 schneiden
Brokkoli, Pilze 250 25 800 6-8 2-3 Kochen unter dem Deckel. Einmal umrihren.
Erbsen mit
Mohren 300 100 800 7-9 2-3 ) ‘ )
In grof3e oder diinne Scheiben schneiden.
Gefrorene Kochen unter dem Deckel. Einmal umriihren
Karotten 250 25 800 8-10 2-3
R R Schalen und in gleich grofie Stiicke schneiden.
Kartoffel 250 25 800 57 23 Kochen unter dem Deckel. Einmal umriihren.
Pfeffer 250 25 800 5-7 2-3 In grof3e oder diinne Scheiben schneiden.
Lauch 250 50 800 5-7 2-3 Kochen unter dem Deckel. Einmal umriihren.
ggzrgrgigﬁ[ 300 50 800 6-8 2-3 Kochen unter dem Deckel. Einmal umriihren.
Sauerkraut 250 25 800 8-10 2-3 Kochen unter dem Deckel. Einmal umrihren..
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Tabnuua u pekomeHpaumnn - NMpurotoBneHue pbibbl

Bpems
Leben ; Mow- | YposeHb :
smit Konr Bo, HOCTb, | MOLLHO- Bﬂi:”’ B"'f‘(ﬁpm PekomeHpauum
tel Bt cTm . ’
MMH.
Fisch Kochen unter dem Deckel.
filet 500 600 10-12 3 3 Nach der halben Zeit umdrehen.
Kochen unter dem Deckel.
Nach der halben Zeit umdrehen.
Ganzer| goo | 800 | 23 | 23 | 23 Optional kdnnen diinne Teile in
Folie eingewickelt werden,um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

KOCHEN MIT DEM GRILL

Verwenden Sie flr optimale Ergeb- 4. Wenn der Grill langere Zeit einge-
nisse beim Grillen den mit dem Ofen
gelieferten Metalldrahtrost.

Installieren Sie den Rost so, dass er
die Metalloberflichen des Ofenhohl-
raums nicht berthrt. Andernfalls be- 5. Wichtig! Wenn Sie in Behaltern,
steht die Gefahr einer Lichtbogenent- einschlieBlich  Grillen, kochen
ladung und einer Beschadigung des
Ofens.

WICHTIGE HINWEISE!
1. Wenn Sie lhren Mikrowellenherd

schaltet ist, kann das Heizelement
vom Sicherheitsthermostat ausge-
schaltet werden.

mochten, priifen Sie, ob der Behal-
ter mikrowellengeeignet ist (siehe
Abschnitt «Geeignetes Kochge-

zum ersten Mal benutzen, konnen
die in der Ofenherstellung verwen-
deten Ole Geruch und Rauch ver-
ursachen.

Die Ofentir wird beim Grillen sehr
heif3. Halten Sie Kinder vom Herd
fern.

Die Wande des Garraums und des
Rostes werden beim Grillen sehr
heif3. Heifses Zubehor oder Geschirr
immer mit Topflappen aus dem
Garraum nehmen.

schirry).

Wahrend des Grillens spritzt Fett
auf das Heizelement und ver-
brennt. Dies ist keine Fehlfunktion
und beeintrachtigt die Funktion
des Mikrowellenherds nicht.
Reinigen Sie nach dem Garen die
Innenflaichen und das Zubehor
grundlich von Speiseresten, damit
diese nicht verbrennen.
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Lebensmittel Menge Dauer in Empfehlungen
Minuten
Fisch
800 g. 18-24 Leicht mit Butter einreiben. Nach der halben
6-8 Zeit wenden und mit Gewdirzen bestreuen.
Seebarsch. Sardinen/Seehahn 15-20
St.
Fleisch
Wiirstchen 6-8 Stk. 22-26 Nach der halben Zeit durchstechen und
umdrehen.
Gefrorenes Hackfleischsteak 3 Stck. 18-20 Nach der halben Zeit durchstechen.
Mit Pflanzendl einreiben. Nach der halben
Zeit Uber das gesammelte Fett giefen und
Magere Rippen (ca. 3 cm dick) 400 g. 25-30 umdrehen.
Andere
Toast 4 Stck. 1,5-3 Uberwachen Sie die Zubereitung von Spei-
sen. Umdrehen
HeiRe Sandwiches 2 Stck. 5-10 Uberwachen Sie die Zubereitung von
Speisen.

Schalten Sie den Grill 2 Minuten
vor dem Kochen ein. Verwenden Sie ein
Metallgitter, sofern nicht anders ange-
geben. Stellen Sie den Rost auf einen
Behalter, um tropfenden Saft und Fett
aufzufangen. Die in der Tabelle an-
gegebenen Zeiten sind ungefahre An-
gaben und hdangen vom Zustand und
der Menge der Produkte sowie vom
gewunschten Ergebnis ab. Fleisch und
Fisch schmecken besser, wenn Sie sie
vor dem Kochen mit Pflanzendl, Gewdir-
zen und Krautern einreiben und einige
Stunden marinieren lassen. Speise sal-
zen nach dem Kochen . Wirste platzen

nicht, wenn sie nach der Halfte der Zeit
mit einer Gabel durchbohrt werden.

Uberpriifen Sie nach der Halfte der
Zeit den Garvorgang und drehen Sie das
Essen um oder fiigen Sie bei Bedarf Ol
oder Fett hinzu.

Der Grill eignet sich besonders zum
Grillen dinner Fleisch- und Fischschei-
ben. Drehen Sie diinne Stiicke einmal
wahrend des Kochens, dickere Stiicke
mehrmals. Wenn Sie Fisch kochen, rol-
len Sie ihn mit dem Schwanz im Mund
zu einem Ring zusammen und legen Sie
den Fisch so auf ein Metallrost.
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Tabelle und Empfehlungen. auch Gerichte mit Ké&se (Gratinate)

Mikrowelle + Grill. grillen oder backen.
Die Einstellung Mikrowelle + Grill Der Grill

ist ideal, um schnell zu kochen und . . . . )
gleichzeitig die Oberseite zu briunen. arbeiten gleichzeitig. Die Mikrowellen

Daher konnen Sie in diesem Modus

und die Mikrowellen

kochen und der Grill brdunt das Essen.

Lebensmittel Menge, g Zubehor und Ge- Leis- Zeit, Haltezeit,
schirr tung, W min Minuten
Nudeln mit Kase 500 niedriges Fach 400 12-17 35
Kartoffeln mit Kase 800 niedriges Fach 600 20-22 35
Lasagne ungefahr 800 niedriges Fach 600 15-20 35
Gerosteter Frischkase ungefahr 500 niedriges Fach 400 18-20 35
2 frische Hahnchenschenkel
(zum Grillen)
Jeweils 200 niedriges Fach 400 10-15 35
Huhnerkiken ungefahr niedriges und 400 35-40 35
1000 breites Geschirr
Zwiebelsuppe mit Kase 2 Tassen x Suppentassen 400 2-4 35
200 g

Stellen Sie vor der Verwendung
von Kochgeschirr sicher, dass es flr
Mikrowellen geeignet ist. Verwenden
Sie Utensilien und Behalter, die fur
Mikrowellenherde geeignet sind.

Im Kombinationsmodusverwendetes
Kochgeschirr muss gleichzeitig grillfest
und fir Mikrowellen und transparent
sein (siehe Abschnitt «Geeignetes
Kochgeschirr).

Denken Sie daran, dass die
Kochparameter indikativ sind und vom
Zustand des Lebensmittels, seiner
Temperatur, Luftfeuchtigkeit und Art
abhangen.

Wenn das Essen nicht ausreichend
gebraunt ist, legen Sie es fir weitere
5-10 Minuten unter den Grill.

Beachten Sie die Haltezeit und
vergessen Sie nicht, das Fleisch zu
wenden.

Verwenden Sie die Drehtellerplatte
zum Kochen, sofern nicht anders
angegeben.

Die in der Tabelle angegebenen
Werte gelten fir einen kalten Ofen
vor dem Garen (der Ofen muss nicht
vorgeheizt werden).
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GEEIGNETES
KOCHGESCHIRR

Mikrowellenmodus

Denken Sie bei der Verwendung von
Mikrowellen daran, dass diese von Me-
talloberflachen reflektiert werden, wah-
rend Glas, Porzellan, Ton, Kunststoff und
Papier Mikrowellen Gbertragen.

Verwenden Sie aus diesem Grund
keine Metallpfannen und -utensilien
oder -behalter mit Metallteilen oder
-dekorationen in der Mikrowelle. De-
korierte oder metallhaltige Glaswaren
und Steingut (wie Bleikristalle) sind
nicht fir die Verwendung in der Mikro-
welle geeignet.

Die idealen Materialien fiur einen
Mikrowellenherd sind Glas, Hochtempe-
raturporzellan, Ton und Kunststoff. Sehr
dunnes und zerbrechliches Glas eignet
sich am besten flr kurze Garzeiten (z. B.
Erhitzen).

Warme Speisen geben Warme an das
Geschirr ab, sodass das Geschirr auch
sehr heif} werden kann. Verwenden Sie
deshalb immer Topflappen!

Wie iiberpriifen Sie die Utensilien,
die Sie in der Mikrowelle verwenden
mochten?

Stellen Sie den Behalter,den Sie ver-
wenden mochten, in den Ofen und stel-
len Sie die Zeit auf 20 Sekunden und die
maximale Leistung ein.

Leistung Wenn der Behalter nach
dieser Zeit noch kalt oder nur leicht er-

Mikrowellengerate

hitzt ist, ist er fir Mikrowellen geeignet.
Wenn der Behalter sehr heif® ist oder
Funken erzeugt, ist er nicht fur Mikro-
wellenherde geeignet.

Grill- und Konvektionsmodus

Zum Grillen muss das Kochgeschirr
Temperaturen von mindestens 300 ° C
standhalten.

Plastikgeschirr ist nicht zum Grillen
geeignet.

Mikrowelle + Grillmodus

Fur die Einstellung Mikrowelle +
Grill muss das Kochgeschirr gleichzei-
tig die Anforderungen fur Mikrowellen-
und Grillkochgeschirr erfiillen.

Aluminiumbehalter und Folie

Fertiggerichte in Aluminiumbehal-
tern oder Folie kénnen unter Berick-
sichtigung der folgenden Bedingungen
in die Mikrowelle gestellt werden:

Befolgen Sie die Empfehlungen des
Herstellers auf der Verpackung.

Aluminiumbehalter durfen nicht
hoher als 3 cm sein und die Wande der
Ofenkammer beruhren (Mindestabstand
3 cm). Entfernen Sie gegebenenfalls die
Aluminiumabdeckung.

5
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Stellen Sie den Aluminiumbehalter ten ohne Deckel aufgewarmt werden,
direkt auf den Drehteller. Wenn Sie ein  da sonst die Behalter platzen kénnen.
Metalldrahtgestell verwenden, stellen
Sie den Behalter auf eine Porzellantel-
ler. Es ist verboten, Aluminiumbehalter
direkt auf das Metallgitter zu stellen!

Die Garzeit ist langer, da die Mikro-
wellen nur von oben in das Essen ge-
langen. Verwenden Sie im Zweifelsfall
mikrowellengeeignete Utensilien.

Aluminiumfolie wird verwendet,
um Mikrowellen wahrend des Abtau-
vorgangs zu reflektieren. Wickeln Sie
die Rander oder hervorstehenden Teile
empfindlicher Lebensmittel wie Geflu-
gel oder Hackfleisch ein,um eine Uber-
hitzung zu vermeiden.

Wichtig! Die Aluminiumfolie darf
nicht mit den Wanden der Ofenkammer
in Kontakt kommen, da dies zu einer
Lichtbogenentladung fuhren kann.

Deckel

Wir empfehlen aus folgenden Griin-
den die Verwendung von Glas- oder
Kunststoffdeckeln oder Frischhaltefolie:

1.  Verdampfen von Feuchtigkeit
zu vermeiden (insbesondere bei lange-
rem Kochen);

2. Die Garzeit wird reduziert;

3. Produkte trocknen nicht aus;

4. Das Aroma der Produk-
te bleibt erhalten.

Die Abdeckung muss Locher haben,
um einen ubermafdigen Dampfdruck zu
verhindern Plastiktiten missen geoff-
net werden. Glaser und Flaschen fur Ba-
bynahrung und ahnliche Behalter soll-

I 7 —
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GEEIGNETES KOCHGESCHIRR

Tabelle der Kochgeschirrtypen

Die folgende Tabelle zeigt die Arten von Utensilien, die fiir die Verwendung in
der Mikrowelle geeignet sind.

Modus Mikrowelle Mikrowelle
Zubehér und Geschirr Auftauen/Aufwir- Kochen Grill Grill
men

Glas und Porzellan 1)

Haushaltsgebrauch, nicht feuerfest, ja ja Nein Nein

spulmaschinenfest

Glasiertes Porzellan Hitzebestandi- ja ja ja ja

ges Glas und Porzellan

Porzellan, Steinschalen 2)

Unglasiert und glasiert ohne Metall- ja ja Nein Nein

dekoration

Keramik 2) Glasiert

Unglasiert janein ja nein nein nein nein
nein

Kunststoffschalen 2) Hitzebestdndig

bis 100°C jaja nein ja nein nein nein

Hitzebestandig bis 250°C nein

Kunststofffolien

Zellophan-Frischhaltefolie nein ja nein ja nein nein nein
nein

Papier, Pappe, Pergament ja nein nein Nein

Metall Aluminiumfolie

Aluminiumverpackung janein nein jaja nein ja

Ausrustung (Metallgitter) nein ja ja nein

nein

1.  Geschirr ohne Gold- und Silber-
felgen; Bleikristall ist nicht geeignet.

2. Beachten Sie die Empfehlungen
des Herstellers!

3. Plastikverpackungen nicht mit

nur Plastikfolie, um Lebensmittel abzu-
decken.
4. Verwenden Sie keine Pappteller!
5. Es durfen nur niedrige Behalter
ohne Deckel verwendet werden. Lassen
Sie Aluminium nicht mit den Kammer-

Metallklammern verschliefen. Locher in
die Verpackung machen. Verwenden Sie

wanden des Mikrowellenherds in Kon-
takt kommen.

N v S
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REINIGUNG UND
WARTUNG DES
MIKROWELLENOFENS.

WARNUNG! Reinigen Sie den Ofen
regelmafig. Entfernen Sie Speisereste,
die sich an den Kammerwanden
angesammelt haben.Wenn Sie den Ofen
nicht sauber halten, verschlechtern sich
seine Oberflachen, was die Lebensdauer
des Gerats verkirzt und eine gefahrliche
Situation verursachen kann.

WARNUNG! Trennen Sie das Gerat vor
der Reinigung von der Stromversorgung.
Ziehen Sie das Netzkabel aus der
Steckdose oder schalten Sie den
Leistungsschalter  aus. Verwenden
Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel, Stahlwolle, die die
Ofenoberflachen zerkratzen kann, oder
scharfe Gegenstande, da diese die
Ofenoberflichen verschmutzen oder
beschadigen konnen.

Verwenden Sie keine
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger.

Vorderflachen

Es ist normalerweise ausreichend,
den Ofen mit einem feuchten Tuch
abzuwischen. Wenn der Ofen stark
verschmutzt ist, geben Sie ein paar
Tropfen Handwaschmittel ins Wasser.
Wischen Sie den Ofen nach der
Reinigung mit einem Reinigungsmittel
mit einem trockenen Tuch ab.

Verwenden Sie zum Reinigen der
Aluminiumfront einen Glasreiniger und
ein weiches,

fusselfreies Tuch. Wischen Sie von
einer Seite zur anderen, ohne auf die
Oberflache zu driicken.

Wischen Sie Kalk- Fett, Starke-
oder Eiweif3flecken sofort ab, da sich
darunter Rost bilden kann.

Lassen Sie kein Wasser
Ofenraum gelangen.

in den

Innenflichen

Reinigen Sie die Wande des Garraums
bei jedem Gebrauch mit einem weichen
Tuch. Dies ist der einfachste Weg, um
Speisereste und Spritzer zu entfernen,
die sich wahrend des Kochens an den
Wanden angesammelt haben.

Verwenden Sie nicht aggressive
Reinigungsmittel, um  hartndckigen
Schmutz zu entfernen. Verwenden Sie
kein Ofenspray oder andere aggressive
oder abrasive Reinigungsmittel.

Halten Sie die Ofentir und die
Endflachen immer vollstandig sauber,
da dies das korrekte Offnen und
Schliefen der Tur gewahrleistet.

Lassen Sie kein Wasser in die
Liftungsschlitze des Mikrowellenherds
gelangen.

Entfernen Sie den Drehteller
regelmaRig mit dem Laufwerk und
reinigen Sie den Boden der Kammer,
insbesondere wenn Flussigkeit
verschuttet wird.

Betreiben Sie die Mikrowelle nicht
ohne Drehteller und fahren Sie nicht
ein.
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Wenn die Oberflachen der Kammer
stark verschmutzt sind, stellen Sie eine
Tasse Wasser auf den Drehteller und
schalten Sie den Ofen 2-3 Minuten lang
bei maximaler Mikrowellenleistung ein.
Der Dampf macht den Schmutz weich
und kann mit einem weichen Tuch ab-
gewischt werden.

Um unangenehme Geriiche im Ofen
zu vermeiden (z. B. nach dem Kochen
von Fisch), geben Sie ein paar Tropfen
Zitronensaft in eine Tasse Wasser. Ge-
ben Sie einen Teeloffel oder einen Kaf-
feeloffel in eine Tasse, um ein Sprudeln
zu verhindern. Erhitzen Sie das Wasser
2-3 Minuten lang mit maximaler Mikro-
wellenleistung.

REINIGUNG UND
WARTUNG DES
MIKROWELLENOFENS.

Ofenkammerdecke

Wenn die Kammerdecke stark ver-
schmutzt ist, kann das Grillheizelement
abgesenkt werden, um die Reinigung zu
erleichtern.

Warten Sie, bis sich das Heizelement
vollstandig abgekihlt hat, um Verbri-
hungen zu vermeiden. Senken Sie den
Grill wie folgt ab:

1. Drehen Sie den Halter fur das
Heizelement um 90° (1).

2. Den Grill (2) vorsichtig absen-
ken. Wenden Sie keine Gewalt an, da Sie
den Ofen beschadigen konnen.

3. Installieren Sie nach dem Reini-
gen der Decke das Heizelement (2) auf
die gleiche Weise wieder, wie Sie es ab-
gesenkt haben.

Mikrowellengerate

Bewahren Sie immer eine saubere
Glimmerschutzplatte (3) an der Decke
des Ofenraums auf. Speisereste auf der
Platte konnen Schaden oder Funken ver-
ursachen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel
oder scharfen Gegenstande.

Entfernen Sie die Glimmerplatte
nicht,um Risiken zu vermeiden.

Die Lampenabdeckung (4) befin-
det sich an der Decke der Ofenkammer
und kann zur Reinigung leicht entfernt
werden. Dazu missen Sie den Deckel
abschrauben und mit Wasser und Hand-
geschirrspulmittel waschen.

Ausriistung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch. Bei hartnackigem Schmutz
das Zubehor zuerst einweichen und dann
mit einer Birste und einem Schwamm
reinigen. Das Gerat ist spulmaschinen-
fest.

Halten Sie die Schissel und den
Plattenspieler immer sauber. Stellen Sie
sicher, dass die Platte und das Laufwerk
vorhanden sind, bevor Sie die Mikrowel-
le einschalten.
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WAS TUN, WENN DAS
MIKROWELLENGERAT
NICHT FUNKTIONIERT?

Reparaturen, die von einer nicht vom
Hersteller autorisierten Person durchge-
fuhrt werden, sind gefahrlich.

In den folgenden Fallen mussen Sie
sich nicht an das Servicecenter wenden,
da Sie die Ursache der Storung selbst er-
mitteln kdnnen:

< Display funktioniert nicht! Pri-
fen:

= Ist die Uhranzeige ausgeblen-
det (siehe Abschnitt «Hauptfunktionen
und -modi Uhr ein-/ausblenden»).

2 Beim Beriihren der Sensoren
passiert nichts! Prifen:

= Maoglicherweise ist die Sicher-
heitsverriegelung aktiviert («Grundfunk-
tionen und -modi. Sicherheitsverriege-
lung»).

= Die Mikrowelle funktioniert
nicht! Priifen:

= Ist der Stecker richtig in die
Steckdose gesteckt?

= Ist der Ofen an?

= Die Tur ist sicher geschlossen.
Sie sollten ein Klicken horen, wenn Sie
die Tur schlief3en.

= Ein Gegenstand kann zwischen
der Tir und dem Ende des Ofens stecken
bleiben.

S Wahrend des Ofenbetriebs sind
seltsame Gerausche Prufen:

= Befinden sich im Ofen Funken
aufgrund von Metallgegenstanden (siehe
Abschnitt «Geeignetes Kochgeschirr»).

= Ob das Geschirr die Kammer-
wande beruhrt.

= Besteck und Kochutensilien
wurden im Ofen gelassen.

9 Das Essen erwarmt sich nicht

oder sehr langsam! Prifen:

= Vielleicht haben Sie verse-
hentlich Metallutensilien benutzt.
<> Haben Sie die richtige Garzeit und
Leistung eingestellt?

Mdglicherweise haben Sie mehr oder
kalteres Essen als gewdhnlich in den
Ofen gegeben.

Das Essen ist sehr hei3, trocken
oder verbrannt! Uberpriifen Sie, ob Sie
die richtige Garzeit und Leistung einge-
stellt haben

9 Gerausche nach dem Ende des
Garvorgangs zu horen!

Dies ist keine Fehlfunktion. Der Luf-
ter lduft noch eine Weile weiter. Wenn
die Temperatur ausreichend gesunken
ist, schaltet sich der Lufter automatisch

aus.
<> Die Mikrowelle geht an, aber das
Licht ist aus!

Wenn alle Funktionen des Ofens
ordnungsgemafd funktionieren, ist die
Lampe moglicherweise durchgebrannt.
Sie konnen den Ofen weiter benutzen.

Lampen auswechseln

Gehen Sie wie folgt vor,um die Lam-

pe auszutauschen:

= Trennen Sie den Backofen von
der Stromversorgung. Ziehen Sie das Ver-
bindungskabel ab oder schalten Sie den
Leistungsschalter aus.

= Schrauben Sie die Lampenab-
deckung (1) ab und entfernen Sie sie.

= Nehmen Sie die Halogenlam-
pe (2) heraus. WARNUNG! Die Lampe
kann sehr heif3 sein. Setzen Sie eine neue
12V/10W Halogenlampe ein.

=  WARNUNG!

= Berthren Sie die Oberflache
der Halogenlampe nicht mit den Fingern,
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da Sie diese beschadigen konnen. Befolgen Sie die Anweisungen des Glihbirnenher-
stellers. Schrauben Sie die Abdeckung wieder auf (1).
=  Schliefien Sie den Mikrowellenherd wieder an die Stromversorgung an.
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BESCHREIBUNG DER MODI
5 Mikro
Symbol B wellenen Produkte
= gergie
200 W Empfindliche Lebensmittel langsam
auftauen und heif? halten
Niedertemperaturkochen;  Reis  kochen
400 W Schnelles  Auftauen, Aufwarmen von
Babynahrung
i)
g 600 W Essen erhitzen und kochen
o
%“ Kochen von Gemise und anderen
800 W Lebensmitteln. Langsames Kochen und
Erhitzen. Aufwdarmen und Kochen kleiner
Portionen
1000 W Schnelles Erhitzen von Flussigkeiten
; 200 W Braten
%E 400 W Geflugel und Fleisch grillen
=
b 600 W Kuchen backen und mit Kase kochen
5 Kochen mit dem Grill
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TECHNISCHE DATEN

Technische Daten

Wechselspannung (siehe Typenschild)
Anschlusswert 3400 Watt
Grillleistung 1500 Watt
Mikrowellenausgangsleistung 1000 Watt
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz
Abmessungen (BxHxT) 595 x 455 x 471 mm
Ofenkammerabmessungen (B x H x T) 420 x 210 x 390 mm
Ofenkapazitat 32L

Gewicht 38 kg

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend
der ersten Betriebszeit

Mikrowellen
Andern der Farbe von Kérperelementen wiahrend des Betriebs

3
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1 450

2 Schieben Sie den Ofen ganz in
die eingebaute Nische und zentrieren
Sie ihn.

< Offnen Sie die Tiir des Mikrowel-
lenofens und schrauben Sie den Ofen
mit den mitgelieferten Schrauben an
die Nischenwande. Die Schrauben wer-
den in die Locher an der Vorderseite des
Ofens eingefiihrt.

I e—— N +
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DEUTSCH

Zollunion Zeichen

Herkunftsland

Portugal

Name des Herstellers

Teka Portugal SA

Adresse des Herstellers

Estrada da Mota, Gafanha da Encarnacao,
3830-453, ILlhavu, Portugal

Importeur in Russland

LLC "MG Rusland",
141400, Khimki, st. Butakovo, 4

Produktlebensdauer 10 Jahre
Herstellungsdatum Auf dem Typenschild angegebe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
L[ [y [~y [ ™ | D | s [ s[s s [s |
Jahr Herstellung Herstellungstag Seriennummer des Produkts
smonat
Die Bezeichnungen des Herstellungsmonats (5) sind in der folgenden Tabelle angegeben:
JAN FEB MARZ APR MAI JUNI JuL AUG SEP OKT NOV DEC
TEM
BER
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A B C
Die Bezeichnung des Herstellungsdatums (6) ist in der folgenden Tabelle angegeben:
Tag 1=1 Tag 2=2 Tag 3=3 Tag 4=4 Tag 5=5 Tag 6=6 Tag 7=7
Tag 8=8 Tag 9=9 Tag 10=A Tag 11=B Tag 12=C Tag 13=D Tag 14=E
Tag 15=F Tag 16=G Tag 17=H Tag 18=) Tag 19=K Tag 20=L Tag 21=M
Tag 22=N Tag 23=P Tag 24=Q Tag 25=R Tag 26=S Tag 27=T Tag 28=U
Tag 29=V Tag 30=W Tag 31=X

Die Herstellerfirma behdlt sich das Recht vor, anderungen vorzunehmen in
Design, Ausstattung und Design der Gerdte.
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DEAR CUSTOMER!

Thank you for the credence you gave
to us by purchasing our microwave
oven. We are sure that the functionality
of this modern and practical product
made of high-quality materials will
meet all your expectations.

To get an insight into all the features
of the new microwave oven, and to
achieve the best operating results,
please carefully read this Instruction
Manual.

KEEP THE ATTACHED
DOCUMENTATION FOR FURTHER USE.

Always keep the manual near the
device. If you transfer the microwave
oven to another owner, transfer the
Instruction Manual as well!

ENVIRONMENT
PROTECTION

Disposal of the Package

The package contains the Green
Point mark.

Take the
(cardboard, foamed plastics, plastic

packing  materials

package) to the recycling point so that
they could be recycled or reused.

Microwave Oven

Life-expired Product

In accordance with Waste Electrical
and Electronic Equipment Directive
2002/96/EC (WEEE), household
appliances are not subject to disposal
with household solid wastes.

Life-expired products shall be
collected in special locations to
have the ability to use the materials
subject to recycling and reuse, and
to avoid potential harm the health
and environment. The crossed out bin
symbol at a product or its package
reminds people of that and shows
that the life-expired product must be
delivered to a special collection point.

For information on life-expired
appliance collection points, please refer
to local authorities or the store, where
you have purchased the product.

A life-expired product must be made
unsuitable for use. Thus, unplug the
power cord from the power outlet and
cut it off.




Microwave Oven

INSTALLATION
INSTRUCTIONS

Before Installation

Check that voltage in the power
supply network, to which the device is
connected complies with the value, as
provided in the data plate of the device.

Open the microwave oven door,
take out all accessories and dispose
of the packing materials. Do not
remove the mica cover from the oven
chamber ceiling! The cover protects
the magnetron against fat and food
splatters.

Warning! The front surface of the
microwave oven can be wrapped with
protective film. Before the first use,
carefully remove the film starting from
the inner side.

Make sure that the oven has
no damages.

Make sure that the door is not
distorted and is securely closed, and
that the inner side of the door and front
end sides have no dents. If any damages
are found, contact an authorized service
center.

DO NOT USE THE OVEN, if you find
that the plug or the connecting cable
are damage, the oven does not operate
normally, the oven has been damaged
or dropped. Contact an authorized
service center.

Install the oven on an even stable
surface. Do not install the oven near
heat sources, radio and TV sets.

In the process of installation, make
sure that there are no moisture sources

near the connecting cable, the cable
does not pass under the oven or contact
with objects having sharp edges. High
temperature can damage the cable.

Warning! Upon installation, make
sure that free access is provided to
the power outlet, to which the cable is
connected.

After Installation

Your microwave oven is equipped
with a connecting cable and a plug for
single-phase connection.

Fixed installation of the oven should
be performed by a qualified technician.
In this case the oven is connected to
power supply using an all-pole switch
with at least 3 mm distance between
the pins.

WARNING! THE DEVICE MUST BE
GROUNDED.

The manufacturer and the seller
shall not be liable for any damage to
people, animals or property caused by
a failure to comply with the installation
conditions.

The oven will operate only when the
door is properly closed.

After the first use, clean the oven
chamber and the accessories in
accordance with the instructions, as
provided in Microwave Oven Cleaning
and Maintenance section.

Place the turntable drive in the
center of the oven chamber, then

38



place the turntable roller support and
the turntable tray on top,and make sure
that the center of the tray is accurately
fixed on the drive. All components of
the turntable must be properly installed
in the chamber, when the oven is used.
The turntable rotates both clockwise
and counterclockwise.

Use a separate manual
attached hereto for installation

SAFETY PRECAUTIONS

2  Warning! Never leave the
operating oven unattended, especially
when you use cookware or dinnerware
made of paper, plastic or other
combustibles: they can melt and ignite.
FIRE HAZARD!

S Warning! If you notice smoke
or fire, do not open the oven door to
localize the fire. Turn off the device
and unplug it from the power outlet or
disconnect the oven from power supply.

Microwave Oven

S Warning! Do not heat spirits
or alcohol drinks in the oven. FIRE
HAZARD!

2 Warning! Do not heat products
in tightly closed containers, as they can
explode.

2 Warning! Children may use the
oven without supervision of adults
only if they are given the respective
instruction for safe use and understand
the hazards associated with improper
use of the oven.

S Warning! If the oven has a
combined cooking mode (microwaves
+ another heating method), children are
not allowed to use the oven without
supervision of adults, as the oven
chamber generates high temperatures.

9 Warning! Use of the oven is
prohibited in the following cases:

= thedoorisimproperly closed;

= thedoor hinges are damaged;

= theinner side of the door and
the front end surfaces are damaged;

=  the door window glass is
damaged;

=  partial sparking is observed
in the oven, even if there are no metal
objects inside.

9 The device can be used again
only after repairs performed by a
qualified technician of an authorized
service center.

Caution!

2 Do not heat baby food in
jars and bottles with screw caps or
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pacifiers. After heating, carefully stir
or shake the product to provide even
temperature. Before feeding, check the
temperature of the baby food. BURN
HAZARD!

9 To avoid overheating and
burns, it is important to set a suitable
microwave power and duration for
cooking of a small quantity of food. For
example, if high power is set, a slice of
bread can be burnt in 3 minutes.

9  For frying, use grill and
constantly control the process. When
toasts are made in a combined mode,
fire can outbreak within a very short
period.

2 Check that power cords of other
appliances do not contact with the hot
door or the oven. Cable insulation can
melt. Short-circuit hazard!

Be careful, when heating

liquids!

If you take a container with a
liquid (water, coffee, tea, milk...) with
temperature close to the boiling point
out of the oven abruptly, the liquid can
boil and slop over onto your hands.
INJURY AND BURN HAZARD!

To prevent such situation, put a
spoon or a glass stick in a container
with a liquid.

This product is designed for
household use only!

Use the microwave oven only for
cooking.

To avoid hazards and oven damages,
follow our recommendations:

2 Do not turn on the oven without
the turntable drive, roller support and
tray properly installed in their place.

2 Never turn on an empty
microwave oven.If there are no products
in the oven, this can lead to electrical
overload and severe damages. DAMAGE
HAZARD!

9 To check the operation of the
microwave oven, place a glass of water
inside. Water will absorb the microwave
energy and the oven will not be

damaged.
2 Do not close or obstruct vents.
=) Use only cookware and

dinnerware suitable for microwaves.
Before using cookware, dinnerware or
containers, check that they are suitable
for a microwave oven (refer to Suitable
Cookware or Dinnerware section).

S Never remove the mica cover
from the oven chamber ceiling! The
cover protects the magnetron against
ingress of splashes of fat and food.

® Do not place inflammable
objects inside, as they can ignite if you
turn on the oven.

2 Do not use the oven as a storage
box.




< Do not cook or heat shell eggs
and hard boiled eggs in a microwave
oven, as they can burst.

2 Do not use a microwave oven
for deep frying, as it is impossible to
control the temperature of heating of
vegetable oil.

o Use cooking gloves to prevent
burns from contact with cookware or
dinnerware, or oven components.

2 Do not rest again or sit on the
open oven door.This can cause damages
to the oven, in particular, hinges. The
maximum load on the door is 8 kg.

< The turntable and the grill rack
withstand a load up to 8 kg.. Do not
exceed the load to avoid damages to
the oven.

Cleaning

< Warning! Regularly clean the
microwave oven. Remove remnants
of food from the oven walls (refer
to Microwave Oven Cleaning and
Maintenance section). If you do not
keep the oven clean, its surfaces will
deteriorate, which will reduce the
service life of the device and lead to a
potential hazard..

< The inner side of the door and
the contacting front end surfaces must
be always kept clean, which will ensure
safe oven operation.

o C(Clean the oven following the
instructions, as provided in Microwave
Oven C(leaning and Maintenance
section.

Microwave Oven

Repairs

o Attention: microwaves! Do not
remove the cover! Repairs performed
by unqualified persons unauthorized by
the manufacturers are dangerous.

< To prevent hazards, a damaged
power cord must be replaced by
the manufacturer, an engineer of an
authorized service center or a qualified
technician.

This work requires special tools.

S Repairs and maintenance of
the device must be performed only by
a technician of an authorized service
center.

MICROWAVE BENEFITS

In traditional ovens, heat generated
outside by an electric heating element
or a gas burner, gradually penetrates
into products. Thus, more energy is
consumed to heat the air, oven parts
and cookware or dinnerware.

In a microwave oven, heat is
generated in the products and carried
from the inside towards the outer
surface. Heat is not consumed to heat
the air, inner walls of the oven and
cookware and dinnerware (if suitable
for use in a microwave oven), i.e. only
food is heated.

Microwave ovens provide the
following benefits:
1. Cooking time is reduced: in

average you can save up to 75% of time,
as compared with traditional ovens.
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2. Extremely quick defrosting of
products allows mitigation of bacterial
growth hazard.

3. Energy saving.

4. Nutritional value saving by
reduction of the cooking time.

5. Easy cleaning.

Operation of the Microwave
Oven

The microwave oven is equipped
with a high-voltage instrument, a
magnetron, which converts electric
energy into microwaves. Microwaves
generated by the magnetron are
supplied into the oven chamber by the
waveguide and evenly distributed by a
metal impeller (dissector) or using the
turntable.

Inside the oven chamber,microwaves
reflect from metal walls, spread in all
directions and evenly penetrate into
products.

Heating of Products

Most products contain water, and
water molecules start vibrating under
the influence of microwaves.

Friction of molecules against each
other results in heat, which increases
the temperature of products and allows
cooking, defrosting and keeping them
hot.

As heating takes place inside the
products:

9 they can be cooked without
water and fats or wit small quantities
of the same;

< defrosting, heating and cooking
in a microwave oven is quicker thanin a
traditional one;

2 vitamins, minerals and nutrients
remain in food;

2 products retain their natural
color, taste and flavor.

Microwaves penetrate  through
china, glass, cardboard and plastic,
but not metal. Therefore, avoid using
metal cookware or dinnerware, or those
containing metal parts in a microwave
oven.

Microwaves are reflected by metal,..

... but penetrate through glassware
and chinaware...

...and are absorbed by products.
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DESCRIPTION MAIN FUNCTIONS AND
OF THE MICROWAVE OVEN MODES

Clock Setting

After the oven is connected to the
mains for the first time, or after power is

1. Door window glass disconnected,the CLOCK indicator starts
2. Hinges flashing showing that current time is
3. Turntable drive incorrect. To set the clock, perform the
4. Roller support for the turntable following steps:

5.Turntable glass 1. Touch CLOCK control. Figures
6. Hinged grill heating element showing hours start flashing.

7. Mica cover 2.Set hours using -and +.

8.Lamp 3. Touch CLOCK control again to set
9. Control panel minutes. Figures showing minutes start
10. High grille flashing.

11. Low grille 4. Set minutes using - and +.

12.Side guides 5. To complete the setting, touch

CLOCK control again.
Hide/Show Clock

If you do not want the time to
be displayed, you can hide them by
touching and holding CLOCK control for
3 seconds. Points separating hours and

1.MODE indicators minutes will flash, but no time will be
2. SET FUNCTION/MODE touch displayed.

control To display the time again, touch and
3.SET POWER/WEIGHT touch control ~ Nold CLOCK control for 3 seconds.
3a. POWER/WEIGHT indicators Safety Interlock

4. CLOCK/TIMER indicators

4a. CLOCK/TIMER touch control

5. START and STOP touch controls/
Safety interlock
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Operation of the oven can be locked
(e.g.to prevent use by children).
1. To activate the interlock, touch

and hold STOP control for 3 seconds.

The oven beeps, and the display shows
SAFE. The oven is locked, and you
cannot use it in this state.

2. To unlock the oven, touch and

hold STOP control for 3 seconds again.

The oven beeps, and the display shows
current time.

Microwaves
Use this mode to cook and heat

vegetables, potatoes, rice, fish and meat.

1. Touch MICROWAVES mode
control. The control lights up.

2. Touch SET POWER control to
adjust microwave power. The relevant
indicator starts flashing. If the
control is not touched, the oven will
automatically operate at 800 W.

3. Adjust microwave power using -
and + controls.

4. Touch TIMER control to adjust
the duration of cooking. The relevant
indicator starts flashing.

5. Adjust the duration of cooking
using - and + controls (e.g. 1 minute).

6. Touch START control. The oven
starts running.

NOTE: If power is set to 1000 W,
the duration of cooking is limited to 15
minutes.

Microwaves - Quick Start
Use this mode for quick heating of
products and dishes with high moisture

content, such as water, tea, coffee, thin
soups.

1. Touch START control. The oven
starts running in Microwaves mode at
maximum power for 30 seconds.

2. If you want to increase the
duration of cooking,touch START control
again. With each touch, the duration of
cooking is incremented by 30 seconds.

NOTE: If power is set to 1000 W,
the duration of cooking is limited to 15
minutes.

Grill

Use this mode for crisping the top
of a dish.

1. Touch GRILL control. The relevant
control lights up.

2. Touch TIMER control to adjust
the duration of cooking. The relevant
indicator starts flashing.
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3. Adjust the duration of cooking
using - and + controls (e.g. 15 minutes)..

4. Touch START control. The oven
starts running.

Microwaves + Grill

Use this mode for cooking lasagna,
poultry, baking potatoes and frying
products.

1. Touch Microwaves + Grill mode
control. The selected control lights up.

2. Touch SET POWER control to
adjust microwave power. The relevant
indicator starts flashing. If the control is
not touched, the oven will automatically
operate at 600 W.

3. Adjust microwave power using -
and + controls.

4. Touch TIMER control to adjust
the duration of cooking. The relevant
indicator starts flashing.

5. Adjust the duration of cooking
using - and + controls (e.g. 10 minutes).

6. Touch START control. The oven
starts running.

In the combined mode microwave,
power is limited to 600 W.

Weight Defrost (Automatic
Mode)

Use this mode for quick defrosting
of meat, poultry, fish, fruit and bread.

Microwave Oven

1. Touch WEIGHT DEFROST mode
control. The selected control lights up.

2. Touch PRODUCT TYPE control to
adjust the product type. The relevant
indicators light up.

3. Select a program using - and +
controls, e.g. Pr 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control to set
the weight of the product. The relevant
indicator starts flashing.

5. Set the weight using -and +
controls.

6. Touch START control. The oven
starts running.

The Weight Defrost program table
provides product weight limits, defrost
time and hold time for the product to
acquire an even temperature.

: Hold
Program | Product | Weight, g Tr;?r?’ time,
min
100 -
Pro1 Meat 2,000 2-43(20-30
100 -
Pr02 | Poultry 2,500 2-58120-30
. 100 -
Pro03 Fish 2,000 2-40(20-30
Pr 04 Fruit | 100-500 |2-13|10-20
Pr 05 Bread | 100-800 [2-19|10-20
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Attention! Also, refer to Basic Defrost
Recommendations section.

Time Defrost (Manual Mode)

Use this mode for quick defrosting
of various product types.

1. Touch TIME DEFROST mode
control. The selected control lights up.

2. Touch TIMER control to adjust
the duration of defrosting. The relevant
indicator starts flashing.

3. Adjust the duration of defrosting
using - and + controls (e.g. 10 minutes).

4. Touch START control. The oven
starts running.

AUTOMATIC MODES

Automatic Mode A: Heating

Use this mode for heating various
product types.

1. Touch AUTOMATIC MODE A
control. The selected control lights up.

2. Touch PRODUCT TYPE control to
adjust the product type. The relevant
indicators light up.

3. Select a program using - and +
controls, e.g. A 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control to set
the weight of the product. The relevant
indicator starts flashing.

5. Set the weight using -and +
controls.

6. Touch START control. The oven
starts running.
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Automatic Mode A program table provides product weight limits, cooking time
and hold time for the product to acquire an even temperature.

Program Product Weight, g T:i‘:’ Hold time, min
A01 Soup 200-1,500 .15 Stir 1-2 times, heat qnder a
cover for 1-2 min
Ready meals, ) ) Turn over 1-2 times, heat
A02 tight products 200-1,500 3-20 under a cover for 1-2 min
A03 Ready meals, e.g. 200-1,500 | 3-18 Stir 1-2 times, heat under a
Goulash cover for 1-2 min
A 04 Vegetables | 200-500 | 2,6-14 |°t"1-2times,heat under a
cover for 1-2 min
Attention! the process of heating, next time set a
2 Use only the cookware or proportionally higher or lower product

dinnerware suitable for microwave
ovens and always close with a cover to
avoid loss of moisture.

2 Stir or move products several
times during heating, especially if the
oven beeps or is flashing at the
display.

9 The time needed for heating
depends on the initial temperature
of the product. A room-temperature
product needs less time than a product
just taken out from a refrigerator. If the
desired temperature is not achieved in

weight.

o After heating, move the product
or shake the cookware or dinnerware
and let them stand on hold for some
time for even distribution of heat in the
product.

Warning! Cookware or dinnerware
can be very hot after heating. Most
cookware or dinnerware are not heated
by microwaves, but they get hot from
the heat generated in products.
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Automatic Mode B:
Cooking

Use this mode for cooking fresh
products.

1.Touch AUTOMATIC MODE B control.
The selected control lights up.

ENGLISH

2. Touch PRODUCT TYPE control to
adjust the product type.

The relevant indicators light up.

3. Select a program using - and +
controls, e.g. b 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control to set
the weight of the product. The relevant
indicator starts flashing.

5. Set the weight using -and +
controls.

6. Touch START control. The oven
starts running.

Automatic Mode B program table provides product weight limits, cooking time
and hold time for the product to acquire an even temperature.

Program Product Weight,g Time, min Note
Turn over 1-2 times, cook under
b01 Potatoes 200-1,000 4-17 a cover
b 02 Vegetables 200-1,000 4-15 Stir 1-2 times, cook under a cover
. . ) One part of rice,two parts of water,

b03 Rice 200-500 13-20 cook under a cover

b 04 Fish 200-1,000 4-13 Cook under a cover
Attention! 2 Rice - Add 2-3 times more water

2 Use only the cookware or
dinnerware suitable for microwave
ovens and always close with a cover to
avoid loss of moisture.

2 Stir or move products several
times during heating, especially if the
oven beeps or is flashing at the
display.

Cooking recommendations

o  Fish pieces - Add 1-3
tablespoonfuls of water or lemon juice.

than rice.

9 Jacket potatoes - Select potatoes
of the same size. Wash them and stab
the skin in several points. Do not add
water.

o Peeled potatoes and fresh
vegetables - Slice the products into
same-size pieces. Add 1 tablespoonful
of water per each 100 g of vegetables
and salt to taste.
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Automatic Mode C: 2. Touch PRODUCT TYPE control to
Defrost and Frying adjust the product type. The relevant
Use this mode for cooking and frying ~ indicators light up.
various product types. 3. Select a program using - and +
controls, e.g. C 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control to set
the weight of the product. The relevant
indicator starts flashing.

5. Set the weight using -and +

controls.
1. Touch AUTOMATIC MODE C 6. Touch START control. The oven
control. The selected control lights up. starts running.

Automatic Mode C program table provides product weight limits, defrost/
cooking time and hold time for the product to acquire an even temperature.

Program Product Weight, g Time, min Note
co1 Pizza 300-550 3-9 Pre-heat the baking dish
Deep-frozen products . ) Turn over 2 times, cook under

co2 and dishes 400-1,000 8-14 a cover

co03 Frozen potato dishes 200-450 10-12 Stir 1 time

Attention! Cooking recommendations

9 Use only the cookware or 2 Frozen pizza - Use ready-made
dinnerware suitable for microwave frozen pizza.
ovens and always close with a cover to ©  Deep-frozen products and
avoid loss of moisture. dishes - Use lasagna, cannelloni,shrimp

2 Stir or move products several souffle and other frozen products and

times during heating, especially if the dishes.Cook under a cover.

oven beeps or is flashing at the © Frozen potato dishes - Chips,
display. croquette potatoes and French fries

Warning! Cookware or dinnerware are suitable for cooking in a microwave
can be very hot after heating. Most oven.
cookware or dinnerware are not heated
by microwaves, but they get hot from
the heat generated in products.
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IN THE PROCESS
OF OPERATION...

Pause

You can stop the process of cooking
at any moment by a single touch of
STOP control or by opening the oven
door.

In both cases:

2 Microwave radiation is instantly
terminated.

S The grill heating element stops
operating, but remains hot. Burn hazard!

2 The timer is stopped, and the
display shows time remaining to the
end.

Now you can:

1. Turn over or move the products to
ensure that they are evenly cooked.

2. Adjust cooking parameters.

3. Cancel cooking by touching STOP.

To resume the process of cooking,
close the oven door and touch START.

Adjustment of Parameters

Cooking  parameters  (duration,
weight, power...) can be adjusted in the
process of cooking or during a pause
using the following steps:

1. Adjust the duration of cooking
using -and + controls. The new set value
is instantly effective.

2.To adjust power,touch SET POWER
control. The display and the relevant
indicator start flashing. Adjust power
using - and + controls and confirm your
choice by touching SET POWER control
again.

Cancel

If you want to cancel cooking, touch
and hold STOP control for 3 seconds.
The oven beeps and the display shows
current time.

End

Once cooking is completed, the oven
generates three beeps, and the display
shows ‘End.

The beeps are repeated every 30
seconds, unless you open the oven door
or touch STOP.
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DEFROST

The table below provides defrost time and further hold time (for even
thawing) depending on the product type and weight, and contains the appropriate
recommendations.

Product Weight, g Defrc;:itntime, Hold time, min Recommendations
100 2-3 5-10 Turn over 1 time
200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Portioned meat, 500 10-12 10-15 Turn over 2 times
veal, beef, pork 1,000 21-23 20-30 Turn over 2 times
1,500 32-34 20-30 Turn over 2 times
2,000 43-45 25-35 Turn over 3 times
Coulash 500 8-10 10-15 Turn over 2 t?mes
1,000 17-19 20-30 Turn over 3 times
100 2-4 10-15 Turn over 1 time
Stuffing -
500 10-14 20-30 Turn over 2 times
200 4-6 10-15 Turn over 1 time
Sausages -
500 9-12 15-20 Turn over 2 times
Portioned poultry 250 5-6 5-10 Turn over 1 time
Chicken 1,000 20-24 20-30 Turn over 2 times
Fat chicken 2,500 38-42 25-35 Turn over 3 times
Fish fillet 200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Salmon 250 5-6 5-10 Turn over 1 time
. 100 2-3 5-10 Turn over 1 time
Shrimps -
500 8-11 10-20 Turn over 2 times
200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Fruit 300 8-9 5-10 Turn over 1 time
500 11-14 10-20 Turn over 2 times
200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Bread 500 10-12 10-15 Turn over 1 time
800 15-17 10-20 Turn over 2 times
Butter 250 8-10 10-15
Cream-cheese 250 6-8 10-15
Cream 250 7-8 10-15
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Basic Defrost
Recommendations

Use only cookware or dinnerware
suitable for microwave ovens
(china, glass, suitable plastic) for
defrost.

Weight Defrost mode and the
respective  tables relate to
defrosting of whole products.
Defrost time depends on the
quantity and size of products.
Always control the process.
Distribute the product evenly in
the container.

If possible, distribute the product
evenly in the oven. Place the thick
part of fish and chicken legs closer
to the container edges. The most
tender parts of a product can be
protected with pieces of aluminium
foil. Important: check that the
foil does not contact with inner
surfaces of the oven, otherwise
electric arc can be generated.

In defrost mode, turn over large
pieces several times.

Distribute a product as evenly as
possible: thin and narrow pieces
thaw quicker than thick and wide
ones.

Fat products, such as butter,
cream cheese and cream, should
preferable not be fully defrosted.
If you let them stand at room
temperature, they will be ready
for eating in a few minutes. If you
find pieces of ice in deeply frozen
cream after thawing, stir the cream
before serving.

10.

11.

12.

13.

-
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Place poultry on an overturned
plate so that the juice flows down
more easily.

Wrap bread in a towel so that it is
not overdried.

Turn over products, when the
oven beeps and the display shows

Unpack frozen products and make
sure that no metal items (e.g.
clips) are left. Put containers with
deep-frozen products suitable for
cooking in a microwave oven into
the oven and remove the cover. In
any other cases transfer products in
containers suitable for microwave
ovens.

Pour out liquid formed during
thawing of products, especially
chicken. Always avoid contact of
this liquid with other products.
Keep in mind that upon defrost a
product needs some free hold time
for full thawing.

COOKING WITH
MICROWAVES

Warning! Read Safety
Precautions section
thouroughly before cooking.

Follow the below recommendations

for cooking with microwaves:

9 For cooking or heating, stab

the skin or jacket of products (such as

apples, tomatoes, potatoes, sausages...)

to prevent bursting. Cut large pieces

into smaller ones.
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2 Check that the container is
suitable for microwave ovens before
use (refer to Suitable Cookware or
Dinnerware section).

2 When products with small
content of moisture (e.g. bread
defrosting, popcorn  maize) are

cooked, evaporation is very quick. The
microwave oven starts operating as an
empty one. In this case products can
burn, and the oven with the container
can be damaged. Thus, set an exact
duration of cooking and always control
the process.

2 Heating of large quantities of oil
(deep fat frying) in a microwave oven is
not allowed.

o Take ready meals out of the
package, as it is not always suitable for
use in a microwave oven. Then follow
the producer’s instructions.

2 If you use multiple containers
(e.g.cups) at a time, place the containers
on the turntable evenly.

< Do not close plastic packages
with metal clips. Use plastic clips
instead. Stab the package in several
spots so that steam can escape.

2 Make sure that the temperature
of the products being cooked or heated
is minimum 70°C.

< In the process of cooking steam
can condense at the oven door and start
dripping. It is a normal condition, which
is more typical for spaces with a lower
temperature and does not affect safe
operation of the oven. After cooking,
wipe the condensate off the door.

Microwave Oven

2 When liquids are heated, use
wide-mouth containers so that steam
can escape freely.

Cook dishes in accordance with the
instructions and taking into account the
time and power, as recommended in the
table.

Dish cooking parameters are for
reference only and depend on the condition
of the products, their temperature,
moisture content and type. Reduce or
increase the duration of cooking or power
level considering original properties of the
products.

Cooking with Microwaves...

1. The more products you want to
cook, the more time you will need.
Please keep in mind that:

S twice more products > twice
more time,

S twice less products > twice less
time.

2. The lower the temperature of a
product is, the more time is needed for
cooking.

3. Products with high moisture
content are heated quicker.

4. To obtain successful results,
distribute products evenly on the
turntable. Placing thick pieces closer to
the edge, and thin pieces closer to the
center, you can cook multiple product
types at a time.
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5.1f you open the door in the process of cooking,the oven will stop automatically.
Cooking resumes as soon as you close the door and touch START control.

6. Dishes, which are cooked under a cover, require less cooking time and retain
their nutritive properties better. Covers should be transparent for microwave
radiation and have small holes for stem escape.

Table and Recommendations - Cooking of Vegetables

: Quantity g Hold
Product Quantity, of added Po‘\;\v,er, T&T:’ time, Recommendations
9 liquid, ml min
500 100 800 9-11 2-3
Cauliflower Cut in small pieces.
300 50 800 6-8 2-3
Mggﬂigglrjns 250 25 800 6-8 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time.
Peas with . . L
carrot 300 100 800 7-9 2-3 Cut in thick or thin pieces.
Frozen . .
carrot 250 25 800 8-10 2-3 Cook under a cover. Stir 1 time.
) ) Peel and cut in same-size pieces.
Potatoes 250 25 800 57 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
Pepper 250 25 800 5-7 2-3 Cut in thick or thin pieces.
Leek 250 50 800 5-7 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
Frozen
Brussels 300 50 800 6-8 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
sprouts
Sauerkraut 250 25 800 8-10 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
Table and Recommendations - Cooking of Fish
Quantity, [ Power, | Power | Time, |Hold time, 9
Product g W level or- ot Recommendations
Fish Cook under a cover.
fillet 500 600 10-12 3 3 Turn over after half time.
Cook under a cover.
Whole 800 800 2-3 2.3 9.3 Turn over after half time.
fish 400 7-9 At your option, you can wrap thin parts
with foil to prevent from overheating.
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COOKING WITH GRILL
To get a better result of cooking with grill,use the metal rack supplied with the oven.
Place the rack so that it is not in contact with metal surfaces of the oven chamber,
otherwise there is a risk of electric arc and damage to the oven.

IMPORTANT NOTES!

1. At first use of the microwave oven, you can feel an odour and smoke coming from
oil used in manufacture of the oven.

2.1n the process of cooking with grill, the oven door is strongly heated. Do not allow
children to come close to the oven.

3. In the process of grill operation, the chamber walls and rack are strongly heated.
Use cooking gloves.

4.1f grill is activated for a long time, the heating element can be deactivated by the
safety thermostat.

5. Important! If you are going to cook in a container, including with grill, make sure
that the container is suitable for use in a microwave oven (refer to Suitable Cookware or
Dinnerware section).

6. In the process of cooking with grill, fat can splatter over the heating element and
burn. This is not a problem and does not affect operation of the oven.

7. After cooking, thoroughly remove remnants of food from the inner surfaces and
accessories to prevent burning.

Table and Recommendations - Grill

Product | Quantity | Time, min | Recommendations

Fish

Rockfish 800 g 18-24 Slightly rub with butter. After half time, turn

Pilchard/gurnard 6-8 pcs. | 15-20 over and add seasonings.

Meat

Sausages 6-8 pcs. | 22-26 After half time, stab and turn over.

Frozen minced steak 3 pcs. 18-20 After half time, stab.
Rub with butter vegetable oil. After half

Lean ribs (about 3 cm thick) 400 g 25-30 time, baste with the accumulated fat and
turn over.

Other

Toasts 4 pcs. 1.5-3 Control cooking. Turn over.

Hot sandwiches 2 pcs. 5-10 Control cooking.

Activate grill 2 minutes before cooking. Unless otherwise instructed, use the
metal rack. Place the rack on a tray for accumulation of fat and juice. The time
contained in the table is for reference only and depends on the condition and
quantity of products, as well as the desired result. Meat and fish will be tastier if
you rub them with vegetable oil and seasonings and marinate them for several
hours before
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cooking. Add salt to dishes after cooking. Sausages will not burst, if you stab them
with a fork after half time.

After half time, check the progress of cooking and turn over products or add oil
or fat,as necessary.

Grill is ideal for frying thin slices of meat and fish. In the process of cooking
thin slices require to be turned over once, while thicker slices require several turns.
If you cook fish, coil it by putting the tail in the mouth, and place the fish in that
position onto the metal rack.

Table and Recommendations - Microwaves + Grill

Microwaves + Grill mode is ideal for quick cooking and crisping of the top of a
dish.

Thus, in this mode you can also cook with grill or bake dishes with cheese
(gratinate).

Grill and microwaves operate simultaneously. Microwaves cook, and grill crisps.

Product Quantity, g Cookware Povv\\;er, TrinT:’ Hol;it'i‘me,
Pasta with cheese 500 low container 400 12-17 3-5
Potatoes with cheese 800 low container 600 20-22 3-5
Lasagna approx. 800 low container 600 15-20 3-5
Fried cream cheese approx. 500 low container 400 18-20 3-5
2 fresh chicken quarters : ~ R
(for cooking with grill) 200 each low container 400 10-15 3-5
. low and wide
Chicken approx. 1000 container 400 35-40 3-5
Onion soup with cheese 2 cups x200g soup cups 400 2-4 3-5

Before using cookware  or
dinnerware, make sure that they are
suitable for microwaves. Use cookware
and containers suitable for microwave
ovens.

Cookware or dinnerware used in the
combined mode must allow use with
grill and be transparent for microwaves
(refer to Suitable Cookware and
Dinnerware section).

Please keep in mind that dish
cooking parameters are for reference
only and depend on the condition of the

products, their temperature, moisture
content and type.

If a dish has not been sufficiently
crisped, cook it with grill for another
5-10 minutes.

Comply with the hold time and do
not forget to turn over meat.

Unless otherwise instructed, use the
turntable tray for cooking.

The values provided in the table are
valid for an oven, which is cold before
cooking (no need to warm up the oven).
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SEUITABLE COOKWARE
OR DINNERWARE

Microwaves Mode

When using microwaves, please
keep in mind that they reflect from
metal surfaces, while they pass through
glass, china, clay, plastic and paper.

For that reason, metal frying pans
and cookware,as well as containers with
metal parts and decoration may not be
used in a microwave oven. Decorated
and metal-containing glass and clay
cookware (e.g.lead crystal glass) are not
suitable for use in a microwave oven.

Ideal materials for a microwave oven
are glass, high temperature-resistant
china, clay and plastic. Extremely thin
and fragile glass are better for short
cooking (e.g. heating).

Hot food gives heat to cookware or
dinnerware, thus Therefore always use
kitchen gloves!

Checking the Cookware or
Dinnerware to Be Used in a Microwave
Oven

Place a container you want to use
in the oven and set the time to 20 and
power to maximum.

If the container remains cold or just
slightly heated upon expiration of this
period, it is suitable for microwaves.
If the container is strongly heated
or causes sparking, such cookware
or dinnerware are not suitable for a
microwave oven.

Grill and Convection Mode

For cooking with grill, cookware or
dinnerware must withstand minimum
temperature of 300°C.

Microwave Oven

Plastic cookware or dinnerware are
not suitable for use with grill.

Microwaves + Grill Mode

For Microwaves + Grill mode,
cookware or dinnerware must comply
with the requirements to use both with
microwaves and grill.

Aluminium Containers and Foil

Ready meals in  aluminium
containers and foil can be placed in a
microwave oven taking into account the
following:

=) Follow  the
recommendations
package.

2 Aluminium containers may not
be higher than 3 cm and be in contact
with the oven chamber walls (minimum
distance - 3 cm). Aluminium cover
should be removed, if any.

< Place an aluminium container
directly on the turntable. If metal rack
is used, place the container on a china
tray. Aluminium containers may not be
placed directly on the metal rack!

2 Cooking time increases, as
microwaves penetrate into products
from the top only. In case of any doubt,
it is better to use the cookware or
dinnerware suitable for a microwave
oven.

S  Aluminium foil is used to
reflect microwaves in the process of
defrosting. Wrap edges or exposed parts
of tender products, such as poultry or
stuffing, with foil to protect them from
overheating.

2 Important! Aluminium foil must
not be in contact with the oven chamber
walls, as this may cause an electric arc.

producer’s
provided at the
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Microwave Oven

Covers 3. Products are not overdried;
4. Product flavour is retained . Covers

lastic covers or a food wrap for the must have holes preventing excessive
P P vapour pressure. Plastic bags must

following reasons: ' ~_ be opened. Jars and bottles with baby
1. Excessive evaporation (primarily  food and similar containers should be

in long cooking) is avoided; heated without covers, otherwise the
2. Cooking time is reduced; containers can burst.

SUITABLE COOKWARE OR DINNERWARE

Cookware and Dinnerware Types Table

The table below presents cookware and dinnerware types suitable for use in a
icrowave aoven

We recommend to use glass or

Mode Microwaves X Microwaves
Cookware or dishware : : Grill 7
Defrost/heating | Cooking Grill
Glass and china 1)
For use in household, non fire-resistant, suitable for Yes Yes No No
washing in dishwasher
Glazed china
Fire-resistant glass and china Yes Yes Yes Yes
China, stoneware 2)
Non-glazed and glazed, no metal decoration ves ves No No
Clayware 2)
Glazed Yes Yes No No
Non-glazed No No No No
Plasticware 2)
Heat-resistant up to 100°C Yes No No No
Heat-resistant up to 250°C Yes Yes No No
Plastic films 3>
Food wrap No No No No
Cellulose film Yes Yes No No
Paper, cardboard, parchment 4> Yes No No No
Metal
Aluminium foil Yes No Yes No
Aluminium package 5) No Yes Yes Yes
Hardware (metal rack) No No Yes No
1. Cookware and dishware with no 4. Do not use paper plates!
golden and silver rims; lead crystal 5. Low containers with no covers
glass is unsuitable. only. Avoid contact of aluminium with
2. Follow the producer’s  the microwave oven chamber walls.

recommendations!

3. Do not close packages with metal
clips. Make holes in the package. Use
plastic film only to cover products.
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MICROWAVE OVEN
CLEANING AND
MAINTENANCE

Cleaning is almost the only
maintenance operation required for the
microwave oven.

Warning! Clean the oven regularly.
Clean the remnants of food at the
chamber walls. If you do not keep the
oven clean, its surfaces will deteriorate,
which will reduce the service life of the
device and lead to a potential hazard.

Warning! Disconnect the oven from
power supply before cleaning. Unplug
the connecting cable from the outlet
and switch off the circuit breaker.

Do not use corrosive or abrasive
cleaning agents, or abrasives, which
can scratch the oven surfaces, or sharp
objects, as they can leave stains or
damages at the surfaces. Do not use
high-pressure and steam cleaning
devices.

Front surfaces

It is generally enough to wipe
the oven with a wet cloth. If the oven
is badly fouled, add a few drops of
dishwashing detergent into water. After
cleaning with a detergent, clean the
oven with a dry cloth.

Use a glass cleaner and a non-
shedding soft cloth to clean the
aluminium front panel. Wipe from side
to side without any pressure on the
surface.

Immediately wipe away any scale,
fat, starch and eggwhite stains, as they
can cause rust.

Microwave Oven

Avoid water
chamber.

entering the oven

Inner surfaces

After each use, clean the chamber
walls with a soft cloth: it is the simplest
way to remove the remnants of food and
splatters deposited at the walls in the
process of cooking. To remove difficult
stains, use non-corrosive cleaners. Do
not use oven sprays and other corrosive
and abrasive cleaning agents.

Always keep clean the door and the
end surfaces of the oven, as this will
ensure the door is properly opened and
closed.

Make sure that water does not enter
the oven vents.

Regularly take out the turntable
with drive and clean the bottom of the
chamber, especially when a liquid has
been spilled.

Do not turn on the microwave oven
without the turntable and drive in place.

If the chamber surfaces are badly
fouled, put a cup of water onto the
turntable and turn the oven on for 2-3
minutes at maximum microwave power.
Steam will soften the dirt,and the oven
can be wiped with a soft cloth.

To remove offensive odours in the
oven (e.g. after cooking of fish) add
several drops of lemon juice in a cup of
water. Put a teaspoon or a coffee spoon
into the cup to prevent boiling.
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Microwave Oven

Heat the water for 2-3 minutes at
maximum microwave power.

MICROWAVE OVEN CLEANING
AND MAINTENANCE

Oven Chamber Ceiling

If the chamber ceiling is badly
fouled, the grill heating element can be
pulled down.

To avoid burns,wait until the heating
element cools down completely. Pull
down the grill as follows:

1. Turn the lock pin by 90° (1).

2. Gently pull down the grill (2). Do
not apply any force, as this can damage
the oven.

3. After you have cleaned the ceiling,
install the heating element in place (2)
in the same way as you pulled it down.

Always keep the mica cover (3)
located at the chamber ceiling clean.
Remnants of food at the cover can cause
damage or sparking.

Do not use abrasive cleaning agents
or sharp objects.

To avoid risk, do not remove the
mica cover.

The lamp cover (4) is located at
the chamber ceiling and can be easily
removed for cleaning. You need to
unscrew the cover and wash it with
water and a dishwashing detergent.

Hardware

Clean the hardware after each use.
If the accessories are badly fouled, first
soak them in water, then clean with a
brush and a sponge. Hardware can be
washed in a dish washer.

Keep the turntable tray and drive
constantly clean. Make sure that the
tray and the drive are in their place
before turning the microwave oven on.
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TROUBLESHOOTING
WARNING! Repairs must be

performed only by qualified technicians.
Repairs performed by any person
unauthorized by the manufacturer are
dangerous.

You do not need to refer to the
service center in the following cases, as
you can identify the cause of a problem
by yourself:

S The display is out of servicel
Check that:

= The clock indication is not
hidden (refer to Main Functions and
Modes. Hide/Show Clock).

<2 Nothing happens when | touch

the controls! Check that:

= The safety interlock is not
activated, (refer to Main Functions and
Modes. Safety Interlock).
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ENGLISH

2 The microwave oven is out of
service! Check that:
= The oven connecting cable is
properly plugged into the outlet.
= The oven is on.
= The door is securely closed.
You should hear a click when you close
the door.
= There is no object stuck
between the door and the end part of
the oven.
2 Astrange noise are heard in the
process of operation! Check that:
= There is no sparking in the
oven caused by metal objects (refer to
Suitable Cookware and Dinnerware).
= The cookware or dinnerware
are not in contact with the chamber
walls.
= There are no flatware or
utensils left in the oven.
S Products are not heated or
extremely slowly heated! Check that:
=  You have not by accident used
metal cookware or dinnerware.
= You have set the required
duration and power for cooking.
= You have not placed a larger
quantity of products, or products colder
than usually.
< The products are extremely hot,
overdried or burnt! Check that you
have set correct duration and power for
cooking
2 Some noise is heard wupon
completion of the cooking process!
It is not a problem. The cooling fan
continues working for some time. When

TECHNICAL PASSPORT

Microwave Oven

the temperature is low enough, the fan
will shut down automatically.

S The microwave oven turns on,
but the illumination lamp is not on! If
all functions of the oven work normally,
it means that the lamp may be blown.
You can continue using the oven.

Lamp Replacement

To replace the lamp, perform the
following steps:
= Disconnect the oven from
power supply. Unplug the connecting
cable from the outlet and switch off the
circuit breaker.
= Unscrew and
lamp cover (1).
= Remove the halogen lamp (2).
Warning! The lamp may be extremely
hot.
= Install new halogen lamp
12 V / 10 W. Warning! Do not touch
the halogen lamp surface, as you
can damage it. Follow the lamp
manufacturer’s instructions.
= Screw the cover in place (1).
= Reconnect the oven to power

supply.

remove the
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Microwave Oven

MODE DESCRIPTION

Mode Microwave

Symbol power Products
Slow defrost of tender products,
200w keeping a dish hot
400 W Cooking at low temperature; cooking of
rice, quick defrost, heating of baby food
Microwaves 600 W Heating and cooking of products

Cooking of vegetables and other food
800 W Slow cooking and heating
Heating and cooking of small portions

1000 W Quick heating of liquids
200 W Frying

Microvawes + grill 400 W Cooking of poultry and meat with grill
Baking of cakes and cooking of dishes
600 W with cheese
Grill Cooking with grill

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Minor technical smells coming from a new product during
Microwave the initial operation period

ovens
Discoloration of housing elements when using the product
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Microwave Oven

SPECIFICATIONS
Technical Data

AC voltage (see data plate)
Power consumption 3400 W

Grill power 1500w

Microwave output power 1000 W

Microwave frequency 2450 MHz

Overall dimensions (w x h x d) 595 x 455 x 471 mm
Oven chamber dimensions (w x h x d) 420 x 210 x 390 mm
Oven chamber capacity 321

Weight 38 kg




TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Microwave Oven

45

2 Push the oven all the way into
the mounting pocket and center.

S Open the microwave oven door
and screw the oven to the pocket walls
using the supplied screws. Screws are to
be inserted in the holes at the front side
of the oven.




Microwave Oven

Symbol of the Customs Union

Country of Origin Portugal

Name of Manufacturer Teka Portugal SA

Estrada da Mota,Gafanha da Encarnacao,
3830-453 llhavo, Portugal

LLC «MG Rusland», 141400

Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

Manufacturer’s Address

Importer in Russia

Product life 10 years
Indicated on the Label with the Serial
Date of manufacture
Number
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
L[ Ty [y] | D | s | s [s[s]s|
Year Production | Production Day Production Serial Numder

Month

Designations for the month of production (5) are listed in the following table:

JAN | FEB | MAR | APR | MAY | JUN [ JUL | AUG | SEP | OCT | NOV | DEC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A B C

Designations for the day of production (6) are listed in the following table:
Day1=1 ([Day2=2 |Day3=3 |[Day4=4 |Day5=5 |Dayé6=6 |Day7=7
Day 8=8 ([Day9=9 |Day10=A |Day 11=B |Day 12=C |Day 13=D |Day 14=E
Day 15=F [Day 16=G |Day 17=H |Day 18=) |Day 19=K |Day 20=L |Day 21=M
Day 22=N |Day 23=P |Day 24=Q |Day 25=R [Day 26=S |Day 27=T |Day 28=U
Day 29=V |Day 30=W | Day 31=X

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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MukpoBonHoBas neyb
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YBAXAEMbIXA NOKYMNATE/b!

bnarogapuMm 3a posepue, KoTopoe
Bbl HAM OKa3anu, npuobpeTa Hawy Mu-
KPOBOMHOBYIO Meyb. Mbl yBepeHbl, 4To
6narogaps CBOMM  (YHKLMOHANbHbLIM
BO3MOXHOCTSIM 3TO COBPEMEHHOE W
npakTM4YHOe u3aenuve, NPou3BefeHHoe
M3 BbICOKOKAYeCTBEHHbLIX MaTepuanos,
OnpaBAaeT BalUMW OXMOAHUS.

[nsa 03HaKoOMneHus CO BCEMM BO3-
MOXHOCTIMM  HOBOM  MMWKPOBOJ/IHOBOW
Meyn M NONYYEeHUS HAUIYULKUX pe3yib-
TAaTOB BHMMATENIbHO NPOYUTANTE AaHHOE
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumu.

COXPAHUTE MNMPWUTATAEMYIO [O-
KYMEHTAUMIO 019 OANbHEMLWIEO
MCMO/Ib30BAHUS.

Bcerga aep)xure MHCTPYKUMIO pSaoM
c uspenuem. B cnyyae nepenaum Mukpo-
BOJIHOBOI Me4yu HOBOMY Bnagenbly ne-
penaitTe MHCTPYKLMIO BMecTe ¢ Heit!

3ALWLUTA OKPYXAIOLWLEN
CPEADbI

YcTpaHeHne ynakoBku

Ha ynakoBke cTouT 3Ha4yok Green
Point.

Cpaiite  ynakoBO4YHble MaTepuansl
(kapToOH, NeHomnact, NnacTMKoBas yna-
KOBKa) B NMYHKT NPMEMA BTOPUYHOTO Cbi-
pbs € TeM, YTobbl UX MOXHO ObINoO nepe-
paboTaTb UM MCNOMb30BaTb NOBTOPHO.

MukpoBonHoBas neyb

OTcnyxuBluee CBOM CPOK
uspenue

B cootBetcTBMM C EBponerickoi gu-
pektnson 2002/96/EC no obpauwieHuto
C OTXOAAMU OT INEKTPUYECKOro M 3nek-
TpoHHoro obopynosaHuna (WEEE) 6biTo-
Bbl€ 3/1eKTPONPUBOPLI HE NMOAIEXaAT YyTH-
NM3aumm BMecTe C TBepAbiMU BbITOBbIMM
0TXOJaMMU.

OTCcnyxuBLIME CBOM CpPOK U3aenus
CcobupaloT B CneuuanbHbiX MecTax Ans
BO3MOXHOCTM  WUCMONb30BaHUS  MaTe-
pvanoB, nognexalimx nepepabotke u
BTOPUYHOMY WCMONb30BAHUIO, U BO W3-
H6exxaHne MpUYMHEHUS MOTEHLMANbHOro
yuwiepba 340pOBbI0 YeNioBeKa M OKpyxa-
towen cpene. CMMBON MepeyvepkHYTOro
MYCOPHOrO KOHTeMHepa Ha U34enun Unu
€ro ynakoBke HamoMMWHaeT nasMm 06
3TOM M YKa3blBAET, YTO OTCIYXXMBLUEE U3-
Lenve HeobxoLMMO cAaTb B cneuuanb-
HbIM NYHKT c6opa.

[na nonyyeHnsa nHpopmauum o mec-
Tax NpUeMa OTCIYXMBLUMX 31eKTponpu-
H6opoB Bbl MOXeTe 06paTUTLCA K MeCT-
HbIM BNacTsM WAW B MaraswH, rge Bbl
npuobpenu ToBap.

OTcnyxuBLIEe CBOW CpOK u3penue
HY)XHO CAenatb HenpurogHbiM Ans UC-
nonb3oBaHus. [na 3TOoro um3Bnekute
WHYp NUTAHUA U3 PO3ETKU U 0BpexbTe
ero.




MukpoBonHoBas neyb

PYKOBOACTBO
no YCTAHOBKE

Mepep ycTaHoBKOM

MpoBepbTe, COOTBETCTBYET /M Ha-
npsKeHne B CETH, K KOTOPOM NOAK/0Ya-
€TCsa annapart, 3Ha4YeHu o, YKa3aHHOMY B
Tabnnyke AaHHbIX npubopa.

OTkpoiTe [BepuLy MWKPOBOJIHOBOWA
neyun, BblHbTE BCE MPUHABNEKHOCTH U
yCTPaHWUTE YNakoBOYHbIE MaTepUasbl.

He cHuMaliTe € notonka Kamepobl
neun CIIOASHYKO 3aWMTHYI0 NIAacTUHY!
OHa npepoxpaHsgeT MarHeTpoH OT nona-
[LlaHUS Ha Hero 6pbI3r XXMpa U NULLK.

Mpeaynpexpenne!  ®poHTanbHas
NMOBEPXHOCTb MMKPOBOJSIHOBOW MeYu Mo-
XeT ObITb NOKPbLITA 3aLUMTHOM MIEHKON.
MNepen nepBbIM MCNONb30BaHMEM aK-
KypaTHO CHUMWTE MNEHKY, HAYaB C BHY-
TPEHHEN CTOPOHbI.

Y6eautecb, YTO NeYyb He UMEET no-
BPEXAECHUIA.

Ybenutecb, UTO ABepLA He nepeko-
WeHa M MAOTHO 3aKPbIBAETCS, HA BHY-
TPEeHHeN CTOpOHe ABepLbl U MepefHUX
TOpLEBbLIX MOBEPXHOCTSX OTCYTCTBYHOT
BMSITUHBbI. B ciyyae obHapyxeHus no-
BpeXaeHui obpatutecb B aBTOPM30BaH-
HbIM CEPBMUCHBIN LEHTP.

HE NOJIb3YMATECH MEYbIO, ecnu Bbl
0OHApY>XUNIK, YTO BUAKA WU MpUCOeam-
HWUTENbHbIV Kabenb NOBPEXAEHbI, e/
neyb He @YHKUMOHUPYET HOPManbHO,
ecM OHa Oblna moBpexaeHa MM ee
ypoHunu. Obpatutecb B aBTOPM30BaAH-
Hbl CEPBUCHbIW LLEHTP.

YcTaHoBMTE MeYb Ha POBHYK YCTOM-
UMBYKD NOBEPXHOCTb. He pa3melaiite

neyb B6AM3M UCTOYHUKOB Tenna, pafmo-
U TenenpuemMHMKOB.

Bo Bpems ycTaHOBKM y6eauTtechb, 4to
B6/AM3M npucoeauHUTENbHOro Kabens
HeT MICTOYHUKOB BNaru, oH He npoJsieraeT
nopA, neyblo U He CONpUKacaeTcs ¢ npea-
MeTaMu, MMEILWUMKU OCTpble Kpas. Bbi-
COKMe TeMmnepatypbl MOryT NoBpeAuTb
Kabenb.

MpenynpexaeHue! [Mocne ycTaHOBKM
ybenutech, uto obecneveH cBOOGOAHbIN
[OCTYN K po3eTKe, B KOTOPYH BKJ/IOYEHA
neub.

Mocne yctaHOBKM

Bawa MukpoBonHoBasi neyb obopy-
[l0BaHA MNpUCOeLMHUTENbHbIM Kabenem
W BMAKOM Ans ogHOda3HOro Nogkntoye-
HUS.

YcTaHOBKY neuu CTauMOHapHO [0-
XEH MpPOU3BOAMTL CneuManuct. B stom
clyyae OyXOBKa NOAKJIYAETCS K NeK-
TPOCETM Yepe3 aBTOMATUYECKUIA BCemno-
JIOCHBIM  BbIK/OYaTENb C PaACCTOSHUEM
MeXay KOHTakTaMu He MeHee 3 MM.

NMPEAOYNPEXOEHUE! YCTPOWCTBO
OOJIXXHO bbITb 3A3EMJIEHO.

Mpouseoauten U npoaasel, He He-
CYT OTBETCTBEHHOCTM 33 MPUUYNHEHHBIN
JIOAAM, >KMBOTHbIM ~ MAM  UMYLLECTBY
yuiepb, BbI3BaHHbIM HecobnoaeHueM yc-
NOBMIA YCTAHOBKM Npunbopa.

Meub paboTaeT TOILKO NpU NpaBub-
HO 3aKpbITOM ABepLe.

lMocne nepBoro  MCNOJb30BaHMA
OUYMCTUTE KaMepy Meuu U NpuUHALIEX-
HOCTM B COOTBETCTBUWM C YKa3aHUAMMU,
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npuBefeHHbIMU B pasgene «Ounctka u
06CNyXMBaHME MUKPOBOHOBOM Neymy.

YcTaHoBWUTE B LiEHTpe KaMepbl neuu
npvBOA4, MOBOPOTHOrO CTONA, MOCTaBb-
Te POJIMKOBYH MOLCTABKY MOBOPOTHOIO
CcTona U CBepxy Tapenky MOBOPOTHOrO
ctona, ybenuTecb, YTO LEHTp Tapen-
KM TOYHO 3adMKCMPOBAH Ha NpuBOLE.
Bcerma npu ucnonb3oBaHWM neun Bce
COCTaBHble 4acCTWM MNOBOPOTHOrO CTONA
LLOJXHbI 6bITb NPABUJIBHO YCTAHOBNEHDI
BHYTpY Kamepbl. [IOBOpPOTHbBINM cTON Bpa-
LaeTcs Kak no, Tak M NpOTUB 4aCOBOW
CTpenKu.

[na yctaHoBKM BOCnonb3yiTecb OT-
AeNbHON NpunaraeMoi UHCTpyKuuein

MEPbI BE3ONMACHOCTU

< Mpeaynpexaenne! Hukoroa He
ocTaBnsiTe paboTatolLyo neys 6e3 npum-
CMOTpa, 0COBEHHO ecnn ucnonb3yeTe
nocygy u3 Gymaru, nnactuka U Opyrux
roptYMX MaTepuanos: OHW MOTyT onna-
BuTbCA M 3aropeTbcs. OMNACHOCTb M0O-
JKAPA!

2 Mpeaynpexpaenune! Ecn Bbl 3a-
MEeTUAWU ObIM WK OrOHb, HE OTKpPbIBa-
Te ABepuy neuyu, 4Tobbl NIOKaNM30BaThH

MukpoBonHoBas neyb

nnams. BeikntounTte npubop u n3Bnekute
BUJIKY U3 LUTENCENbHOM PO3eTKU UNU OT-
COeAMHUTE MeYb OT INEKTPONUTAHUS.

2 NpepynpexaeHune! He Harpesaii-
Te B NeYU CNUPT WM aNKOrosbHblE Ha-
nutkn. ONACHOCTb MOXAPA!

2 Mpeaynpexpaexune! He Harpesait-
Te NPOAYKTbI B MJIOTHO 3aKPbITbIX €MKO-
CTSIX, TaK KaK OHWM MOTyT B30pBaTbhCS.

> Mpeaynpexpaenue! [etam pas-
peLaeTcs Nonb30BaTbCs Neybto 6e3 npu-
CMOTpa B3pOC/ibiX TONIbKO B TOM Cy4ae,
€U UM [aHbl COOTBETCTBYHLUME YKa-
3aHus, obecneumBatowme 6e30MacHOCTb
MONb30BaHMS, W TMOHUMAHUS  LETbMU
OMACHOCTH, CBA3AHHOW C HEMPaBW/bHbLIM
MCMONb30BAHMEM NeYMn.

2 Npepynpexpenne! Eciv  neub
obopynoBaHa KOMOWHWMPOBaAHHLIM pe-
XMMOM MpPUroTOBNEHWUS (MUKPOBOJHbI +
Apyroi cnocob Harpesa), AeTSM He pas-
pelaeTcss ek MNonb3oBatbcs 6e3 npwu-
CMOTpa B3POUIbIX M3-32 BbICOKMX TEM-
nepaTtyp B Kamepe neuu.

> Mpeaynpexpaenune! 3anpelaercs
MoNb30BaTbCS NeYbto, eC/U:

=  [BepLa HeMpPaBWIbHO 3aKPbITa;

=  MOBPEXAEHbI LUapHUpbl ABep-
Lbl;

=  NOBPEXAEHbl BHYTPEHHSS CTO-
pOHa ABepLbl U NepeaHve TopueBble No-
BEPXHOCTY;

=  MOBPEXOEHO CTEKI0 OKOLUKA
ABEpLIb;

= Habntopaetcs vactoe uckpe-
HUEe B Meuu, LaxKe ecnu BHYTPU HeT Me-
TannU4Yeckux NpeLMeToB.
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MukpoBonHoBas neyb

2 lNpubopoM cHOBa MOXKHO MOb30-
BATbCA TONbKO MOC/e peMOHTa, Npoun3Be-
[leHHOro CneuuanucToM aBTOPU30BaH-
HOr0 CEPBMCHOrO LiEHTpa.

Mpepocrepexenue!

2 He noporpeBsaiite getckoe nuta-
Hue B GaHOYKax M OYTbIIKAX, 3aKPbITbIX

BMHTOBbIMU KpbIWKaMU MU  COCKaMu.

locne noporpesa TwartenbHO nepe-
MellainTe UM BCTPSAXHWUTE MPOAYKT NS
obecrneyeHns paBHOMEpPHOW Temnepa-
Typbl. [epen kopMneHnem obs3aTenbHO
npoBepbTe TeMMNepaTypy AETCKOro nuTa-
Hus. ONACHOCTb OXOTA!

<> Bo u3bexaHue neperpesa 1 0xo-
roOB BaXKHO YCTaHaB/IMBaTb NOAXOASALLYIO
MOLLHOCTb MMKPOBOJTH Y NPOAOIKMUTENb-
HOCTb MPU MPUrOTOBAEHUU HEDOMbLIOro
KonuyectBa nuwu. Hanpumep, noMTuK
xneba npu YCTAaHOBNEHHOM BbICOKOM
MOLLHOCTU Yepe3 3 MUHYTbl MOXET Mof-
ropeTb.

S [ns  obxapuBaHMs MNpPOAYKTOB
Nonb3ynTeCh FPUNEM U MOCTOSIHHO Crie-
ouTe 3a npoueccom. lNpu npurotoBne-
HWM TOCTOB B KOMOWMHMPOBAHHOM pe-
XXMMe BO3ropaHue MOXET MPOU30M1TH 33
O4YeHb KOpOTKOE BpeMs.

< [lpoBepsiite, 4TObbI CETEBbLIE Ka-
6enn apyrux 3nekTponpubopoB He co-
npuKacanuce C ropsiyen apepuen neuu
MAM caMoOW neybl. M3onauusa kKabens
MoXeT onnaBuTtbcs. OnacHOCTb KOPOTKO-
ro 3ambikaHus!

byabTe BHMMaTenbHbl NpU HarpeBe
Xupkocrei!

Ecnu Bbl pe3Ko AOCTaHEeTe M3 MUKPO-
BOJIHOBOM Neuu Cocyd C XKMAKOCTbO
(Boma, kode, yai, MONOKO...), BIM3KOM K
TeMMepaType 3akMnaHus, OHa MOXET 3a-
OypnuTb U BbINIECHYTLCS BaM Ha PYKMU.
OMNACHOCTb TPABM N OXOTOB!

[na npepgoTtBpalleHust NOA06HbIX CH-
Tyauui B COCYL C XMIOKOCTbIO Knagute
JIOXKY UNIK CTEKNAHHYIO NaJsIOYKYy.

JaHHOe wu3penve npeaHa3sHa4yeHo
TONbKO ANA 6bITOBOro MCNob30BaHUsA!

Mcnonb3yinTe MMKPOBOJSIHOBYHO Neyb
TOJIbKO AN NPUTOTOB/IEHMS MULLM.

Bo wu3bexaHue  BO3HWKHOBEHMUS
OMacHbIX CUTYaUMH W NOBPEXAEHUS
neyu, cnegymte HawwM peKOMeHOALM-
M:

2 He BknwuvanTte neyb 6e3 coot-
BETCTBYIOLLMM 06Pa30M YCTaHOBNEHHbIX
npvMBOAa, PONMKOBOM MOACTABKM M Ta-
penku NOBOPOTHOrO CTONA.

2 Hwukorga He BKJKQUalTe NyCTyHO
MWMKPOBOJIHOBYIO neyb. Eciv B neun He
6yoeT npoayKToB, MOXET MpPOU30WTH
3neKTpuyeckas neperpyska M nedvb ce-
poe3Ho nospeautcs. OMACHOCTb MM0-
BPEXOEHWA!
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2 [Onsa npoBepkn YHKLMOHUPO-
BaHMS MeYn MOCTaBbTeE B HEe CTakaH C
BofoM. Boga nornotut MMKpPOBONHOBYHO
3HEeprui, U NOBPEXAEHUS NeyYn He nNpo-
n3onmer.

9 He 3akpbiBaiiTe M He 3aropaxwu-
BalTe BEHTUNIALMOHHbIE OTBEPCTYS.

2 Wcnonb3yite nocyay, NPUroaHyo
AN MUKPOBOSH. lNepepn Mcnonb3oBaHK-
eM MoCyAbl WM eMKOCTei npoBepbTe,
NoAxoasT M OHM AN MUKPOBONHOBOM
neun (cm. paspen «lMopxopawas nocy-
fa»).

9 Hukorga He cHuMalTe ¢ noton-
Ka KaMmepbl Meyn CAAAHYI0 3aLUTHYIO
nnactmHy! OHa npenoxpaHseT MarHe-
TPOH OT NONAaAAaHUA Ha Hero BpbI3r Xupa
Z 2T

S He knaguTe BHYTpb BOCMIaMeHs-
lolmecs npenMeTsl, Tak Kak OHU MOryT
3aropeTbCs, eCM Bbl BK/OYUTE MeYb.

2 He ucnonb3yiTte neyb B Kayectse
ALLMKA 4SS XpaHeHus.

2 He rotoBbTe M HE NOAOrpeBanTe B
MWKPOBOJTHOBOW Meuun giLa B CKopayne
M CBapEeHHble BKPYTYH AMLA, TaK KaK OHU
MOTryT B30pBaTbCA.

9 He wcnonb3yiitTe MWKPOBOMHO-
BYHO Meyb A1 NPUroTOBAEHUS MULLM BO
dpuTiOpe, TaK Kak HEBO3MOXHO KOHTPO-
NMpoBaTb TeMnepaTypy Harpeea pacTu-
TeNbHOro Macna.

< Tonb3yiTecb KyXOHHbIMM pyKa-
BMLAMWU AN NpefoTBPaLLEHUS OXOros
npy NPUKOCHOBEHMM K NOCYAE U 4acTaMm
neyu.

2 He onupaittecb 1 He cuauTe Ha
OTKPbITOM ABepLe neyun. ITO MOXET Mno-
BpeauUTb Meyb, OCOBEHHO LIAPHUPbI.

MukpoBonHoBas neyb

MakcuMManbHas Harpyska Ha Aepuy co-
cTaBnseT 8 Kr.

< [10oBOpPOTHbINM CTON M pelueTka ans
rpuns BblOEPXKMBAKOT HArpysKy Ao 8 Kr.
Ytobbl HE MCMOPTUTb MeYb, HE MpPeBbl-
LIanTe HarpysKy.

Ouuncrka

2 Mpeaynpexpaenue!  PerynspHo
OYMLLANTE MMKPOBOMHOBYKO Meuyb. Yaa-
NANTE OCeBLIME HA CTEHKAX KaMepbl
ocTatku nuwy (cMm. pasgen «Ouunctka m
06CNyXMBaHME MUKPOBOMHOBOM Meun»).
Ecnu Bbl He cnepuTe 3a YMCTOTOM Meuw,
ee NOBEPXHOCTU OyayT MOpTUTLCS, UTO
NPUBELET K COKPALLEHUIO CPOKA CTYXObl
npubopa, a Takke MOXEeT CTaTb NpUYn-
HOM BO3HMKHOBEHMS OMACHOM CUTyaLMW.

> BHyTpeHHSs CTOpoHa [ABepLbl
M compuKacamwmecs C Hel nepenHue
TOpLEeBble NOBEPXHOCTU AOMKHbI BCErAa
COLEepXaTbCs B UMCTOTE - TaK Bbl obecne-
yuTte 6esynpeyHyo paboTy neyu.

2 lpy ouncTke neuu cnepyite
YKa3aHusM, MNpuBedeHHbIM B pasgene
«Oumnctka u obcnyxMBaHne MUKpPOBOS-
HOBOW Meymn».

PeMoHT

2 BHumaHue: wMukpoBonHbl! He
CHuMaKTe KpblwKy! [NpoBepeHne cep-
BUCHbIX paboT HeKBaiM(BULMPOBAHHbI-
MW U HEaABTOPU30BaHHbIMWU NPOU3BOAMU-
Tenem iMuaMun onacHo.

9 B ciyyae nospexaeHus ceTe-
BOrO LUHYpa OH AOMXeH OblTb 3aMeHeH
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MukpoBonHoBas neyb

Npou3BOAMTENIEM, MACTEPOM ABTOPU30-
BaHHOIO CEPBMCHOrO LEHTPa WK KBa-
NMMOUUMPOBAHHBIM  CNELMANNCTOM  Ais
NpeaoTBPALLEHMS OMACHLIX CUTYaLMNA.
[ns BbINOAHEHWS AaHHbIX paboT Heob-
XOAMM CheLuanbHbii UHCTPYMEHT.

> PaboTtbl N0 PEMOHTY M TEXHUYeE-
CKOMY 0OCNYyXMBaHWIO annapata AoMX-
Hbl NPOBOAWTLCA TOJILKO CMELMANNCTOM
ABTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOMO LIEHTPA.

NMPEMMYLLECTBA
MUKPOBOJIH

B TpagMuMOHHBIX AyXOBKax Tenno,
U3ny4aemMoe 3NEKTPUYECKMM Harpesa-
TE/IbHbIM 3/1IEMEHTOM WM FA30BOM ro-
penkon, CHapy>Xu NOCTeNneHHO MpPOHMU-
KaeT BHYTPb NPOAYKTOB. 3a CYeT 3TOro
bonbliee KONMYECTBO SHEPTUMU PACXoay-
€TCs Ha Harpes BO3[yXa, YacTen AyXOB-
KW 1 nocyapl.

B MMKpPOBOMHOBOM Neyn Tenso reHe-
pvpyeTcs B CaMUX NPOAYKTaX U pacnpo-
CTPaHAETCS U3HYTPU K BHELLHEN NoBepx-
HOCTU. Tenno He pacxofyeTcs Ha Harpes
BO3/yXa, BHYTPEHHUX CTEHOK Meyn u no-
cynbl (ecM OHa MOAXOAMT A UCNOMb-
30BaHMS B MWKPOBOJIHOBOM Neuywu), TO
€CTb HarpeBaeTCs TONIbKO MULLA.

MUWKpOBONHOBbLIE MEYU UMEKT ce-
Lylolwme npenmMyLLecTsa:

1. Cokpawaerca Bpems MNpuUrotTosse-
HUS: B CPEAHEM MOXHO CIKOHOMMUTb
L0 75% BpeMeHM No CpaBHEHUIO C
TPaAULMOHHBbIMU AYXOBKAMM.

2. OueHb BbicTpoe pa3MopaxuBaHue
NPOAYKTOB MO3BOSET YMEHbLWMWTb
OMacHOCTb PAa3MHOXeHUS BakTepuii.

W

JKOHOMMUS IHEPTUM.

4. CoxpaHeHMe nUWEBOM LEHHOCTU
NMPOLYKTOB 3a CYeT COKpaLleHus
BPEMEHW NPUTOTOBNEHUS.

5. TlpoctoTta B oumcTke.

Kak pa6oTaer
MUKpPOBOJIHOBas neyvb

B MWKPOBONHOBOM Neyn yCTaHOBMEH
BbICOKOBOJIbTHbI  MpMBOP MarHeTpoH,
npeobpasylowwmii INEeKTPUYECKYIO 3Hep-
TMI0 B MUKPOBOMHOBYHO. [1OpOXAEHHbIE
MarHeTPOHOM MWKPOBOJIHbI Hamnpasns-
t0TCS B KaMepy Neyn BOJHOBOAOM U paB-
HOMEPHO pacnpefenaTcs MeTananye-
CKOWM KpbINbYaTKOW (AMCCEKTOPOM) MAK C
MOMOLLbI0 MOBOPOTHOIO CTONA.

BHYTpM kamepbl neun MMKPOBOAHbI,
OTPaXasiCb OT METANUYECKUX CTEHOK,
pacnpoCTpaHsTCs BO BCEX Hampase-
HUSX U PaBHOMEPHO NMPOHMUKAIT B NpO-
LYKTbI.

MNoueMy npoAyKTbI

HarpeBawTca?

boNbWMHCTBO MPOOYKTOB COLEPXUT
BOAY, 2 MONEKynbl BOAbl MOA BO34eN-
CTBMEM MMKPOBOJTH HAaYMHAKT BUOpUMPpO-
BaTb.

B pesynbrate TpeHus monekyn Apyr
0 Apyra BO3HWKAET Tenno, KoTopoe no-
BbllLAeT TeMnepaTypy NpPOAYKTOB, MO-
3BONISIET MX Pa3MOPaXKMBaTb, rOTOBUTD,
NOAAEPXMBATb B FOPSYEM COCTOSIHUM.

MockonbKy HarpeB NMPOUCXOAMT BHY-
TPY NPOAYKTOB:

S



PYCCKUN

2 UX MOXHO rotoBuTb 6€3 BOAbl U
XWPOB MU C UX HebonbWKM Konuye-
CTBOM,;

S pasMopaxuBaHWe, Harpes Wau
NPpUroToBAEHNE B MUKPOBO/IHOBOM Neyu
NpoOUCXOAUT BbICTpee, yeM B TPAAULIMOH-
HOWM OYyXOBKe;

> BUMTAMMUHbI, MMHepanbl M MNuTa-
TeNbHble BELLEeCTBA OCTAKOTCS B MULLE;

S COXpaHAETCS eCTeCTBEHHbIN LIBET,
BKYC ¥ apOMaT NpOAYKTOB.

S MUKPOBOHbI NPOHMUKAKT CKBO3b
dapdop, cTekno, KAPTOH U NAACTUK, HO
He MPOHMKAIT CKBO3b MeTan. [Mo3Tomy
He UCNoNb3yWTe MeTalIMYecKyo nocyay
MAKW NoCyay C MeTaNIM4yeckMMmn aeTans-
MW B MMKPOBO/THOBOW Meyu.

Mn KPOBOJIHbl OTPaXXakTCA METANNIOM,..

... HO MPOHMKAIOT CKBO3b CTEK/O M apdop...

... nornowarTca NpoaykKTaMu.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBas neyb

ONMUCAHMUE
MUKPOBOJIHOBOW NMEYMU

12

@ -~ ;

1. CteknsgH-
HOE  OKOLUKO
LBepLbl

2. LWapHupsl

3. [lpuBog noBo-
POTHOrO CTONa

4. PonukoBas
noacTaBka no-
BOPOTHOTO
cTona

5. Tapenka noso-
POTHOrO CTONa

1. UHpmkaTopbl pe-
X1Ma

2. CeHcop BbIGOpa
dyHKUMK/pexxuma
3. CeHcop BbIbOpa
MOLWHOCTW/BECa
3a. WupukaTopbl
MOLLHOCTH/BECa

6. OTKuAOHOM Ha-
rpeBaTenbHbIN
3N1eMEHT rpuns

7. CnwopaHasn

nNacTuHa

JTamnouka

MNaHenb ynpas-

neHus

10. PeweTka rpu-
ns (BbICOKaA)

11. Pewetka rpu-
ns (Manas)

12. bokoBble  Ha-
npasnswowue

o oo

4. UnpuKaTopbl Ya-
cos/TanmMepa

4a. CeHcop BbiboOpa
Yyacos/TariMepa

5. CeHcopbl Crapt
n Cron / 3alwmTHas

6noKnpoBKa
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MukpoBonHoBas neyb

OCHOBHbIE ®YHKLU WU
N PEXXUMDI

YcTaHOBKa 4acoB

Nocne nepBOro noOgKAl4YeHUs K
3NEeKTPOCETU WMAU MOCIe  OTKIHYEHUS
3N1eKTPO3HEPIUU, UHAMKALMS YACOB Hay-
HeT MwuraTtb, MOKasblBasi, YTO YCTAHOB-
NIEHO HenpaBWNibHOe Tekyllee BpeMS.
YT06bI BbICTaBWUTbL YaChbl, BbINOMHUTE C/e-
noywolee:

1. TlpuKocHUTECH K CeHcopy Yacsl.
Lndpbl, nokasbiBatoLLMe Yacbl, HaY-
HYT MUraTh.

2. TlpuKacascb K CEHCOPAM «-» U «+,
YCTaHOBUTE Yachbl.

3. CHOBa MpUKOCHUTECH K CEHCOpYy
Yacbl, 4TOObI YCTAHOBUTb MMUHYTHI.
LUndpbl, nokasbiBawowme MUHYTLI,
HaYHYT MUTaTb.

4. TlpuKacascb K CEHCOPAM «-» U «+»,
YCTaHOBUTE MUHYTbI.

5. Yrob6bl 3aBeEpWMTbL Mpouecc YcTa-
HOBKM, CHOBA NPUKOCHWUTECH K CEH-
copy Yacel.

CKpbITb/NOKa3aTh Yachl

Ecnu Bbl He xoTuTe, 4TODbI Yachl OTO-
Opaxkanucb Ha aucnnee, Bbl MOXeTe MX
CNpsTaTh, NPUKOCHYBLUUCL U B TeYeHUe
3 cekyHn yaepxumBas ceHcop Yacel. Tou-
KW, pa3gensioLime 4acbl U MUHYTHI, ByayT
MUraTh, HO BpeMeHu He ByaeT BUAHO.

YT06bl CHOBa BbLIBECTM YaCbl HA AM-
Cnnem, NPUKOCHUTECh U B Te4eHue 3 ce-
KYHA, yaep>uBanTe ceHcop Yacbl.

3awmTHas 610KMPOBKA

Paboty neun MoxHO 3abnoOKMpOBaTb
(Hanpumep, AN NpefoTBpaLLEHUS UC-
MoJIb30BaHMA LETbMMU).

1.  Yrtobbl BKNOUMTL BIOKMPOBKY, NpU-
KOCHWUTECb M B TEYEHWE 3 CeKyHA
yoepxuBaiTe ceHcop Cron. Pas-
[lacTCca 3BYKOBOM CUTHaN U Ha auc-
niee nosiBUTCA Haanucb SAFE. MNeyb
3a6/10KMpOBaHa, B 3TOM COCTOSIHUM
Bbl HE MOXKETE €10 NOb30BATLCA

2. YTtob6bl pa3bnoknpoBaTb Neyb, CHO-
Ba NPWUKOCHUTECb M B TeyeHue 3
CeKkyHA, yoepxuBanTe ceHcop Cron.
Paspactca 3BYKOBOWM CMrHan, M Ha
LIMC/iee BbICBETUTCS TEKYLLEE Bpe-
msl.

MuKpOBOHbI

Mcnonb3ynte AaHHbIA pexuM Ans
MPUrOTOBNEHNUS M MNOAOrpeBa OBOLLEW,
kapTodens, puca, pbibbl 1 Maca.

I —



1. TlpuMKOCHWUTECH K CEHCOpY pexuma
MukpoBonHbl. BbibpaHHbIi ceHcop
3aropwmrcs.

2. [pukocHuTecb K ceHcopy Bbibop
MOLLHOCTU AON11 U3MEHEeHUs MOoLL-
HOCTM MUKPOBOMH. HauHeT Muratb
COOTBETCTBYIOLWMIA MHAMKATOP. Ecnn
Bbl HE NPUKOCHETECh K CeH-
copy, neyo  Oyner aBTOMa-
TMYeckn paboTaTb NMpU MOLLHOCTU
800 B.

3. M3MeHuTe MOLWHOCTb MUKPOBOH C
MOMOLLbIO CEHCOPOB «-» U «+».

4. TlpukocHuTeCb K ceHcopy Boibop
TalMepa [N W3MEHEHUs npo-
LOJKUTENBHOCTU  MPUTOTOBNIEHMS.
HauHeT Muratb COOTBETCTBYHOLWMIA
MHAMKATOP.

5. W3meHute NPOAOIXUTENbHOCTb
MPUrOTOB/IEHUS C MOMOLLbK CEHCO-
POB «-» U «+» (Hanp., 1 MUHyTa).

6. [llpukocHutecb Kk ceHcopy CTapt
Meyb HA4YHeT paboTaTh.

NPUMEYAHMUE: Mpwn ycTaHOBNEHHOM
mMowHocT 1000 BT npoaomKuTenbHOCTb

NPUroTOBNEHUS OrpaHUYeHo 15 MUHyTa-

MU,

MukpoBonHbl — bbicTpbIl cTapT

Mcnonb3yinTte [OaHHbIM pexuMm ang
HbICTPOro noforpeBa NPOAYKTOB M b6At0L
C BbICOKMM COAEepXXaHWeM Bnaru, Takux
KaK BoAa, 4an, kode, Xuakue cynbl.

MukpoBonHoBas neyb

1. TpukocHutecb K ceHcopy CrapT
Meyb HauyHeT paboTaTh B pexume
«MUKPOBO/HbI» Ha MAKCMMaNbHOM
MOLWHOCTH B TeyeHue 30 cekyHA,.

2. Ecnu Bbl xoTUTE YBENMUUTB NPOLON-
YXUTENIbHOCTb MPUrOTOBNEHMS, CHO-
Ba MpPUKOCHUTECH K ceHcopy CrapT.
Kaxpoe nNpuKOCHOBEHWE YBENUYM-
BaeT NPOAOMKUTENBHOCTb MPUro-
ToBNEHUS Ha 30 cekyHA,

NPUMEYAHME: Mpwn ycTaHOBNEHHOM
mMowHoctn 1000 BT npomomkutensHOCTb

NpUroToBaEHMs orpaHuyeHa 15 MuHyta-

MU,

lpunb

Ucnonb3yinTte [OaHHbIA pexuM ans
NnoapyMsiHMBaHUA Bepxa 6ntoaa.

1. TlpuKOCHUTECH K CEHCOPY peXuMa
lpunb. BbibpaHHbIA ceHcOp 3aro-
puTCS.

2. TpukocHutecb K ceHcopy Bbibop
TallMepa [Ons  M3MEHeHus npo-
LOMKUTENbHOCTU  MPUTOTOBNEHMS.
HauHeT MuraTb COOTBETCTBYHOLLMIA
WHAMKATOP.

3. M3MeHMTe nNpoOAOMKUTENbHOCTb
NPUroTOBNEHUS C MOMOLLBK CEHCO-
POB «-» U «+» (Hanp., 15 MuHyT).

4. TlpukocHuTecb K ceHcopy Craprt

Neyb HayYHeT paboTaTh.
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o
MMKpOBOﬂHOBaﬂ neyb

MUKPOBO/HbI + rpUnb PasmopaxusaHue no secy

Mcronb3yiTe AaHHbIA pexXuM ans (aBTOMaTMUECKKiA pexxum)
MPUroTOBNEHMA Na3aHbMW, NTUUbI, 3ane- Mcnonb3yiiTe AaHHbIA peXuM AN
KaHua Kaptodens u obapuBaHua Npo-  BLICTPOr0 pa3MOpaXkMBaHMS MACa, NTU-
QYKTOB. Libl, pbl6bl, PPYKTOB U Xneba.

1. TpukocHuTecb K ceHcopy pexuma 1.  [lpMKOCHUTECH K CEHCOpY pexuMma.
MUKPOBONHbI + rpub. BoibpaHHbIl PazmopaxusaHue no Becy. BoibpaH-
CEHCOp 3aropuTCs. HbI CEHCOp 3aropuTCa.

2. TlpuKOCHWUTECH K CeHcopy BbiGop 2. [lpukocHuTechb Kk ceHcopy Tun npo-

MOLWHOCTM NS M3MEHEHUs MOLL- AyKTa ﬁ”ﬂ W3MEHEHUA Tuna npo-
KTa. HauHyT MUraTb COOTBETCTBY-
HOCTU MWKPOBOJH. HauHeT Murath Ay yT y

. fOLLME MHAMKATOPSI.
COOTBETCTBYHOLLMI MHAMKaTOP. Eciu 3. BbibepTe NPOrPaMMy C MOMOLLLbIO
Bbl HE MPWUKOCHETECH K CEHCOpY,

CEHCOPOB «-» U «+», Hanpumep, «Pr
neub Hyner aBTomMatuuecku pabo- 01» (cM. TabanLy Huxe)

TaTb Npu MowwHocTn 600 Br. 4. TIpUKOCHUTECb K CeHcopy BbiGop

3. M3MeHuTe MOLWHOCTb MUKPOBOJH C Beca Ans YCTaHOBKM Beca NpoayKTa.
MOMOLLBI0 CEHCOPOB «-» U &+». HauHeT Muratb COOTBETCTBYHOLLMIA
lpukocHuUTecb K ceHcopy Bbibop MHAMKaTOP.

TalMepa [nS  W3MEHEHUs npo-
LOMKUTENBHOCTU  MPUrOTOB/EHMS.
HayHeT Muratb COOTBETCTBYOLLMIA
MHOMKATOP.
N3meHnute NPOLOIKUTENBHOCTD
MPUrOTOBNEHMUS C MOMOLLbIO CEHCO-
POB «-» U «+» (Hanp., 10 MUHYT).
MNpukocHuTecb Kk ceHcopy CTaprt
Meyb HauHeT paboTarts.

B KOMBWUHMPOBAHHOM peXuMe MOLLL-

HOCTb MMKPOBOJIH orpaHuyeHa 600 BT.

5. YctaHoBMTE BEC C MOMOLLbIO CEHCO-
pOB K=» U K+»,

6. TllpukocHuTecb Kk ceHcopy Crapr.
MNeyb HaYHeT paboTaTh.

B Tabnuue nporpamMm pexuma «Pas-
MOpaXuBaHWe MO Becy» MpUBEAEHDI
npegensl Beca MpOAYKTOB, BpeMsi pas-
MOpaXKnBaHUsi U BPEMS, HA KOTOPOE Cie-
LyeT 0CTaBMTb NPOAYKT NOCTOSATb, 4TOObI
OH npuobpen paBHOMEpPHYO TemMnepaTy-

Py

I 7 —



PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBas neyb

Mpo- | Mpo- | gec, |Bpews, BEIDEM:(- ABTOMATUMYMECKUE
rpamMma | AykT ? MWH. KM'D'MB‘H PEXUMbDbI
Prol | Msco %886 2-43 | 20-30 ABTOMaTUUECKUI peXxum A:
100 Moporpes
Pro2 JMmual 3500 2-58 | 20-30 Mcnonb3yinTte [aHHbIM pexuM ang
Pro3 | Puiba %88(3 2-40 | 20-30 MOAOrpeBa PasiMYHbIX BUAOOB MpPOAYK-
s 100 TOB.
pyK- - . i
Pro4 | B 500 2-13 | 10-20
Pros | Xnes | RO° | 2-19 | 10-20

Buumanune! Cm. Takxke pasgen «Oc-
HOBHble PeKOMeHAALMM N0 pa3MOopaxu-

BaHNIo». 1. MNpukKocHUTECh K CeHcopy ABTOMATH-

yeckui pexxum A. BoibpaHHbIi ceH-
COp 3aropwmTcs.

2. MpukKocHMTECH K CeHcopy Tun npo-
LYKTa BN UBMEHEHMUS TUNA NPOAYK-
Ta. HauHyT MMUratb COOTBETCTBYHOLIME
WHAMKATOPbI.

3. Bbibepute nporpammy ¢ NOMOLLbHO
CEHCOPOB «-» U «+», HAaNpuMep, <A
01» (cM.Tabnumuy Huxe).

4. MpukocHUTECh K ceHcopy Boibop
BECa AN9 YCTAHOBKM Beca NpoayKTa.
HauyHeT MMraTb COOTBETCTBYOLMM
MHAMKATOP.

5. YcTtaHoBMTE BEC C MOMOLLbIO CEHCO-
pOB K=» U «+»,

6. MpukocHuTECh K ceHcopy CTapT.
Neyb HauyHeT paboTath.

PasmopaxuBaHue no BpeMeHu
(Py4HOM peXxunm)

Mcnonb3ynte A[aHHbIA pexuM Ans
ObICTPOro pa3MOPaKMBAHUS PA3IUYHBIX
BMA0B NPOAYKTOB.

1. TIpUKOCHUTECH K CEHCOPY pexuMa.
PasmopaxuaHue no BpeMeHu. Bbl-
6paHHbI CEHCOpP 3aropuTCS.

2. TlpukocHutecb K ceHcopy Beibop
TavMepa 40N U3MEHeHus Npoaon-
XUTENbHOCTU pPa3MOpaxXMBAHMUSI.
HayHeT Muratb COOTBETCTBYOLLMI
MHAMKATOP.

3. M3MeHute NPOAOCHKUTENBHOCTb
Pa3MOPAXXMBAHUS C MOMOLLbIO CEH-
COPOB «-» U «+» (Hanp., 10 MUHYT).

4. TpukocHutecb K ceHcopy Craprt
MNeyb HauHeT paboTaTb.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBas neyb

PYCCKUWN

B Tabnumue nporpamMM pexmnMa «ABTOMaTUUECKMI pexkxuM A» NpUBEAEHbI NPeaenbl
Beca NpoAyKTOB, BPEMS MPUrOTOBNEHMS M BPEMS, Ha KOTOPOE CNefyeT 0CTaBUTb Npo-
AYKT NOCTOSATb, YTO6bl OH NPUMOGPEN paBHOMEPHYIO TEMIepaTypy.

MNMporpamMMma Mpoaykr Bec,r Bﬂi:"’" Bpems BbiaepIKKU, MUH.
ot o 001500 | 35 | Mepeveusms 12 pe nosorpe
A0 | e o | 2001500 | 320 | e e
BHumaHue! Ecnv npu noporpeee He 6bl1a [AOCTUI-

2 WUcnonb3yite nocyay, NpUroaHyo
AN MWKPOBOJTHOBbLIX Neyen, U Bceraa
HaKpblBalTe KpbIWKOMX BO M3bexaHue
noTepu Bnarw.

9 Heckonbko pa3 Bo Bpems nofo-
rpeBa nepemellanTe WM noaBuUranTe
NpoayKTbl, 0CO6EHHO ecnu neyb M3paet
3BYKOBOM CWUFHan U Ha gucnnee muraet

2 Bpems Heobxogumoe ons paso-
rpeBa 3aBMCWUT OT W3HA4a/lbHOU TeEM-
nepatypbl npofykTta. [ng npoaykta
KOMHATHOM TeMmnepaTypbl Heobxoaumo
MeHbllee BpeMms, YeM [N NpoAyKTa
TO/IbKO YTO B3STOrO0 M3 XONOAW/bHUKA.

HyTa Xenaemas Temnepartypa, B cieay-
lOLLMI pa3 yCTaHOBUTE COOTBETCTBEHHO
60NbLIMIA UM MEHbBLUWIA BEC NPOAYKTA.

2 lMocne noporpeBa noaBurante
NPOAYKT WU BCTPSIXHUTE NOCyay v faw-
Te eMy MOoCTOATb HEKOTOPOe BpeMs, YTo-
6bl TENI0 PABHOMEPHO pacnpenennioch
BHYTPM NpoOAyKTa.

MNpepynpexaenune! MMocne pasorpe-
Ba MOCyZa MOXeT ObITb OYEHb rOpsYen.
BonblWMHCTBO MOCYAbl He HarpeBaeTcs
MWKPOBOJIHAMU, HO OHa HarpeBaeTcs OT
Tenna, reHepMpyeMoro B NpoayKTax.



ABTOMaTHueckuit pexxum B:
MpurotoBneHue

Mcnonb3yinTte [OaHHbIM pexuMm Ang
NPUroTOBNEHUS CBEXMX MPOAYKTOB.

1. MNpukocHuTECh K ceHcopy ABTOMa-
TUYyeckuin pexkum B. BbibpaHHbIli ceHcop
3aropuTcs.

2. lpukocHuTech K ceHcopy Tun npo-
LyKTa ANg U3MeHeHWs TUna NpoAykKTa.

MukpoBonHoBas neyb

HayHyT Muratb COOTBETCTBYKOLLME WH-
LMKATOPbI.

3. Boibepute nporpamMmy € NOMOLLbHO
CEHCOPOB «-» U «+», Hanpumep, «b 01»
(cM. Tabnuuy Huxe).

4. MpukocHUTECh K ceHcopy Bbibop
BECA AN YCTAHOBKM BeCa MNpoAyKTa.
HauHeT MUraTb COOTBETCTBYHOLMIA UHAN-
KaTop.

5.¥YcTaHoBMTE BEC C MOMOLLbIO CEHCO-
POB «-%» N «+»,

6. lMpukocHuTecb Kk ceHcopy Crapt
Meyb HAYHeT paboTaTth.

MporpamMma Mpoaykr Bec,r Bpems, MUH. Mpumeyanune
b 01 Kaprodens 200-1000 417 ”ePEBep:\gL'l’ Klpfl pasa, rorosuts
b 02 OBoum 200-1000 4-15 Mepemewar * ipﬁl pasa, roToeut
b 03 Puc 200-500 1320 | e noA Kpuliro
b 04 Pbiba 200-1000 4-13 [0TOBMTb NOA KPbILLIKOM
BHuMaHue! 2 Puc - JobasbTe B 2-3 pasa 60/b-

2 Mcnonb3yiiTe nocyay, NpUroaHyto
NS MWKPOBOJIHOBbLIX Nevyel, U Bceraa
HakpbIBaNTe KPbIWKON BO M3bexaHue
noTepu Bnarw.

9 Heckonbko pa3 Bo BpeMsi paso-
rpeea nepemellanTe wuaM nopguravTte
NpoAyKTbl, 0COBEHHO eciM neyb M3JaeT
3BYKOBOM CWUIHan U Ha aucninee mMuraert

PekomMeHpauum no
NPUroTOBJIEHUID

2 Kycku poibbl - Jobasste 1-3 cTo-
NOBbIE NOXKM BOAbI UM IMMOHHOIO COKa.

Le BOAbI, YEM puca.

2 Kaprodenb B MyHaMpe - Bbibepu-
Te OJMHAKOBbIM NO pasMepy KapTodens.
BbIMoOiTe ero u npokonuTe KOXypy B He-
CKONbKMX MecTax. He gobasnsite BoAbl.

2 OunweHHbI KapTodenb U cee-
XXME OBOLLM — HapeXbTe Ha OAUHAKOBbIE
no pasMepy Kycouku. Ha kaxgbie 100
r oBowei fobaBbTe 1 CTONOBYIO NOXKY

BOAbl U NOCONINTE NO BKYCY.
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MukpoBonHoBas neyb

ABTOMaTHMueckuit pexxum C:

PasmopaxuBaHue u

06)XapuBaHue

Mcnonb3yinTe [OaHHbIM pexuM ang
NPUroTOBNEHUS U OOXApuBaHUS pas-
JINYHBIX BUO0B MPOAYKTOB.

1. TlpuKocHWUTEeCb K ceHcopy ABTOMa-
Tyeckuin pexum C. BbibpaHHbIN
CEHCOp 3aropuTcs.

2. [pukocHMTech K ceHcopy Tun npo-
OYKTa 0N U3MEHEHUS TUna npo-
[AyKTa. HauHYT MUraTb COOTBETCTBY-
owme MHAMKATOPBI.

3. Bbibepute nporpammy C MOMOLLbK
CEHCOPOB «-» U «+», Hanpumep, «C
01» (cm. Tabnuuy Huxe).

4. TlpukocHuTecb K ceHcopy Bbibop
Beca 4N15l yCTaHOBKM Beca NpoAyKTa.
HayHeT muratb COOTBETCTBYHOLLMM
WHAMKATOP.

5. YcraHoBuMTe BeC C NOMOLLbIO CEHCO-
POB «-» U «+».

6. [llpukocHuTecb k ceHcopy Crapr.
MNeyb HaYHeT paboTaTh.

B Tabnuue nporpamm pexunma «AstoMaTtuueckuit pexxum CO1» npueneHbl npese-
Nbl BECA NPOAYKTOB, BPEMS Pa3MOPaXMBaHWA/NPUrOTOBNEHNS U BPEMS, HAa KOTOpoe
CnepyeT 0CTaBMTb NPOAYKT NOCTOSITh, YTOOLI OH Nprobpen paBHOMEPHYIO TeMnepaTypy.

Mporpamma MpoaykT Bec, r Bpems, MUH. Mpumeuanune
co1 Muuua 300-550 3-9 ettt mls
€02 | oponn | 4001000 | g14 | TIEPEReRIYL E BRG Corer
Co3 briona 0“p3o§fepgﬁfl’§”“’ 200-450 10-12 Mepemewars 1 pas
BHumaHue! > 3aMopoKeHHast NuuLa - UCMOoSb-

2 Mcnonb3yiiTe nocyay, NpUrogHyto
ANs MUKPOBOJIHOBbLIX Meyei, U Bcerga
HaKpblBalTe KPbIWKOMX BO M3bexaHWe
noTepu Bnaru.

9 Heckonbko pa3 Bo BpeMsi paso-
rpeBa nepeMellamnTe MAM NOABUranTe
NpoAayKTbl, 0COBEHHO ecin neyb mM3paeT
3BYKOBOM CWMFHan U Ha gucnnee muraet

PekomeHpauuu no
NPpUroToBNEHUIO

3yIMTe rOTOBYH 3aMOPOXXEHHYIO MULILLY.

> TMpoaykTbl 1 6ntoaa rnybokol 3a-
MOpPO3KM - UCMOJb3YiTe N1a3aHblo, KaH-
HeNNoHu, cydne M3 KpeBeToK W Apyrue
3aMOpOXeHHble NpoayKTbl 1 6ntoaa. lo-
TOBbTE NOJA KPbILKOW.

2 bnwopga u3 kaptodens, 3amopo-
YXEeHHbI€e - YUNCbl, KApTOdebHbIe KpOKe-
Tbl M KapTodenb ppu NOAXOAIT 4Ns NpU-

FOTOB/IEHUSA B NMEYU.
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BO BPEMSA PABOTbI
NEYMN...

Maysa

Bbl MOXeTe B nt060M MOMEHT OCTaHO-
BMTb NPOLECC NPUrOTOBNEHUS, OANH pa3
NPUKOCHYBLMUCH K ceHcopy Cron unu oT-
KpbIB ABEPLY Neyu.

B oboumx cnyyasx:

o HemepnenHo npekpaulaeTcs ws-
NyYyeHne MUKPOBOJIH.

O HarpeBatenbHblit 3neMeHT rpuns
nepecraet pabortaTb, HO OCTaeTcs rops-
4ymM. OnacHocTb oxora!

O TaliMep oCTaHaBnAMBaeTCs, Ha
AMCnnee BbICBEYMBAETCS BPEMS, OCTaB-
Lweecs 0 KOHLA NPUrOTOBNIEHMSI.

Tenepb Bbl MOXeTE:

1. [lepeBepHyTb MAM MOABMraTb NpoO-
[yKTbl, 4TOObl 06ecneynTb MX paB-
HOMepHOe NPWUroTOBNIEHME.

2.  W3MeHuTb napameTpbl NpUroToBe-
Hus.

3. OTMEHWTb NPUroTOBJIEHWNE, MPUKOC-
HyBwwwmcb K Cron.

Y106bI BO306GHOBMTH NPOLLECC NPUrO-
TOBNEHUSA, 3aKPOMTE ABEPLY NeYn U Npu-
KocHuTech K CrapT.

UsmeHeHHe napameTposB

MapameTpbl npurotoBneHns (npo-
LOMKUTENbHOCTb, BEC,  MOLLHOCTb...)
MOXHO M3MEHWUTb B NpOLLECCe NPUrOTOB-
NEHWUs UAM BO BpeEMS May3bl, BbINOIHUB
cnegylouee:

1.  CnoMmoLLbl0 CEHCOPOB «-» U «+» U3-

MEHUTE NPOAOSIKUTENIbHOCTL NP U -

rotoBneHus. Hosoe yctaHoBneHHoe

MukpoBonHoBas neyb

3HaueHuMe HauuHaeT AelCTBOBATb
cpasy.

2. YT106bI M3MEHWTb MOLLHOCTb, MpWU-
KOCHUTECb K ceHcopy Bbibop MolLw-
HocTW. [Iucnner M COOTBETCTBYIO-
WWIA  MHOAMKATOP HAYHYT MuUrath.
M3MeHUTe MOLLHOCTb C MOMOLLbIO
CEHCOPOB «-» U «+» U MOATBEPAMTE
BBOJ, MOBTOPHbIM MPUKOCHOBEHUEM
K ceHcopy Bbibop MowHoCTH.

OTMeHa npuroToBaeHuUs

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHWUTH NPUTOTOB-
NeHune, NPUKOCHUTECH U B TeYeHue 3 ce-
KyHA yoepxusamnte ceHcop Cron.

Paspactca KOpOTKMIA 3BYKOBOM CwI-
Han, M Ha AMCcniee BbICBETUTCS Tekyluee
Bpems.

OKOHYaHuMe NPUroTOBNEHUSA
End

[locne OKOHYaHMS NPUrOTOBNEHMS
pa3facTcs TpU KOPOTKMUX 3BYKOBBIX CUI-
Hana, U Ha gucnnee BbICBETUTCS CJIOBO
End.

3BYKOBble  CWUrHaibl  MOBTOPSIHOTCS
Kaxzable 30 cekyHZ, MOKa Bbl He OTKPO-
eTe ABepuy Neyn WanM He NpUKOCHeTeCh
k Cron.
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o
MMKpOBOﬂHOBaﬂ neyb

PA3MOPAXWUBAHUE

B Tabnuue Huxe NpuBeneHO BpeMs pa3MOpPaXKMBaHWUS M NOCNELYIOLLEN BbloEPXK-
KW (01 paBHOMEPHONO OTTaMBaHWs) B 3aBMCMMOCTM OT TUMa M Beca NpOAYKTOB, a
TaKXXe [aHbl pEKOMEHALMM.

Bpems pa3smopa- | Bpems Bbiaepx-
QIEREEY Bec,r YKUBAHUSA, MUH. KM, MUH. Pexomenaatmm
100 2-3 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
MopumoHHoe Mmsico, 500 10-12 10-15 MepeBepHyTb 2 pasa
TENATUHA,rOBAAMHA,
CBMHMHA 1000 21-23 20-30 MepeBepHyTb 2 pa3a
1500 32-34 20-30 MepeBepHyTb 2 pa3a
2000 43-45 25-35 MepeBepHyTb 3 pasa
500 8-10 10-15 MepeBepHyTb 2 pa3a
ynsaw
1000 17-19 20-30 MNepeBepHyTb 3 pasa
100 2-4 10-15 MepeBepHyTb 1 pa3
®apw
500 10-14 20-30 MepeBepHyTb 2 pasa
200 4-6 10-15 MepeBepHyTb 1 pa3
Cocmnckn
500 9-12 15-20 MepeBepHyTb 2 pa3a
MopuuoHHas nTmua 250 5-6 5-10 MepesepHyTb 1 pa3
LibinneHok 1000 20-24 20-30 MepeBepHyTb 2 pa3a
XupHas kypuua 2500 38-42 25-35 MNepeBepHyTb 3 pasa
®wune pbibbl 200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
@openb 250 5-6 5-10 MepesepHyTb 1 pas
100 2-3 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
KpeseTtku
500 8-11 10-20 MepeBepHyTb 2 pa3a
200 4-5 5-10 MepesepHyTb 1 pa3
DpyKTbI 300 8-9 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
500 11-14 10-20 MepeBepHyTb 2 pasa
200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
Xneb 500 10-12 10-15 MepeBepHyTb 1 pa3
800 15-17 10-20 MepeBepHyTb 2 pa3a
CnuBouyHoe Macno 250 8-10 10-15
CnunBOUHbIN Cbip 250 6-8 10-15
CnuBkm 250 7-8 10-15

- S



OCHOBHble peKOMeHAaLMK No
pa3sMopaXKMBaAHUIO

MNpu pasMopaxknBaHUM MCNONb3YN-
Te nocyay, NPUrogHy 4as MUKpO-
BOMHOBbIX Meuein (papdop, cTekno,
NOAXOASALLMM NNACTUK).

PexxnM «PaszmopaxwuBaHue no secy»
M COOTBETCTBYHOLLME TabnuLLbl OTHO-
CATC K Pa3MOPaXMBAHUK CbIpbIX
NpOAYKTOB.

Bpems pa3mMopaxuBaHus 3aBUCUT
OT KONMYecTBa M pa3Mepa Npoayk-
TOB. [1OCTOSIHHO CleauMTe 3a npoLec-
coM. PaBHOMepHO pacnpepenute
NpOAYKT B eMKOCTU.

Mo BO3MOXHOCTVM paBHOMEPHO pac-
npenenvTe MNpPOAYKT BHYTPW MNeuyw.
ToncTtyio yacTb pbibbl U HOXKK Ky-
puyLbl PAaCNONOXUTE BIMXKE K KPasMm
eMKocTu. Hanbonee HexHble yyacT-
KM NPOAYKTa MOXHO 3aLLUTUTb, Ha-
KPbIB MX KYCOYKaMW aNtOMUHUEBOM
donbrn. BaxHo: cnegute, 4TOODI
donbra He conpwukacanacb C BHy-
TPEHHMMU NOBEPXHOCTAMU Meun, B
NPOTUBHOM CJly4Yae MOXET BO3HMK-
HYTb SNEKTPUYECKUA OyroBOM pas-
pag.

KpynHble Kycku B npouecce pasmo-
paXXMBaHUS NepeBEPHUTE HECKOSb-
Ko pas.

Pacnpenensiite npoayKkT Kak MOX-
HO paBHOMEpHee:  TOHKME U Yy3-
KMe KYCKM OTTaMBaloT BbiCTpee, YeM
TO/CTbIE W LUMPOKME.

XXupHble NpoAyKTbl, TAKME KaK CIU-
BOYHOE MAaC/0, C/IMBOYHBINA CbIp U
CIMBKM, MpeanoyTuTeNibHee pas-

9.

10.

11.

12.

13.

MukpoBonHoBas neyb

MOpaxuBaTb He [0 KoHua. Ecau
MM AaTb NOCTOSATb NPU KOMHATHOM
TemnepaType, OHM ByayT roToBbl K
ynoTpebneHno Yepes HECKOJNbKO
MWHYT. ECIM B CMNIBHO 33aMOPOXEH-
HbIX C/IMBKAxX NOC/ie OTTanBaHUS Bbl
0OHApYXUNM KYCOYKM Nbaa, nepen
nofaven nepemMellanTe CIMBKU.
MTvuy knagute Ha nepeBepHYTYHO
Tapesnky, 4Tobbl nerye cTekan cok.
3aBepHuTe xN1eb B NONOTEHLE, YTO-
6bl OH He nepecyLwmnncs.
MNepeBopaunBaiTe MNpoAYKTbl, KOr-
[a neyb OMoBeLAeT BaC KOPOTKUM
3BYKOBbIM CWFHA/IOM M Ha aucnnee
BbICBEYMBAETCS

BblHbTE 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI
U3 YNakoBKW U ybeauTechb, 4TO He
OCTaNIOCh HUKAKUX METaIMYeCKUX
npeLMeToB (Hanpumep, CKPenok).
EMKkocTM € npoaykTamu U3 Mopo-
3UNbHKMKA, NOAXOASLLME ANS NPUro-
TOBNEHUS B MUKPOBOJIHOBOM Meuu,
NnocTaBbTe B NeYb U CHUMUTE KPbILl-
Ky. B ntobom apyrom cnyyae nepe-
KnafbiBanTe MpoAyKTbl B €MKOCTH,
NpUrofHble ANns MWKPOBOJSTHOBbIX
neyen.

XupkocTtb, 06pasylowyocs npu oT-
TauBaHMUU NPOAYKTOB, 0COBGEHHO OT
NTULbl, BbliMBanTe. HU B KoeMm cny-
Yyae He JoNyCKaKTe NonagaHUs 3Tow
XMAKOCTU Ha Apyrue npoayKrbl.

He 3abbiBaliTe, 4TO NOC/e 3aBeplue-
HWS pa3MOpaXxMBaHus HeobxoanMo
[aTb NpoAyKTy cBOBOAHO MOCTOSATb
[10 MOMIHOrO OTTauBaHMUSI.
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MukpoBonHoBas neyb

NMPUTOTOBJNEHUE
CnoMoubto
MUKPOBOJIH

MNpenynpexaenne! Mepen npuro-
TOB/JIEHUEM C UCNONb30BaHUEM MUKpPO-
BOJIH BHUMATENbHO MNpOYTUTE paspen
«Mepbl 6e30nacHoCTU».

Cnepyite npuBeAEHHBIM HUXE peKo-
MeHAaUMSM MpU NPUrOTOBNIEHUU C UC-
No0Nb30BaHMEM MUKPOBOJH:

> [lpu nNpurotoBneHuMM mnm nopo-
rpeBe NPOTKHUTE KOXYPY WMAU KOXULLY
NPOAYKTOB (TakmMx Kak, 1610Ku, NOMUA0-
pbl, KapTodenb, COCUCKK...), 4TOObI OHM
He nonHynu. KpynHbie Kycku paspexbre
Ha Menkue.

> [lepen “CNonb30BaHMEM EMKOCTU
npoBepbTe, MOAXOAMT MU OHA AN UC-
NoNb30BaHMS B MWKPOBOSIHOBOM Meyu
(cm. paszen «lNoaxopawas nocynan).

> [lpy NpUroTOBNEHUMN NPOAYKTOB C
HebonbWKM coaepXKaHUeM Bnaru
(HanpuMep, pa3sMopaxuBaHue xneba,
KyKypy3bl 0151 MOMKOPHA.) ee wucnape-
HWMEe NPOMCXOAMUT OYeHb BbICTPO. MUKpO-
BOJIHOBAsl Neyb HauMHaeT paboTatb Kak
nycras. B atom cnyyae npomykTtbl MOryT
NOAropeThb, @ NeYb U eMKOCTb MOFYT Mo-
BpeauTbCs. [103TOMY TOYHO YCTaHaBAW-
BalTe NPOAOIHKUTENbHOCTb NPUrOTOBNE-
HWS M NOCTOSIHHO CNIeamTeE 3a NPOLLECCOM.

O 3anpewaetcs HarpeBatb 60nb-
Wwoe Konuuyectso Macna (ppuTiop) B Mu-
KPOBOJIHOBOM Neyu.

> BbiHbTE roToBblEe 6nK04a M3 yna-
KOBKM, TaK KaK OHa He BCerga noaxomut
NS UCNONb30BaHWUS B MUKPOBOJIHOBOM

neun. [lanee cnepyiite ykasaHusM npo-
usBoauTens bawopa.

S Ecn Bbl 0HOBpPEMEHHO UCMONb-
3yeTe HEeCKONbKO eMKOCTEeM, Hanpumep,
YaLKW, paccTaBbTe MX Ha MOBOPOTHOM
CToNne paBHOMEPHO.

S He 3akpblBaiiTe  nnacTMKoBble
YNaKOBKM MEeTaNINYeckuMmn CKpenkamm.
Bmecto HMX nmonb3yiTecb NAacTUKOBbI-
Mu. [TpOTKHWUTE YNaKOBKY B HECKOIbKUX
MecTax onst obecneyeHuns BbIxoAa napa.

< Toporpesas unu rotoBs Npoayk-
Tbl, ybeauTtech, UTo UX TemnepaTtypa [0-
cturna He meHee 70°C.

> Bo Bpems npwurotoBneHus nap
MOXeT KOHAEHCMPOBATbCA Ha [ABepLe
neynM M HauyaTb Kanatb. 3TO HOpMasb-
Hoe siBneHue, bonee xapakTepHoe Ans
NMOMELLEeHNA C HM3KOM TemnepaTypou
W Mpu 3TOM He BausolWee Ha Besonac-
HOCTb YHKUMOHUPOBaHMs neun. Mocne
OKOHYaHWs TMPUrOTOBAEHUS MpoTpuTe
00pa30BaBLUMIACS Ha iBEpPLIe KOHAEHCAT.

> [pu noporpese XMAKOCTEN NOJb-
3yWTecb COCyAaMM C LUMPOKMUM FOpAblILL-
KOM ans obecneyeHuss cBO6OAHOrMO Bbl-
XoAa napa.

[oToBbTE 6nH0AA B COOTBETCTBUMM C
WMHCTPYKUMEN U YyUUTbIBANTE PEKOMEHAY-
eMble B Tabnuue BpemMs 1 ypoBEHb MOLL-
HOCTMU.

lMapamempsl  npueomosneHus 651100
YKA3aHbl OPUEHMUPOBOYHO U 3a8UCSM
om cocmosiHusi npodykmos, ux memne-
pamypel, 8aaxHoCmMuU U mund. Yuumei-
805 U3HAYA/IbHBIE C8OLICMBa NpodyKmos,
yMeHbwalime uau ysenuyusaiime npo-
00/IHUMENbHOCMb  NPU20MOBAEHUS U
ypogeHb MOWHOCMU.

-



PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBas neyb

anrOTOBHEHMe C NOMOLWbKO MUKPOBOJIH...

1. Yem 6osnblie NpOAYKTOB Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTL, TEM BONbLLIE BPEMEHMU BAM MO-

Hapobutbcs. lNoMHuTe:
> [BOVHOE KONMYEeCTBO NPOAYKTOB [ABOMHOE BpeMs,
> BABOE MEHbLLE NPOAYKTOB » BABOE MEHbLUE BPEMEHMU.

2. YeMm Huxke TeMnepaTtypa NpoaykTa, TeM 6onblue BpeMeHu notpebyeTcs Ha npu-
rOTOBNEHME.

3. [MpopykTbl C 60MbLWMM COAEPXKAHMEM BIArK HarpeBatTcs GbicTpee.

4. [1nsa nonyyeHust yCnewHoro pesysbraTta paBHOMEPHO pacnpeaensinte npoayKTbl
Ha NOBOPOTHOM CTOJ1E. YIOXMB MOTHbIE KYCKM BAIMXKE K KPato, a TOHKME - 6anxke
K LLEHTPY, Bbl MOXeTe roTOBUTb HECKOJ/IbKO BUAOB NPOAYKTOB OLHOBPEMEHHO.

5. Bbl MoXeTe OTKpbITb ABEPLY BO BPEMS MPUTOTOBAEHUS MULLM, U NEeYb aBTOMa-
TUYECKM BbIKOYMTCS. Mpouecc NpurotoBneHns BO306HOBUTCA, KaK TONbKO Bbl
3aKkpoeTe ABepLy W NpUKocHeTeck K ceHcopy CrapT.

6. bniopa, rotoBawMECS HAKPbITBIMU, TPEOYIOT MEHbLUE BPEMEHW ANS NPUrOTOBE-
HUS M Nydlle COXPaHST CBOWM NUTaTeNbHble CBOWCTBA. KpbIWKM AOMKHbI ObITh
MpOo3payHbIMMK A1 MUKPOBOIHOBOTO MU3/TYYEHUS U UMETb HEBObLUME OTBEPCTUS
AN BbIX0oA4a napa.

Tabnuua u pekomeHpauumu - NpUroToBaeHue oBoLLEN

Kon-Bo

Bpems
Ko- Robas- Mow- 5
Mpoaykt nuvye- | NIeHHOM HOCTb, Bﬂi':"’ Bb"':‘(spm PekomeHaauum
CTBO, I Xupa, Bt : MMI’{
KOCTU, MN N
LiseTHas 500 100 800 9-11 2-3 Hape3satb ToHKMMHK
Kanycra 300 50 800 6-8 2-3 NOMTUKaMMU.
B?‘SEE?,TM 250 25 800 6-8 2-3 [oTOBWTb NOA, KpbILWKOA. MepeBepHyTb 1 pas.
lopowek ¢
MOPKOBKOM 300 100 800 7-9 2-3
HapesaTb KpynHbIMU UM TOHKUMK TOMTUKAMMU.
3amoposxkeH- foToBWTbL NOA KpbIWwKOi. Mepemewwats 1 pa3
Has 250 25 800 8-10 2-3
MOpPKOBb

OunCcTUTL U Hape3aTb Ha KYCOUKM
Kaprtodenb 250 25 800 5-7 2-3 0[1HaKOBOro pasMepa.
[oTOBWTb NOA, KPbILWKOA. [epeBepHyTb 1 pas.

Mepew 250 25 800 5-7 2-3 Hape3aTb KpynHbIMU UM TOHKUMU IOMTUKAMU.
Mopeit 250 50 800 5-7 2-3 [oTOBMTb NOA KpbIWwKOW. MepeBepHyTb 1 pas.
3aMOpOXeH-
GDWC?:}?bCKaH 300 50 800 6-8 2-3 [OTOBWTb NOA KpbILWKOiA. MepeBepHyTb 1 pas.
Kanycra
KBaweHas .
Kanycra 250 25 800 8-10 2-3 [oToBWTbL NOA KpbIWKOiA. Mepemelwats 1 pas.
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o
MMKpOBOﬂHOBaﬂ neyb

Tabnuua u pekomeHpaumnn - NMpurotoBneHue pbibbl

Bpems
Mouw- | YposeHb
Mpo- | Kon-go, HOCTb, MI:)I.I.I,HO- Bpems,| Buiaepsi- PekoMeHAauuM
AYKT r BT cm MMUH. KM,
MMH.
Oune [0TOBUTbL NOA, KPbILLKOW.
PbiGbI 500 600 10-12 3 3 MNepeBepHyTb MO NPOLLECTBMM NONOBU-
Hbl BpEMEHMW.
[0TOBMTb NOA KPbILLKOW.
Pbiba 800 2.3 lepeBepHyTb NO NPOLLIECTBMUM MONOBU-
uenu- 800 400 7-9 2-3 2-3 Hbl BDEMEHM.
KOM Mo xenaHu MOXHO 06epHYTb TOHKME
yactu $onbroi oT neperpesa.

MPUTOTOBJIEHMUE HA TPUJIE

Ona  ynyyweHus pesynbtata npu 4.
MPUrOTOBNEHUM Ha TPUNE WUCMONb3yiTe
MeTaN/IM4yecKyo peLleTKy, nocTaBnse-
MYI0 B KOMMJEKTE C Neybto.

YcTaHOBMTE peLueTKy Tak, YToObl OHa
He Kacanacb MeTanM4yeckux NoBepxHo-
CTel KaMepbl Neyu, B NPOTUBHOM CJlyyae
CYLLECTBYET OMACHOCTb 3/71EKTPUYECKOTO
[yroBOro pa3spsaa v NoBpexaeHus neun.

BAXHbIE NPUMEYAHUA!

1. Bo Bpems nepBOro WCNONb30Ba-
HWUS MUKPOBOJIHOBOM neyu MoxeT 6.
MosBMTBLCS 3anax M AblM OT Macna,
MCNoNb3yemMoro B npoLecce npoms-
BOACTBA Meuymn.

2. [lpu npuroToBReHUM Ha rpune
ABepua neyu CUAbHO HarpeBaeTcs.

He paspewanTe getam noaxoauTb

Ecnv rpunb BKAKOYEH NPOAOSIXKM-
TENbHOE BPEMS, HarpeBaTeNbHbINA
3NIeMEeHT MOXET OTK/I4aThCs 3a-
LUMTHBIM TEPMOCTATOM.

5. BaxHo! Ecnm Bbl cobupaetechb ro-
TOBWUTb B EMKOCTW, B TOM yucsie Ha
rpune, npoBepbTe, MOAXOAUT JiU
3Ta eMKOCTb A1 UCMONb30BaHUS B
MUWKPOBOJIHOBOM Neyn (CM. pasgen
«[Mopxoaswas nocyaa).

Bo Bpems npurotoBneHus Ha rpune
OpbI3rM XMpa MOryT nonasatb Ha
HarpeBaTeNbHbIM 3MEMEHT U Cro-
paTb. 3TO He SBNSETCS HEUCMPABHO-
CTb0 U HEe BAUSET Ha QYHKLMOHM-
pOBaHWe MUKPOBOSTHOBOW Neyw.

6113K0 K neumn.

Bo Bpemsi paboTbl rpuns CTeHKM
Kamepbl M pelleTka CUNbHO Harpe-
BaloTca. Mcnonb3ynte  KyXOHHble
nepyaTku.

7. [locne OKOHYaHWS NPUrOTOBAEHMS

TWATENbHO OYMCTUTE BHYTPEHHME
MOBEPXHOCTM M aKceccyapbl OT
OCTaTKOB MWLM ANa Npeaynpexae-
HUSA UX NpUropaHua.

N —



Ta6bnuua u pekomeHpaumnn - Npunb

MukpoBonHoBas neyb

MpoaykT Kon-so | Bpems, MuH. PekomeHpauum
Pbiba
MopCcKo OKkyHb 8001 6-8 | 18-24 Cnerka HaTepeTb CIMBOYHbIM MacioM. o
CapanHby/MOPCKO# NETYX T 15-20 NpoLLIECTBUM MONOBUHbI BpEMEHU NepeBep-
P p Y ’ HYTb M MOCbINATb NPUNPABaMM.
Msco
Mo npowecTBuKn NONOBUHBI BPEMEHU NPO-
Cocucku 6-8 Wr. 22-26 KONOTb W NEPEBEPHYT.
3aMOpOXKeHHbIV py6neHbIi o npowecTBUM NONOBUHBI BPEMEHWU MPO-
3 Wt 18-20
buditekc KONOTb.
o Hatepetb pactutenbHbiM MacioMm. Mo npo-
gl:)é:;gb%ecp;t;ﬁpumkw (ronuuHoit 400r. 25-30 LIeCTBUM NONOBWUHbI BPEMEHW MOMAUTHL CO-
6paBLIMMCS KMPOM U NepeBepHYTb.
OctanbHoe
TocTsl 4w 15-3 Habntopatb 33 npurotoBneHuneM. Nepesep-
HYTb.
lopsune caHaBuum 2 Wt 5-10 Habntopatb 33 NpurotoBneHneMm.

BkntounTe rpunb 3a 2 MMHYTbI A0
Hayana npwuroToBneHus. Mcnonb3yiTte
MeTaNNNYeCcKyl peLleTKy, eCau HeT Apy-
rMX YKasaHWN. YCTaHOBUTE pelueTky Ha
eMKOCTb Ang cbopa Kanalwero coka M
Xupa. Bpems, npuseneHHoe B Tabnuue,
OPUEHTUPOBOYHOE U 3aBUCUT OT COCTO-
SHUS U KONMYECTBA NPOAYKTOB, a Takxe
OT XXenaemoro pesynbrata. Msaco 1 pbiba
nony4aTca BKYCHee, ecnu UxX nepen npu-
rOTOBNEHWEM HATepeTb PaACTUTENbHBIM
MacioMm, cneumsaMmn u TpaBaMu U OCTa-
BMTb HAQ HECKOSIbKO YaCOB MApWMHOBATb-
csi. batoga conutb nocne NpUrotToBaeHUS.

CocuCcKkM He NOMHYT, eiv No npo-
LIeCTBUM MNOMOBUHbLI BPEMEHU MX NMPOKO-
NOTb BU/IKOW.

Mo npoLecTBUM NONOBUHBI BPEMEHMU
npoBepbTe, KakK MAEeT NPoLLecc NPUroTos-
NeHUs, U MO0 HEOBXOAMMOCTM nepeBep-
HWUTE MPOAYKTbI WAW MONENTE MACIOM
WK KUPOM.

lpunb ocobeHHO xopow Ansg noag-
XapUBaHUS TOHKWMX JIOMTMKOB MsCa M
pbiObl. TOHKME KYCOYKM BO BpeMs Mpu-
rOTOBNEHWUS [OOCTAaTOMHO NEpeBEPHYTb
OOMH pas, bonee TONCTble - HECKO/LKO
pa3. Ecnu Bbl rotoBute pbiby, cBEpHUTE
ee KOJNbL,OM, NMOMOXMB XBOCT B POT, U B
TakoM BUAE MonoXuTe pblby Ha MeTan-
JINYECKYIO peLueTKy.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBas neyb

Tabnuua u pekoMmeHpaUUM -
MukpoBonHbI + rpunb

Pexxum «MuKpoBONHbI + rpunb» nae-
aneH ans 6bICTPOro MPUrOTOBAEHUS U
O[LHOBPEMEHHOr0 NoApPYMSAHUBAHMUS
Bepxa 6ntog. Mo3ToMy B JLAaHHOM pexu-

PYCCKUWN

Me MOXHO TaKXe roTOBUTb Ha rpune uim
3anekaTtb 6043 noa CblpoM (rpaTUHM-
poBaThb).

[punb U MUKPOBONHBI paboTaloT of-
HOBpPEMEHHO. MWKPOBO/IHbI rOTOBAT, a
rpunb 3apyMsHUBAET NPOAYKTbI.

Mow- | Bpe- Bpemsa
MpoaykT KOnM‘-IreCTBO, Mocyna HOCTb, ms, BbIAEPXKH,
Br MMH. MUH.
Macta nop, cbipom 500 HU3Kas eMKOCTb 400 12-17 3-5
KapTodenb noa cbipom 800 HWU3Kas eMKOCTb 600 20-22 3-5
NasaHbs okosno 800 HM3Kas eMKOCTb 600 15-20 3-5
?ngapeHHb'ﬂ CMBONHRIA okono 500 HM3Kas eMKOCTb 400 18-20 3-5
2 CBeXMX KypuHbIX begpa
(@ns npurotoBaeHMs Ha 200 kaxpoe HM3Kas eMKOCTb 400 10-15 3-5
rpune)
HM3Kas 1 LWKUpo- ) }

LibinneHok okono 1000 K3s! EMKOCTh 400 35-40 3-5
JIyKOBbIM Cyn noA CbipoM 2 yawkun x 200 r| cynoBble YaLwKu 400 2-4 3-5

MNepen wcnonb3oBaHWeEM  NOCYAb,
ybeauTech, 4TO OHA NOAXOAMT A MU-
KpOBOJH. Mcnonb3yiiTe nocyny U eMKo-
CTW, MPUroAHble AN MWKPOBOMHOBbLIX
neyen.

Mocyma, ucnonb3yemass B KOMOGU-
HUPOBAHHOM pEXMME, OLHOBPEMEHHO
[OMKHA [OMyCKaTb €e WMCNoSb30BaHue
NS rpyung U 9BNSTbCS MPO3PadYHON ans
MWKPOBONIH M (CM. pa3gen « [loaxons-
Wwasa nocyaa »).

lMoMHUTE, YTO NapameTpbl NPUrOTOB-
NeHus 6114 yKaszaHbl OPUEHTUPOBOYHO
M 3aBUCAT OT COCTOSIHUSI MPOAYKTOB, UX
TeMnepartypbl, BNaXKHOCTU M TUMa.

Ecnu 6nopo He [OCTAaTOYHO MoAapy-
MSIHWIOCb, MOCTaBbTE €ro Nof, rpusb eLle
Ha 5-10 MuHyT.

Cobntopante BpeMs BbIAEPXKKM U HE
3abbIBaliTe NnepeBopayMBaTh MSCO.

[na npurotoBneHusi Monb3ymuTeChb
Tapenkon NMoBOPOTHOrO CTONA, EC/IU HET
LPYr1X yKasaHwui.

YKka3zaHHble B Tabnuue 3HaYeHus
LEeNCTBUTENbHbI AN XONOAHOM nepepq,
HayasoM NPWUroTOBNEHUS Neyn (HeT He-
06X0OMMOCTM NpeaBapuUTENbHO paso-
rpeBaTb neyb).



noaxoaAauAsa nocygA

Pexxum «MUKpOBONHbI»

Mpyn MCNONb30BaHMM  MUKPOBOJH
MOMHUTE, YTO OHWU OTPAKAKTCS METANN-
4YeCcKUMU

noBepxHOCTAMM, a cTekno, dapdop,
MMWHA, NNacTMKk M Bymara nponyckawT
MWKPOBOJIHbI.

Mo 3Ton npuymnHe B MMKPOBONHOBOM
neun Henb3s MCNONb30BaTb MeTananye-
CKWe CKOBOPOAb! U NOCYAY MU €MKOCTH
C MeTaNMYeckMMm AeTansiMm 1 ykpatie-
HueM. [lekopupoBaHHas UAU COAepXKa-
Was MeTaafibl CTEKNSHHAs U [NMHSHas
nocyaa (HanpuMmep, CBUHLOBbLIA Xpy-
CTanb) He MOAXOAMT NS UCMOJb30BaHMS
B MMKPOBOJIHOBOWM Meyu.

MpeanbHbiMM  MaTepuanamu  ans
MWKPOBOJIHOBOW Meyun SIBNSKOTCS CTEKNO,
YCTOMUMBBIE K BbICOKMM TeMmrepaTypam
dapdop, rnuHa n nnactuk. O4eHb TOHKOE
M XpynKoe CTeK0 Ny4ylle UCMONb30BaTb
NS HENPOJO/MKUTENBHOMO MPUroToBIe-
Hus (HanpuMep, Noforpesa).

fopsuas nuwa oTaaeT Tenno nocyae,
MO3TOMY MOCYLa TOXKE MOXET CUIbHO Ha-
rpesatbcs. [103TOMy BCeraa nosb3ymrtech
KYXOHHbIMU pyKaBuLaM#!

Kak npoBeputb nocyay, KOTOpyio Bbl
XOTUTE MUCMOJIb30BaTb B MMKPOBOJIHO-
BOM neun?

MocTaBbTe B Ne4b €MKOCTb, KOTOPYHO
Bbl XOTWUTE MCMOMb30BaTh, U YCTAHOBMU-
Te BpeMsi 20 ceKyHA, M MAKCMMAsbHYHO
MOLLHOCTb. ECiv mo mcTeyeHnn faHHoro

MukpoBonHoBas neyb

BPEMEHM EMKOCTb OCTaNnacb XOJ0LHOM
WM TONBKO CIerka Harpenach, oHa noj-
XOAMT ANA MMKPOBOMH. Ecnn emkocTb
CMNbHO Harpenach WAM Bbi3Bana MCKpe-
HWe, Takas nocyaa 419 MUKPOBOHOBOIA

neyn He npurogHa.
Pexxum rpuna U KOHBEKUUH

[lna npurotoBneHus Ha rpune nocy-
[a [OMXHA BblAEPXMBATb TeMnepaTypy
He meHee 300°C.

MNnactTukoBas nocyaa Ang MCNosb3o-
BaHWs Ha rpue HEe NOAXOAMT.

Pexxum «MuUKpoBOnHbI + rpunb»

Ins pexuMa «MUKPOBOHbI + FpUb»
nocyfa [LOMKHA OAHOBPEMEHHO COOT-
BETCTBOBATb TPEOOBAHUSM MO UCMOJb30-

BaHMIO NOCyAbl A9 MUKPOBOJIH U TpUnA.

AnioMuHMEBbIe eMKOCTU U
¢donbra

[oToBble 6nt0ga B aNtOMWMHMEBLIX
€MKOCTSX MM (onbre MOXHO CTaBWUTb
B MMKPOBOJIHOBYIO MeYb, NPUHMMAs BO
BHMMaHWe NpUBEAEHHbIE HUXE YC/TOBUS:

9 (nepyvite pekoMeHAaUMsM Mpo-
M3BOAMTENS, YKa3aHHbIM Ha YrMaKOBKe.

2 ANOMMHUEBbIE EMKOCTHU HE JOJIXK-
Hbl MPEBbIIATb 3 CM B BbICOTY U KacaTb-
€S CTEHOK KaMepbl neyu (MUHUManbHOE
pacctosHune 3 cm). HeobxopuMo CHATb
ANOMMHUEBYHO KPbILIKY, EC/IM OHA €CTb.
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MukpoBonHoBas neyb

2 (raBbTe aNlOMUMHUEBYH EMKOCTb
HenocpeacTBEHHO Ha NOBOPOTHbIN CTON.
Mpu uMcnonb3oBaHMM MeETaANIMYECKOM
peweTKM CTaBbTe eMKOCTb Ha ¢apdo-
pOBYK Tapenky. 3anpeliaercs CTaBWUTb
ANOMUHUEBbBIE EMKOCTU MPSIMO Ha Me-
TaNIMYeCKyHo peleTky!

> Bpems npurotoBneHus ysenuuu-
BAETCS, TaK KAK MMKPOBOJIHbI MPOHMKAOT
B NPOAYKTbI TONbKO C BEPXHEN CTOPOHBI.
Ecnun Bbl COMHeBaeTeCh, nyylle Nonb3ym-
Tecb NOAXOAsLLEN AN MUKPOBOIHOBOM
neyu NOCymnomn.

2 AntoMuHmeBas donbra MCNonb-
3yeTcs AN OTPaXeHUs MMKPOBONH BO
BpEMSI  Mpouecca  pPa3MOpaKMBaHUSA.
Kpas unu BbiCTynawowme 4actu HEXHbIX
NPOAYKTOB, TaKMX KakK NTuua unu dapLy,
obepHuTe donbroi Ana 3awmTbl OT ne-
perpesa.

> BaxHo! AntoMuHueBast donbra He
[LOJI)XKHA CONPMKACaTbCs CO CTEHKAMM Ka-
Mepbl NeYn, TaK KaK 3TO MOXKET BbI3BATb
3NeKTpPUYECKUIN OyroBomn paspaa.

Kpbiwkn

PekomMeHoyeM BaM  MCMONb30BaTb
CTEKSIHHbIE MM NIACTUKOBbIE KPbILIKM
AU MULLEBYIO MJEHKY MO CNEAYHLWUM
NpUYUHAM:

1. [lomoraet uzbexaTb U3NULIHErD UC-
napeHus Bnaru (Npexae Bcero, npu
LNUTENbHOM NPUrOTOBNEHUMN);

2. CokpaliaeTtcs Bpems npurotosse-
HUS;
3. [NpopyKTbl He NepecyLmBatoTCS;

CoxpaHseTcs apoMaT NpoAyKTOB.
KpbIWKK OOMKHBI MMETb OTBEPCTUS,
NpeAoTBpPaLLAOLLIME BOSHUKHOBEHUE U3-

NWLWHero AasneHuns napa. Mnactmukosble
nakeTbl HEOHXOAMMO OTKPbIBaTb. baHOU-
KM 1 BYTbINOYKM C AETCKUM NMUTAHUEM U
nofobHble eMKOCTM pasorpeBalite 6e3
KpbILWEK, B MPOTUBHOM C/ly4ae eMKOCTM
MOTYT IOMHYTb.

00



Moaxoaswan nocyaa

Ta6nuua TMNOB NOCyAbI

MukpoBonHoBas neyb

B Tabnuue Huxke npencraBneHbl TUMbl NOCyAbl, I'Ipl/lFO,EI,HOl7| Ona Mcnonb3oBaHUA B

MVIKpOBOJ'IHOBOFI neyun.

Pexxum MuKpoBOHbI MwukpoBonHbi
lpunb
Mocyna Pasmopaxusanue/ | lNpurotosne- rpunb
noporpes HUue
Crekno u dapdop 1)
crae. peareymophLe noTombe na na Her et
[151 MbITbSl B MOCYLOMOEYHOM MaluuHe
Oreumoonoe Crasto n bapdop 5 . 52 .
®dapdop, kameHHas nocyaa 2)
HernasypoBaHHasi M rna3ypoBaHHas Aa Aa HeT HeT
6e3 1eKopMPOBaHUS MeTanoM
MMuHsaHas nocyaa 2)
[nasypoBaHHas na JiE] HeT HeT
HernasypoBaHHas HeT HeT HeT HeT
MnactukoBas nocyaa 2)
Tepmoyctorunesas ao 100°C na HeT HeT HeT
Tepmoycrorunas o 250°C na na HeT HeT
MnactukoBble naeHku 3>
Muwesas nneHka HeT HeT HeT HeT
Uennodan na na HeT HeT
Bbymara, kKapToH, neprameHT4> na HeT HeT HeT
Metann
AntomMuHueBas donbra na HeT na HeT
AnloMMHKMEBas ynakoBKa 5) HeT na na na
UOJggfg),qosaHme (MeTannuueckas pe- et et 1a et

1.Mocyna 6e3 3010TbIX U cepebpsHbIX
000/[1KOB; CBMHLOBbIA XpYyCTanb HE MNpu-
rogeH.

2.YunTbiBalTe peKOMeHaaLMM Npoms-
BoauTens!

3. He 3akpbliBaiiTe ynakoBKW MeTan-
iMyeckumn  ckpenkamu. lpopaensiBante
0TBEpCTUS B ynakoske. [lonb3yintecs nna-

CTMKOBOM NAEHKOM TONbKO, YTOObI HaKpbI-
BaTb NPOAYKTbI.

4. He ncnonb3yite ByMaxHble Tapen-
Ku!

5. Tonbko HM3KMe eMkocTu 6e3 Kpbl-
wek. He ponyckarTe COMPUKOCHOBEHMS
QNMOMUHUS CO CTEHKaMM KaMepbl MUKPO-
BO/IHOBOW Neun.
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MukpoBonHoBas neyb

OYUCTKA U
OBCNYXUBAHUE
MUKPOBOJIHOBOW NEYMU

Mpenynpexaexue! PeryngpHo ouu-
WaKnTe neyb. Yoanamre oceBLlIME HA CTEH-
Kax Kamepbl OCTaTKu nuwmn. Ecnm Bbl He
cneguTe 3a YMCTOTOM neyu, ee NoBepx-
HOCTM ByayT NOPTUTLCS, YTO NMPUBELET K
COKpaLLEeHMo cpoka cyxbbl npnbopa, a
TaKXe€ MOXET CTaTb MPUYMHOM BO3HMK-
HOBEHMS ONACHOW CUTYaLUMN.

Mpenynpexaexue! Mepen ouncTkom
neyb HEOH6XOAMMO OTCOEANHUTb OT NUTA-
Hus. M3BneknTe BUAKY NPUCOEAUHUTENb-
Horo kabens u3 po3eTkun UMK BbIK/KUUTE
ABTOMATMYECKMIA BbIK/OYATENb MUTAHMS.

He nonb3yntecb arpeccMBHbIMU UMK
abpasuBHLIMU YUCTAWMMKU CPEeaCTBAMM,
MeTaNIM4eCKMMU MOYanKaMu, KOTopble
MOryT nouapanatb MOBEPXHOCTU ey,
WU OCTPbIMU NpeaMeTaMu, TaK KaK OHU
MOryT OCTaBWTb MATHA WM MOBpeEXAae-
HWS HA NOBEPXHOCTAX MEYMn.

He nonb3yiitecb npnbopamu, uncrs-
UMK MOA, BbICOKMM LAB/IEHMEM, U NPU-
6opamMu Ans OUYUCTKM NapOM.

MNepepHue noBepxHOCTU

O6bI4HO [,OCTAaTOYHO NPOTUPATb NeYb
BNIAXHOM TpANKOM. ECnn neyb cunbHO 3a-
rpsasHeHa, nobaBbTe B BOAY HECKOJIbKO
Kanenb CpefctBa A/ PYYHOro MbITbsl
nocygbl. llocne 04YMCTKM C MCMNOML30-
BaHMEM MOWOLLEro cpeactsa NpoTpuTe
neyb CyXon TPSIMKOMW.

[na ouncTkn nepepHen naHenu wus
ANIlOMUHUS UCMONb3YHNTE CPEACTBO AN
OYMCTKM CTEKON U MATKYI0 TPANKY, He

OCTaBASAOWYI BOpPCUMHOK. [lpoTupainTe
LBWKEHMSMU U3 CTOPOHbI B CTOPOHY, HE
HaXXMMas Ha NOBEPXHOCTb.

Cpa3y BbITUpalTe nNATHa HAKWMK,
XMpa, KpaxMana U auyHoro benka, Tak
KaK Mopg HUMW MOXeT 06pa3oBbIBATLCS
p>XaBYMHa.

He no3Bonsite
BHYTPb KaMepbl Neyu.

Bode nonagaTb

BHyTpeHHMe NOBEPXHOCTH

Mone kaXaoro MCnoab3oBaHWUs OYMU-
LWaNTe CTeHKM KaMepbl MATKOW TPSINKOWM:
3TO CaMbIi NPOCTOM CMOCO6 YCTpaHUTb
OCTaTKM MUILM M BpbI3rK, oceBlIMe Ha
CTEHKax BO BpeEMS NPUIOTOBNIEHUSI.

Ons ynaneHus TpyAHOBbLIBOAUMBIX
3arpsAi3HeHu Nonb3yWTecb Hearpeccus-
HbIMU UYMUCTALLMMU cpeacTBaMu. He uc-
nonb3yinTe CNpeu Ans O4YUCTKU LyXOBOK
W Opyrme arpeccuBHble W abpasuBHble
yucTaWMe CpencTBa.

Bcerna copepxuTte B NOMHOM YNCTOTE
[BepLy ¥ TopLeBble MOBEPXHOCTU Meuu,
TakK Kak Takum obpa3om Bbl obecneunTe
npaBunbHOE OTKPbIBaHME U 3aKpbiBaHUE
ABepubl.

CnenuTe, uTobbl BOLA HE Nonajana B
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS MUKPOBOJI-
HOBOW neuun.

PerynspHo BbIHMMaWMTe NOBOPOTHLIN
CTOn BMeCTe C MPUBOLOM U OuMLLalTE
[LHO KaMepbl, 0COBEHHO MpU pa3nUTUM
XUAKOCTU.

He Bknwuarte  MUKPOBOHOBYH
neyb 6€3 yCTaHOBNEHHbIX HA CBOE MECTO
MOBOPOTHOrO CTONA M NPUBOAA.
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Ecnv noBepxHOCTU KaMepbl CUAbHO
3arps3HeHbl, NOCTaBbTE HA MOBOPOTHbIW
CTON YaLUKy C BOAOM M BK/OYMTE NeYyb Ha
2-3 MUHYTbl NPU MaKCUManbHOW MOLL-
HOCTU MUKPOBOJH. [ap pa3msaryumT rpssb,
M ee MOXHO OyneT npoTepeTb MArKoMi
TPAMNKOMN.

[ina ycTpaHeHus HenpusaTHbIX 3ana-
XOB B Nneyu (Hanpumep, nocie npuroTos-
NeHus pbibbl) KanHMTE B YaLLKY C BOAOM
HEeCKONbKO Kanefib JIMMOHHOIO COKa.
MonoxuTe B YaliKy YarHy Uau Koden-
HYK JIOXeuKy [ns npenynpexneHus
6ypnenus. Harpesavite Boay B TeyeHue
2-3 MUHYT Ha MaKCUMasbHOM MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

OYUCTKA U
TEXHUYECKOE
OBCNTYXUBAHUE
MUKPOBOJIHOBOM NEYMU

MoTtonok kamepbl neun

Mpu cuMNbHO3arpsI3BHEHHOM MOTONKE
KaMepsbl Ansi 06neryeHmns OYUCTKM MOXK-
HO ONyCTUTb HarpeBaTe/NbHblA dNEMEHT
rpuns.

Bo mn3bexaHue 0Oroe nogoxauTe,
MOKa HarpeBaTesibHbIiA 3/1EMEHT NONHO-
CTbto OCTbIHET. OnycTUTe rpunb Cleayto-
Wwum obpasomMm:

1. [lloBepHuTe pepxaTenb Harpesa-
TeNbHOro anemeHTa Ha 90° (1).

2. AkkypatHo onyctuTe rpunb (2). He
MPUMEHSNTE CUNY, TaK KaK MoXeTe
noBpeauTb neYb.

3. [locne o4nCTKM MOTONKA, YCTAHOBU-
Te HarpeBaTesbHbIA 3NeMeHT (2) Ha
MEeCTO TaK e, KaK Bbl €r0 OMnyCTUM.

MukpoBonHoBas neyb

Bcerza copepxute UnCTOM 3aLUMUTHYIO
CIOASHYI0 NNacTuHy (3), pacnonoxe-
HYI0 Ha nNoTosike Kamepbl neun. OcTaTku
MULLM HA NAACTMHE MOTYT BbI3bIBATb MO-
BPeXAEHME WU UCKPEHMe.

He ucnonb3ynte abpasnBHble YNCTS-
LMe CpeacTBa MM OCTpble NpeaMeTbl.

Bo u3bexaHune pucka He CHUManTe
CNIOASHYIO MNACTUHY.

Kpbiwka namnoukn (4) HaxomuTcs
Ha NOTONIKE KaMepbl NeYyu U Nerko CHU-
MaeTcs AN o4nCTKW. Ing 3Toro Bam He-
06X0AMMO OTBUHTUTL KPbILLKY U BbIMbITb
BOJOW W CPeACTBOM NS PYYHOTO MbITbS
nocyasl.

O6opyaoBaHue

Oumwarite obopynoBaHue nocie
KaXXQoro Mcnonb3oBaHus. Mpu cunbHbIX
3arpsi3HEHUIX MPUHALIEXHOCTU CHava-
Nla 3aMouuTe, @ NOTOM OUYMUCTUTE LLETKOM
n rybkow. O6opyfoBaHME MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEYHOW MalUMHE.

Cnegute 32 MNOCTOSIHHOM  YUCTOTOW
Tapenku 1 NnpuBoAa NOBOPOTHOMO CTONA.
MNepen BKk/IOYEHMEM MWKPOBOIHOBOM
neun ybenutechb, 4TO Tapenka v NpUBOL
YCTaHOBNEHbI HA CBOM MecTa.

=
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MukpoBonHoBas neyb

YTO OENATb,ECNU
MMWKPOBOJIHOBAS MNMEYb
HE PABOTAET?

NPEOYNPEXXOEHUE! PeMoHTHbIE
paboTbl AOMKHbI NMPOU3BOAUTLCS TONbKO
TEXHUYECKMUM CMELMANUCTOM. PEMOHT, Bbl-
MOSIHEHHBIM He aBTOPU30BaHHBIM CO CTO-
POHbI NMPOW3BOAMTENS JIULIOM, ONACEH.

B cnepytolmx cnyyasx HeT Heobxoam-
MOCTM 06paLaTbCs B CEPBUCHBIN LIEHTP,
TakK Kak Bbl MOXeTe onpenenuTb NpuymHy
HEeMCNpaBHOCTU CaMOCTOSITENBHO:

o [wucnneit He pabotaet! [MpoBepbrTe:

= He ckpbITa 11 MHAMKaLMS ya-
coB (cM. pasgen «OcHoBHble dyHKUMK U
pexumbl. CKpbITb/ MOKa3aTb YaChl»).

< Tpu NpUKOCHOBEHWMM K CEHCOpaM
Huuero He npoucxoaut! Mpoeeperte:

= MoxeT, BKIOYEeHa 3almTHas
6nokunposka («OCHOBHble dYHKLMKU U pe-
XMMBbI. 3alLuTHas BNOKMPOBKa»).

2 MukpoBonHOBas neyb He pabota-

eT! lNpoeepebTe:

=  [lpaBWIbHO NN BCTaB/IEHA BUN-
Ka B pO3€eTKy.

=  BkntoyeHa v neub.

= [InoTHO N 3akpbiTa Agepua.
Mpu 3akpbiBaHWM ABepLbl OOMKEH pas-
[aCTCS WenyoK.

=  MoxeT, Mexay ABepLen 1 Top-
LLeBOM YaCTbIO Neyn 3acTpsan NpeaMer.

> Bo Bpems paboTbl Neyn CiblHbI

CTpaHHble 3Byku! [poBepebTe:

= He npoucxoauT M B neym uc-
KpeHue 13-3a MeTalIMyeckmux NnpeamMeToB
(cMm. paspen «Noaxoadiias nocyaax).

2 He kacaetcs v nocypa CTEHOK Ka-
Mepbl.

< He ocTaBneHbl v B NeYu CTonoBble
npubopbl Unu Npubopbl 4N NpUroToBIE-
HUS UMW,

> TpoayKTbl HE HAarpeBAKTCA UK Ha-
rpeBatoTcs oveHb MeaeHHo! NpoBepebTe:

=  MoXeT, Bbl CTy4altHO MCMOJb-
30Banu MeTaIMYecKyo NocyLy.

=  YcTaHOBWAM NM Bbl COOTBET-
CTBYIOLLYIO MPOAOIKMTENBHOCTD U MOLL-
HOCTb NPUrOTOBNIEHMS.

= MoxeT, Bbl MOMOXUAN B MeYb
Bosnbluee KONMYECTBO UK Bonee xonoa-
Hbl€ NMPOAYKTbI, YeM 0BbIYHO.

< TMpoaykTbl oveHb ropsuue, nepe-
coxam unm nogropenu! lposepekTe, nNpa-
BM/IbHO NIM Bbl YCTAaHOBW/IM MPOLOITKU-
TeNbHOCTb M MOLLHOCTb NPUTOTOB/IEHMS

S CblwHbI 3ByKM nocne 3aBeplue-
HMA npouecca npurotoBnenma! 310 He
SBNSETCS HemcnpaBHOCTbiO. Oxnaxpato-
WM BEHTUNSATOP eLle HEeKoTopoe Bpems
nponomkaet pabotatb. Koraa Temnepary-
pa [AOCTAaTOMHO CHU3WUTCS, BEHTUNATOP Bbl-
KJTOYUTCS aBTOMATUUECKM.

S MukpoBonHOBasi neub BKIKOYAET-
€A, HO NIaMMOYKa OCBELLEHUS He ropur!
Ecnn Bce yHKUMM neyn paboTatoT Hop-
MasnbHO, 3HAYUT, MOI/Ia NeperopeTb Nam-
nouka. Bel MoxeTe npoLomKaTh Monb3o-
BaTbCS MeYbH0.

3aMeHa NaMnoYKu

[ng 3amMeHbl NAMMNOYKM  BbIMOAHUTE

clepyloulee:

=  OTcoenMHUTe neyb OT MUTaHMS.
M3Bnekute BWUIKY NPUCOEAUHWUTENBHOO
Kabens U3 po3eTKM UK BbIK/IHOUUTE aBTO-
MaTUYeCKUIA BbIK/THOUATENb NMUTAHMSL.

=  OTBMHTUTE U CHUMMUTE KPbILIKY
namnoyku (1).

=  BbiHbTe ranoreHoByl namnou-
Ky (2). MpepynpexaeHune! Jlamnoyka mo-
YKET ObITb O4EHb ropsYeN.

= BcTaBbTe HOBYK ranoreHoBYHO
namnouky 12 B /10 Br.MNpenynpexaeHwe!

Y



MukpoBonHoBas neyb

=  He kacaiTecb nanbLamMu NOBEPXHOCTM raloreHOBOM IAMMOYKM, TaK Kak MOXe-
Te ee noBpeauTb. (1enyiiTe MHCTPYKLMSM NMPOU3BOAUTENS TAMMOYKM.

= [puBMHTUTE KpbIWKY Ha MecTo (1).

=  CHoBa NOACOEAMHUTE MUKPOBOJTHOBYIO NEYb K MUTAHUIO.

ONMUCAHUE PEXUMOB

>
S MowHocTb
CumBon 00_56) MUKDOBONH MpoaykTbl
200 BT MenneHHOe pa3MOpaXMBaHWE HEXHbIX MPO-
LYKTOB, NoaAepXaHue 61043 ropaumm
MpuroToBneHMe Ha HWU3KOW TemnepaType;
400 Bt npuroToeneHne puca bbicTpoe pasMopaxu-
= BaHWe, NOAOrpeB AETCKOro NUTaHMs
I
=
Q 600 Bt Moforpes v NpUroToBAEHUE NPOAYKTOB
c
= MpuroToBneHme OBOWEH M APYroid NUWM
= 800 BT MepneHHoe npurotoBneHune u nogorpes lo-
[LOTpeB M MPUroToBNEHME Hebonbwux nop-
LM NPOAYKTOB
1000 Bt BbICTPbIVi HarpeB XuakocTen
i 200 Bt O6xapuBaHue
2+ 2
8= s 400 Bt MpurotoBneHne NTULBLI U MACa Ha rpune
x T2
b
b 600 BT BbinekaHwe nMporos v npurotosnexHne 604,

noa CblpoM

[punb

MpurotoBnexune 6n104 Ha rpune




MukpoBonHoBas neyb

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHuyeckue paHHble

[lepeMeHHOEe HanpsXeHue (cM. TabnnyKy AAHHbIX)
[NoTpebnsemMast MOLLHOCTb 3400 Bt

MOLLHOCTb rpung 1500 Bt

MOLLHOCTb MMKPOBOJIH Ha BbIXO4E 1000 Bt

YacTtota MMKPOBONH 2450 MTy,
[abapuTHble pa3mepbl (W X B X T) 595 x 455 x 471 mm
Pasmepbl KaMepbl Neyu (W X B X 1) 420 x 210 x 390 mm
0O6beM Kamepsbl neyn 32n

Bec 38 kr

O6patuTe Bawe BHMMaHue!
Takxe, HeMcnNpaBHOCTAMM M3penuns He 9BNSIOTCS:

He3HauuTeNbHble TEXHUYECKME 3aMaxu B HOBOM U34eNnU B
MUKpOBOHOBbIE | HAYaNbHbI Nep1oz SKCMTyaTaumum

neun MN3MeHeHKe LBeTa KOpNyCHbIX 3/1EMEHTOB B NpoLecce 3KC-
nayaraumm

-




PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

MukpoBonHoBas neyb

7
1 450

S [Jo ynopa npoaBuHbTe nNeyvb B
HULWY ONS BCTPauMBaHWUS U BbIPOBHANTE
Mo LLEHTPY.

S OTkpoiiTe ABepuy MUKPOBOJHO-
BOWM MeYu U C NOMOLLbI NpUNaraembix
BMHTOB MNPWMBUHTUTE MNeEYb K CTEHKaM
HUWK. BUHTBI BCTaBnsOTCS B OTBEPCTUA
Ha nepeaHel CTOPOHe Mneyu.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBas neyb

PYCCKUWN

3Hak TaMOXeHHOro coto3a

CTpaHa NpoUCXOXAEHMS

MopTyranus

HanmeHoBaHMe KOMMNAHUN-U3rOTOBUTENS

Teka Moptyran, CA

A,u,pec KOMNaHWN-U3rotoemntTena

Ectpapa [a Morta - l[adpaHxa aa EHkapHakao
3830-909 Unbsasy MopTyranus

Wmnoptep B Poccumn

0000 «3M-[xu PycnaHpy,
141400, r. XuMku, yn. bytakoso, a.4

Cpok cnyx6bl uspenus

10 net

[aTa usrotoBneHus

YKa3bIlBaeTCA Ha ITUKETKE
C CEPUIMHBIM HOMEPOM

1 3 4 5 6 7 8 9 10 11
L[ [y [~y ][ ™ | D | s s s s |s|
fon, Mecay, u3- [eHb U3rotos- CepwiiHblii HOMep u3genus
roTOBNEHUS NeHus

0603Ha4eHns Mecsaua n3roToneHus (5) NpMBeseHbl B cieayowen Tabnuue:

IHB | ®EB | MAP | AMP | MAMA | WIOH | WION | ABI CEH OKT | HOA OEK
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A B C
0603HauYeHUs aHA U3rotoBneHus (6) NpuBeaeHsbl B ciepytoLLen Tabnumue:

Oexb 1=1 [eHb 2=2 [eHb 3=3 DeHb 4=4 DeHb 5=5 DeHb 6=6 Denb 7=7
HeHb 8=8 OeHb 9=9 Oexb 10=A Oexb 11=B Oenb 12=C Dexb 13=D Dexb 14=E

Oexb 15=F OeHb 16=G Oexb 17=H OeHb 18=) Oexb 19=K Oexb 20=L OeHb 21=M

[eHb 22=N [eHb 23=P [eHb 24=Q | [HeHb 25=R [eHb 26=S LeHb 27=T [eHb 28=U

OeHb 29=V | OeHb 30=W JeHb 31=X

®dupma-npousBoanTENb OCTaBAAET 32 o060 MpPaBO Ha BHECEHME W3MEHEHMi
B KOHCTPYKLIMIO, KOMIJIEKTaLMIO U An3aiiH NnpubopoB.
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMKA

MOJENb

TN U3QENNA

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA MPOAAXM

YBaxkaembii MoKkynaTtenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHuy KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noateepxgaeT, uto nprmobpeTéHHas
Bamu TexHUKa N3roToBsieHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepranos npu
NOBbILLIEHHOM KOHTPOJE KayecTBa NPOAYyKLMM 1 OTBEYaEeT BCEM TEXHNYECKUM
TEeXHUYECKM 1 SKONOTNYECKUM KpUTEPUAM, MPeAbABAEMbIM K JOMaLUHEN
6bITOBOI TEXHUKE.

LaHHbIN ToBap cepTndurLmMpoBaH Ha TeppuTopun Poccuiickon Oepepavmm.
Mpown3sBoauTenb 06s3yeTcst obecneunTb 6eCNATHBIN raPaHTUIAHBIA PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUNHOro CpokKa.

TpeboBaHWA NOTpebuTens, CooTBeTCTBYOWME 3aKkoHoaaTenbCcTey PO, moryT
6bITb NpeabABNEHbI B TeueHne 24 mecaues ¢ [laTbl Npogakn n3genms npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTaTKN B MPOAYKLUN He BO3HUKNM BCIeACTBME HapyLLeHNA
nokynaTesiem npasus NOb30BaHMWA, TPAHCNOPTUPOBKI, XPAaHEHUA N UHbIX
[eCTBMI NOSIb30BaTeNA UK TPETbUX L, NN 0O6CTOATENbCTB
HenpeoAoNNMON Cuibl (NoXap, NpMpoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTMIIHOE 0BCNYKMBaHNE OCYLLECTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKMN PEeMOHTa HeCyT YNONHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu n y3sbl TEXHUKM B rapaHTUAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.
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000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIHOE 1 NoC/ierapaHTUnHOe 06CNyXnBaHWe, Npojaxa
3anacHbIx YacTteli no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuiun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM OnAa Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsyein MMHNUN:

NoHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNUCOK aBTOPM30BaHHbIX CepPBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTu Ha odpurumanbHoOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEJEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N1

[lata obpalueHuns Jlata peMoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[lata obpatueHus [lata pemoHTa HewncnpasHoctb BbinonxeHHas pabora 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[lata obpalueHuns [lata pemoHTa HeucnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb




KUPPERSBERG

FAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6partute oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTun perynupyiotca AencTBylowmnm 3akoHoaaTenbcteom PO.

FapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBA HE PACPOCTPAHATCA Ha TEXHNKY C HEMCNPABHOCTAMM, BOSHUKLIMMU BCIEACTBUE

HapyLeHUA TEXHONOTNYeCKNX TpeboBaHMIN, ONMcaHHbIX B IHCTPYKLUM MO SKCNyaTaLuuu, B TOM yncne:

— HeCTabnNbHOCTN NapamMeTPOB NEKTPOCETH, ycTaHOBNeHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HECTabUNbHOCTU YPOBHA
[naBneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabnnbHOCTV BOAOMPOBOAHON CETU, yCTaHOBNEHHbIX CHWMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVIKY, UCTIONb3YeMyI0 OT Lieflel, OTIMUHbIX OT 6bITOBOrO MONb30BaHWA, a TAKXKE TEXHUKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHn3aumax n6oro Tuna co6CTBEHHOCTY;

— PV HaNMYKUN CNEeAOB MEXaHUUYECKNX MOBPEXAEHWNI (TPELLMHbI, CKOSbI, apanyHbl U Np.), CBA3aHHbIX C NPUYKHO
obpatyeHuns;

— NPV HaNMYMN CNeAOB HeCaHKLIMOHNPOBAHHOTO BCKPLITUA MW HEKBaNNGULIMPOBAHHOrO PeMOHTa TPETbUMU L aMu
(33 MCKIoueHNEeM 0cobbIX ClyyaeB, NPesyCMOTPEHHbIX AENCTBYOWMUM 3akoHoAaTENbCTBOM PD);

— NPV HECOOTBETCTBMM fJaHHbIX O TeXHUKE B CEPBUCHO KHIXKKE N Ha OPUrMHANBbHOW HaKnenKe (LWnnbae) Ha uspgenum;

— NPV HeENPaBWIbHOM NOAKAKYEHNU U3[eNuna, nonagaHn BHYTPb n3enmAa NOCTOPOHHUX NpeaMeToB, MeNTKNX
petaneil U GparmeHToB OAEXAbl UV OCTAaTKOB MULLK;

— Npuv nonagaHUn Ha BHYTPEeHHWeE y31bl 1 AeTann ndgenma NnoCTOPOHHUX )KI/IAKOCTGVI, HACeKOMbIX Unu Npu Hanu4yumn
CNEeAoB UX KN3HeAeATEeNbHOCTY;

- BCNeACTBYe 06pa3oBaHUA Ha SNEMEHTaX U3Aenus N36bITOYHOTO CIOA HAKNMM N VIHBIX OTIIOKEHWIA, BbI3BAHHBIX
NOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

—=npun 06Hapy>KeH|/||/| BO3F[€9ICTBVIH Ha BHYTPEHHWE 1N BHELWHWNE SN1eMEHTbI N3[enna arpeCcCnBHbIX XMMNYECKNX
BELLIECTB, a TaKXKe TEPMUYECKOTO BO3AENCTBIA ;

- B CNlyyae, eCNvi U3AeNne Ha MOMEHT BU3WTa YNONTHOMOYEHHOW cepBucHoM cy6bl KUPPERSBERG 6bis10 B
TEXHWNYECKUN NCMNPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopenb

Dara

KUPPERSBERG

Mogenb

Dara

KUPPERSBERG
Mogenb

3 -
Dara




TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KJJ,eHVII?I y I'Ip€T€H3VII7I K BHeLWHeMy Bnay N KOMMNIEKTHOCTU He NMelo

(®amunus, uma n noanuce MotpebuTtens)

C ycnoBuaAMU rapaHTuiiHblx obasatenbcts KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. lNonHas,
Heobxopunmas, goctoBepHas Hpopmauma o Tosape, Msrotosutene, NMpoaasLe MHOI NoslyyeHa

(®amunua, uma n noanucs MotpebuTtens)

CBEAEHUA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NNLIOM, OCYLECTBUBLLEM NOAKIOYeHe (YCTaHOBKY)

[ata noak Wma cneunanucta, HaumeHoBaHwe opraHusauuy, Moanuchb cneuynanucta,
(yc ro NOAKIoUeH e BbINONHVBLLEI MOAK/IOYEHNE NPOBOAVBLIETO NOAK/IOYEHNE

BHumanmne: KUPPERSBERG HacToATeNIbHO peKoMeHAyeT A0BEPATL NOAKIoUeH e (yCTaHOBKY) NprnobpeTéHHoro Toapa cneumannctam ABTOpr30BaHHOTO
cepsucHoro uentpa KUPPERSBERG. Mpw nogxntouernn nsgenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CPOK MCUMCNAETCA ¢ [laTbl NOAKI0OYEHNA
(ycTaHOBKM) 13aenus, Ho He Gonee 3 MecALes ¢ aaTbl Npofaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBNC» ana Mocksbl n MockoBcKoii obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-T: ¢ 9-00 Ao 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOYEHNIO 1 HACTPOKE U3AENNA OCYLLECTBAACTCA HA OCHOBaHWW NPECKYPaHTa MAATHBIX YCIYr OpraHu3auum,
oCyujecTBAAIOLLEN NOAKMIOYEHME. M3roToBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yiiiep6 UMYLLECTBY 1 340POBbIO TPaX/1aH, BO3HUKLVIA B CBA3M C

Gb1UMPOBaHHBIM NOAK) n3genuna TpeTbuMm nuuamu. B cnyyae BO3HMKHOBEHWA NONOMKM N3[eNNA BCNeACTBUE ONMCAHHbIX Bbllle NPUYNH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a le/NI/IHéHHbII?I yLLlepﬁ nOTpEGVITeﬂIO, a Takxe 3a BOCCTaHOBNeHne paﬁOTOCHOCOGHOCTIA wnigenua, HECéTﬂMHO, ocyuecTenasliee
noaknioueHue. fasosble BapoUHbIe NaHes M 1 AyXOBKiA MOTYT GbiTb YCTaHOB/IEHbI TONbKO CEPTUGULIMPOBAHHBIM C TOM, CoOTBETCTBYIOWMIA
AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 NpoBefeHne paboT nNo rasoBomy 060pyaoBaHwio. fapaHTUiHOe 06CyKMBaHME OCYLLECTBAETCA TONbKO NPU HANUMK OTMETKN
OpranzaumM, ynOl’IHOMO‘-IeHHOI;N Ha npoBejeHne Takoro poga paéoT.

KUPPERSBERG
CepBuc-4eHTp

.10,

noanucb

JData pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuc-LieHTp

.10,

noanuch

[Data pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBMC-LeHTp

.1.0.,
noannucb
JDara pemoHTa
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BHMMAHMUE!

TAPAHTUWHBIA TANIOH HAXOAMUTCA
BHYTPU HACTOALWEIO PYKOBOACTBA.
MPOU3BOAUTENIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSLLUEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA NOJIb30BAHUA U3AENTNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru
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