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SEHR GEEHRTER
KUNDE!

Vielen Dank fir das Vertrauen, das
Sie uns durch den Kauf unserer Mikro-
welle entgegengebracht haben.Wir sind
zuversichtlich, dass dieses moderne und
praktische Produkt aus hochwertigen
Materialien dank seiner Funktionalitat
Ihre Erwartungen erfillen wird.

Lesen Sie diese Bedienungsanlei-
tung sorgfaltig durch, um sich mit allen
Funktionen lhres neuen Mikrowellen-
herds vertraut zu machen und die bes-
ten Ergebnisse zu erzielen.

BEHALTEN SIE DIE BEFESTIGTE
DOKUMENTATION FUR ZUKUNFTIGE
VERWEISE.

Bewahren Sie dieses Handbuch
immer in der Nahe des Instruments auf.
Wenn das Gerdt an einen neuen Besit-
zer iibergeben wird, geben Sie die An-
weisungen damit weiter!

/N\  UMWELTSCHUTZ

Entsorgung der Verpackung
Auf dem Paket befindet
sich ein Symbol.
Bringen Sie die Verpac-
kungsmaterialien  (Pap-
pe, Styropor, Plastikfolie) zu einem
Recyclingcenter, damit sie recycelt oder
wiederverwendet werden kdnnen.
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End-of-Life-Gerat

Gemaf der europaischen
Richtlinie 2002/96/ EG Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (WEEE) durfen
elektrische Haushaltsgerate nicht mit
festem Hausmiill entsorgt werden.

Altgerate werden an speziellen
Orten gesammelt, um die Verwendung
von Materialien zu ermoglichen, die
recycelt und wiederverwendet werden
konnen, und um mogliche Schaden
fir die menschliche Gesundheit
und die Umwelt zu vermeiden. Das
durchgestrichene Radbehaltersymbol
auf dem Produkt oder seiner Verpackung
erinnert daran und weist darauf hin,
dass das alte Produkt zu einer dafir
vorgesehenen Sammelstelle gebracht
werden muss.

Sie koénnen sich an lhre ortliche
Behorde oder an das Geschaft wenden,
in dem Sie das Produkt gekauft haben,
um Informationen darliber zu erhalten,
wo Sie lhre gebrauchten Elektrogerate
abholen kénnen.

Das abgenutzte Produkt muss
unbrauchbar gemacht werden. Ziehen
Sie dazu das Netzkabel ab und
schneiden Sie es ab.




Mikrowellengerate

INSTALLATION
SANLEITUNG

Vor der Installation

Uberpriifen Sie, ob die Spannung
der Netzversorgung, an die das Gerat
angeschlossen ist, dem auf dem Typen-
schild des Gerats angegebenen Wert
entspricht.

Offnen Sie die Mikrowellenofen-
tir, entfernen Sie alle Zubehorteile und
entfernen Sie alle Verpackungsmateria-
lien.

Entfernen Sie die Glimmerschutz-
platte nicht von der Decke des Ofen-
raums! Es schitzt das Magnetron vor
Fett- und Nahrungsspritzern.

WARNUNG! Die Vorderseite des
Mikrowellenofens kann mit einer
Schutzfolie bedeckt sein.Ziehen Sie das
Klebeband vor dem ersten Gebrauch
vorsichtig von innen ab.

Stellen Sie sicher, dass der Ofen
nicht beschadigt ist.

Stellen Sie sicher,dass die Tir nicht
schief ist und fest schliet. Es gibt kei-
ne Dellen an der Innenseite der Tur und
an den vorderen Endflachen. Wenn ein
Schaden festgestellt wird, wenden Sie
sich an ein autorisiertes Servicecenter.

VERWENDEN SIE DEN OFEN NICHT,
wenn Sie feststellen, dass der Stecker
oder das Verbindungskabel beschadigt
ist, wenn der Ofen nicht normal funk-
tioniert,wenn er beschadigt wurde oder
heruntergefallen ist. Wenden Sie sich
an ein autorisiertes Servicecenter.

Stellen Sie den Ofen auf eine fla-
che, stabile Oberflache.

Stellen Sie den Ofen nicht in der
Nahe von Warmequellen, Radios oder
Fernsehgeraten auf.

Stellen Sie wahrend der Installati-
on sicher, dass sich keine Feuchtigkeits-
quellen in der Nahe des Verbindungs-
kabels befinden. Es liegt nicht unter
dem Ofen und kommt nicht mit Gegen-
standen mit scharfen Kanten in Kontakt.
Hohe Temperaturen kénnen das Kabel
beschadigen.

WARNUNG! Stellen Sie nach der
Installation sicher, dass Sie einfachen
Zugang zu der Steckdose haben, an der
der Ofen angeschlossen ist.

Nach der Installation

Ihr Mikrowellenherd ist mit einem
Verbindungskabel und einem einphasi-
gen Stecker ausgestattet.

Der Ofen muss von einem Spezia-
listen dauerhaft installiert werden. In
diesem Fall wird der Ofen Uber einen
automatischen Schalter mit einem Kon-
taktabstand von mindestens 3 mm an
das Stromnetz angeschlossen.

WARNUNG! Das Gerat muss ge-
erdet werden.

Der Hersteller und der Verkaufer
haften nicht fur Schaden an Personen,
Tieren oder Gegenstanden, die durch
Nichteinhaltung der Installationsbedin-
gungen verursacht werden.

e



Der Ofen funktioniert nur,wenn die
Tur richtig geschlossen ist.

Reinigen Sie nach dem ersten Ge-
brauch den Ofenraum und das Zubehor
gemafd den Anweisungen. aufgefuhrt im
Abschnitt ,Reinigung und Wartung®.

Stellen Sie den Plattenspieleran-
trieb in die Mitte der Ofenkammer, stel-
len Sie den Plattenspieler-Rollenstan-
der und die Plattenspielerplatte darauf
und stellen Sie sicher, dass die Mitte der
Platte genau am Stellantrieb befestigt
ist. Bei Verwendung des Ofens miissen
alle Komponenten des Drehtellers im-
mer korrekt im Ofen positioniert sein.
Der Drehteller dreht sich sowohl im als
auch gegen den Uhrzeigersinn.
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Verwenden Sie zur Installation die
separaten Anweisungen im Anhang

Mikrowellengerate

SICHERHEITSMASS
NAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat in-
stallieren und verwenden. Der Herstel-
ler haftet nicht fur Verletzungen und
Schaden, die durch unsachgemafe In-
stallation und Verwendung verursacht
werden. Stellen Sie sicher, dass Sie
dieses Handbuch wahrend der gesam-
ten Lebensdauer des Gerats zur Hand
haben.

Sicherheit von Kindern und Men-
schen mit Behinderungen
ACHTUNG! Es besteht Erstickungs-,
Verletzungs- oder dauerhafte Behinde-
rungsgefahr
> Dieses Gerat darf nur von Kin-
dern Uber 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder unzureichenden Erfahrungen oder
Kenntnissen betrieben werden, sofern
es von einer flr ihre Sicherheit verant-
wortlichen Person Uberwacht wird.
2 Lassen Sie Kinder nicht unbeauf-
sichtigt in der Nahe des Gerats.
> Bewahren Sie alle Verpackungs-
materialien aufderhalb der Reichweite
von Kindern auf.
< ACHTUNG: Das Gerat und seine
belichteten Bereiche wahrend des Ge-
brauchs heifs werden. Achten Sie darauf,
keine heifien Gegenstande zu beruhren.
Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nur
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unter standiger Aufsicht von Erwachse-
nen in der Nahe des Gerats aufhalten.

S ACHTUNG: Wenn Sie das Gerat
im Kombinationsmodus betreiben, dir-
fen Kinder es aufgrund hoher Tempera-
turen nur unter Aufsicht von Erwachse-
nen verwenden.

2 Wenn das Gerat mit einer Kinder-
sicherung ausgestattet ist, wird emp-
fohlen, diese Funktion zu aktivieren.

< Reinigung und vom Benutzer zu-
gangliche Wartung sollten nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt
werden.

Allgemeine Sicherheitshinweise
> Dieses Gerat ist fiir den Heim-
gebrauch bestimmt. Verwenden Sie das
Gerat nicht in Hotels, Geschaften, Biros
und ahnlichen Orten.

2 Wahrend des Betriebs des Gerats
wird seine innere Kammer sehr heif3.
Beriihren Sie keine Heizelemente im
Gerat. Verwenden Sie immer Ofenhand-
schuhe, wenn Sie Kochgeschirr oder
Zubehor vom Gerat ablegen oder ent-
fernen.

2 ACHTUNG: Verwenden Sie keine
Flussigkeiten oder andere Nahrungs-
mittel in versiegelten Behaltern erwar-
men. Sie kdnnen explodieren.

2 Verwenden Sie nur Utensilien,
die fur die Verwendung in einer Mikro-
welle geeignet sind.

2 Lassen Sie das Gerat beim Erhit-
zen von Lebensmitteln in Plastik- oder
Papierbehaltern nicht unbeaufsichtigt.
Es kann zu Branden kommen.

DEUTSCH

> Das Gerat dient zum Erhitzen von
Speisen und Getranken. Trocknen von
Lebensmitteln, Trocknen von Kleidung,
Aufwarmen von Heizkissen, Hausschu-
hen, Schwammen, feuchter Kleidung
usw. tragt die Gefahr von Verletzungen,
Feuer.

“® Warnung! Es ist verboten, den
Ofen zu benutzen, wenn:

=  Die Tur ist nicht richtig ge-
schlossen;

= Die Turscharniere sind be-
schadigt;

= Die Kontaktflaiche zwischen
der Tur und der Vorderseite des Ofens
ist beschadigt.

= Das Turschauglas ist bescha-
digt; - Im Inneren der Mikrowelle be-
findet sich haufig ein Lichtbogen, wenn
keine Metallgegenstande vorhanden
sind. Der Ofen kann erst wieder ver-
wendet werden, nachdem er von einem
Spezialisten des Technischen Supports
repariert wurde.

2 Wenn Rauch entweicht, schalten
Sie das Gerat aus oder ziehen Sie das
Netzkabel ab und offnen Sie die Tur
nicht, um einen Luftstrom zur Zlnd-
quelle zu verhindern.

2 Mikrowellengetranke konnen zu
heftigem Kochen flihren. Seien Sie vor-
sichtig beim Entfernen des Behalters.

2 Mikrowellengetranke konnen zu
heftigem Kochen flhren. Seien Sie vor-
sichtig beim Entfernen des Behalters.

KUPPERSBERG




Seien Sie vorsichtig beim Erhitzen
von Flussigkeiten!

> Flissigkeiten (Wasser, Kaffee,
Tee, Milch usw.) erreichen fast den
Siedepunkt im Ofen; Wenn sie zu
diesem Zeitpunkt sofort aus dem Ofen
genommen werden, kdnnen sie aus den
Behdltern austreten.

S VERLETZUNGSGEFAHR
VERBRENNUNGEN!

2 Umdiese Situation beim Erhitzen
von Flussigkeiten zu vermeiden, legen
Sie einen Teeloffel oder einen Glasstab
in den Behalter.

2 Rihren oder schiitteln Sie den
Inhalt von Babynahrungsflaschen und
Glasern und Uberprifen Sie die Tempe-
ratur vor dem Gebrauch, um Verbrihun-
gen zu vermeiden

< Eierin Schalen und hartgekochte
Eier sollten im Gerat nicht erhitzt wer-
den, da sie auch nach Beendigung der
Mikrowellenerwarmung  explodieren
kdnnen.

2 Warnung! Erhitzen Sie keinen
reinen Alkohol oder alkoholische Ge-
tranke in der Mikrowelle. FEUERRISIKO!

2 VORSICHT: Um eine Uberhitzung
oder Verbrennung von Lebensmitteln
zu vermeiden, ist es sehr wichtig, dass
keine langen Betriebszeiten oder Leis-
tungsstufen ausgewahlt werden, die
zum Erhitzen einer kleinen Menge von
Lebensmitteln Ubermafdig sind. Zum
Beispiel kann ein Brotchen nach 3 Mi-
nuten ausbrennen,wenn die Leistung zu
hoch ist.

2 Verwenden Sie zum Toasten nur
die Grillfunktion und halten Sie den

UND
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Ofen jederzeit unter Aufsicht. Wenn Sie
die kombinierte Funktion zum Toasten
von Brot verwenden, leuchtet der Toast
sehr schnell auf.

2 Stellen Sie sicher, dass Stromka-
bel und andere Elektrogerdte nicht die
heie Tir berlihren oder in den Ofen
gelangen. Die Kabelisolierung kann
schmelzen. Kurzschlussgefahr!

INSTALLATION

9 In der Verkabelung st ein
spezielles Geratvorzusehen,mitdem das
Gerat bei einer Kontaktoffnungsbreite
von mindestens 3 mm an allen Polen
vom Netzwerk getrennt werden kann.
Geeignete Gerate fir diesen Zweck sind
beispielsweise Netzsicherungsschalter,
Impulsfrequenzschalter und Schitze.

< Wenn die elektrische Verbindung
Uber einen Stecker hergestellt wird und
dieser nach der Installation zuganglich
bleibt, ist es nicht erforderlich, die
Trennvorrichtung vorzusehen.

< Installieren Sie das Gerat gemaf
den geltenden Vorschriften.

< ie installierten Gerate mdussen
vor versehentlichem Kontakt mit
elektrischen Leitern schutzen.

S ACHTUNG: das Gerat muss
geerdet sein.
2 ACHTUNG! Dieses Gerat st

eingebaut. Weitere Informationen zu
den Installationsabmessungen finden
Sie auf den letzten Seiten dieses
Benutzerhandbuchs.

> Stellen Sie das Gerat nicht hinter
eine dekorative Tir.
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REINIGUNG UND
WARTUNG

S ACHTUNG: Trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz vor Reinigungs- und
Wartungsarbeiten.

2 ReinigenSiedasGeratregelmafiig
und entfernen Sie Speisereste.

2 Wenn das Gerat nicht sauber
gehalten wird, kann die Oberflache
des Gerats beschadigt werden, was
sich wiederum nachteilig auf die
Lebensdauer des Gerdts auswirken und
sogar zu einem Unfall fihren kann.

> Verwenden Sie zum Reinigen der
Glastlr keine scharfen Scheuermittel
oder scharfen Metallschaber, da diese
die Oberflache der Tir zerkratzen und
das Glas zerbrechen lassen kénnen.

2 Verwenden Sie zum Reinigen des
Gerats keine Dampfreiniger.

9 Die  Tirkontaktflichen  (die
Vorderseite der Innenkammer und
die Innenseite der Tur) mdissen

sauber gehalten werden, um einen
ordnungsgemafien Betrieb des Ofens
zu gewabhrleisten.

< Bitte befolgen Sie die
Reinigungsanweisungen im Abschnitt
Reinigung und Wartung des
Mikrowellenofens.

S ACHTUNG: Schalten Sie das Gerdt
aus, bevor Sie die Lampe austauschen,
um einen elektrischen Schlag zu
vermeiden. Lesen Sie bitte ,AUSTAUSCH
DER MIKROWELLENGLUHLAMPE*
Abschnitt.

SERVICE UND REPARATUR

9 ACHTUNG: Trennen Sie das Ge-
rat von der Stromversorgung, bevor
Sie Wartungs- oder Reparaturarbeiten
durchfihren.

> WARNUNG: Alle Wartungs- und
Reparaturarbeiten am Gerat, bei denen
die Mikrowellenabdeckung entfernt
werden muss, durfen nur von einem
qualifizierten Techniker durchgefiihrt
werden.

> WARNUNG: Wenn die Tir oder
die Tirdichtung beschadigt ist, darf das
Gerat erst verwendet werden, wenn es
von einem qualifizierten Techniker re-
pariert wurde.

2 Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es vom Hersteller, einem auto-
risierten Servicecenter oder einer gleich
qualifizierten Person ausgetauscht wer-
den,um Unfalle zu vermeiden.

> Reparaturen und Wartungen, ins-
besondere an unter Spannung stehen-
den Teilen, durfen nur von einem vom
Ofenhersteller autorisierten Spezialis-
ten durchgefuhrt werden.

< Befolgen Sie diese Anweisungen,
um Schaden am Ofen oder andere ge-
fahrliche Situationen zu vermeiden.

2 Schalten Sie die Mikrowelle nie-
mals ein,wenn sie leer ist. Befinden sich
keine Lebensmittel im Ofen, kann es zu
einer ubermafiigen elektrischen Ladung
kommen und der Ofen kann beschadigt
werden. SCHADIGUNGSGEFAHR FUR
DAS GERAT!

2 Stellen Sie zum Testen der Ofen-
programme ein Glas Wasser in den
Ofen. Mikrowellen werden vom Wasser

S



absorbiert und der Ofen wird nicht be-
schadigt.

9 Beliftungsdffnungen nicht abde-
cken oder verstopfen.

2 Verwenden Sie nur Utensilien,
die fur die Mikrowelle geeignet sind.
Stellen Sie vor der Verwendung von
Utensilien und Behaltern in der Mik-
rowelle sicher, dass sie dafur geeignet
sind (siehe Abschnitt uber die Arten von
Utensilien).

2 Entfernen Sie niemals die Glim-
merplatte an der Ofendecke! Dies ver-
hindert eine Beschadigung des Mikro-
wellengenerators.

2 Bewahren Sie keine brennbaren
Gegenstande im Ofen auf,da diese beim
Einschalten des Ofens Feuer fangen
konnen.

S Verwenden Sie den Ofen nicht
zum Aufbewahren von Lebensmitteln.

2 Verwenden Sie den Ofen nicht
zum Braten, da die Temperatur des Ols
beim Erhitzen mit Mikrowellen nicht
geregelt werden kann.

< Biicken Sie sich nicht und setzen
Sie sich nicht auf die offene Ofentur.
Dies kann den Ofen beschadigen, ins-
besondere im Scharnierbereich. Die Tur
kann ein maximales Gewicht von 8 kg
haben.

> Der Keramiksockel in der Innen-
kammer kann maximal 8 kg tragen.
Uberschreiten Sie diese Last nicht, um
eine Beschadigung des Ofens zu ver-
meiden.

Mikrowellengerate

VORTEILE VON
MIKROWELLEN

In  herkémmlichen Ofen dringt
Warme, die von einem elektrischen
Heizelement oder einem Gasbrenner
abgestrahlt wird, allmahlich von aufien
in die Lebensmittel ein. Aus diesem
Grund wird mehr Energie flr die Erwar-
mung der Luft, Teile des Ofens und des
Geschirrs aufgewendet.

In einem Mikrowellengerat wird
Warme im Lebensmittel selbst erzeugt
und von innen nach aufien verteilt. Die
Warme wird nicht zum Erhitzen der Luft,
der Innenwande des Ofens und zum Ko-
chen (wenn es fur die Verwendung in
einem Mikrowellenherd geeignet ist)
verwendet, dh es werden nur Lebens-
mittel erhitzt.

Mikrowellen haben folgende Vor-
teile:

1. Reduzierte Garzeit: Im Ver-
gleich zu herkdmmlichen Ofen kdnnen
Sie im Durchschnitt bis zu 75% Zeit spa-
ren.

2. Das schnelle Auftauen von Le-
bensmitteln verringert das Risiko des
Bakterienwachstums.

3. Stromeinsparung.

4. Erhaltung des Nahrwerts von
Lebensmitteln durch Verkirzung der
Garzeit.

5. Einfache Wartung.
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Wie funktioniert Mikrowellen-

gerat?

Im Mikrowellengerat ist ein Hoch-
spannungs-Magnetron-Gerat installiert,
das elektrische Energie in Mikrowellen-
energie umwandelt. Vom Magnetron
erzeugte Mikrowellen werden durch
einen Wellenleiter in die Ofenkammer
gefuhrt und durch ein Metalllaufrad
(Dissektor) oder mittels eines Drehtel-
lers gleichmafiig verteilt.

In der Ofenkammer werden Mikro-
wellen von Metallwdnden reflektiert,
in alle Richtungen verteilt und dringen
gleichmaRig in die Lebensmittel ein.

WARUM WIRD ESSEN
HEISS?

Die meisten Lebensmittel enthal-
ten Wasser und Wassermolekiile vibrie-
ren, wenn sie Mikrowellen ausgesetzt
werden.

Durch die Reibung der Molekile
gegeneinander entsteht Warme, die die
Temperatur der Produkte erhoht, das
Auftauen, Kochen und Hei3halten der
Produkte ermdglicht.

Da das Erhitzen im Inneren des Le-
bensmittels erfolgt:

o Sie konnen Essen ohne Wasser
und Fett oder mit einer kleinen Menge
davon kochen;

< Das Auftauen, Erhitzen oder Ko-
chen in der Mikrowelle ist schneller als
in einem herkommlichen Ofen.

DEUTSCH

< Vitamine, Mineralien und Nahr-
stoffe verbleiben in der Nahrung;

2 natdlrliche Farbe, der Geschmack
und das Aroma der Produkte bleiben er-
halten.

> Mikrowellen dringen in Porzel-
lan, Glas, Pappe und Kunststoff ein, aber
nicht in Metall. Verwenden Sie daher
kein Metallkochgeschirr oder Kochge-
schirr mit Metallteilen in der Mikrowel-
le.

Mikrowellen werden von Metall re-

... dringen jedoch in Glas und Por-
zellan ein und werden...

KUPPERSBERG
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GERATE BESCHREIBUNG

7. Glimmerplatte
8.Lampe
9.Bedienfeld

10. Grillrost (hoch)
11. Grillrost (klein)
12. Seitenfuhrungen

1. Geratetirglas

2.Scharniere

3. Drehtellerantrieb

4. Drehtischrollenstander

5. Drehtellerantrieb

6. Ausklappbares Grillheizelement
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4a
4. Uhr-/Timer-Anzeigen
4a. Uhr/Timer-Selektions-Sensor
5.Sensoren «Start» und «Stop»/
Sicherheitsverriegelung

1. Modusanzeige

2. Funktions-/ Modusauswahlsensor
3. Leistungs-/Gewichtsauswahlsensor
3a. Leistungs-/Gewichtsanzeigen

KUPPERSBERG
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GRUNDLEGENDE
FUNKTIONEN UND
MODI 38
Uhreinstellung
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Nach dem ersten Anschluss an
das Stromnetz oder nach einem Strom-
ausfall blinkt die Stundenanzeige, um
anzuzeigen, dass die aktuelle Uhrzeit
falsch ist. Gehen Sie wie folgt vor, um
die aktuelle Uhrzeit einzustellen:

1. Beruhren Sie den Uhrsensor. Die
Stundenziffern beginnen zu blinken.

2. Durch Bertihren der Sensoren
«-» und «+» stellen Sie die aktuelle Uhr-
zeit ein.

3. Berthren Sie den Uhrsensor er-
neut, um die Minuten einzustellen. Die
Minutenziffern beginnen zu blinken.

4. Durch Beriihren der Sensoren
«-» und «+» stellen Sie die aktuelle Uhr-
zeit ein.

5. Berthren Sie den Uhrsensor er-
neut, um den Installationsvorgang ab-
zuschliefden.

Uhr ausblenden/anzeigen
Wenn Sie nicht mochten, dass die

Uhr auf dem Display angezeigt wird,

konnen Sie sie durch Beriihren von und
flr ausblenden

Halten Sie den Uhrsensor drei Se-
kunden lang gedrlickt. Die Punkte zwi-

DEUTSCH

schen Stunden und Minuten blinken,
aber die Zeit ist nicht sichtbar.

Bertihren und halten Sie den Uhr-
sensor drei Sekunden lang, um die Uhr
erneut anzuzeigen.

Sicherheitsschloss
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Der Ofen kann verriegelt werden (z.
B.um zu verhindern, dass Kinder ihn be-
nutzen).

1. Berihren und halten Sie den
Stoppsensor drei Sekunden lang,um die
Sperre zu aktivieren. Ein Piepton ertont
und ,SAFE” erscheint auf dem Display.
Der Ofen ist verriegelt, Sie konnen ihn
in diesem Zustand nicht verwenden

2. Berlhren Sie zum Entsperren
des Ofens erneut und fur

Halten Sie den ,Stop“-Sensor 3 Se-
kunden

lang gedriickt. Ein akustisches Sig-
nal ertont

und auf dem Display wird die aktu-
elle Uhrzeit angezeigt.

Mikrowelle
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1. Beriihren Sie den Mikrowellen-
sensor. Der ausgewahlte Sensor leuch-
tet auf.

2. Bertuhren Sie den Sensor Leis-
tungsauswahl, um die Mikrowellenleis-
tung zu andern. Die entsprechende An-
zeige beginnt zu blinken. Wenn Sie den
Sensor nicht beriuhren,arbeitet der Ofen
automatisch

mit 800 W.

3. Andern Sie die Mikrowellen-
leistung mit den Sensoren «-» und «+».

4. Berlhren Sie den Sensor Leis-
tungsauswahl, um die Mikrowellenleis-
tung zu andern. Die entsprechende An-
zeige beginnt zu blinken.

5. Andern Sie die Garzeit mit den
Sensoren «-» und «+» (zB 1 Minute).

6. Berlihren Sie den Startsensor.

Der Ofen beginnt zu arbeiten.

® HINWEIS: Bei einer eingestell-
ten Leistung von 1000 W ist die Garzeit
auf 15 Minuten begrenzt

Mikrowellen-Schnellstart

Verwenden Sie diesen Modus, um
Lebensmittel und Lebensmittel mit ho-
hem Feuchtigkeitsgehalt wie Wasser,
Tee, Kaffee und flussige Suppen schnell
wieder aufzuwarmen.

AECEBEEE — OF
100000308 | e
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Beruihren Sie den Startsensor.

Der Ofen wird 30 Sekunden lang
im

Mikrowellenmodus mit maximaler
Leistung betrieben.

2. WennSiedie Garzeit verlangern
mochten, bertihren Sie den Startsensor
erneut. Jede BerlUhrung erhoht die
Garzeit um 30 Sekunden.

® HINWEIS: Bei einereingestellten
Leistung von 1000 W ist die Garzeit auf
15 Minuten begrenzt.

Grill

Verwenden Sie diese Funktion,
um die Oberseite des zubereiteten
Lebensmittels zu braunen.

~
DGR et = SIE
(o=
_%ém@ Zole-
FANL Y

Bertihren Sie den Grillsensor. Der
ausgewahlte Sensor leuchtet auf.

2. Beruhren Sie die Sensor-Timer-
Auswahl, um die Garzeit zu andern. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

3. Andern Sie die Garzeit mit den
Sensoren «-» und «+» (zB 15 Minute).

4. Beruhren Sie den Startsensor.

Der Ofen beginnt zu arbeiten.

KUPPERSBERG
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Mikrowellen + Grill
Verwenden Sie diese Funktion
zum Kochen von Lasagne, Gefllgel,

DEUTSCH

Auftauen nach Gewicht
(Automatikmodus)
Verwenden Sie diesen Modus, um

Backkartoffeln und Braunen von  Fleisch, Gefligel, Fisch, Obst und Brot
Lebensmitteln. schnell aufzutauen.

2 Y

[rarrd

1. Berihren Sie den Mikrowellen-
+ Grillsensor. Der ausgewahlte Sensor
leuchtet auf.

2. Berlhren Sie den Sensor Leis-
tungsauswahl, um die Mikrowellen-
leistung zu andern. Die entsprechende
Anzeige beginnt zu blinken. Wenn Sie
den Sensor nicht beruihren, arbeitet der
Ofen automatisch mit 600 W.

3. Andern Sie die Mikrowellen-
leistung mit den Sensoren «-» und «+».

4. Beruhren Sie die Sensor-Timer-
Auswahl, um die Garzeit zu andern. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu blin-
ken.

5. Andern Sie die Garzeit mit den
Sensoren «-» und «+» (zB 10 Minute).

6. Berlhren Sie den Startsensor.

Der Ofen beginnt zu arbeiten.

Die Mikrowellenleistung ist auf
600 W begrenzt.

[

Berlihren Sie den Sensor.

Auftauen nach Gewicht Der
ausgewahlte Sensor leuchtet auf.
2. Beruhren Sie den

Produkttypsensor, um den Produkttyp zu
andern. Die entsprechenden Anzeigen
blinken.

3. Wahlen Sie das Programm

mit den Sensoren «-» und «+» aus,
z.B. «Pr 01» (siehe Tabelle unten).

4. Beruhren Sie den Sensor fur
Gewichtsauswahl, um das Gewicht
des  Produkts einzustellen. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

5. Stellen Sie das Gewicht mit
den Sensoren «-» und «+» ein.

6. Berthren Sie den Startsensor.

Der Ofen beginnt zu arbeiten.

Die Programmtabelle fur den
Modus «Auftauen nach Gewicht» zeigt
die Grenzwerte fur das Gewicht des
Lebensmittels, die Auftauzeit und die
Zeit, fir die das Lebensmittel stehen
gelassen werden sollte, damit es eine

KUPPERSBERG
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Leben . Zeit, Haltezeit,
Programm . Gewicht, gr ) A
smittel Minuten min
Pr01 | Fleisch [100-2000f 2-43 20-30
Pr 02 Gggu 100-2500| 2-58 | 20-30
Pr 03 Fisch ]100-2000] 2-40 | 20-30
100-
Pr 04 Obst 500 2-13 10-20
100-
Pr 05 Brot 300 2-19 10-20

Achtung! Siehe auch den Abschnitt
,Grundlegende Tipps zum Auftauen”.

Auftauen nach Zeit (manueller

Modus

Verwenden Sie diesen Modus, um
verschiedene Arten von Lebensmitteln
schnell aufzutauen.

1. Beruhren Sie den Sensor.

Auftauen nach Zeit Der ausgewahl-
te Sensor leuchtet auf.

2. Beruhren Sie die Sensor-Timer-
Auswahl, um die Abtaudauer zu andern.
Die entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

3. Andern Sie die Abtauzeit mit
den Sensoren «-» und «+» (zB 10 Minu-
te).

4. Berthren Sie den Startsensor.
Der Ofen beginnt zu arbeiten.

TECHNISCHER PASS
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AUTOMATISCHE MODI

Automatikmodus A: Heizung

Verwenden

Sie diesen Modus, um verschiedene
Arten von Lebensmitteln zu erhitzen

1. Beriihren Sie den Auto-Modus
A des Sensors. Der ausgewahlte Sensor
leuchtet auf.

2.Beruhren Sie den Produkttypsen-
sor, um den Produkttyp zu andern. Die
entsprechenden Anzeigen blinken.

3. Wahlen Sie das Programm mit
den Sensoren «-» und «+» aus, z. B.
«AO1» (siehe Tabelle unten).

4. Beriuihren Sie den Sensor fir Ge-
wichtsauswahl, um das Gewicht des
Produkts einzustellen. Die entsprechen-
de Anzeige beginnt zu blinken.

5. Stellen Sie das Gewicht mit den
Sensoren «-» und «+» ein.

6. Beriihren Sie den Startsensor.
Der Ofen beginnt zu arbeiten.
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Die Programmtabelle fur «Automatikmodus A» zeigt die Grenzwerte fur das
Gewicht des Lebensmittels, die Garzeit und die Zeit, fiir die das Lebensmittel stehen
bleiben sollte,um eine gleichmafiige Temperatur zu erhalten.

. ) Dauer in o
Programm Lebensmittel Gewicht, g . Haltezeit, Minuten
Minuten.
1-2 mal umrihren, 1-2 Minuten
A01 Suppe 200-1500 3-15 .
unter dem Deckel erwarmen..
Fertiggerichte. 1-2 mal umriihren, 1-2 Minuten
A02 . . 200-1500 3-20 .
Dichte Lebensmittel unter dem Deckel erwarmen.
Fertiggerichte wie 1-2 mal umrihren, 1-2 Minuten
A03 200-1500 3-18
Gulasch unter dem Deckel erwarmen
1-2 mal umriihren, 1-2 Minuten
A 04 Gemise 200-500 2,6-14 -
unter dem Deckel erwarmen..
Achtung! sich die Warme gleichmafiig im Essen

2 Verwenden Sie fiir Mikrowellen-
ofen geeignete Utensilien und decken
Sie diese immer mit einem Deckel ab,
um Feuchtigkeitsverlust zu vermeiden.

9 Rihren oder bewegen Sie die
Lebensmittel wahrend des Erhitzens
mehrmals, insbesondere wenn der Ofen
piept.

> Diezum Wiedererhitzen erforder-
liche Zeit hangt von der Anfangstem-
peratur des Lebensmittels ab. Lebens-
mittel bei Raumtemperatur bendétigen
weniger Zeit als Lebensmittel, die frisch
aus dem Kuhlschrank kommen.

2 Wenn die gewinschte Tempera-
tur wahrend des Erhitzens nicht erreicht
wurde, stellen Sie das Gewicht des Le-
bensmittels beim nachsten Mal auf ein
hoheres oder niedrigeres Gewicht ein.

S Bewegen Sie das Essen nach
dem Erhitzen oder schiitteln Sie es und
lassen Sie es eine Weile stehen, damit

verteilt.

® WARNUNG! Kochgeschirr kann
nach dem Erhitzen sehr heif} sein. Das
meiste Kochgeschirr wird nicht durch
Mikrowellen erhitzt, aber die von den
Lebensmitteln erzeugte Warme er-
warmt es.

Automatikmodus B:

Vorbereitung

Verwenden Sie diesen Modus zum
Kochen von frischen Lebensmitteln

AN
g
” .J.._
£ (3 (o3l I

S 2
200 &=l b 01 s“’

1. Bertuihren Sie den Auto-Modus B
des Sensors. Der ausgewahlte Sensor
leuchtet auf
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2.Beruhren Sie den Produkttypsen-
sor,um den Produkttyp zu andern.

3. Die entsprechenden Anzeigen
blinken.

3.Wahlen Sie mit den Sensoren «-»
und «+» ein Programm aus, z. B. «<b 01»
(siehe Tabelle unten).

TECHNISCHER PASS
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4. Beriihren Sie den Sensor fiir Ge-
wichtsauswahl, um das Gewicht des
Produkts einzustellen. Die entsprechen-
de Anzeige beginnt zu blinken.

5. Stellen Sie das Gewicht mit den
Sensoren «-» und «+» ein.

6. Beriihren Sie den Startsensor.
Der Ofen beginnt zu arbeiten

D .
Programm Lebensmittel Gewicht, g ?uer n Haltezeit, Minuten
Minuten.
1-2 mal d
b 01 Kartoffel 200-1000 | 4-17 mat wenden,
abgedeckt kochen
1-2 mal umrthren, 1-2
b 02 Gemiuse 200-1000 4-15 Minuten unter dem Deckel
kochen.
Ein Teil Reis,zwei Teile
b 03 Rei 200-500 13-20 ’
€S Wasser, gekocht bedeckt
b 04 Fisch 200-1000 4-13 Kochen unter dem Deckel
Achtung! 2 Reis. Fligen Sie 2-3 mal mehr
S Verwenden Sie fir Mikro-  Wasser als Reis hinzu.

wellendfen geeignete Utensilien und
decken Sie diese immer mit einem
Deckel ab, um Feuchtigkeitsverlust zu
vermeiden.

2 Rihren oder bewegen Sie die
Lebensmittel wahrend des Erhitzens
mehrmals, insbesondere wenn der Ofen
piept. EURN

Kochempfehlungen

2 Fugen Sie in Fish Chunks 1-3
Essloffel Wasser oder Zitronensaft
hinzu.

9 Pellkartoffeln Wahlen Sie gleich
grof’e Kartoffeln aus. Waschen Sie es
und stechen Sie die Rinde an mehreren
Stellen durch. Figen Sie kein Wasser
hinzu.

o Die geschdlten Kartoffeln und
das frische Gemuse in gleich grofie
Stuicke schneiden. Fur jeweils 100g
Gemuse 1 Essloffel Wasser und Salz
nach Geschmack hinzuftgen.
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Automatikmodus C:

Auftauen und Braten

Verwenden Sie diesen Modus, um
verschiedene Arten von Lebensmitteln
zu kochen und zu braten.

‘}'\1

1. Beruihren Sie den Auto-Modus C
des Sensors. Der ausgewahlte Sensor
leuchtet auf.

DEUTSCH

2. Berlhren Sie den
Produkttypsensor,um den Produkttyp zu
andern. Die entsprechenden Anzeigen
blinken.

3. Wahlen Sie das Programm mit
den Sensoren «-» und «+» aus, z. B. «C

01» (siehe Tabelle unten).

4. Berlhren Sie den Sensor fiir
Gewichtsauswahl, um das Gewicht
des  Produkts  einzustellen. Die
entsprechende Anzeige beginnt zu
blinken.

5. Stellen Sie das Gewicht mit
den Sensoren «-» und «+» ein.

6. Berilhren Sie den Startsensor.

Der Ofen beginnt zu arbeiten.

D .
Programm Lebensmittel Gewicht, g zj\uer n Haltezeit, Minuten
Minuten.
co1 Pizza 300-550 3-9 Auflaufform vorheizen
Tiefgefrorene ) ) 2 mal wenden, abgedeckt

coz Produkte 400-1000 8-14 kochen

o3 Kartg‘:frlgriffhte’ 200-450 | 10-12 Einmal umriihren

Achtung!

2 Verwenden Sie far 2 Tiefgefrorene Produkte. Kochen

Mikrowellendfen geeignete Utensilien
und decken Sie diese immer mit einem
Deckel ab, um Feuchtigkeitsverlust zu
vermeiden.

2 Rihren oder bewegen Sie die
Lebensmittel wahrend des Erhitzens
mehrmals, insbesondere wenn der Ofen
piept EURMN

Kochempfehlungen
S Tiefklhlpizza.
fertige Tiefkuhlpizza.

Verwenden Sie

Sie Lasagne,Cannelloni,Garnelensoufflé
und andere Tiefkiihlkost und Mahlzeiten.
Kochen unter dem Deckel

> Kartoffelgerichte, gefrorene
Pommes Frites, Kartoffelkroketten und
Pommes Frites eignen sich zum Kochen
im Ofen.

KUPPERSBERG




WAHREND DES
BETRIEBS DES
MIKROWELLENOFENS

Pause

Sie kénnen den Garvorgang jeder-
zeit stoppen, indem Sie den Stoppsen-
sor einmal berihren oder die Ofentur
offnen.

2 Die Mikrowellenemission wird
sofort gestoppt.

2 Das Grillheizelement funktio-
niert nicht mehr, bleibt aber heifs. Ver-
brennungsgefahr!

2 Der Timer stoppt und das Dis-
play zeigt die verbleibende Zeit bis zum
Ende des Garvorgangs an.

Jetzt konnen Sie:

1. Drehen oder bewegen Sie Le-
bensmittel, um ein gleichmafiiges Ga-
ren zu gewahrleisten.

2. Garparameter andern.

3. Brechen Sie das Kochen ab, in-
dem Sie Stopp beriihren.

Um das Kochen fortzusetzen,
schliefen Sie die Ofentlr und beruhren
Sie Start.

Einstellungen dandern

Die Garparameter (Dauer, Gewicht,
Leistung) kénnen wahrend des Kochens
oder wahrend einer Pause wie folgt ge-
andert werden:

1. Verwenden Sie die Sensoren -
und ,+, um die Garzeit zu andern. Der
neue Sollwert wird sofort wirksam.

2. Beriihren Sie zum Andern der
Leistung den Sensor Leistung auswah-

Mikrowellengerate

len. Das Display und die entsprechende
Anzeige blinken. Andern Sie die Leis-
tung mit den Sensoren ,“ und ,+“ und
bestatigen Sie die

Eingabe durch erneutes Berihren
des Sensors. Leistungsauswahl.

Kochen abbrechen

Wenn Sie den Garvorgang abbre-
chen mochten, beriihren und halten Sie
den Stoppsensor 3 Sekunden lang.

Ein kurzer Piepton ertont und auf
dem Display wird die aktuelle Uhrzeit
angezeigt.

Ende des Kochens (End)

Nach dem Ende des Garvorgangs
ertonen drei kurze Pieptone und auf
dem Display wird das Wort Ende ange-
zeigt.

Die Signaltone werden alle 30 Se-
kunden wiederholt, bis Sie die Ofentlr
offnen oder Stopp beruhren.

10
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ABTAUUNG

Die folgende Tabelle zeigt die Auftau- und Haltezeiten (fir gleichmafiges
Auftauen) in Abhangigkeit von Art und Gewicht des Lebensmittels sowie
Empfehlungen.

Lebensmittel Gewicht, gr Auftauzeit min Ha:‘t:nzelt Empfehlungen
100 2-3 5-10 Einmal umriihren
200 4-5 5-10 Einmal umriihren
Portioniertes
Fleisch, Kalbfleisch, 500 10-12 10-15 Zweimal umriihren
Rindfleisch, 1000 21-23 20-30 Zweimal umriihren
Schweinefleisch
1500 32-34 20-30 Zweimal umriihren
2000 43-45 25-35 Dreimal umriihren
500 8-10 10-15 Zweimal umriihren
Gulasch
1000 17-19 20-30 Dreimal umriihren
100 24 10-15 Einmal umriihren
Hackfleisch
500 10-14 20-30 Zweimal umriihren
200 4-6 10-15 Einmal umriihren
Wiirstchen
500 9-12 15-20 Zweimal umrihren
Portioniertes . .
Gefliigelfleisch 250 5-6 5-10 Einmal umriihren
Huhnerkiiken 1000 20-24 20-30 Zweimal umrihren
Fetthahnchen 2500 38-42 25-35 Dreimal umriihren
Fischfilet 200 4-5 5-10 Einmal umriihren
Forelle 250 5-6 5-10 Einmal umriihren
100 2-3 5-10 Einmal umriihren
Schrimps
500 8-11 10-20 Zweimal umriihren
200 4-5 5-10 Einmal umriihren
Obst 300 8-9 5-10 Einmal umriihren
500 11-14 10-20 Zweimal umriihren
200 4-5 5-10 Einmal umriihren
Brot 500 10-12 10-15 Einmal umriihren
800 15-17 10-20 Zweimal umriihren
Butter 250 8-10 10-15
Kase 250 6-8 10-15
Sahne 250 7-8 10-15
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Grundlegende Empfehlungen

zum Auftauen

1. Verwenden Sie zum Auftauen
Utensilien, die fiir Mikrowellenherde
geeignet sind (Porzellan, Glas, geeigne-
ter Kunststoff).

2. Das Auftauen nach Gewicht
und die entsprechenden Tabellen bezie-
hen sich auf das Auftauen von Rohkost.

3. Die Auftauzeit hangt von der

Menge und GroRRe des Lebensmittels ab.
Uberwachen Sie den Prozess stindig.

Verteilen Sie die Lebensmittel gleich-
mafig im Behdlter.

4. Verteilen Sie die Speisen mog-
lichst gleichmafdig im Ofen. Legen Sie
den dicken Teil der Fisch- und Hahn-
chenschenkel naher an den Randern
des Behalters. Die empfindlichsten Be-
reiche des Produkts kénnen geschutzt
werden, indem sie mit Aluminiumfo-
lienstuicken abgedeckt werden. Wichtig:
Stellen Sie sicher, dass die Folie nicht
mit den Innenflachen des Ofens in Kon-
takt kommt, da sonst ein Lichtbogen
auftreten kann.

5. Wahrend des Auftauens grofe
Sticke mehrmals wenden.

6. Verteilen Sie das Produkt so
gleichmaRig wie moglich: dinne und
schmale Stiicke tauen schneller auf als
dicke und breite Stlicke.

7. Fetthaltige Lebensmittel wie
Butter, Frischkase und Sahne werden
vorzugsweise nicht vollstandig auf-
getaut. Wenn sie bei Raumtemperatur

TECHNISCHER PASS
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stehen gelassen werden, sind sie in we-
nigen Minuten essfertig. Wenn Sie nach
dem Auftauen Eisstlicke in der tiefge-
frorenen Sahne finden, riihren Sie die
Sahne vor dem Servieren um.

8. Legen Sie das Geflugel auf ei-
nen umgedrehten Teller, damit der Saft
leichter herausfliefRen kann.

9. Wickeln Sie das Brot in ein
Handtuch, um es trocken zu halten.

10. Drehen Sie das Essen um, wenn
der Ofen Sie mit einem kurzen Piepton
warnt und das Display zeigt an.

11. Nehmen Sie gefrorene Lebens-
mittel aus der Verpackung und stellen
Sie sicher, dass keine Metallgegenstan-
de (z. B. Biroklammern) mehr vorhan-
den sind. Stellen Sie mikrowellenge-
eignete Lebensmittelbehdlter aus dem
Gefrierschrank in den Ofen und nehmen
Sie den Deckel ab. Andernfalls Lebens-
mittel in mikrowellengeeignete Behal-
ter umfullen.

12.Verwerfen Sie alle beim Auftau-
en von Lebensmitteln gebildeten Flis-
sigkeiten, insbesondere von Gefligel.
Lassen Sie diese Flissigkeit niemals
mit anderen Lebensmitteln in Kontakt
kommen.

13.Vergessen Sie nicht,die Lebens-
mittel nach dem Auftauen frei stehen
zu lassen, bis sie vollstandig aufgetaut
sind.
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KOCHEN ESSEN MIT
NIKROWELLE

WARNUNG! Lesen Sie die
Sicherheitsvorkehrungen sorgfaltig
durch, bevor Sie mit Mikrowellen
kochen.

Befolgen Sie beim Kochen mit
Mikrowellen die folgenden Richtlinien:

> Durchstechen Sie beim Kochen
oder Erhitzen die Haut oder die Haut
von Lebensmitteln (wie Apfeln, Tomaten,
Kartoffeln, Wurstchen), um ein Platzen
zu verhindern. Schneiden Sie grofde
Stiicke in kleine Stlicke.

o Uberprifen  Sie  vor  der
Verwendung des Behalters, ob er fur
die Verwendung in einer Mikrowelle
geeignet ist (siehe Abschnitt
«Geeignetes Geschirr»).

> Beim Kochen von Lebensmitteln
mit niedrigem Feuchtigkeitsgehalt (z.
B. Auftauen von Brot, Mais fiir Popcorn)
verdunstet das Wasser sehr schnell.
Und die Mikrowelle beginnt wie eine
leere zu arbeiten. In diesem Fall kénnen
Lebensmittel verbrennen und der Ofen
und der Behadlter kénnen beschadigt
werden. Stellen Sie daher die Garzeit
genau ein und Uberwachen Sie den
Garvorgang standig.

9 Erhitzen Sie keine grofRen
Mengen Ol (tiefes Fett) in der
Mikrowelle.

2 Nehmen Sie Fertiggerichte aus
der Verpackung, da diese nicht immer
fir die Mikrowelle geeignet sind
Folgen Sie dann den Anweisungen des
Lebensmittelherstellers.

S Wenn Sie mehrere Behalter
gleichzeitig verwenden, z. B. Tassen,
stellen Sie diese gleichmafig auf den
Drehteller.

< Plastikverpackungen nicht
mit  Metallklammern  verschlief3en.
Verwenden Sie stattdessen Kunststoff.
Durchstechen Sie die Verpackung
an mehreren Stellen, damit Dampf
entweichen kann.

< Stellen Sie beim Erhitzen oder
Kochen von Speisen sicher, dass die
Temperatur mindestens 70°C erreicht.

S Wahrend des Kochens kann
Dampf an der Ofentur kondensieren
und tropfen. Dies ist normal und tritt
in Niedrigtemperaturraumen auf und
beeintrachtigt die Sicherheit des Ofens
nicht. Wischen Sie nach dem Kochen
das Kondenswasser an der Tur ab.

2 Verwenden Sie zum Erhitzen von
Flussigkeiten einen Weithalsbehalter,
um einen freien Dampfaustritt zu
gewahrleisten.

Kochen Sie Speise gemaf den
Anweisungen zu und berucksichtigen
Sie die in der Tabelle empfohlenen
Zeiten und Leistungsstufen.

Die Kochparameter sind ungefahr
und hdngen vom Zustand der Produkte,
ihrer Temperatur, Luftfeuchtigkeit
und Art ab. Reduzieren oder erhdhen
Sie unter Beriicksichtigung der
urspriinglichen  Eigenschaften des
Lebensmittels die Garzeit und die
Leistung

2
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KOCHEN MIT NIKROWELLE

1. Je mehr Essen Sie kochen mochten, desto langer dauert es. Merken:

= doppelte Menge von Produkten - doppelte Zeit,
= die Halfte der Produkte - die Halfte der Zeit.

2. Je niedriger die Temperatur des Lebensmittels ist, desto langer dauert das
Kochen.

3. Lebensmittel mit hohem Feuchtigkeitsgehalt erwarmen sich schneller.

4. Fir ein erfolgreiches Ergebnis verteilen Sie die Lebensmittel gleichmaRig
auf dem Drehteller. Indem Sie dicke Stlicke ndher am Rand und dinnere Stiicke
naher an der Mitte stapeln,konnen Sie mehrere Arten von Lebensmitteln gleichzeitig
kochen.

5. Sie kénnen die Tur wahrend des Kochens 6ffnen und der Ofen schaltet sich
automatisch aus. Der Garvorgang wird fortgesetzt, sobald Sie die Tur schliefsen und
den Startsensor beruhren.

6. Bedeckte Gerichte brauchen weniger Zeit zum Kochen und behalten ihren
Nahrwert besser. Die Deckel sollten fiir Mikrowellenstrahlung transparent sein und
kleine Locher haben, damit Dampf entweichen kann.

Tabelle und Empfehlungen. Gemiise kochen.

Menge Die Menge der Leistun Haltezeit,
Lebensmittel 9, zugesetzten 9 Dauer in | Minuten Empfehlungen
g P w . A
Fliissigkei, mL Minuten min.
Blumenkohl 500 100 800 9-11 2-3 In diinne Scheiben schneiden.
Brokkoli 300 50 800 6-8 2-3 Kochen unter dem Deckel. Einmal
Pilze 250 20 300 6-8 2-3 umrihren.

In grof’e oder diinne Scheiben
Erbsen mit Mohren 300 100 800 7-9 2-3 schneiden. Kochen unter dem

Deckel. Einmal umriihren

In grof3e oder dlinne Scheiben

Gefrorene 250 25 80 | 810 [ 23 schneiden. Kochen unter dem
Karotten . .
Deckel. Einmal umriihren
Schalen und in gleich grofe Stiicke
schneiden.
Kartoffel 250 25 800 >7 23 Kochen unter dem Deckel. Einmal
umrihren.
In grof’e oder diinne Scheiben
Pfeffer 250 25 800 5.7 2-3 schneiden.
Lauch 250 50 800 Kochen unter dem Deckel. Einmal
umrihren.
Gefrorener Rosenkohl | 300 50 800 6-8 23 Kochen unter dem Deckel. Einmal
umriihren
Sauerkraut 250 25 800 8-10 2-3 Kochen unter dem Deckel. Einmal

umriihren
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Tabelle und Empfehlungen. Fisch kochen.
Die
Menge Menge der Haltezeit,
Lebensmittel 9€ zugesetzten | Leistung, W | Dauerin | Minuten Empfehlungen
9 Fliissigkei, Minuten min.
ml
X Kochen unter dem Deckel. Nach
Fischfilet 500 600 10-12 3 3 der halben Zeit umdrehen.
Kochen unter dem Deckel. Nach
800 2-3 der halben Zeit umdrehen.
Ganzer Fisch 800 2-3 2-3 Optional konnen diinne Teile in
400 7-9 L .
Folie eingewickelt werden,um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

KOCHEN MIT DEM GRILL

Verwenden Sie fur optimale
Ergebnisse beim Grillen den mit dem
Ofen gelieferten Metalldrahtrost.

Installieren Sie den Rost so,
dass er die Metalloberflichen
des Ofenhohlraums nicht berlhrt.
Andernfalls besteht die Gefahr einer
Lichtbogenentladung und einer
Beschadigung des Ofens.

WICHTIGE HINWEISE!

1. Wenn Sie lhren Mikrowellen-
herd zum ersten Mal benutzen, konnen
die in der Ofenherstellung verwendeten
Ole Geruch und Rauch verursachen.

2. Die Ofentiir wird beim Grillen
sehr heif3. Halten Sie Kinder vom Herd
fern.

3. Zubehor oder Geschirr wird
sehr heift. HeiRes Zubehor oder Ge-
schirr immer mit Topflappen aus dem
Garraum nehmen.

4. Wenn der Grill langere Zeit ein-
geschaltet ist, kann das Heizelement

vom Sicherheitsthermostat ausgeschal-
tet werden.

5. Wichtig! Wenn Sie in Behaltern,
einschlieBlich Grillen, kochen mochten,
prifen Sie, ob der Behalter mikrowel-
lengeeignet ist (siehe Abschnitt

«Geeignetes Kochgeschirry).

6. Wahrend des Grillens spritzt
Fett auf das Heizelement und ver-
brennt. Dies ist keine Fehlfunktion und
beeintrachtigt die Funktion des Mikro-
wellenherds nicht.

7. Reinigen Sie nach dem Ga-
ren die Innenflachen und das Zubehor
grundlich von Speiseresten, damit diese
nicht verbrennen.

KUPPERSBERG
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Tabelle und Empfehlungen. Grill.

TECHNISCHER PASS
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. Dauer in
Lebensmittel Menge . Empfehlungen
Minuten
Fisch
woges | smae |LemumS et de
Sardinen/Seehahn st. 15-20
bestreuen.
Fleisch
h h Zei h h
Wiirstchen 6-8 st. 22-26 Nach der halben Zeit durchstechen und
umdrehen.
f
Ge rorehes 3 st. 18-20 Nach der halben Zeit durchstechen
Hackfleischsteak
Magere Rippen (ca Mit Pflanzendl einreiben. Nach der halben
g . PP ' 400 g 25-30 Zeit Uber das gesammelte Fett gieRen und
3 cm dick)
umdrehen.
Andere
Toast 45t 153 Ube.rwachen Sie die Zubereitung von
Speisen. Umdrehen
- h e die 7 -
HeiBe Sandwiches 7 st. 5-10 Ube.rwac en Sie die Zubereitung von
Speisen

Schalten Sie den Grill 2 Minuten
vor dem Kochen ein. Verwenden Sie
ein Metallgitter, sofern nicht anders
angegeben. Stellen Sie den Rost auf
einen Behalter, um tropfenden Saft und
Fett aufzufangen. Die in der Tabelle
angegebenen Zeiten sind ungefahre
Angaben und hangen vom Zustand
und der Menge der Produkte sowie
vom gewunschten Ergebnis ab. Fleisch
und Fisch schmecken besser, wenn Sie
sie vor dem Kochen mit Pflanzendl,
Gewurzen und Krautern einreiben und
einige Stunden marinieren lassen.
Speise salzen nach dem Kochen .

Wiurste platzen nicht, wenn sie

nach der Halfte der Zeit mit einer Gabel
durchbohrt werden.

Uberpriifen Sie nach der Halfte der
Zeit den Garvorgang und drehen Sie das
Essen um oder fligen Sie bei Bedarf Ol
oder Fett hinzu.

Der Grill eignet sich besonders
zum Grillen dunner Fleisch- und
Fischscheiben. Drehen Sie diinne
Stlicke einmal wahrend des Kochens,
dickere Stlicke mehrmals. Wenn Sie
Fisch kochen, rollen Sie ihn mit dem
Schwanz im Mund zu einem Ring
zusammen und legen Sie den Fisch so
auf ein Metallrost.

KUPPERSBERG
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Tabelle und Empfehlungen.

Mikrowelle + Grill.

Die Einstellung Mikrowelle + Grill
ist ideal, um schnell zu kochen und
gleichzeitig die Oberseite zu braunen.

Daher konnen Sie in diesem Modus

DEUTSCH

auch Gerichte mit Kase
grillen oder backen.

Der Grill und die Mikrowellen
arbeiten gleichzeitig. Die Mikrowellen
kochen und der

Grill braunt das Essen

(Gratinate)

Lebensmittel Menge Zubehor und Leistung, | Dauer in Haltezeit,
9¢.9 Geschirr w Minuten Minuten.

Nudeln mit Kase 500 niedriges Fach 400 12-17 3-5

Kartoffeln mit Kdse 800 niedriges Fach 600 20-22 3-5

Lasagne ungefahr | niedriges Fach 600 15-20 3.5

Gerdsteter ungefahr - ) )

Frischkase 500 niedriges Fach 400 18-20 3-5

2 frische

Hahnchenschenkel | Jeweils 200 niedriges Fach 400 10-15 3-5

(zum Grillen)

. . ungefdhr | niedriges Fach und : }
Huihnerkiiken 1000 breites Fach 400 35-40 3-5
Zwiebelsuppe mit 2 Tassen x ) )
Kise 200 g Suppentassen 400 2-4 3-5

Stellen Sie vor der Verwendung
von Kochgeschirr sicher, dass es fur Mi-
krowellen geeignet ist. Verwenden Sie
Utensilien und Behalter, die flr Mikro-
wellenherde geeignet sind.

Im Kombinationsmodus verwende-
tes Kochgeschirr muss gleichzeitig grill-
fest und fur Mikrowellen und transpa-
rent sein (siehe Abschnitt «Geeignetes
Kochgeschirry).

Denken Sie daran, dass die Kochpa-
rameter indikativ sind und vom Zustand
des Lebensmittels, seiner Temperatur,
Luftfeuchtigkeit und Art abhangen.

Wenn das Essen nicht ausreichend
gebraunt ist, legen Sie es fur weitere
5-10 Minuten unter den Grill.

Beachten Sie die Haltezeit und ver-
gessen Sie nicht, das Fleisch zu wenden.

Verwenden Sie die Drehtellerplatte
zum Kochen, sofern nicht anders ange-
geben.

Die in der Tabelle angegebenen
Werte gelten fir einen kalten Ofen vor
dem Garen (der Ofen muss nicht vorge-
heizt werden).

KUPPERSBERG




GEEIGNETES
KOCHGESCHIRR

Mikrowellenmodus

Bei Verwendung von Mikrowellen

denken Sie daran, dass sie von Me-
tall reflektiert werden

Oberflachen sowie Glas, Porzellan,
Ton, Kunststoff und Papier sind Mikro-
wellen.

Verwenden Sie aus diesem Grund
keine Metallpfannen und -utensilien
oder -behalter mit Metallteilen oder
-dekorationen in der Mikrowelle. De-
korierte oder metallhaltige Glaswaren
und Steingut (wie Bleikristalle) sind
nicht fur die Verwendung in der Mikro-
welle geeignet.

Die idealen Materialien fir einen
Mikrowellenherd sind Glas, Hochtempe-
raturporzellan, Ton und Kunststoff. Sehr
dunnes und zerbrechliches Glas eignet
sich am besten fur kurze Garzeiten (z. B.
Erhitzen).

Warme Speisen geben Warme an
das Geschirr ab, sodass das Geschirr
auch sehr heifs werden kann. Verwen-
den Sie deshalb immer Topflappen!

Wie Uberprufen Sie die Utensilien,
die Sie in der Mikrowelle verwenden
mochten?

Stellen Sie den Behalter, den Sie
verwenden mochten, in den Ofen und
stellen Sie die Zeit auf 20 Sekunden
und die maximale Leistung ein.

Wenn der Behalter nach dieser Zeit
noch kalt oder nur leicht erhitzt ist, ist

Mikrowellengerate

er fur Mikrowellen geeignet. Wenn der
Behdlter sehr heif® ist oder Funken er-
zeugt, ist er nicht fur Mikrowellenherde
geeignet.

Grill- und Konvektionsmodus

Zum Grillen muss das Kochgeschirr
Temperaturen von mindestens 300 ° C
standhalten.

Plastikgeschirr ist nicht zum Grillen
geeignet.

Mikrowelle + Grillmodus

Fir die Einstellung Mikrowelle +
Grill muss das Kochgeschirr gleichzeitig
die Anforderungen fur Mikrowellen-
und Grillkochgeschirr erfullen.

Aluminiumbehilter und Folie

Fertiggerichte in Aluminiumbehal-
tern oder Folie kdnnen unter BerUck-
sichtigung der folgenden Bedingungen
in die Mikrowelle gestellt werden:

= Befolgen Sie die Empfehlun-
gen des Herstellers auf der Verpackung.

= Aluminiumbehalter  durfen
nicht hoher als 3 cm sein und die Wan-
de der Ofenkammer beruhren (Mindest-
abstand 3 cm). Entfernen Sie gegebe-
nenfalls die Aluminiumabdeckung.

= Stellen Sie den Aluminium-
behalter direkt auf den Drehteller. Wenn
Sie ein Metalldrahtgestell verwenden,
stellen Sie den Behalter auf eine Por-
zellanteller. Es ist verboten, Aluminium-
behalter direkt auf das Metallgitter zu
stellen!

N » S
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= Die Garzeit ist langer, da die
Mikrowellen nur von oben in das Essen
gelangen. Verwenden Sie im Zweifels-
fall mikrowellengeeignete Utensilien.

=  Aluminiumfolie wird verwen-
det, um Mikrowellen wahrend des Ab-
tauvorgangs zu reflektieren. Wickeln Sie
die Rander oder hervorstehenden Teile
empfindlicher Lebensmittel wie Geflu-
gel oder Hackfleisch ein,um eine Uber-
hitzung zu vermeiden.

=  Wichtig! Die Aluminiumfolie
darf nicht mit den Wanden der Ofen-
kammer in Kontakt kommen, da dies
zu einer Lichtbogenentladung fiihren
kann.

Deckel

Wir empfehlen aus folgenden
Griinden die Verwendung von Glas- oder
Kunststoffdeckeln oder Frischhaltefolie:

1. Hilft,ibermafiiges

Verdampfen von Feuchtigkeit zu
vermeiden (insbesondere bei langerem
Kochen);

2. Die Garzeit wird reduziert;

3. Produkte trocknen nicht aus;

4. Das Aroma der Produkte bleibt
erhalten.

Die Abdeckungen missen Off-
nungen haben, um einen ubermafiigen
Dampfdruck zu vermeiden.

Plastiktuten missen gedffnet wer-
den. Warme Gldser und Flaschen mit
Babynahrung und ahnlichen Behal-
tern ohne Deckel. Andernfalls kdnnen
Container platzen.

I 7
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GEEIGNETE KOCHGESCHIRR
Tabelle der Arten von Kochgeschirr

TECHNISCHER PASS
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Die folgende Tabelle zeigt die Arten von Utensilien, die fir die Verwendung in

der Mikrowelle geeignet sind.

Modus Mikrowelle Mikrowelle
Zubehér und Geschirr (R Vorbe Grilt Grill
/ Heizung reitung
Glas und Porzellan 1)
Haushaltsgebrauch, nicht feuerfest, Ja Ja nein nein
spllmaschinenfest
Glasiertes Porzellan Ia Ia Ia Ia
Feuerfestes Glas und Porzellan
Porzellan, Steinschalen 2)
Unglasiert und glasiert ohne Ja Ja nein nein
Metalldekoration
Keramik 2) Glasiert Ja Ja nein nein
Unglasiert nein nein nein nein
Kunststoffschalen 2) Hitzebestandig bis | . . .
100°C Ja nJem nein nein
Hitzebestzindig bis 250°C @ 2 nein nein
Kunststofffolien 3> nein nein nein nein
Frischhaltefolie . .
Ja Ja nein nein

Cellophan
Papier, Pappe, Pergament 4> Ja nein nein nein
Metall Ja nein Ja nein
Aluminiumfolie Aluminiumverpackung 5) nein Ja Ja Ja
Ausristung (Metallgitter) nein nein Ja nein

1. Geschirr ohne Gold- und Silber-
felgen; Bleikristall ist nicht geeignet.

2. Beachten Sie die Empfehlungen
des Herstellers!

3. Plastikverpackungen nicht mit
Metallklammern verschliefen. Locher
in die Verpackung machen. Verwenden

Sie nur Plastikfolie, um Lebensmittel
abzudecken.

4.Verwenden Sie keine Pappteller!

5. Es dirfen nur niedrige Behalter
ohne Deckel verwendet werden. Lassen
Sie Aluminium nicht mit den Kammer-
wanden des Mikrowellenherds in Kon-
takt kommen.

KUPPERSBERG
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REINIGUNG UND
WARTUNG DES
MIKROWELLENOFENS.

WARNUNG! Reinigen Sie lhre Mik-
rowelle regelmaRig. Entfernen Sie Spei-
sereste, die sich an den Kammerwanden
angesammelt haben.Wenn Sie den Ofen
nicht sauber halten, verschlechtern sich
seine Oberflachen,was die Lebensdauer
des Gerats verkiirzt und eine gefahrli-
che Situation verursachen kann.

WARNUNG! Trennen Sie das Gerat
vor der Reinigung von der Stromversor-
gung. Ziehen Sie das Verbindungskabel
ab oder schalten Sie den Leistungs-
schalter aus.

Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel, Stahl-
wolle, die die Ofenoberflachen zerkrat-
zen kann, oder scharfe Gegenstande, da
diese die Ofenoberflachen verschmut-
zen oder beschadigen kénnen.

Verwenden Sie keine Hochdruck-
reiniger oder Dampfreiniger.

Vorderflachen

Es ist normalerweise ausreichend,
den Ofen mit einem feuchten Tuch ab-
zuwischen. Wenn der Ofen stark ver-
schmutzt ist, geben Sie ein paar Tropfen
Handwaschmittel ins Wasser. Wischen
Sie den Ofen nach der Reinigung mit
einem Reinigungsmittel mit einem tro-
ckenen Tuch ab.

Verwenden Sie zum Reinigen der
Aluminiumfront einen Glasreiniger und
ein weiches, fusselfreies Tuch. Wischen

Sie von einer Seite zur anderen, ohne
auf die Oberflache zu dricken.

Wischen Sie Kalk- Fett- Starke-
oder Eiweiflecken sofort ab, da sich
darunter Rost bilden kann.

Lassen Sie kein Wasser in den
Ofenraum gelangen.

Innenflachen

Reinigen Sie die Wande des Gar-
raums bei jedem Gebrauch mit einem
weichen Tuch. Dies ist der einfachste
Weg, um Speisereste und Spritzer zu
entfernen, die sich wahrend des Ko-
chens an den Wanden angesammelt
haben.

Verwenden Sie nicht aggressi-
ve Reinigungsmittel, um hartnackigen
Schmutz zu entfernen. Verwenden Sie
kein Ofenspray oder andere aggressive
oder abrasive Reinigungsmittel.

Halten Sie die Ofentlir und die
Endflachen immer vollstandig sauber,
da dies das korrekte Offnen und Schlie-
RBen der Tur gewabhrleistet.

Lassen Sie kein Wasser in die LUf-
tungsschlitze des Mikrowellenherds ge-
langen.

Entfernen Sie den Drehteller regel-
mafdig mit dem Laufwerk und reinigen
Sie den Boden der Kammer, insbeson-
dere wenn Flussigkeit verschittet wird.

Betreiben Sie die Mikrowelle nicht
ohne Drehteller und fahren Sie nicht
ein.

Wenn die Oberflachen der Kamera
stark verschmutzt sind, stellen Sie eine
Tasse Wasser auf den Drehteller und
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schalten Sie den Ofen fir ein

2-3 Minuten bei maximaler Mikro-
wellenleistung. Der Dampf macht den
Schmutz weich und kann mit einem
weichen Tuch abgewischt werden.

Um unangenehme Gerliche im Ofen
zu vermeiden (z. B. nach dem Kochen
von Fisch), geben Sie ein paar Tropfen
Zitronensaft in eine Tasse Wasser. Ge-
ben Sie einen Teeloffel oder einen Kaf-
feeloffel in eine Tasse, um ein Sprudeln
zu verhindern. Erhitzen Sie das Wasser

2-3 Minuten lang mit maximaler
Mikrowellenleistung.

REINIGUNG UND
WARTUNG DES
MIKROWELLENOFENS.

Ofenkammerdecke.

Wenn die Kammerdecke stark ver-
schmutzt ist, kann das Grillheizelement
abgesenkt werden, um die Reinigung zu
erleichtern.

Warten Sie, bis sich das Heizele-
ment vollstandig abgekihlt hat, um
Verbrihungen zu vermeiden. Senken Sie
den Grill wie folgt ab:

1. Drehen Sie den Halter fir das
Heizelement um 90° (1).

2.Den Grill (2) vorsichtig absenken.
Wenden Sie keine Gewalt an,da Sie den
Ofen beschadigen konnen.

3. Installieren Sie nach dem Reini-
gen der Decke das Heizelement (2) auf
die gleiche Weise wieder, wie Sie es ab-
gesenkt haben.

TECHNISCHER PASS
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Bewahren Sie immer eine saubere
Glimmerschutzplatte (3) an der Decke
des Ofenraums auf. Speisereste auf der
Platte konnen Schaden oder Funken
verursachen.

Verwenden Sie keine Scheuermit-
tel oder scharfen Gegenstande.

Entfernen Sie die Glimmerplatte
nicht, um Risiken zu vermeiden.

Die Lampenabdeckung (4) befin-
det sich an der Decke der Ofenkammer
und kann zur Reinigung leicht entfernt
werden. Dazu missen Sie den Deckel
abschrauben und mit Wasser und Hand-
geschirrspulmittel waschen.

Ausriistung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch. Bei hartnackigem Schmutz
das Zubehor zuerst einweichen und
dann mit einer Birste und einem
Schwamm reinigen. Das Gerat ist spuil-
maschinenfest.

Halten Sie die Schissel und den
Plattenspieler immer sauber. Stellen Sie
sicher, dass die Platte und das Laufwerk
vorhanden sind, bevor Sie die Mikrowel-
le einschalten.

KUPPERSBERG
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WAS TUN, WENN DAS
MIKROWELLENGERAT
NICHT FUNKTIONIERT?

WARNUNG! Alle Arbeiten mdus-
sen von einem qualifizierten Techniker
durchgefiihrt werden. Reparaturen, die
von einer nicht vom Hersteller autori-
sierten Person durchgefiihrt werden,
sind gefahrlich.

In den folgenden Fallen mdissen
Sie sich nicht an das Servicecenter wen-
den, da Sie die Ursache der Stoérung
selbst ermitteln kbnnen:

2 Display funktioniert nicht! Pri-
fen:

= Ist die Uhranzeige ausgeblen-
det (siehe Abschnitt «Hauptfunktionen
und -modi Uhr ein-/ausblendeny).

> Beim Berlhren der Sensoren pas-
siert nichts! Prufen:

= Moglicherweise ist die Sicher-
heitsverriegelung aktiviert («Grund-
funktionen und -modi. Sicherheitsver-
riegelung»).

2 Mikrowellengerat nicht funkzio-
niert! Prifen:

= Ist der Stecker richtig in die
Steckdose eingesteckt?

= Ist der Ofen an?

= Die Tur ist sicher geschlossen.

= Sie sollten ein Klicken horen,
wenn Sie die Tur schlieRen.

= Ein Gegenstand kann zwi-
schen der Tur und dem Ende des Ofens
stecken bleiben.

> Wahrend des Ofenbetriebs sind
seltsame Gerausche zu horen! Priifen:

= Befinden sich im Ofen Fun-
ken aufgrund von Metallgegenstanden
(siehe Abschnitt ,Geeignetes Kochge-
schirr).

= ob das Geschirr die Kammer-
wande berlhrt.

= ob Besteck oder Kochutensili-
en im Ofen gelassen wurden.

> Das Essen erwarmt sich nicht oder
sehr langsam! Prifen:

= Vielleicht haben Sie verse-
hentlich Metallutensilien benutzt.

= Haben Sie die richtige Garzeit
und Leistung eingestellt?

= Moglicherweise haben Sie
mehr oder kalteres Essen als gewohn-
lich in den Ofen gegeben.

= Das Essen ist sehr heif, tro-
cken oder verbrannt! Uberpriifen Sie,
ob Sie die richtige Garzeit und Leistung
eingestellt haben

=  Gerausche nach dem Ende
des Garvorgangs zu horen! Dies ist kei-
ne Fehlfunktion. Der Lifter lauft noch
eine Weile weiter. Wenn die Temperatur
ausreichend gesunken ist, schaltet sich
der Lufter automatisch aus.

2 Die Mikrowelle geht an,aber das
Licht ist aus! Wenn alle Funktionen des
Ofens ordnungsgemaf’ funktionieren,
ist die Lampe moglicherweise durch-
gebrannt. Sie kénnen den Ofen weiter
benutzen.

Lampen auswechseln

< Gehen Sie wie folgt vor, um die

Lampe auszutauschen:
= Trennen Sie den Backofen
von der Stromversorgung. Ziehen Sie
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das Netzkabel aus der Steckdose oder
schalten Sie den Leistungsschalter aus.
= Schrauben Sie die Lampen-

abdeckung (1) ab und entfernen Sie sie.

2 Nehmen Sie die Halogenlampe
(2) heraus.

> WARNUNG! Die Gluhbirne kann
sehr heifd sein.

> Setzen Sie eine neue 12V/10W
Halogenlampe ein.

Mikrowellengerate

S WARNUNG! Beriihren Sie die
Oberflache der Halogenlampe nicht mit
den Fingern, da Sie diese beschadigen
konnen. Befolgen Sie die Anweisungen
des Gluhbirnenherstellers.

9 Schrauben Sie die Abdeckung
wieder auf (1).

< Schliefien Sie den Mikro-wellen-
herd wieder an die Strom-versorgung

an.

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend
der ersten Betriebszeit

Mikrowellen

Andern der Farbe von Koérperelementen wahrend des Betriebs
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BESCHREIBUNG DER MODI

Mikro
Symbol Modus wellenen Produkte
gergie
Empfindliche Lebensmittel langsam
200 Watt auftauen und hei halten
Niedertemperaturkochen; Reis kochen
400 Watt Schnelles Auftauen, Aufwarmen von
Babynahrung
N Mikrowelle -
— 600 Watt Essen erhitzen und kochen
Kochen von Gemiise und anderen
Lebensmitteln. Langsames Kochen und
800 Watt Erhitzen. Aufwarmen und Kochen kleiner
Portionen
1000 Watt Schnelles Erhitzen von Flussigkeiten
200 Watt Braten
—~— Mikrowelle 400 Watt Gefliigel und Fleisch grillen
E— .
~ +grill
600 Watt Kuchen backen und mit Kase kochen
Avavavg Grill Kochen mit dem Grill
TECHNISCHE DATEN:
Technische Daten
Wechselspannung (siehe Typenschild)
Anschlusswert 3400 Watt
Grillleistung 1500 Watt
Mikrowellenausgangsleistung 1000 Watt
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz
Abmessungen (BxHxT) 595 x 455 x 477 mm
Ofenkammerabmessungen (B x H x T) 420 x 210 x 390 mm
Ofenkapazitat 32L
Gewicht 38 kg
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> Schieben Sie den Ofen ganz in die eingebaute Nische und zentrieren Sie ihn.

o Offnen Sie die Tiir des Mikrowellenofens und schrauben Sie den Ofen mit
den mitgelieferten Schrauben an die Nischenwande. Die Schrauben werden in die
Locher an der Vorderseite des Ofens eingefiihrt.

KUPPERSBERG
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Zollunion Zeichen

Herkunftsland Portugal

Name des Herstellersr Teka Portugal SA

Adresse des Herstellers Estrada Da Mota - Gafanha da Encarnacao
3830-909 ilhavo Portugal

Importeur in Russland 1 GmbH «MG Rusland>,
141400 Khimki, .Butakovo, 4

Produktlebensdauer 10 Jahre

Herstellungsdatum Es ist auf dem Etikett mit der

Seriennummer der Haube angegeben

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
L [ [wl [ wm ] [ssss| | [ [ s |
Jahr Produktions| Produktionstag Produktseriennummer
monat

Die Bezeichnungen des Herstellungsmonats (5) sind in der folgenden

Tabelle angegeben:

JAN | FEB | MAR | APR | MAY | JUNI| JULA] UG | SEP | OCTO NOV | EC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A B C

Die Bezeichnung des Herstellungsdatums (6) ist in der folgenden
Tabelle angegeben:

Tag1l=1 |Tag2=2 |Tag3=3 |Tag4=4 |Tag5=5 |Tag6=6 [Tag7=7
Tag 8=8 |[Tag9=9 |Tag10=A |Tag 11=B |Tag 12=C |Tag 13=D |Tag 14=E
Tag 15=F |Tag 16=G |Tag 17=H |Tag 18=) |Tag 19=K |Tag 20=L |Tag 21=M
Tag 22=N |Tag 23=P |Tag 24=Q |Tag 25=R |Tag 26=S |Tag 27=T |Tag 28=U
Tag 29=V |Tag 30=W |Tag 31=X

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung
von Gerdten vorzunehmen.
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Microwaves

A

DEAR CUSTOMER!

Thank you for the credence you
gave to us by purchasing our microwave
oven. We are sure that the functional-
ity of this modern and practical prod-
uct made of high-quality materials will
meet all your expectations.

To get an insight into all the fea-
tures of the new microwave oven, and
to achieve the best operating results,
please carefully read this Instruction
Manual.

KEEP THE ATTACHED DOCUMEN-
TATION FOR FURTHER USE.

Always keep the manual near the
device. If you transfer the microwave
oven to another owner, transfer the

Instruction Manual as well!

A\

Disposal of the Package

ENVIRONMENT
PROTECTION

The package contains the
Green Point mark. Take
the packing materials
(cardboard, foamed plastics, plastic
package) to the recycling point so that

they could be recycled or reused.

Life-expired Product

In accordance with Waste Electri-
cal and Electronic Equipment Directive
2002/96/EC (WEEE), household appli-
ances are not subject to disposal with
household solid wastes.

Life-expired products shall be col-
lected in special locations to have the
ability to use the materials subject to
recycling and reuse, and to avoid poten-
tial harm the health and environment.
The crossed out bin symbol at a product
or its package reminds people of that
and shows that the life-expired product
must be delivered to a special collec-
tion point.

For information on life-expired ap-
pliance collection points, please refer to
local authorities or the store, where you
have purchased the product.

A life-expired product must be
made unsuitable for use. Thus, unplug
the power cord from the power outlet
and cut it off.Fac redestiertie patiliis.
Fui im enatum re pulto vignonsus,



INSTALLATION
INSTRUCTIONS

Before Installation

Check that voltage in the power
supply network, to which the device is
connected complies with the value, as
provided in the data plate of the device.

Open the microwave oven door,
take out all accessories and dispose
of the packing materials. Do not
remove the mica cover from the oven
chamber ceiling! The cover protects
the magnetron against fat and food
splatters.

Warning! The front surface of the
microwave oven can be wrapped with
protective fi lm. Before the fi rst use,
carefully remove the fi Im starting from
the inner side.

Make sure that the oven has no
damages.

Make sure that the door is not
distorted and is securely closed, and
that the inner side of the door and front
end sides have no dents. If any damages
are found, contact an authorized service
center.

DO NOT USE THE OVEN, if you find
that the plug or the connecting cable
are damage, the oven does not operate
normally, the oven has been damaged
or dropped. Contact an authorized
service center.

Install the oven on an even stable
surface. Do not install the oven near
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heat sources, radio and TV sets.

In the process of installation, make
sure that there are no moisture sources
near the connecting cable, the cable
es not pass under the oven or contact
with objects having sharp edges. High
temperature can damage the cable.

Warning! Upon installation, make
sure that free access is provided to
the power outlet, to which the cable is
connected.

After Installation

Your microwave oven is equipped
with a connecting cable and a plug for
single-phase connection.

Fixed installation of the oven
should be performed by a qualifi ed
technician.

In this case the oven is connected
to power supply using an all-pole switch
with at least 3 mm distance between
the pins.

WARNING! THE DEVICE MUST BE

GROUNDED.

The manufacturer and the seller
hall not be liable for any damage to
people, animals or property caused by
a failure to comply with the installation
conditions.

The oven will operate only when
the door is properly closed.

After the fi rst use, clean the
oven chamber and the accessories in
accordance with the instructions, as
provided in Microwave Oven Cleaning
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and Maintenance section.

Place the turntable drive in the
center of the oven chamber, then place
the turntable roller support and the
turntable tray on top, and make sure
that the center of the tray is accurately
fi xed on the drive. All components of
the turntable must be properly installed
in the chamber, when the oven is used.

The turntable rotates both
clockwise and counterclockwise.

Yo
N WY
i

Use a separate manual attached
hereto for installation

T

SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of
the appliance, carefully read the sup-
plied instructions. The manufacturer is
not responsible if an incorrect installa-
tion and use causes injuries and dam-
ages. Always keep the instructions with
the appliance for future reference.

Safety of children and vulnerable

adults

WARNING! Risk of suffocation, in-
jury or permanent disability.

2 This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they are
supervised by an adult or a person who
is responsible for their safety.

2 Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

2 Keep all packaging away from
children.

> WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

> WARNING: When the appliance
is operated in the combination mode,
children should only use the oven un-
der adult supervision due to the tem-
peratures generated.

2 Ifthe appliance has a child safety
device,we recommend that you activate



it. Children under 3 years must not be
left unsupervised in the vicinity of the
appliance.

< Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without
supervision.

General Safety

2 This appliance is intended to be
used in household applications and not
in hotels, shops, offices and other simi-
lar environments.

2 Internally the appliance becomes
hot when in operation. Do not touch the
heating elements that are in the appli-
ance. Always use oven gloves to remove
or put in accessories or ovenware.

2 WARNING: Do not heat liquids
and other foods in sealed containers.
They are liable to explode.

2 Only use utensils that are suit-
able for use in microwave ovens.

2 When heating food in plastic or
paper containers, keep an eye on the ap-
pliance due to the possibility of ignition.

2 The appliance is intended for
heating food and beverages. Drying of
food or clothing and heating of warm-
ing pads, slippers, sponges, damp cloth
and similar may lead to risk of injury,ig-
nition or fire.

‘% WARNING! The oven cannot be
used if:

= The door is not closed cor-
rectly;

= The door hinges are dam-
aged;
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= The surfaces of the contact
between the door and the oven front
are damaged;
= The door window glass is
damaged;
= There is frequent electrical
arcing inside the oven even though
there is no metal object inside.
= The oven can only be used
again after it has been repaired by a
Technical Assistance Service technician.
> If smoke is emitted, switch off or
unplug the appliance and keep the door
closed in order to stifle any flames.
> Microwave heating of beverages
can result in delayed eruptive boiling.
Care must be taken when handling the
container.

Take care when heating liquids!

2 When liquids (water, coffee, tea,
milk, etc.) are nearly at boiling point
inside the oven and are taken out sud-
denly, they may spurt out of their con-
tainers.

L
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DANGER OF INJURIES AND

BURNS!

2 To avoid that type of situation
when heating liquids, put a teaspoon or
glass rod inside the container.

2 The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be stirred or
shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid
burns.

9 Eggs in their shell and whole
hard-boiled eggs should not be heated
in the appliance since they may explode,
even after microwave heating has end-
ed.

2 Warning! Do not heat pure alco-
hol or alcoholic drinks in the microwave.
FIRE RISK!

> Beware! To avoid food overheat-
ing or burning it is very important not
to select long time periods or power
levels that are too high when heating
small quantities of food. For example,
a bread roll can burn after 3 minutes if
the power selected is too high.

9 For toasting, use just the grill-
ing function and watch the oven all the
time. It you use a combined function to
toast bread it will catch fire in a very
short time.

> Make sure you never catch the
power cables of other electrical appli-
ances in the hot door or the oven. The
cable insulation may melt. Danger of
short-circuiting!

INSTALLATION

9 The electrical installation is to
be set up so that the appliance can be
isolated from the mains with a mini-
mum 3mm all-pole contact separation.
Suitable separation devices include
e.g. cutouts, RCD’s and contactors. This
installation must comply with current
regulations.

9 If the electrical connection is
done through a plug and this remains
accessible after installation, then it is
not necessary to provide the mentioned
separation device.

2 The installation must comply
with current regulations.

< Protection against electric shock
must be provided by the electrical in-
stallation.

> WARNING! The oven must be
earthed.

S WARNING! The appliance is in-
tended to be built in. Please refer to
the last pages of this user manual for
detailed information on the installation
dimensions.

2 Do not place the device behind a
decorative door.

CLEANING AND
MAINTENANCE

> WARNING! Cut the power supply
before cleaning and maintenance.

2 The appliance should be cleaned
regularly and any food deposits re-
moved.

2 Failure to maintain the appli-
ance in a clean condition could lead to

I



deterioration of the surface that could
adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situ-
ation.

> Do not use harsh abrasive clean-
ers or sharp metal scrapers to clean the
glass door since they can scratch the
surface, which may result in shattering
of the glass.

> Do not use a steam cleaner to
clean the appliance.

9 The door contact surfaces (the
front of the cavity and the inside part
of the doors) must be kept very clean in
order to ensure the oven functions cor-
rectly.

> Please follow the instructions re-
garding cleaning in the section «Oven
Cleaning and Maintenance».

> WARNING: Ensure that the ap-
pliance is switched off before replacing
the lamp to avoid the possibility of elec-
tric shock. Please refer to the chapter
«CHANGING THE OVEN LIGHT BULB».

SERVICE AND REPAIR

> WARNING: Cut the power supply
before repair.

> WARNING: Only a competent per-
son can carry out any service or repair
operation that involves the removal of
a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

> WARNING: If the door or door
seals are damaged, the appliance must
not be operated until it has been re-
paired by a competent person.

< If the power cable is damaged it
should be substituted by the manufac-
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turer, authorized agents or technicians
qualified for this task in order to avoid
dangerous situations.

2 Repair and maintenance work,
especially of current carrying parts, can
only be carried out by technicians au-
thorized by the manufacturer.

Avoid damaging the oven or other
dangerous situations by following these
instructions

< Never switch on the microwave
when it is empty. If there is no food
inside there may be an electrical over-
charge and the oven could be damaged.
RISK OF DAMAGE!

<2 For carrying out oven program-
ming tests put a glass of water inside
the oven. The water will absorb the mi-
crowaves and the oven will not be dam-
aged.

<> Do not cover or obstruct the ven-
tilation openings.

2 Use only dishes suitable for mi-
crowaves. Before using dishes and con-
tainers in the microwave, check that
these are suitable (see the section on
types of dishes).

2 Never remove the mica cover on
the ceiling of the oven interior! This
cover stops fat and pieces of food dam-
aging the microwave generator.

<2 Do not keep any inflammable ob-
ject inside the oven as it may burn if the
oven is switched on.

<2 Do not use the oven as a pantry.

< Do not use the oven for frying as
it is impossible to control the tempera-
ture of oil heated by microwaves.

T
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2 Do not lean or sit on the open
oven door. This may damage the oven,
especially in the hinge zone. The door
can bear a maximum weight of 8 kg.

> The base and the grills can bear
a maximum load of 8 kg. To avoid dam-
aging the oven, do not exceed this load.

MICROWAVE BENEFITS

In traditional ovens, heat gener-
ated outside by an electric heating el-
ement or a gas burner, gradually pen-
etrates into products. Thus, more energy
is consumed to heat the air, oven parts
and cookware or dinnerware.

In a microwave oven, heat is gener-
ated in the products and carried from
the inside towards the outer surface.
Heat is not consumed to heat the air, in-
ner walls of the oven and cookware and
dinnerware (if suitable for use in a mi-
crowave oven),i.e. only food is heated.

Microwave ovens provide the fol-
lowing benefi ts:

1. Cooking time is reduced: in av-
erage you can save up to 75% of time,as
compared with traditional ovens

2. Extremely quick defrosting of
products allows mitigation of bacterial
growth hazard.

3. Energy saving.

4. Nutritional value saving by re-
duction of the cooking time

5. Easy cleaning.

Operation of the Microwave Oven
The microwave oven is equipped

ENGLISH

with a high-voltage instrument, a mag-
netron, which converts electric energy
into microwaves. Microwaves generated
by the magnetron are supplied into the
oven chamber by the waveguide and
evenly distributed by a metal impeller
(dissector) or using the turntable.

Inside the oven chamber, micro-
waves refl ect from metal walls, spread
in all directions and evenly penetrate
into products

HEATING OF PRODUCTS

Most products contain water, and
water molecules start vibrating under
the infl uence of microwaves.

Friction of molecules against each
other results in heat, which increases
the temperature of products and allows
cooking, defrosting and keeping them
hot.

As heating takes place inside the
products:

2 they can be cooked without wa-
ter and fats or wit small quantities of
the same;

< defrosting, heating and cooking
in a microwave oven is quicker thanin a
traditional one;

< vitamins, minerals and nutrients
remain in food;

2 products retain their natural col-
or, taste and flavor.

Microwaves penetrate  through
china, glass, cardboard and plastic, but
not metal. Therefore, avoid using metal
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cookware or dinnerware, or those con-
taining metal parts in a microwave oven

Microwaves are refl ected by met-
al,..

... but penetrate through glassware
and chinaware...
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DESCRIPTION OF THE MICROWAVE OVEN

Mica cover
Lamp

9. Control panel
10. High grille
11. Low grille

12. Side guides

Door window glass
Hinges
Turntable drive
4. Roller support for the
turntable
5. Turntable glass
6. Hinged grill heating element
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3a. POWER/WEIGHT indicators
4. CLOCK/TIMER indicators
4a. CLOCK/TIMER touch control

1. MODE indicators
2. SET FUNCTION/MODE touch

control
3. SET POWER/WEIGHT touch > START and STOP touch
control controls/Safety interlock
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MAIN FUNCTIONS AND
MODES

Clock Setting

[A][B][c]Ee] el (™l

After the oven is connected to the
mains for the fi rst time, or after power
is disconnected, the CLOCK indicator
starts fl ashing showing that current
time is incorrect. To set the clock,
perform the following steps:

1. Touch CLOCK control. Figures
showing hours start fl ashing.

2. Set hours using -and +.

3. Touch CLOCK control again to
set minutes. Figures showing minutes
start fl ashing.

4. Set minutes using -and +.

5. To complete the setting, touch
CLOCK control again.

Hide/Show Clock

If you do not want the time to
be displayed, you can hide them by
touching and holding CLOCK control for
3 seconds. Points separating hours and
minutes will fl ash, but no time will be
displayed.

To display the time again, touch
and hold CLOCK control for 3 seconds.

TECHNICAL PASSPORT
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Safety Interlock
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Operation of the oven can be
locked (e.g. to prevent use by children).

1. To activate the interlock, touch
and hold STOP control for 3 seconds.
The oven beeps, and the display shows
SAFE. The oven is locked, and you
cannot use it in this state.

2. To unlock the oven, touch and
hold STOP control for 3 seconds again.
The oven beeps, and the display shows
current time.

Microwaves
Use this mode to cook and heat
vegetables, potatoes,rice, fi sh and meat.

&
(800 2 1,00
FEp®
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1. Touch MICROWAVES mode
control. The control lights up.

2. Touch SET POWER control to
adjust microwave power. The relevant
indicator starts fl ashing. If the control is
not touched, the oven will automatically
operate at 800 W

3. Adjust microwave power using
-and + controls.
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4. Touch TIMER control to adjust
the duration of cooking. The relevant
indicator starts fl ashing.

5. Adjust the duration of cooking
using - and + controls (e.g. 1 minute).

6. Touch START control. The oven
starts running.

® NOTE: f power is set to 1000 W,
the duration of cooking is limited to 15
minutes.

Microwaves - Quick Start

Use this mode for quick heating of
products and dishes with high moisture
content, such as water, tea, coffee, thin
soups.

FECEEE E-
0000030 5

1. Touch START control. The oven
starts running in Microwaves mode at
maximum power for 30 seconds.

2. If you want to increase the
duration of cooking,touch START control
again. With each touch, the duration of
cooking is incremented by 30 seconds.

® NOTE: If power is set to 1000 W,
the duration of cooking is limited to 15
minutes..

ENGLISH

Grill
Use this mode for crisping the top
of a dish
J2N
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1. Touch GRILL
relevant control lights up

2. Touch TIMER control to adjust
the duration of cooking. The relevant
indicator starts fl ashing.

3. Adjust the duration of cooking
using - and + controls (e.g. 15 minutes).

4. Touch START control. The oven
starts running.

control. The

Microwaves + Grill

Use this mode for cooking lasagna,
poultry, baking potatoes and frying
products.

A CIE
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1. Touch Microwaves + Grill mode
control. The selected control lights up.

2. Touch SET POWER control to
adjust microwave power. The relevant
indicator starts fl ashing. If the control is
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not touched, the oven will automatically
operate at 600 W.

3. Adjust microwave power using
-and + controls.

4. Touch TIMER control to adjust
the duration of cooking. The relevant
indicator starts fl ashing.

5. Adjust the duration of cooking
using - and + controls (e.g. 10 minutes)

6. Touch START control. The oven
starts running.

In the combined mode microwave,
power is limited to 600 W.

Weight Defrost (Automatic

Mode)

Use this mode for quick defrosting
of meat, poultry, fi sh, fruit and bread.

‘@)1

7

1. Touch WEIGHT DEFROST mode
control. The selected control lights up.

2. Touch PRODUCT TYPE control
to adjust the product type. The relevant
indicators light up.

3. Select a program using - and
+ controls, e.g. Pr 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control
to set the weight of the product. The
relevant indicator starts fl ashing.

5. Set the weight using -and +
controls.

TECHNICAL PASSPORT
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6. Touch START control. The oven
starts running.

The Weight Defrost program table
provides product weight limits, defrost
time and hold time for the product to
acquire an even temperature.

Hold

Time,
Program Product Weight, g . time,
min )
min
100-
Pr01 | Meat 2000 2-43 | 20-30
100-
Pr02 | Poultry 2500 2-58 | 20-30
. 100-
Pr 03 Fish 2000 2-40 | 20-30
Attention! Also, refer to Basic

Defrost Recommendations section.

Time Defrost (Manual Mode)
Use this mode for quick defrosting
of various product types..

1. Touch TIME DEFROST mode
control. The selected control lights up.

2. MTouch TIMER control to adjust
the duration of defrosting. The relevant
indicator starts fl ashing.

3. Adjust the duration of
defrosting using - and + controls (e.g. 10
minutes).

4. Touch START control. The oven
starts running.
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AUTOMATIC MODES

Automatic Mode A: Heating
Use this mode for heating various
product types.

1
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1. Touch AUTOMATIC MODE A
control. The selected control lights up.

2. Touch PRODUCT TYPE control
to adjust the product type. The relevant
indicators light up.

3. Select a program using - and
+ controls, e.g. A 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control
to set the weight of the product. The
relevant indicator starts fl ashing.

5. Set the weight using -and +
controls.

6. Touch START control. The oven
starts running.
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Automatic Mode A program table provides product weight limits, cooking time
and hold time for the product to acquire an even temperature.

Time, ) .
Program Product Weight, g 9 min Hold time, min
i
Stir 1-2 times, heat under a
AO01 Soup 200-1500 3-15 .
cover for 1-2 min
Ready meals, Turn over 1-2 times, heat
A0Q2 . 200-1500 3-20 .
tight products under a cover for 1-2 min
Ready meals, e.g. Stir 1-2 times, heat under a
AQ3 200-1500 3-18
Goulash cover for 1-2 min
Stir 1-2 times, heat under a
A 04 Vegetables 200-500 2,6-14 .
cover for 1-2 min
Attention! time for even distribution of heat in the
9 Use only the cookware or product.
dinnerware suitable for microwave ®  Warning! Cookware or

ovens and always close with a cover to
avoid loss of moisture.

o Stir or move products several
times during heating, especially if the
oven beeps or EURIY is fl ashing at the
display.

9 The time needed for heating
depends on the initial temperature
of the product. A room-temperature
product needs less time than a product
just taken out from a refrigerator. If the
desired temperature is not achieved in
the process of heating, next time set a
proportionally higher or lower product
weight.

< After heating, move the product
or shake the cookware or dinnerware
and let them stand on hold for some

dinnerware can be very hot after
heating. Most cookware or dinnerware
are not heated by microwaves, but they
get hot from the heat generated in
products.

Automatic Mode B:

Cooking

Use this mode for cooking fresh
products.
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g
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1. Touch AUTOMATIC MODE B
control. The selected control lights up
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2. Touch PRODUCT TYPE control to
adjust the product type.

The relevant indicators light up.

3. Select a program using - and +
controls, e.g. b 01 (refer to the table
below).

4.Touch SET WEIGHT control to set

ENGLISH

the weight of the product. The relevant
indicator starts fl ashing..

5. Set the weight using -and +
controls

6. Touch START control. The oven
starts running.

Automatic Mode B program table provides product weight limits, cooking time
and hold time for the product to acquire an even temperature.

Program Product Weight,g | Time, min Note
b 01 Potatoes 200-1000 |  4-17 Turn over 1-2 times, cook
under a cover
Stir 1-2 ti k und
b 02 Vegetables | 200-1000 |  4-15 If -2 times, cook under a
cover
b 03 Rice 200-500 13-20 One part of rice, two parts of
water, cook under a cover
b 04 Fish 200-1000 4-13 Cook under a cover
Attention! 2 Jacket potatoes - Select potatoes
9 Use only the cookware or of the same size. Wash them and stab

dinnerware suitable for microwave
ovens and always close with a cover to
avoid loss of moisture.

2 Stir or move products several
times during heating, especially if the
oven beeps or EURIY is fl ashing at the
display.

Cooking recommendations
2 Fish pieces - Add 1-3
tablespoonfuls of water or lemon juice.
2 Rice - Add 2-3 times more water
than rice.

the skin in several points. Do not add
water.

O Peeled potatoes and fresh
vegetables - Slice the products into
same-size pieces. Add 1 tablespoonful
of water per each 100 g of vegetables
and salt to taste.
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Automatic Mode C:

Defrost and Frying
Use this mode for cooking and
frying various product types.

5\1

1. Touch AUTOMATIC MODE C
control. The selected control lights up
2. Touch PRODUCT TYPE control to

TECHNICAL PASSPORT
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adjust the product type. The relevant
indicators light up.

3. Select a program using - and +
controls, e.g. C 01 (refer to the table
below).

4. Touch SET WEIGHT control to set
the weight of the product. The relevant
indicator starts fl ashing.

5. Set the weight using -and +
controls.

6. Touch START control. The oven
starts running.

Automatic Mode C program table provides product weight limits, defrost/
cooking time and hold time for the product to acquire an even temperature.

Program Product Weight,g | Time, min Note
co1 Pizza 300-550 3-9 Pre-heat the baking dish
co03 Frozen potato dishes | 200-450 10-12 Stir 1 time
Attention!

2 Use only the cookware or
dinnerware suitable for microwave
ovens and always close with a cover to
avoid loss of moisture.

< Stir or move products several
times during heating, especially if the
oven beeps or EURM is fl ashing at the
display.

Warning! Cookware or dinnerware
can be very hot after heating. Most
cookware or dinnerware are not heated
by microwaves, but they get hot from
the heat generated in products.

Cooking recommendations

9 Frozen pizza - Use ready-made
frozen pizza.

< Deep-frozen products and dishes
- Use lasagna, cannelloni, shrimp souffl
e and other frozen products and dishes.
Cook under a cover

2 Frozen potato dishes - Chips,
croquette potatoes and French fries
are suitable for cooking in a microwave
oven.
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IN THE PROCESS OF
OPERATION...

Pause
You can stop the process of cooking
at any moment by a single touch of
STOP control or by opening the oven
door. door.
In both cases:
2 Microwave radiation is instantly
terminated.
< The grill heating element stops
operating, but remains hot. Burn hazard!
2 The timer is stopped, and the
display shows time remaining to the
end.
Now you can:
1. Turn over or move the products
to ensure that they are evenly cooked.
2. Adjust cooking parameters.
3.Cancel cooking by touching STOP.
To resume the process of cooking,
close the oven door and touch START.

Adjustment of Parameters

Cooking parameters (duration,
weight, power...) can be adjusted in the
process of cooking or during a pause
using the following steps:

1. Adjust the duration of cooking
using - and + controls. The new set value
is instantly effective.

2. To adjust power, touch SET
POWER control. The display and the
relevant indicator start fl ashing. Adjust
power using - and + controls and confi
rm your choice by touching SET POWER
control again.

Cancel

If you want to cancel cooking,touch
and hold STOP control for 3 seconds.
The oven beeps and the display shows
current time.

End

Once cooking is completed, the
oven generates three beeps, and the
display shows ‘End.

The beeps are repeated every 30
seconds, unless you open the oven door
or touch STOP.
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DEFROST

The table below provides defrost time and further hold time (for even
thawing) depending on the product type and weight, and contains the appropriate
recommendations.

Product Weight, g Defros.t time, Hold t — Recommendations
min min
100 2-3 5-10 Turn over 1 time
200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Portioned meat, 500 10-12 10-15 Turn over 2 times
veal, beef, pork 1000 21-23 20-30 Turn over 2 times
1500 32-34 20-30 Turn over 2 times
2000 43-45 25-35 Turn over 3 times
500 8-10 10-15 Turn over 2 times
Goulash
1000 17-19 20-30 Turn over 3 times
100 24 10-15 Turn over 1 time
Stuffing
500 10-14 20-30 Turn over 2 times
200 4-6 10-15 Turn over 1 time
Sausages
500 9-12 15-20 Turn over 2 times
Portioned poultry 250 5-6 5-10 Turn over 1 time
Chicken 1000 20-24 20-30 Turn over 2 times
Fat chicken 2500 38-42 25-35 Turn over 3 times
Fish fi llet 200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Salmon 250 5-6 5-10 Turn over 1 time
100 2-3 5-10 Turn over 1 time
Shrimps
500 8-11 10-20 Turn over 2 times
200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Fruit 300 8-9 5-10 Turn over 1 time
500 11-14 10-20 Turn over 2 times
200 4-5 5-10 Turn over 1 time
Bread 500 10-12 10-15 Turn over 1 time
800 15-17 10-20 Turn over 2 times
Butter 250 8-10 10-15
Cream-cheese 250 6-8 10-15
Cream 250 7-8 10-15
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Basic Defrost Recommendations

1. Use only cookware or dinner-
ware suitable for microwave ovens (chi-
na, glass, suitable plastic) for defrost

2. Weight Defrost mode and the
respective tables relate to defrosting of
whole products.

3. Defrost time depends on the
quantity and size of products. Always
control the process. Distribute the prod-
uct evenly in the container

4. If possible, distribute the product
evenly in the oven. Place the thick part
of fi sh and chicken legs closer to the
container edges. The most tender parts
of a product can be protected with piec-
es of aluminium foil. Important: check
that the foil does not contact with inner
surfaces of the oven, otherwise electric
arc can be generated.

5. In defrost mode,turn over large
pieces several times.

6. Distribute a product as evenly
as possible: thin and narrow pieces
thaw quicker than thick and wide ones.

7. Fat products, such as butter,
cream cheese and cream, should pref-
erable not be fully defrosted. If you let
them stand at room temperature, they
will be ready for eating in a few min-
utes. If you fi nd pieces of ice in deep-
ly frozen cream after thawing, stir the
cream before serving.

8. Place poultry on an overturned
plate so that the juice fl ows down more
easily.

9. Wrap bread in a towel so that it
is not overdried.

10. Wrap bread in a towel so that it
is not overdried EUR!

11. Unpack frozen products and
make sure that no metal items (e.g.
clips) are left. Put containers with deep-
frozen products suitable for cooking in
a microwave oven into the oven and
remove the cover. In any other cases
transfer products in containers suitable
for microwave ovens

12. Pour out liquid formed during
thawing of products, especially chicken.
Always avoid contact of this liquid with
other products.

13. Keep in mind that upon defrost
a product needs some free hold time for
full thawing.
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COOKING WITH
MICROWAVES

Warning! Read Safety

Precautions section thouroughly
before cooking.

Follow the below recommendati-
ons for cooking with microwaves:

9 For cooking or heating, stab
the skin or jacket of products (such as
apples, tomatoes, potatoes, sausages...)
to prevent bursting. Cut large pieces
into smaller ones.

9 Check that the container is
suitable for microwave ovens before
use (refer to Suitable Cookware or
Dinnerware section).

2 Whenproductswithsmallcontent
of moisture (e.g. bread defrosting,
popcorn maize) are cooked, evaporation
is very quick. The microwave oven starts
operating as an empty one. In this case
products can burn, and the oven with
the container can be damaged. Thus,
set an exact duration of cooking and
always control the process.

9 Heating of large quantities of oil
(deep fat frying) in a microwave oven is
not allowed.

O Take ready meals out of the
package, as it is not always suitable for
use in a microwave oven. Then follow
the producer’s instructions.

9 If you use multiple containers
(e.g.cups) at a time, place the containers
on the turntable evenly.

9 Do not close plastic packages
with metal clips. Use plastic clips
instead. Stab the package in several
spots so that steam can escape.

Microwaves

S Make sure that the temperature
of the products being cooked or heated
is minimum 70°C.

< In the process of cooking steam
can condense at the oven door and start
dripping. It is a normal condition, which
is more typical for spaces with a lower
temperature and does not affect safe
operation of the oven. After cooking,
wipe the condensate off the door.

S When liquids are heated, use
wide-mouth containers so that steam
can escape freely.

Cook dishes in accordance with the
instructions and taking into account the
time and power, as recommended in the
table.

Dish cooking parameters are
for reference only and depend on
the condition of the products, their
temperature, moisture content and
type. Reduce or increase the duration
of cooking or power level considering
original properties of the products.
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Microwaves

Cooking with Microwaves...

1. The more products you want to cook, the more time you will need.

Please keep in mind that:

= twice more products > twice more time,

= twice less products > twice less time.

2. The lower the temperature of a product is, the more time is needed for
cooking.

3. Products with high moisture content are heated quicker

4. To obtain successful results, distribute products evenly on the turntable.
Placing thick pieces closer to the edge, and thin pieces closer to the center,you can
cook multiple product types at a time.

5.1fyou openthe door in the process of cooking,the oven will stop automatically.
Cooking resumes as soon as you close the door and touch START control

6. Dishes, which are cooked under a cover, require less cooking time and
retain their nutritive properties better. Covers should be transparent for microwave
radiation and have small holes for stem escape.

Table and Recommendations - Cooking of Vegetables

. Quantity " Hold
Product Quantity, of added o Tm."e’ time, Recommendations
g . w min N
liquid, mlL min
. 500 100 800 9-11 2-3 X .
Cauliflower Cut in small pieces.
300 50 800 6-8 2-3
Broccoli 250 20 800 6-8 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time.
Mushrooms
Peas with 300 100 800 | 79 2-3 Cut in thick or thin pieces.
carrot
Frozen 250 25 800 | 8-10 | 23 Cook under a cover. Stir 1 time
carrot
Potatoes 250 25 800 5.7 2.3 Peel and cut in same-size p|ec§s.
Cook under a cover. Turn over 1 time.
Pepper 250 25 800 5-7 2-3 Cut in thick or thin pieces.
Leek 250 50 800 5-7 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
Frozen
Brussels 300 50 800 6-8 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
sprouts
Sauerkraut 250 25 800 8-10 2-3 Cook under a cover. Turn over 1 time
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Table and Recommendations - Cooking of Fish

. " Hold
Product LY | R el T|n.1e, time, Recommendations
g w level min .
min
Fish fillet 500 | 600 10-12 3 3 Cook under a cover.
Turn over after half time.
Cook under a cover.
800 2-3 Turn over after half time.
Whole fish 800 400 7-9 23 23 At your option, you can wrap thin parts
with foil to prevent from overheating.

COOKING WITH GRILL

To get a better result of cooking
with grill, use the metal rack supplied
with the oven.

Place the rack so that it is not in
contact with metal surfaces of the oven
chamber, otherwise there is a risk of
electric arc and damage to the oven.

IMPORTANT NOTES!

1. At fi rst use of the microwave
oven, you can feel an odour and smoke
coming from oil used in manufacture of
the oven.

2. In the process of cooking with
grill, the oven door is strongly heated.
Do not allow children to come close to
the oven.

3. Inthe process of grill operation,
the chamber walls and rack are strongly
heated. Use cooking gloves.

4. |If grill is activated for a long
time, the heating element can be
deactivated by the safety thermostat.

5. Important! If you are going to
cook in a container, including with grill,

make sure that the container is suitable
for use in a microwave oven (refer
to Suitable Cookware or Dinnerware
section)

6. In the process of cooking with
grill, fat can splatter over the heating
element and burn.This is not a problem
and does not affect operation of the
oven.

7. After cooking, thoroughly
remove remnants of food from the inner
surfaces and accessories to prevent
burning.

50



TECHNICAL PASSPORT

Microwaves

Table and Recommendations - Grill

ENGLISH

Product Quantity Time, min Recommendations
Fish
Rockfi sh 800 g. 18-24 Slightly rub with butter. After half time,
Pilchard/gurnard 6-8 pcs. 15-20 turn over and add seasonings.
Meat
Sausages 6-8 pcs. 22-26 After half time, stab and turn over.
Frozen minced steak 3 pcs. 18-20 After half time, stab.
Lean ribs (about 3 Rub with butter vegetable oil. After half
. 400 g. 25-30 time, baste with the accumulated fat and
cm thick)
turn over.
Other
Toasts 4 pcs. 1,5-3 Control cooking. Turn over
Hot sandwiches 2 pcs. 5-10 Control cooking.

Activate grill 2 minutes before
cooking. Unless otherwise instructed,
use the metal rack. Place the rack on a
tray for accumulation of fat and juice.
The time contained in the table is for
reference only and depends on the
condition and quantity of products, as
well as the desired result. Meat and
fi sh will be tastier if you rub them
with vegetable oil and seasonings
and marinate them for several hours
before cooking.Add salt to dishes after
cooking. Sausages will not burst, if you
stab them with a fork after half time..

After half time, check the progress
of cooking and turn over products or
add oil or fat, as necessary.

Grill is ideal for frying thin slices of
meat and fi sh. In the process of cooking
thin slices require to be turned over
once,while thicker slices require several
turns. If you cook fi sh, coil it by putting
the tail in the mouth, and place the fi sh
in that position onto the metal rack.
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Microwaves

Table and Recommendations - Microwaves + Grill
Microwaves + Grill mode is ideal for quick cooking and crisping of the top of

a dish.

Thus, in this mode you can also cook with grill or bake dishes with cheese

(gratinate).

Grill and microwaves operate simultaneously. Microwaves cook,and grill crisps.

Product Quantity, g Cookware Povv\\;er, T|n.1e, Hold t ime,

min min

Pasta with cheese 500 low container 400 12-17 3-5

Potatoes with 800 low container 600 20-22 3.5

cheese

Lasagna approx. 800 low container 600 15-20 3-5

Fried cream cheese | approx. 500 low container 400 18-20 3-5

2 fresh chicken

quarters 200 each low container 400 10-15 3-5

(for cooking with

grill)

. approx. low and wide ; )
Chicken 1000 container 400 35-40 3-5
Onion soup with 2 cups x ) )
cheese 200 g soup cups 400 2-4 3-5

Before  using cookware or content and type.

dinnerware, make sure that they are
suitable for microwaves. Use cookware
and containers suitable for microwave
ovens.

Cookware or dinnerware used
in the combined mode must allow
use with grill and be transparent for
microwaves (refer to Suitable Cookware
and Dinnerware section).

Please keep in mind that dish
cooking parameters are for reference
only and depend on the condition of the
products, their temperature, moisture

If a dish has not been suffi ciently
crisped, cook it with grill for another
5-10 minutes.

Comply with the hold time and do
not forget to turn over meat.

Unless otherwise instructed, use
the turntable tray for cooking.

The values provided in the table
are valid for an oven, which is cold
before cooking (no need to warm up the
oven).
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SEUITABLE COOKWARE
OR DINNERWARE

Microwaves Mode

When using microwaves, please
keep in mind that they refl ect from
metal surfaces, while they pass through
glass, china, clay, plastic and paper.

For that reason, metal frying pans
and cookware,as well as containers with
metal parts and decoration may not be
used in a microwave oven. Decorated
and metal-containing glass and clay
cookware (e.g. lead crystal glass) are not
suitable for use in a microwave oven.

Ideal materials for a microwave
oven are glass, high temperature-
resistant china, clay and plastic.
Extremely thin and fragile glass are
better for short cooking (e.g. heating).

Hot food gives heat to cookware or
dinnerware, thus Therefore always use
kitchen gloves!

Checking the Cookware or
Dinnerware to Be Used in a Microwave
Oven

Place a container you want to use
in the oven and set the time to 20 and
power to maximum.

If the container remains cold or
just slightly heated upon expiration of
this period, it is suitable for microwaves.
If the container is strongly heated
or causes sparking, such cookware
or dinnerware are not suitable for a
microwave oven.

Grill and Convection Mode

For cooking with grill, cookware or
dinnerware must withstand minimum
temperature of 300°C.

Plastic cookware or dinnerware are
not suitable for use with grill.

Microwaves + Grill Mode

For Microwaves + Grill mode,
cookware or dinnerware must comply
with the requirements to use both with
microwaves and grill.

Aluminium Containers and Foil

Ready meals in aluminium
containers and foil can be placed in a
microwave oven taking into account the
following:

< Follow the
recommendations
package.

S Aluminium containers may not
be higher than 3 cm and be in contact
with the oven chamber walls (minimum
distance - 3 cm). Aluminium cover
should be removed, if any.

S Place an aluminium container
directly on the turntable. If metal rack
is used, place the container on a china
tray. Aluminium containers may not be
placed directly on the metal rack!

9 Cooking time increases, as
microwaves penetrate into products
from the top only. In case of any doubt,
it is better to use the cookware or
dinnerware suitable for a microwave
oven.

producer’s
provided at the
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2 Aluminium foil is used to refl ect
microwaves in the process of defrosting.
Wrap edges or exposed parts of tender
products, such as poultry or stuffi
ng, with foil to protect them from
overheating.

2 Important! Aluminium foil must
not be in contact with the oven chamber
walls, as this may cause an electric arc.

Covers

We recommend to use glass or
plastic covers or a food wrap for the
following reasons:

1. Excessive evaporation
(primarily in long cooking) is avoided;

2.  Cooking time is reduced;

3. Products are not overdried,;
Product fl avour is retained. Covers
must have holes preventing excessive
vapour pressure. Plastic bags must
be opened. Jars and bottles with baby
food and similar containers should be
heated without covers, otherwise the
containers can burst.
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SUITABLE COOKWARE OR DINNERWARE
Cookware and Dinnerware Types Table
The table below presents cookware and dinnerware types suitable for use in

a microwave oven..

ENGLISH

Microwaves Microwaves
LG Grill
Cookware or dishware Defrqst/ Cooking Grill
heating
Glass and china 1)
For use in household, non fi re-resistant, Yes Yes No No
suitable for washing in dishwasher
Glazed china
Fire-resistant glass and china Yes Yes Yes Yes
China, stoneware 2)
Non-glazed and glazed, no metal Yes Yes No No
decoration
Clayware 2) Yes Yes No No
Glazed
No No No No
Non-glazed
Plasticware 2)
Heat-resistant up to 100°C X: \l(\leos “g mg
Heat-resistant up to 250°C
Plastic fi lms 3> No No No No
Food wrap Yes Yes No No
Cellulose fi lm
Paper, cardboard, parchment 4> Yes No No No
Metal. . . Yes No Yes No
Aluminium foil
o No Yes Yes Yes
Aluminium package 5)
No No Yes No
Hardware (metal rack

1. Cookware and dishware with
no golden and silver rims; lead crystal
glass is unsuitable.

2. Follow the producer’s recom-
mendations!

3. Do not close packages with met-
al clips. Make holes in the package. Use
plastic fi Lm only to cover products.

4. Do not use paper plates!
5. Low containers with no covers

only. Avoid contact of aluminium with
the microwave oven chamber walls.
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MICROWAVE OVEN
CLEANING AND
MAINTENANCE

Cleaning is almost the only
maintenance operation required for the
microwave oven.

Warning! Clean the oven regularly.
Clean the remnants of food at the
chamber walls. If you do not keep the
oven clean, its surfaces will deteriorate,
which will reduce the service life of the
device and lead to a potential hazard.

Warning! Disconnect the oven from
power supply before cleaning. Unplug
the connecting cable from the outlet
and switch off the circuit breaker.

Do not use corrosive or abrasive
cleaning agents, or abrasives, which
can scratch the oven surfaces, or sharp
objects, as they can leave stains or
damages at the surfaces. Do not use
high-pressure and steam cleaning
devices.

Front surfaces

It is generally enough to wipe
the oven with a wet cloth. If the oven
is badly fouled, add a few drops of
dishwashing detergent into water. After
cleaning with a detergent, clean the
oven with a dry cloth.

Use a glass cleaner and a
nonshedding soft cloth to clean the
aluminium front panel. Wipe from side
to side without any pressure on the
surface.

Immediately wipe away any scale,
fat, starch and eggwhite stains, as they

Microwaves

can cause rust.

Avoid water entering the oven
chamber.

Inner surfaces

After each use, clean the chamber
walls with a soft cloth: it is the simplest
way to remove the remnants of food and
splatters deposited at the walls in the
process of cooking. To remove diffi cult
stains, use non-corrosive cleaners. Do
not use oven sprays and other corrosive
and abrasive cleaning agents.

Always keep clean the door and
the end surfaces of the oven, as this will
ensure the door is properly opened and
closed.

Make sure that water does not
enter the oven vents.

Regularly take out the turntable
with drive and clean the bottom of the
chamber, especially when a liquid has
been spilled.

Do not turn on the microwave oven
without the turntable and drive in place.

If the chamber surfaces are badly
fouled, put a cup of water onto the
turntable and turn the oven on for 2-3
minutes at maximum microwave power.
Steam will soften the dirt,and the oven
can be wiped with a soft cloth.

To remove offensive odours in the
oven (e.g. after cooking of fi sh) add
several drops of lemon juice in a cup of
water. Put a teaspoon or a coffee spoon
into the cup to prevent boiling.

Heat the water for 2-3 minutes at
maximum microwave power.
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MICROWAVE OVEN
CLEANING AND
MAINTENANCE

Oven Chamber Ceiling

If the chamber ceiling is badly
fouled, the grill heating element can be
pulled down.

To avoid burns, wait until the
heating element cools down completely.
Pull down the grill as follows:

1. Turn the lock pin by 90° (1).

2. Gently pull down the grill
(2). Do not apply any force, as this can
damage the oven.

3. After you have cleaned the
ceiling, install the heating element in
place (2) in the same way as you pulled
it down.

Always keep the mica cover (3)
located at the chamber ceiling clean.
Remnants of food at the cover can cause
damage or sparking.

Do not use abrasive cleaning
agents or sharp objects.

To avoid risk, do not remove the
mica cover.

The lamp cover (4) is located at
the chamber ceiling and can be easily
removed for cleaning. You need to
unscrew the cover and wash it with
water and a dishwashing detergent.

Hardware

Clean the hardware after each use.
If the accessories are badly fouled, fi rst
soak them in water, then clean with a
brush and a sponge. Hardware can be
washed in a dish washer.

ENGLISH

Keep the turntable tray and drive
constantly clean. Make sure that the
tray and the drive are in their place
before turning the microwave oven on.

TROUBLESHOOTING

WARNING! Repairs must be
performed only by qualifi ed technicians.
Repairs performed by any person
unauthorized by the manufacturer are
dangerous.

You do not need to refer to the
service center in the following cases, as
you can identify the cause of a problem
by yourself:

9 The display is out of service!
Check that:

= The clock indication is not
hidden (refer to Main Functions and
Modes. Hide/Show Clock).

2 Nothing happens when | touch
the controls! Check that:

= The safety interlock is not
activated, (refer to Main Functions and
Modes. Safety Interlock).

< The microwave oven is out of
service! Check that:

=  The oven connecting cable is
properly plugged into the outlet.

KUPPERSBERG



= The ovenis on.

= The door is securely closed.
You should hear a click when you close
the door.

= There is no object stuck
between the door and the end part of
the oven.

2 A strange noise are heard in the
process of operation! Check that:

=  There is no sparking in the
oven caused by metal objects (refer to
Suitable Cookware and Dinnerware).

= The cookware or dinnerware
are not in contact with the chamber
walls.

= There are no fl atware or
utensils left in the oven.

9 Products are not heated or
extremely slowly heated! Check that:

=  You have not by accident used
metal cookware or dinnerware.

= You have set the required
duration and power for cooking.

= You have not placed a larger
quantity of products, or products colder
than usually.

2 The products are extremely hot,
overdried or burnt! Check that you
have set correct duration and power for
cooking

> Some noise is heard upon
completion of the cooking process!
It is not a problem. The cooling fan
continues working for some time. When
the temperature is low enough, the fan
will shut down automatically

S The microwave oven turns on,
but the illumination lamp is not on!

Microwaves

If all functions of the oven work
normally, it means that the lamp may be
blown. You can continue using the oven.

Lamp Replacement

To replace the lamp, perform the
following steps:

= Disconnect the oven from
power supply. Unplug the connecting
cable from the outlet and switch off the
circuit breaker.

= Unscrew and
lamp cover (1).

= Remove the halogen lamp (2).

Warning! The lamp may be extremely

hot.

= Install new halogen lamp 12 V
/10 W.Warning! Do not touch the halogen
lamp surface,as you can damage it. Follow
the lamp manufacturer’s instructions.

=  Screw the cover in place (1).

= Reconnect the oven to power

supply.

remove the
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Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

ENGLISH

Microwave
ovens

Minor technical smells coming from a new product during
the initial operation period

Discoloration of housing elements when using the product

MODE DESCRIPTION

Symbol Mode RUSIEWEE Products
power
200 W Slow defrost of tender products, keeping a dish
hot
NN Cooking at low temperature; cooking of rice,
= 400W | ¢ ick defrost, heating of baby food
Microwaves
600 W Heating and cooking of products
Cooking of vegetables and other food
800 W Slow cooking and heating
Heating and cooking of small portions
1000 W Quick heating of liquids
“::: ' 200w Frying
Mlcrca\;ial\[ves * 400 W Cooking of poultry and meat with grill
600 W Ba_klng of cakes and cooking of dishes
with cheese
w Grill Cooking with grill
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SPECIFICATIONS

Technical Data

TECHNICAL PASSPORT

Microwaves

ACvoltage (see data plate)
Power consumption 3400 W

Grill power 1500 W
Microwave output power 1000 W
Microwave frequency 2450 MHz

Overall dimensions (w x h x d)

595 x 455 x 477 mm

Oven chamber dimensions (w x h x d)

420 x 210 x 390 mm

Oven chamber capacity

321

Weight

38 kg
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> Push the oven all the way into the mounting pocket and center

2 Open the microwave oven door and screw the oven to the pocket walls using
the supplied screws. Screws are to be inserted in the holes at the front side of the
oven.



Microwaves

Symbol of the Customs Union

Country of Origin Portugal
Name of Manufacturer Teka Portugal SA
Manufacturer’s Address Estrada Da Mota - Gafanha da Encarnagao

3830-909 ilhavo Portugal

LLC «MG Rusland», 141400

Moscow region, Khimki, Butakovo, 4
Product life 10 years

Indicated on the Label with the Hood’s
Serial Number

Importer in Russia

Date of manufacture

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
L [ [ w[ [ wmp | [ sssd [ [ [ s |
Year Production | Production Day Production Serial Numder
Month

Designations for the month of production (5) are listed in the following table:

JAN | FEB | MAR | APR | MAYJ| JUN [ UL [ AUG | SEP |OCTD | NOV| EC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A B C

Designations for the day of production (6) are listed in the following table:
Day1=1 (Day2=2 |Day3=3 |Day4=4 ([Day5=5 |Day6=6 |Day7=7
Day8=8 |[Day9=9 |Day10=A |Day11=B |Day 12=C |Day 13=D |Day 14=E
Day 15=F [Day 16=G |Day 17=H |Day 18=] |Day 19=K |Day 20=L |Day 21=M
Day 22=N [Day 23=P |Day 24=Q [Day 25=R |Day 26=S |Day 27=T |Day 28=U
Day 29=V [Day 30=W |Day 31=X

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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PYKOBROEDED TED1HDNBADBMNTENA PYCCKUN

MukpoBonHoBble neyu

D COLAEPXXAHME

3ALLUTA OKPYXXAIOLLEM CPELbI 75
PYKOBOACTBO MO YCTAHOBKE 76
CBEAEHMA MO TEXHMKE BE3OMACHOCTMH 77
YCTAHOBKA 79
OYNCTKA N OBCNTYXNBAHMUE 80
CEPBMCHOE OBCNNYXWMBAHWE M PEMOHT 80
MPEMMYLECTBA MUKPOBOJTH 81
OMWUCAHWME MUKPOBOJTHOBOW NEYU 83
OCHOBHbIE ®YHKLWWN U PEXUMbI 84
ABTOMATUYECKUE PEXNMDI 87
BO BPEMA PABOTbI MEYMN... 91
PASMOPAXMBAHWE 92
MPUTOTOBNEHME C MOMOLWbIO MUKPOBOJTH 94
MPUTOTOBNEHWE HATPUIE 96
noaxoodawAa nocygA 99
OYUCTKA N OBCNYXMUBAHUE MUKPOBOJTHOBOM MEUM ..ccveeeverrreeenrrrrrrrrnns 102
OYUCTKA U TEXHUYECKOE OBC/TYXXMBAHWME MUKPOBOJTHOBOM

MEYN 103
YTO OENATbH,ECNN 104
MUKPOBOJ/IHOBAA MEYb 104
HE PABOTAET? 104
OMMCAHUE PEXXMMOB 105
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YBAXAEMbIN
MOKYNATEND!

BnaropapuM 3a posepue, KoTo-
poe Bbl HaM OKa3asnu, NpMobpeTs Hawy
MUKPOBOJIHOBYIO Meyb. Mbl yBepeHbl,
yto 6naropapss CBOMM (YHKLMOHANb-
HbIM BO3MOXHOCTSIM 3TO COBPEMEHHOE
¥ NPaKTUYHOE M3 eNnune, NPpoU3BELEHHOE
M3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX MaTepManos,
ONpaBLaeT BalUM OXMOAHMS.

Ilns 03HaKOMAEHMS CO BCEMM BO3-
MOXHOCTAIMU HOBOM MWKPOBOJIHOBOM
Meyn U MNOSYYEHUsI HAUYYLLIUX pe3ysb-
TaToOB BHMMATE/NbHO NPOYUTAiTE AaHHOe
PYKOBOZCTBO MO 3KCMAyaTaLMK.

COXPAHUTE NMPUNATAEMYKO [OO-
KYMEHTAUMIO 0119 OABHEWLIEFO
MCMOJIb30BAHMS.

L

Bceraa aepxXure MHCTPYKLUIO pSAOM
c uspenuem. B cnyuae nepepaum Mukpo-
BOJIHOBOW NMEeYn HOBOMY B/IaAesibLy ne-

peaaiTe MHCTPYKLMIO BMecTe ¢ Heit!
A 3AWLNTA OKPYXAKLLEN
CPELbI
YcTpaHeHue ynakoBKM
Ha ynakoBke cTouT 3Ha-
yok Green Point. Cpainte
YNaKoBOYHble  MaTepwua-
Nbl (KapTOH, NeHonacrT,
NNacTMKOBas yNakoBKa) B
MYHKT NpUEMa BTOPUYHOTO CbIpbs C TEM,
4yTobbl MX MOXHO OblNO nepepaboTaTtb
WU UCNONb30BaTb MOBTOPHO.

MukpoBonHoBble neyu

OTcnyxuBLIEe CBOW CPOK U3penue

B cootBeTcTBUM C EBpONerickomn gu-
pektuson 2002/96/EC no obpalieHuio
C OTXOA4AMM OT INEKTPUYECKOrO U 3NeK-
TpoHHoro obopyposanus (WEEE) 6biTo-
Bbl€ 31EKTPONPMUOOPLI HE NoANeXaT yTu-
NU3aumm BMeCTe C TBepibIMU ObITOBbIMM
0TXOLAMM.

OTCnyXMBLUME CBOW CPOK U3aenus
cobMpaloT B CneuManbHbiX MecTtax os
BO3MOXHOCTM  MCMONb30BaHUS  MaTe-
pvanos, noanexawmux nepepaboTke wu
BTOPUYHOMY MCMONb30BAHUIO, U BO U3-
H6exxaHue NpUUYMHEHUS NOTEHLMANBHOIO
ylwepba 300pOBbI0 YenoBeka M OKpyxa-
tower cpene. CMMBON nepeyvepkHYTOro
MYCOPHOrO KOHTeMHepa Ha U3fenum unm
€ro ymnakoBKe HanomuHaeT nogsMm o6
3TOM M YKa3bIBAET, YTO OTUTYXMBLLEE W3-
fLenve HeobxoaMMO caaTth B cneuuanb-
HbIM NYHKT cbopa.

[Ona nonyyeHns uHbopMaumnm o
MecCTax npuemMa OTCTYXUBLLUNX INTEKTPO-
npubopoB Bbl MOXeTe 06paTuUTbCa K
MeCTHbIM BNacTaM UMW B MarasuH, rae
Bbl Npr1obpenu ToBap.

OTcnyxuBluee CBOM CPOK wu3ne-
Nine HY>XHO caenatb HENPUrogHbIM AN
ncnonb3oBaHus. [ns 3TOro wusBnekute
WHYp NUTaHUS U3 pO3eTKM M obpexbre
ero.




MukpoBonHoBble neyn

PYKOBOACTBO NO
YCTAHOBKE

Mepepn ycTraHOBKOM

MpoBepbTe, cOOTBETCTBYET M Ha-
NpsiKeHWe B CeTU, K KOTOPOM NOAK/0Ya-
€TCs annapart, 3HaYeHUI0, YKa3aHHOMY B
Tabnuuke AaHHbIX Npubopa.

OTkpovitTe aBepuy MUKPOBOAHOBOM
neun, BbIHbTE BCE MPUHALSIEXHOCTU W
yCTpaHWUTE yNakoBOYHbIE MaTepUanbl.

He cHuMManTe C nmoTonka Kamepol
neun CIOASHYH 3aLMUTHYI0 MNACTUHY!
OHa npenoxpaHseT MarHeTpoH OT nona-
[LaHMS Ha Hero 6pbI3r XMpa U NULLK.

MpepynpexxpeHue! @OpoHTanbHas
NMOBEPXHOCTb MUKPOBOJTHOBOW Neyn Mo-
KeT ObITb MOKPbITA 3aLWMTHOM NIEHKOMN.
MNepen nepBbIM UCMONMb30BaHUEM aK-
KypaTHO CHUMWTE MIEHKY, HA4YaB C BHY-
TPEHHEW CTOPOHbI.

Y6epurtecb, YTO0 neyb He MMeET No-
BPEXAECHUNA.

Y6enutecs, 4To ABEpLA He nepeko-
leHa M MJOTHO 3aKpblBAETCS, HA BHY-
TPEHHEN CTOPOHe [ABepubl U NepeaHux
TOpLEBbIX MOBEPXHOCTAX OTCYTCTBYHOT
BMATUHbL. B cnydae obHapyxeHus no-
BpeXAeHUN 06paTuTech B aBTOPM30BaH-
Hbl CEPBUCHbIW LLEHTP.

HE NMOJIb3YATECb MEYbIO, ecnu
Bbl OOHApyXXunu, 4to BWAKA WAU Mpu-
COeaMHUTENbHbIM Kabenb noBpexaeHbl,
€cnn neyb He hyHKLUMOHUPYET HOpManb-
HO, ecnn OHa 6bina NoBpexaeHa unu ee
ypoHunn. Obpatutecb B aBTOPM30BaH-
HblA CEPBUCHbIW LLEHTP.

YcTaHOBUTE NeYb Ha POBHYH YCTOM-
UMBYKO NOBEPXHOCTb. He pasmelyanTte
neyb B6IM3M UCTOYHUKOB Tenna, paamo-
U TenenpuemMHUKOB.

Bo Bpems ycTtaHOBKM ybeauTecs,
4yTo BOGAM3M NpUcoeauHUTENbHOrO Kabe-
NS HET UCTOYHUKOB Baru, OH He npone-
raet noA neybito U He conmpuKacaeTca ¢
npeaMeTamMmu, UMEKLMMU OCTPble Kpas.
Bbicokme TemnepaTypbl MOryT nospe-
OUTb Kabenb.

Mpeaynpexaenue! MNocne ycraHoB-
ku ybenutecb, YyTo obecneveH cBobosa-
HbIM JOCTYN K po3eTke, B KOTOPYHO BKIIO-
YyeHa neyb.

MNocne ycraHoBKM

Bawwa MuKkpoBonHOBas neyb 060py-
[0BaHa NpucoeauHUTENbHBIM Kabenem
M BUNKOW AN ogHOMA3HOro noaknoye-
HUS.

YCTaHOBKY Meyu CTauMoHapHO Aon-
XE€H MPOM3BOAMTL Creumanuct. B 3tom
cnyyae AyxOBKa MOAKNHOYAETCS K 3nek-
TPOCeT Yepe3 aBTOMATMUYECKWUIA BCEMO-
JIIOCHBIV BbIKNKOYATENb C PaCCTOSHUEM
MeX[y KOHTaKTaMM He MeHee 3 MM.

NPEAYNPEXXOEHUE! YCTPOW-
CTBO AO/TXHO BbiTb 3A3EMJIEHO.

Mpouseoautens U npopasel, He
HeCyT OTBETCTBEHHOCTM 33 MpPUYMHEH-
HbI NoAAM, XXMBOTHbIM UK UMYLLECTBY
ywep6, BbI3BaHHbIM HecobtoaeHneMm yc-
NOBWI YCTAHOBKM Npubopa.

Meyb paboTaeT TOMbKO Npu npa-
BMJIbHO 3aKPbITOM ABepLie.

I



[Mocne nepBOro MCMOJ/b30BaHMA
0YMCTUTE KaMepy Neun U MpUHAANIex-
HOCTM B COOTBETCTBMM C YKa3aHUAMM,
npuBeaeHHbIMM B paspene «Ounctka u
06cnyx1MBaHMe MUKPOBOIHOBOW Neuns.

YcTaHoBMTE B LEEHTpe KaMepbl neyu
MpuBOA, MOBOPOTHOrO CTOMa, MOCTaBb-
Te pONUKOBYI MOACTABKY NMOBOPOTHOrO
CTONa U CBepxXy Tapenky MOBOPOTHOrO
ctona, ybenutecb, YTO LeEHTp Tapen-
KM TOYHO 3adMKCMpOBaH Ha npuBofe.
Bcerma npu ucnonb3oBaHWM neun Bce
COCTaBHble 4acTM MOBOPOTHOrO CTONA
LOMKHBI ObITb NPABUAbHO YCTAHOBJEHDI
BHYTPU Kamepbl. [TOBOPOTHbIN CTON Bpa-
LIaeTcs Kak Mo, Tak U NpoTUB YacoBOM
CTPenKMu. o

[lna yctaHoBKM BOCNONb3yitTECH OT-
AEeNbHOI NpUNaraeMoi MHCTpyKLMen

MukpoBonHoBble neyu

CBEAEHWUA NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTH

lMepen, yCTaHOBKOW M 3KCMIyaTaum-
en npmubopa BHMMATENIbHO 03HAKOMbTECH
C NPUNOXKEHHBIM PYKOBOACTBOM. [1pouns-
BOAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a
TPaBMbl U MOBPEXAEHMS, NONYYEHHbIE/
BbI3BaHHblE HEMPABWIbHOM YCTaHOBKOW
W 3kcnnyaTaumei. MNo3aboTbTech 0 TOM,
4yTOObl JAHHOE PYKOBOACTBO ObI10 y Bac
MOJ PyKOWM Ha NPOTSKEHWUM BCErO CPOKa
cnyx6bl npubopa.

BbesonacHocTb getei u au, ¢

OrpaHM4YeHHbIMU BO3MOXXHOCTAMM

BHMMAHUE! CywectByer puck
yAyLbs, NOAYYEHUS TPaBM MU CTOMKUX
HapyLlLeHUi HETPYA0CNOCOGHOCTH

S [aHHbIi npubop MOXeT aKcnnya-
TMPOBATbCA AETbMU CTaplle 8 neT u nu-
LUaMU C OrpaHUYeHHbIMU BU3NYECKUMMY,
CEHCOPHbIMW WU YMCTBEHHbIMKU CMO-
COBHOCTSMM UK C HEAOCTATOUYHBIM Onbl-
TOM MW 3HAHUSMU TOSIbKO MPU YCI0BUM
HaxXoXAeHWs MoA NpUCMOTPOM ML, OT-
BeyvatlLLero 3a ux 6e3o0nacHoCTb.

S He ocrasnsiite petert 6e3 npwu-
cMoTpa B6Au3M anekTponpubopa.

S XpaHuTe BCe ynakoBOYHble MaTe-
puanbl BHE AOCATAEMOCTM AeTEN.

S BHUMAHME: >Snektponpubop u
€ro OTKPbITble Y4aCTKM HarpeBakTCs BO
BpeMsl UCMOoNb30BaHus. byaste ocTopox-
Hbl, HE NPUKACANTECH K FOPSYUM INEMEH-
TaM. [etn po 8 netr MOrytT HaxoamTbCs
861131 3n1eKTponpmMbopa TONbKO NoA, Mno-
CTOSIHHBIM NMPUCMOTPOM B3POUIbIX.

I T~ S—



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

> BHUMAHME: lpu pabote anek-
TponpmMbopa B KOMOMHMPOBAHHOM pe-
XUMe AeTAM pa3peLlaeTcs UCnosib3oBaTh
€ro TOMbKO Moj, MPUCMOTPOM B3POC/bIX
13-3a NOBbILEHHbIX TEMMeparyp.

2 Ecnm npmbop ocHaweH (QyHKUu-
en «3awmTa oT AeTel», peKoMeHayeTcs
BKKOUMTb 3TY QYHKLMIO.

9 Oumnctka M [OCTyNHOE Monb3o-
BaTEN0 TeXHUYecKkoe O0bCnyKuBaHue
He O0/MKHO NMPOM3BOAMTLCA AETbMU Oe3
npucMoTpa.

O6wmMe npaBuna TEXHUKH

6esonacHocTH

2 [aHHbii npubop npenHasHauyeH
NS AOMALIHEro MCMONb30BaHUS; HE UC-
nonb3ynte npubop B roCTMHMULAX, Ma-
rasuHax, opucax u Apyrux nopobHbIX
MecTax.

> Bo BpeMsa pabotbl npubopa ero
BHYTPEHHAS Kamepa CU/bHO HarpeBaeT-
cs. He npukacanTech K HarpeBaTeibHbIM
37eMeHTaM BHyTpM npubopa. Momewlasn
B NpubOp Mnn U3BNEKas U3 Hero nocy-
Lly UK akceccyapsl, BCErAa UCMob3yiTe
KYXOHHbl€ pyKaBuLLbl.

> BHUMAHMUE: He HarpesaiTte
XMAKOCTM M Opyrue npoayKTbl B repme-
TUYHbIX KOHTeWHepax. OHM MoryT B3op-
BaTbCS.

2 Mcnonb3yiiTe TONAbKO Ty MOCyAy,
KOTOpas MOAXOAMT AJi UC NOMb30BaAHUS
B MMKPOBOJ/IHOBOM Meuyu.

< [llpu Harpese npoaykToB B Mna-
CTMKOBbIX UM BYMaXHbIX KOHTEMHepax
He ocTtaBnsiTe npubop 6e3 npucmoTpa:
MOXET NPOU30MTHU BO3ropaHue.

PYCCKUWN

< lpubop npenHasHavyeH Ons Ha-
rpeBaHusl NMPOLYKTOB M HanuTKoB. [loa-
CylIMBaHWe MpPOAYKTOB, CYLUKA OLEX.bl,
pa3orpeB rpenok, luienaHues, rybok,
BNIAXHOM OoAexabl U T.N. HeceT B cebe
PWCK TPaBM, BO3ropaHusl UM Noxapa.

# Npepocrepexenue! 3anpewaer-
€Sl N0ONb30BaTbCA NEYbIO, €C/U:

= [lBepua He 3aKpbiTa AOMKHbIM
obpasom;

= [leTnu ABepLbl NOBPEXAEHDI;

=  KoHTaKTHas NOBEPXHOCTb
Mexay [ABepuen v nepegHen 4acTbio
neun NOBpexaeHa;

= (CMOTpOBOE CTEeKNO [ABepLbl
NOBpexXaeHo;

=  BHYTpM MMKPOBONHOBOM Neyun
4acTo BO3HMKAET 3neKTpuyeckas nayra
npu OTCYTCTBMM KaKnxX-1Mbo MeTannunye-
CKUX NpeaMeToB.

2 [eyb MoXeT 6bITb BHOBb MCMOSb-
30BaHa TONbKO MOC/e TOro, Kak ee pe-
MOHT OyAeT BbIMOSMHEH CMELUannCcToM
Cny6bl TEXHUYECKOW MOAAEPXKKM.»

2 Tpu nNosiBNeHWUM ApiMa BbIKOYM-
Te npubop unu U3BnNEKUTE BUAKY CeTe-
BOrO LUHYPa M3 PO3ETKMU U HE OTKPbIBAW-
Te ABepuy, YTobbl HE AONYCTUTb NPUTOK
BO34YyXa K UCTOYHWUKY BO3rOpaHMs.

2 PasorpeBaHue B MMKPOBOJIHOBOM
Meyn HanWTKOB MOXET MpuBe CTU K 3a-
LepXXaHHOMY BypHOMY BCKunaHuto. Cne-
AyeT NposiBNSATb OCTOPOXHOCTb MPU U3-
B/€YEHUN KOHTENHepa.

KUPPERSBERG



CobniopaitTe OCTOPOXHOCTb NpU
HarpeBaHUM Xuakocren!

2 Xwuakoctu (Boma, Kode, Yaii, Mo-
JIOKO M T.A.) NpaKTU4yecKu [OCTUralT
TeMnepaTypbl KUMeHUs B Neyu; eciu B
3TOT MOMEHT UX Cpa3y BblHYTb M3 Neuu,
OHW MOTYT BbIMJIECHYTbCS U3 KOHTeMHe-
poB.

OMACHOCTHU TPABM U OXXOrOB!

2 Y106bl M36exaTb NopobHOM Cu-
Tyauuu Npu Harpese XMAKOCTEN, NoMe-
CTUTE YAMHYI0 NIOXKKY MU CTEKNSHHYIO
ManoyKy BHYTPb KOHTEMHepa.»

o CopepxumMoe HyTbINOYeEK U BaHo-
yeK C OEeTCKUM NMUTAHUNEM HEO6XO,IJ,VIMO
nepeMewatb uau B36onTaTb M npoBe-
puTb TeMnepaTypy nepen, ynotpebnexu-
eM, YTobbl n36exaTtb 0XOros.

2 He cnemyetr HarpeBaTb B npu-
bope Kak aMua B ckopnyne, Tak M anua,
CBApEHHbIE BKPYTYHO, TaK KaK OHU MOryT
B30pBaTbCs [aXe MocCie 3aBeplueHus
Harpesa npu nomolum CBY.

2 MpepoctepexxeHne!  3anpewa-
€TCa HarpesaTb YUCTBIN cnuMpT unu an-
KOroJibHble HanMTKu B MUKPOBOJIHOBOM
neuu. OMACHOCTb BO3rOPAHUA!

2 BHMMAHME: Bo wu3bexaHue
neperpeBa WAM CropaHMs MUK OYEHb
BAXXHO, YTOBObl He 6blin BbIGPaHbI Au-
Te/bHble Nepuoabl BpeMeHU paboTbl Uau
YpOBEHb MOLLHOCTH, KOTOpblE ABNSHOTCS
ype3MepHbIMK A1 HarpeBa HebonbLo-
ro KonuyecTtsa nuwwm. Hanpumep, 6ynou-
Ka MOXeT CropeTb Yepe3 3 MUHYTbI, eCIn
BblbpaHa cAnLWKOM 60nbluas MOLWHOCTb.

9 [ns npuroToBleHUS TOCTOB MC-
NONb3ynTe TONbKO PYHKUMIO [punb, u BCe
BpeMA OepXUTe nedyb noa npuCcMOTpoM.

MukpoBonHoBble neyu

Ecnu Bbl Gypmete mcnonb3oBatb komMbu-
HUPOBAHHYH GYHKUMIO ANg nomKapu-
BaHMA xneba, ToCTbl O4YeHb BbICTpO 3a-
ropsrcs.

< (iegute, yToObI CUTOBbIE Kabenu
W Lpyrue 3neKkTponpubopbl He Kacanuchb
ropsiyeri ABepubl MAM He nonaganu B
neys. M3onaumna kabens MoXeT pacnna-
BMUTbCA. ONacHOCTb KOPOTKOFO 3aMblka-
Hus!

YCTAHOBKA

> B anekTponpoBoake Heob6xoanmMo
npenycMoTpeTb CneuuanbHoe YCTpPOoW-
CTBO, MO3BOASIIOLLEE OTKIHOYATh Npubop
OT CETU NO BCEM MOJIOCAM Ha LUMPUHY
pa3MbIKaHUS KOHTAKTOB He MeHee 3 MM.
Mooxooawumun yCTpoMCTBaMu s 3TOM
Lenu CYMTalTCsl, Hanpumep, BbIK/O-
yaTenb JIMHEMHbIX NpefoxpaHuTenew,
YaCTOTHO WMMMYNbCHbIE BbIK/KOYATENU U
KOHTaKTOPbl.

o Ecnu anekTpuyeckoe coeguHeHune
OCYLLeCTBNISIETCS 4Yepes3 LuTekep, M 3TO
OCTaeTCsd AOCTYMHbIM MOCNe YCTaHOB-
KW, TOrga HeT HeobxoauMmocTM npeno-
CTaBNATb YNOMSHYTOE pa3fenuTenbHoe
YCTPOMCTBO.

S lpu ycTaHOBKE pYyKOBOACTBYWA-
TeCb AENCTBYIOWMMM HOPMAMMU.

S YcTaHoBNEHHblE YCTPOWCTBA
LOMKHbI obecneunBaTtb 3aWMTy OT Cy-
YaHOro NPMKOCHOBEHUS K 3N1eKTpOnpo-
BOLHMKAM.

S BHUMAHME:
6bITb 3a3€MNEH.

9 BHUMAHME! [aHHbii 3nekTpo-
npubop gBnsetcs BCTpauBaeMbiM. [lo-

npubop [oMKeH

E—  —



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

Xanyicra, obpatutecb K MoOCIeQHUM
CTpaHMLAM HACTOALWEro pyKoBOACTBA
nonb3oBaTens Ans nosyyeHus nonpob-
HOW WHGOPMaLMKM MO YCTAaHOBOYHbLIM
pa3Mepam.

> He pacnonaraiite ycTpoiictBo 3a
[eKopaTUBHOWM ABepLen.

OYUCTKA U
OBCNYXUBAHUE

9 BHUMAHME: Tllepen BbinonHe-
HveM onepauuit no Oumuctka m obcny-
XMBaHWE OTKIuYMTe npubop OT ceTu
3NEeKTPONUTaHUS.

> lpubop cnepyet perynspHo 4u-
CTWUTb, a TaKXXe YAaNaTb U3 HEro Kakue 6bl
TO HM BbINI0 OCTATKM NPOLYKTOB.

9 Eum He nopnepxmBatb npubop B
YMCTOM COCTOSIHWUM, 3TO MOXET NPUBECTU
K NOBPEXAEHUIO €ro MOBEPXHOCTH, 4TO, B
CBO oyepenb, MOXeT HebnaronpusaTHO
MOBMMATb HA CPOK CNyxbbl npubopa u
[aXe NPUBECTM K HECHACTHOMY C/1yyalo.

9 He wucnonb3yiTte xectkue abpa-
3UBHbIE YUCTSLLME CPEeACTBa UK OCTpbIe
MeTannyeckme CKpebku p[ns YUCTKM
CTEKNSIHHOM ABepLbl, TaK Kak UMM MOXHO
nouapanaTb ero NOBEPXHOCTb, B pe3y/b-
TaTe Yero CTeKI0 MOXET JIOMHYTb.

2 He ucnonb3yiite napoounctutenu
AN 04NCTKM npubopa.

O KoHTakTHble NMOBEPXHOCTW ABep-
ubl (NepefHs YacTb BHYTPEHHeEN Ka-
Mepbl U BHYTPEHHSS CTOPOHA ABeEpLbl)
LOMKHbI COAEPXKATLCS B YMCTOTE, YTOODI
obecneunTtb NpaBu/bHYO0 paboTty neun.

O Tloxanyicra, cnepymte UHCTPyK-
LMSM MO OYUCTKE, MPUBEAEHHBIM B pas-

PYCCKUWN

nene «0uncTtka U TexHUYeckoe obany-
XMBaHWE MUKPOBOJIHOBOW Neuns.

S BHUMAHME: [lepen 3ameHoM
namnbl ybeautech, YTO 3nekTponpubop
BbIK/IOYEH, YTOObI U36€XaTb BO3MOXHO-
CTM yAapa 31eKTpUYeckmuM ToKoM. MNoxa-
nyicra, obpatuTech K pasgeny «3SAMEHA
JTAMNOYKM  OCBELLEHMSA MWKPO-
BOJIHOBOM MEYM».

CEPBUCHOE
OBCNYXUBAHUE U
PEMOHT

S BHUMAHME: MNepepn BbiNnonHEHU-
eM onepaumii no CepBucCHoe 0BCNYXu-
BaHWe U PeMOHT OTKNuMTe npubop ot
CeTU 3NeKTPONUTAHUS.

2 BHMUMAHME: Bce onepauuu no
obcnyxnBaHui0 M peMoHTy npubopa, B
X0[.e KOTOPbIX TpebyeTcs CHATUE KOXKYXa,
3aluMLIaoLWero oT MUKPOBOTHOBOTO W3-
JIY4EHUS, JOMKHbI BbINOMHATLCSA TONMBKO
KBaNMGOULMPOBAHHbLIM CNELMUANUCTOM.

S BHUMAHME: Eciv pBepua wnu
[BEpHOE YNJI0THEHWE NOBPEXAEHO, NPU-
H60pOM NONb30BATLCA HENb35, MOKA OH He
6yneT oTPeMOHTMPOBaH KBaNUMGULUMpO-
BaHHbIM CNELMANUCTOM.

S B ciyyae noBpexaeHus LWHypa
MUTaHUS BO W36eXaHWe Hec4yacTHoro
Cnyy4as OH JOMmKeH 6biTb 3aMeHeH u3-
rotoBuUTENEM, aBTOPU30BaHHbLIM  Cep-
BUCHbIM LLeHTPOM WMAK CMeLuanncTom
paBHO3HAYHOM KBanuduKaLmei.

S PeMOHT U TexHUYeckoe 06cnyxu-
BaHue, 0COBEHHO TOKOBeyLMX YacTew,
MOTyT ObITb BbIMNOAHEHbI TObKO CheLu-
anNCTOM, YNONHOMOYEHHbIM U3roTOBUTE-
neMm neum.

KUPPERSBERG



PYCCKUN

Bo u3bexaHue noBpexaeHus neun

WA BO3HMKHOBEHMSI APYrUX OMaCHbIX
CUTyaLMii, cnepyiTe 3TUM MHCTPYKLUAM
9 Hukorga He BK/IOYaNTE MMKpPO-
BOJIHOBYIO Meuyb, Koraa oHa nycras. Ecim
BHYTPM NEYM HET HUKAKOM MULLM, MOXKET
BO3HWMKHYTb M3ObITOYHbIA  3neKTpuye-
CKWIA 3apsa, M NeYb MOXET ObITb NOBpeX-

feHa. OlMACHOCTb TOBPEXOEHWA
MPUBOPA!
S [ns  TecTMpoBaHWs nporpamm

neyuM MnOMecTuTe CTakaH BOAbl BHYTPb
neun. Boga nornowaetr MUKPOBOJHbI, U
neuyb He OyaeT NoBpexaeHa.

9 3anpelaeTcs 3aKpbiBaTb UK 3a-
rOpaXkvMBaTb BEHTUMALMOHHbIE OTBEp-
cTus.

2 Wcnonb3yite  TONBKO  MOCyAy,
NOAXOASLY0 ANS  WUCMNONb30BaHUA B
MWKPOBOJIHOBOW neyun. Mepen ucnonb-
30BaHMEM MOCYAbl U KOHTEMHEPOB B MU-
KPOBO/IHOBOM neun, ybeamTech, YTO OHU
NoaxoadT A4St 3Toro (CM. pasfien o TMnax
nocyapl).

2 Hukorga He cHuMalTe catoabl
KPbIWKY Ha NOTO/MKe AyxoBoro lwkadal
3TO MOKPbITME OCTAHABAMBAETCS XUP U
KYCOYKM MULLM MOBPEXAEHUS MUKPO-
BOJIHOBbIW reHepaTop.

2 He xpaHuTe nerkoBocniaMeHs-
tomecs 0b6beKkTbl BHYTPU Neyu, Tak Kak
OHM MOTYT 3aropetbCcs NpU BKIKYEHUU
neyu.

2 He ucnonb3yite neyvb ana xpaHe-
HWS NPOAYKTOB.

2 He ucnonb3yite neyb ansa xapku,
MOCKONbKY HEBO3MOXHO KOHTPOAMPO-
BaTb TeMnepaTypy Macia npu Harpese
€ro MMKpOBOJTHAMMU.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

2 He HaknoHsnTecb n He caamTechb
Ha OTKPbITYIO ABepLy Ayx0oBOro wkada.
3TO MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO
neyu, ocobeHHO B 30He WapHuMpa. [iBepb
MOXET UMEeTb MaKCUManbHbIN BeC 8 Kr.

2 Kepamuyeckoe OCHOBaHME BO
BHYTPEHHEN KaMepe MOXET HecTu Mak-
CUManbHY Harpysky 8 kr. Ytobbl He no-
BpeauTb Neyb, He cnedyeT npeBblwaTb
TaKyl Harpysky.

MPEUMYLLECTBA
MUKPOBOJIH

B TpaaMUMOHHBIX AyXOBKax Temnno,
M3Ny4yaemMoe 3/1eKTPUYECKUM Harpesa-
TENbHbIM 3/1IEMEHTOM WM [A30BOW rO-
PENKOMi, CHapyXM MOCTENEHHO MpPOHU-
KaeT BHYTPb NPOAYKTOB. 3a CYET 3TOro
Honbluee KONMYECTBO IHEPIUM pacxoay-
€TCS Ha HarpeB BO3[yXa, YacTei [yXOB-
Ku 1 nocyapbl.

B MukpoBOnHOBOW Meyn Tenno re-
HepupyeTCs B CaMUX NPOAYKTaxX U pac-
NPOCTPAHSETCS U3HYTPU K BHELUHEW Mno-
BepxHoCTU. Tenno He pacxopyeTtcs Ha
HarpeB BO34yXa, BHYTPEHHWX CTEHOK
neun W nocymabl (€M OHa MNOAXOAMT
NS MUCNONb30BaHWS B MWKPOBOJIHOBOM
Meyn),To ecTb HarpeBaeTCs TONbKO MULLA.

MUWKPOBONIHOBbIE MEYn UMEKT Cile-
AyloLiMe NpenMyLLecTBa:

1. CokpalwaeTtcs BpeMs NpuroTos-
NEHUS: B CPELHEM MOXHO C3KOHOMMUTD
[0 75% BpeMeHM no CcpaBHEHMIO C Tpa-
OMUMOHHbBIMM LYXOBKAMM.

2. OueHb GbICTPOE pa3MOpaXUBa-
HWe MpPOLYKTOB MO3BOASIET YMEHbLIUTD
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

OMaCHOCTb PAa3MHOXEHUS BakTepuii.

3. DKOHOMMS SHEpruu.

4. CoxpaHeHuWe nNuLLEBOM LEH-
HOCTM MPOAYKTOB 3a CYeT COKpalLeHus
BPEMEHU NPUTOTOBNEHUS.

5. TpocTtoTta B oumncTke.

Kak pa6oraer

MMKPOBONIHOBasA Ne4b

B MWKpOBONHOBOM Meyu YCTaHOB-
NeH BbICOKOBONLTHLIM Npubop MarHe-
TPOH, Npeobpasyolmin 3NeKTPUYECKYHO
3HEpPrMi0 B MWUKPOBONHOBYH. [lopox-
[leHHble MarHeTpOHOM MUKPOBOJIHbI Ha-
NpaBnsKOTCS B KaMepy Nneyu BONHOBOAOM
U paBHOMEPHO pacrnpeaensTcs MeTan-
NNYECKOW KPbINbYaTKOM (AMUCCEKTOPOM)
WA C NOMOLLbIO MOBOPOTHOMO CTONA.

BHyTp® kamepbl neYn MUKPOBOHBI,
OTPaXasiCb OT METANIMYECKUX CTEHOK,
pacrnpoCTpaHsTCa BO BCEX Harnpasne-
HUSIX U PaBHOMEPHO MPOHUKAIT B Npo-
LYKTbI.

Mouemy npoAyKTbl HarpeBaloTCa?

BONbLUMHCTBO NPOAYKTOB COAEPXKMUT
BOAY, @ MONEKynbl BOAbl MOA, BO34eW-
CTBMEM MUKPOBOJIH HAYMHAKT BUOPUpO-
BaTb.

B pesynbtaTe TpeHus monekyn gpyr
0 Apyra BO3HMKAEeT Tenjo, KOTOpoe Mo-
BbILAET TeMrepaTypy MNpOAyKTOB, Mo-
3BONSIET UX Pa3MOpaXuBaTb, FOTOBMUTD,
noafepXuBaTb B ropssveM COCTOSHUM.

lockonbky Harpes MpouCXoauT
BHYTPU NPOAYKTOB:

PYCCKUWN

S MX MOXHO roToBMTb 6€3 BOAbl U
XMPOB MU C UX HEDONbLUMM KONMYe-
CTBOM,;

> pa3MopaxuBaHWe, Harpee uAu
NpUroTOBJEHME B MUKPOBOJIHOBOW MeYn
NpoMCX0AMT BbICTpee, YeM B TPAAULMOH-
HOW OYyXOBKE;

> BMTaMUHbI, MWUHEpanbl M nNuTa-
Te/bHbIE BELLECTBa OCTAOTCS B MULLE;

> COXPpaHAETC eCTeCTBEHHbIN LBET,
BKYC ¥ apOMaT NpOAYKTOB.

2 MUKPOBOHLI NMPOHMKAKT CKBO3b
dapdop, cTekno, KAPTOH U NNACTUK, HO
He MPOHMKAKT CKBO3b MeTan. [1o3Tomy
He MCNOob3yiTe METAIMYECKYHO Nocyay
WK NOCYRY C MeTa/NIMYECKMMU LeTansi-
MW B MMKPOBOJIHOBOM NeyMn.

MUWKpPOBO/HbI OTpaXalTCs MeTan-
NIOM,...

= : _ J

... HO NPOHMKAKT CKBO3b CTEKIO U

dapdop...
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

ONMUCAHWE MUKPOBOJIHOBOWM NEYMU

CreknsiHHOE OKOLLKO ABepLibl
LapHupbl
MpuBoA NOBOPOTHOIO CTONA
4. PonukoBasi noacTaBKa NoOBO-
pOTHOrO CTONa
5. Tapenka noBOpOTHOro cTona
6. OTKMAHON HarpeBaTeNbHbIN
3N1EMEHT rpuna
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1. WHAamkaTopbl pexmMa

2. CeHcop Bblbopa GyHKUMK/
pexuma

3. CeHcop Bbibopa MowwHOCTH/
Beca

7. CnopgHas nnactmHa

8. Jlamnouka

9. MawHenb ynpaBnexus

10. PeweTka rpuns (Bbicokas)
11. PeweTtka rpuns (Manas)
12. bokoBble HanpasnsLMe
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3a. MHpmkaTopbl MOLWHOCTH/

Beca

4. WHamkaTtopsbl yacos/Tanmepa
4a. CeHcop Bblbopa Yacos/TariMepa
5. CeHcopsbl Crapt n Cron /
3awmnTHas 610KMpoBKa
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

OCHOBHbIE ®YHKUNU U
PEXUMbI

YcTaHOBKA 4Yacos
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lNocne nepBOro nNOAKNHOYEHMS K
3NMeKTPOCETU WAM MOCNEe OTK/IYEHUS
3N1eKTPO3HEPIUM, UHAMKALMS YaCOB Hay-
HeT Muratb, MOKa3blBas, YTO YCTAaHOB-
NIEHO HenpaBW/IbHOE Tekyllee BpeMs.
YTt06bI BBICTaBUTL YaChbl, BbINOHUTE C/e-
ayouee:

1. TlpuKocHUTECH K CeHcopy Yachl.
Lindpbl, nokasbiBakoLmMe 4acbl, HAYHYT
MUraTh.

2. Tlpukacascb K CeHcopaMm «-» U
«+», YyCTAHOBMUTE Yacbl.

3. CHOBA NPUKOCHUTECH K CEHCOpPY
Yacbl, 4TobbI YCTAHOBUTL MUHYTLI. Lindpbl,
MOKa3blBakoLLME MUHYTbI, HAUHYT MUraTb.

4. TllpuKacascb K CEHCOpaM «-» U
«+», yCTAaHOBWUTE MUHYTbI.

5. Ytobbl 3aBepwuTb npouecc
YCTaHOBKM, CHOBA MPUKOCHUTECH K CEH-
copy Yacsl.

CKpbITb/NOKasaTh Yachl

Ecnv Bbl He XxoTuTe, YToObl Yachl
oTobpaxanucb Ha Aucnnee, Bbl MOXeTe
MX CNpsTaTh, NPUKOCHYBLIKCH U B Teye-
HWe 3 CekyHn yaepXuBas ceHcop Yachbl.
Touku, paspensiowme 4acbl U MUHYTHI,
6yoyT Muratb, HO BpeMeHuW He Oyaer

PYCCKUWN

BMAHO. YTOObI CHOBA BbIBECTM 4Yachl Ha
LMCNNeNn, NPUKOCHUTECh U B TeyeHue 3
CeKYHA, YaepXXuBanTe ceHcop Yacol.

3awuTHaa 6n10KupoBKa
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Paboty neun MoxHo 3abnokupo-
BaTb (HanpuMep, NS NpenoTBpalleHus
MCMNONb30BaHUS AEeTbMM).

1. Y706blI BKNIOYMUTL OIOKMPOBKY,
NMPUKOCHUTECH U B TeYeHue 3 CeKyH[A
yoepxuBaiite ceHcop Cron. Paspactcs
3BYKOBOM CMIHAN M Ha Aucniee nosiBuT-
cs Hagnucb SAFE. MNeyb 3a6n10KkMpoBaHa,
B 3TOM COCTOSIHUM Bbl HE MOXeETe e
noNb30BaTbCS

2. Y706blI pa3bnoOKMpOBATL Meub,
CHOBa MpPUKOCHUTECb U B TeyeHue 3 ce-
KyHO yaepxwuBanTte ceHcop Cron. Pas-
[ACTCS 3BYKOBOWM CWUrHan, U Ha Aucniee
BbICBETUTCS TEKYLLEE BPEMS.

MuKpoBoOHbI

Ncnonb3yinTte OaHHbIM pexuM ans
NPUroToBNEHMS M NOLOrPeBa OBOLLEN,
KapTodens, puca, poibbl 1 Msica.
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1. TIpMKOCHWTECH K CEHCOPY peXMK-
Ma MuKpoBOnHbl. BbibpaHHbIM ceHcop
3aropwmTcs.

2. TlpukocHMTeCcb K ceHcopy Bbli-
60p MOLWHOCTU AN U3MEHEHUS MOLL-
HOCTM MWKPOBOJSIH. HauyHeT muratb co-
OTBETCTBYIOLLMI MHAMKATOp. Ecm Bbl He
NMPUKOCHeTeChb K ceHcopy, neyb byaeT aB-
TOMaTM4yecku paboTtaTb MpU MOLLHOCTM
800 BT

3. U3MeHuTe MOLWHOCTL MMKpPO-
BOJIH C MOMOLLbKO CEHCOPOB &-» U &+,

4. TlpukocHuTECH K CeHcopy Bbi-
bop TaMMepa 4N M3MEHEHUs Npo-
LOMKUTENbHOCTM  MpurotoBieHns. Hau-
HeT MWUraTb COOTBETCTBYHOLUMI MHAMKATOP.

5. U3MeHuTe nNpoaonKuTenbHOCTb
MPUroTOBNEHUS C MOMOLLBI0 CEHCOPOB
«-» U «+» (Hanp., 1 MuHyTa).

6. [lpukocHuTech K ceHcopy Crapr.
Meyb HayHeT paboTaTb. 3yMTe AAHHbIN
pexuMm Ans NpUroToBNEeHUs 1 NOAOrpeBa
oBoOLLEN, KapTodens, puca, pbibbl U Maca.

® NPUMEYAHME: Mpn ycTaHoB-
NneHHol MowHoctn 1000 BT npomomku-
TENIbHOCTb MPUTOTOBNEHUS OFPaHUYEHO
15 MuHyTamu.

MukpoBonHbl - bbicTpbIii cTapT

Mcnonb3yite AaHHbIA pexuM ans
HbICTPOro noforpesa NPOAYKTOB M 6110
C BbICOKMM COAEepXXaHWeM Bnaru, Takux
KaK BoAa, 4an, kode, Xuakue cynbl.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

1. TpukocHuTech Kk ceHcopy CTapT.
Meub HayHeT paboTaTb B pexume «Mu-
KPOBOJIHbI» Ha MaKCMManbHOM MOLLHO-
cT1 B TeyeHne 30 cekyHa,.

2. Ecnu Bbl XOTUTE YBEAUYUTL NPO-
LLOJKUTENbHOCTb MPUTOTOBNEHUS, CHOBA
npukocHuTECh K ceHcopy CrapT. Kaxpoe
NPUKOCHOBEHME YBEIMUYMBAET MpPOLON-
XWUTENbHOCTb NpuroToBneHns Ha 30 ce-
KYHA.

® MPUMEYAHME: Mpyu ycTaHos-
NneHHoi MouwHocti 1000 BT npogonmku-
TENbHOCTb MPUrOTOBMAEHUSI OrPaHMYEHa
15 MuHyTamm.

lpunb
Ncnonb3yite AaHHBIA pexuM Ons
noapyMsHUBaHUS Bepxa bnoaa.
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1. TlpMKOCHUTECH K CEHCOPY peXMu-
Ma [punb. BoIGpaHHbIN CEHCOp 3aropuTcs.

2. TlpukocHuTecb K ceHcopy Bbli-
6op TarMepa ANS M3MEHeHus npo-
LOMKUTENbHOCTU MNPUroToBAEHUS. Hau-
HeT Muratb COOTBETCTBYHOLIMIA MHAMKA-
TOp.

3. V3MeHuTe NpOAONXUTENBbHOCTb
MPUroTOBNEHUS C MOMOLLbI CEHCOPOB
«=» U «+» (Hanp., 15 MUHyT).

4. TlpukocHuTecb K ceHcopy CTapT.
Meyb HauHeT paboTaTth.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

MukpoBonHbl + rpunb

Mcnonb3yinte AaHHbIA pexuM ans
NpUroToBAEHMS Nas3aHbM, NTULbI, 3ane-
KaHua kaptodens u obxapvBaHua npo-
LYKTOB.

PYCCKUWN

PasmopaxuBaHue no Becy

(aBTOMaTUUYECKNI peXUM)

Mcnonb3yite OaHHbIA peXum ans
HbICTPOro pasMopaxkMBaHUa Msica, NTuU-
Lbl, pbibbl, PPYKTOB M xneba.

.
(Al[B][C](Ee] Eef=i™ =]

500 = %ﬂﬂ@

!lHI

'
';

!'-"’

n‘!

1. TIpMKOCHWTECH K CEHCOPY pexu-
Ma MUKpOBOAHBI + rpunb. BeibpaHHbIii
CeHCop 3aropuTcs.

2. TlpuKocHuTeCcb K ceHcopy Bbli-
60p MOLWHOCTM ANS M3MEHEHUS MOLL-
HOCTM MMUKpOBOSH. HauHeT muratb co-
OTBETCTBYIOLLMI MHAMKATOP. ECnu BbI He
NPUKOCHETEeCh K CEHCOpY, Neyb byaeT aB-
TOMaTM4yecku paboTaTb MpM MOLLHOCTM
600 Br.

3. M3MeHUTE MOLWHOCTb MMKPO-
BOJIH C MOMOLLbKO CEHCOPOB &-» U «+».

4. TlpukocHUTECb K CeHcopy Bbl-
bop TariMepa AN U3MEHeHus Mpo-
LLOJKUTENBbHOCTU MNpUroToBneHus. Hau-
HEeT MWraTb COOTBETCTBYHOLIMIA UHAMKA-
TOp.

5. U3MeHMTe NpopoXKUTENbHOCTb
MPUroTOBNEHUS C MOMOLLBK CEHCOPOB
«-» U «+» (Hanp., 10 MUHyT).

6. [MpukocHUTechb K ceHcopy CrapT.

[eyb Ha4YHeT paboTaTb. B KOMOUHM-
POBAaHHOM peXWMe MOLLHOCTb MMUKpO-
BOJIH orpaHmyeHa 600 BT.

1. TlpukocHuTecb K CeHcopy pe-
Xuma. PasmopaxusaHue no Becy. Bbi-
HpaHHbIA CEHCOP 3aropuTCS.

2. TlpuvKocHuTeCb K ceHcopy Tun
NpoAyKTa ANns U3MeHeHus Tuna npoayk-
Ta. HauHyT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME UH-
LMKaTOPBI.

3. Bbibepute nporpammy c no-
MOLLbI0 CEHCOPOB «-» U «+», HaNpuMep,
«Pr 01» (cm. Tabnuuy Huxe).

4. TlpukocHuUTeCb K ceHcopy Bbi-
60op Beca Ang yCTaHOBKM Beca MpOAyK-
Ta. HauHeT Muratb COOTBETCTBYHOLLMIA
MHAMKATOP.

5. YcraHoBuTE BeC C NOMOLLbIO
CEHCOPOB «-» U «+»,

6. [lpukocHuTeCh K ceHcopy Crapr.
Meyb HauHeT paboTaTth.

B T1abnuue nporpaMM pexuma
«Pa3mopaxuBaHue no Becy» npusene-
Hbl Mpenenbl Beca MNPOAYKTOB, BPEMS
pa3MOpPaXMBAHUS U BPEMs, Ha KOTOpoe
cnegyeT OCTaBUTb MPOAYKT MOCTOATh,
4yTO6bl OH NPpMOGpPEN paBHOMEPHYIO TEM-

neparypy.
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Bpems

Mpo- Mpo- Bec,r Bpews, BbIAEPK-

rpamMma AYKT ’ MUH. phan
100-

Pr01 | Maco 2000 2-43 | 20-30
100-

Pr02 | Nmuua 2500 2-58 | 20-30
100-

Pr03 | Pobiba 2000 2-40 | 20-30
Pro4 |dpykrsi| 100 | 2-13 [ 10-20
100-

Pr05 | Xne6 300 2-19 | 10-20

BHumanue! CM. Takxe pasgen «Oc-
HOBHblE PEeKOMEHAALIMK N0 Pa3MOPAXKM-
BaHMIO».

PasmopaxuBaHue no BpeMeHU

(py4HO# pexum)

Mcnonb3yinte [aHHbIA pexuMm pns
6bICTPOr0 Pa3MOPAXMBAHUS PA3NNYHBIX
BMOOB I'IpO,lJ,yKTOB
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1. TIpMKOCHUTECH K CEHCOPY pexu-
Ma. PasmopaxuBaHue no BpemeHu. Bbi-
OGpaHHbIM CEHCOp 3aropuTcs.

2. TlpukocHMTeCcb K ceHcopy Bbli-
6op TariMepa Ang M3MEHEHUS Npoaon-
XWUTENbHOCTU pa3MopaxuBaHus. HauHeT
MWUraTb COOTBETCTBYHOLUMIA MHAMKATOP.

3. U3MeHuTe nNpoaoXKuTenbHOCTb
pa3MOpPaXMBaHUS C MOMOLLBIO  CEH-
COpOB «-» U «+» (Hanp., 10 MuHyT).

4. TlpukocHuTech K ceHcopy Crapr.
Meyb HauHeT paboTarts.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

ABTOMATUYECKHUE
PEXWMBDI

ABTOMaTHUUYECKUM pexuM A:

Moporpes

Mcnonb3ynte AaHHbIA pexum Ans
NoAOrpeBa pasfMyHbIX BUAOB NPOLYKTOB.

1. TlpukocHuTech K ceHcopy ABTo-
MaTuyeckui pexxum A. BbibpaHHbIN CceH-
COp 3aropuTcs.

2. TlpuvKoCHMTECb K CeHcopy Tun
NpoAayKTa AN U3MeHeHUs Tuna npoayk-
Ta. HauyHyT MUraTb COOTBETCTBYHOLLME WH-
LMKATOPbI.

3. Bbibepute nporpammy ¢ nomo-
Wb CEHCOPOB «-» U «+», HANpUMep, «A
01» (cM. Tabnuuy HUXe).

4. TlpukocHUTECb K ceHcopy Bbi-
6op Beca Ang yCTaHOBKM Beca NpoAyKTa.
HayHeT MUraTb COOTBETCTBYHOLMIA UHAN-
KaTop.

5. VYcraHoBuTe Bec C nNOMOLLbLO
CEHCOPOB «-» U «+».

6. [lpukocHuTech Kk ceHcopy CTapT.
MNeyb HauHeT paboTaTb.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

PYCCKUWN

B Tabnuue nporpamMm pexkxuma «ABTOMaTUYECKMIM pexxuM A» NpuBeaeHbl npeae-
Nbl BECA NPOAYKTOB, BPEMSI MPUTOTOB/IEHUS U BPEMS, HA KOTOpOE C/1eAyeT OCTaBMUTb
MPOAYKT MOCTOSATb, YTOGLI OH NPMOBPEN PaBHOMEPHYIO TEMMEPATYPY.

Bpems,
Mporpamma Mpoaykt Bec, r P Bpems BblaepXKHU, MUH.
MUH.
Mepemewatsb 1-2 pasa, nogorpe-
A01 Cyn 200-1500 3-15 .
BaTb NOA, KPbILWKOW, 1-2 MUH.
[oToBbIE BNtOAA MepeBepHyTb 1-2 pa3a, nogorpe-
A02 A 200-1500 3-20 pesepny P horp
NJOTHbIE NPOAYKTbI BaTb MOJ, KPbILWKOWA, 1-2 MUH.
loToBble 6ntoaa MNepemewartsb 1-2 pasa, nogorpe-
A03 A 200-1500 3-18 P P Aorp
Hanp., rynsw BaTb NOA, KPbILWKOW, 1-2 MUH.
Mepemewatb 1-2 pasa, nogorpe-
A04 Osowm 200-500 2,6-14
BaTb NOA, KPbILWKOW, 1-2 MUH.
BHumaHue! 6bl TENIO PABHOMEPHO pacnpenennioch

2 Wcnonb3yiite nocyay, NPUroaHyHo
ANs MUKPOBOJIHOBLIX Meyel, U Bcerga
HaKpbiBalTE KPbIWKOW BO M3bexaHue
notepu Bnarw.

9 Heckonbko pa3 Bo BpeMsi nofo-
rpeea nepemellanTe wunuM nogguravrte
NpoAyKTbl, 0COBEHHO ecn neyb mM3paeT
3BYKOBOWM CMUTHaN M Ha AMcnaee MUraer.

2 Bpems Heobxogumoe ans paso-
rpeBa 3aBMCUT OT M3HAYaNbHOM TEM-
nepatypbl npofykTta. [ng npoaykrta
KOMHaTHOM TemnepaTypbl Heobxoanmo
MeHblUee BpeMs,YeM 419 NPoayKTa TONb-
KO 4TO B34TOr0 U3 XxonoaunbHuka. Ecim
npuv nogorpese He Bbina AOCTUTHYTA Xe-
naemas Temnepartypa, B CeayoLmin pas
YCTaHOBUTE COOTBETCTBEHHO 6onbLUMIA
WK MEHBLIMI BEC NPOAYKTA.

9 [locne noporpeBa noasuraiTe
MPOAYKT MU BCTPSXHUTE MOCYAY U Aant-
Te eMy MOCTOATb HEKOTOPOe BpeMs, 4To-

BHYTPM NpPO/YKTa.

“* Npepynpexaenue! Mocne paso-
rpeBa nocyaa MoXeT 6biTb OYeHb ro-
payeit. BoMbWMHCTBO MoCyAbl He Ha-
rpeBaeTcss MMKPOBOJHAMM, HO OHa
HarpeBaeTcs OT Tena, reHepupyemMoro B
NpoAyKTax.

ABTOMaTuueckuim pexum B: Mpu-

rotoBneHue

Mcnonb3yite AAHHBIA peXxuM Ons
NPUroTOBAEHUS CBEXMX MNPOAYKTOB.

N1

1. MNpukocHMTeCh K ceHcopy ABTO-
MaTuuyeckuin pexum B. BoibpaHHbIV ceH-
COp 3aropuTcs.
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2. lNpukocHuUTECh K ceHcopy Tun
NpoAayKTa AN U3MEHeHus Tuna nNpoayk-
Ta. HayHyT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME WH-
[MKaTOPpBbI.

3. Bbibepute nporpammy c nomo-
b0 CEHCOPOB «-» U «+», HANpumep, «b
01» (cM.Tabnuuy Huxe).

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

4. lNpukocHWTeCb K ceHcopy Bbl-
60p Beca Ang YyCTaHOBKM Beca NpoAyKTa.
HayHeT MUraTb COOTBETCTBYHOLWMI MHAMU-
KaTop.

5.YcTaHoBMTE BEC C MOMOLLbIO CEH-
COPOB «-» N «+».

6. MpukocHuTecb k ceHcopy Crapr.
MNeyb HauHeT paboTaTb.

Bpems,
Mporpamma Mpoaykt Bec, r Sm: Bpems BblAepXKHU, MUH.

Mn 1-2 ,

b 01 Kaprodens | 200-1000 |  4-17 ke Ahtak e
rOTOBWTb MO, KPbILLIKOM
mn 1-2

b 02 OBouw 200-1000 | 4-15 EPEMELATD 172 pasa,
rOTOBMWTb MO KPbILLIKOM
OpfHa vacTb puca, iBe

b 03 Puc 200-500 13-20 4acTu BOJbl, FOTOBUTb NOA,

KPbILLKOW
b 04 Pbiba 200-1000 4-13 [0OTOBWTb MO, KPbILIKOM
BHumaHue! 2 Puc - JobasbTe B 2-3 paza 60/b-

2 WUcnonb3yiTe nocyay, NpUroaHyo
ANS MUKPOBOJIHOBLIX MNeyei, U Bcerga
HaKpbiBanTe KpbllWKON BO M3bexaHue
notepu Bnarw.

9 Heckonbko pa3 Bo BpeMsi paso-
rpesa nepemellanTe WaM nopsuranTe
NpoayKTbl, 0COBEHHO ecnu neyb M3paet
3BYKOBOM CUTHAN W Ha gucnyiee Muraet
EURN

PekomeHpauuu no
NPUroTOBJIEHUIO

9 Kyckn pbibbl - [obaBete 1-3
CTONOBbIE NIOXKW BOAbl MU IMMOHHOIO
coka.

Le BOAbl, YEM puca.

2 Kaprodenb B MyHaupe - Bolibe-
puTE OAMHAKOBbLIM MO pa3Mepy KapTo-
denb.

> BbiMoliTe ero u npokonute Koxy-
pYy B HECKONbKMX MecTax. He nobasnsavite
BOAbI.

2 OuMweHHbIM KapTodenb U CcBe-
XME OBOLLM — HApeXbTe Ha OAUHAKOBbIE
no pasmepy Kycouku. Ha kaxpgbie 100
r oBowen nobasbte 1 CTONOBYIO NIOXKY
BOAbl M NOCONUTE MO BKYCY.

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

ABTOMaTHUueckuit pexum C:

PaszmopaxuBaHue 1 o6xxapuBa-

Hue

Mcnonb3yinTte OaHHbIM pexuM ans
NpuUroToBneHMst M o06xapuBaHusa pas-

NINYHBLIX BUOOB NPOAYKTOB.
i\ﬂ

1. MNMpuKocHUTECh K ceHcopy ABTO-
Matuyeckuit pexxum C. BoibpaHHbIi ceH-
COp 3aropuTcs.

PYCCKUWN

2. TpukocHMTECH K ceHcopy Tun
NpoayKTa Ans M3MEHeHWs Tuna npo-
AYKTa. HAuHYT MUraTb COOTBETCTBYIOLLME
WHOMKATOPbI.

3. Boibepute nporpammy c nomo-
b0 CEHCOPOB «-» U «+», Hampumep,
«CO1» (cm. Tabnunuy Huxe).

4. TlNpwuKocHWUTeCb K ceHcopy Bbl-
6op Beca Ang yCTaHOBKM Beca NpoAyKTa.
HayHeT MUraTb COOTBETCTBYHOLLMI UHAU-
KaTop.

5. YcTaHoBUTE BEC C NOMOLLbIO CeH-
COPOB «-» U «+»,

6. MNMpukocHUTecb K ceHcopy Crapr.
Meyb HauHeT paboTaTb.

Mporpamma Mpoaykt Bec,r Bﬂ‘;ﬂ”’ Bpems BblAepKKHU, MUH.
) } lpenBaputenbHo Harpeite
co1 Muuua 300-550 3-9 OpMy ANt BBINEUKM
MpoaykTbl 1 6ntoaa ) ) MepeBepHyTb 2 pasa, roto-
coz rnyboKor 3aMOpO3KM 400-1000 8-14 BUTb NOA, KPbILUKOM
bntopa u3 kaptode- ) )
c03 119, 3aMOPOXEHHbIE 200-450 10-12 MNepemewatb 1 pa3

BHumanmue!

2 Wcnonb3yiite nocyay, NPUroaHyHo
AN MWKPOBOJTHOBbIX Nevyen, U Bceraa
HaKpbiBalTE KPbIWKOW BO M3bexaHue
noTepu BRarw.

9 Heckonbko pa3 Bo BpeMsi paso-
rpeea nepemellanTe wunuM nogsurante
NpoAyKTbl, 0COBEHHO ecn neyb mM3paeT

3BYKOBOW CUIHaN M Ha AuCniee Muraet
EURN

PekomeHaauum no
NPUroToBJIEHUIO

2 3aMopoXeHHas nuuua - MCNosib-
3yiiTe roTOBYH 3aMOPOXXEHHYH NULLY

88

< TpoaykTsl 1 6aoaa rnybokon 3a-
MOPO3KM - UCNOMb3YHTe Na3aHblo, KaH-
HennoHu, cydne us KpeBeToK U Apyrue
3aMOpOXeHHble MpoAyKTbl 1 batoaa. lo-
TOBbTE MOJ, KPbILIKOWA.

2 bnwopa w3 kaptodens, 3aMopo-
YKEHHBIE - YMMCbl, KApTOdeNbHble KPoKe-
Tbl M kKapTodens hpu NOAXOAAT ANS NPU-
FOTOBNEHMS B NEYn.

KUPPERSBERG



BO BPEMS PABOTbI

MEYMN...

Maysa

Bbl MoxeTe B nt060M MOMEHT OCTa-
HOBWTb MPOLECC NPWUrOTOBMIEHUS, OAMH
pa3 NPMKOCHYBLIKCL K ceHcopy CTon unu
OTKpbIB ABEpLY Meyu.

B o6ounx cnyuasnx:

9 HeMenneHHo npekpawaeTcs us-
NyYyeHne MUKPOBOJIH.

2 HarpeBatenibHblit 3neMeHT rpuns
nepecraet paboTtaTb, HO OCTaeTcs rops-
ymm. OnacHocTb oxora!

2 TaliMep OCTaHaBNMBAETCH, Ha
ZMCNnee BbICBEYMBAETCS BPeEMS, OCTaB-
Lweecs 1,0 KOHLA NPUrOTOBNEHMSI.

Tenepb Bbl MOXeTe:

1. lNepeBepHyTb uAM noABMraTb
NPOAYKTbI, YTOObI 06ecneYnTb X paBHO-
MepHOe NpUroToBeHue.

2. I3MeHWTb NapaMeTpbl NPUroTOB-
NeHus.

3. OTMeHWUTb NpUroToBNEHWE, NPU-
KoCHyBLKCh K CTon.

Y106bl BO30OHOBWTL MpoLECC Npu-
rOTOB/IEHWs, 3aKpOMTe ABepuy neyu u
npuKocHuTech K Crapr.

M3meHeHue napameTpoB

MapameTpbl nNpuroToBneHus (npo-
LOJKUTENbHOCTb, BeC, MOLLHOCTb...)
MOXHO M3MEHUTb B NMpoLecce NpUroTos-
JIEHUS1 UM BO BPEMS Nay3bl, BbIMOJHUB

cnepytollee:
1. C noMOLLbIO CEHCOPOB «-» U «+»
n3MeHuTe MPOACIKMTENBHOCTD

MukpoBonHoBble neyu

npurotoBneHus. Hosoe yctaHoBNEHHOE
3HaYeHWe HauYMHaeT felCTBOBATb CPa3y.

2. YT06bl U3MEHWUTbL MOLLHOCTb, NPU-
KOCHUTECb K ceHcopy Bbibop MowHocTw.
[vcnneit u COOTBETCTBYIOWMIA MHAMKA-
TOP HAYHYT MUraTh.

M3MeHUTEe MOLLHOCTb C MOMOLLb
CEHCOPOB «-» U «+» U NOATBEPANTE BBOS,
MOBTOPHbIM NPUKOCHOBEHWEM K CEHCOPY
Bbibop MowHoCTw.

OTMeHa NpUroToBaeHUs

Ecnn Bbl XOTUTE OTMEHUTb MPUro-
TOBNEHUWE, NPUKOCHUTECH U B TeueHue 3
CekyHA, yaepxuanTte ceHcop Cron.

Paspactca KopoTKMiM 3BYyKOBOM CUT-
Han, M Ha AMCnee BbICBETUTCS Tekyluee
Bpems.

OKOHYaHUe NPUroTOB/EHUS

End

Mocne OKOHYaHWS MNPUrOTOBEHMS
pa3facTcst TPU KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUI-
Hana, U Ha Aaucnnee BbICBETUTCS CNOBO
End.

3BYKOBbIE CMIHaNbl MOBTOPSHOTCS
Kaxgable 30 cekyHZ, MOKa Bbl HE OTKPO-
eTe ABepLY NeYn UM He NPUKOCHETECH
k Cron.

- S



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

MukpoBonHoBble neyn

PA3MOPAXWUBAHUE

B Tabnuue HWXKe NpUBEAEHO BPEMSI Pa3MOPaKMBAHMS U MOCIELYHOLLEN Bbl-
LEPXKM (01 paBHOMEPHOTO OTTauBaHMs) B 3aBMCMMOCTU OT TMMA M BECA NPOAYKTOB,
a TaKkXke AaHbl PEKOMEHAALMM.

Bpems pasmopa- Bpems Bbi-
Mpoaykt Bec, rp P p P Aepx- PekomeHaauuu
NBaHUS, MUH.
KM, MUH.
100 2-3 5-10 MepesepHyTb 1 pa3
200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
MopunoHHoe msco,
TensTUHa, 500 10-12 10-15 MepesepHyTb 2 pasa
roBsiaMHa, 1000 21-23 20-30 MepeBepHyTb 2 pasa
CBUHWHA
1500 32-34 20-30 MepeBepHyTb 2 pa3a
2000 43-45 25-35 MNepeBepHyTb 3 pasa
500 8-10 10-15 MepeBepHyTb 2 pasa
Tynaw
1000 17-19 20-30 MepeBepHyTb 3 pasa
100 24 10-15 MNepeBepHyTb 1 pa3
@apw
500 10-14 20-30 MNepeBepHyTb 2 pasa
200 4-6 10-15 MepeBepHyTb 1 pa3
Cocuckm
500 9-12 15-20 MepeBepHyTb 2 pasa
MopumnoHHas nTuua 250 5-6 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
LibinneHok 1000 20-24 20-30 MepeBepHyTb 2 pasa
XupHas kypuua 2500 38-42 25-35 MNepeBepHyTb 3 pa3a
®une pbibbl 200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
®openb 250 5-6 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
100 2-3 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
KpeseTku
500 8-11 10-20 MepeBepHyTb 2 pasa
200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
DpyKTbI 300 8-9 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
500 11-14 10-20 MepeBepHyTb 2 pasa
200 4-5 5-10 MepeBepHyTb 1 pa3
Xneb 500 10-12 10-15 MepesepHyTb 1 pa3
800 15-17 10-20 MepeBepHyTb 2 pasa
CnmBoyHoe mMacno 250 8-10 10-15
CnMBOYHBIN CbIp 250 6-8 10-15
Coip 250 7-8 10-15
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PYCCKUN

OcHOBHble peKoMeHAauuu no

pasMopaxXMBaHUIO

1. Tpw pasMopaxuBaHUKM UCMONb-
3ynTe nocyay, NPUrogHy Aas MMUKpO-
BOJIHOBbIX neyent (hapdop, cTekno, noa-
XOASALWMIA NNACTUK).

2. Pexum «PasMopaxuaHue no
BECy» W COOTBETCTBYIOLME TabnuLbl OT-
HOCATCS K Pa3sMOPAKMBAHUIO  CbIPbIX
NpOAYKTOB.

3. Bpemsi pasmopaxuBaHus 3aBu-
CUT OT KONMYEeCTBa M pasMepa NpoAyk-
TOB. [10CTOSIHHO CieguTe 3a NPOLLECCOM.
PaBHOMepHO pacnpepenute NpoAaykT B
€MKOCTU.

4. Mo BO3MOXHOCTM PaBHOMEPHO
pacrnipefenvTe MpOAYKT BHYTPU Meun.
Tonctyto yacTb pbiBbl U HOXKM KypuLbl
pacrnonoxute Banxe K KpasM eMKOCTMU.
Hanbonee HexHble y4yacTKM MNpoOAYKTa
MOXHO 3aWMUTUTb, HAKPbIB MX KyCcOuKa-
MK antoMnHmMeBorn donbrn. BaxHo: cne-
ouTe, ytobbl onbra He conpukacanach
C BHYTPEHHUMMU MOBEPXHOCTSMM Meyn, B
NPOTUBHOM C/ly4ae MOXET BO3HWUKHYTb
3NeKTPUYECKUI AYrOoBOM pa3psa.

5. KpynHble Kycku B npouecce
pa3MOpPaXMBaHUSI  MepeBepHUTE  He-
CKONbKO pas.

6. Pacnpenensiite npoAayKT Kak
MOXHO PaBHOMEpHEE: TOHKME U Yy3Kue
KYCKM OTTauBalOT BbICTpee, YeM TONCTbIE
U LIMPOKMeE.

7. XupHble nNpoAayKTbl, TaKMe KakK
CMBOYHOE MaC/o, CMBOYHBIA CbIp W
CUBKU, NPeNOYTUTENBHEE PAa3MOPAXKU-

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

BaTb He 40 KOHUA. Ecim um pgaTh nocto-
ATb NPU KOMHATHOM TeMnepaTtype, OHU
6ynyT rotoBbl K ynoTpebneHuo yepes
Heckonbko MMHYT. Ecin B cunbHO 3amo-
POXEHHbIX CIMBKAX MOC/e OTTaMBaHMS
Bbl OOHApYXMNIM KYCOYKM NbAa, nepen
nogaven nepemeLlanTe CMBKK.

8. TlTvuy Knagute Ha nepeBepHy-
TYO TapesiKy, YTobbl erye crekan Cok.

9. 3aBepHuTe xneb B nonoTteHue,
4yTOObl OH HE Nepecywunncs.

10. NepeBopaunBaiite  NpOAYKTHI,
Korga neyb OMOBELLAET BAC KOPOTKUM
3BYKOBbIM CMIHANOM W Ha Aucnnee Bbl-
cBeumBaetca EURNY .

11. BolHbTEe 3aMOpPOXEHHbIE Mpo-
LYKTbl M3 YNakoBKWM M ybeauTechb, 4TO
He O0CTanocb HWKAKUX MeTanIM4yeckmx
npeameToB (Hanpumep, ckpenok). EM-
KOCTU C NpOAYKTaMU U3 MOPO3USIbHUKA,
noaxoasume pfis NpUroToBNEHUS B MU-
KpPOBO/IHOBOM MeYn, NOCTaBbTe B Meyb U
CHMMUTE KPpbILWKY. B ntobom apyrom cny-
Yyae nepeknafbiBalTe MpOLYKTbl B €M-
KOCTH, NPUrOAHbIE LN MUKPOBOJIHOBbIX
neyen.

12. XupkocTb, 06pasylowyocs npu
OTTaMBaHUM MNPOAYKTOB, OCOBEHHO OT
NTULbI, BblAMBaKTe. HU B KoeM cnyyae He
[LOMyCKaiTe nonafaHus 3TOM XMAKOCTU
Ha Apyrue NpoayKTbl.

13. He 3abbiBaiiTe, 4To nocnie 3a-
BEPLUEHMS PA3MOPAXKMBAHUS HEObXo-
AMMO AaTb NPOAYKTY CBOBOAHO NOCTOATH
[L0 MOMIHOTO OTTaMBaHUA.
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MukpoBonHoBble neyn

MPUTOTOBJIEHUE C
nOMOLLbIO MUKPOBOJIH

Mpenynpexnenue! lNepen npuro-
TOBJIEHUEM C UCMOJIb3OBAHUEM MMKPO-
BOJIH BHMMAaTeE/NbHO NpouTUTE paspen
«Mepbl 6e30nacHoCTH».

Cnenynte NnpuBeOEHHBIM HUXE pe-
KOMEHAALMSM NpU NPUrOTOBAEHMM C UC-
Nofb30BaHMEM MUKPOBOJIH:

< [lpu NpurotoBneHun wunm nopo-
rpeBe MPOTKHUTE KOXYPY WU KOXWULY
NpoAyKTOB (TakMx Kak, 1610KM, nOMMA0-
pbl, KapTodenb, COCUCKMK...), YTOObI OHM
He nonHynu. KpynHble Kycku paspexbre
Ha MenKue.

< [llepen MCNonb30BaHMEM EMKO-
CTM NpoBepbTe, NOAXOAMT NI OHA Ans
MCNonb30BaHWUS B MUKPOBOIHOBOM Neun
(cM. pasgen «lMoaxoasawas nocyaa).

S [llpu  npurotoBneHun npoayk-
TOB C HebOMbWKMM CoaepXKaHWeM Bnaru
(Hanpumep, pa3MopaxwuBaHue xneba,
KyKypy3bl Ons MOMKOpHa.) ee ucnape-
HME NPOUCXOAUT OYeHb BbicTpo. MUKpo-
BOJIHOBAs Neyb HauyMHaeT paboTtaTb Kak
nycras. B 3ToM cnyyae npomykTbl MOryT
noaropeTb, a NeYyb U eMKOCTb MOTYT Mo-
BpeauTbcs. [103TOMYy TOYHO yCTaHaBAM-
BaiTe NPOLOMKUTENbHOCTb MPUrOTOBAE-
HMS M NOCTOSIHHO CNeaunTe 33 NPOLECcCcoM.

< 3anpewaeTtcsaHarpeBatbbonbluoe
KonuyectBo Macna (bpuTiop) B MUKPO-
BOJIHOBOW neyu.

> BblHbTE roToBblE GntOga M3 yna-
KOBKM, TaK KaK OHa He BCeraa noaxonut
ANS UCNONb30BaHWUS B MUKPOBOJIHOBOWA
neun. [lanee cnepyite ykasaHusM npo
ussogutens 6nioga.

S Ecv Bbl 0OHOBPEMEHHO MCMONb-
3yeTe HeCKONbKO eMKOCTei, HanpuMmep,
YaLKK, paccTaBbTE UX HA MOBOPOTHOM
cTone paBHOMEPHO.

9 He 3akpbiBaiiTe nnacTMKoBble
YyNakoBKWM METANIMYECKMMU CKPEMKaMM.
BMmecTo HuX nonb3ynTecb NAaCTUKOBbI-
MU. [pOTKHUTE YNaKOBKY B HECKONbKUX
MecTax ans obecrneyeHus Bbixo4a napa.

< ToporpeBas unu rotoBs NpoayK-
Tbl, ybeauTtech, YTo UX Temnepatypa Ao-
cturna He MeHee 70°C.

S Bo BpeMs npurotoBneHus nap
MOXeT KOHAEHCMPOBATbCA Ha ABepue
neyn 1 HayaTb Kanatb. 3TO HOPMa/bHOE
sBNeHue, bonee xapakTepHoe 415 nome-
WEHUM C HU3KOW TeMnepaTypon u npwu
3TOM He BAuAlOlWee Ha 6Ge3onacHOCTb
dYHKLUMOHMPOBaHUA neyn. [locne oKoH-
YaHMS MPUroTOBIEeHMs NpoTpuTe obpa-
30BaBLUMICA Ha ABepLe KOHAEHCAT.

< [lpu noporpese XMAKOCTEN NONb-
3yMTeCh COCYAAMM C LUIMPOKMM FOPAbILL-
KoM ans obecneyeHns cBoOOOHOMO Bbl-
XoAa napa.

< TotoBbTe 611043 B COOTBETCTBUM C
WHCTPYKLMEN U yUUTbIBANTE pEKOMEHIY-
eMble B Tabnvue BpemMs U ypoBeEHb MOLL-
HOCTU.

MapameTtpbl npurotoBneHus 6niog,
yKasaHbl OPUEHTUPOBOYHO U 3aBUCAT OT
COCTOSIHMS NPOAYKTOB, UX TEMMNEpPaTYphl,
BJIQXKHOCTHU M TMNA. YUUTbIBAA M3HAYa/b-
Hble CBOMCTBA MPOAYKTOB, YMeHbLUaiTe
WK1 yBenuuMBaiTe NPOAOMKUTENbHOCTD
NPUroToBNIEHUS U YPOBEHb MOLLLHOCTH.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

MpuroToBneHue c NOMOLWbLIO MUKPOBOJIH...

1. YeM Gosblle NpoayKTOB Bbl XOTUTE MPUFOTOBUTb, TEM BOJbLLE BPEMEHU BaM
noHazobuTbcs. NMoMHuTe:

=  [BOWHOE KOMMYECTBO MPOAYKTOB ABOWMHOE BpeMS,

=  BABOE MEHbLIE NPOAYKTOB » BABOE MEHbLUE BPEMEHMU.

2. YeM Huxe TemnepaTypa NpoaykTta, TeM Hosblue BpeMeHu noTpebyeTcs Ha
NpUroTOBNEHME.

3. MpofyKTbl C 6ONBLIMM COAEPXKAHMEM BIArM HarpeBatoTcs boicTpee.

4. lns nonyyYeHus ycnewHoro pesynstata paBHOMEPHO pacnpeaensiite npoaykK-
Tbl HA MOBOPOTHOM CTOJ1E. YNIOXMB M/IOTHbIE KYCKM BIMXKE K Kpato, @ TOHKME - Brinke K
LLeHTPY, Bbl MOXETE FOTOBUTb HECKOJ/IbKO BUA0B MPOAYKTOB OLHOBPEMEHHO.

5. Bbl MOXeTe OTKpbITb ABEPLY BO BPEMS MPUTOTOBNEHMS MULLM, U NEYb aBTOMA-
TUYECKM BbIKNOYMTCS. MpoLecc NpuroToBneHns BO306HOBUTCS, Kak TONbKO Bbl 3aKpPO-
eTe ABepLY U NPUKOCHeTECh K ceHcopy CrapT.

6. bntona, rotToBsLMECS HAKPbLITbIMU, TPEDYHOT MEHbLUE BPEMEHU ANS MPUIOTOB-
NEHUS U NyYLLIE COXPAHSIOT CBOM MUTATE/bHbIE CBOMCTBA. KpPbILWKW LOMXKHbI ObITb NPO-
3payHbIMU 41 MUKPOBOJIHOBOMO U3/Ty4YEHUS U UMETb HEBONbLUME OTBEPCTUS AJ1St Bbl-
Xop4a napa.

Ta6nuua u pekomeHpauum - MpuroroBneHune osowiei

Ko- Kon-so Mouw- Bpems
. Bpems,
Mpopyxkr nuye- | po6aBneHHol | HocTb, wnh. | BE1AGPRC PekomeHpaumu
CTBO, I | XXMAKOCTU, M Br : KU, MUH.
LiBeTHas kanycta, 500 100 800 9-11 2-3 HapesaTtb TOHKMMYW TOMTUKaMMK.
Bpokkonu 300 50 800 6-8 2-3 [oTOBUTbL NOA KPbILWKO. [epeBepHyTb
TpuGe! 250 20 800 6-8 2-3 1 pas.
lopowek Cu 300 100 800 7.9 2.3 [oTOBWTbL NOA, KPbILWKOA. MNepemelaTb
MOPKOBKOW 1 pa3
OunctuTb U Hape3aTtb Ha KyCO4Ykun
3aMopoxeHHas 250 25 800 8-10 23 04MHaKOBOTO pﬁamepa.
MOpPKOBb [oTOBWTb NOA, KPbILWKOIA. [epeBepHyTb
1 pas.
OunctuTb U Hape3aTtb Ha KyCO4YKun
Kaprodens 250 25 800 | 57 [ 23 GAMMAKOBOTO PA3MEP3.
[oTOBWTb NOA, KPbILWKOA. [epeBepHyTb
1 pas.
Nepeu | 250 |25 fsoo | | o kowikor
Mopeit 250 50 800 : A Kp :
MepesepHyTb 1 pas.
3amopoxerias [0TOBWTb NOA, KPbILWKOWA. MepeBepHyTb
Hproccenbckas 300 50 800 6-8 2-3 A pl s - 11epeBepHy
Kanycra pas.
KBaweHras 250 25 800 8-10 2-3 [oToBUTb NOA KPbILWKO. MepeBepHyTb
Kanycra 1 pas.
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PYKOBOACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN
MMKpOBOﬂHOBbIe ne4yumn
Ta6nuua u pekomeHaauum — lNpurotoBneHue poidbl
Ko- Mot- YpoBeHb Bpems, Bpews
Mpoaykr nuye- | HocTb, BblAEPXK- PekomeHpaumm
MOLLHOCTH MUH.
cTBO, I Br KW, MUH.
®dune pbibbl 500 600 10-12 3 3 [oTOBUTbL NOZ KPbILWKO. MepeBepHyTb
No NPOLIECTBUU NONOBUHbBI BPEMEHU.
[OTOBUTb NOA KPbILWKOA. [TepeBepHYTb
800 2-3 ) ) Mo NpOLEeCTBUM NMONOBUHbI BPEMEHM.
Poiba uenmikom 800 400 7-9 23 23 Mo »enaHuio MOXHO 06epHyTb TOHKME
yactn honbroi ot neperpesa.
NMPUTOTOBJIEHUE HA 4. Ecnv rpunb BK/KOYEH Mpoaon-
TPUNE XWUTeNbHOe BpeMs, HarpeBaTesibHbIN

Ina ynyywenus pesynbrata npu
NPUrOTOBNEHUM HA TPUNe WUCMONb3yiTe
MeTa//IMYeCcKyr0 peLleTky, MnocTaBnse-
MYI0 B KOMMJEKTE C Neybto.

YcTaHOBWTE pelueTKy Tak, YTobbl OHa
He Kacanacb MeTaNIMYECKUX NMOBEPXHO-
CTel kaMepbl NeYu, B NPOTUBHOM C/lyYae
CYLLEeCTBYET OMACHOCTb 3/1EKTPUYECKOTO
LyroBOro pa3psaa v NOBPEXAEHUS Neyn.

BAXXHbIE MPUMEYAHHNA!

1. Bo BpemMs nepBOro WCMofb-
30BaHUS MUKPOBOJIHOBOWM MeYM MOXET
NosSBMTLCA 3amnax WM AbIM OT Macia, Uc-
noNb3yemMoro B npouecce Npou3BOACTBA
neum.

2. Tpu NpurotoBnEHUM Ha rpwune
[lBepua neyu cunbHO Harpesaetcs. He
paspellanTe AeTaM NoaxoanTb 6IM3KO K
neum.

3. Bo Bpems paboTbl rpuna CTeH-
KM Kamepbl M peletka CWAbHO Ha-
rpesatoTcs. Micnonb3ynTte KyXoHHble nep-
YaTKU.

3/1IEMEHT MOXET OTK/TYATbCS 3aLLMTHBIM
TEepMOCTaTOM.

5. BaxHo! Ecnu Bbl cobupaeTechb
rOTOBUTb B EMKOCTU, B TOM UKCJIE HA Tpu-
Ne, NpoBepbTe, NOAXOAMT /M 3Ta EMKOCTb
LNS UCNONb30BaHWUS B MUKPOBOJIHOBOM
neun (cm. pasgen «lMoaxoaawas nocy-
La»).

6. Bo Bpema npurotoBneHus Ha
rpune GpbI3ry Xupa MOryT NonafaTth Ha
HarpeBaTeNbHbIM 3NEMEHT U CropaTh. IT0
He ABNSEeTC HEMCMPABHOCTHIO U HE B/U-
seT Ha GYHKUMOHUPOBaHWE MUKPOBON-
HOBOW neuun.

7. Tlocne oKoHYaHMs npurotosne-
HUS TLWATENbHO OYWUCTUTE BHYTPEHHUE
MOBEPXHOCTM M aKCeCccyapbl OT OCTAaTKOB
NULLM ANa NpesynpeXxaeHus ux npuro-
paHus.
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Tabnuua u pekomeHaauum - lpunb

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

MpoaykT Kon-so Bpemsi, MUH. PekomeHpaumnm
Poiba
MopckoW OKyHb 800 6-8 18-24 Cnerka HaTepeTb CIMBOYHLIM MacioM. Mo
CapauHbl/MOPCKOHM ) 15-20 NpoLEeCTBUM NONOBUHbI BpEMEHU nepe-
. -
neTyx BEPHYTb M MOCbINATh NpUMNpaBaMu.
Msco
Mo npoLwecTBMK NONOBUHBI BPEMEHW MPO-
Cocuckm 6-8 wr. 22-26 P P P
KONOTb U NepeBepHYT.
3aMOpOXeHHbIM n
. 0 NPOLLECTBMM MOMOBUHbI BDEMEHU NPO-
pybneHbli 3w 18-20 P P P
KONOTb.
budtekc
MocTHble pebpbILKK HatepeTb pacTutenbHbiM MacioMm. o
(TonwmHoM 400r. 25-30 NpoLEeCcTBMU NONOBUHbI BPEMEHU MONIUTb
oKono 3 cm) CO6paBLUMMCS XXMPOM U NEepeBEPHYTb.
OcranbHoe
Habntopats 3a npurotosnexmnem. Nepe-
TocTbl 4 wr. 1,5-3 P P
BEPHYTb.
fopsune caHpBUYM 2 W 5-10 Habntopatb 3a NpuroToBneHmeM.

Bkntounte rpunb 3a 2 MUHYTHI 00
Hayana npwurotoBneHus. Mcnonb3ynte
METaNIMYECKYI0 peLleTky, eCiu HeT apy-
X YKa3aHWi. YCTaHOBUTE pelueTKy Ha
€MKOCTb Ang cbopa Kanawwero coka u
Xupa. Bpems, npusepgeHHoe B Tabnuue,
OPWMEHTUPOBOYHOE U 33aBUCUT OT COCTO-
SIHWUSI U KONMYECTBa NPOAYKTOB, @ Takxke
OT XXenaemoro pesynsrata. Maco 1 pbiba
nony4yaTcs BKYCHee, ecnn Ux nepeq, npu-
roTOBJEHMEM HaTepeTb paCTUTENbHbIM
MacnoMm, cneumsMmM 1 TpaBaMM U OCTa-
BUTb Ha HECKONbKO YacOB MapMHOBATb-
cs. bnoga conuTb nocne NpUroToBNEHUS.

CoCcUCKM He NOMHYT, ecnn no npo-
LIECTBMM MONIOBUHbI BDEMEHU UX MPOKO-
NOTb BU/IKOW.

Mo npowecTBMM MNONOBUHLI Bpe-
MeHW npoBepbTe, KaK MAET npoLecc
MPUroTOBNAEHUS, U MO HEobXoaMMOCTU
nepeBepHUTE NPOAYKTbI WAW MNoOfeiTe
Mac/iIoM W/n XUPOM.

lpunb ocobeHHO xopow Ang noa-
XapuBaHWUsA TOHKMX JIOMTMKOB MsiCa M
pbiObl. TOHKME KYCOYKM BO BpeMs Mpu-
rOTOBNEHUS [AOCTAaTOMHO MEPEBEPHYTb
OfMH pas, bonee TONCTble - HECKO/bKO
pa3. Ecnu Bbl rotoBute pbiby, CBEpHUTE
ee KO/IbLOM, MONIOXMB XBOCT B POT, U B
TakoM BuAe MONOXWUTE pbiby Ha MeTan-
NINYECKYH0 peLueTKy.
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MukpoBonHoBble neyn

Ta6nuua n pekoMeHAaLmUm -

MukpoBonHbl + rpunb

PexxnM «MUKpPOBONHbI + rpuIb»
naeaneH ang GbICTpOro NPUroToBAEHUA
M OOHOBPEMEHHOIO MNOAPYMAHMBAHMA
Bepxa 6ntog. No3ToMy B J@aHHOM pexu-

PYCCKUWN

Me MOXHO TaKXe roTOBUTb Ha rpune uau
3anekatb 61043 noA CbipoM (rpaTUHK-
poBaTb).

lpnab U MMKPOBOJIHbI paboTatoT 0-
HOBpPEMEHHO. MWKPOBOMIHbI FOTOBAT, A
FPUSib 3apyMSHUBAET NPOLYKTbI.

P Konuue- MNocvaa Mouw- Bpe- Bpemsa
poay CTBO, T YA HOCTb, BT | ™MA, MMH. | BbIAEPXKKM, MUH.
MacTa nog cbipom 500 HU3Kas eMKOCTb 400 12-17 3-5
Kaprogene noa 800 HU3Kasl EMKOCTb 600 20-22 3-5
CbIpOM
JlazaHbs okono 800 HU3Kasl EMKOCTb 600 15-20 3-5
Flo,uxapeHvam okosno 500 HM3Kas eMKOCTb 400 18-20 3-5
C/IMBOYHBIN CbIp
2 CBEXMUX KYPUHBIX
Genpa (ans npu- 200 kaxnoe HU3Kas eMKOCTb 400 10-15 3-5
rOTOBNEHMS Ha
rpune)
LibinneHok okono 1000 HW3Kas 1 LIMpo- 400 35-40 3-5
Kas eMKOCTb
Jlykoseiii cyn oA 2 vawkw x CYNOBbIe YaLlKK 400 2-4 3-5
CbIpOM 200r

MNepen wcnonb3oBaHWEM NOCYAbI,
ybeautech, 4TO OHa NOAXOAMT ANS MU-
KpOBOJH. Micnonb3yrTte nocyay U emMKo-
CTW, NPUroAHble Aas MUKPOBOMHOBbIX
neyen.

MNMocyna, ncnonb3syemas B KOMOGU-
HMPOBAHHOM peXuMe, OOHOBPEMEHHO
[OMKHa A0MNycKaTb ee MCNofib30BaHWe
ONS rpuna 1 gBASTLCA NPO3pPaYHON Ans
MUKPOBONMH U (cM. pa3gen « [loaxoas-
Wwas nocyaa »).

[MoMHuUTe, YTO napameTpbl Mpuro-
TOBNEHMs 6N10L YKasaHbl OPUEHTUPO-
BOYHO M 3aBUCAT OT COCTOSIHUS NPOAYK-

TOB, UX TEMMEpaTYpbl, BNAXHOCTA M TUNA.

Ecnn 6nopo He pocTaToyHo noa-
PYMSHUNIOCh, NOCTaBbTe €ro Mof rpwib
eute Ha 5-10 muHyT. CobniopainTte Bpems
BbIAEPXKM M He 3abbiBaiiTe nepeBopa-
4MBaTL MSICO.

[nga npurotoBneHus nosib3ymTech
Tapenkon NMOBOPOTHOro CToNa, eCn HeT
APpYrUX YKa3aHUM.

YKa3saHHble B Tabnuue 3HauveHus
[LeNCTBUTENbHBI AN XONOAHOM nepes,
HayasoM NPUroToB/IEHMSI Neyn (HET He-
06X0AMMOCTM NpefBapuTeNnbHO  paso-
rpesathb neyb).
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noaxonoAawAsa nocygA

Pexxum «MUKpPOBONHBI»

Mpy MCNonNb30BaHMM MWUKPOBOJH
MOMHUTE, YUTO OHM OTPAXKAKTCA MeTan-
NIMYECKMMKU MOBEPXHOCTSMMU, @ CTEKNO,
dapdop, mMurHa, nnactmk n ymara npo-
MyCKalT MUKPOBOJSTHBI.

Mo 3ToM npuyMHEe B MMKPOBOJI-
HOBOM Meyu Henb3s MCMONb30BaTb Me-
TannMyeckue CKOBOPOAbl U NOCymy uau
€MKOCTU C META/TUYECKUMU AETANIMU U
yKpaweHueMm. [lekopupoBaHHasg unu co-
[lepXallas MeTan/bl CTeKNSHHAs U K-
HaHag nocyga (Hanpumep, CBUHLLOBBIN
XpyCTanb) He MOAXOAMT ANS UCMOMb30-
BaHMS B MMKPOBOJ/IHOBOM Meuun.

MpeanbHbiMM  MaTepuanamu  ans
MWKPOBOJTHOBOW Meuun SBNSOTCS CTEKNO,
yCTOWUMBBIE K BbICOKMM TemrnepaTtypam
dapdop, muHa n nnactuk. O4eHb TOHKOE
M XpynKoe CTeK/0 Nyylle UCMONb30BaTb
NS HENPOJO/KUTENBHOMO MPUroToBe-
Hus (HanpvMep, nogorpesa).

fopsivas nuwa oTAaeT Tenno nocy-
[le, N03TOMY NOCYAA TOXKe MOXET CU/bHO
HarpeBaTbcs. [103TOMy BCerga nonb3ym-
TeCb KYXOHHbIMU pyKaBuLaMu!

Kak npoBepuTb nocyay, KOTOPYHO Bbl
XOTUTE WMCNONb30BaTb B MWUKPOBOJIHO-
BOM neun?

[ocTaBbTe B NeYb EMKOCTb, KOTOPYHO
Bbl XOTWTE MCMOMb30BaTh, U YCTAHOBU-
Te BpeMs 20 CeKyHA, U MaKCUMasbHYHO
MoLHOCTb. Ecn no ncreueHnn aaHHoro
BPEMEHM EMKOCTb OCTanacb XOJ0AHOM
WK TONbKO CNerka Harpenacb, oHa noga-

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

XOOMUT [Anf MMKPOBOJH. Ecnn emkocTb
CMIbHO Harpenacb Wiu Bbi3Bana UCKpe-
HUWe, Takas nocyaa Ans MUKPOBOHOBOM
Meyn He NpurogHa.

PeXXuM rpuns u KOHBeKLUU

[lng npuroToBAeHUS Ha rpuie nocy-
[a AO/MKHA BblOEPXMBATb TeMMepaTtypy
He MeHee 300°C.

MnacTukoBas mocyaa Aas MCMOSb-
30BaHUS Ha rpuie He NOAXOAMT.

Pexxum «MUKpOBOJIHbI + FpUb»

Ona  pexuma «MWUKpPOBOMHbI +
rPUNb» NOCyAa LOMKHA OLHOBPEMEHHO
COOTBETCTBOBaTb TPeOOBAHUSAM MO MC-
MONb30BaHUIO NOCYAbl AJiI1 MUKPOBOJIH
U rpuns.

AnoMuUHMEBbIe eMKOCTU U (onbra
foToBble 6nl0Aa B aNtOMUHUEBBIX
eMKOCTSIX UK donbre MOXHO CTaBUTb
B MMKPOBOJIHOBYH MeYb, NPUHMUMaAsH BO
BHMMaHWe NpUBEAEHHbIE HUXKE YCII0BUS:
2 (nepyiite pekoMeHAaUMsM Mpo-
M3BOAMTENS, YKa3aHHbIM Ha YNaKoBKe.
S ANOMMHMEBBIE EMKOCTU HE [LOJIXK-
Hbl NPEeBbIWATb 3 CM B BbICOTY U KacaTb-
€S CTEHOK Kamepbl nevn (MUHWMasbHOe
pacctosHne 3 cm). HeobxopuMo CHATb
QIOMUHMEBYIO KPbILLKY, EC/IM OHA €CTb.
S (TaBbTe antOMUHUEBYH E€MKOCTb
HemnocpeaCcTBEHHO HA MNOBOPOTHBIN CTON.
S lpu MCnonb3oBaHUM  MeTanu-
YecKoW pelleTku CTaBbTE EMKOCTb Ha
dapdopoBylo Tapenky. 3anpeliaercs
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MMKpOBOﬂHOBbIe neyun

CTaBWUTb aNlOMWHUEBBIE €MKOCTU MpsSIMO
Ha MeTaNIM4ecKyto peLueTky!

> Bpems npurotoBneHus ysenuuu-
BAETCH, TaK KAK MUKPOBOJIHbI MPOHMKAOT
B NPOAYKTbI TONbKO C BEPXHEN CTOPOHDI.
Ecnu Bbl cOMHEBaeTech, ny4lle Nonb3yin-
Tecb NoAXoAsLLEeN AN MUKPOBOIHOBOM
neyu NOCymnomn.

> AniomuHueBas Gonbra MCMONb-
3yeTcs A9 OTPAXKEHUs MUKPOBOJSIH BO
BpemMs npouecca  pa3sMOpaXKMBaHMUS.
Kpas unu BbiCTynawoLme 4acTu HEXHbIX
NPOAYKTOB, TaKMX KakK NTULA unu dapLy,
obepHute donbrov Ans 3awmTbl OT ne-
perpesa.

> BaxHo! AntoMunHueBas Gonbra He
[O/MKHA CONPMKACaTbCS CO CTEHKAMM Ka-
Mepbl NeYn, TaK KakK 3TO MOXKET BbI3BATb
3N1IeKTPUYECKUIA AYrOBOM pa3pss.

Kpbiwku
> PekomeHaoyem BaM MCMONb30BaTh

CTEKNSIHHBIE MW NNACTUKOBbIE KPbILWKM

MAW NULLEBYIO MIEHKY MO CNeAYIOLWUM

NpUYMHaM:

1. T[lomMoraet usbexatb U3NULIHErO
ucnapeHus Bnaru (Npexae Bcero,
npu ANUTENIbHOM NPUIOTOBMIEHUM);

2. CokpaluaeTcs BpeMs Npurotose-
HUS;

3. [popykTbl He NepecyLmnBaoTCS;

4. CoxpaHseTcs apoMart NpoayKTOB.
KpbILWKKY JOMXKHBI MMETb OTBEPCTUS,

npenoTepallalolimMe BO3SHUKHOBEHUE U3

NIMWHero aasneHuns napa. MnactukoBble

nakeTbl He06X0AUMO OTKPbIBaTb. baHou-

KM U BYTbISIOYKM C AETCKMM MUTAHUEM U

nonobHble eMKOCTM pasorpeBaiiTe 6e3

KpbIlWeK, B MPOTUBHOM CJly4ae eMKOCTH

MOTYT NOMHYTb.
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PYCCKUN

noaoxonsiAg nocyoa
Ta6n1ua TMNOB NocyAbl

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

B Tabnuue Huxe npeacTaBAeHbl TUMbI NOCYAbl, NPUIOAHOM A1S UCNOb30BaHMS

B MMKPOBOJIHOBOW Meuu.

MUKpOBOHBI MuKpoBONHbI
Pexum
Mocyaa Pasmopaxusa- | Mpurotos- | MPwie —
Hue/nopaorpes NeHue P

Crekno u dapdop 1)
[lns ncnonb3osaHMA B AOMaLLHEM XO na na ner ner
39IACTBE, HEOTHEYNOPHble, NPUrofHble ANs
MbITbSl B MOCYAOMOEYHOW MallnHe
[nasypoBaHHbIN hapdop na na na na
OrHeynopHoe ctekno u dapdpop
Mapdop, kameHHas nocyaa 2)
HernasypoBaHHas 1 rasypoBaHHas na na HeT HeT
6e3 nexopupoBaHua MeTanIoM
[MuHsHasa nocyaa 2) na na et et
[nasypoBaHHas fa Aa HeT HeT

HeT HeT HeT HeT
HernasypoBaHHas
MnactmukoBas nocyna 2) aa Het et et
Tepmoycrtoiumnsas go 100°C na na et et
Tepmoyctoinumesas go 250°C
MnactvkoBble nneHkn 3>

HeT HeT HeT HeT
Muwwesas nneHka
Lennodan na na HeT HeT

Mara, KapToH, NeprameHT: na HeT HeT HeT

byl 4>
Merann na HeT na HeT
AntoMuHKeBas donbra AntoMUMHMEBAS

HeT na na na
ynakoBka 5)

HeT HeT na HeT
O6opynoBaHue (MeTananyeckas peLleTka)

1. MNocypa 6e3 30n0TbIX U cepebps-
HbIX 000AKOB; CBMHLIOBbIA XpyCTanb He
NPUroAeH.

2.YunTbIBalTE peKOMeHAALMUN NPo-
nssoautens!

3. He 3akpbiBaiTe yNakoBKM MeTan-
NM4eckuMn ckpenkamu. lNpopenbiBanTe
0TBEpCTMS B ynakoBke. [Tonb3yitecs nna

CTMKOBOM MNIEHKOM TONbKO, 4TOObI Ha-
KpbIBaTb NPOAYKTI.

4. He ucnonb3ynte ByMaxHble Ta-
penku!

5.Tonbko HM3KMe eMKoCTM Be3 Kpbi-
wek. He ponyckaiTte CONpUKOCHOBEHUS
ANIOMUHUSA CO CTEHKAMM KaMepbl MUKPO-
BOJIHOBOM Neyun.

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

OYUCTKA U
OBCNYXUBAHUE
MUKPOBOJIHOBOW NEYMU

MpepynpexaeHue! PeryngapHo ouu-
LanTe neyb. Yoansamrte oceBlUME HA CTEH-
Kax Kamepbl OCTaTKu nuwun. Ecnm Bbl He
cneguTe 3a YMCTOTOM neyu, ee nNoBepx-
HOCTM ByayT NOPTUTLCS, YTO NMPUBELET K
coKpaLleHuto cpoka cnybbl npnbopa, a
TaKXe€ MOXEeT CTaTb MPUYMHOM BO3HMK-
HOBEHMS ONaCHOM CUTyaLUK.

Mpepnynpexaexue! [lepen ouwncr-
KOW neyb HeobxoaMMOo OTCOEAUHUTL OT
nuTaHus. U3snekute BWUAKY npucoenu-
HWUTENbHOro Kabens n3 po3eTku UK Bbl-
K/louMTE aBTOMATUMYECKMI BbIKNKOYATENb
nUTaHus.

He nonb3yntecb arpecCMBHbIMU UMK
abpa3suBHBIMU YUCTALLMMU CPEACTBAMM,
MeTa/JIM4eCKMMU MOYanKaMu, KoTopble
MOryT nouapanatb MOBEPXHOCTU ey,
MAW OCTPbIMU NpeaMeTaMu, TakK KakK OHU
MOryT OCTaBWTb MATHA WM MOBpEXAae-
HMS HA NOBEPXHOCTAX MeYn.,

He nonb3yitecb npubopamu, uncrs-
WMMK MOA, BbICOKMM [aB/IEHUEM, U NPU-
H6opaMu Ans OUUCTKM NapoM.

MNepeaHne noBepxHOCTH

O6bl4HO  [OCTAaTOMHO MPOTUPATb
neyb BAAXHOM TpAnkom. Ecnu neys cunb-
HO 3arpsi3HeHa, fobaBbTe B BOAY He-
CKONbKO Kanesb CpefcTBa AJi pPyyYHOro
MbITbsl MocyAbl. [locne ouncTkM C uUC-
Nonb30BaHMEM MOHOLLErO CPpeacTsa Npo-
TpUTE NeYb CyXOM TPSMKOM.

[na ounctku nepepHen naHenu wm3
ANIOMUHUS UCNONb3YyiTe CpeacTBo Ans

PYCCKUWN

OUYMCTKM CTEKON M MSTKYK TpAMKY, He-
OCTaBNSAOLWY BOPCUMHOK. [lpoTuparite
LBUXEHWSMU 13 CTOPOHbI B CTOPOHY, HE
HaXKMMas Ha MOBEPXHOCTb.

Cpa3sy BbiTMpaiTe NATHA HAKWMK,
XMpa, KpaxMmana u auyHoro 6enka, Tak
Kak noj, HMMM MOXeT 006pa30BbIBATLCA
pXXaByMHa.

He nos3Bongite BOAe nonagatb
BHYTPb KaMepbl neyu.

BHyTpeHHMe NoBEpPXHOCTH

MNone Kaxaoro UCNonb30BaHUS OUm-
LWaNTe CTEHKU KaMepbl MATKOWU TPAMKOM:
3TO CaMbIM NPOCTOM CNocob YyCTpaHuTb
OCTaTKM MWLM U Opbi3rKu, OCEBLUME Ha
CTEHKaxX BO BpeEMS NPUIOTOBNIEHUSI.

[na yaaneHus TpyLHOBbIBOAUMBIX
3arpsi3HEHUM NOJSIb3YWTECh Hearpeccus-
HbIMM UMUCTALLMMU cpefcTBamMu. He wuc-
nonb3ymnTe Cnpeu s OYUCTKU AYXOBOK
W Opyrue arpeccuBHble M abpasuBHbIe
YMCTSLLME CPencTBa.

Bceroa copepxute B MNOMHOM 4um-
CTOTe ABepLy U TOpLeBblE NMOBEPXHOCTU
neuu, Tak Kak TakuM obpasoM Bbl 0be-
cneuynTe NpaBuabHOE OTKPbIBaHUE U 3a-
KpblBaHWe ABepLpbl.

Cnepute, 4TOOLI BOJA HE nonajana
B BEHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTUS MWKPO-
BOJIHOBOM Neyu.

PerynapHo BblHMMaNTE MOBOPOT-
HbIA CTON BMeCTe C MPWBOLOM M OuM-
WanTe AHO Kamepbl, 0COBEHHO Npu pas-
JIUTUUN XKMIKOCTH.

He Bk/iyanTe MWKPOBOJSTHOBYH
neyb 6€3 yCTaHOBNEHHbIX Ha CBOE MeCTo
MOBOPOTHOIO CTO/MA M NPUBOAA.
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Ecnm noBepxHOCTU KaMepbl CUMbHO
3arpsi3HeHbl, NOCTaBbTe Ha NOBOPOTHbIN
CTON YaLUKy C BOAOM M BK/OYMTE NeYyb Ha
2-3 MMHYTbI NMPU MaKCMMANbHOM MOLL-
HOCTM MUKPOBOJH. [ap pa3msarymT rpsisb,
M ee MOXHO OyneT npoTepeTb MSArKoi
TPAMNKOW.

[ng ycTpaHeHns HenpusTHbIX 3ana-
XOB B Nneyu (Hanpumep, nocsie NpuroTos-
NeHus pbibbl) KAaMHUTE B YaLUKY C BOAOM
HeCKO/bKO Kanenb IMMOHHOro coka. lo-
NIOXWTE B YaLIKy YaMHYK uan Koden-
HYl0O NIOXeuKy Ang npepynpexaeHus
6ypnenus. Harpesavite Boay B TeyeHue
2-3 MMHYT Ha MAaKCMMATIbHOM MOLLHOCTH
MWKPOBOJIH.

OYUCTKA U
TEXHUYECKOE
OBCNYXUBAHUE
MUKPOBOJIHOBOW NMEYMU

MoTonok KaMepbl nevu

Mpn cMnbHO3arpsAZHEHHOM MOTONKE
Kamepbl A5 0b6neryeHns OUMCTKU MOX-
HO OMYCTUTb HarpeBaTe/bHbIA 3NEMEHT
rpuns.

Bo usbexxaHne oxoros nogoxauTe,
MokKa HarpeBaTe/bHbl 3N1E€MEHT NOJHO-
CTbto ocTbiHeT. OnycTuTe rpunb cneayto-
Wwum obpasom:

1. TloBepHuTe nepxaTtenb Harpe-
BaTenbHOro anemeHTa Ha 90° (1).

2. AkkypaTtHO onyctuTte rpunb (2).
He npumeHsaiTe cuny, Tak Kak MoxeTe
noBpeauTb Meyb.

3. [llocne o4ucTKM noTonka, ycra-

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

HOBMTE HarpeBaTeNbHbIV 31eMeHT (2) Ha
MEeCTO TaK e, KakK Bbl €r0 OnyCTUN.

Bcerpa copepxute uncton 3awmrt-
HYI CTIOASHYI0 naacTuHy (3), pacno-
JIOXKEHHYI0 Ha MOTONKE KaMepbl Meyw.
OctaTkn NUWM Ha NAacTUHE MOTYT Bbl-
3bIBaTb MOBPEXAEHWE UK UCKPEHME.

He wcnonb3yiite abpasuBHble uu-
CTAWMe CpeacTBa MM OCTpble npegme-
Thl.

Bo usbexaHne pucka He cHuMaviTe
CIOAAHYIO MNACTUHY.

Kpblwka namnouku (4) HaxomuTcs
Ha MOTONKE KaMepbl NeYn U Nerko CHU-
MaeTcsa Ang o4YMCTKM. [1nsa 3Toro Bam He-
06X04MMO OTBMHTUTb KPbILLKY M BbIMbITb
BOJOM M CPEACTBOM A9 PYYHOIO MbITbS
nocyapl.

O6opyaoBaHue

Oumwarite obopynoBaHue nocne
KaXOoro Mcrnonb3oBaHus. MNpu cunbHbIX
3arpsa3HeHUsIX MPUHAAJIEXHOCTU CHaya-
Nla 3aMo4uTe, @ MOTOM OYUCTUTE LLLETKOM
n rybkom. O6opynoBaHME MOXHO MbITb B
MOCYyLOMOEYHOW MaLLMHeE.

Cnepnte 32 NOCTOSIHHOM UYMCTOTOW
Tapenku 1 NpMBOAa MOBOPOTHOMO CTOMA.
MNepen BKIOYEHMEM MWKPOBOJIHOBOWA
neun ybenmtech, YTO Tapenka v NpuBOL
YCTAaHOB/EHbI HA CBOM MecTa.
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MukpoBonHoBble neyn

UTO OENATD, EC/IN
MUKPOBOJIHOBAS MEYb

HE PABOTAET?

NPEOYNPEXXAOEHUE! PemoHTHblE
paboTbl [AOMKHbI MPOU3BOAUTLCS TONb-
KO TEXHUYECKUM CMeLmManncTom. PEMOHT,
BbIMOJIHEHHBIA He aBTOPM30BaHHbLIM CO
CTOPOHbI NPOU3BOAUTENS NINLLOM, ONACEH.

B cnepytowmx ciydasx HeT Heobxo-
[MMOCTV 06paLLaThCs B CEPBUCHbIN LIEHTP,
TaK Kak Bbl MOXETe OnpenenuTb NpuymHy
HEeUCNPaBHOCTU CaMOCTOSATENbHO:

9 [Iwucnneit He pabotaet! Mposepb-
Te!

= He ckpbiTa 1 UHAMKALMS Ya-
coB (cM. pasgen «OCHOBHble QYHKLUMU U
pexumbl. CKpbITb/ MOKa3aTb YacChl»).

> Tlpy NPUKOCHOBEHUM K CEHCOpaM
Huyero He npoucxoauT! MpoBepbTe:

= MoxeT, BK/IYEHa 3alMTHas
6nokmpoBka («OCHOBHble GYHKLMKU U
peXuMbI. 3aWmUTHAN BNOKUPOBKA»).

2 MwukpoBonHoBas neyb He paboTa-
eT! [poBepebTe:

= [lpaBunbHO K
BMJIKA B PO3ETKY.

= BknoueHa v neyb.

=  [1nOTHO N 3aKpbITa ABEpLa.

Mpu 3akpbiBaHMKM ABEpPLbl AOMKEH
pa3facTCs LWenyoK.

=  MoxeT, Mexay ABepuen u Top-
LLeBOM YaCTblo MeYn 3acTpsn Npeamer.

> Bo BpeMsi paboTbl NeYn CibILWHbI
CTpaHHble 3ByKu! MpoBepebTe:

= He npoucxoauT v B Neyun uc-
KpeHue M3-3a MeTalauyeckux npegme-
TOB (CM. pa3gen «[loaxoasiias nocyna).

BCTaB/1IEHa

= He kacaeTcs nu nocypa cre-
HOK KaMmepbl.

= He ocTaBneHbl 1 B Neyu cTo-
noble NpnbopbI MM Npubopbl ANs Npu-
FOTOBNEHUS MULLK.

< TpopyKTbl He HarpeBaloTCs WM
HarpeBakTCcs o4eHb MenneHHo! [lpo-
BepbTe:

=  MoXeT, Bbl Cly4akHO UCNONb-
30BaNnu MeTaIMYecKyto nocyay.

=  YCTaHOBMAWM N1 Bbl COOTBET-
CTBYIOLLYIO NPOAOIKUTENBHOCTb U MOLL-
HOCTb MPUrOTOBNEHMS.

=  MoxeT, Bbl NONOXWUIU B NeYb
Honbluiee KONMYECTBO UM Bonee xonoa-
Hble NPOAYKTbI, 4eM 0BbIYHO.

< TMpoaykTbl o4eHb ropsvue, nepe-
coxnu unm noaropenu! MNposepeoTe, Npa-
BMJIbHO 1 Bbl YCTaHOBUAWM MPOAOIKM-
TENIbHOCTb U MOLLHOCTb MPUTrOTOBAEHUS

2 (nbiWwHbI 3BYKM Nocne 3aBeplue-
HUS npouecca npurotoeneHmna! 310 He
SBNSETCS HeucnpaBHOCTbIO. Oxnaxaato-
LM BEHTUNIATOP ellle HEKOTOpoe BPeMs
npoponxkaet pabortatb. Koroa temnepa-
Typa AOCTAaTOYHO CHM3UTCS, BEHTUNATOP
BbIK/IIOUYMUTCS aBTOMATUYECKMU.

S MukpoBonHoBasi neub BKJKYA-
eTcs, HO NaMMoYKa OCBELLEHUSI He ro-
put! Ecnn Bce dyHKUMM neun paboTtatoT
HOpMasbHO, 3HAUYUT, MOI1a MeperopeTb
namnoyka. Bbl MoxeTe npopomkaTb
Nonb30BaThCS NEYbH0.

3aMeHa 1aMNoYKH1
[ns 3aMeHbl NaMMNOYKM BbIMOMAHUTE
cnepyoulee:
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9 OTtcoepuHuUTe Meyb OT MUTAHMS.
MU3Bnekute BUNKY NPUCOEAUHUTENBHOIO
Kabensa M3 po3eTku WK BbIKIHOUUTE aB-
TOMaTMYECKUIA BbIK/IKOYATENb MUTAHMS.

=  OTBWMHTUTE U CHUMUTE KpbilL-
Ky namnouku (1).

=  BblHbTE rasoreHoBy NaMmnoM
Ky (2). Mpenynpexaexue! Jlamnoyka mo-
XeT ObITb 0O4EHb ropsyen.

= BcTaBbTe HOBYIO raforeHoOBYHO
namnouky 12 B/ 10 Bw.

MukpoBonHoBble neyu

MpenynpexaeHue!

= He kacaiTtecb nanbuamu mno-
BEPXHOCTU TasIoreHOBOM NIaMMOYKM, TakK
Kak MoxeTe ee noBpeauTb. CnenymTe UH-
CTPYKLMSIM NPOU3BOAMTENS TAMMOYKMU.

=  [IpMBUHTUTE KpPbIWKY Ha Me-
cro (1).

= CHOBa NOACOEAMHUTE MUKPO-
BOJIHOBYIO NeYb K MUTAHMIO.

O6patute Bawe BHUMaHue!

Takxe, HencnpaBHOCTAMU M3nenuns He ABNSKOTCS:

MukpoBonHo-

HesHauuTenbHble TEXHMYECKME 3amaxm B HOBOM M34eNnn B
HaYanbHbIM nepuoa skcnayataumm

Bble neyun

araumm

M3MeHeHMe LiBETa KOPMYCHbIX 3IEMEHTOB B MPOLLECCe IKCMITY-




PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

MukpoBonHoBble neyn

ONMUCAHUE PEXUMOB

MowHocTb
Cumeon Pexxunm L MpopykTbl
MWUKPOBOJTH
200 Bt MenneHHoe pa3MopaxnBaHWE HEXHbIX NPO-
LYKTOB, NOAAEPXaHWe 6Ntoaa ropsunm
MpurotoBneHune Ha HU3KOM TemnepaType;
400 Bt npurotoBnexHune puca boictpoe pasmopaxu-
N~ BaHWe, NoA0rpeB AETCKOro MUTaHMa
\AV‘ MUWKPOBO/HbI
600 Bt Moporpes v NpuroToBieHne NPOAYyKTOB
MpurotoBnexHne oBoLLei U APYron NULLM
800 BT MepnneHHoe npurotoBneHue u nogorpes Mo-
[,0rpeB M NpUroToBneHune HebonbLIMX NOp-
LA NPOAYKTOB
1000 Bt BbICTpbIM HarpeB xuakocTen
WV 200 Bt Ob6xxapuBaHue
Mwuk JIHbI +
~— poBo 400 Bt [pUroTOB/IEHME MTULbI U MACA Ha Fpue
— rpunb
600 BT BbinekaHne NMporos 1 npurotoBnexHune 6atof,
nof, cbipoM
vWw Tpunb MpurotoBnexue 6ioa Ha rpune

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKMHU

[epeMeHHOe HanpsxeHue (cM. TabnnuKy AaHHbIX)
MoTpebnsemas MOLLHOCTb 3400 Bt

MowHOoCTb rpuns 1500 Bt

MOLWHOCTb MUKPOBO/H Ha BbIXOAE 1000 Bt

Yactota MMKpPOBOH 2450 MIy,
[abapuTHble pa3mepsbl (W X B X T) 595 x 455 x 477 mm
Pasmepbl kKamepbl neuu (W X B X T) 420 x 210 x 390 mm
O6beM kamepbl neyn 32n

Bec 38 kr

KUPPERSBERG



PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyu

-4~

2a I

.
o

N

o
-l

B

594595

B

[ 1

A

2 [o ynopa npoaBuUHbTE NeYb B HULWY A1 BCTPAnBaAHUA U BblpOBHﬂﬁTe no ueH-
TDY.

= OTKpOI?ITG asepuy MMKpOBOJ’IHOBOI7I nevyn n C NOMOL b0 NpUnaraeMbiX BUHTOB
NPUBUHTUTE NeYb K CTEHKAM HULLN. BuHTbI BCTaBnsOTCS B OTBEPCTUA Ha nepe,u,HeVl
CTOpOHE nevmn.

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

MukpoBonHoBble neyn

PYCCKUWN

3Hak TaMOXXeHHOro coto3a

CTpaHa NpouCXoxaeHus

Moptyranus

HavMeHoBaHME KOMMAHUKU-U3rOTOBUTENS

Teka MNoptyran, CA

A,upec KOMNaHNN-U3roTOBUTENA

Ectpapa [la Mora - lNadaHxa aa EHkapHakao
3830-909 Mnbsasy Moptyranus

Mmnoptep B Poccum

0000 «3Mm-xun Pycnanp»,141400
r. Xumku , yn. bytakoso, o.4

Cpok cnyxbbl nsgenus

10 net

[aTta n3rotosneHms

YKa3bIBaeTCs Ha 3TUKETKE C CepMVIHbIM HO-
MEpOM BbITAXKHN

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
L [ [vl~v [ ™ | D s s [s[s]s |
log, Mecsu u3- | [eHb M3rotos- CepwuiiHbit HOMep usgenus
rOTOB/IEHNS neHus

0603HaueHns Mecsua n3rotoeneHus (5) NpuMBeseHbl B Cieaytollei Tabnuue:

qHB OEB MAP AP MAI UIOH | UKON ABI CEH OKT HO4 LEK
1 2 3 4 5 6 7 8 9 A B C
0603HauYeHNs [HS U3roToBNeHUs (6) NpuBeAEHbI B Cieaytoller Tabnuue:
Oenb 1=1 NeHb 2=2 DeHb 3=3 DeHb 4=4 DeHb 5=5 DeHb 6=6 Dexb 7=7
OeHb 8=8 OeHb 9=9 Oexb 10=A Oexb 11=B Oenb 12=C Oexb 13=D Oexb 14=E
Oexb 15=F OeHb 16=G Oexb 17=H OeHb 18=) OeHb 19=K Oexb 20=L OeHb 21=M
OeHb 22=N OeHb 23=P [eHb 24=Q OeHb 25=R [eHb 26=S OeHb 27=T Oexb 28=U
[eHb 29=V | [eHb 30=W [eHb 31=X

®upma-npousBoauTenb OCTaBAsET 32 CO60/ NPaBO Ha BHECEHME U3MEHEHMIA B
KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO U AU3aiiH NpubopoB.

KUPPERSBERG




KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMKA

MOJENb

TN U3QENNA

CEPVUAHbIA HOMEP

[ATA MPOAAXM

YBaxkaembii MoKkynaTtenb !

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHuy KUPPERSBERG.
Hactoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noateepxgaeT, uto nprmobpeTéHHas
Bamu TexHUKa N3roToBsieHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepranos npu
NOBbILLIEHHOM KOHTPOJE KayecTBa NPOAYyKLMM 1 OTBEYaEeT BCEM TEXHNYECKUM
TEeXHUYECKM 1 SKONOTNYECKUM KpUTEPUAM, MPeAbABAEMbIM K JOMaLUHEN
6bITOBOI TEXHUKE.

LaHHbIN ToBap cepTndurLmMpoBaH Ha TeppuTopun Poccuiickon Oepepavmm.
Mpown3sBoauTenb 06s3yeTcst obecneunTb 6eCNATHBIN raPaHTUIAHBIA PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUNHOro CpokKa.

TpeboBaHWA NOTpebuTens, CooTBeTCTBYOWME 3aKkoHoaaTenbCcTey PO, moryT
6bITb NpeabABNEHbI B TeueHne 24 mecaues ¢ [laTbl Npogakn n3genms npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTaTKN B MPOAYKLUN He BO3HUKNM BCIeACTBME HapyLLeHNA
nokynaTesiem npasus NOb30BaHMWA, TPAHCNOPTUPOBKI, XPAaHEHUA N UHbIX
[eCTBMI NOSIb30BaTeNA UK TPETbUX L, NN 0O6CTOATENbCTB
HenpeoAoNNMON Cuibl (NoXap, NpMpoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTMIIHOE 0BCNYKMBaHNE OCYLLECTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KayecTBO, CPOKMN PEeMOHTa HeCyT YNONHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu n y3sbl TEXHUKM B rapaHTUAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.

KUPPERSBERG



000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUIHOE 1 NoC/ierapaHTUnHOe 06CNyXnBaHWe, Npojaxa
3anacHbIx YacTteli no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuiun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM OnAa Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsyein MMHNUN:

NoHeaenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNUCOK aBTOPM30BaHHbIX CepPBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTu Ha odpurumanbHoOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEJEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N1

[lata obpalueHuns Jlata peMoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[lata obpatueHus [lata pemoHTa HewncnpasHoctb BbinonxeHHas pabora 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[lata obpalueHuns [lata pemoHTa HeucnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb




KUPPERSBERG

FAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6partute oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTun perynupyiotca AencTBylowmnm 3akoHoaaTenbcteom PO.

FapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBA HE PACPOCTPAHATCA Ha TEXHNKY C HEMCNPABHOCTAMM, BOSHUKLIMMU BCIEACTBUE

HapyLeHUA TEXHONOTNYeCKNX TpeboBaHMIN, ONMcaHHbIX B IHCTPYKLUM MO SKCNyaTaLuuu, B TOM yncne:

— HeCTabnNbHOCTN NapamMeTPOB NEKTPOCETH, ycTaHOBNeHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HECTabUNbHOCTU YPOBHA
[naBneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabnnbHOCTV BOAOMPOBOAHON CETU, yCTaHOBNEHHbIX CHWMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVIKY, UCTIONb3YeMyI0 OT Lieflel, OTIMUHbIX OT 6bITOBOrO MONb30BaHWA, a TAKXKE TEXHUKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHn3aumax n6oro Tuna co6CTBEHHOCTY;

— PV HaNMYKUN CNEeAOB MEXaHUUYECKNX MOBPEXAEHWNI (TPELLMHbI, CKOSbI, apanyHbl U Np.), CBA3aHHbIX C NPUYKHO
obpatyeHuns;

— NPV HaNMYMN CNeAOB HeCaHKLIMOHNPOBAHHOTO BCKPLITUA MW HEKBaNNGULIMPOBAHHOrO PeMOHTa TPETbUMU L aMu
(33 MCKIoueHNEeM 0cobbIX ClyyaeB, NPesyCMOTPEHHbIX AENCTBYOWMUM 3akoHoAaTENbCTBOM PD);

— NPV HECOOTBETCTBMM fJaHHbIX O TeXHUKE B CEPBUCHO KHIXKKE N Ha OPUrMHANBbHOW HaKnenKe (LWnnbae) Ha uspgenum;

— NPV HeENPaBWIbHOM NOAKAKYEHNU U3[eNuna, nonagaHn BHYTPb n3enmAa NOCTOPOHHUX NpeaMeToB, MeNTKNX
petaneil U GparmeHToB OAEXAbl UV OCTAaTKOB MULLK;

— Npuv nonagaHUn Ha BHYTPEeHHWeE y31bl 1 AeTann ndgenma NnoCTOPOHHUX )KI/IAKOCTGVI, HACeKOMbIX Unu Npu Hanu4yumn
CNEeAoB UX KN3HeAeATEeNbHOCTY;

- BCNeACTBYe 06pa3oBaHUA Ha SNEMEHTaX U3Aenus N36bITOYHOTO CIOA HAKNMM N VIHBIX OTIIOKEHWIA, BbI3BAHHBIX
NOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

—=npun 06Hapy>KeH|/||/| BO3F[€9ICTBVIH Ha BHYTPEHHWE 1N BHELWHWNE SN1eMEHTbI N3[enna arpeCcCnBHbIX XMMNYECKNX
BELLIECTB, a TaKXKe TEPMUYECKOTO BO3AENCTBIA ;

- B CNlyyae, eCNvi U3AeNne Ha MOMEHT BU3WTa YNONTHOMOYEHHOW cepBucHoM cy6bl KUPPERSBERG 6bis10 B
TEXHWNYECKUN NCMNPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopenb

Dara

KUPPERSBERG

Mogenb

Dara

KUPPERSBERG
Mogenb

3 -
Dara

KUPPERSBERG



TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KJJ,eHVII?I y I'Ip€T€H3VII7I K BHeLWHeMy Bnay N KOMMNIEKTHOCTU He NMelo

(®amunus, uma n noanuce MotpebuTtens)

C ycnoBuaAMU rapaHTuiiHblx obasatenbcts KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. lNonHas,
Heobxopunmas, goctoBepHas Hpopmauma o Tosape, Msrotosutene, NMpoaasLe MHOI NoslyyeHa

(®amunua, uma n noanucs MotpebuTtens)

CBEAEHMA OB YCTAHOBKE

3ano0NHARTCA MLIOM, OCYL|eCTBIBLUIEM NOAKtoUeHMe (YCTaHOBKY)

[lata nopk) VIma cneumanucra, HavmeHoBaHwe opraHn3aumy, Moanuch cneumanncTa,
(yc ro NOAKIoUeH e BbINONHVBLLEI MOAK/IOYEHNE NPOBOAVBLIETO NOAK/IOYEHNE

BHumanmne: KUPPERSBERG HacToATeNIbHO peKoMeHAyeT A0BEPATL NOAKIoUeH e (yCTaHOBKY) NprnobpeTéHHoro Toapa cneumannctam ABTOpr30BaHHOTO
cepsucHoro uentpa KUPPERSBERG. Mpw nogxntouernn nsgenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CPOK MCUMCNAETCA ¢ [laTbl NOAKI0OYEHNA
(ycTaHOBKM) 13aenus, Ho He Gonee 3 MecALes ¢ aaTbl Npofaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBNC» ana Mocksbl n MockoBcKoii obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-T: ¢ 9-00 Ao 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOYEHNIO 1 HACTPOKE U3AENNA OCYLLECTBAACTCA HA OCHOBaHWW NPECKYPaHTa MAATHBIX YCIYr OpraHu3auum,
oCyujecTBAAIOLLEN NOAKMIOYEHME. M3roToBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yiiiep6 UMYLLECTBY 1 340POBbIO TPaX/1aH, BO3HUKLVIA B CBA3M C

Gb1UMPOBaHHBIM NOAK) n3genuna TpeTbuMm nuuamu. B cnyyae BO3HMKHOBEHWA NONOMKM N3[eNNA BCNeACTBUE ONMCAHHbIX Bbllle NPUYNH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a le/NI/IHéHHbII?I yLLlepﬁ ﬂOTpEGVITeﬂIO, a Takxe 3a BOCCTaHOBNeHne paﬁoTocnocoGHocm wnigenua, HECéTﬂMHO, ocyuecTenasliee
noaknioueHue. fasosble BapoUHbIe NaHes M 1 AyXOBKiA MOTYT GbiTb YCTaHOB/IEHbI TONbKO CEPTUGULIMPOBAHHBIM C TOM, CoOTBETCTBYIOWMIA
AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 NpoBefeHne paboT nNo rasoBomy 060pyaoBaHwio. fapaHTUiHOe 06CyKMBaHME OCYLLECTBAETCA TONbKO NPU HANUMK OTMETKN
OpraHM3auvM, ynOﬂHOMO‘-IeHHOI;N Ha npoBejeHne Takoro poga pa60T.

KUPPERSBERG
CepBuc-4eHTp

.10,

noanucb

JData pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuc-LieHTp

.10,

noanuch

[Data pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBMC-LeHTp

.1.0.,
noanuco
JDara pemoHTa
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BHUMAHMUE!

TAPAHTUWHbIA TAIOH HAXOOUTCH
BHYTPU HACTOALWEIO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAUTE/Ib HACTOATEJ/IbHO
PEKOMEHAOVYET COXPAHATb HACTOALWEE
PYKOBOACTBO B TEYHEHUE BCETO
CPOKA NMOJIb3OBAHUA USOAENUNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




